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ANALISIS DEL SECTOR

SECTOR ECONOMICO

La actividad econdmica esta dividida en sectores econdmicos. Cada sector se refiere a una
parte de la actividad econémica cuyos elementos tienen caracteristicas comunes, guardan una
unidad y se diferencian de otras agrupaciones. Su division se realiza de acuerdo con los
procesos de produccion que ocurren al interior de cada uno de ellos.

Toda industria que fabrique productos en especial de uso cosmético, medicamentos y alimentos
para el consumo humano y/o animal requieren de altos estandares de calidad, iniciando por la
implementacion de las Buenas Practicas de Manufactura (BPM) que ayudan a garantizar la
confiabilidad del producto y asi minimizar los riesgos microbiolégicos que se puedan generar al
usarlos. Permitiendo determinar que los productos sean seguros y no afecten la salud e integridad
animal, convirtiéndose asi en una necesidad la creaciéon de laboratorios de aseguramiento de la
calidad acreditados que permitan garantizar resultados seguros y confiables. Un laboratorio de
analisis microbiolégico debe estar perfectamente acondicionado tanto en tamafio como en
capacidad para satisfacer las necesidades de produccién, guiandose por la normativa vigente que
certifique la competencia en aseguramiento y control de calidad de los productos que se analicen.

Muchas empresas no cuentan con laboratorios propios acreditados donde puedan realizar sus
analisis, incurriendo en gastos por subcontratar dichos estudios bajo técnicas validadas.

En Colombia la gran mayoria de laboratorios de microbiologia no estan acreditados con una
normativa de calidad que asegure la entrega de resultados confiables, convirtiéndose en un alto
riesgo, y evitando la mejora continua en los procesos productivos de las empresas del sector
veterinario que producen medicamentos, cosméticos y alimentos. Por lo que se hace importante
estudiar, evaluar y analizar la factibilidad de la implementaciéon de un laboratorio de analisis
microbiolégico como una empresa de constitucién mediana y su posterior acreditacién en Sistema
de Gestién de Calidad —-SGC.

Dado el objeto del contrato, las condiciones de este y las opciones que ofrece el sector
econdmico para satisfacer la necesidad de contratacion y en concordancia con el Departamento
Administrativo Nacional de Estadistica (DANE) y su Clasificacion Industrial Internacional
Uniforme de todas las actividades econémicas Revision 4 adaptada para Colombia, se
determino que, de acuerdo al objeto del presente proceso, este se enmarca asi:

Secciéon M — Actividades profesionales, cientificas y técnicas, DIVISION 71 Actividades de
arquitectura e ingenieria; ensayos y analisis técnicos, Clase 7120 Ensayos y analisis técnicos.

Esta clase incluye:

La realizacién de ensayos fisicos, quimicos y otros ensayos analiticos de todo tipo de materiales y
productos:

* Los ensayos acusticos y de vibraciones.

« El analisis de la composicién y la pureza de minerales, etcétera.
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« Los ensayos en el ambito de la higiene alimentaria, incluidas actividades de ensayo y control
veterinario en relacién con la produccion de alimentos.
« Los ensayos para determinar las propiedades fisicas y el rendimiento de productos y materiales
en cuanto, por ejemplo, a su resistencia, espesor, durabilidad, radioactividad, etcétera.
* Los ensayos de calificacion y fiabilidad.
» Los ensayos de rendimiento de maquinaria completa: motores, automéviles, equipo
electrénico etcétera.
« Los ensayos radiograficos de soldaduras y juntas.
« El analisis de defectos.
- Los ensayos y las mediciones de indicadores ambientales: contaminacién del aire, agua, ruido,
entre otros.
« La certificacién de productos, como bienes de consumo, vehiculos automotores, aeronaves
contenedores presurizados, centrales nucleares, etcétera.
« Las inspecciones periddicas de seguridad en carretera de vehiculos automotores.
« Los ensayos basados en la utilizacién de maqguetas o modelos (de aeronaves, de
embarcaciones, etcétera).

* Las actividades de los laboratorios policiales.

Criterios microbiolégicos para alimentos y bebidas destinados para el consumo humano

IMPLEMENTACION RESOLUCION 1407 DE 2022

El Ministerio de la Proteccién Social expidio el siguiente comunicado
Bogota, 13 de febrero de 2024

El Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos —Invima, informa que el 8 de
febrero de 2024 finalizé el periodo de transitoriedad para la implementacion de la Resolucién 1407
de 2022 “Por la cual se establecen los criterios microbioldgicos que deben cumplir los alimentos y
bebidas destinados para consumo humano”.

A partir de esta fecha:
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Las personas naturales o juridicas dedicadas a la fabricacion, procesamiento, preparacion,
envasado, almacenamiento, transporte, distribucion, importacién y comercializacion de alimentos y
bebidas destinadas al consumo humano, deben dar cumplimiento a los requisitos establecidos en
esta norma.

¢ Quiénes se excluyen del ambito de aplicacion?

Las personas naturales o juridicas dedicadas a la fabricacién, procesamiento, preparacion,
envasado, almacenamiento, transporte, distribucion, importacién y comercializacién de leche para
el consumo humano.

Las personas naturales o juridicas dedicadas a realizar actividades relacionadas con el
Sistema Oficial de Inspeccién, Vigilancia y Control de la carne, productos carnicos comestibles y
derivados de la carne destinados para el consumo humano.

Las personas naturales o juridicas dedicadas a la fabricacién, procesamiento, preparacion,
envasado, almacenamiento, transporte, distribucion importacion y comercializacion de las bebidas
alcohdlicas.

Los Alimentos con Fines Médicos Especiales — APMES.

Importante:

Las personas naturales o juridicas dedicadas a la fabricacién, procesamiento, preparacion,
almacenamiento, transporte, distribucion, importacion y comercializaciéon de los alimentos
envasados herméticamente de baja acidez y acidificados, y que no se encuentren estipulados en
el Anexo Técnico, deben dar cumplimiento a los criterios microbiolégicos establecidos en la
Resolucién 2195 de 2010 o las normas que la modifiquen, adicionen o sustituyan’.

Analisis microbiolégico de superficies y ambiente

Los analisis microbiolégicos de superficies y ambiente son de utilidad para buscar la presencia de
bacterias u hongos patdgenos para el hombre y que pueden contaminar los alimentos en las areas
de preparacién de los mismos o bien en las areas de almacenamiento.?

! https://www.invima.gov.co/sala-de-prensa/comunicados/criterios-microbiologicos-para-alimentos-y-bebidas-
destinados-para-el-consumo-humano
? https://www.lancen.com.mx/analisis-microbiologico-de-superficies-y-ambiente.php
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Alimentos y bebidas

ANALISIS MICROBIOLOGICO
DE ALIMENTOS

El Laboratorio de Analisis Microbiolégico y el Laboratorio de Analisis Fisicoquimico son las
herramientas clave para garantizar a las industrias del ambito alimentario que el producto final
cumple con los requisitos establecidos en la legislacion en lo referente a recuentos
microbiolégicos y a etiquetado. La mayoria de los andlisis se realizan utilizando el método de
referencia y siguiendo las normas ISO correspondientes.

Las sinergias con los otros laboratorios de la planta, los afios de experiencia, la posibilidad de
poder desplazarnos a la empresa para recoger muestras o hacer determinados analisis in situ
caracterizan la calidad de los servicios que ofertamos.

e EI Laboratorio de Analisis Microbiolégico ofrece un amplio abanico de andlisis que
permiten:
Asegurar la inocuidad de los alimentos.

e Realizar estimaciones de vida Gtil analizando los microorganismos que pueden provocar su
deterioro.

e Llevar a cabo un control de higiene en las instalaciones de las empresas: ambiente,
superficies, operarios.

e Efectuar rastreos en las instalaciones de las empresas a lo largo del proceso de fabricacién
para evitar problemas de contaminacién en el producto final.

e Asesorar sobre posibles causas de los defectos presentes en los productos.

En el Laboratorio de Analisis Fisicoquimico se realizan andlisis desde el punto de vista
bromatoldgico para conocer la composicion del producto. Con el objetivo de poder cumplir con la
legislacion vigente en materia de etiquetado, se efectia la determinacién del perfil nutricional del
alimento.

Determinacién de proteina, nitrégeno, materia grasa, sélidos totales, minerales, lactosa, sal, pH,
acidez de la leche, acidos grasos libres, protedlisis en leche, acidez de la grasa y oxidacién
lipidica.
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Pruebas para comprobar el tratamiento térmico sufrido por una leche.

Pruebas para comprobar |la estabilidad de una leche.
Determinacién de la eficacia de la limpieza por ATP metria.

Cultivos y productos agricolas
Alimentos crudos y procesados
Bebidas

Superficies y manipulares
Ambientes

Empaques

Esterilidad comercial
Determinacion de vida util
Disefio de tablas nutricionales

Aguas
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Las pruebas fisicoquimicas permiten valorar la calidad del agua obtenida y rechazar o aceptar un
lote de agua para fabricacion, los datos se pueden obtener de forma rapida. Analisis
Microbioldgico: Una vez se recibieron las muestras al laboratorio estas fueron procesadas de

forma inmediata.

El agua es esencial para el sostenimiento y supervivencia de la vida. Por lo tanto, su calidad es

importante para tu salud y la conservacién de los ecosistemas.
Nosotros te ayudamos con los analisis de:

Aguas crudas

Aguas de riego

Aguas de piscina

Aguas envasadas

Aguas potables

Curvas demanda de cloro

Deteccién de Pesticidas y Metales Pesados
Identificacion de Parasitos: Giardia y Cryptosporidium.

Bacterias y hongos
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Identificacion
de bacterias y
hongos.

Los hongos y las bacterias son seres vivos que se encuentran en todo el planeta. La principal
diferencia la encontramos en el tipo de célula: los hongos estan formados por células eucariotas o
células con nucleo, mientras las bacterias son células sin nicleo o procariotas.

La identificacién de los hongos filamentosos se basa en el examen macroscépico de la colonia y
en sus caracteristicas microscopicas. Semejanzas macroscépicas como la forma de la colonia, el
color de la superficie, la textura y la produccién de pigmentos son muy utiles para la identificacion.:

e Bacterias patégenas y emergentes como: Listeria monocytogenes, Campylobacter
sp, Salmonella sp, Vibrio cholerae, Escherichia coli O 157: H7,
STEC, Bacillus cereus, Staphylococcus aureus, Pseudomonas aeruginosa, Clostridium sulifito
reductor.

e Andlisis de Grupos Indicadores: Recuento de Aerobios Mesdfilos, Coliformes Totales,
Coliformes Termotolerantes, Mohos y levaduras, Enterococos, Enterobacterias.

e Analisis de Grupos Alteradores: Recuento de bacterias acido lacticas, psicrotréficas,
proteoliticas

o Bacterias Probiéticas

» |dentificaciéon de hongos filamentosos

Determinacién de Micotoxinas®

La identificacién de los hongos filamentosos se basa en el examen macroscopico de la colonia y
en sus caracteristicas microscépicas. Semejanzas macroscopicas como la forma de la colonia, el
color de la superficie, la textura y la produccién de pigmentos son muy Utiles para la identificacion.

Los analisis microbiolégicos ayudan a asegurar la calidad e inocuidad desde la produccion, de
alimentos, hasta la entrega. De aqui surge la importancia de mantener la precisién y evidencia

? https://labcontrolmicrobiologico.com/alimentos-y-bebidas/
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rigurosa sobre los resultados microbiolégicos, para de esta forma cubrir las exigencias y analisis
de riesgos. Ademas de proteger la salud y la vida de los consumidores.

Los muiltiples avances en tecnologia, obligan a que las evoluciones de estas pruebas respondan a
la misma velocidad para poder estar en linea con las estrategias de |a industria.

En promedio, los andlisis microbiolégicos que se desarrollan en un laboratorio de control de
calidad, son 18 % de analisis de patégenos y 82 % para indicadores de calidad.

EL PRINCIPAL OBJETIVO DE LOS LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS ES
CONOCER LA CANTIDAD MICROBIANA QUE POSEE UN ALIMENTO O LA SUPERFICIE QUE
LO RODEA.

Para ello se realizan dos clases de andlisis:
La de presencia, para descubrir si hay algun tipo de microorganismo.

La de cuantificacién, para conocer en qué proporcién se encuentra ese mismo microorganismo,
si en grandes cantidades o en infimas.

El objetivo es conseguir resultados que sean representativos de la muestra. Es decir, que todos
los analisis otorguen el mismo resultado que el de una Unica unidad.

Un buen laboratorio debe dar una importancia significativa a la conservacion de la muestra, debido
a que no hay ninglin elemento que permanezca inalterable con el paso del tiempo sin las medidas
optimas de conservacion. Siendo mucho mas veloz el caso en la perdida en alimentos biolégicos.
Para ello la temperatura debe ser adecuada en todo momento, tanto en su manipulacién como su
transporte.

Un entorno estéril es crucial para tener un control absoluto de la muestra a analizar, mientras que
el analisis per se reside en mezclar la muestra con un medio de cultivo, y dejarle varios dias a que
se produzca el crecimiento de los gérmenes. Una vez que los microrganismos han crecido, es
posible cuantificarlos y calcular la cantidad que poseia la muestra original. Un resultado negativo
puede llevar a la retirada del producto en el mercado.

El analisis de agua que posee el alimento no solo es relevante, sino que esta regulado por una ley
internacional muy especifica acerca de los requisitos y las frecuencias en las tomas de las
muestras. en resumen, los laboratorios de analisis de alimentos deben seguir reglas normalizadas,
ser estériles, controlar la temperatura, realizar los cultivos con suficiente antelacién e informar en
caso de encontrar un alimento en malas condiciones para su retirada del mercado.

Actividades del sector terciario colombiano

El sector en el que se enmarca el presente proceso de contrataciéon corresponde al Terciario,
teniendo en cuenta que se requiere contratar los servicios de una empresa, para que realicen los
analisis y procedimientos del agua, alimentos en diferentes puntos de muestreo.
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Entre estas destacan el comercio, las telecomunicaciones, el transporte, la medicina, la salud
publica, la educacion, el turismo, la administracién y las finanzas

Analisis de la Oferta: La produccion y fabricaciéon de alimentos, medicamentos y cosméticos de
calidad exigen ciertas disposiciones y parametros determinados en cuanto a los andlisis
fisicoquimicos y microbiolégicos que se deben realizar a cada materia prima, producto en proceso
y producto terminado segun sea su forma farmacéutica y la via de administracion, estos se
encuentran consignados en la Farmacopea de los Estados Unidos (USP) del afio 2022 que se
adapta a los parametros mundiales, o algunas disposiciones las podemos encontrar en la
Normativa Técnica Colombiana (NTC), aunque en la industria farmacéutica se hace mas asertivo
guiarse por el 32_informe técnico de la OMS 32 de la OMS -Organizaciéon Mundial de Ginebra,
en el documento se mencionan las disposiciones solicitadas para las Buenas Practicas de
Fabricacion (BPF) y Manufactura (BPM) requeridas en la conformacion de laboratorios aptos para
analisis microbiolégico a productos veterinarios, ademas, de las exigencias que se debe tener en
cuenta a la hora de procesar y almacenar una Materia Prima (MP) o un Producto Terminado (PT)
actuando en conjunto con especificaciones administrativas, puntualmente en lo que refiere al
personal y la documentacion.

Tomada del texto original 32_informe técnico de la OMS 32 de la OMS —Organizacién Mundial de
Ginebra 1992:

“La Organizacion Mundial de la Salud es un organismo especializado de las Naciones Unidas que se ocupa
fundamentalmente de asuntos sanitarios internacionales y salud publica. Por conducto de esta organizacién,
creada en 1948, los profesionales de la salud de unos 170 paises intercambian sus conocimientos y
experiencias con el objefo de que todos los ciudadanos del mundo puedan alcanzar en el afio 2000 un
grado de salud que les permita llevar una vida social y econémicamente productiva.

Mediante la cooperacién técnica directa de sus Estados Miembros y el fomento de dicha cooperacion entre
éstos, la OMS promueve el establecimiento de servicios completos de salud, la prevencién y fa lucha contra
las enfermedades, el mejoramiento de las condiciones ambientales, la formacién y el perfeccionamiento de
los recursos humanos para la salud, la coordinacion y el desarrollo de las investigaciones biomédicas y
sobre servicios de salud, y la planificacién y ejecucién de programas de salud.

Un programa tan vasto comprende actividades muy variadas, entre las que cabe destacar el establecimiento
de sistemas de atencién primaria de salud que alcancen a todas las poblaciones de los Estados Miembros;
el mejoramiento de la salud materno infantil; la lucha contra la desnutricién; la lucha contra el paludismo y
otras enfermedades transmisibles, como la tuberculosis y la lepra; la coordinacién de la estrategia mundial
de prevencion y lucha contra el SIDA; conseguida ya la erradicacién de la viruela, el fomento de la
inmunizacién en masa contra cierfo nimero de otras enfermedades evitables; el mejoramiento de la salud
mental; el abastecimiento de agua potable; y la formacién de personal de salud de todas las categorias.

El mejoramiento de la salud en todo el mundo requiere también la colaboracién internacional en ciertas
actividades como el establecimiento de patrones internacionales para sustancias biolégicas y de normas
sobre plaguicidas y preparaciones farmacéuticas; la formulacién de criterios de higiene del medio; la
recomendacién de denominaciones comunes internacionales para medicamentos; la administracion del
Reglamento Sanitario Internacional; la revisién de la Clasificacién Internacional de Enfermedades y
Problemas Relacionados con la Salud; y la compilacién y difusién de estad/sticas de salud.

De acuerdo con los infereses y prioridades de la Organizacién y sus Estados Miembros, las publicaciones
de la OMS ofrecen informacién autorizada y orientacién destinada a promover la salud y prevenir y controlar
la enfermedad”.
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a. ¢Quién Vende?:

Verificada la base de datos SIIS, en la pagina web de la Superintendencia de Industria
y Comercio, se obtuvo el total de empresas legalmente constituidas en Colombia, del
cual se depurd el total de empresas dedicadas posiblemente a la Actividad
Econdmica relacionada con el objeto de contratacién (de acuerdo con el CIlU a nivel
nacional).

M- 7120 Ensayos y analisis técnicos.
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6 ANALISIS ECONOMICO

De acuerdo a lo dispuesto en el articulo 2.2.1.1.1.6.1 del Decreto N°1082 de 2015, el cual exige
que durante la etapa de planeacién contractual la Entidad debe efectuar un analisis para conocer
el sector relativo al objeto contractual desde la perspectiva legal, comercial, financiera,
organizacional, técnica y de analisis de riesgo, y de acuerdo a Directrices por Colombia Compra
Eficiente, se realiza el andlisis del sector de acuerdo al documento adjunto al presente estudio y
documentos previos.

Econémico: Se empleé la modalidad de solicitud de cotizaciones, comunicandoles a
las empresas la informacién béasica del contrato a suscribir.

Técnico: En las solicitudes de cotizaciones se les informé a las Empresas cotizantes
las especificaciones técnicas de los elementos a adquirir a fin de que los
proponentes tengan claro que puedan cumplir con las mismas.

Para realizar el estudio de mercado, se analizo los precios registrados en el mercado
de los bienes a contratar, aplicando el procedimiento de:

SOLICITUD DE COTIZACIONES: Atendiendo lo establecido en el Manual de Contratacion de la
Entidad, se remiti6 a los comerciantes que elaboran los bienes objeto de contratacion, la
informacién basica del contrato a suscribir, con el fin de que se proyectara el valor del bien
correspondiente bajo las mismas condiciones. A partir del valor ponderado de los bienes a
contratar la Entidad fija el valor total promedio a partir del cual los interesados elaboraran y
presentaran su propuesta econdmica.
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Se solicitaron cotizaciones mediante la plataforma de SECOP Il, sin embargo, no se obtuvo
respuesta, de igual manera se solicitaron via correo electrénico, obteniendo 3 cotizaciones.

Soticiiug informacon

b Aty
REF: §572024 005

Informaciin general | Configurscidn | Coestionasio | Docemenios del Proceso | Provesdores
informacién general
Infermacidn general

E@ t @@ f Wismero de! proceso 5572024008

T Nombre solicitud cotizacibn ANALISIS MICROSIOLOGICOS

Descripcidn  SOLICITUD COTIZACION ANALISIS MICROBIOLAGICOS COMEDOR DE TROPA BAMIA MALATA
Redacionar con otro proceso ST § No

ID ticnico  C01.BDOS £270640

ANALISIS DE CONSUMOS Y PRECIOS HISTORICOS

Para emplear el mecanismo de analisis de precios histéricos se verifico la variacion de los bienes
a adquirir derivados del indice de precios al consumidor en la vigencia 2023, examinando si se
han presentado fendmenos econdomicos que hayan implicado oscilaciones importantes en el
comercio del bien.

No se tomdé en cuenta el precio del contrato de servicios N° 012-009-2023 celebrado por la
Regional, como histérico para el nuevo proceso contractual a adelantar, esto debido a que hasta
el 2023 solamente se tomaba una muestra para expedir un concepto de la calidad del alimento,
pero a partir de la resolucion 1407 de 2022 se tiene que tomar cinco muestras de un producto
para expedir un concepto de la calidad del mismo, por lo que en términos econémicos no hay
comparacion del antes y después de la implementacién de la resolucién

ESTUDIO DE LA OFERTA:

En la ciudad de Cali, existen varias empresas dedicadas a la realizacion de anlisis
microbioldgicos, entre ellas se encuentran:
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Abad laboratorio 0 Recomendackin (es}
* Compradores
COLOMBIA, Medellin

Sroveagores A ** *N* *

Recomendar | Marcar como
favorito |

ABASTILADB JL @ Recomendacion {es)
COLOMBIA, Cali

e e e

Recomendar | Marcar como
favorito |

ACCBAL 0 Recomendacion (es)
COLOMBIA, Bagota

Ve e e (n
Recoimendar | Marcsr como
favorito |

ACOLAB 0 Recomendacidn {es)

COLOMBIA, Espinal

Recomendar | Marcar como
favorito |

7. ADQUISICIONES ANTERIORES DE LA REGIONAL

La informacion histérica de la demanda es importante para definir ciertos puntos respecto al
conocimiento particular de la necesidad a contratar, proveedor y precio de adquisicién. Para el
presente proceso, se analiza la contratacion que tenga por objeto contratar el “servicio de toma de
muestras para analisis microbiolégico y fisicoquimico en los CAD’s y comedor de tropa asignados
a la Agencia Logistica Fuerzas Militares Regional Pacifico”.

No. Proceso No. Contrato Observaciones al Desarrolio de la
ejecucion
MC 012-009-2023 012-009-2023 TERMINADO
MC 012-024-2022 012-025-2022 TERMINADO
MC 012-017-2021 012-011-2021 TERMINADO
MC 012-016-2020 012-015-2020 TERMINADO

8. ESTUDIO DE MERCADO

La determinacion de los aspectos relacionados con el precio se efectud teniendo en cuenta el
analisis econémico del sector permitiendo definir el presupuesto oficial, para el respectivo proceso
de contratacién, en cual se anexa y hace parte integral del presente estudio y documento previo.

Los posibles oferentes deben tener una empresa consolidada en infraestructura fisica como
organizacional con trayectoria empresarial, que certifiquen experiencia en actividades
relacionadas con el objeto a contratar, con fundamento juridico para operar al amparo de la Ley,
de esta manera se garantiza que se cumpla con los requerimientos técnicos de calidad y
seguridad que consagra la normatividad respecto de las exigencias para la comercializacién o
fabricaciéon de los elementos para el desarrollo de la actividad. De acuerdo con la informacién
recolectada se pudo establecer que existen empresas fabricantes y distribuidoras con atencién de
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servicio al cliente en todo el pais, por lo cual se procedié a solicitar cotizaciones, obteniendo
respuesta de algunos de estos proveedores los que a continuacién se relacionan:

- Empresas consultadas que aportaron cotizacién para anélisis microbiolégicos:

ITEM EMPRESA NIT CIUDAD
1 MICROQUIM 8903308071 Santiago de Cali
2 BIOCENTER 900761000-1 Santiago de Cali
3 SYNLAB 805012451 Santiago de Cali

La determinacién de los aspectos relacionados con el precio promedio y oferentes en el
mercado nacional y/o local que estan en capacidad de suministrar los bienes requeridos,
teniendo en cuenta [as Cotizaciones actuales, se calculé con fundamento en la siguiente

tabla
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ANTES VA _CONTVA | ANTES VA COMMA | ANTESIA conwa
ANALIES MICROSLOGICO Y FSLOQURICT DE AGUA 1 UNDAD $ 248 000 47120 $285.120 32832040 $ 50.905 33133208 $2i5.211 541880 $260.081 $208730| s 208730
ANALSE WCHRORI OGICO Y FISICO0UMICO DE PROTENA (CARNERE| 1 UNDAD § 197,500 $3T.544 §335. 144 $130.200 §$24738] $154.833| $835242 5120988 S 182534 $1B45M8| 3 qBasI0
ANALES MCROS1 OGICO DE CEREAL (ARRDZ, PAETA) 1 UNDAD §162.700 $30913 5183613 $158.200 525,488 $124.888 38322 $120888 $182.524 $180812| § 180812
(ANALISE WOROELOGICO DE ENSALADA 1 UNDAD 5 108 300 520311 Jiz72i 3 202200 $35 4808 S$241.808 §635 242 $ 120886 $182.524 31775188 177518
ANALIGE BCROGLOOCO DE QRANOS (ARVEIA LENTEIA FRUOL E| 1 UMDAD §162.700 §30.913 § 123 13| $155.200 $20.408 §$104 830 $E0242 3120855 $182.834 §$100812| 5  1p0oB12
ANALISE S ROsE OICT DE SEBDAS 1 |uwpDap|  §108800 $20311 $121.214|  $203200 s3adoa| $241.208] $E825242 | $§120885 | §$163.534 $177.518| § 177518
| ANALISE MCROSLOGIC0 DE MANPULADORES { CADS Y COMEDOR i UHDAD $85.100 §16.169 3101.288 $94.200 $iT.088 $112.089 5$46.575 58229 §E57.804 $80.3%0 3 86360
| ARALISE WCROSLOGICO DE SUPERFICES 1 LNDAD $78.400 S 14908 35325 $128 200 $24.258 $152.558 552604 sic048 §6z2332 §$10252%| 5 102928
AMALSE WCROBE OGIZ0 OF AMBENTES COMEDORES DL TROPA 1 UNDAD $78.400 § 14256 $93288 §72200 §13.718| §25918) 547407 §5.00T 358484 578543 5 78.543
AMALISE ICROBLGGICO DE AMBENTES CADS 1 LNDAD §78.400 514806 3$83.286 $ 85020 $ 12350 $ 772350 $47.407 36007 §58414 ST7E0E7| g 75.687
$ 1.305.100 $247.965 | $ 1550068 $1489300 $219262 | §1.740062 | $3591.804 $682.422 | $4092096| $1.522075 ) § LANATE

ANALISIS DE PRESUPUESTO ESTUDIO DE MERCADO:

De acuerdo a las cotizaciones recibidas el valor total promedio para el servicio objeto a
contratar es de: UN MILLON SETESCIENTOS MIL PESOS ($1.700.000) M/CTE INCLUIDO IVA.

El valor total ofertado cumple con los criterios requeridos teniendo en cuenta que este valor no
excede el valor total de la asignacién presupuestal.

Se realizd analisis de precios histéricos, se verificd la variacién de los servicios a adquirir
derivados del indice de precios al consumidor en la vigencia 2023, examinando si se han

presentado fendémenos econdmicos que hayan implicado oscilaciones importantes en el comercio
del bien. .

*NOTA 1: El valor total ofertado no debe superar el valor total
promedio establecido, esto es la suma de ($1.700.000), so pena de rechazar
la oferta.

Se realizdé una ponderacion del valor total de los servicios (suma del total de item a contratar) concluyendo
que:
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Se realizé la ponderacion del valor total de los bienes, concluyendo que:
1. Se verificd que las empresas estan cotizando los mismos requisitos técnicos.
2. Se verificd que las tres cotizaciones son del 2024.
3. Se verificd que los bienes tengan el IVA del 19%

Cordialmente,
COMITE ECONOMICO-FINANCIERO ESTRUCTURADOR

¥

TD. CAROLINA CUESTA
Estructuradora Financiera







