Repriblica de Colombia
Agencia Logistica De Las Fuerzas Militares
Regianal Amazonia

\\W//‘:/

AGENCIA LOGISTICA
FUERZIAS MILITARES

——— Lm Unkin de nuastren Fusrzes -

ANEXO No 04

PROCESO DE SELECCION ABREVIADA MEDIANTE SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 006-008 DE 2024

OBJETC: SUMINISTRO DE FRUTAS Y VERDURAS PARA LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES, REGIONAL AMAZONIA.

FICHA TECNICA

UNIDAD
CLASIFICADOR : IDENTIFICACION PATRONES DE
1D Cl %
UNSPSC GRUPQ SEGMENTO FAMILIA LASE ADIGIONAL CALIDAD MINIMA DESEMPERO MINIMOS DE
MEDIDA
AGUACATE: Drups ds color | Frute firme, pesado para su | Fruto de supericie lisa, usirosa,
variable entre verde oscuro y | temafic v libre de magulladuras. | corteza delgada, blanda, pulpa
1 50401700 {17) Aguacates morade ascurn, de superficie Debe cumplir &on lag | amarilla clara; samilla mas bien HILO
lisa @ rugosa, con pulpa verde | caractaristicas de la Normatividad | pequena, adherida ala pulpa y de
amarillenta vigente y/o NTC 1248 buen sabor.
) Raiz sana, entera, sin rajaduras,
REMOLACHA: Debe tener | E! producte debs cumplir con los | sin dafios mecénicos, sin indicios
humedad natural al tacto, requisilos de 'z norma téocnica | de infecciones de ninguna clase,
2 50401900 {19} Remolacha jugosa, turgente, con todas las | NTC 1224, Clasificacion: grande, | sin ruptura de la epidermis, sin KILO
caracteristicas de un producto | Calidad 1. Didmetra entre B8 a 10 | huellzs de atague de larvas, sin
recién cosechado. . manchas negras en l2 cuperficie
_ e de la raiz. =
Deberan encontrarse en un
eslado y fase de desamollo que
les permita conservarse bien . 5
Fresca, fibre de cualquier
dura_nie . G transporte ¥ | humedad amormal exierior sin
mafipyacisn) ramas, no debe presentar indicios
ZANAHORIA: Tamario: | GOUSES LRCOTEASe Sane ¥ Gm | de desnidretacion, ni consistence
3 50402500 (E) {25) Zanahoria medianas de color narana Ijanos G leflosa. No debe presentar KILA
PRODUCTOS (50} {40} prillante  que  indique sy | Produeic. indicios da pudricion o heridas,
DE USO Alimantos, Vegetates frescura Limpias: |lbres ca  oiOr6s ¥ | poo”de fisuras maguiladuras y
bebidas y fabaco Frescos ’ sabores extranos. Exentas de | | ) e
FINAL 3 - libre de defecto de coloracion, el
wuglquier dafio causado por :
; N P preducto deke sslar laveda y libme
congetacion o refrigeracion. Libres de matarial extrano
de humedad oxterna ancrmal
Cumptir con las caracleristicas de
E— la Normatividad vigente y/ o NTC
Deberan  encontrarse en  un
astado y fase de desamollo que
les permita conservarse bien 7 _
durante el tran N ¥ Mazo_rca de maiz amarilo
b i . graminea destacada por su
manipulacidén. Libre de prasentar | ° . N
s inflorescencia femenina ilamada
MAZORCA: El maiz dulce as zlcllg::gg::bre O:ua[?nlfl'e:;;'m ":5 mazorca agrupadas a lo largo de
a o a la mazorca, cblenida de ciertas h P un gje, fa mazarea esta cubierta
30203200 (32} WMaices variedades de maiz, gue se STt por bacteas de color verde y KiLO
consume a modo de hortaliza, E::::ji d?:r cgl:ql.gle‘ardmdanm lextura papirjcea y termina en
| refrigerscl mp 5 Y | una espacie de penache de color
g ' amarilie a5CUMD,
Liores de humedad externa . '
=normall formado par los estilos
| Curmplir cor las caracteristicas de
1 | = . __| laNormatividad vigente y/ & NTC




(34) Cocombros

{38) Ajos

PEPING COHOMBRO: El fruto
e5 cameso, largo v cilindrico,
su tamafio depende de ia
vatiedad. El epicarpio es duro
de coler verde oscuro o©
amariflo

Enteros, con la forma
carecterisiica de fa variedad, De
aspecle fresco y  consistencia
firme. Desanolladas y maduras.
Limpios, exentos de aloras,
saberes o malerias  extranas
visibles. Libres de maguladuras,
humedad exterior anormal
Cumplir econ lag caracleristicas de
la Normatividad vigente y/ o NTC

Aspecto  fresco,  limpio,  sin
residucs de lierra, sano, no debe
dar muestras de ablandasmiento
apical y amarillamignta. Oblongo,
alargado. Entera y szna con la
forma caraclerislica, de aspecto
fresco, libre de alaque de
insectos y enfermedades, libre de
magulladuras.

KILO

AJQ [CABEZA DE AJO):
Cada unz ds las pares ©
dientss en que est3 dividido
uho o cabeza ce zjo.

Deberan enconlarse en  un
estadc y fase de desarrollo que
les permita conservarse bien
durante el transporte ¥
manipulacién. Libre da presentar
podradumbre o cualuier tipo da
alteracidon  que  impida  su
consume. Exentas de cualquier
dafc causade por congelacién vy
rafrigeracian. Libres de humedad
externa anormal. Cumplir con las
caracteristicas de la Normatividad
vigente y/ o NTC

L acabezade gjos. Es cada bulboe
qus se encuentra ervuelto par
una Winica blanca, a veces algo
rojiza, membranosa, fransparente
¥y muy delgada, Su sabor es
fuerte, especialmente en crudo y
ligeramente picante y ristico oon
hiabitas simitares a la cebolla, se
agruipaba dentro de la familia de
las liidceas pera actualmente se
lo ubica dentro de la subfamila
de las alidideas de las
amarilidaceas

KILO

{23) Repollos

(56) pimientos

REPOLLO: Esférica o
ligeramante achatada en buen
grado de madurez comercial,
cultivados en buenas
condiciones de cultivo,

Frasca, lbre de cualguisr
humedad anormal exlerior, no
debe preseniar indicias  de
dashidratacion, sin  olores  y
sabores exirafios, liore de plagas
¥/o indicios de pudricion d heridas,
debe tener un desarroallo narmal
con un grado de maduracion quea
jes permita soportar e transporte
y la manipulacidn normal.

Se determina por e didmetro de
minima de Z0 a 30 om, debe
presentar un color vards intensc
en sus hojas, no debe presentar
color amarillc en sus hojas 6 1alio
¥y un peso mayor 3 los 2000 g. El
talfo doba estar cortado a una
longitud méxima de 20 mm.

KILO

PIMENTON: Debe taner
humsdad natural,  fima  al
tacto, la superficie lisa. sin
senales de deshidratacian
recalentamientc © pasmado.
Libre da dafos por
congedacian, heridas o
cicarizadas, quemaduras
producidas por el sol, humedad
externa y sabores y olores
extranos

Enteros, con la ferma
caracteristica de la variedad. De
aspacto  fresun y  cansislencia
firme. Desamrollados y maduras.
Limpios, sxentas de olores.
sabares 0 materias  extrafas
visibles. Libres de magulladuras,
humedad axterior anormal.
Cumplir con las caracleristicas de
la Marmatividad vigente w o NTC

El grado de madurez debe ser en
mas del 50 4 de |a fruta, su color
rojo  wvinotinto  {cuando estd
maduro).

KILO

(48} lechugas

{70} Vegetales Nominant

{72} Tubéreulos

LECHUGA: Dabe estar fresca
y libra oo cuaiguiar humedad
anormal  exterior, no  debe
presentar indicios de
deshidratacion.

YUCA: El grada de desarrcllo ¥

el estado de la yuca debe
permitir 8 Fansporte v
manipulacion de manera gue
llegue satisfactoriamente  al
lugar de desting

Libre de presentar podredumbre o
cualquier tipo de alleracién que
impida su consumo  Exentas de
cualquier  dafo  causada  por
congelacion vy refrigeracion Libres
de humedad externa anormai,
Cumplir con !as caracteristicas de
la Normatividad vigente w o NTCG.

Deben tener un desarralla normal
con un grado de maduracién que
les permitan soportar el
transporte y manipulacion normal.

KILO

Yucas, enieras y frescas. Libres
de raices secundanas. Libres de
clores y sabores extrafios. La
pulpa debe ser blanca sin
manchas que indiquen que el
producte esta pasado.

£l indice se determina par la
longitud del producte debe ser de
minimo 15 cm con una cascara
no mayar de 5 mm de espesor y
color resade.

KILO

ARRACACHA: La amacacha
se oultiea principaliments por su
raiz reservanle fque es de
sapor agradable y de facil
digeslibilidad, ya gue posee un
almiden muy fino.

Deberdn  encontrarse  en  un
sstado y fase de desarrollo que
les permita conservarse bien
durante el transporte ¥
manipulacidn. Libre de presentar
podredumbre o cualguier tipo de
alteraciébn  que  impda  su
consumo. Exentas de cualquier
dafio causado por congelacion y
refrigeracién. Liores de humedad
extama anormal. Cumplir con las
caracteristicas de la Normatividad
vigente y/ o NTC

Sana, con la forma caracteristica,
da aspecio fresco, libre de ataque
de Insectos y anfermadades, libre
de magulladuras, tierra. raices
secundarias ¥ hojas. Debe estar
frasca  turgente  consistencia
firme, no debe estar torcida,
deformada o bifurcada, sin
indicios de flbras o lignificacién
hacia el centro de la pulpa
{presencia de corazén), impia y
sin humedad externa. Amearillo
claro

KILC

| 5 50403400
r & 50403800
I =
7 50402300
8 | 50405600
—-9 | 50404500
| 1 50407000
1 I, 50407200
12 | 50404100
I

{41) Hiervas

CILANTRE:  es  unaplanta
anual y tiene una alture dae

| entra 40y B0 cm.

Calor verde intenso, brillante, sin
picaduras de insectos, bordes
enteros, hojas lmpias, follaje
abundante, tallos  cortos ¥
delgados. No debe mostrar hojas
amarillas, sucias, con  puntos

Las hojas deben tensr aspecio
fresco, sin manchas no debe
presentar color amaritio en sus
hojas. sin alague de hongos v sin
notarse maltrato an Ias nojas,

KiLo




13 50404100
14 50405300
15 50405300
16 50405700
| 7 50405700
I.
!
|
18 5C406500

negros o color café, tampoco
flores

GUASCA: fojas verdes vy
frescas

Es una herbdcea ce color vards,
hojas con peciolos ligeramente
dentada. Color werde intensa,
brilante, sin  picaduras  de
inseckds, bordes enterns, hojas
limpias, no deban mostrar hojas
amarillas, sucfas, quemadas,
marchitas con puntos cafés,
tampoco flores

Dehe estar fresca vy lbre de
cualquier humedad anomnal
exterior, sin residuos de lierra,
s@nas sin nhojas amanllas o
deshidratadas.

KILO

|53) Cebollas

CEBOLLA LARGA: Tamaho
Larga, Cafidad 1°. El producto
debe cumplir los requisitos de
la norme técnica NTC 1222, sl
tamafia largo debe tener una
longitud de 15cm. a 24.9cm. ¥
un didmetro de 1.5 cm. 2 1.8
om.

No debe presentarse fraccionada,
rota o arrencads, debe astar lbre
de residucs de tierra, dafics
mecdnicos o de otra indole v con
la epidermis exedor compleia v
libre de dafos causados por
plagas y no prasentar indicios de
pudricion o magulladuras. El tallo
debe estar entera ¥ sano cor fa
forma caracteristica, de aspecte
tresco, libre de ataque de insectos
y enfermedades.

Desarrolla 2 a 6 brotes o
ramificacicnes e tamaria
parecido y gue se casechan al
astadao verde. La parte comestible
estd compuasta por el pequefio
talle que es recubierto por las
partes envainadas de las hojas y
que conforman un falso tzllo
blanco, similar al del puerro.

KILO

GCEBOLLA CABEZONA:
Cabollas cue se destinen al
consuma fresca, excluidas las
ceholas  verdes de hojas
enteras y las cebollas
destinadas a la transformacion
industrial.

Dabaran encontrarse en  un
eslado y fase de desarrollo que
les permila conservarse bien
durante e transporte y
manipulacién. Libre de pressntar
podredumbre o cuglquier tipo de
alteragion  que  impida su
consumo. Exentas de cualguier
dano causado por congelacidn y
refrigeracion. Libres de humedad
externa anarmal. Cumpliv con ias
caracteristicas de la Normatividad
vigenta y/ o NTC

Las cebollas deben sstar en un
estado y fase de desamolio que
ies pemmita conservarsa  bien
durante el transporte ¥
manipulacion.

KILO

(57} Papas

PAPA CRIOLLA: Coreza
limpia ¥ suwave, firme af tacto,
celor amarilla uniforme,
aspaclo fraseo y sano, ojos
medianamenta profundos.

No debe dar muestras de
humedad  exteriar,  lesicnes,
pudriciones, cicatricas,
eortaduras, rmalformacicnes,
gnverdecimiente o refofios. El
producta debe estar libre de tierra
{debe estar lavada). Sana, con la
forma caracterislica, de aspecte
fresco, libre de alaque de insecios
y enfermedades, no debe tener
desprendimiento da |a apidarmis,
pulpa de eclar amarillo uniferme.

Conaza limpia y suave, firme al
lacts, eator amarille  uniforme,
aspacio frasco y sano, ofes
mediznamenta profundos. Es una
papa pequefia (4-6cm. De
diamelro}) de piel & inberior
amarilo ocre, semejante a una
yema de huevo de gallina.

KILO

PAPA PASTUSA: (Solanum
tuberosum) es una planta
pertenecients a la familia de
las solandceas ariginaria de
Suramérica

Enteras, con la forma
ceracteristica de la variedad. Qe
aspecto -fresco y consislencia
firme, Sanas, libres de ataque de
ingsacios, a enlermedades que
impidan & consume.  Limpias,
exentas de olores, sabores o
rmaterias extrafias visibles. Libres
de  magulladuras  profundas,
humedad  exterioc anomal.
Exentas de dafios causados por
bajas temperaturas. Cumplir con
las  caracteristicas de la
Normatividad vigenta y/ o NTE

Papas on caracteriaticas
nternas v externas homogéneas,
en buen estado de madurez,
buana forma, limpia {sin ligra y
materizl biolGgica), seca, sin
humedad exterior ¥ sin
contaminantes gquimicas, libre de
dafeclos fisiolGgicos, de dafios
causados por hengos, insactos o
moluseos v bastarias, exentos de
dafios mecanicos  y  dafos
fisioldgicos.

KL

(64) Tomates

TOMATE: El fruto es una baya
de forma y tamaha variable,

uniforme, redoncio sin
protuberancias ni
deformaciones

Enteros, con la forma
caracteristica de le veriedad De
aspecto fresco vy consistencia
firme. Desamollados y maduros.
Limpios, exsntos de clores,
sabores o malerias extrafias
visibles. Libres de magutaduras.
humedad exterior anarmal.
Cumplir con las caraclaristicas de

__la Normatividad vigente y/ o NTC

E! grado de madurez debe ser de
coloracion avanzada (3/4 pinton)
cuando rmuestra mas del 60 %
superficie  rajo pero no  es
totzimente rojo.

KILO




{€7) Ahuyama

AHUYAMA: Segln sU
variedad - ee reconocen
distintas Eespecies, con
tonalidades que wvan desde el
verde al naranja intenso, y un
pesa promedic de entre 1 v 8
Kg Su pulps es de color
amarillo-anaranjado,

Deberan  encontrarse  en  un
estado y fase de desarralla que
les permita conservarse  bien
durame el transporte ¥
maniputacion. Libre de prasentar
podredumbre o cualguier tipa de
alteracion  que  impida su
consumo.  £xentas da cuaiquisr
dafio causado por congeladion y
refrigeracién. Libres de humedad
externa anormal. Cumplir con las
caracteristicas de la Normatividad
vigente w o NTC 5422

Ahuyamza de textura sugve y
firme al tacto aspeclo de fruto
lleno y fresco.

KILO

{18 Frijoles -Habickusla

HABICHUELA: &l fruta es una
vaina unida per un hilo dorsal y
ventral, las vainas puedsn ser
de color verde y cde forma
redonda, ovalada, aplanada
segln ta variedad.

Vainas verds intenso, ligeramente
brillante, frescas, limpias, tiernas,
fragiles, superficie lisa con
ondulaciongs  de la semilla,
crujientes al partirlas con la mano,
deken quebrarse ficilmente, sin
rasgaduras.

Las habichuelas nu deben tensr
deterioro en su color, oler Y
apariencia debide a exceso de
humedad, no deben tener
manchas pequenas de color
rojizo o negro causado por
hongos, ni ningdn  indicio de
descompasicion o deleriare, las
vainas ceben ser de tamafo
uniforme.

¥ILO

19 50406700
20 50404800
21 50307000
22 50301500
23 $0304500

(30}
Fruta Fresca

{70} Frutas Nomimant

PLATANO: EI grado de
desarrolle y el estada  del
pladtere  debe  permitr e
transporta y manipulacion de
manera que legue
satisfactortamenta al lugar de
destino.

Debs tener humedad natural al
tacto, la  superficie Hsd, sin
sefales de deshidratacion, dabe
tener un frulo sano. sin sefigfes de
maltrala producidos por friccion
golpes o  coraduras, sin
cavigades negras y profundas en
|a punta apical, sin rajaduras en ia
carteza, sin recortes en la punta
gue lleguen hasta la pulpa.

El fruto es una falsa baya epigina
de 17 a 18 om de largo y hasta 5
de didmetra, que forma un racimo
compacto, Estd cubierta por un
penicarpio corifcen verde sn el
ejermplar  inmadure vy amarille
intenso, raje o bandeado verde y
blance &l madurar. Es de farma
lineal ¢ falcada, entre cilindrica y
marcadamente angulosa segun la
variedad El extramo basal se
estrecha abruptamente hacia un
pedicelode 1 a2 cm.

KILO

{15) Manzana

MANZANA: Frle de buen
tamarno, de colar rojo vinotinta,
ton came @zucarada, jugosa
ligaramente acidulads y muy
aromatica,

El producte debe ser entragada
en canastila, cumpliende la
norma tecnica NTC 5422, para la
antrega det producto se debe
tener en cuenta el numearal 4.1.3
de la noma técnica. Se debe
emplear separadores o insertos
para avitar el roce de las
manzanas o dafo mecanico, los
separadores pueden Sser
fabricados de cartén moldeadn o
pulpa mecanica virgen. Na se&
admiten uso de papel peridgdico
impreso ni de material vegetal
COmo inseros

El grado de madurez debe sar en
mas del 50 % de |a frura, su color
raje  vinotinte  {cuando  estd
madure).

UNIDAD

{45} Mangos

MANGO: ochienidos de
{Mangifera indica L), de Ia
famitia Anacardidceas, para
consumo  fresco excluide el
mango para  procesarmienta
industrial.

Enteros con la forma
caracteristica de la variedad de
aspecto  fresca ¥ consistencia
firme, sanas, libres de ataques de
insectos o enfermedades, linpios,
exertos de olores, sabores o
materias extrafias visibles, libres
de  magulladuras, humedag
exlerior anormal. Debe estar libre
de manchas negras o venas que
se estienden bajo ks piel La
tolerancia de calidad debe ser de
maxima e 5% de numero o peso
del mango que no cumplen la
categoria, el tamano promedio es
de 225 gramos en un rango de
200 a 250 gramos, de categoriz
LXTRA

El grado de madurez debe ser en
un color amarille verdose en més
del 50 % de la fruta, su tamana
debz ser mediano y al ser
papada |a fruta debe percibirse
un ligere hundimienta de la
wdscara.

UNIDAD




(44) Mandarinas

MANDARINA: Baya radonda
£on pericarpia blande, de color
naranja al madurar; somilas
ovaladas,

Mandarines con la forma y color
caracterfslico de fa variedad,
libres da clor, sabar, humedad o
materiales extrafios. Ef pedincule
debe estar corfado a ras, de tal
manera que no ocasione dafios a
las ctras frutas. Exentas de
sinfomas de deshidraiacian. El
diametro debe ser enire un rango
de 66-86 mm y calidad EXTRA
La tolerancia de calidad debe ser
de maximo el 5% de nimero o
peso de fa mandarina.

El grado de madurez debe ser en
un color anaranjado verdoso en
mas del 50 % de la fruta, su

tamafio dete ser mediano.

UKIDAD

{17) Bananos

BANANO: Baya blanda y
camosa

Entero vy sano, liore  de
megultaduras, con la forma
caracteristica, libre de atague de
insectas y enfermedades. Deben
presenlar  aspecte  fresco  y
consistencia firme, deben estar
exentos da malerial exirafio como
tierra,  polva,  agroguimicos,
visibles en el producta o en sl
empague.

Las residucs de plaguicidas ne
deben  exceder los  Iimites
maximos establecidos.

£1 grada de madurez dehe ser en
mas del 50 % da |a fruta, su coior
amarillo verdesa,

UNIDAD

{50) Naranjas

NARANJA: Pomo carnasce de
£ascara mas o menas gruasa y
endurecida y su pulpa esta
farmada dipicamente por once
gajes u hollsjos ltencs de jugo
el cual contiene  mucha
vitamina C, flavoroides y
aceites esenciales.

Debe ser de una misma variedad
y tamafio uniforme. Debe estar
entero con la farma y color tipico
de la varedad, no lener atagque
par insectas, debe estar fresca
limpio, fresco y sin humadad
exterior,

Cascara consistente al tactc. El
caliora dol producta que se
acepla es de C y D oque
corresponde 8 un peso de 264-
2269 por unidad

UNIDAD

{41} Limones

LIMON TAHITI: {Ciirus),
variedad: aurantifolia Swingle,
Iimén de la variedad especial
para consumo fresco. Fruip de
farma ovoide o eliptico. Piel
delgada lisa o rugosa. Pulpa
abundante, generalmente
acida.

Limones enteras, firmas,
consistantes at tacio con (a forma
y color caracteristicos de s
varedad. Homogénecs £en
variedad y tamano, libres de
cuzlquier olor, sabar, humedad o
material extrafio, libres de daifios,
enferm maguladuras,
cortes, cicafrices, insactos, o
cualquier danc ocasionades por
estos. Deben estar {rescos,
limpios y sin indicios da humedad
exterior. Debe taner el pedinculo
cortade de raiz. Cada unidad de
producto debe tener un  peso
minimo de 60g.

El producto debe tener un color
verda inlansa  brillante, de
consislencia  firme, con un
digmetro minime 45 mm y de
calgoria 1, segin la NTC 1254,

KILO

LIMON MANDARINA: es un
hibrida entre Ja mandarina
Citrug reticulada v el limdn
Cilrus x limér. Es un fruto de
los citrus, con muy acido sabor
¥ cascara y pulpa anaranjadas.

Enteros, Gon la forma
caracleristicas de la variedad, de
aspecto  fresco y  consislencia
firme, sanos, libres de ataque de
inseclos ¢ enfermedades, limpios,
exantos de clores, sabores o
malerias extranas visibles, libres
de  magulladuras, rumedad
extarior anormal, aspeclo fresco y
consistencia firme, la coloracian
del fruto debe ser hormogénea.

En ¢anastila con un pesa ds

KILOD

24 50304400
2c §0301700
26 50305000
27 0304100
28 50304100
22 50305600

{36} Flna

PINA; Genero: {Ananas
camosus L. Meer). Variedad:
Cayena Lisa, las hojas tienen
los bardes lisos, fruta alargado
y cilindrico con un peso
promedio de 2 4kg..

Enteras, con Ia forma
caracteristica de la variedad, de
aspecto fresco y consistencia
firme, sanas, con los ojos bien
formados  y  llenos,  limpias,
exentas de clores, sabores o©
materias extraras visibles,
practicamente libres de
magullaguras, humedad exteriar
anormal producto de mal manejo
postcosecha, < core  del
peduncule debe estar bien curado
y sin grietas, con una longitud
entro los 5 y 25mm. La corana
gebera ser de color verde y bien
adheridc a la fruta_ libre de

GALIBRE 5 EN ADELANTE, paca
contenide da fiora y alta
porcentaje de juge Cascara fise y
pulpa blanco-amarifenta

UNIDAD




quemaduras por el sol.

Las espinacas en hojas o en
manojes, deberan tener las hojas
Las espinacas deben estar sanas, enteras y ce colaracitn

il ST T tanar aspecto fresco, estarlimpias | aspectos normales para  la

30 50406200 (62) Espinacas g'ga’:t‘g?‘er p\:’:::gl::jﬂlesde ":: y desprovistes de lisma, Adamas, | variedad. Deberan estar exertas KILO
eu tSCUE‘eS [ deben estar libres de residucs de dafos causados o heladas,
| 3 : ) wisibles de abonos o plaguicidas. enfermeadades, insectas <]

roederes gue afacten su aspecto
y comestibilidad.
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