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Florencia, 05 de abril de 2024

Sefores

MAXIDISTRIBUCIONES DE COLOMBIA S.A.S. BIC
Nit: 900622492-4

Atn CRISTIAN ALBERTO ERAZO

C.C. No. 6.802.899

Direccion: CRA 10 NO 6-28 - Las avenidas

Teléfono: 3176578788

E-mail: maxidistribucionesdecolombia@gmail.com
Florencia, Caqueta

ASUNTO: Comunicacion de aceptacion de la oferta, Sub seccién 5 articulo 2.2.1.2.1.5.2.del
Decreto 1082 de 2015 y Art. 94 del 1474 de 2011.

Por medio de la presente y de acuerdo al asunto, me permito comunicarie la aceptacion de
oferta de manera expresa e incondicional presentada por usted:

PROCESO: Contratacion de Minima Cuantia No. 006-013 de 2024.
Contrato de Suministro No. 006-009-2024

OBJETO: SUMINISTRO DE CARNES FRIAS PARA LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS
FUERZAS MILITARES, REGIONAL AMAZONIA.

1. DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL: La obligacion que contrae la AGENCIA
LOGISTICA esta respaldada con el certificado de disponibilidad presupuestal No. 4124
DEL 15 MARZO DE 2024, POR VALOR DE CINCUENTA Y OCHO MILLONES
QUINIENTOS MIL PESOS M/CTE ($58.500.000), EXPEDIDO POR EL GRUPO
PRESUPUESTO DE LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES, PARA
LA VIGENCIA FISCAL 2024, con la siguiente IDENTIFICACION PRESUPUESTAL:

DEPENDENCIA DE | RUBRO PRESUPUESTAL

R R DESCRIPCION DEL RUBRO VALOR
VIVCOM VIVERES } CARNE, PESCADO, FRUTAS

COMEDORES | A0S0 15002200] HORTALIZAS, ACEITES Y GRASAS | 58.500.000,00

2. PLAZO DE EJECUCION: EI CONTRATISTA realizara la entrega de los bienes hasta el
dia 30 de abril de 2024 el cual se contara a partir del cumplimiento de los requisitos
necesarios para la ejecucion del contrato, incluida la reunion de coordinacion para aclarar
estipulaciones, obligaciones, entregas y demas condiciones contractuales, o hasta agotar
el presupuesto oficial de mismo, lo que primero suceda en el tiempo.

3. PLAZO DE DURACION DE LA COMUNICACION DE ACEPTACION DE OFERTA: Para
todos los efectos legales la duracion de la presente comunicacion de aceptacion de oferta
sera la del plazo de ejecucion y hasta cuatro (4) meses mas.
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4. LUGAR DE EJECUCION: EI CONTRATISTA realizara Ia ejecucién del contrato mediante
entrega del bien de conformidad con la ubicacién de las unidades de negocio, previa
solicitud efectuada por parte del supervisor del contrato:

Departamento Caqueta

ITEM

S BATALLON O UNIDAD SIGLA DIRECCION UBICACION
BATALLON DE APOYOS Y SERVICIOS PARA Florencia
1 | EL COMBATE NO12 "GENERAL FERNANDO BASPC 12 Calle 16 No. 16-00 centro Florencia. C .
» agqueta
| SERRANO
BATALLON DE INGENIEROS NO. 12 . . .
2 "GENERAL LIBORIO ME.JIA* BIMEJ 12 Venecia-Caqueta Venecia-Caqueta
| Fuerte Militar Larandia Caqueta p
BATALLON DE APOYO Y SERVICIOS - Py Larandia -
| CONTRA EL NARCOTRAFICO 2o Rlgadoja guatro Kidmetrod af Caqueta
B Fuerte Militar Larandia Caqueta )
BATALLON DE APOYO Y SERVICIOS f e Larandia -
* | CONTRA EL NARCOTRAFICO No. 2 i ey it Caqueta
|  Fuerte Militar Larandia Caqueta ;
GRUPO DE CABALLERIA MECANIZADO No. f hy, Larandia -
5 12 “RINCON QUINONEZ" GMRIN 12 ubicado a %uliggt;flometros al Caqueta
i BATALLON DE INSTRUCCION, Fuerte Militar Larandia Caqueta Larandia —
6 ENTRENAMIENTO Y REENTRENAMIENTO BITER 12 ubicado a cuatro kilémetros al Caquets
NO. 12 _ sureste il
7 | BATALLON DE INFANTERIA NO. 36 | ... Kilémetro § VIA LA SIBERIA San Sa’é‘;“f:;e_de'
CAZADORES Vicente del Caguan - Caqueta c goan
i agueta
Base Tres
' Aeropuerto Gustavo Artunduaga Esquinas del
8 COMANDO AEREO DE COMBATE NO. 6 CACOM 6 Paredes Gaguan (Solano)
| ] - Caqueta

NOTA 1: La recepcidn de los bienes objeto del contrato, en el sitio relacionado en el item 9 de |a anterior
tabla, estard supeditada a la efectiva disponibilidad de vuelo por parte de la Fuerza Aérea, para el
traslado de los mismos a la base de Tres Esquinas, de modo que, en la eventualidad de que se efectle la
solicitud del suministro y por condiciones ajenas a la Entidad no exista salida de vuelo para el traslado de
los alimentos, el contratista debe recepcionar nuevamente los bienes objeto de suministro y
almacenarlos, toda vez que, la entidad no cuenta con dicha capacidad; y efectuar entrega de los mismos
una vez sean solicitados.

Departamento Putumayo

”g” BATALLON O UNIDAD SIGLA DIRECCION UBICACION
BATALLON DE INFANTERIA NO_ 25 = Villa garzon-
1 "GENERAL ROBERTO DOMINGO RICO DIAZ. BIROR 25 Vereda el Porvenir en Villa Garzon. Putumayo
BATALLON DE ARTILLERIA NO. 27 GENERAL Kilémetro 11 en la via que conduce a Santana-
e LUIS ERNESTO ORDONEZ CASTILLO | BALOC 27 Puerto Asis eSna:It S Putumayo

NOTA 2: El contratista debe coordinar con el supervisor las fechas y horas de entrega, de modo que no

se presenten traumatismos en el cumplimiento de los suministros por no observarse las horas
establecidas para tal fin.

NOTA 3: La Regional podra contemplar lugares de entrega adicionales mediante Ia celebracion de actas
modificatorias suscritas por las partes.
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5. VALOR ACEPTADO: Para efectos legales, fiscales y presupuestales, el valor de la
presente comunicacion de aceptacion de oferta asciende hasta por la suma de
CINCUENTA Y OCHO MILLONES QUINIENTOS MIL PESOS MI/CTE ($58.500.000), incluido

IVA.

CUADRO DE PRECIOS

, AD'BE | canti|  VALOR VALOR
ITEM DESCRIPCION MEDI DAD UNITARIO IVA VALOR IVA | UNITARIO CON
DA SIN IVA IVA
1 | SALCHICHA MANGUERA | Kilo | 1 $12605| 19% $2.395 $ 15.000
2 ggg';'ﬁ gGMgURGUESA Kilo | 1 $14706| 19% $2.794 $ 17.500
3 '&’ESTADELA X 58 X| kio | 1 $15238| 5% $ 762 $ 16.000
4 gé'é%"g?("'{% UND Libra | 1 $10.084| 19% $1.916 $ 12.000
5 SngR'zo MIXTO X 10| |ipa | 1 $11.765| 19% $2.235 $ 14.000
SALCHICHON
6 |CERVECERO X Kilo | 1 $20.000| 5% $ 1.000 $ 21.000
GRS
SALCHICHON
DA et B Ol o e | BND 1 $12381| 5% $619 $ 13.000
8 ‘l’,’g“l’:'{%’l"ONES S Kio | 1 $16.807| 19% $3.193 $20.000
COSTILLA _ AHUMADA
9 |CERDO O RES X 40| Kio | 1 $25210| 19% $4.790 $ 30.000
PORCIONES
10 gg\églomEE%ENo X 401 wio | 1 $33614| 19% $6.387 $ 40,001
1 gg‘;'é'l"oﬁESCERDO X40| o | 1 $33614| 19% $6.387 $ 40.001
VALOR TOTAL DE LA OFERTA $206.024
VALOR IVA $32.478
VALOR TOTAL OFERTA INCLUIDO IVA $ 238.502
VALOR TOTAL ADJUDICADO INCLUIDO IVA $ 58.500.000

NOTA: LA FIRMA MAXIDISTRIBUCIONES DE COLOMBIA S.A.S. BIC PERTENECE A
REGIMEN ORDINARIO.

6. FORMA DE PAGO:

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares cancelara el valor del contrato (menos descuentos
de ley), en mensualidades vencidas, o proporcional por fraccién, correspondiente a los

3
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suministros efectivamente realizados y de acuerdo a los valores ofertados por el contratista,
dentro de los treinta (30) dias siguientes a la correspondiente facturacién, previo cumplimiento
de los tramites administrativos y financieros a que haya lugar y al cumplimiento de los
siguientes requisitos:

A cargo del contratista:

a.

Factura o documento equivalente con el cumplimiento de los requisitos sefialados en los
Articulos 621y 774 del Cédigo de Comercio y Articulo 617 del Estatuto Tributario Nacional.
De conformidad con el Decreto 1929 de 2007 por el cual se reglamenta el articulo 616-1 del
Estatuto Tributario y demas normas que le adicionen, modifiguen o sustituyan, el contratista
generara y pondra a disposicién de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares las facturas
electrénicas junto con la copia de la Resolucion de autorizacién expedida por la DIAN, a
través del correo electronico del Supervisor del Contrato, que serd informado con
anticipacion a la generacién de las facturas, notas crédito y/o notas débito, para su
respectiva revisién y aceptacién o rechazo de la misma. De igual manera el contratista debe
cargar cada una de las facturas generadas por el link del proceso en la plataforma
transaccional del SECOP I, una vez se realice aceptacién por parte del supervisor del
contrato. Esta condicién sera de obligatorio cumplimiento, de acuerdo a la normatividad
tributaria vigente durante el plazo de ejecucion.

Certificacién de paz y salvo del pago de seguridad social integral y parafiscales. Sies U.T o
Consorcio se deben anexar igualmente por cada miembro. Tratdndose de personas
juridicas, se debera acreditar el pago de los aportes de sus empleados, a los sistemas
mencionados mediante certificacién expedida por el revisor fiscal, cuando este exista de
acuerdo con los requerimientos de ley, o en su defecto por el representante legal.

Certificacion de paz y salvo de obligaciones laborales. Si es U.T o Consorcio se deben
anexar igualmente por cada miembro. Tratdndose de personas juridicas, se debera
acreditar el pago de los aportes de sus empleados, a los sistemas mencionados mediante
certificacion expedida por el revisor fiscal, cuando este exista de acuerdo con los
requerimientos de ley, o en su defecto por el representante legal.

Planilla de pago seguridad social y parafiscales; por parte del contratista de las obligaciones
frente al sistema de salud, riesgos profesionales, pensiones y aportes a las Cajas de
Compensacién Familiar, Instituto Colombiano de Bienestar Familiar y Servicio Nacional de
Aprendizaje, cuando a ello haya lugar.

Documentos por parte del contratista de no aplicacion de retencidén en la fuente para
trabajadores independientes.

A cargo del supervisor del contrato:

oo

Formato vigente Tramite pago parcial y/o total.

Cuadro control de pagos firmado.

Acta de entrega y recibo a satisfaccién del objeto Contractual debidamente diligenciado y
firmado por el supervisor y el contratista.

Alta de la unidad de Negocio.
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Requisitos adicionales en caso de existir endoso o cesidn:

SRS

Endoso Factura o equivalente.
Memorando tramite de endoso por parte de la Coordinacion de Contratos de la Regional.
Aceptacién endoso por parte del contratista y en los casos de UT o Consorcio por cada uno

de los integrantes.
d. Documento Autorizacion endoso / Cesiones por parte del beneficiario.

NOTA 1: Los documentos y requisitos sefialados en los anteriores literales deberan acreditarse

para la procedencia de cada uno de los pagos a que haya lugar durante el término de ejecucion
del contrato.

NOTA 2: La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia no se
responsabilizara por la mora en el pago al contratista, cuando ello fuere provocado por razones
o causas imputables al mismo.

PARAGRAFO: Para efectos de giro electrénico se abonara a la siguiente cuenta bancaria:

Si el

Nombre: MAXIDISTRIBUCIONES DE COLOMBIA S.A.S BIC
Nit: 900.622.492

Entidad Financiera: BANCOLOMBIA

Numero de Cuenta: 847-000024-17

Tipo de Cuenta: AHORRO

contratista cambia de cuenta bancaria, solicitara a la entidad bancaria, certificacion

bancaria actualizada, la cual deberd presentar dentro de los diez (10) dias anteriores al
respectivo giro.

7.

7.1.

7.2,

GARANTIAS: Dentro de los tres (3) dias habiles siguientes a la fecha de
perfeccionamiento de la presente comunicacion de aceptacion de la oferta y publicacion
de la misma en el SECOP, el CONTRATISTA, debe constituir una Garantia a favor de la
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES, REGIONAL AMAZONIA con
NIT:800117190-7 de acuerdo al articulo 2.2.1.2.3.1.7 del Decreto No. 1082 de 2015,
Garantia de Cumplimiento y obtener su aprobacién por parte de la AGENCIA
LOGISTICA, garantizando el cumplimiento del objeto contractual y los siguientes amparos y
valores:

CUMPLIMIENTO: Para garantizar las obligaciones que se contraen, el pago de multas y
demas sanciones si se llegaren a imponer, por la suma de ONCE MILLONES
SETECIENTOS MIL PESOS M/CTE ($11.700.000), equivalente al VEINTE por ciento (20%)
del valor de la presente comunicacion de aceptacién de la oferta, con una vigencia igual al
plazo de ejecucion, de las prérrogas si las hubiere y seis (6) meses mas, contados a partir de
la fecha del perfeccionamiento de la presente comunicacién de aceptacion de la oferta.

CALIDAD DEL BIEN: Por la suma de ONCE MILLONES SETECIENTOS MIL PESOS
M/CTE ($11.700.000), equivalente al VEINTE por ciento (20%) del valor de la presente
comunicacion de aceptacion de la oferta, con una vigencia igual al plazo de ejecucion, de
las prorrogas si las hubiere y seis (6) meses mas, contados a partir de la fecha del
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perfeccionamiento de la presente comunicacién de aceptacion de la oferta.

7.3. PAGO DE SALARIOS, PRESTACIONES SOCIALES E INDEMNIZACIONES: Por la suma
de DOS MILLONES NOVECIENTOS VEINTICINCO MIL PESOS M/CTE ($2.925.000),
equivalente al cinco por ciento (5%) del valor total de la presente comunicaciéon de
aceptacion de oferta, con una vigencia igual al plazo de ejecucién, de las prérrogas a que
hubiere lugar y tres (3) afios mas, contados a partir de la fecha de su perfeccionamiento.

PARAGRAFO: En la garantia y/o respectivo clausulado debe constar que se ampara el
cumplimiento de la comunicacion de aceptacion de la oferta, el pago de las multas y de la clausula
penal pecuniaria convenidas.

8. OBLIGACIONES: Las estipuladas en el Anexo No. 2 Obligaciones del CONTRATISTA y
Especificaciones técnicas de la Contratacién de minima cuantia No. 006-013 de 2024.

Ademas de las previstas en la ley 80 de 1993, ley 1150 de 2007 y normas reglamentarias
inherentes a la naturaleza del contrato, a las obligaciones derivadas de las disposiciones legales
vigentes que regulan su actividad y las contenidas en los documentos previos del proceso de
seleccion, el contratista debe cumplir con las siguientes obligaciones:

Obligaciones Generales:

a. Dar cumplimiento a las obligaciones con los sistemas de seguridad social, salud, pensiones
y aportes parafiscales cuando haya lugar, y presentar los documentos respectivos que asi lo
acrediten, conforme lo establecido por el Articulo 50 de la Ley 789 de 2002, la Ley 828 de
2003, la Ley 1122 de 2007, Decreto 1703 de 2002, Decreto 510 de 2003, articulo 3 de la
Ley 1150 de 2007, Ley 1562 de 2012 y demas normas que las adicionen, complementen,
modifiquen o aclaren.

b. Dar cumplimiento a lo estipulado en el Manual del Sistema de Gestion de Seguridad y Salud
en el Trabajo para Contratistas, Subcontratistas y Proveedores de la Agencia Logistica de
las Fuerzas Militares.

c. Pagar los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones de todo el personal que ocupe
en la ejecucion del contrato, igualmente la elaboraciéon de los subcontratos necesarios,
quedando claro que no existe ningun tipo de vinculo laboral del personal con la Agencia
Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia.

d. Cumplir con todos los requisitos establecidos para pago, quedando bajo su responsabilidad

el no tramite de pago de la respectiva (s) factura (s), por falta de cumplimiento total de los
mismos.

e. Conocer a cabalidad el estudio y documentos previos, anexos técnicos, proyecto de pliego,
pliego de condiciones definitivo, adendas (si hay lugar a ellas), contrato y demas
documentos del presente proceso de seleccién a fin de ejecutar y dar cumplimiento del
objeto del proceso con eficiencia y eficacia.

f. Actualizar y/o modificar las garantias cuando a ello hay lugar.
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. Efectuar las entregas en los plazos y condiciones establecidas, e igualmente en el vehiculo

acreditado en el proceso de seleccién para tal fin, so pena de incurrir en incumplimiento
contractual

Entregar la totalidad del suministro solicitado junto con la factura, la cual debera cumplir con
los requisitos legales correspondientes, como los precios ofertados en el contrato.

Responder en los plazos que la Agencia Logistica Regional Amazonia establezca en cada
caso, los requerimientos de aclaracién o de informacion que le formule.

Suscribir el acta de recibo a satisfaccién del objeto contractual y el Acta de Liquidacion del
Contrato.

Informar oportunamente a la Entidad y/o supervisor del contrato, cualquier irregularidad o
inconveniente que se presente en el suministro.

Constituir la garantia de cumplimiento dentro de un plazo no mayor de tres (03) dias habiles
siguientes a la fecha de perfeccionamiento del presente contrato.

. Realizar todos los procesos y procedimientos necesarios en la plataforma SECOP Il y SIIF,

de su competencia.

Mantener activa la cuenta corriente o de ahorros reportada para los pagos con el fin de
evitar traumatismos en el proceso de ejecucion del contrato.

Obligaciones Especificas:

a.

c.

Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato, ejecutando el suministro contratado de
acuerdo con los documentos que soportan el proceso contractual y la propuesta
presentada, especialmente con lo dispuesto en las especificaciones y fichas técnicas
establecidas por la Entidad.

informar al supervisor, una vez suscrito el respectivo contrato, el nimero de contacto
telefénico y correo electrénico dispuesto para las solicitudes de pedido.

Contar con la coordinacion logistica necesaria, y a su costa, para la entrega de los bienes en
los lugares de ejecucién del contrato.

d. Dar observancia durante la ejecucidn del contrato a la Resoluciéon 2674 de 2013, y demas

e.

normas y/o actos administrativos que la sustituyan, modifiquen o adicionen.

Cambiar los bienes suministrados que presenten algun tipo de observacion posterior a su
entrega, por no cumplir con las condiciones técnicas descritas en el contrato, en un /apso no
superior a 2 horas siguientes de comunicada la eventualidad para las unidades de negocio

ubicadas en el departamento de Caqueta y un lapso no superior a 10 horas para las
unidades de negocio ubicadas en el departamento de Putumayo.
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f. Mantener vigentes, durante la ejecucién del contrato, todas las licencias y/ permisos

10.

requeridos para el suministro del bien, conforme a los requerimientos de las normas que
rigen la materia.

. Llevar el control sobre las cantidades y ejecucién presupuestal del contrato, siendo Unica y

exclusivamente responsabilidad del contratista, los suministros que se efectuen por fuera del
valor oficial del contrato.

. Mantener las condiciones sanitarias de los productos a suministrar durante toda la ejecucion

del contrato, igualmente que cuenten con Registro, permiso o notificacion sanitaria vigente,
segun riesgo en salud publica.

Garantizar la implementacion del Plan Estratégico de Seguridad Vial de acuerdo a lo
indicado en la Ley 1503/20211, Ley 2050/2020, Decreto 1552/2021 y demas que regulen la
materia.

Los contratistas, subcontratistas o proveedores deben garantizar el suministro de ropa de
seguridad conforme a lo establecido en la normatividad legal vigente. La cual debe ser
adecuada para las actividades que van a realizar, garantizando que sus trabajadores usaran
los elementos de Proteccion Personal (EPP) y la ropa de seguridad que se les ha
suministrado. Adicionalmente, debera controlar el uso adecuado, inspeccionar y realizar
periddicamente las reposiciones de los EPP y ropa de seguridad para asegurar sus 6ptimas
condiciones; y entrenar a su personal en el uso adecuado y cuidado de los EPP.

SUPERVISION: En aplicacién del articulo 83 de la ley 1474 de 2011, el control, vigilancia
y supervision, estara a cargo del técnico para apoyo seguridad y defensa del Grupo
Gestion del Abastecimiento, Bienes y Servicios y/o quien haga sus veces, y/o quien
designe el ordenador del gasto y por conducto de éste, se tramitaran todas las cuestiones
relativas al desarrollo de la presente comunicacién de aceptacion de oferta y sus
funciones seran las previstas en la normatividad legal vigente.

PARAGRAFO - LIMITACION DEL SUPERVISOR: El supervisor no esta facultado, en
ningun momento, para adoptar decisiones que impliquen la modificacion de los términos y
condiciones previstos en la presente comunicacion de aceptacién de oferta, las cuales

unicamente podran ser adoptadas por las partes contratantes, mediante la suscripcion de
modificacion a la misma.

CESIONES: EI CONTRATISTA no podra ceder la presente comunicacién de aceptacion
de oferta a persona alguna natural o juridica, sin la previa y expresa autorizacidn escrita
de la AGENCIA LOGISTICA pudiendo ésta reservarse las razones que tenga para negar
dicha autorizacién, careciendo en absoluto de validez todo traspaso que se hiciere sin el
lleno de este requisito, siendo causal de terminacion de la misma.

La celebracién de cesiones no exonera de las responsabilidades que asume en virtud de

la presente comunicacién de aceptacién de oferta, la AGENCIA LOGISTICA no adquirira
relacién alguna con estos.

Las condiciones generales de la garantia de cumplimiento, deben sefalar que en el
evento en que por incumplimiento del CONTRATISTA garantizado el asegurador

8
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11.

12.

13.

14.

resolviera continuar, como cesionario, con la ejecucion del objeto del proceso contractual
y la AGENCIA LOGISTICA estuviese de acuerdo con ello, el mismo aceptara desde el
momento de la contratacion de la péliza la cesion de la misma a favor del asegurador.

En éste caso el asegurador cesionario debe constituir una nueva garantia para amparar el
cumplimiento de las obligaciones que ha asumido por virtud de la cesién.

CONFIDENCIALIDAD: EI CONTRATISTA y el supervisor se obligan a no divulgar ningtin
tipo de informacién de cualquier naturaleza a terceras personas, en relacion con el objeto
del proceso contractual, ni de lugares que llegare a conocer por ser considerados de
seguridad nacional, a menos que dicha informaciéon sea requerida por autoridad
competente.

INHABILIDADES E INCOMPATIBILIDADES: EI CONTRATISTA declara bajo la gravedad
de juramento que no se halla incurso en ninguna de las causales de inhabilidad e
incompatibilidad previstas en las Leyes 80 de 1993, 1150 de 2007, 1474 de 2011
(Estatuto Anticorrupcion) y demas normas concordantes, que si llegare a sobrevenir
alguna, actuara conforme a lo dispuesto en ellas.

EXCLUSION RELACION LABORAL: La presente comunicacién de aceptacion por su
naturaleza, no constituye vinculo laboral, ni subordinacién, ni genera prestaciones sociales
entre la AGENCIA LOGISTICA y el CONTRATISTA, ni entre la AGENCIA LOGISTICA y las
personas con las que el mismo cuente para la ejecucion del objeto del proceso contractual.

SANCIONES: Con fundamento en el principio de la autonomia de la voluntad, las partes
pactan las siguientes muitas:

e MULTAS: En caso de retardo o incumplimiento parcial o total de alguna de las
obligaciones derivadas de la presente comunicacién de aceptacién de oferta por
causas imputables a EL CONTRATISTA, salvo circunstancias de fuerza mayor o caso
fortuito conforme a las definiciones del articulo 1° de la Ley 95 de 1890, la AGENCIA
LOGISTICA podra imponer a EL CONTRATISTA multas cuyo valor se liquidara con
base en el uno por ciento (1%) del valor del objeto contractual dejado de ejecutar, por
cada dia de retraso y hasta por treinta (30) dias habiles.

e MULTAS POR INCUMPLIMIENTO AL SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL Y
PARAFISCALES: En caso de mora o incumplimiento de las obligaciones frente al
Sistema de Seguridad Social y Parafiscales, la AGENCIA LOGISTICA podra imponer a
EL CONTRATISTA multas, cuyo valor se liquidara con base en el cero punto dos por
ciento (0.2%) del valor de la presente comunicacion de aceptacién de oferta, por cada
dia de retardo en la presentacion de la certificacion y soportes que evidencie el
cumplimiento de la presente obligacién y hasta su cumplimiento.

Estas sanciones se reportaran a la Camara de Comercio competente de conformidad con
lo previsto en la normatividad vigente.

El pago, deduccién o compensacion de las multas no exonerara al CONTRATISTA del
cumplimiento de las obligaciones emanadas de l|la presente comunicacién de
aceptacion de oferta.
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En caso de que la falta o incumplimiento se vuelva a presentar y que originalmente ya
hubiera sido penalizada con multa, sera susceptible de una decisién adecuada y
proporcional al incumplimiento, bien a través de nuevas multas o de otras medidas
tendientes a conminar o castigar al CONTRATISTA.

PENAL PECUNIARIA: Con fundamento en el principio de la autonomia de la voluntad, las
partes pactan la exigibilidad de la pena pecuniaria en caso de mora, declaratoria de
incumplimiento parcial, total o caducidad de las obligaciones derivadas de la presente
comunicacion de aceptacion de oferta, evento en el cual EL CONTRATISTA pagara a la
AGENCIA LOGISTICA, a titulo de pena pecuniaria y no de indemnizacién, una suma
equivalente al veinte por ciento (20%) del valor del mismo.

En caso que el simple retardo se presente sobre una parte de la obligacién principal, el
porcentaje pactado a titulo de pena pecuniaria se aplicara sobre el valor de la
comunicacion de aceptacion de oferta por ejecutar, de acuerdo con lo establecido en el
articulo 1.596 del Céodigo Civil.

PARAGRAFO: EI CONTRATISTA renuncia con su firma a la constitucion en mora a que
se refiere el articulo 1.594 del Cédigo Civil.

No obstante, la AGENCIA LOGISTICA se reserva el derecho de cobrar los perjuicios por
encima del monto de lo aqui pactado, siempre que los mismos se acrediten.

PAGO MULTAS Y CLAUSULA PENAL PECUNIARIA: Una vez notificada la resolucién por
medio de la cual se impone alguna de las sanciones antes descritas, el CONTRATISTA
dispondra dentro de los quince (15) dias habiles siguientes para proceder de manera
voluntaria a su pago; en caso de no efectuarse, el CONTRATISTA autoriza ala
AGENCIA LOGISTICA a descontar de las sumas que se le adeuden. De no existir tales
saldos a su favor o de no resultar suficientes para cubrir la totalidad del valor de Ia
sancion, la AGENCIA LOGISTICA podra obtener el pago de la multa y de la pena
pecuniaria mediante una reclamacion ante la compariia de seguros, dentro del amparo de

cumplimiento otorgado con la garantia, y si esto Gltimo no fuere posible, se cobrara por
via ejecutiva.

PARAGRAFO: Las multas y la pena pecuniaria, no seran reintegrables aun en el
supuesto que el CONTRATISTA dé posterior ejecucion a la obligacién incumplida.

Lo anterior, con fundamento en el principio de autonomia de la voluntad de las partes.

PROCEDIMIENTO DEBIDO PROCESO PARA IMPOSICION DE MULTAS: La declaracion
e imposicidn de multas y pena pecuniaria se haran cumpliendo el procedimiento

establecido en las leyes 1150 de 2007 articulo 17, 1474 del 2011 articulo 86 y demas
normatividad vigente.

CADUCIDAD ADMINISTRATIVA: Si se presenta algun hecho constitutivo de incumplimiento
de las obligaciones a cargo del CONTRATISTA que afecte grave y directamente la ejecucién
de la presente comunicacion de aceptacion de oferta y evidencie que puede conducir a su
paralizacion, la AGENCIA LOGISTICA por medio de acto administrativo debidamente
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motivado podra decretar la caducidad y ordenar la liquidacién en el estado en que se
encuentre, todo de conformidad con el articulo 18 de la Ley 80 de 1993.

Ejecutoriada la resolucién de caducidad, la presente comunicacion de aceptacion de oferta,
quedara definitivamente terminada y el CONTRATISTA no tendra derecho a reclamar
indemnizacién alguna.

La AGENCIA LOGISTICA, har3 efectiva la garantia pactada en el mismo, asi como el valor
de la pena pecuniaria y procedera a su liquidacién. Para efectos de esta liquidacion, el
CONTRATISTA devolvera a la AGENCIA LOGISTICA los dineros que hubiere recibido por
concepto de este documento, previa deduccién del valor de los bienes entregados por aquel
y recibidos a satisfaccion por la AGENCIA LOGISTICA conforme al objeto del proceso
contractual. En el acta de liquidacion se determinaran las obligaciones a cargo de las partes,
teniendo en cuenta el valor de las sanciones por aplicar o las indemnizaciones a cargo del
CONTRATISTA, si a esto hubiere lugar y la fecha de pago.

INTERPRETACION, MODIFICACION Y TERMINACION UNILATERALES: Las partes
intervinientes convienen incorporar en esta comunicacién de aceptacién de oferta los
principios de interpretacién, modificacion y terminaciéon unilaterales y caducidad
administrativa previstos en los articulos 15, 16, 17 y 18 respectivamente de la Ley 80 de
1993; la AGENCIA LOGISTICA podra hacer uso de las facultades excepcionales alli
previstas.

FUERZA MAYOR O CASO FORTUITO: Las partes no seran responsables ni se
considera que han incurrido en incumplimiento de sus obligaciones reciprocamente
adquiridas, si se presentaren durante la ejecucién de la comunicacién de aceptacion de
oferta, circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito, de conformidad con las definiciones
del articulo 1°. de la Ley 95 de 1890 y lo establecido para el efecto por la Ley Civil. El
CONTRATISTA se obliga a notificar por escrito a la AGENCIA LOGISTICA las
circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito acompanando la exposicién de los motivos
correspondientes la cual se presentara dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes a la
ocurrencia de las posibles causas de la demora cuando esto sea posible.

Asi mismo, el CONTRATISTA acompafiara a la mencionada notificacion todos los
documentos soporte, debidamente aceptado por el supervisor que acrediten o justifiquen
la demora ocasionada por la fuerza mayor o el caso fortuito, manifestando el tiempo
dentro del cual cumplira su obligacion.

En caso de persistencia de la causal o causales de fuerza mayor o caso fortuito, el
CONTRATISTA informara por escrito a la AGENCIA LOGISTICA, dicha circunstancia o
circunstancias cada quince (15) dias habiles hasta por un término maximo de sesenta (60)
dias habiles; vencidos los cuales la AGENCIA LOGISTICA podra dar por terminado la
presente comunicaciéon de forma unilateral, por medio de un acto administrativo de
terminacién, el cual sera notificado al mismo sin que haya lugar a sancién alguna para
éste.

Cuando las circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito debidamente comprobadas no
excedieren de sesenta (60) dias, se levantara un acta suscrita por las partes contratantes
con el fin de suspender los términos de ésta comunicacién y desaparecida la causal de

11
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fuerza mayor o caso fortuito se reiniciara la ejecucién del mismo, mediante acta suscrita
entre las partes.

Evento en el cual el CONTRATISTA, se obliga a prorrogar igualmente la vigencia de la
garantia que ampara el objeto del proceso contractual.

SOLUCION DE CONFLICTOS: Conforme al articulo 68 de la Ley 80 de 1993, las partes
podran utilizar los mecanismos de solucién previstos en la mencionada Ley, excepto la
clausula compromisoria, habida consideracién que el articulo 70 de la Ley 80/93 fue
derogado por el articulo 118 de la Ley 1563/12.

ACTA DE LIQUIDACION DE LA COMUNICACION: La liguidacién se realizara dentro de
los cuatro (4) meses siguientes a la fecha del Ultimo pago de la presente comunicacion de
aceptacion de oferta.

APLICACION DE PRINCIPIOS GENERALES: Esta comunicacion se regula, ademas de
sus estipulaciones, por las Leyes Civiles y Mercantiles Colombianas que correspondan a
su esencia y naturaleza, la AGENCIA LOGISTICA podra hacer uso de las potestades
previstas en el articulo 14 de la Ley 80 de 1993 y la Ley 1474 de 2011.

REGIMEN LEGAL: Esta comunicacién se regira por el Estatuto General de la
Contratacion de la Administracién Publica - EGCAP vigente y sus Decretos
Reglamentarios, las Leyes de Presupuesto y en general las normas Civiles y Comerciales
vigentes, las demas normas concordantes que rijan o lleguen a regir los aspectos de la
presente comunicacién de aceptacion de oferta y las disposiciones Ministeriales que
apliquen.

REQUISITOS PARA LA EJECUCION: Para la ejecucion del presente contrato, se
requiere de:

Constitucion de la Garantia de Cumplimiento y aprobacién de la misma por parte de la
AGENCIA LOGISTICA.

Registro presupuestal.

Para dar cumplimiento a lo previsto en el articulo 50 de la Ley 789 de 2002, en
concordancia con el paragrafo segundo del Articulo 1 de Ia ley 828 de 2003, el
CONTRATISTA, debe probar el cumplimiento de sus obligaciones frente al Sistema de
Seguridad Social Integral, para lo cual las personas juridicas lo haran mediante
certificacion expedida por el revisor fiscal o representante legal.

12
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26. JURISDICCION Y DOMICILIO: Las obligaciones derivadas de la presente comunicacion
de aceptacion de oferta, quedan sometidas a la jurisdiccion competente, siendo el

domicilio la ciudad de Florencia Caqueta.

Atentamente,

Director Regional Amazo

Elaboro: Ak

Econémico Evaluador

Revis6:

MY JAVIER

ez

Adm. Emp. Carlos Eduardo Gasca Fuentes
Coordinador Grupo Abastecimientos B.S.

Técnico Evaluador

LANbO AVILA BOHORQUEZ
Agencia Logistica de las Fuerzas Militares

Revis6 y Aprob6: Abog. Jhon Fredy Galindo Barrera
Coord. Gestion de la Contratacion
Juridico evaluador

Revisé:
Cont. Pub.

ndrea Torres Ador
rupo Gestion Financiera
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ANEXO No. 1

ESPECIFICACIONES TECNICAS

SALCHICHA MANGUERA

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

‘ TITULO -~ i Cadigo: PA-FO-75
=

: Y | FICHA TECNICA DE PRODUGTO | VersionNo.01 | Pagina 1 de 3
m ALIMENTOS -
e o Fecha:| 26 | 03 | 2021

SALCHICHA MANGUERA

SAP 200000661 / SAP 200001542
_ " Embutidos .
Producto ¢arnico procesado, -cacido, embutido, elaborado a base de

carne, con la adicién de sustancias de uso permitido, Introducide en
tripas naturales o artificiales aprobadas, de digmetro maximo de 45 mm.

‘Descripcion del
Producto

Producto elaborado 2 partir de la combinacién de came de res, came de
pollo y tociro, las tres al tiempo o solo dos de ellas, acompariadas de
agua, almidén, proteina téxturizada de soya, sal, especias y aditivos
permitidos por la legislacian ganitaria a nivel nacional,

El producto debe cumplir con los siguientes parametros:

lhgredientes

. Seleccionada
Parametro*
o ) % min | % max
Protelna:(N x 6,25), en fraccién de masa 12
" Requisitos T —— T )
Fisicoqufmicos : o Grasa, en fraccion de masa - 28
Humedad mas grasa, én fracclén de masa 88
Almidén, en fraccién de masa (]
Proteina no cérnica, en fraccién de masa 3
Requisitos composicion y formulacion para producto cémico procesado Tipo Seleccionada
Tabla No 3 NTC 1325 (Quinta Version'
El producto debe cumplir con los siguientes parametros:
Tabia 5. Hequisites o i
. s Requisite m AR <
[Rdcuento do asrobios mestias, U . 100000 1
100 300 1
. 160 5 T
" < 03
Requisitos Y 5
Microbiolégicos A
’ldm'w dom‘wguumn«ww
&z simato 3¢ muestrag permitiday con resuliados enbe my M. e
Requisitos microbiolgicos para productos carnicos procesados~ NTC 1325 (quinta
Versién)
Requisitos N
Nutricionales No Aplica
" |Los aditivos utilizados para la elaboracién del producto deben’ cumplir
Otras con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 y sus

caracteristicas actua_lizaciones, asi como también de la Resolucidn 2606 de 2009; con
del producto relacién a las materias primas se debe cumplir con lo establecido en la Q

Resolucion 4506 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes: Resolucion |
2671 de 2014 y Resolucién 3709 de 2015. f
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| Continua Ficha Técnica de Producto ...

SALCHICHA MANGUERA |

| NTC 1325 (Gltima Actualizacién), Resolucién 2674 de 2013, Decreto
41500 de 2007, Decreto 2162 de 1983, Resolucién- 2690 -dé -2015,
| Resolucién 5109.de 2005, Resolucion 333 de 2011 y demas Rormas que
1 las modir iquen, adicionen o sustituyan.

Producto -

SAP 200000661 1.SAP:200001542 Por kilogramo de producto... .
El produc:to debe ser embalado: Producto empacado al vaclo, Paquete X
1000 gr * 10 Und.

Empaqbe y/b
Embalaje -

Cada 'salchicha debera ser empacada en pelicula de-celulosa o material

‘de-alta barrera-apto para usar en la Industria -de -Alimentos;- de-primer

uso, matérial grado alimenticio, inerte que no reacéionen con &l prodicto

‘lo altere “sus caracteristicas microbiolégicas, flsicas, quimicas- y
_organoléptlcas que permita la adecuada conservacion a lo largo de toda

su vida atil. El cumplimiento de los materiales utilizados para’él empaque
debe estaf-condicionado al cumplimiento de la’ Resoluciéh 883 de 2012,

o _Resolucnbn 4143 de 2012 y/o Resolucién 834 de 2013 dependiendo del

material utilizado..

éotﬁla,do :

Debe ser impreso no. adhesivo con tinta negra’ de facil lectura y de

.| tamafio proporgional al tamafio del producto; segun”Resolucion 5109 de
12008, Resplucrén 333 de 2011. La informacion suministrada -en el
: empaque debe.también declarar la existericia 0-no de alérgenos en su

composicion.. -

El p'aroductb"re.c.]ui.ere una vida atil de 40 dias contados a partir de la.fecha
de fabricacion. Al momento de la entrega no debe tener mas de 10 dias

de fabricado. Producto Refrigerado (Temperatura entre 0°C y 4°C).

El producto debe ser transportado en furgon dotado con unidad de
enfriamiento.ly equipos de medicién de temperatura. El personal debe
poseer dotacion completa para la entrega del producto; Se debe cumplir
con todos los requusntos referenciados en el capitulo’\ Vll de la Resoluclén

2674 de 201 3

Ef proveedor deberé acreditar:
Concepto: anitario de planta procesadora expedlda por la entidad
-- competente~(Con -fecha de expedicion no superior a un afio y con
. conceptd’ Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso
de los ‘comercializadores se debe presentar Concepto samtano del
sitio de almacenamiento.
Concepto- sanitario de vehiculos de transporte expedldo por la
entidad competente. (Con fecha de expedicion no superior a un afio
-y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos).
Regxstro sanitario del producto. (Vigente).

‘INo es de carécter obligatorio; si lo tlene puede presentar: HACCP

(Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos) ylo BPM (Alcance:

‘| Fabricacién de productos carnicos cocidos).

MAYO DE 2023
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Gruno Social y Emprasariel
" dolsDstensa

| Continua Ficha Técnica de Producto ... ) SALCHICHA.MANGUERA ﬁ

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Version Inicial

~  Ajuste al formato PA-FO-75, Versién 00 Se retira cédigo SIC en donde se menciona, se realiza adicion de letra "o en
descripcién de ingredientes, camblando de: “Producto elaborado a pariir de la combinacién de came de res, came de
pollo y tocino, las tres al tlempo solo dos de elias, acompaiiadas de agua, almidén, protefna texturizada de soya, sal,
especias y aditivos permitidos por la legislacién sanitaria a nivel naclonal® por “Producto elaborado a partlr de la
combinacion de came de res, carne de pollo y tocino, las tres al tiempo o solo dos de ellas, acompafiadas de agua,
almidén, proteina texturizada de soya, sal, especias y aditivos pemitidos por la legislacién sanitaria a nivel nacional”,
dande claridad a nuimero de proteinas requeridas. Se determina requisitos nutriclonales mediante Datos de tabla
autricional ICBF 2015 - Salchicha Premium ask:

Datos de tabla nutricional ICBF 2015 — Salchicha Premium

Prolgina (%) =0.2
Himedad (%) 62,1 204
Grasas (%) 15.1 0.1

Carbohidratos (%) " -
Calarias fkeal) 211 -

En ofras caracteristicas de producto se relaciona Adicién Norma Niveles contaminantes y Aditivos; En condiciones de
transporte se adiciona “Se dsbe cumplir con todos los requisitos feferenciados en ef capitulo Vil de la Resolucion 2674 de
2013". Se adiciona Decreto 2162 de 1983, Resolucion 2690 de 2015, En los requisitos de rotulado se adiciona” Debe ser
impreso no adhesivo con tinta negra de facil lectura y de tamario proporcional al tamafio del producto, segln Resolucidn
5109 de 2005, Resolucién 333 de 2011. La informacién suministrada en el empaque debe tamblén declarar la existencia o no

de alérgenos en su composicién”. Los requisitos especlficos se cambian par vida Giil del producto: Producto Refrigerado
(Temperatura entrs 0°C y 4°C}), debe tener Minimo 30 dias de vida Gtil. En certificaciones y /o requisitos de cumplimiento del
proveedor; Se adiclona requerimiento del proveedor Registro sanitario del producto. (Vigente).

Se ajusta la informacion a formato PA-FO-75 Varsidn 01, se modifica nombre de la FTP de acusrdo a nombre de producto en
SAP, se modifican requisitos fisicoquimicos de acuerdo al fipo de producto se cambia de tipo Premium a tipo seleccionado,
los requisitos nutricionales se modifican de acuerdo a tipo de producto: salchicha seleccionada, en requisitos normativos se
adiciona resolucién 2674 de 2013 y la Informacién “y demas normas que las modifiquen, adicionen o sustituyan®, Cambios
realizados por IMRC / Agosto 2021.

En requisitos espacificos se ajusta informacién de la NTC 1325 Quinta version, se retira la tabla de Requisitos Mutricionales
ya que la tabla No 3 de la NTC 1325 contiene la informacién. En Requisitos Normatlvos se incluye Resolucion 5108 de 2005,
Resoluclén 2674 de 2013, Resolucién 333 de 2011.

Se ajustan las Certificaciones Proveedor / Maqullador/ Comerclalizador; se incluye para el caso de los comercializadores se
debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento y se ajusta el texto asi: No es de caracter obligatorio; si lo

tiene puede presentar; HACCP (Aleance: Fabricacién de productos cémicos cocidos) y/o BPM (Alcance: Fabricacion de
productos cérnicos cocidos). .

Profesional de Defensa Ing Alim. Ingrid Marcela

Abastecimientos Clase | Alfonso Rodriguez 10 MAY 2023 ( \d“\'%l&a 2

Profesional de Defensa Nut. Diet. Maria Catalina K @\\
Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez 10 MAY 2023

Profesional de Defensa

i Ing Alim. Gisella Paola
Subdireccion General De L 10 MAY
Operacién Loglstica Garcla Avendafio 2023‘

Profesional de Defensa

Oficina Asesora de Ing. Ind Fabian Ernesto
Planeacion e Innovacién Ponguta Castro 1 0 MAY 2023
Institucional

: =
| Directora Abastecimientos Adm.Emp. Luz Stella . Z ;é
. Clase | (E) Beltran Rodriguez 10 MAY 2923

. Coronel (RA) Ricardo
Secretario General (E) Augusto éalc{ado Rozo |10 MAY 2023

LI}
. Coronsl Carlos Augusto
Director Genera : Morales Hernandez 10 MAY 2‘_)23 ;:%
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" HAMBURGUESA DE RES

SAP 200001733 / SAP 200000341

Clasificacién

Embutidos

Descripcion del
Producto

Producto camico procesado, homogeneizado o picado ¢ ambos,
| formado, sometido ‘a tratamiento térmico, elaborado a base de carme y
con la adicién de sustancias de uso permitido. Ef producto debe poseer
un olor y sabor caracteristico de! producto. El producto debe estar libre
de presencia.de plagas, de.olor y color caracteristico de un producto en
descomposicién o contaminacién por deficiencia en su manipulacion.

Ingredientes -

Producto elaborado-a base de carne de res, protelna de.soya, especias,
sal, aditivos en las cantidades autorizadas por las entidades sanitarias y

Requisitos

Fisicoquimicos -

demds sustancias de uso permitido.

Estandar
% min
10

.Parametro*

% max

Proteina (N x 6,25), en fraccién de masa
Grasa, en fraccién de masa 40
Humedad mas grasa, en fraccién de masa 90
- | Alimidéni, en fraccién de masa 8
Proteina no camica, en fraccién de masa 6
Requis!los de composicién y formulacion para productos cérnicos procesados crudos

Requisitos

‘| Microbiologicos | -

"¢ frescos - tabla 6.- NTC 1325 (Quinta aciuauzaciﬂn_}

100 300

100 300
Ausencia| -

100 400

de y U mnulasa'oosiwa. UFClg
Recuento de esporas Closiridium sulfilo reductor, UFClg
Detecritn de Saimonella spp, /25 9
de Esc ia coli, Iy
En donde: £ B
n = nGmero de muestras que se van a examinar
m = Indice'méximo permisible para identificar nivel de buena calidad
M = Indice maximo permisible para :denﬂl' fcar nivel aceptable de calidad
¢ = niimero de entre my M,

Reqms;tos microbioldgicos para productos carnicos procesados precocidos congelados o
no - Tabla 7 - NTC 1325 (Quinta actualizacién actualizacién).

..|....o|

{ER 20 (2] PR

Requisitos
Nutricionales

NA

- Ofras
caracteristicas
del producto

El producto debe garantizar la inocuidad, solo se pueden agregar aditivbs
de uso permitido segun la NTC 1325 (tiltima actualizacion), los productos
carnicos no deben contener metales pesados en cantldades superiores

o

Plomo 0,5 mg/Kg maximo

1 Resolucion 5109 de 2005, Resolucién 333 de 2011, Resolucién 2674 de

Decreto 1500 de 2007, Decreto. 2162 de 1983, Resolucion 2690 de 2015,

12013. El producto debe cumplir con la NTC 1325 Quinta Actualizacion vy 7
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| demés NOn‘naS wgentes que le aplique. - z ]

SAP 200001733 El producto debe tener un peso mlmmo de 100 gr

SAP 200000341, Hamburguesa de Carne * Unidad x 200 gr.

Los productos deben venir embalado por 10 a 12 unidades. de producto.

El producto debe venir empacado al vaclo. Ei empaque debe sér una

pelicula de alta barrera termoformable que fe provéa al -producto

conservacion.y. aislamiento frente a los contaminantes. . |

|| El rotulado impreso en la bolsa, no adhesivo y cumplir con la. Resoluctén

del Ministerio de Proteccién Social 5109 de 2005, ‘y-debe- garanttzarse

.Rotul a’ do . . | que por la“accion’ de la humedad el mismo no se’ borrara del empaque,
, J..  |evitando la perdida de trazabilidad en el producto. La informacion

‘ sumlmstrada en el empaque debe también declarar la existencia o no de

alérgenos en su composicion.

Presentacién del
Producto

Empaque y/o
Embalaje

Producto:Réf}ige'-rado (Temperatura entre 0°Q y 4°C): Minihof-ao.ﬂdias.‘

El ‘producto :debe- ser. transportado en furgén dotado con unidad de
_enfriamiento y equipos-de medicion de temperatura,

El personal debe poseer dotacidn completa para la entrega del producto

En lugar frescg; seco'y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe

almacenarse:. ni. transportarse con  diferentes. sustancias. .Concapto

sanitario FAVORABLE .expedido por el ente territonal de salud. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capltulo VIl de la
Resolucién:2674 de 2013.

1 El proveedor deberé acred|tar

. Concepto samtano de planta procesadora expedlda por la entidad
competente. (Con fecha de expedicién no superior a un.afio y con
concepto_Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso
" delos; comercnahzadores se debe presentar Concepto samtano del
smo de. almacenam(ento

. Concepto ‘sanitarid de vehiculos de transporte exped:do por:la
entidad-competente. (Con fecha de expedicién no superior a un afio
y con concepto Favorable o Favorable con requenmientos)

* Registro sénitdrio del producto. (Vigente)

¢ No e$ de caracter obligatorio; si lo tiene puede. presentar: HACCP
(Alcance: .Fabricacion de productos- cérnicos cocidos) y/o BPM
(Alcance Fabncauon de productos camicos cocndos)

. i MAYODE 2023
L ¥ 3 E R i e
VER_SléN " DESCRIPCION DE CAMB[OS DE REQUlSlTOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versién Inicial realizada por IMRC / Octubre 2021.
2 Aluste a formato version 3

© | Se retira requerimiento de HACCP -y se ajusta a Inscnpc:on y autorizacion sanitaria ante ol INVIMA de los estableclmlentos
.| acondlicionadores {Decréto 1282 de 2016) o
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Se actualiza el contenido al nuevo formato PA-FO-75 Version Q0.

Los codiges se actualizan, teniendo en cuenta los nuevos cédigos en Sistema SAP y se retiran cédigos SIC donde se
mencionan. Se retira presentaciones y se deja presentacién x 100 gr.

Los requisitos fisicoquimicos $e cambian asi;

Componsntes Valor Parimetro* . l:;mndlar _
Proteina (N x 6,25) en fraccion de masa 10 % min - % min | % mix
Grasa, en fraccion de masa. 28% mix raeia (040, s fecckncemasa | 10 -
Humedad mas grasa, en fraccion de masa 90 % méx Hiumadad ol iess, o BRI o maae o
Almidon en fraccidn de masa 10 % méx AMTicln, en Teacckin Ot asa s
4 Protelna no carmica, en fraccion de masa 6 % méax R [ Broleina no cAmica, en fraccion de masa §

Se adicionan requisitos microbivléglcos basado en la informacién NTC 1325 (tltima actualizacion)

En requisitos fisicoquimicos y microbiolégicos, se incluye informacién de donde se extraen los parametros.

Se adiciona informacién nutricional, basado en la Tabla Nutricional del ICBF del 2005, para Hamburguesa de Res {(embutido).
Se adiciona informacion en Otros requisitos: “El producto debe garantizar la inocuidad, solo se pueden agregar aditives de
uso permitido segun la NTC 1325 (ditima actualizacion), los productos carnicos no deben contener metales pesados en
cantidades superiores a:

Plomo 0,5 mg/Kg maximo

£n Rotulado se adiciona: “La informacién suministrada en el empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos
en su composicién”. Se adiciona requisito en certificaciones, registro sanitario del producto.

5 Se adiciona cédigo 200000341 Hamburguesa de carne x unidad. En contenido y presentacion se modifica dando un rango al
gramaje de la unidad de producto. Se retira de certificaciones ¢ pto técnico sanitario del vehiculo.
6 Se ajusta informacion a formato PA-FO-75 Versidn 01, se retira informacién de contenido por nuevo formato y se adiciona a

presentacion, en el cual se amplia rango de 80 a 75 or, ademas se adiciona informacién del codigo 200000341.

En requisitos microbioldgicos Se actualiza 1a tabla No 7"requisitos microbiolégices “de la NTC 1325 a la Quinta Actualizacin.
Se retiran los Requisitos Nutricionales toda vez que la informacion nutricional se encuentra contenida en el NTC- 1325 quinta
actualizacidn, ) “Requisitos de composicion y formulacion para productos camicos procesados crudos frescos. En Requisitos
Normativos se incluye Resolucitn 5109 de 2008, Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 333 de 2011,
En presentacién del producto se retira el texto “SAP 200001733 E| producto debe tener un peso minimo entre 75 y 100 gr" y
7 se deja el gramaje establecido en el SAP 200001733 de peso de 100 gr.

En condiciones de transporte se retira la frase También debe ser transportado en furgén y/e vehiculo cerrado por no estar
acorde a las exigencias normatlvas de trasporte de productos cérnicos comestibles.
Se ajustan las Certificaciones Proveedor / Maquilador/ Comercializador: se incluye para el caso de los comercializadores se
debe presentar Concepto sanitario del sitic de almacenamiento y se ajusta el texto asi: No es de caracter obligatorio; si lo
tiene puede presentar. HACCP (Alcance: Fabricacion de productos camicos cocidos)y y/o BPM (Alcance: Fabricacion de
productos cérnicos cocidos).

N

Profesional de Defensa Nut. Diet. Maria Catalina
Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez 10 MAY 2023

/-‘
.| Profesional de Defensa Ing Alim. Ingrid Marcela 10 MAY 205%
;| Abastecimientos Clase | Alfonso Rodriguez %

Profesional de Defensa A— )
Subdireccién General Ing Allm. Gisella Paola 'l 0 MAY 2023

De Operacion Logistica Garpavivendsne
Profesional de Defensa
Oficina Asesora de Ing. ind Fabian Ernesto
Planeacion e Innovacion Ponguta Castro 10 MAY 2023
Institucional

Directora

¥
Abastecimier;tos Clase | Adm'Em%é‘:rz,g%tia Beltrén | 1 0 MAY 2023 h m}%ﬁ
(E

Secretario General (E) Agjzrx?:tz]gf\c)eg;c;rg;o 10 MAY 2023

. Coronel Carlos Augusto
BHECRHCEnerE Morales Hernandez 10 MAY 2023 /'
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MORTADELA ESTANDAR

PROCESO ;
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
~— = o ; Cédigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 01 ] Pagina 1 de 3
ST O
Truzngns M LHERTOS Fecha: | 12 | 07 | 2018
.. ' i
oY - . - i
MORTABELA ESTANDAR :
. - o i
Cédigo . . SAP.200001493 7 SAP 200000805 / SAP 2000008056 i
1
Clasificacion i Embutidos :
Preducto carnico procesado, homogeneizado, . cocido, embutidg,
elaborado @ base de carne, con fa adicion de ‘sustancias de usz?
permitido. "La mezcla ‘se introduce en tripas naturales o artificiales
aprobadas para 'tal fin, con diametro superior a 80 mm. Puede ser
Descripcion del adicioniada © no grasa de cerdo, El producto debe poseer un olor y|sabor
Préducto caracteristico del producto, textura blanda compacta, -presentar| color
i .| rosa pélido-a-intenso dependiendo de la especie utilizada.
El producto debe estar libre de presencia de plagas, de olor y| color
‘caracteristico de un producto en descomposicién, o0 contaminacion por
deficiencia en su manipulacién,
Producto elaborado a base de came de res, carne de cerdo, grasa de
Ingredientes | cerdo, sal, especias, aditivos en las cantidades autorizadas por las
entidades sanitarias y demds sustancias-de uso permitido. '
ESTANDAR
PARAMETRO * % MINIMO % MAXIMO
Protelna (Nx6,25) en fraccién de masa - 10
o Grasa en fraccidn de masa _ 28
Requisitos - ‘ ; P I I . . :
- Fisicoquimicos | [ Humedad més grasa, en fraccion de masa 20
3 - Tt Almidén en fraccio;‘)r{ de masa = . : 10
Protefna no'cérnica en fraccién' de masa [
Requisitos _de -composicién y formulacién para productos carnicos procesados Focidos
estandar- ‘_rabla No 3 - NT_C 1325 (Quinta_actualizacitn).
1 : Requisiio o m M c
Recvento de aerobios mesh UFClg 3 - 100 000 1
Raotuento de colformes UFCly® 7 3 100 500 1
Recuento de Staphylococcus sureus posiiiva, UFCig 3 « 100 - -
Recuento do esporas Clostidium subito reductor, UFCig 3 =10 100 1
. Delecclin de Ssimonalia, /25 g ) 3 Ausencla 5 =
Requisitos’ Detacclbn o Listaria Monocylogones, 259 . 3| Ausenca . o
" Microbiolégicos | * {Recusna do Escherichia Calilg € 3 3 1
a0 A e en donde, = .
b n = nimero de muestras que se van a examinar
m = fndice mdximo permisible para identificar nivel de buena calidad
M = indice maximo para nkvel da calkisd 4
¢ = nimero de myestias permildas con resulados enlre m y M. J
/| Requisitos microbiolégicos. para productos carnicos procesados cocidos- Tabla 5 - NTC
- 1325 (Ultima actualizacion). 2
Requisitos :
Nutricionales No Aplica
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Soaont ik o

Otras
caracteristicas.
del producto

El producto debe"garantizar la inocuidad, solo se pueden agregar aditivos

- . |de uso permitido segin la NTC 1325 (Quinta. actualizacién), los

productos cérmcos no deben contener metales pesados -en cantidades
supenor es a;-

Plomo 0,5 mg/Kg maxime - "

: Decreto 1500 de 2007, Decreto 2162 de 1983 Resolucion 2690 de
| 2015, El producto debe cumplir con la NTC 1325 quinta Actualizacion,
-| resolucion: 5109 de 2005, Resolucion 2674 dé 2013, Resolucidn 810 de
12021y demés normas wgentes que le aplique.. -

Presentacion del
Producto

SAP 200001493-El producto debe tener un peso minimo de 1000 gr.
SAP 200000805 El producto debe tener un peso minimo de 500 gr.
SAP 200000806 £l producto debe tener un peso minimo de 250 gr.

_Empaqueylo
Embalaje

El preducto- debe vepir empacado al vacfo. El empaque debe ser una
pelicula de;alta- barrera termoformable que le provea. al producto

. conservaclén X aislamiento frente a los contaminantes.

Los productcs deben venir embalado por 20 unidades ‘en'€anasta

- | plastica. .

Rotulado *

El rotulado. |rnpreso en.la bolsa, no adhesivo'y cumplir con la Resolucnon
del Ministerio.de Proteccion Soclal 5109 de 2005 y. Resolucién 333 de
2011,y debe garantiza_rse que por la accion de la humedad el mismo no
se borraré: del. empaque, evitando la perdida de trazabilidad en el
producto. La informacidon suministrada en el empaque debe también

declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.

Pr_oducto‘-Re_f_ri“géra_do (Temperatura entre 0°C y.4°C): Minimo 30 dlas.

| El producto 'debe 'ser transportado en furgén dotado con wunidad de
| enfriamientoy equipos de medicion de temperatura.

{ El personal debe:poseer dotacion completa para la entrega del producto.

En lugar fresco, seco y.ventilado, lejos del calor.y el fuege. No debe

| almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Concepto
| sanitario FAVORABLE expedido por el ente territorial de salud. Se debe
| cumplir con-todos los requisitos referenciados en el capltulo Vil de la

| Resolucion _2674 de 2013.

i El proveedor debera acreditar:

. Concepto samtano de planta procesadora’ expedlda por la .entidad
competente (Con fecha de expedicién no superior a un afio.y con
“concepto Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso

. de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del
‘sitio de-almacenanmjiento.

_Concepto - sanitario de vehiculos de- transporte exped|do por la

.. entidad competente. (Con. fecha de expedicién; no superior a un afio
'y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

» ' Registro sanitario del producto. {Vigente)

‘| No. &s d&’Garacter obligatorio; si lo tiene puede presentar; HACCP
| (Alcance: Fabricacion dé productos carnicos cocidos) y/o BPM (Alcance:
: Fabncacnén de: productos carnicos cocidos). . . . .

|
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VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versién Inicial,
2 Ajuste a formate versién 3
3 Se reftira requerimiento de HACCP y se ajusta a inscripeion y autorizacién sanitaria ante el INVIMA de los establecimientos

acondicionadores (Decreto 1282 de 2018)

Se actualiza el contenido al nuevo formato PA-FO-75 Versién 00,
Los cddigos se actualizen, teniendo en cuenta los nuevos codigos en Sistema SAP y se retiran codigos SIC donde se
menclonan, Se retira presentaciones y se deja presentacion x 1000 gr.

En requisitos fisicoquimicos y microbioldgicos, se incluye informacion de donde se extraen los parametros,
Se adiclona informacion nutricional, basado en la Tabla Nutricional del ICBF del 2005, para mortadela de Res (embutido).

8e adiciona informacion en Otros requisitos: “El producto debe garantizar la inocuidad, solo se pueden agregar adilivos de
4 uso permitido segiin la NTC 1325 (ultima actualizacion), los productos cémicos no deben contener metales pesados en
cantidades superiores a:

Plomo 0,5 mgp/Kg maximo

En Rotulado se adiciona: “La informacion suministrada en el empaque debe también declarar la exlstencia o no de alérgenos
en su composicion”,
Se adiciona requisito en certificaciones, registro sanitario del producto.

5 Se adiciona cédlgos SAP 200000805, mortadela x minimo 500 gr y Cédigo SAP 200000808, mortadela x minimo 250(g
Se gjusta al formato PA-FO-75 Version 01,
En requisitos especificos se actualizan las tablas 3 y 5 de la NTC 1325 (Quinta Actualizacién). Se retiran los Requisitos
Nutricicnales toda vez que la informacién nutricional se encuentra contenida en el NTC- 1325 quinta actualizacién,
En Requisitos Normativos se Incluye Resolucion 5109 de 2005, Resolucitn 2674 de 2013, Resolucidn 333 de 2011,
8 En condiciones de transporte se retira la frase También debe ser transportado en furgén yfo vehiculp cerrads por no estar
acorde a las exigenclas normativas de trasporte de productos carnicos comestibles.
Se gjustan las Certificaciones Proveedor / Magullador/ Comercializador: se incluye para el caso de los comercializadpres se
debe presentar Concepto sanitaric del sitio de almacenamiento y se ajusta el texto asl: No es de caricter obligatorjo; si lo

tiene puede presentar: HACCP (Alcance: Fabricacién de productos carnicos cocidos) y/o BPM (Alcance: Fabricacion de
productos cadrnicos cocidos).

-

Profesional de Defensa Nut. Diet. Maria Catalina w
Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez 10 MAY 2023 L %{K\ ]
Profesional de Defensa ing Alim. Ingrid Marcela ( L e

Abastecimientos Clase | Alfonso Rodriguez 10 MAY 2023 1 r%uc?'l( S Q
Profesional de Defensa I - o

T Ing Alim. Gisella Paola g
Subdireccion General De . .
Operacién Logistica Garcia Avendafio 10 MAY 2.023

Profesional de Defensa :
Oficina Asesora de Planeacion lng.énd Fatblac? Etr s '] 0 M AY 2023
€ Innovacion Institucional onguta Gastro
Directora Abastecimientos Adm.Emp. Luz Stella

Clase | (E) Beltran Rodriguez | 1 0 MAY 2023

Coronel (RA) Ricardo
Augusto Salcedo Rozo | 1 0 MAY 2023

Coronel Carlos Augusto

Morales Hernandez 10 MAY 2023

s

Secretario General (E)

Director General

22




FROCESU

GESTION DE LA CONTRATACION

\\ ’5/ TITULO CODIGO: CT-FO-16
Y ACEPTACION DE OFERTA VERSION No. 01 || P2gina 23
ot _lldedd )\
Lo e — L FECHA. ][ 20 |[12 ][ 2023 |
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PROCESO R
: : PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
S - | TITULO Cédlgo PA-FO-75.
. FICHA TECNICA DE PRODUCTO Versién No. 01 Péagina1de 4
T LoeETen ALIMENTOS ;
- . e . _Fecha:. " 26 03 2021
SALCHICHA PERRO

SAP 200000789 / SAP 200001766 / SAP 200002398

. Clasiﬂcacién; =

“Fisicoquimicos

N . Embutidos y
Descripcion &él Productd carico' proecesado, cocido, embutido, elaborado a base de
Pr o%ucto ‘carhe, ‘con la adicién de sustancias de uso permltldo. introducido en
’ tnpas naturales o amﬂcnales aprebadas de didmetro maximo de 45 mm.
o i Producto elaborado a partir de la'combinacion de carne de res, carne de
Ingredientes polio y dcino, las tres al tiempo o solo dos de ellas, acompaﬁadas de
] agua, almiddn, proteina texturizada de soya, sal, especias y aditivos
permitidos por la tegmiacmn sanitaria a nivel nacional. )
El producto debe cumplir con los siguientes parametros; .
s . Seleccionada |"
Parametro* .
: o 5 % min’ |7 % méx |
Proteina (N x 6,25), en fraccién de masa 12 ’
_ Requisitos . Grasa, en 'fraéci_én de masa

_ Humedad mas grasa, en fraccion de masa

' Almidén, en fraccion de masa

Proteina no cérnica en fraccién de masa

Requisitos de composicién y formulacién para producto carnico procesado Tlpu
-+ -~ Seleccionada Tabla No 3 NTC 1325 (Quinta actualizacién)

El producto debe cumpi[r con los mgutentes parametros;

del producto

!
- m M e ‘
R -] 100000 1
100__|_ 50 1 |
. . =100 S -
. . ‘. . : =10 100 1
- Requisitos senca |- 5 l
:Microbiolégicos, 2 A 1
. !
dooea ot
. mu«m;‘mp«mmmmmnm M.
Requlsltos microbloléglcos para productos carnices procesades— NTC 1325 (qumta
g Actualizacién)
Requisitos !
Nutricionales peigplics |
E Los. aditivos utilizados para la elaboracién del .producto deben lcumplir
Otras con todos. los requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 y sus
caracteristicas | 2ctualizaciones, asi como también de la Resolucién 2606 de 2009; con

relacion a las materias primas se debe cumplir con lo establecido-en la
Resolucién 4506 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes: Resolucion
2671 de 2014 vy Resolucion 3709 de 2015. i
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SALCHICHA PERRO |

“I NTC 1325.. (tltima 'Actualizacic‘:n), Resolucion 2674 de 2013, -Decreto

1500 de 2007, Decreto 2162 de 1983; Resolucion 2690 de 2015,
Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 333 de 2014, Resolucior: 2492 de

-2022 y. demas normas que las modlﬁquen ad:cxonen o sushtuyan

Presentacion del
Producto -

| SAP 200002398 Salchicha perro unidad * 15 -39 gr
| Paquete con peso minimo 500 g, de acuerdo a lo requerldo por’la
‘| Regional

SAP 200000789 Salchicha Perro por 100 g.
SAP. 200001766 -Salchicha Perro por 100 g.

Empague ylo
Embalaje -

-Cada salchicha-debers ser empacada en pelicu[a de celulosa-o-material

'organoléptlcas que permita la adecuada conservacién a- Io 1argr>'
'su vida til. El'climplimiento de los materiales utilizados para’ €l erfipaque

‘material ut!hzado =

de alta barrera .apto_para usar en la Industria dé Alzmentos de ‘primer
uso, matefi 'ado alimenticio, inerte que no'Teaccionen con el. producto
o altere” sus’ caracteristicas microbiolégicas, flsicas, qufmi as y

debe estar condicionado al cumplimiento de:la’Resolucion 683 de 2012,
Resolucnén 4143 de 2012 ylo Resolucién 834 de 2013 dependlendo del

Ro{ulado

.2005, Resolucxén 333 de 2011. La informacion suministrada. en el

Debe set..impresd no’ adhesivo con tinta ‘negra de facil lectura y de
tamario propcrcxonal al tamafio del producto, segiin Resolucién 5109 de

empaque deb_e también declarar la existencia o no de alérgenos en su
oomposmxén B }

¢ El producto requxere una vida Util de 40 dlas contados a par‘ttr de la fecha

de fabricacion, Al momento de la.entrega no debe tener mas de 10 dias
de fabncado Producto Refrigerado (Temperatura entre 0°Cy 4"0)

3 El producto debe ser transportado en furgon. dotade con unidad de
1| enfriamiento. y.equipds de medicion, de temperatura El personal -debe
| poseer dotacion completa para la entrega del producto; Se debe cumplir

con todos:-los requnsntos referenmados en el capitulo Vll de la Resolucnon
2674 dé2013."° -

Fabricacion de productos carnicos cocidos).

El proveedor deberé acreditar:

:Concepto sanitario de planta procesadora expedida . por la -entidad
‘competente. (Con fecha de expedicion no superior a'un’ aﬁo Wy con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos). Para-el caso
de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario dei
sitio de’ almaoenam(ento
Concepto samtano de vehiculos de transporte expedldo por la
_ entidad competente. (Con fecha de expedicién no superior a un afio
"y conconcepto Favorable o Favorable con requerimientos).
Registro sanitario del producto. {Vigente)

No es de caracter obligatorio; si lo tiene puede presentar HACCP
AlcancerFabrficacion de productos carnicos cocidos) y/o BPM (Alcance:

CSST T MAYO DE 2023
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| Continua Ficha. Técnica de Producto ... . : ) SALCHICHA PERRO |
VERSION | % DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 ’ Vers|¢n inicial

"o en deseripeién de |

*| tie carne de res, carne de pollo y tocino, las tres al tiempo o solo dos de ellas, acompariadas de agua, almidon, proteina

A;usta al formato PA-FO-T5, Vers[én 00 Se retlra cﬂdlgo SIC de todas las partes donde se menciona, se realiza adicion letra
do a partir de la combinacién de carne de res, ‘carne de
pollo’ y tocino, las trés.ial:tiempc soloidos de ellas. acompafiadas de agua, almidén, proteina texturizada de soya, sal,
especias y aditivos parmitidos por la legisiacién sanitaria a nivel naclonal” por *Producto elaborado a partir de la corbinacion

texturizada de soya, sal, especlas y aditivos permitidos por la legislacion sanitarla a nivel nacional”, dando claridad a numero
de protelna? requeridas. Se d Ina requisitos nutri mediante Datos de tabla nutricional ICBF 2015 ~ Salchicha
Premium ast:

Datos de tabla nutriclonal ICBF 2015 ~ Salchicha Premium

Ty
- o] PR
Predeina (%) 155
Humedad [7X]
Geasas (%) 16.1 X
Carbohidrales (%) 1 -
|_Calorias (head an -

En otras caracteristicas de producto se realiza Adicién Norma Niveles contaminantes y Aditivos; En contenido se retiran las
presentaciones SIC, y solo se dejan las presentaciones por 500 gr, cada unldad debe pesar 50 gr, segln codigos SAP
creados. De los requisitos 0s s¢ retira la di ) pl ) debera contar con registro sanitario vigente® ya que
esta condicién se pasa a las certificaci idas; y se dici tividad Decreto 2162 de 1983, Resolucion
2690 de 2015. En presentacion se retiran cédigos SIC, y solo se dejan SAP 200000789 El producto debe ser empacado al
vacio, Paguete de 500 gr * 10 Und. SAP 200001766 El producto debe ser empacado al vacio, Paquete de 500 gr *'10 Und.,
seglin cédigos SAP creados. En condiciones de transporte se adiciona: “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el
fuego. No debe aimacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo Vil de la Resolucién 2674 de 2013." En condiciones de empaque se adiciona: “El cumplimiento
de los materiales utilizados para el empaque debe estar condicionado al cumplimiento de la Resolucidn 683 de 2012,
Resolucién 4143 de 2012 y/o Resolucién 834 de 2013, dependiendo det material utilizado.”, en condiciones de rotulado se
amplifa la informacién acerca de las condiciones requeridas, asi: “Debe ser imprego no adhesivo con tinta negra de facil
lectura y de tamaiio proporcional al tamafio del producto, segin Resolucion 5108 de 2005, Resolucién 333 de 2011. La
informacién suministrada en el empaque debe también declarar la existencia o no de alérgencs en su composicion. En
cartificaciones se adiciona requerimiento: Registro sanitario del producto. (Vigente), se hace claridad en certificacion HACCP
que el proveedor puede presentar soporte de implementacién de HACCP o Diagndstico para HACCP; certificaciéh emitida
por el ente certificador de que se encuentra en el proceso de obtencién de HACCP.

Se ajusta la informacién a formato PA-FO-75 Versidn 01, se modifica nombre de la FTP de acuerdo a nombre de producto en
SAP, se modifican requisitos fisicoquimicos de o al tipo de producto se cambia de tipo Premium a tipo seleccionado,

los requisitos nutricionales se modifican de acuerdo a tipo de producto: salchicha perro seleccionado, Cambios realizados por
IMRC / Agosto 2021.

Se incluye presentacién por unidad de producto por 15 - 39 gr se incluye “Paquete con peso minimo 500 g, de acuerdo a jo
requerido por la Regional”, con su correspondiente cddigo SAP, por solicitud de la Regional Antioguia Chochd y de acuerdo a

disponibilidad de esta presentacion en el mercado. Cambio realizado por JEMR Sept/2021.

En requisitos especificos se actualiza la informacion de la tabla 3 y Tabla No 5 de la NTC 1325 a la quinta Actualizacién y se
eliminan los requisitos nutricionales ya que la tabla Na 3 de ta NTC 1325 contiene la informacién, En requisitos normativos se
incluye la Resolucién 5109 de 2005, Resolucion 333 de 2011, Se ajustan las Certificaciones Proveedor / Maquilador/
Comercializador: se incluye para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de
almacenamiento y se ajusta el texto asl: No es de caracter obligatorio; st lo tiene puede presentar: HACCP (Alcance:
Fabricacion de productos cérnicos cocidos) y/o BPM (Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos).

Profesional de Defensa | Ing Alim. Ingrid Marcela Q
Abastecimientos Clase | Alfonso Rodriguez 10 MAY 2023 @‘dm’)‘%’u"

| Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez

Profesional de Defensa | Nut. Diet. Maria Catalina 1 0 MAY 2023

m
Profesional de Defensa : R
- Ing Alim. Gisella Paola
Subdireccion General De Garcia Avendaio |1 0 MAY 2023 M

Operacién Logistica

Profesional de Defensa
Oficina Asesora de Ing. Ind Fabian Ernesto
Planeacion e Innovacion Ponguta Castro 10 MAY 2023 %

Ingtitucional . N e % A

Beltrdn Rodriguez

)
Directora ] i
Abastecimientos Clase | | AGTLEMP. Lz Stella 0 1y iy 9993 | /ﬁﬁ“ =

(E)
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{ Continua Ficha Técnica de Producto'...

8 Rl 3
RS . : Corongl (RA). Ricardo e
Secretario General (E) Augusto Saicedo Rozo | 1 0 MAY 2023 |

Coronel Garlos Augusto 1 6 MAY 2023 .

Director General . .| +"Morales Hemandez-
CHORIZO
PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
| TruLo : Cédigo; PA-FO-75
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No.01 | Pagina 1 de 3

R (- :
TR e ALIMENTOS Fecha: | 26 | 03 2021

CHORIZO

SAP:200000803 / SAP 200000180/ SAP 200001769 / SAP 200001803 /
SAP 200001800/ SAP 200001804 / SAP 200001767 SAP 200001879/
SAP 200001809

. - Clasificacion - - ' . S Embutidos

i Producto cérnico procesado, crudo fresco, obtenido por molido o p|cado,
Descripcion del | cocido o madurado, embutido, elaborado a base de carne y grasa, ton la
Producto adicion de sustancias de Uso permitido.

Cédigo -

El producto puede tener. carne de res, came de cerdo o las dos al
Ingredientes | tlempo, grasa de animales de abasto, cebolla, sal, agua, nitritos, fos fatos,
ascorbatos,.especias, humo liguido v sabor.

Parametro™ e cEstondar
% min_| % max
|| Proteina (N x 6,25), en fraccion de masa 10 .
Regquisitos Grasa, en fraccién de masa o 40
Fisicoquimicos ’ Humedad mds grasa, en fraccitn de masa 90 .
Almidén, en fraccién de masa 8
Proteina no carnica, en fraccion de masa 6

Requisitos de composicion y formulacion para productos carnicos procesados crydos

freschs- Tabla 6 - NTC 1326 (Quinta_actualizacién).

L Roquisite n m ™ o
Recuenio do Siaph; irs congulasa posiiva, UFCig 3 100 300, 1
Rucuenio du esporas Clasiidium silfio reducior, UFCig a 100 ao0 1
|Detecclén do Sehnongho soo. 125 9 3 ‘Ausencia - -
Requisitos Recuento do Esclionchin col, g 3 190 400 1
Microbloldgicos on dando .
N = A0MOrG 9o MULSFSs GUe SE van a exominar
m = Idce.maximo permisible pam identificar nivel da buona catiday
M = Indica m&simo ible pam Id ficat nivol ibin de.calidad
“e . ® pdmerg dg idsa con entrs m y M.

Requisitos microbiclégicos productos cérnicos procesados crudos frescos - Tabla 7. NTC

A . . 1325 (Quinta_actualizacién).
Requisitos A

Nutricionales . No Aplica

El producto debe garantizar |a inocuidad, solo se pueden agregar aditivos
1de use permitido segun la NTC 1325 (tltima actualizacién),los productos

. Otras . | carnicos no deben contener metales pesados en cantidades superiores
caracterfsticas | .~ - -
del producto . Plomo 0,5 mg/kKg maximo

Decreto' 1600 de 2007, Decreto 2162 de 1983, Réso[ucrén 2690 de 2015,
resolucién 5109 de 2005, Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 333 de I
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CHORIZO |

2011 y la Resolucnén 2492 de 2022.

E! producto debe cumplir con la NTC 1325. (qumta actuallza0|6n) y
demés normas vrgentes que le aplique.

SAP 200000803 choruzo tipo coctel x 15 gr mlmmo
SAP 200000180 chorichuzo x 29 gr minimo.
SAP 200001768 chorizo x 40 gr
SAP 200001803 chorizo de cerdo x 45 gr.
SAP 200001800 chorizo x 50 gr
; SAP 200001804 chorizo mixto x 70 gr.
1| Presentacion del | SAP 200001767 chorizo x 80 gr
Producto SAP 200001879 chorizo de pollo Und * 100 gr
A SAP 200001809 chorizo x 150 gr.
.. |Los productos ‘deben venir embalados por umdades en canastilla en
| presentaciones de 250gr, 300gr, 400 gr, 500gr; 700 gr,-800 gr,+1000gr,
2000gr y 5000gr conforme a requerimiento de Ia entldad sin ‘sobrepasar
los 25 Kg.... .
- |El producto debe ser embutido en fundas amf males no comestibles,
Empaque y/o autorizadas por las entidades sanitarias, que le provea al producto
Embalaje conservacion y aislamiento frente a los contaminantes, igualmente
debera venlr empacado al vacio, en material-de primer uso de grado
alimentario.
El'producto 'debe estar rotulado segin la Resolucidp del Ministerio de
Rotut aa o " |'Proteccién ‘Social 5409 de 2005, Resolucion 333 de 2011. La informacion
suministrada,en el empaque debe también deciarar la existencia ¢ no de
alérgenos en su composicion.

El br&ducta-fégrireqdierg con una vida util min!,mg de veinticinco (25) dias.

El producto debe ser. transportado en furgon dotado con un|dad de
enfﬂamlento y equipos de medicion de temperatura.

Ef persona_l_de,be_ poseer dotacion completa para la entrega del producto.
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ' ni- fransportarse con diferentes sustancias. Concepto
sanitario ORABLE expedido por el ente territorial de- salud.. Se‘debe
cumphr ¢ontodos ‘los requisitos referenciados en el capitulo-VII' de la
Resolucién’ 2674 de 2013.

El proveedcr debera acreditar:

. ,Concepto samtano de planta procesadora expeduda por la entidad
- competente..(Con fecha de expedicién no superior a un afio y-con
‘concepto Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso
de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del
sitio de almacenamiento.
. Concepto Sanitario de vehicuios de transporte expedldo por la
“ entidad' competente {Con fecha de expedicién no superior & un'afio
-"y ¢on concepto Favorable o Favorabie con requenmientos)

| e Reglstro sanitario del producto. (Vi gente) .

{No es de caracter obligatorio; si lo tiene puede presentar: “‘HACCP

(Alcance;;Fabricacion de preductos cérnicos cocldos) yfc BPM (Alcance
Fabncaclén de productos carnicos cocidos).
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MAYO DE 2023

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial, se unifican las fichas técnicas de productos camico procesado; chorizo de res, chorizo de cerdo, chorizo de
pollo, chorizo mezcla de res y de cerdo estandar, chorizo espaiiol estandar, toda vez que los requisitos especificos y

normativos aplican para todos los productos,

Se adiciona en presentacion del producto, presentacion 300 gramos, en condiciones de transporte y almacenamiento se
vetira del concepto técnico sanitario del vehiculo ‘o favorable con requerimientos”, se retira de certificaciones concepto

técnico sanitario de vehiculo,

Se ajusta informacién a Formato PA-FO-75 Versién 01, se adiciona cédigos para Chorizo presentacion tipo coctel, se retira
requerimientos nutricionales ya que solo aplica para chorizo ahumado. De vida Gtll se retira tlempo méxima con el que se
recibe el producte en la Entidad, En las certificaciones se adiciona "Para el caso de los comercializadores se debe presentar

Concepto sanitario del sitio de almacenamiento®.

En ingredientas se retira carne de pallo.

En requisitos especificos se actualiza la informacién de la NTC 1325 {quinta Version) para la Tabla No 6 de composicién y
formulacidn para productos cérnicos procesados crudos frescos Y la tabla No 7 Requisitos microbiolégicos, En requisitos

normativos se incluye la resolucion 5109 de 2005, 1a resolucion 333 de 2011 y 1a Resolucién 2482 de 2022,
En Presentaclon del Producto se incluye embalaje por 400 gr, 700 gr, 800 gr conforme a requerimiento de [a entidad.

En condiciones de transporte se retira la frase También debe ser transportado en furgén yfo vehiculo cerrado por no estar

acorde a las exigencias normativas de trasporte de productos camicos comestibles.

Se ajustan las Certificaciones Proveedor / Maquilador/ Comercializador: se incluye para el caso de los comercializadores se
debe presentar Concepto sanltario del sitio de aimacenamiento y se ajusta el texto asl: No es de caracter obligatorio; si lo
tiene puede presentar. HACCP (Aleance: Fabricacion de productos carnicos cocidos) yfo BPM (Alcance: Fabricacién de

productos cérnicos cocidos).

10MAY2;%$J.01

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

Ing Alim. Ingrid Marcela
" Alfonso Rodriguez

quL

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

Nut. Diet. Maria Catalina
Rodriguez Gonzalez

10 MAY 2023

Profesional de Defensa o
Subdireccion General De 10 MAY 2023

Operacion Loglstica

Ing Alim. Gisella Paola
Garcia Avendaro

-_—

Profesional de Defensa

. Oficina Asesora de

Planeacién e innovacicén
Institucional

Ing. Ind Fabian Ernesto
Ponguta Castro

10 MAY 2023

Vaill

Directora

- Adm.Emp. Luz Stella
AbasteCIml(e!aEr;tos Clase | Beltran Rodriguez

10 MAY 2023 %@ﬁgé)

Coronel (RA) Ricardo

Secretario General (E) Augusto Salcedo Rozo

10 MAY 2023

ol

C/l /
10 MAY 2023

Coronel Carlos Augusto

Director Gen
General Morales Hermandez

v
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-

.SAL_CH'I'CHON' CERVECERO SELECCIONADO

.. Cédigo | © . - ..SAP 200001544 /200000670 /200000941 - .

Clasificacion |- . -. - . . - Embutidos

_ f Producto carnico procesado, cocido, embutido, moldeado o prensado
De séri;acibn del- elaborado-con musculo sea éste entero o troceado, con la adicidén de
 Producio sustancias de -uso permitido. Se excluyen los sistemas cérnicos

; . T homogeneizados y picados. El-producto elaborado hace referencia a la

espec:le anlmal empleada. Somehdo a tratamiento térmico, ahumadeo.

Producto carico procesado, embutido, cocide, que en su superficie de
corte muestra trozos de carne y grasa visibles, con la adicién de
| sustancias de uso permxtido y cuyo diametro es mayor o igual a 40 mm.
Asf mismo se le ha realizado un proceso molido, mezclado, emulsificado,
. | embutido en barras, sometldos a coccién hasta lograr compactar el
producto elaborado B

A 'lngredier;tes

Seleccionada

Parametro™
% min | % max

. | Proteina (N x 6,25), en fraccién de masa 20
-~ .Requisitos * - | ¢ .| Grasa, en fractién de masa 48
Fisicoguimicos i ' Humedad, en fraccién.de masa 43
© | Almidén, en fraccién de masa 10

Proteltia no c4mica, en fraccidn de masa 1 2

Requisitos de composicion y formulacién para salchichén- Tabla 10 - NTG 1325 (Quinta
actualizacién),

m ] c

2
2

100 500 1
<100 =] -
<10 100 1
3 | Ausencis -
3 Ausencis. -
3 <10

_ Requisitos
Microbioldgicos -

[en donde v =
- L3 ndimern de muesires QU 50 van & sxaminar
‘= focice’ méximo pennisibie para ideniicer nive] de busna catidad
" fadice maximo paremisible para Idaniificar oivel aceplabls de calidad
= nikmelo 0@ muesiras permitidas con resuftados entro my M.

Requnslms microbicldgicos para productos cérmicos procesados cocldos- Tabla 5 - NTC
1325 (Quinta actualizacidn).

LY XK

Requisitos

Nutricionales No Aplica

El producto debe garantlzar la inocuidad, solo se pueden agregar aditivos
Otras de uso permitido segin la NTC 1325 (Quinta actualizacién), los
caracteristicas- | Productos carnicos no deben contener metales pesados en cantidades

del producto | Superiores a:

Plome 0,5 mg/Kg mavimo
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Decreto- 1500 de 2007, Decreto 2162 de 1983,-Resolucion. 2690 de
2015, Resolucién 5108 de 2005, Resolucion 333 de. 2011, Resolugion
2674 de 2013. El producto debe cumplir con la NTC. 1325 - Qinta
Actualizacién.y. demas normas vigentes que le- apltque

SAP 200001544, E! producto debe tener un peso mimmo de 1000 gr

Presentacion del | S0 200000670, El producto debe tener un peso minimo de 1000 gr.

Producto SAP 200000941, El producto debe tener un peso rminimo de 500 gr.
|| El producto debe ser empacado en fundas artificiales no comestibles,
" | autorizadas; que'le provea al producto conservacnén y aislamiento frente
o |alos contamlnantes . a o
Empaque y/o '

Embalaje * |‘SAP 2000015447 SAP 200000670 Los productos deben venir embalado
' por 20 unidades en canasta piastica,
| SAP 200000941 E! producto debe venir embalado por 40 unldades en
canasta plastica...
+. - | El produgto..debe estar rotulado segin la Resolucnén Mznlsteno
. .| Proteccién Socual 5109/2005 Resolucion 333 de- 2011 El rotulado debe
Rotulado . | venir en la: funda artificial no comestibles;: irmpreso, sin efiqueta. La
- mformacuén sumlmstrada en el empaque debe tamblén declarar la
ex1sten<:|a o no de alergenos ensu ccmposwion

R(oducth'Riéff_iSé:raﬂo (Temperatura entre 0°C y 4°C):. Minimo 30 dias.

2 El producto debe ser fransportado en furgdn dotado con unidad de
enfriamientd 'y équipos de medicion de temperatura.” :

El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto
< En lugar fresco, . seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
"| almacenarse’ ni transportarse con diferentes sustancias. Concepto
| sanitario FAVORABLE expedido por el ente territorial de salud. Se debe
.| cumplir con’ todos. les requisitos referenciados: en el capitulo VIl de la
¥ Resolucubn 2674 de 2013

:|-El proveedor. debera acreditar:

‘Concepto. sénitario de planta procesadora expedida: por.. Ia entldad
competente. (Con fecha de expedicién no superior:a -un..afio y..con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso
~ ‘de los comercializadores se debe presentar Concepto sanltarfo del
‘sitio de almacenamiento.
. Concepto samtano de vehlculos de’ transporte expedndo por la
) entidad competente. (Con fecha de expedicion no superior a un afto
"'y cop:goncepto Favorable o Favorable con requerimientos).
. -Regxstro samtano del producto. (Vigente)

: 'No este’ carécter obllgatorlo si lo tiene pusde presentar HACCP
Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocxdos) ylo BPM (Alcance:
: -Fabncacxén de productos cérnicos cocidos).. .

MAYO DE 2023 .. e \i\
. S \
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| Continua Ficha Técnica de Producto SALCHICHON CERVECERO |

CONTRO
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versidn Inicial.

Se gjusta al formato PA-FO-75 Version 01.

Se retiran los Requisitos Nutricionales toda vez que ta informacion-nutricional se encugentra contenida en el NTC- 1325 quinta
actualizacién.

En Requisitos Normatives se incluye Resolucion 5109 de 2005, Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 333 de 2011.

2 En condiciones de transporte se retira la frase También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado por no estar
acorde a las exigencias normativas de trasporte de productos carnicos comestibles.

Se ajustan las Certificaciones Proveedor / Maquilador/ Comercializador: se incluye para el caso de los comercializadores se
debe presentar Concepto sanitario del sitio de aimacenamiento y se ajusta el texto asi: No es de caracter obligatorio; si o
tlene puede presentar. HACCP (Alcance: Fabricacidn de productos cémicos cocidos) ylo BPM (Alcance: Fabricacién de
productos céricos cocldos).

Profesional de Defensa Nut. Diet. Maria Catalina 10 MAY 2023
Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez

" Profesional de Defensa Ing Alim. Ingrid Marcela
Abastecimientos Clase | Alfonso Rodriguez 1 0 MAY 2023

Profesional de Defensa
Subdireccion General De
Operacion Logistica
Profesional de Defensa

Ing Alim. Giselia Pacla

Garcia Avendafio 10 MAY 2023

Oficina Asesora de Ing. Ind Fabian Ernesto
Planeacion e Innovacion | Ponguta Castro 10 MAY 2023
Institucional -
Directora Abastecimientos Adm.Emp. Luz Stella
Clase | (E) Beltran Rodriguez | 1-0 MAY 2023

: Coronel (RA) Ricardo
Secretario General (E) Augusto Salcedo Rozo 1 0 MAY 2023

Coronel Carlos Augusto

Morales Hernandez 10 MAY 2023

Director General

(R
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: Pagina 1 de 3

2018

Fecha; | 12 07

JAMON

Cédigo

SAP 200001562SAP 200001476 / SAP 200001873
- SAP 200000760 /‘SAP' 200001664

Clasificacion

Embutidos

Descripcion del’
Producto.

' Producto ‘cérnico procesado,” cocido, embutido, moldeado o prensado,

elaborado con muscild' sea éste entero o troceado, con la adicidn de
sustancias’ de ‘Uso permitido. Se excluyen los sistemas camicos

‘homogeneizados y picados. El producto elaborado hace referencia a la

especie animal empleada. Sometido a tratamiento térmico, ahumado.

In‘g-;‘redié'ntes v

| Producto elaborado a base de came de cerdo magra, sal, especias, y
derrias ‘sustancias de uso permitido por la legislacion sanitaria a nivel

nacional,

Requisitos de 4-,.gomposi;::ibn y formulacion para jamones cocidos y
fiambres. Estandar: :

Componentes Valor
Protefna (N x 6,25) en fraccién de masa .10 % min, -
3 Requisitos Grasa, en fracclon de masa 10 % max
Fisicoqulmicos Humedad, en fraccién de masa 90 % mdx
. Almidén, en fraccidn de masa - - 7 % max
Proteina no cérnica, en fraccién de masa 6 % méx
Requisitos de composicion y formulacién para jamones cocidos y fiambres, Jamén cocido
estandar- Tabla 4 < NTC.1325-(Quinta actualizacion).
' Requisiio n m M . [
* " Recutnlo de aercblos meséfilos, UFCig 3 . 100 000 1
. i Recuenio de cofiformes-UFClg 3 100 500 1
[[Recuenio de Staphylococous aurews coagulasa posibva, UFCl 3 <100 - -
ds ‘gspotas C sulfrio reductor, UFCIg 3 <10 100 1
. Delecciin de Saimomeda, 125 g - 3 Ausencla - -
ReqUISItOS Doteteibn de Lishara M genes, (25 g 3 Ausencla
Microbiolégicés Recuenio de Escherichis Coll g 3 <10

en donde
] n,
m

nlmero de mussiras qus $¢ van a examinar
indice midmo permisible para identificar nivel de buena calivad

M indice maximo para nival de calidag
[ ndmera ¢e muesiras permitidas con entre my M,

Requisitos microbiolégicos para productos carnicos procesados cocidos- Tabla 5l - NTC

Requisitos
Nutricionales

.| 1325 (Quinta adtualizacién).

No Aplica

Otras
caracteristicas -
del producto

Jamén gue se ha sometido una coccidn por medio del humo desprendido
de la quema.de maderas de poco contenido de resinas. Los aditivos
utilizados para la elaboracién del producto deben cumplir con todos los
requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 yI sus
actualizaciones, asl como también de la Resolucién 2606 de 2009; con
relacion a las materias primas se debe cumplir con lo establecido! en la

Resolucion 4506 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes: Resolucién "

2671 de 2014 y Resclucion 3709 de 2015, - |
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caa el

B Decreto 1500 de 200? Decreto 2162 de- 1983 Resoiumbn 2690 de
{2015, Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 333 de 2011 y. Resoiucion
2674 .de-2013:El producto debe cumplir-con la NTC 1325 Qunn’ta
: Actuahzacwn y demas normas vigentes que le aphque Y

. SAP 200001476 / SAP 200001873. El producto. debe. tener un .peso
Presentacién de] | minimo de 1000 gr.
Producto SAP 200000760 / SAP 200001664 El producto debe tener un peso
| minimo de 500 ar..
Producto-empacado en vaclo. El empaque debe ser en-pelicula de aita
g .y | barrera fermo: formable, que le provea al producto consérvacion’ y
Empaque y/lo | aislamiento frente a los contaminantes. El cumplimiento de los materiales
Embalaje | | utilizados péra el empaque debe estar condicicnado al cumplimiento de
- | la’'Resolucién 683 de 2012, Resolucion 4143 de 2012 ylo Resolucnén 834
- | de.2013, dependiendo del material utilizado.
y | El; pro_dugtg -debe .estar rotulado segun_ la Resolucnbn Mlmsteno
Protet;qién;Sogial 5109/2005. -El rotulado de’be venir en la funda artificial
. | no:comestibles; impreso, sin etiqueta. La informacién suministrada en el
. | empagque:debe también declarar la ex:stencna o no de alérgenos en su
composucnén E

Rotulado - )

5 Debe ser, |mpreso no. adhesivo con tinta negra de fail Iectura y de
tamafio proporcional al tamafio del producto. segdn Resolucion 5109 de
2005, Resolucién. 810 de 2021. La informacién suministrada en el
© " | empaque debe- tamblén declarar la existencia o no de alérgenos en su

composmlén LN

Producto_Befnige;ado (Temperatura entre 0°C.y 4°C): Minimo 30 dias.

El producto’ debe ser transportado en furgén dotado con unidad de
enfriamiento y equipos de medicién de temperatura.

| EI personal debe poseer dotacién completa para la entrega del producto.
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del caior y el fuego.No debe
almacenarse “Tii- transportarse con diferentes. sustancias. Concepto
sanitario FAVORABLE- expedido por el ente territorial de salud. Se debe
cumplir con- todos los requisitos referenciados en el capltulo Vil de la
Resolucnén 2674 de 2013.

El provee_plqr deberé acreditar:

» Concepfo sanitario de planta procesadora expedida por fa entidad
competénté.-(Con fecha de expedicién no superior a un afio y con
concepto-Favorable ¢ Favorable con requerimientos). Para.el caso
de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del

k sitio de aimacenamiento.

.| o . Concepto- sanitario de vehiculos de transporte expedldo por la
.entidad-competente. (Con fecha de expedicién no superier a un afio

.y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

o Reglstro samtano del producto. (Vigenie) .

S

No es'de carécter obhgatono si lo tiene puede presentar HACCP'
1| (Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos) y/o BPM (Alcance: |
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Fabricacion de productos carnicos cocidos).

MAYO DE 2023

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Versién Inicial.
2 Se agregan los cddigos SAP 200000760 y 200001664 Jamén X 500 gramos.
B Se ajusta al formato PA-FQ-75 Versitn D1,

Se ajusta en requisitos fisicoquimicos el encabezado de la Tabla No 4 Requlsitos de composicion y formulacién para jamones
cocidos y flambres. Jamén cocido esténdar y fa versidn de la NTC 1325,
Se retiran los Requisitos Nutriclonales toda vez que la informacion nutricional se encuentra contenida en el NTC- 1325 quinta
actualizacién. En Requisitos Normativos se incluye Resolucién 5109 de 2005, Resolucion 2674 de 2013, Resolucién b33 de

2011.
. En condiciones de transporte se retira la frase También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado por np estar
acorde a las exigencias normativas de trasporte de productos camicos comestibles.
Se ajustan las Certificaciones Proveedor / Maquilador/ Comercializador: se incluye para el caso de los comercializadores se
debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento y se ajusta el texto asf: No es de caracter obligatorio; si lo

tiene puede presentar; HACCP (Alcance: Fabricacién de productos carnicos cocidos) y/o BPM (Alcance: Fabricacidn de
productes carnicos cocidos).

R C it 2 RECK
Profesional de Defensa Nut. Diet. Maria Catalina
Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez 10 MAY 2023

Profesional de Defensa | ing Alim. Ingrid Marcela Alfonsc

Abastecimientos Clase | Rodriguez 1 0 MAY 202£

Profesional de Defensa . .
Subdireccion General De Ing Alim, %\fgngﬁ?la Co 10 MAY 2023
Operacién Loglstica

Profesional de Defensa

Oficina Asesora de Ing. Ind Fabian Ermesto
Planeacién e Innovacion Ponguta Castro 1 0 MAY 2023
Institucional
. Directora )
i Adm.Emp. Luz Stella Beltran
Abastec(ml(%tos Clase | Rodriguez 10 MAY 2023

Secretaric General (E) L] é(:@é?éc;?:omgusto 1 0 MAY 2023

. Coronel Carlos Augusto
Director General - Morales Hernandes 10 MAY 2023
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e | TITULO ., Codi PA-FO-75
V/‘I .0 0QGIgo:
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W ~ ALIMENTOS
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COSTILLA AHUMADA

Cédigo

SAP 200000852 1 SAP 200002314.

Clasificacion

Carne Res o Cerdo

Descripcion-del

Corte de res o cerdo, formada por la estructura 6sea de las costillas y los
musculos intercostales internos y externos, serrato ventral y porcion

Fisicogquimicos

Producto torécico, procesado con’aroma natural humo y aditivos permitidos por la
!egislacfén nacional- wgente
mg:r'e:dientes' . No Aplica
. EI producfo deberé cumphr con los siguientes requisitos ﬁSIcoqmmlCOS
Requlsstos

Costilla de Cerdo
Referencla Tabla de compasfddn alimenles ICBF 2018,4.'13#3!3 Proximal Costilla Cerdo

El producto debera cumplir con los siguientes requisitos microbiolégicos:

del producto

. Réquiisitos B y Re’c’uemi) de Coliformes Fecales UFC/g <3
Mic'robiolbgicos ] Recuentas de Staphylococcus coaguiasa UFClg <100
; " |Deteccién de Salmonedia, 1259 Ausencia
v " |Deteccidn de Listeria Monocytogenes, 1259 Ausencia
' Referencia parametms mlcfobmlogmolsNF\';oNg:ctos carnicos madurados o ahumados
Requisitos
Nutr‘if:ionates No Aplica b2
) * © | La carne debe provenir de plantas de beneficio autorizadas y certificadas
Otras 0 en proceso de certificacion, piezas individuales limpias, libres de sebo,
caracteristicas | materia fecal, coagulos de sangre; olor y color caracteristicos de la came

de res fresca, color rojo intenso, textura consistente, ﬁrme al tacto y
superficie sin babosidad. .

|| El producto debe cumplir la Resolucion Ministerio Proteccién Social No
5109/05, Decreto 1500 de 2007 o la norma que lo modifique, adicione o

7 2013. Decreto 2162 de 1983, resclucnon 333.de 2011

ustituya, Res. Min. Proteccion Social No. 240 de 2013, Decreto 1975 de
019, Resolucion Invima 2019049081 de 2019, Resolucién 2674 de

| Presentacion del

Producto

Unidad x 500 gramos.

[
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_Empaque y/o'

- Se requiére é[ pfoddcfo empacado en polietileno, de baja densidad de

grado alimentario de primer uso. Para los; productos .gue requieran
transporte multimodal,'se podra embalar en cavas de i lcopor (capacidad

Embalaje . | maxima -de 25°Kg)y debe garantizar la ‘cadena de frio y demas
condiciones de calidad hasta su destino final. %
El producto debe estar rotulado segin la Resoiuctén del Mlnisteno de
.| Proteccion‘Social No. 5109/2005 y decreto 1500 de 2007. .
Rotulago , |, | La etigueta debera contener come minimo; fecha de beneficio, fecha de

empaque, fecha de vencimiento, nombre del corte

Establecer la vnda atil
del producto y condxcuones de conservamén ; :

:z| El producto. requiere una vida (til de cuarenta {40} dias mfmmo contados
'a partir dé la fecha de empaque, conservando las condiciones de |-
temperatura, Al momento de la entrega el producto no debe tener més de

un'(10) dfas de empacado

Bl producto debe ser transportado en Vehlculo. cerrado con concepto

técnico sanitario FAVORABLE expedido.por el Ente Territorial de Salud.
Vehiculo:dotado con. unidad de enfriamiento y equipos de Medicién de
temperatura, El vehlculo deber4 estar identificado en un lugaf visiblé con
la frase “TRANSPORTE DE ALIMENTOS”; El personal débe cofitar con
la dotacion completa para la entrega de! prod ucta:

Para -producto, refrigerado: Al momento de ehtrega del producto debe
tener una temperatura entre 0°C a 4°C Refrigerado.

Para producto’. congelado: Al momento de entrega del producto debe
tener una: temperatura entre -10°C a -18°C. Este no deberd presentar
escarcha:o caracteristicas que indiquen que el producto ha presentado
descongelacién o que presenta condlcwnes de descomposicién,
adulteracion o falsificacidn, garantizando 3 ‘¢adena de frio hasta el
momento, de entrega.

‘Se debe “cumplir con todo lo referenciado en el Capftulo Vil de la
| Resolucion 2674 dée 2013.

Ei proveedor deberd acreditar; )
e Concepto sanitario de planta procesadora expedlda por Ia enttdad
"~ competente. (Con fecha de expedicién no superior’ &-un’ ano- y con
-concepto Favorable o Favorable con requerlmlentos) Para_ el caso
" de Jos comiercializadores se debe presentar Concepto sanitario del
- sitio de almacenamiento.
} Concepto samtano de vehiculos de transporte expedldo por la
- entidad competente, {Con fecha de expedicion no. superior a un afio
y con doncepto Favorable o Favorable con requerimientos).
* Registro sanitario del producto. (Vi gente) -

No es de-caracter obligatorio; si lo tiene puede presentar HACCP
(Alcance: Fabricacién de productos camicos. coc:dos) yio BPM (Alcance

2 Fabncacnén de: productos cérnicos cocidos). -

[ IR

MAYO DE 2023

Léﬂa v~-¥., jﬁf‘-

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 | Version Inicial
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COSTILLA AHUMADA |

Se gjusta informacion a Formato PA-FO- 75 versién 01, se ajusta vida dtil del producto, se modifica de 6 meses 2 40 dias
como minimo, y se aclara que debe ser conservando las condiciones de temperatura y se retira Registro sanitario vigente,
debldo a la presentacién del producto. :

En requisitos fisicoquimicos se retira el cuadro Referancia Tabla de composicidn alimentos ICBF — 2015

Pararietro; lor:i/ [ Desviacion (<1:),
Humedad g100 g 59,3 0.4

Grasa g/100g 16,5 01
Proteina g /100 g

is Proximal Costilla Res asl:

Costilla de Cerdo

En requisitos normativos se incluye el Decreto 2162 de 1983 y resolucion 333 de 2011,

Se ajustan las Certificaciones Proveedor / Mal

BPM (Alcance: Fabricacién de productos cérnicos cocidos).

quilador/ Comercializador: se Incluye Registro sanitario del producto. (Vigente),
para el caso de los comercializadores se debe presentar-Concepto sanitario del sitio de almacenamiento y s& incluye el texto:

No es de caracter obligatorio; si lo fiene puede presentar: HACCP {Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocldos) y/o

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

Nut. Diet. Maria Catalina
Rodriguez Gonzalez

10 MAY 2023

Profesional de Defensa

Ing Alim. Ingrid Marcela

Abastecimientos Clase | Alfonso Rodriguez 10 MAY 202%27;155‘:( %U&_
Profesional de Defensa . . }’
Subdireccion General De Ingsgl:géi\lj:gga%%ola 10 MAY 2023
Operacién Logistica
Profesional de Defensa 5
Oficina Asesora de Ing. Ind Fabian Ermnesto
Planeacion e Innovacién Ponguta Castro 10 MAY 2023
Institucional
A4
Directora Abastecimientos Adm.Emp. Luz Stella § )
Clase | (E) Beltran Rodriguez 10 MAY 2?23 %%A/éé
1
. Coronel (RA) Ricardo &
Sec’?‘am General (F) Augusto Salcedo Rozo 1 0 MAY 2023 \£
Director General C?\;g:::ecs;aﬂgsn:#g::m 10 MAY 2023
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| FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo. 01 |

E
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Paginatded |

T |

| Feche: | 26 | 03 | 2021 |

sustituyan. Resolucién 5109 de 2005. Re

solucibn 810 de 2021,

PRODUCTO / NOMBRE PAVO ESPECIAL NAVIDENO ( PAVO RELLENO)
i Codigo SAP 200001627
i REQUISITOS Clasificacion Comidas Listas
| GENERALES Descripcion del Se define como especialidad carnica pechuga de pavo ahumado,
Pm%u cto procesadas con especias € ingredientes de uso permitido, embutido en
b molde con tripa no comestible (malia) y sometidos a tratamiento térmico.
[ Pachuga de pavo, pechuga de pallo, agua. sal, modificadores de pH.
i Ingredientes | emulsionantes, sabores artificiales; los ingredientes y aditivos deben
- | cumplir con la normatividad legal vigente. e
| El producto debe cumplir con los siguientes parametros:
! { S Estandar
| ] agametin % miin| Yemax
r Requisics S W T
F\S\COQU‘I’T\ICOS | Murpzdad mas grasa, en fracepn e masa Y0
i Almidan, en fraccion da masa 10
| Proteina no carnca, en fracgon de masa 3
. Requisitos fisicoquimicos para productos carnicos cocidos Estandar - NTC 1325
] El producto debe cumplir con los siguientes parametras:
| | T ._f*“*.'{‘ﬁﬁ‘*’]
. REQUISITOS . :\.ﬂﬁttt_&nﬁ’td.& éérc:i:ms mesdtlos, USTlp _'___
| ESPECIFICOS o | [ Recuento de Coliormes. UiC/2 i
| Requisitos | | Recaenta de a0t Biireus COOQUISSE P L }
Microbiologicos | | Retuentia ge esporas Ciosty-grm suthao radu o, JECE
| Dotecsion g8 Saim o, ] {
[ Detacrier de intera \onocylogenes 1238 | ABERER
| ® de Esgneiichia Coh /g 3]
.l RBeguisilos microbiologicos para produclos carnicos procesados cocidos = NTC 1323 |
Requisitos :
Nutricionales NolAplica
La carne debe provenir de una planta de beneficio autorizada.
Los productos carnicos procesados deben conservarse en condiciones
Qtras que garanticen su inocuidad, las cuales son establecidas por el
caracteristicas | productor, segun las caracteristicas del producto.
! del producto | Los productos camicos no deben contener metales pesados en
! cantidades superiores a:
L Plomo (Pb): Max. 0.5 mg/Kg |
f NTC 1335 (Ulima Actualizacion), Resolucion 2674 de 2013, Decreto
1 REQUISITOS NORMATIVOS 1500 de 2007 y demas normas que las modifiquen, adicionen o
|

Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023,

" EMPAQUE/ | Presentacion del
| EMBALAJEY |  Producto

SAP 200001827 Por kilogramo de producto !
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Grupa Socwl y Empresaral
d# | Defensa
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ROTULADO | S
| Embalaje

Pavo és_bi_aciél ﬁé?ideﬁo {Pavo Relleno)

|El producto debe estar empacado en Bandeja PET autosoportable
 sencilla Pelicula BOF o Empagque elaborado a base de nylon y polietileno
| al vacio, sin presencia de hiel

0 © agua. sangre, elc.

: .! | Las bolsas deben indicar en el rotulo de produccién como minimo el |
[ nombre del producto, nombre de proveedar, fecha de produccion, fecha
| | de vencimiento y numerc de lote. Se requiere que las fechas de

[ Rotulado

| vencimiento aclaren tiempo maximo de duracion refrigerado. El rotulo |

| | impreso en la bolsa, no adhesivo y cumplir con la Resolucion 5109 de
| 12005, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion
; 1254 de 2023. La informacion suministrada en el empaque debe también

| declarar Ia existencia o no de alérgenos en su composicion

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
| ENTIDAD

El producto requiere una vida utii de 60 dias contados a partir de a fecha
de fabricacion. Al momento de la entrega no debe tener mas de 20 dias
de fabricado.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgén dotado con unidad de
enfriamiento y equipos de medicién de temperatura.

El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto
En lugar fresco, seco
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Concepto
sanitario FAVORABLE expedido por el ente territorial de salud. Se debe

y ventilado, lejos del caior y ef fuego. No debe

] cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo Vil de la
i Resolucion 2674 de 2013.

l El proveedor debera acreditar:

i »

CERTIFICACIONES Proveedor /
| Magquilador/ Comercializador

Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicion no superior a un afo y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso
de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del
sitio de almacenamiento.

Concepto sanitaric de vehiculos de transporte expedido por ia
entidad competente. {Con fecha de expedicién no superior a un afo
¥ con conceplo Favorable o Favorable con requerimientos).

Registro sanitario del producto. {Vigente)

Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Conceplo sanitario del sitio de almacenamiento expedida
por la entidad competente, concepto Favorable o Favorabie con
requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres afios

No es de caracter obligatorio; si lo tiene puede presentar. HACCP
| (Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos) y/o BPM (Alcance
_| Fabricacién de productos carnicos cocidos)

‘ FECHA ACTUALIZACION: NOVIEMBRE DE 2023
’CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
P A -]-\'F"_s“?“ meal _ - : i 5
_ 2 Ajuste a formato Version 3

" | Se austa la mformacion a formalo PA-FO-75 Version 01, 86 rebran los. ingredientes especificos. sé referencian los requisitos
| hsicoquimicos, se adicionan requisitos microbiolégicos NTC 1325 el item olras caracteristicas del producto se modifica de

39




‘PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

TITULO
i~

e L8 Unidn db huebtras Fusrzag ——-

CODIGO: CT-FO-16

Y ACEPTACION DE OFERTA Pagina
sgiNGi (3T VERSIONNo. 01 | ge 44

40

| FECHA. [20 |[12 ][ 2023 ]

Continua Ficha Técrg_ica de P{oducto -

o l;a_-yo Especial Né\__\f_iidéﬁbﬁ(é_é}i&]?éliehg] |

racuerdo a requisitos establecidos en NTC 1325, la presentacion del producto se madifica segun gramaje presentacion en

plataforma SAP, los requisitos de empague son modificados, y en rotulado se adiciona requisites en caso de presencia de
alergenos. la vida Otil del producto se modifica a 60 dias, en certificaciones se adiciona: Registro sanitario del producto
vigenie Conceplo sanitario de planta procesadora expedida por la entidad competente. (Con fecha de expedicitn no superior
a un 8o y con conceplo Favorable o Favorable con requerimiantos) Se modifica que certificacion 1SO 9001 puede

_presentarse, mis no es obligatoria, Cambios realizados por IMRC / Agosto 2021.

En Requisitos Normatives se incluye Resolucidn $109 de 2005, Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 333 de 2011
En condiciones de transporte se retira la frase También debe ser transportade en furgén y/o vehiculo cerrade por no estar
acorde a las exigencias normativas de trasporle de produclos camicos comestibles.

4 Se ajustan las Cerlificaciones Proveedor / Maquilador/ Comercralizador: se incluye para el caso de los comercializadores se
debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento y Se ajusta el texto asi: No es de caracter obligatorio; st lo
tiene puede presentar: HACCP {Alcance: Fabricacion de produclos carnicos cocidos) y/o BPM {Alcance: Fabricacion de

.| Productos carnicos cocidos).
En requisitos normativos se incluyen Resolucidn 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023
En item de rotulado se retira la Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 y se actualiza con |a inclusién Resolucion 510 de
5 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolycion 254 de 2023,
} En item de centificaciones Se incluye que adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar Conceplo
sanitario del sitio de almacenamiento, con fecha de expedicidn no supenor a lres aiios.
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA A\\
)
Profesional de Defensa Nut. Diet. Maria Catalina \
S Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez 15 NUV 2023
Profesional de Defensa A N N
; o Ing Alim. lla P
| Subdireccion General De g Alim i?:nz - ﬁzola Garca 115 Noy 2023 |
. Operacion Logistica |
eviso Profesional de Defensa ]
Oficina Asesora de Planeacion Ing‘g;?‘ F&t:eg\ag{gesto 15 NOV 2023
Comite e Innovacién Institucional 9
Asesor 7
de Directora Abastecimientos Teniente Norma Silvana 11 5
Fichas Clase | Montanchez Montenegro NOV 2023 S,W\I#j‘?f
Técnicas |.. 5
: Sandra Patricia Bolarios 3
Secretario General (E) Rodriguez 15 NOV 2023 E
7 Coronel Carlos Augusto '[
Aprobé Director General VEraiss Mormantiss 3 NOv 2023 [\
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___PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

Cédign)' PA-F0-75

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO I Version No 01 I Pagma 1de 4 T
| Acencta LOBISTIER ALIMENTOS ; i 1 S
| e I lFecha: | 26 J 03 i 2021 | e
1 - “HCINEI ;! S LS .
PRODUCTO / NOMBRE PERNIL DE CERDO
[ y 1
! Cddigo SAP 200001688
REQUISITOS Clasificacion Carne de Cerdo
GENERALES Descripcion del Especial carnica de cerdo, procesadas con especias e ingredientes de
Pr o%u ato uso permitido, embutido con tripa no comestible (malla) y sometidos a |
. tratamiento térmico. |
Carne de cerdo, agua, sal, material de cerdo, especias, modificadores de
Ingredientes | pH, emulsionantes, sabores artificiales; los ingredientes y aditivos deben
} _| cumplir c_;gg_lg__n_qrmahwdad legal vigente. _ |
| E! producto debe cumplir con los siguientes parametros:
Estandar
Pardamaetro
Bs min| %madax
Requisitos Proteina (Nx6,25], en fraccion de masa 10
N . Grasa, en fraccion oe masa 28
FISICOQU‘mSCOS Humedad mias grasa, en fraccion e masa 90
Almudan, en fraccion cde masa 19
Proteina no carnica, en fraccion de masa 5
Requisitos fisicoquimicos para productos carnicos cocidos Estandar ~ NTC 1325
{ El producto debe cumplir con los siguientes parametros:
Requasto | Resuftann
REQUISITOS o A -
ESPECIFICOS Requisitos s ey oo, UTC/E 750
Microbiolégicos st cleds. 2o, wiLig
Fenes . EY
to de Excheric . I
- | Requisitos microbiologicos para produc:os carnicos procesados cocidos - NTC 1325
Requisitos
Nutricionales | Nendyiica ;
- Lacame debe provenir de una planta de beneficio autorizada. '
- Los productos carnicos procesados deben conservarse en
Otras condiciones gue garantzcen su inocuidad, las cuales son establecidas
caracteristicas por el productor, segun las caracteristicas del producto.
del producto |- Los productos carnicos no deben contener metales pesados en
! cantidades superiores a:
. ] 1 o __Plomo (Pb) _Max.05mg/Kg
A NTC 1325 (ultima Actuatizacion), Resolucion 2674 de 2013, Decreto |
1500 de 2007 y demas normas que las modifiqguen, adicionen o
REQUISITOS NORMATIVOS sustituyan. Resolucién 5109 de 2005. Resolucion 810 de 2021,
Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. S|
EMPAQUE/ | Fresentacion del| ¢,p 560001688 Por Kilogramo de producto. l
EMBALAJE Y ‘
ROTULADO Empaque y/o |El producto debe estar empacado en Bandeja PET autosaportable
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Embalaje |sencilla; PEL, Pelicula BDF, o Empacado por unidad el bolsa de
polietileno al vacio, sin presencia de hielo 0 agua, sangre, etc

Las bolsas deben indicar en el rotulo de produccién como minimo e!]
nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de produccién, fecha
de vencimiento y ntmero de lote. Se requiere que las fechas de |
vencimiento aclaren tiempo maximo de duracidn refrigerado. Ei rotulo
impreso en la bolsa, no adhesivo y cumplir con fa Resolucion 5109 de |
2005. Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion
| 254 de 2023. La informacion suminisirada en el empague debe también
| declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.

Rotutado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | E! produclo requiere una vida util de B0 dias contados a partir de la fecha
REQUERIMIENTOS DE LA de fabricacién. Al momento de la entrega no debe tener mas de 20 dias
ENTIDAD de fabricado.

E! producto debe ser transportado en furgon dotado con unidad de |
enfriamiento y equipos de medicién de temperatura.

El personal debe poseer dotacién completa para la entrega del producto
CONDICIONES DE TRANSPORTE | En lugar fresco, seco y ventifado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias, Concepto
| sanitario FAVORABLE expedido por el ente territorial de salud. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo Vil de la
: ) Resolucidn 2674 de 2013,

E! proveedor debera acreditar:

+ Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. {(Con fecha de expedicion no superior a un afo y con
concepto Favorable o Favorable con requenmientos).

« Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Concepto sanitario del sitic de almacenamiento expedida
por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con
requerimientos, Con fecha de expedicién no superior a tres afios

* Concepto sanitario de vehiculos de transporte expedido por la
entidad competente. {Con fecha de expedicion no superior a un ario
y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

+ Registro sanitario del producto. (Vigente)

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

- No es de carédcter obligatorio; si lo tiene puede presentar HACCP
{Alcance: Fabricacién de productos camicos cocidos) yio BPM
{Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos),

FECHA ACTUALIZACION: NOVIEMBRE DE 2023
. CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
;” 1 . Version Inicial )

Se ajusta la informacion a formato PA-FO-75 Version 01, se retiran 1os ingredientes especificos, se referencian los requisios |

fisicoquimices, se adicionan requisitos microbrologicos NTC 1325, el item olras caracteristicas del producte se moudifica de

acuerdo a requisitos establecidos en NTC 1325, la presertacion del producto se modifica $egun gramaje presentacion en
2 plataforma SAP, los requisitos de empaque son modificados, y en rotutado se adiciona requisitos eén caso de presence de

atergencs la vida 4l del producto se modifica a 80 dias, en certificacionss se adiciona Registro sandtario del producte

vigente Concepto sandario de planta procesadora expedida por la entidad competante. (Con fecha de expedicion no supenor

& un afo y con conceplo Favorable o Favorabie con requenmientos) Se modifica que cenificacion 1SO 8001 puede

; _presen nas no es obhgatoria_Cambios reahzados por IMRC 7 Agosto 2021
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En Requisitos Normativos se incluye Resofucion 5108 de 2005, Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 333 de 2011
En condiciones de lransporte se ratira la frase También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado por no estar |
! acorde a las exigencias normativas de trasporte de praductos carnicos comestibles

3 Se ajustan las Certificaciones Proveedor / Maquilador/ Comercializador: se incluye para el caso de los comercializadores se
debe presentar Concepto sanitario del sitic de almacenamiento ¥ se ajusta el texto asi: No es de caracter obligatorio; si lo
tiene puede presentar HACCP (Alcance: Fabricacion de praduclos cérnicos cocidos) y/o BPM (Alcance: Fabricacion de
| productos carnicos cocidos).

1

{ " TEn tequisitos normativos se incluyen, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 1
4 En item de certificaciones Se incluye que adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto |
sanitario del sitio de almacenamiento, con fecha de expedicién no superior a res afios, o |
™
) CARGO NOMBRE FECHA FIRMA |\ |
- : . . N\]
Profesional de Defensa Nut. Diet. Maria Catalina o
Elaboré Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez 15 Noy 2023

S 4 i

Profesional de Defensa

Subdireccion General De Ing Alim. Giselia Paola Garcia 1 5 NDV 2023

X ;':—_\Qu:;;’r

Operacion Logistica Avendaﬁf_ N .
Revis6 Profesional de Defensa ; .
Oficina Asesora de Planeacion lng_ér;c:‘ Fi};'?ast:gesm 15 Nov 2023
Comité e Inngvacion Institucional _ g _ | |
Asesor

Técnicas

SR s P — | C— SRRt i 2

i Directora Abastecimientos Teniente Norma Silvana g ?
de Fichas Clase | Montanchez Montenegro 51 5 NOV 2023 SI\L)COQ\FEIJE'P

_sa" dra pétricia Bolénos 1 5 NOv 202

Secretario General {E) Rodriguez

; Coronel Carlos Augusto | '
Aprdiea Digreter: Gangia) Morales Hernandez J1 9 NOV 2023:

Nota 1: Canal de Comunicacién para solicitud de entrega:

El contratista en el acta de coordinacién para el inicio del contrato que resulte del proceso de
seleccion, informara al respectivo supervisor del contrato el canal de comunicacion con el cual
dispone para la solicitud de entrega del producto, garantizando la accesibilidad y consulta al
mismo, de modo que, no se presenten dificultades en el suministro por tal motivo.

Nota 2: Transporte Especial:

Para los suministros a efectuarse en el COMANDO AEREO DE COMBATE No. 6, los productos
deberan transportarse y entregarse para su traslado en CAVAS DE POLIETILENO
EXPANDIDO (ICOPOR) LIMPIAS, DESINFECTADAS, EN BUEN ESTADO Y CON PILAS
REFRIGERANTES EN CANTIDAD SUFICIENTE PARA GARANTIZAR LA CADENA DE FRIO,
debidamente acomodados, de modo que, se garantice la presentacion de los productos vy la
inocuidad de los mismos.
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Estas deben ir debidamente numeradas y contadas, indicar en un lugar claro y visible que las
mismas van dirigidas para el rancho de tropa (unidad de catering CACOM 6), y contarse al
momento de la entrega con la claridad del pego de las mismas.

Cordiaimente,

MY JAVIER ORLANDO AVILA BOHORQUEZ
Director Regional Amazor\ia Agencia Logistica de las Fuerzas Mil%iares

" Pub. Luis Antonio Sepulveda Gonez
rupo Gestién Financiera

Adm. Emp. CarloX Eduardo Gasca Fuentes
Coordinador Grupo Abastecimientos B.S.
Técnico Evaluador

{

o
Revisé y Aprobé: Abog. Jhen Fredy Galindo Barrera
Coord. Gestion de la Codtratacion)
Juridico evaluador h—y

Revisé:
Cont. Pub. Y
Coordinadora Giypo Gestién Financiera
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