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agmucis RIS ALIMENTOS

e Feche:| 26 | 03 | 20 | CHEeR
PRODUCTO | NOMBRE PERA | I
Codigo ' 200001758 1 200002519
GENERALES Género: (Pyrus), Varledad: Pyrus communis,, Pomo de forma y oolor

Descripcian del | variable, -generalmente alargade y de piel verde o eon
Producty | semillas {papitas) nagres, no brillantes, pequefias y an nimerg reducido.
Melones pera el cansuma fresco axcluide el procssamiento indusiral

Ingredientes Mo Aplca
Requislios
B No Apiica
BB No Apilcs
Unidades de expresion de los.
Anklisis Proximal nutrigntes por 100 g de parte
REQUISITOS = -
ESPECIFICOS | Requisiios e B2
Nutricionales Energiafhcal) S R
Protaing (g} - 03

Carbohidralos Tmha?'ﬂ' ! e
: 2018 - P
ot Debe ser de una misma varedad y tamana unifomms. ]
cemchastaiions Debe estar enlero con Ja forma y el colar lipice de |a varedad, no taner |
" dal praducto alagque por insectos, Dibe estar freses; Bmpio y sin humedad esteriar.
| Céscara consistente al lacho.

T producio dabe cumpir con i norma léaniea NG 5422, Res. 2074 oe
REQUISITOS NORMATIVOS 2013 - Ministerio de ‘Salud y Res. EE-I'l | 2007 e Min Agricullura v
Desarmalle Rural

Presantacion del | SAP 200001758 ~ par unidad

Produsio SAP 200002518 — par Kg i ;
El preducto debe sar eniregado en canastila, Gon Un past nelo maxime
EMPAGUE ! de 15.Kg. Cumpliande la norma técnica NTC 5422 y Res, 224 / 2007 de
EMBALAJE ¥ Mire. Agricuftura y Desarrollo Rural, para |a en dal producto se: debe
BOTULADD Empague wio | feneren cusnia el numaral 4.1.3 de [ norma tacnice.
Embalaje Se debe emplesr separsdores o insertos para eviter el roce oe [as peras
o fafg mecénico, l0s separadores: pueden ser fabricados de carion
moldeads o pulpa mecanica vimen, No se edmilen uso de papsl

neriddica imp f= mater|al vegetal comg insarios.
! wg



| Continua Ficha Técnica de Producto ... = PERA |

El Rotulado dal products debe ser resistente a las condiciones humedad |

Hiohulatl y de-baja temperatura, debe indicar, Nombre del preducto, rombre: del
proveader, fecha de empague; lote de producio y pese neto al momenta

de ser empacado,

VIDA OTIL DEL PRODUCTO Y -
REQUERIMIENTOS zeco ¥ venfilado, fejos dal ealor ¥ el fuego.
i DELA Mo deke almacanarss can diferantes suslancias.

El producto s requiere con una wida Oll minima de cinca (5} dias|
contadosa paclic de [a fecha de antrega.
Durante &l almacenamienio- el producto deberd estar en lugar fresco,

T 1 El producto deberd estar totaimenie fresco y seleccionado &l mamento
de a entrega. El producto no deberd presentar ningdn indicio de sdbre
maduracién o deteriom. =]

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando sl producto sea negociado para ser ransportados por medso

Mo debe transportarse con diferentés: sustancias, Tambign debe Ser
transperado en furgdn yio vehiculo carrada. Bl vehiculs que reslice ia
enfrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS”
y presenlar Acta de inspeccidn Sanitaria criginal del Vehicule, en donda
conste & conceplo Favorsble para el iranspode de alimentos. Este
documento no debe lener una facha de expedicion superior 3 un afo.
Dande cumplimients a los requisites referenciados en el capituio VI de ia
Resalucién 2674 de 2013.

adren, fluvial o terreatre, ecle sa debe-entregar embatado én matenales
da grimer vsg acordes al Upe de transporte, -quea Jsrantean 18
conservacian de: los productos. Deberén enfregarse en excelentes
condiciones - de calidad, lenfende en cuerts gue los mismos seran
eonsudos -en o 15 dlas siguentes a2 su fecha: do reciba. Ea.tas.l
condiciones =2 verificaran &l momento de recibe de los producios y |
agquelias unidades que presenten defecios orpancléplicos. sevan
rechazadas: ;

Cerlificacion sanitara de enidad competenta dando Concept Favarabiz |

CERTIFICACIONES Proveedor f .
o lavarable con requedmientos para sitio de acopicr y distribuecion con
Maguilador/ Comerelalizador | s 00 do axondicion no superior  un an.

e

FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE DE 2022
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Rlarsitn. recial, 1
2 ‘SEmien requsto- e empadgue GF prodiecioen bofses oe peliieno. |
] Sk MOy ool eepesiics de producios de megeanl Sur o Froneres.
T susta b fornAle version 3, Be relia: Culnte o producto sea negeciado pars 1 FRIONal s 0 fomeias, ese se debe
arfnegar emibalado en mMalere e 3a primer uso acordes. paG BeT RANSEOTACaS por MEcte Dm0, ¥A BES 81 385 dA caTEn. |
sacos de pelprepdens U oies-abematnves que garantean LA conservaccn de ik oroductss. Dabemn crecgarse en |
4 excEErdas conccioies da cafdad, lerieeds an csenta que (o8 mEmas sevhn cotdamcos en los 18 dizs mgusaled @ 80

fache de racibo. Eetas comseionas s verhicann al momsnms desecibe de los preducios v aowelas usdedas que prasanian
dafecios organoipiican sasn mcharadas. El producicng deberd presaniar ningia indide dé-2cbed madiacien o dabenara,

detan §aritalmerne irmes & o, . B




| continua Ficha Téenica de Products .. : PERA |

Bjusie # forrnain PAFO-TE Velsrn 00, 50 Teivarcn ios codiges SIC de donge 56 mencona e 8l docLments tebida 8 que i
P BT N Ead os et eslidad v.se incluye los cidiges SAP, potqul aclusiments los codigos w00 pesmradia por eule ssEma
e infarmacian, ‘S camba@ 1o claiicasdn. an SElema SAP, cambia ce Trver a Sulss’. B4 condicisnas di
ansparte y elmacenamienty se adicona e GOn CONDICIONES”, ademas quo El personal dabe: poseer
5 dalacitn acoede @ morrnilviced saniary g 18 die] prreducio: | :
Lap oedificacenas debar sar Sniragada =I eamprador gl dia da |8 nagochcén. parm las copdicenss.de
carfificasiones g s vehiculos, En i vidka (8 s amplia af tiempo minimo & partic be' enlregd, si cambla de 3 dips e g
dizs: Parstas mﬂpum Carfficacin santara-de anikdad campeieniy dande Cercephs Favorable o faverabls
5q mcluya en los Requshos Generales — bem Reguaios Normatuos Ia Fes. 2074 d& 2013 - Minishono de Salud y Res. 2241
2007 de MinAgriculiura y Dessrrolly Rurs, ]
Se febra @n o5 Requistas Especilices = Hem Corbaakic 8 Informsace ail wuﬂlmm%
6 mmn.r.ﬂn #n & Hem Empague y Relulado— fiem Empague. Al s la Res. 224 { 2007 da:idin. 7
S ajusta an Empaque v Roieda — Pressrtacidn del Products b Informacicn alf regiswada detando Ia sspecificacin da la
prRsanLECEn “por Ko e products” 1 p _.
i:hw mum: “hcta n Santaria cnginal del
Erergin fiecal] LB
T Prokina g %]
Darbotsguning Tolales |gh i ]
E&ﬁﬂlmmmmimuvMWHﬂ"HﬁmﬁMh Per Kg oa producte
.IEII?:MII cﬂnm SAR 20001758 = parunidad-y BAF 200002518 - por Kg. 'En el zam Rotuladn: s incluye 'a
v i + agl Lo condiiones 9 fransports 41 item Vida Ut Del Producto ¥ Regue Dela
Prodessanal do-Dalensa WD, Maria Gataina Rodrguez:
Elabord | apomacimienica Ciase i Gonzalex {9 srp “anm
mnrmm Ay, Riass Mary Enciso Melo 0 9 SEP M7
Subdipecior Sanal do Mag. Adm. Emp. Heclar Vangas
Ganiralacian “Radrigues 0 9 SEP 2022
Aprobid- Secrslaris Gansal [E] or U'%“ELI ! E E SEF EEH







PROCESD

PLANIFICAGION DEL ABASTECIMIENTO

'-....QQFJ iy . © | codigo: PAFO-7S :
FICHA TEGNIGA DEPRODUCTO | Versiontio. 01 | Pagita 1:dad
: ALIMENTOS

i e e F—— % i .F:"HI ‘nq_ ] I “ ﬂa‘ m‘ L
PRODUCTO{NOMBRE . Yo = PIRA
Cidigo _ 2000015144 200002330/ 200002345
mEquisiTog | Clasificacidn . |- R FRUTAS
‘GENERALES FeT

“[Ganerc: (Ananas comosus L. _Waeded: Cayena anrqe;mn.n:
Dascripcidn del wmhmm@mmm uﬂﬁ

Producto m-ﬁ;mmmmm*hf“mW?-
Ingredientes No Aplica
" Requaiios,
| Fisicoqulmicos No Aglica
Requisiios:
Microblobdgicos No Aplica
i s b i
| . e £ “Andluk Prastmal por 303 g = parin
crmmitibla dal gliramio
REQUISITOS Requisitas — =t

Oiras ﬂmﬁdm'mmm-mh
ceractaristicas | maguiladuras, humedad exdarfor anormal products da ISET
del products - o corte del pedinculo debe estar blen ourado ¥ m-mﬂ?umm

REQUISTOSINORMATIVOS" | NTC 5422, Res. 2674 6 2013 - Minislero de Salud y Res. 2241/ 2007 ds i,

SAPIO000TE1d —Pa parke
Pressniackin del| sap 200002330 ~Pifaporth. ol %
: SAP — Pifla.por Unidad ndmrmm_mlﬁ

En canat mnmwrﬁmmﬁhﬂm. s eninagado en
EEHMW%% Empaqua Yo canasiiila,  cumpliands e, noma tenics NTC 8422 y Res, 224 1, 2007 da Iim.

Embaisjs Agricultura.y Desarolio. Rursl, para. |8 entrega -del prodicto 3o debe
ROTULADRG- : émmmmmnaum%m 4
[ |n'| 1 C
Eﬁl dial producio debe ser mm::ﬁ.mm-um_ ¥ da baja
pmeeralura, dabe rﬂm-ﬂm‘ del producto, fecha de empague, lole de.
0 ymanilo dii 287 SMEACAGD,

Rotulads

T ]

oA (T DeL PRODUGTOY 1Bl prodicio 38 requiers-con una vida diil minima de cincs (5) dias tonlsdos 8
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | pariir d@ la fecha da entrega. ;




| Centinua Ficha Téenica de Producto .. PIFA |

J
|
i
L]

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cusndo & products sea Asgocido pers. ser iransporiados por media séma,

deberd consar con fa s "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y prasantar Acta
“|de Mm;uﬂ'mm-nmmmumm
fiﬂﬂﬂwww mmﬁm’hmwﬂw
B L p . (el oF
referenciedos en of capiiulo VIl de:la Resalucsdn 2674 de 2013,

fluvlal o temestre; Bole e& debe"enirogsr ambalado en malerinies da primer uso
acardes al tipe de bransporta, que garanticen Ta conservackin da los productos.
D=berdn entregarse en-axctlantes condicionss de calidad, leriendo en cuems
gue los mismos serlin consurmidos en los 15 dles siguientes a su fecha de recioo,
Estss condiclones se verificaran al momento de reciho de los preducios ¥
shuellss unidades que presenien defecios organciépticas serdn rechazadas, i
producto deberd estar totaiments fresco 'y seleccionado &l momenla de fa|
WQMMdmmmrrﬂdﬁdEMMumui

. il

“ICACIONES Proveedor/ | CorlNcactn serfiania Ge enikiad competenis dando Gonoepio Favorsbie o

=

: c ializador :!mmhm M@immmym:ﬂnmmn
FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2024
CONTROL DE CAMEIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Weraltn inicial,

e relirn requisto de empaces def produclo en bolsas de polleieng.

mmmmnm-.uu@mnﬂm

Se Gjusta 8 formale veeside 3 Clando-af products §ea negociede per (B régions| a0 froslanss, eabe 58 dake, eniregar
el on malerisls deprmar LSO SCOrSes (PR SEF rANSpOfadsE por medc Rifes. I §8a 0N Cajas e cakdn, scos do
poipropllany o oltas. ahemathias quir garmnticen & consenvcitn de dos preduttos. Dubesin entregame en ectlienies
eondicicret da calded, besisndo en coantd gue 102 mBr Sein camumidos an b 15 las-siguienes 8 su fecha e ke,
Estes condiciones s vedficaran & moments ga recia de nmim unidades gua:presenten fefecios
crparoliplices serin rachazacies. Elpreducia no deberd preseiar nngdn 0 SO0 FIRIUTACON 0 CEATG.

Aluste 81 formats PA-FOSTE Versisn 00, &8 railnmon (68 esdiges SI0 de dande o8 moncions e ol documsnte: dabide & gus ya
o Eon uSiEados en la entidad ¥ 68 Incloys u;ﬂn;m..pumu;d’munﬂwm:urm sislama
dm infammesién, 52 camba I8 clastloatidn . Bigkame | camibin’ da. "Frver® @ "Frukes”, En condiciones oa
ranspectyy almassnamients se adidon 6 Can . aoems -que B persandl daba posear
MHHHIHMHMWH- mm&ﬂlmlﬂmﬂﬂuﬁiﬁmdﬂtﬂ

Telinto gr lempo-de vide O 8 parlr da e enteos.
Las corHicaviones doban ser srtimgadns @] combioristn compracar ai dfa de la megockcldn, pasa las condiciongs da

caifficaciones de ks vehiculss, En la vida il &l Bamps minimo el eEmbiad Snen
dlad, Para bey cedilicacionas seaciiciie: _fnmm.hwwm:w:mwun
Eavorsble con pequenimiznion pam silis de se0bio y disidbuchin confecha-de epediciin ra suptrior a un afic,

yas fAoica |

hmﬂm-uummwm-m%ﬂumhumuma-muhmgrnuzur
2007 do Min. Agricutiura y Deasrolls’ Ruml y NTG rur:'m&mt?ﬂ
L= raliva-4n bos Rigeishos Espec ficos = Ham 1 all reghstrada {y sa daja coma Mo Aptca), lecunl 58
adicions v ajutin o 8l Rem Ermpadgus i Robdade~Bem Empaque. aqul s& sdicions s Res. 234 1 2007 do Min, Agricuflura ¥
Degareie Rurs d i
Sa ajuss 8% Empanus ¥ Rotuiads — Presentactin dal Fioducho b infommacian ali regishrada dejands |8 sspecificsciin oe (3
prosardackin “por Kg de producia®, | . d 3 skt 4 )

mdﬁ:um&mm&-mmmm«mwmm

Sa adidionan requesnimiesiss paa ol vl
vetialo, &n donde oo Favceebit pan eyenda s Transporte de Al

_?H'II'II“ mlpin . JITEET




| Continua Foha Téenica de Producto...

PINA|

Actualtraitn Infeemaciin A Fommsto PA-FC-TS Vamiin 01, y 4o Incluyen
can listado d materiales aporiads por SEOL y Techalogla. te sctaaizan
| presantacitn da producie por cadigo SAP. JPisR Ocy2o2

SAP. Cambics mallzacos por

"SAP 200002330 | 200002345 dn atussdo
netriciceaies (TCH [CHF 2018). Sa ajuits

CARGO NOMERE FECHA
ovors | St | e | 97 QT2
Diaciors ALASIBGTIENiss. | par ose Mary Encso el 87 ocr 2
oot | ot | Goma@ACaksEmes | 17 DT 201
S e | g | 07 0CT A

Aprobd | Secraiang Ganersl (E) Comesl I CWivETeste | 1 7 DT 2029







PROGESD
PLANIFICAGION DEL ABASTECIMIENTO
w TITULD ; | codigo: PA-FO-TS
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersibnNo,01 | Pagina Tdad |
B e i | s Fm _:H‘. 4 m‘ o m‘
PRODUGTD./NOMBRE T
Cédigo 200000534 § 200001601 / 200002331
REQUISITOS Género: (Garicecea), Varedad: Carlon papaya L, Tipo da maduracidn
GEMERALES dmere 3. Verds ciaro con un 0% de color amarillo en-dos rlhmBaE
Descripein del [ovolde, de piel lisa y delgada, de diversos ionos en e madurez. Semilla:
Producto De color casiafo oscuro, redandas, rugosas y cublertas de une capa
mucliaginose, de & a 7 mm de didmetro. El tamafio requerido dal
producto es: Pequefio,
Ingredientes: & m No-aplica
| Fislcoquimices ] B i
Fequisitos. : : Noaplica
M - —=
- 5 F .ia ‘!“'1- o
AndiiinProsimel  [ociesiespor 100 g daperta 1 %
Hmm b ol itlali 44| Birants
REQUISITOS Huredad
ESPECIFICOS Nulriclonales _T—Elu!ﬁLﬂ L 'd!;_
mﬂ 0%
| Carbebidegion Tmaias [g] 23
Tiahfy phg Compassn Mulrs 5 18 = E
Dabe ser de una misma va ¥

i ' Debe esia entaro-con Ja forma y &l color tipico.da @ variedad, no tenar

Otras ihqmpmi;-:hmﬂ:hemmmrﬂnmmﬂ-m.i
caracterisicas | lener el péndiilo-corado. de ralz. Cascara consistente al-dacin: Ho &
del producto | permilen papayas con magulladuras.

El tamafta del clo s Pequefio, con un peso en mssa de 500 &
1500 gramos. se de Calidad: Primera - 1a.

B 5} producis dabe cumpiir con & Norma Tacniea Colombiana NG 1270,
REQUISITOS NDRMATIVOS | NTC 5422, Res 2674 de 2013 - Ministerio.de Salud y Res. 224/ 2007
o . de M lura Io Rural,

Presentagion del SAP 200000534/ Eﬁ'ﬁl 001507 Papaya por Kg -
Products 002331 Papaya por Lb Gl \
—c _ 2qado 8N canasiiia, con. un. peso o8 15 K. d8
EMPAQUE | paso brute mdmo, liendoda norma técnlca NTC-5422 y Res, 2241

EMBALAJEY | oo |2007 deMin. Agricultura y Dasarrolia Rural, parg la entraga-del producto

ROTULADO Embalaje se dabe lener an cugntz &l numeral 4.1.3 de la norma técnica. Se debs
- amplear separadores o inserios. para evilar-el roce dé las papayes o
dafic mecanico, los separadores. pusden ser papel pariddico U ot |

material que seade primer uso.




| Continira Ficha Téenleo de Producto ... PAPAYA

| El Rotulade de} producto-debe ser resistante a 12 condicidn humedad y
Reotulado de baja temperalura, debe indicar Nembre del productn, fecha de
| empagqus, ole de producia ¥ peso neto &l momente de ser empacado.

¢ VIDA OTIL DEL PRODUCTO ¥ E.n'm‘l.uinﬂmquhﬁm rmvﬂu:.ﬂ'ﬂml‘rhudnlrm dia
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD. mlmdﬂm;ﬁum e

En lugar I’mauq, seco ¥ venlilede, Jejos del calor v el fuego. No debe
almacenarsa ni transporierse con diferentes sustancias. También debe
ser lranspartado en furgdn yio vehiculo cerrado. El vehiloulo que reafice
la- entrega deberd conlar con la leyenda “TRAMSPORTE DE
ALIMENTOS® y presentar Acta de Inspeccidn Sanltarla orginal del
Vehlcuk, en donce consle el conceplo Favorable para el transporta de
alimentos. Esté documento no debe lener una fecha de expedicion
superior & un aflo. Se debe cumplir bon todas los requisitos referenciados
en el capitulo V1l de [ Rescluchén 2674 de 2043,

-EONDICIONES DE TRANSPORTE | CUanda &l s8a negociado para ser ransportados por medio

mnm , este 5o debe entregar embalado en materiales

-acordes &l tpo de tansporte; que paranticen la
chnnntahlm de los productos, Deboerdn’ -edtregarsa. e&n excalenies
condiciones da calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos -en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.’ Estas.
condiciongs se verificaran al momento de recido: de |os productos ¥
aquellas unidades que presenian defecios erganclépficas serdn
rachazadas, Bl producio debard estar iotalments Tresco y seleccionzdo-al
moments de |a entrega. El prodosio no deberd preseniar ningtn indicic
de sobre madurachin o detaror. ilv

Cenifbcasion saniaria de entidad competenia dando Concepto Favorable

"GERTIFICACIONES Proveedor/ 1 F
e o favorable con reguerimientss para silio de acopic y distribucion con

FECHA ACTUALIZAGION: OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS gouqs . f
VERSIGN DESCRIPCION DE CAMBIDS DE REQUISITOS TECHICOS DEL PRODUCTO

Varsidin iniclal i

Ajusters formulo versidn 2, GP: 1000:2004, u&ﬂnmhﬁumummm S& irciuys
teiquil el peecificn para B reglonal Sar y Frentene. ©

Ta 6l CLundD & iod0Cio 888 BAQOCIBIC FATE [ 1BGCRA] BUT 0 ToZRETaS. @80 37 Jobe enimgar emhalann #n maEnaies

nm-um;nrhumﬂpg‘ a0, v Se0 o0 cajas de carthn; Sapos o8 I!;Eﬁuhﬂ-&
pEakEnd S Suenia s lo8 miSmes-Sardn mﬁmmmﬂMuhﬁl‘_uﬁihmmlmm“
mamilﬁﬁh Yy Agesias - m organciiplicos woen
- .. .'..' I 'q".l -:-- - ..--. L - 'a: -“ : mﬂmmi““
mnnﬂmﬂﬁlmﬂlﬁrummhﬁdh HP mmmmﬂmwwmm

r |: i -? |
e mmmqwms = Ministang da Sglud y Res 234

mmu koo mﬁuw como No Aplica). |8 cuslse |
— B Dl
dm;wmn:n“ﬂ  Empague, aqul se E%mfﬂfﬂmmug

Be ralrn hﬂmusw mmtmﬂtwumu ASIO0E Y
mlm.!hﬁmhnﬂhhnﬂ.m‘ﬂ’mwm"m COT - PRS0-B mesa-de- 500 e 1500
E




E

[ Continn Ficha Técnica de Producto... -
- "V Footiliado — Preseniacisn HLW
pissasiaciin ‘por Ko de producto’.

Awsrl rnbﬂmm
Aciualizazitn Infpmmaciin. A i

nﬂmmnmmrsw B8 EoluRizan
por chdige

para e veiticul qus mﬂu lnm'eal det preductn, Thcta ca mmwm#
 Fanvaralia :

e Transgons oo

SAP 20000233 de acusstg Hlﬂﬂll
(TCM ICEF 2018). Saajusls LrESEMACAT

diol producia BAP, Canidies realzedng por JPWE Deb20IT.
CARGOD NOMBRE FECHA
Siaborg | Froesealsatefins | gl JngPasssens | Q7 GCT 20
o | gt | G | gy o0 201
SunkisdrBuranl e | Wi B e | Y OCT







FRDCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
HW’ TTULD Codiga: PA-FO-TS
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versidn No. 01 Pagina 1 de 2
sy LRRRR. ALIMENTOS
T —— Fecha: | 26 03 2021
PRODUGTO NOMERE GRAMADILLA
‘Cédigs 200004788 7 200002515
Claskicacion Frutas
REQUISITOS Eénero. [Passilara), vanedad: hgulans juss, Con una forma: algo
GENERALES _ redondeads. Tiene la cascara lisa, dura y con un‘mﬁﬂmm
Descripsisn del | proteger las semilias de la pulpa: La pulpa eatd llena de semillas
Producto color negruzco, rodeadas por un am gelatingso, iransparante, de colar
gris clang, con sabor acidulo aromatice, destinada para el consuma en
fresco o como malteria pri ra el sami
ingredientes Mo aplica
Reguisiles Mo aplica
[ uimicos {
| ME:"“ Scionk No Aplica
Nuionaies No Aplica
REQUISITOS | La: granadilla debe conservar la capa de cera naiural presents an la
ESPECIFICOS cosecha, deben lensr pedincule v el corte debe guedar a |a sitera dhal
primer nudo, Kbres de atagques de ingeclos o enfarmedades, da aspacio
-Dtras fiesea y consistencia firme, con forma caracterlstica de la variedsd. EI
garacteristicas | producta debe lener una denominacion comercial de celibre Tipo B-de
del producls | peso promedio da 128 gramos con un digmetro de 77-71 mm, de Calidad
Extra de acusrdo a o estipulado en la NTC 4101 (Gitima sclualizacién).
Sa mcepts hasta el 10% en peso ce granadilias que correspandan al
calibre i Afarior o8 al ssfa &n el

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir los requisiios contemplados en |8 NTC 4101 ¥
NTC 5422 ;

-

Prasentacian del | SAP 200001780 Por Unidad
Producto | SAP 200002515 Porkg =
El & ue debe ser ih'nuundu en canastila, eumglisnds la norma
tacnica B422. Se de ms;ﬁ'mmmm:mm
EMPADE] Empagque yio | e de las granadilla o dafie mesanico, loa separadores pueden SEr
EMBALAJEY Embalale  |iopncad i por :
ROTULADD os di carttn moideado o pulpa mecanica virgen: No se admilen
uso de papel perbdico impreso omo iNsENos.
El Rotulado del producto debe sar resistente 8 la condiciones humedad ¥
¢ Rolulado de baja ‘céabe indicar, Mombre del producto, Techa de
! empagque. lole-de nete gl momanio da ger
El products se requiers con una vida Ot mirima de cinca (5} dias
viDA (TiL DEL PRODUSTOY  |contados a pardir de |8 fecha da entrega. Debe estar almacenado en
RECQUERIMIENTOS DE LA lugar fresco, seco y ventiiado, lejos del calor ¥ el fus Mo dabe
ENTIDAD aimpcenaree con diferentes  sustancias, El producto dabars estar
fotalments seleccionado al momento de-la a; El

G



[ Continua Ficha Téenita de Producto .. GRAMNADILLA |

{ no dabera preseniar nin icio de scbre maduracion o defenors |

| CONDICIONES DE TRANSPORTE |de primer uso @cordes al tfipo de franspore, que gaeranticen [a

No debe transporiarse con diferentes. sustancias. Tambien debe ser
transportada en furgsn yia vehiculo cerrado, Debe ser Iransportado en
furgdn o wehiculo cerrado, Se debe cumplic con lodas los requisitos
raferenciados en el caphula VI da |a Resolueitn 2674 de 2013,

Cuando & prodocts sea negoclada para ser trensportados por medio
akrao, Mevial o lerrestre, este se debe enlregar embalado en materiaies

-conservacidn e los productos. Debafdn entregarse en excelentas
condiciones: de cafidad; teniendo en cuena que los MiSMOS Seran
consumidos en los 15 dias eiguisntss - su fechy de recibo. Esfas
condiclones: se verificaran al moments de recibo de los producios ¥
aquelias unidades que presenlen defectos organclepticas satan
rechazad

CERTIFICACIONES Proveedor! | °¢
mmtldhrf Comercializador

iﬁﬁ_mﬁm de entidad competante dando conceplo Favoratle
o tTevorable con requeriméentos para sibio de:acopio y distribugién con
fecha de expedicitn no superiora un ano.

FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMEBRE DE 2022 |

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

‘Warskin iniial

|| srewg. B produsto o deber presemar ningdn indigio de sobre sadurscidn o deteriun =3

fyuste-al-formate PA-FO-TS Yersitn 00, B8 (G1irAron Kok co0igas HIG oo donde sB mendona an o decwrnenie debidc 4 gue ya
no-aen uilesdes e la onfidad y se wliye 1o chdgos SAP, porque SE1uAlMEnE g fS0eg son genarados por pabe smbema
i Infoemacion, Se cambla ln clesScacin basada en Slsleme SAP, cambla do “Froes” & “futes”, En condigionds o8
bansparte y almacerarnienle #& sdions %o FAVORASLE CON COMDICIONES", adesthe que EI pergonal debe posnor
dolacion svordia 18 nevmatvidad samilans para s entrega dol producto

LEs esitificaccsss dubes ser aniregadss 3 comisionista comprador @l dis de 1 negecipcsda, para s condcinnes o8
carilicacionss da o wchiculos, En lz wda ol 28 a8 llempa minimo @ paric de-la gnirega, e camiis de 3 dss.a 5
d'ay. Para fas cedificacionog 18 gafeia: sanftafa de enfidad compelenis dange Concepla FRvarsbla.o
[evorabis 4 [1aFa BRI £ ok i e faeks 4R A 5 i

LR

L i 1
Seaoiualizs Tormals PA-FO-75 sarede 01, : ]

Sa-ausis o REQUISTOR ESPECIFICOSE, fam e relira b informacian “granndBa’ y se coleca " Mo aplica’,

B apuein g EMPACLE-ENEALAIE Y ROTULADD & &l Prosentacion dal Preducto, ba reles Binfmmcsn regstaca
“En pangstlin can un peso misimo da 18 K de peso Drofs miaime’, -ge- colocs BAP 200001 78S por Undad e inclige
chdign SAP 200002515 Por Kg.

S relics of siguienta Texty de CONDICIONES DB TRANIPORTE v e coleca &n VIDA UTIL ‘DEL PRODUCTO ¥
AEQLUERIMENTIE DE LA ENTIDAD Debe esiar alnacanadnen juger fresco, sacoy wenliada, lejos deloelon y e fuegn. Mo
diese -almesenane con disenies-susiantas. Elpregucie debard estar tolalmenie feescn v seleccionasa Al moaments e &8

CARGO NOMERE FECHA

Elabord

Prafetional de Defensa Ing. &jim. Mamsla Al . >
- Ahastecireactos Dlaga | - H?h::gm ﬂ g EEF Eﬂﬂ

Revisd

Ciaser | A RessayEneaoeis | [} § SEP 2022

st e | Geitiiecsed | {f § SEF 2000

memmpmen | msapnsree | 3650 000

P — e L




PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
/___,..-t TITULO Chdiga: PA-FO-TS
‘V’J FIGHA TECNICA DE PRODUCTD | Vessiénio. 01 | Pagina1da
g Fecha:| 26 | 03 | 2021
PRODUCTO / NOMBRE PULPA FRUTA CONGELADA
; 200001622 / 200001522 { 200001823 1 200001524 £ 200001523 /. +1
Cdigo MﬁFJmFmﬂﬂleﬁmmiﬁm Frohoniaazt
mgymﬁmfmﬂim
. Clasificacin FRUTAS
EI :EI HLEEALEE Pulps szucarada; &8 un produclo elabarado con-pulga. 0 conceniradas 9 JURD &
) pulpa e Futss con un contenide minima de §0% de fula y adidonats de aziear.
Descriptién del | Deben elaborarse en condicianes sanfarias ap . |8 pulpa m-:
Producio pmﬂuﬁhmm#um“ymuamm-lﬂfﬂht
materias 0 sabores extrafios, el coior y olor deberd ser uniforme y semajants & de
I fruila e k3 cual 58 ha wadraido.
Ingredientes | Pulpa de‘frula, azdeary adiivas de scuendo con [ legislacion sanilaria vigente.
El producto mﬁEm mium ' Hﬂm:ﬂm hﬂlﬁ
%u?ﬂtﬁﬂ n
Fisicoquimicos | sl expededo oo
REQUISITOS
ESPECIFICOS
Requisitos
Microbiolégicos
Requisitas
Hugricionales
i Se requiere el producte en sabores surtdos, minime los slgulenies; Fresa,
‘caracleristicas mnmm Manzana, Tomate de Arbol; Cusubs, Guayaba, Fifia,
del producta. M a, Lulo, Maracuyd, Mota, Guanabana, enire olros.
El producto debo cumplr con I Res, D039249 de 2013 del Mnisterio de-Salud ¥
REQUISITOS NORMATIVODS Proteccion Sacsl. Res. 2674 de 2013 - Minisiedo da Saked, Res. 510% de 2005
: dal Wing o WTG 5460,
SAR-200001521  Pulps Fruta Congelada Sabor & Mora
5 SAP 200001522 Pulpa Frula Congelada Sabor A Fress
EMPAQUE Presaritaciin del SAP 200001523 Pulpa Frata Congeleda Sabor Guanahana
EMBALAJEY | Dioduss SAP. 200001524 Pulpa Frula Congelada Sabor A Guayaba
ROTULADD SAP 200001525 Pulpa Frute Gongelada Sabor A Limion
SAP 200001528 Pulpa Fruta Congalada Ssber A Luko
AP 20000152T Pulpa Frota Saber A Mandaring
SAP 200001528 Fulps Fruta Congslsda Sabior A Mango




| Continua Ficha Téenlca de Producte ... PULPA FRUTA CONGELADA |

GAP 200001529 Pulpa Frula Gongelads Sabor A Marecuyd
SAF 200001530 Pulpa Fruta Congelads Sabor A Pina

SAP 200001531 Pulpa Frula Cengedads Sabor A Tamarindo
SAP 200001532 Pulpa Frula Congetada Sabor Temate Arbol
SAP 200001533 Pulpa Frula Congetada Sabor A Uva
-&HPMim Flﬂpq Frula l::mwhdnﬂuhw:mmﬂi

El producte umpm:ambuhdumﬂﬂhmﬁhmdmﬂdﬂdepfm

EEW_W mg:ﬂhﬂkﬂmﬂuﬁrﬂiﬂﬁmﬂﬂﬂﬂﬂﬂlﬂhﬂﬂmﬂﬂ.mpm

balaje da higlo

Rowiado. |l Broducts Sao% e roiaindo so0t 1o ssiusite ol Wiisiars Prtesdon
Social No, 51092008,

T

[ VIDAUTIL DEL PRODUCTO Y | El producto debe-contar con una vida Oill minima de seis {5) meses después de
REQUERIMIENTOS DE LA e fecha da fatricacsin. El producto se recibe-en bodegs, mésima quince (15)

ENTIDAD dias despuis de sufechs de fabricacidn,

Bl producio debe ser ransportadn &n furgan yia vahiculo cermade con conceplo
Wenicn ganitans FAVORABLE (FV), expadde por el Ente Tarrdiofal de Salud,

CONDICIONES DE TRANSPORTE | o0 Zobs tener unicind de enfriamisnl y anuipe de medicin do lemparatura,

El personal debe contar con la dotackin complata.

Regelra, Pammisc & Nolcacian Santana wigente del profucto. Concapln

CERTIFICACIONES Proveedor/! | Senifario do planta procesadors expedida por 13 enlided competende (con fecha’
Maguilador! Comerclalizador.  |di expedicién no supedor & un eflo y can canceplo sanilario faverable o

Favarabla con m
FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIFCION DE CAMBIOS
| warsitn IRzl

Pctualzacitn indormncion & Farnatn PA-FO-75 Verssan 01 y 58 ratirn codigos GIC Y069, 33140y 33003 o}
Se incluye an ios Reguisiics Fisicoquimicos y Microbiolég-con la normethicad bajo la cual se establecen los dichos
pardmetnos,
Sa relira de 13 Presantacidn del Preducts lex cbdgos 510 38058, 33143 bolza por 4000 grasnes ¥ 19523 garats por
4000 milfeos, se cejs soiamenie “Salsepor 1000 gr (1 K™Y 2o adicioran cidiges SAP por sabor de producia.
Ba incluyer domiro 0 ot Réquisitos Nommathvos (s Res. 2674 da 2013 - Ministerio de Saiud. Res. 5409 e 3005 del
Hln.ﬁlﬁﬁuu y Proleceidn Secial y NTC 3458

Be mjusty o Hem ampaque y 5a rebran los codges SICy ﬁrmmmﬂm & #9158 CANigss.

Sa apstsn 53 CERTIFICACIONES Provesdor | Maquslsdor Comerciaitzadar.
Cambes reakiandss por JEMES Abr 2021,
CARGD NOMBRE FECHA __FIRIA
Eabort | [omamemiat | " Emmee | 30 AR 22
Dimctors Abasiscimieni=s. | aam. AoseMarjEncionsis | 3 MAY 2021
i reniaci it gy Ui bl 03 KAy 2021
ubdvecior Gentral g6 | MSe Adn, Emmtibaorvargss | 0 o NAY JU21, |
Conliaiasien Fedriguez
Aprobd | Secretaria Genel (£ R T oo 03 Way 2021




PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
| TITULO : : Cédigo; PA-FO-TS
"Q\f'.J FICHA TECNICA DE PRODUCTO Varsitn bia. 01 Pagina 1 de2
R S ‘| Pacha: | 28 03 2024
PRODUCTO [ NOMERE IAHDI:.FL.!PA'IILLALL i o A
Cédigo 200000756/ 200001505 / 200002214 / 200002333
REGUISITOS . : ST
Dasoripcicn dal menmphhmm.ummyﬂugmmmmw
_Preducto, | muy dure osa, y llena de
. _ — T . ez —
Ingredientas W Apice
Requisios
Fisicoguimi . Mo Aplica
Regulsitos
i Mo Aglica
REQUISITOS Hﬂﬁ Twmmmmmmmrmnmm
ESPECIFICOS | putricionales mmmmmﬁm.
Dabe ser de Una taranio tebe presantarse enlera,
Oas oon o aspatio, hiumrﬂmhrmdiim debe estar fresca, impla.
earacteristicas y-hmunmmuum’lw tener o] grado de meduns que panmils.
j ﬁmmﬂmmm,ﬂmmhm
dal producio Wmmnmumwmmt
ins :
Hprﬂﬂuﬁhﬂrﬂmﬂﬁﬂﬂ TTC 5422, Decrelo ST4G/Z004 e Min, |
REQUISITOS NORMATIVOS: ;g.mum-;ﬂmm Hll.i'ﬂ#demﬁ mﬂiﬂhwrh
. SAP 200000756 — Sandla'par Kg '
Frmmqnﬁndai SAP 200001505 — Falila por Kg
. Products - w-d—mlhpnrmﬁdlﬂ W i
EMPAGINEL Fneoducio e conastila ¢ maxima de 15 Hg
EMBALAJEY | Emgagle fior; poab b o o por
ROTULADO EE;EHJI ' : mhmﬂmmMrﬂnmrmﬁ Min.
TEl Rotulede tal-producte dabe ser rasistents & |as; de y-da
Rﬁtul.:h 'mwmmmmdwmm fache-de-empaqus, lota de
VIDaUTIL DEL PRODUGTO Y El produsio s requiere con umwd- it mirkma-de mmumu upunir
mwrﬁuﬂmﬁm te la fecha de-entrega: o K
En lugar fresco, seco y venliado, lejos del calor y m
‘almacanarse ‘can m gustancias.
transportada en furpbn yio vehicule Elwhrwh?umrhmulﬁﬁﬂ
deberd contar con fa “TRANSPORTE DE ALIMENTOS FMH&\I
CONDICIONES DE TRANSPORTE |de Inspeccién Sankaris orginal del Wehfeulo. en donde consle of concepio
Favorabla para &l de almenics. Esle documeanio no doba laner una
m#wﬁﬁhlmamnm&MMﬂrmmhmm
mmmm:mﬂmmwd-hmmmznm
pUctD S8 N ilals _Bar Ly okl et




| Continug Fiche Téenica de Producto ... SANDIA] PATILLA |

mﬂ:mmﬁm m&-:mm&u eradong
Debarin eniregarse en excelenies condicunes de calldad, teniendo &n cuenta
que los msmes consumidos en ios 15 dias siguienies a su fecha de recibo.
Eitas condi ummummmn-mmn”
aquallas uridades que presentdn defectas organolépticas serdn rechazadas, EI
products dsberd estar fciabmerts fesco ¥ seleccionado al momenta de la
enfraga. =1 producto no deberd presentar ningln indicie dé sobre madurecion o

b e e 0

'CERTIFICACIONES Mﬂﬂﬁﬂﬁldmtﬂhmwmn
m“mmﬁ* favorabie con reguadmiznics para siio de acopio y distibuckdn con fecha de

sxpedeliin no superiar 3 um afio, i
i )
FECHA ACTUALIZACION: : OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMEIOS ' i :
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS n;E REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUGTO
T | Vemidn tnicisl i

Aluste al formato FR-FO-15 Varmen 00, 38 1808 codigo BIG cf Bonda 48 mentona #n & documenis Gstido a que 2 no o5
uﬂhﬁnnhﬂﬂlﬂ:ﬂiﬂhﬁnﬂiﬂﬂ?mﬂn&.ﬁhdﬁlﬂnmnrmaﬁ-u
1 informaciin, Se sgrega eq el doabre la denominacidn “sandia®, ya gue osl ea Famad on varkas reghongs ool pala. Se-eamibia
o mﬁum&nmﬂﬂﬂ » 8# incluyen nequisifins nuiricionales basados an informacidn tomada de la Tabla nutricional
# mciuye an las mnwmmhmuﬂmma Minislery de Salud y Fes 2241
2007 e Min. Agriceiiurs i Desamedo Ryl y NTC 5422,

B refir an los ulsiing Espaciiicas — fam-Conbanido la informackin | daja camo Mo Aplica) ta desl
. ﬂm'ymmmumﬁm.nymmrﬂmhmlmdn -hmrmnummy
ibﬂﬂ:ﬁ&:ﬁ.ﬂrf wﬂmnwnnmmumum
S adiclonan IurHI- Mﬁlﬂ- lihlhiﬂ e predacio mhmwmm
e Sangh £o .. w 3. L., - EEs de Tranipgrie du Alkmening”
= a0 PAFD.TS Vo1, Ba Incliys codign SAP 200001505 (Palila) 3picedo 8 comedoms e BCuBrdc con B
| eglakissin por 300U, s: aciairan requishon sulricionales. g8 e mnumﬁuhmhhbhdal:mm

Musnesanal F018, Cambioy mealzaces porJPME dgoE 02T,

M S Incluyen Oidigos BAP 200003214 I 200002333, mmmlﬂhdrmm nnm:hl por 8A0L y Teowigla,
6 gusis peasentandn Jel producis por cdign BAP. Cambios reaizedas por JAMR Ocl202

CARGO INOMBRE -
Elaborg |  Profesionade Defansa Ing. Alim. Janiny Patdca Batta
, Abastezimisntes Class | Romers
s Lo 21 :
HH Subdieclsr General. da Garcne! {RA) Garlos Emasio
- - T
Bubdrocior Genesal, de | MSa, Adm: Zmp, Hidor Vargas
Comtratos Rdhoner. T 07 ocr 2 !
| 3 TEMIIEI i I F
Aprobd | Becmislo Gensl () e @7 oer a1




PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

— T v | eedgo: PA-FOTS A
\-‘V'—j FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versiba No. 01 Pégina 1ded
Toansis CORIETE ALIMENTOS ™
e ey T Fﬂﬂ'ﬁi ﬂ m MH
i
PRODUCTD I'NOMERE. ~ TOMATE DE ARBOL
. Cadigo ! 200001547 / 200002334
: Glasificacisn . FRUTAS . - : g
REQUISITOS" Género: rda belacea Gendt), vanedad: Morada, Deba taner la
GEMNERALES' forma cvoidal caracierstica del tomate de &rbol rejo. Deben estar libre da
Deecripcitn del | humedad externa angrmal producida por mal manejo en las elapas
Produste | poscosecha Deben presentar aspecio frasco y consistencia ‘feme.
Daben estar exantas de materiales extrafios, debe presentar pedinculo, |
cuys cone dabe hunualrgmun del primer nuda.
Ingredientas : Ma Aplica
Hnemw No Apkica
' ‘NoAplica .
Microbinbdgicos ; e =
e N T Ar—r
| Ailishi At piel por LK g S parte
H:“ Terrai de e g | b i bt i e
, uisitos Humadad g BEY LI
ESPECIFICOS | Proteins (g} F 1.7
Tisla el oy riiorial ICBF 2018 - Tomats di 4
Fratce enteros, con |a forma caracierstica de la ;
frasce y consistencia firme, sanos, limpis, exantos de olaras, sabores o
Otras anormal como consacuencia: del mal manejo poscosecha, los frutos
caracteristicas | deben tenar pedinculacon corte en &l primernodo. .
del producto | Ef grado dis madurez debe-ser en mas del 70 % de Ia fruta,.su color rojo
con visos -anarenjados Color: 4 (NTC 4103), El prducto- deba taner.un
Caiibre B, de-peso promedio de 118 gramos y un diametro ecustorial de
5% a £0 mm. !

l

B Srodudic debe Gumpl oon 1a nomna 16ariea NG 4105, Calegora
2007 de Min: Agricullura v Dasarolio Rural, : z

Presentacian del
Prodiicto

"SAP Z000054T — Tomala de Aol por Ko
‘SAFP 200002334 - - Arbal por Lb

EMPAQUE]! | Empague
EMBALAJE ¥ Emha}aiﬂm

Kg cumplendo la norma tonica NTC 5422 y Fes. 224 12007 de Min.

Fl producto debe ser entregada en canastila. con U peso maxime-de 15

ROTULADD
Rotulado

sultura y Desarralio Rural. e
El Rotulado del producto ‘ser resistente a la condicicnas humedad Y | |

de baja temperatura, debe indicar. mmm.ﬁﬂdgmdmmm
e sare




| Continuo Ficha Técnica de Producto .. TOMATE DE ARBOL |

UTIL DEL PRODUCTOY | El mu&n se requiere con una vida Ot minima de clneo (5) dias
IMIENTOS DE LA ENTIDAD mmamﬂlhhﬂu#& %

1

= = iy e T,

mﬂﬂ DE TRANSPORTE | Svando &l products sea negeciado para ‘ser Iranspodtados por medio

rmrﬂmmymﬂmmﬂfmwyﬂmw No debe
almacenarse ni tiansportarse con diferenles sustancias. Tambign debe
ser-fransportado an furgdn yfo vehdloulo cerrado. El vehiculo que reslice
la entrega deberd contar con le leyenda “TRANMSPORTE DF
ALIMENTOE" y presentar Acta de Sanitaria onginal del
Vehleuls, en donde consle el conceplo para el transporie de
alimentos. Este documento no: debe tener una' fecha de expedicion
Bupediaraun afio, Se debe cumplir con todas fos requisiics refersnciadas
‘an el capitulo VIl de la Resolucidn 2674 de 2013

‘atreg, fluvial o ,oste sedebre entreger embaledo en materiales |
mﬁuﬂmnabmwta que geranticen la
" los. producios.  Daberdn enlreparse en excelenies |
lenlanda: Bn cuenta gue los mismos sersn
los 15" dias siguientes a su fecha de recibo. Estes
condiciones sa verificaran &l mamerts de reclba de los prudu:;m
aquelias. unidedes que presenten defactos
mapmmmmmum;rnmmﬂ
memento de'ls entrega. B} producto ne deberd presentar ningon indisio
de sobre maduracidn o deteriors, |

' CERTIFIGACIONES Froveedor |
i : o favorable con requedmientcs para sitio de acopio v distribucion con
; Maquiladcr’ Comerclallzadar | ¢ s de axpedicitn no superior  un afic,

Certificacin sanitaria de entidad competente dande Ganceplo Favorahie |

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMEIOS
VERSION DESCRIPCION DE GAMEIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUGTO

Wersion bncipl, |

Afuss a fornals vesidn 2. GF: 1000:2004,

| | =

e incluye ieguisio especilica pera 2l mmmﬂmu Regional-Gur,

T 1ECrh. CUanes 8] producic 388 NEgoGans u-mnlwnFm g5la 86 cebe sregar Smbakas e malsiales

65 primer USD SCOMIRE pETR BBF madis stred, va n*ﬂqﬂmmﬂpﬂ@wh&um
el que garsedian In-setdeuackie A e mﬁm sucelenien congCianes o8 SHACE,
laniendo an SUR U |58 MEmes 18nE mmmmﬂm:mmumm%mn

wariflearan &l momenio de reclho da lop producios y aqusiias usidsdes que preserten delscios argancSplices e
rechazadss B phodusio no deberd presentar aingln da sobee maduracdn o detetons. E| producin debora esdar an un
gmnuu misdurez grede 4. En carcaciones 4 reting; Cumplimisnta &l Decrete 3T4R2004 el Min. Agiodkora § Desarolia

mmmmnmmmmwwxrhmﬂm:mmm Catificacion da BVIMAS
.Elmdﬁuwmmmugmﬁl
.: ------ Mddlrﬁhm Hmﬂlﬂnﬂauﬂ

BEakia 4 ferrmaie P ; = . .q“.ﬂ
Muum&ufﬁmu mmmu#m mmnmm

da infemnaciin. G cambla s clesicaciin hm“wmnm.mm

trmrmporte. ¥ almacieamienic S8 sdiciona “o. FAVORASLE COM CONOICIONES", Edemis. qua Emuﬂum

dolaciin aconds a la pormsliided saniads | pars (n-erirege del Mm&ﬂﬂmutﬂﬂwﬂm “halg cumpir
mhﬂﬂ?ﬂfﬂqhuhﬂﬂwmﬁhm
Loy perificseaned dabes gar

“‘l;ﬂhdfmmltjltﬁhnm parm lee Sonditianes. de
corlilicacicnes & los vakiculos, En e vidar filhee tiermpo-minkno & peetir dela e se.cambis ¢ 3 disy a5
dize. Parn s caffioaciones shealcin; hﬁlﬂ-ﬂiﬂiﬂw Cancépin Fandorable o

hu'ﬂnmmmlumlmﬂm - peiin can Fecha de eapadicidn no superior 8 ur afio [




| Continua Ficha Técnica de Produrto .. TOMATE DE ARBOL

=

St raliran del ilaen ngrecanates s informacida alll regkada.y se oefa No
S incluys en ke Regraios Generalos - meumﬂﬁw - Minlsiero de Balud y Ros. 2240

2007 de Min. Agricyfiur y Desseiio Rural y NTG.

5423,
5n S an los Aeguisios Espacificos - [tam. Conlenido & -ivfemaciin all &8 caja coma Mo I gl BE
:mndmmﬂmwrwmmu uﬂnmmhgu.w:mﬂ!h n. Agriculine ¥

s:muu Eumuﬂduuh - Prasarsacion dal Products s informacidn all registads dejande b sipeciicadia da B

E w%ﬂlﬂrﬁﬂmhhrﬂﬂ da Inppeccion, Saniara ongine del
wnm”ummumrmnpudmmﬁd r-hn'r‘llrlnhﬂ Transporie e Almentos”.

Aoeacdon leratin A Formats PA-FO.7E Versin 0T, 98 Bjita nomEnS 08l RrocuCI) oMo Bpeeece oa & siilsma, 6 |
mmwmdummmmsnmmﬂmr 8 Briuakzan
mmmwm 5o ajsts praseniacion del psctucio par cddign SAR. mmmw
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PROCESC
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
V TITULO Cadigo: PAFO-75
- FICHA TECNICA DE PRODUGTO | Versitn No. 00 | Pégina 1de2
AGENCIA (00 ALIMENTOS
M Fecha: | 12 | O7 | 2018
EMPANADA DE CARNE
200001777
GOMIDAS LISTAS

Mnmj:mndnm-mmnmdmpumumm
borada @ de masa de malz, weliera con papa ¥ came de ms que

posteriements es somelido 8 grocesg de fitura
— —
| Ingredientex Hanng e maiz, PARS pasiusa, CHINE MAgra de res, especie y condimenlos.
| Requisitos
Fisicoguimicos . -
El producto deberd cumplir con los siguientes requisites migrobiokdgicos:
Paramelro Minimo Maximo
Requisitos Cafifoernes Fecales, NUP <
| Microbiolgices | Recuenin Eskafiococo coaguiasa prsitva 00 1000
Racoentn Esperas Clostndum Sulfilo Reduclor 100 1000
Salmonella [ 25 o Negalive
| Requisdos g =
| Nutricionales _ No Apcs —
e El malz utizags en lo labicacin de ks empanadas debera cumplr con & NTC
Diras 3648 y la NTC 3531 E| produclo debe presantar las siguienles caractarisicas
caractarislicas | dshe poseer una lexiura suave al paladas, clor y sabor garacterisfics, libna da

cuslquier maledsl mdrafio o contarinanie de cuslquer nakuralaza, El producto
no poded presentar indicios e sobne EBCEitn O guesmada;

Cantenida El producto debe tener un peso de 100 a 150 gramos.
Requsiios | B producto debe cumgli Ia Resolucien del Ministara de Proleccidn Social Ko,
Mormalivas | 5108/05, Resokicion 2674 da 2013, u
El products deba protegerse da lal mangra que ne =& permils la conamnacion
cruzeda, E| produclo debara enlregarse en excelenies condicionss, por lo 1anba
{ mo poded Negar fragmentans, oprinmido, gplasiade, ko, El prodecla dobor
| prosentacidn del | enlregaiee en cavas de icopor o en un mecipiente que manienga la jemporalurd
. Producta mdmrNdamdeumummmanmwiMu

75°C: on casn conbraris se debard eniregar an panlensdones que garsntiosn
porsenvacian ¥ peotecckin el produclo manleniends  lemparalera  de

| Condiciones.da

Trangporle Y
Almacanarsignio

gracién,

Deba ser iranaparisdo an furgan wio vehicule cemrado con conceplo lécnico
sanfiario FAVORABLE o FAVORABLE COM RECQUERIMIENTOS expedida por &
erie tertonal de ssbud, Al momanio de la enlfega gl producty dabe lenar una
{empesalura dptima de acuerdo al requarimignto regionsl. S debe cumplir con
Ias espechicaciones del Capilulo VIl dela Resekicién 2574 da 2013,

Cuando ef producto se solclte calienie esla dobe maniener una lemperaturd
inderma minima de S50,

El producio doba seram
primer ULy grado

pacadn €n boisa de poliellienc paiten cakbre 3 mm de
ba gar

afimentario.
eribaladn en canasiilla por 2 bolses de 18 unidades cada



PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTD

"-:: :..;-" TITLLCH Codge: PA-FO-TE
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versitn Mo, 00 Paging 2 da 2
KESEA oA, ALIMENTOS

——

Fecha: | 12 ar e

una o 3 bolsag por 10 unidades. Cada unidad de producto deberd entregarse
ampacaca da forme individual en pelicula da vinipsd o poliprmpilana, da tel forma
que se probeja o praducta

El producis debs fener wa efiqueta de produccisn con minimo el nombre del
fabricante, fecha de produccidn, feche da vencimeenka ¥ nlmero da-lote.

El products se raquiere con una vida G minima de tres (3} dias,

.| Concepto saniterio de planta procesedore expedida por i enhdad
o= | compelente. (Con fecha de expedicitn no suparior & un aho ¥ con
= | concepto Favorable o Favorable con requerimisntos)

MARZO DE 2020

DESCRIPCION DE CAMBIOS

Versidn gl

Se ajustan los Requistos Micr poos de acuerdo @ INVING. 5o induye caeficacids S prodocio. Sa camesa vida
i do 1 54dias 8 3 dias Redevencia de FEDEFARA.

Ajuste 8l Termails PA-FO-75 Varsidn 00, se relrara los chayges SIC de donde 5o mendena en o decumento Getido @

g ya rea son ulikzados an e anidad v ee incluy lop cédigos SAP, pomue actusiments los cddigos son geserados por

eile BRbemal di infmacdae, So la dlasificacian basadio en Sishema BAP. cambia o9 “mingeds” a “Comidas

histas”, En contenitdo g6 Bjesln el pags oel peoducts de 170 grames 3 1005 150 gramos, (eniends en cuenla el pasoen.

Sisterna SAP En fequsios Normatives s adigiona! Resclkicin 2574 ds 2013, La tempeeaduns ousands se solicta el

:‘PUW%?Md[WCIEEEﬂWﬁTﬂm;anmkﬂm'ﬁ
WOHARLE ECUERIMENTDS

e g™ Vs 920 | Ll gD,
Adm. Rose My Encits Melo Qllf?-m/AEKil _
b | (o R -20| AN
Enfmalj.ﬂrr;l:;h!ﬁ\ml 1.?‘_}_!“ }éb Lt ”f{""




FROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
‘-:-:h "‘_...-f TITULD Qédiga: PA-FD-TS
Y’-‘J FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Varsitn No. 01 Pagina1de 4 13
AgEMcis LORTRTICA ALIMENTOS A ]
""" e Fecha | 12 o7 2018 S
PRODUCTO | NOMBRE JAMON

ik SAP 2000015625AF 200001475 ( SAP 200001873
SAP 200000780/ SAP 200001664 / SAP 200002153  SAP 200002846
Clasificacion Embuitidos
gm Preducts camico procesado, cocido, embutide, moldeacs o prensada,
: Dascripeitn del elaborado. con mustulo s8a este entero © iroceade, con i@ adicion de-
Producis systancias de uso permitido. ‘Se excluyen los sistemas camicos
homogenelzados y picedes; El producto- elsborado hace referencia a la
espacie animal ada. 8 ignito térrico, ah -
Produclo elaborado & base de came de cerdo magra, sal, aspacias, ¥
Ingredientes | demds susiancias de uso permitido por [a legislacidn sanifaria a nivel
nacianal
Requisitos de composicidn y formulaciin para [amones cocidas ¥
fiamkves, Estandar.
Waler
" Pardmetro “Womin | % max
il Prefeina j[-iilnﬂr.zﬁl. en fraccidn de masa |40 j
F‘fﬁuin‘ﬂm %._E‘ﬁ“' de masa - L.
Humedad, an fraccion de masa a0
Almidén, en fraccién de masa g
Protalna no :lmlmi en fracolén demasa_ -
Pequisies ob compasichin ¥ pra AFGNEE ¥ farnboes. Jamon cockls
estisxdar- Tabln 4 -mjﬁ {Quinta actusfizasidn] |
El producto deba cumpli con los sigulenies paramelios;
Tabls 5 Reauistas misnobiakycos para producics CAMICos procesasas cocides
REQUISITOS isito n m M c
ESPECIFICOS Emm_'m-umhim measdiilos, 4 % 1oo.gon | 4
Recuento Coliformes, UFC/ 3] fod 500 | 1
Recusrto de Staphylococous 5| <o o "
Requisios aureus coagulasa positiva UFCigr | ° '
Microbiologicos | [Recuents de Esporas Clostridium | 5 | _4g 100 i
Sulfits Reducter | UFCigr ;
Ditacoidn de Saimonellal 25 3 | Ausencia - +
Deleccitn de Listerla ) y
gsl 25 g 3 |Ausencia
Recuants de Escherichia Coli E 3 <10 - -
“FeaUiaios MEroDiokgicos para Caricos procesados- NTC 1325 jauinls
Actualizacitn)
Requisitas:
Hulriclonsles g
Ciras mmnhumﬂdnmmw-mlummﬂﬂwmﬂlﬂn
caracleristicas |de s quema de maderas de poco contenido . Los aditi




| Continua Ficha Técnica de Producto

JAMON |

dal products

ufilizados para la elabaracién del producio deben cumgdir con todos los |
requisiies  relacionades en e decrelto 2106 de 1883 y sus)
aclualizaciones, asi como también de fa Resolucidn 2608 de 2009; con |
relacitn a las materias pamas se debe cumplir con lo establecido en la |
Resolucian 4505 de 2013 y/o sus modificaciones sigulentes: Resolucion
2671 de 2014 v Resoducion 3700 de 2015

REQUISITOS NORMATIVOS

Decreto 1500 de 2007, Decrato 2162 de 1983, Resclucion 2650 de
2015, Resolucin 5108 de 2005, Resolucian 2674 de 2013, Resolucion
B10 de 2021, Rescluciin 2362 de 2022 y résclucidn 254 de 2023 v las
demés que |as sustituyan, modifiquen o adiclonen. El producto debe
cumplic con Ta NTO 1325 Quints Actusiizacidn v demds. normas

| vigantas qus & aglique.

EMPAQUE I
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacidn dal
Products

SAP 200001478 | SAP 200001873, B! producio debe tener un peso
minimo:de 1000 gr.

SAP 200000780 [ SAP 200001854 El producto debe taner un peso
mifnimo de E00°gr.

SAP 200002645 El producto debe tener un peso minime de 450 gr.

SAP 200002163 El producio debe taner un pasa minimo de 400 gry 20
tajadiss.

Empague yio
Embalaje

Producto empacado envaclo. El empaque debe ser en pelicula de sils
barrera lermo formable, que le proves al producto conservaciin ¥
alslamiento frante a los contaminantes, El cumplimiento de los materiales
utiizades pera el empague dabe estar condicionads 2l cumplimients de
In Resolycitn 683 de 2012, Resolucion 4143 de 2012 yio Resolucidn B34

i de 2013, dapendiendo de! materal ulilizade.

Rotulado

\El producto debe estar rolulado segin la Resolucion Ministerio
Proteccion Social 58100/2005. El rotulado debe venir en [a funda ardificial
no comestibles, impress, sin etigueta. La informacion suministrada en f
empague debe Bambién declargr la existencia o no de-slérgenos en su
composleidn.

Debe ser impress no adhesive con tinta negra de facl lectura v de
tamafo proparcional 2l tamafic del producio, sagin Resclucidn 5108 de
2008, Resclucidn 810 de 2021, Resslucidn 2482 de 2022 ¥ resohucion
254 de 2023 y las demas que las sustituyan, modifiguen o adicionen. La
infarmacian suministrada. en el empaque debe fambisn declarar |a

exisiencis o no cealdrgencs en su compasiclan.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD

Products Refrigerade (Temperatura antre 0°C y 4°C): Minimo 30 diss.

o — —

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El praducts debe =er franzportado en furgdn dotado con pnidad de
enfriamlento y equipos de-madicidin de temperaiura.

El personal debe poseer dotacidn complete para 8 antrega del producho.
En lugar fresco, seco ¥ ventiiado, lejos del calor y el fusgo. No debe |
-almacenarse nl Wansporiarse con diferentes sustancias. Concapio
sanitario FAVORABLE expadido por el ente tesitorial da sajud. Se dabe |
cumplit con fodas o8 requisitos referanclados an al capitula VI de la
Resolucion 26874 de 2013,

e

CERTIFICACIONES Proveedor |
Maquilador! Comerciallzader

+ Conceplo sanitaric de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicidn no superior 2 un afic y con
concepto Favoreble o Favorable con requerimientos). Para el caso |




[ continue Ficha Técnica de Producto JAMON |

de Ios comercigizadores 58 0ebe presentar Concepto saniario def
sific de almacenamiento.

» Regisiro sanitario del producto. (Vigente)

« No s de caracter phligatono; si lo tene pusde presentar. HACGP
{Alcance: Fabricaclén de producios camices eocidas) yia BPM

ance; Fabe i cAmnicos cocit
FECHA ACTUALIZACHON: MAYO DE 2024
CONTROL DE CAMBIOS |
VERSION DESCRIPCIGN DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTD:
1 'I!tlh!rrr fevicial,
2 Ewmﬁwqu:wmmm.ymm&m;mw.
Ba njusin 2 lamain PAFO-7S Versidn 01,

S ajusls &N requishos tskogquitacos &l encabezado o8 la Teta No 4 Requisiles e compouienn y farmiulesion pars jamanas)
codos y Sambres, Jamén cocide esténdar y lo veesadn de i NTC 1325
Sa reliran los Requistes Mulncionales beda vez que la mformacidn nulricional sa encuerirs santardida on &l NTC- 1325 guinta |
seiuslizacicn; En Requisics Normatiyos se inglays Resafuckin 5109 de 2005. Resciuckn 2674 da 2013, Resclecitn ¥33.de
2H1. n
3 | Encanciones de ransponese et i frmss Tandiln debe 567 lanspotado on fsgen 16 whisule-carady, for Tio Batar
acorde 3 s euGANCES NOMMAl2Y oa IRELa0NE 00 producics camicas comestbles.
&munmmmﬂmmwnmmdmmmm
deba presenipr Goncepso santaiio dol siio de almscenamiente v se aists ol faxis sl Mo ms e caracier obligatane: sl b
HEne pupde presanlat m&m:mmwmmm}mmm Fabricacion e
Se sowaliza GO: PA-FO-TH Vesskin 02
Su agregan o cidigos SAP 200002648 Preserincidn por 450 ?Wm-ﬂz 153 Prepaniacin por £08 gamos con 200
Iuﬂﬂrﬂlﬂnhhihlm&dmuﬂrﬂchdﬂﬂ.ﬁ arbe:
Ef nesquisios 131, Resalucién 2453 de 2022 ¥ resolucitn 254 de 2023

noFmativos y ratulede e inchrpen Reseluciin
v lns demis gue s sutlluyen, mpdifiquen o sdicisnan ¥ s felica 1a repolucitn 353 de 3011,

hqmnummi‘mrwpﬂﬂcm e reliie &l eancepi s anilari d el vahioulo o que se
AT et M T i LL ' “ i ':" - = 'Il.'u'_ L :!r-:-'-l'. =|' = | .Lll.‘-bl
CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de Defansa ‘Waria Cataling Rodriguez
Elarerd Abastecimienios Clasa | Gonzalez 17 MAY 2024

Prolesional de Defensa Danery Alexandra Sdnchez | o \yyy Eﬂi E‘h _ ﬁEH'-’g
I

Abastacimientos Clase | Rojas
Protesicnel de Dafensa ‘ 4
Rovs | suirecionGeneraDe | SSRURESEE 47 WAV 2004 byl
Comité' | Projasionalde belenca = '
ASBSOT | mfcing Asesora de Planeacidne| oo E;ﬁ'muh 17 WAy 2024
dl“ Irnovacion Insiucional f
Direciora Abastecimeentos Clase |  Norma Silvana Montanchez ¢ 4
Técnicas | fAcrtenearn 1? H#F ﬂ]Ert- % - EE
Secretano General (E) Ewmnmg:.: = 1? Hﬂ? mzd w
Jafe Oficina Asascra Jurldica : :
& cirokid -@ncargada d# ias funciones del Martha Eugenia Cortes b 2.
P despacho de la Direecién Baguero

General




| Continua Fiche Téenica de Producto JAMON |




T PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

CODIGO: PAFO-TS :
£ICHA TECNIGADE PRODUCTO | VERSION No, 02 Phginat dad |

ngsmain LESTETEN ALIMENTOS ;
[ e ] EGHA-' ml m -m“ s b8 T
PRODUCTO / NOMERE JUGH O REFRESCO DE FRUTA EN BOLSA
Cadige: S AP 2000003837 200000304 200001 7387 200001631
Clasificacin Juges
GI Emﬂmlml:- £t 8l producio elsborade con juges o pulpas de frutas frascas & con
Descripoitn del cancentrados de frutas reconstituides, adiclonade con agua, :
Producto y colorantes parmitidos por [a jegisiacian cormesgpondiante. El producta S8
somelars 8 pasteurizacion y Se empacard en empague de primer usd de
| 5 alimeniario.
| I Pulpa de-fruta, szdoar, &cido ascorpica y demas ingredianies y aditvos Ios
A adientes permilidas porla legisiacian sanilana correspandisnie,
=] ; deba cumphr ¢on 1os Si :
T —
Raquisies Hinima_| Maximo
Em?#hymhmmwa 10
. S4Bl
Requisitos ”_"_,1%_“{ i
iomamicas: | Asiaes SutaTa BS
Acidaz ‘exprasada como acido cilrico
an'% 0.2
o 58 a3p colirdn eduleorpcio Bl el s bote aaicinl o AEUGRE
hi 14 ailo emqrEeds betkd a : i
concanizadas do fruba clarficades o nwLT.ﬁM'mw o 388 do 3013
REQUISITOS ; . e
ESPECIFICOS mwﬂm_-hw"w
REQUISITD n & m M
" ferobios mesilins & 2 10 uleig Axd0P g
Miebioiegcas: |Lehosy levadures 2 - Wiy | 2e0ufcy
Escharichia coll - 0 <10 uiclg -
Regosiiog MEraRlegicos. 1qu.w{mrﬂnwdlh#u
Whmwﬂnmuhmmum;-mm
adyieninias o no, Resalsibn 1407 de 2033
_Mﬁé_ s L
Oitras EFmﬁﬁHawmﬂwsmnmmrm-M'
caracteristicas drogas o medicamentos. Colar ¥ olor semetants 2l ¢ 13 frists. de: 1a Guah
nl producto 58 ha exdraido. El producto puede preseniar un ligaro carribio e color,
70 NG U exlrano debido a la alteracion i

ﬂnmﬂ:;gm 3020 de :m& dsaﬂm- wﬁl ﬁﬁﬁf} wnm 2674
g 2013, Rasolocion 5108 2006, Resoluc de 1, Resalucion
REQUISITOS NORMATIVOS | Sacs e 2022 y resolucion 254 de 2023  las demias que [as sustifuyan,

modifiquen o adichoran,




| Continua Ficha Técnica de Producto .., JUGO O REFRESCO DE FRUTA EN BOLSA |

Presariaciin del
Producta

Empaque y/a
:HHPB I"'ﬂ”l'éfr Embalaje
ROTULADO

SAP 200000383 debe contener un pest neto minimo de 150 i, i
SAP 200000394 1 SAP 200001738 debe contenar un peso aela minimo
e 175 & 200 m. |
18231 debe contener un peso neto minima de 200 il N
El preducto se debe empacar en recipientes atixicos, adecuados que no |
alleran al sabor o color died products, qee ol products envasado :uame!
can las caracleristicas fisicoquimicas, organoléplicas y microbiclogicas, |
que g2 conserve clara y frasca durante ei trangporte y almacenamiests. |
El empague debe cumplic con & NTC 5023 plastices para uso en |
contacto con afmentos y bebidas, EI fipo de material plistice empleads |
debe indicarse an el rofuls 6 &n el mismo envase usando las indicacones |
dela NTC 3205. Sa prohibe is entrega de-aste products en materisles de
empaque reutiizados. El empague dal producio deberd ser bolsa de
pofietiieno de bajadensidad de primer uso y de grado alimenario. |
El producio deberd ser embalads en canastilas fimpias

Rofulsda

El praduelo debe estar rotulade segun la Resolucion del Minsisro o
Proteccion Social Ne. B108/2005 y Resoluciin 810 de 2021, Hamll.n:iﬁn|
2432 de 2022 y Resolucidry 254 de 2023 2023 ¥ las demas gue Tas |
sustituyan, en o adicionen,

La informacitn suminisirada en el empaque debe tambign déciarar &

existencia o no de alérgenss en su composicidn 3t

VIDA UTIL DEL PRODUGCTO ¥

REQUERIMIENTOS DE LA

El producto debe tener una vida Ol minima de veinta {20 dias al

momeriio de 2 entrags |

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transporiado an.furgsn yio vehicula cerrado con

concapto téenico sanltaric FAVORABLE (FV) o Faverable eon

condiciones, expadido por el Ente Teritgrial de Salud. |
El trangporte debe estar dotads con unidad de enfriamiento y eguipos de |
Medicidn de temperaturs; ssegurando ia conservacian del producio. E6
perscnal debe posser dotecién complata para ia entraga del praducio. Al |
momenta de la entrega &l products debe tener una lemperatura de:
refrigaracién entre 0°C y 4°C e debera conservar ie cadena de frin. |

Se debe cumplir con el capitulo V11 de la Resolucion 2574 e 2013

CERTIFICACIONES Proveader !
Magquilador! Comerclallzador

= Regisire, Permiso o Netificackén Sanitaris, Vigente: i

* Acla de vista sanitaria (V) con Concepta Técnica Vigente.

Favorable (FV) o Favorable con requerimiantos wpedidp por e |
AR

* Adiclonalmente para el caso de Ips comercislizadores ss debs
presentar Conceplo sanitario del sific de almanenamiento axpadida
flor la entided competente; concepto Favorable o Favorable con

requericientos, Con fecha de expedicion no superior a res aflos. |

L FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO 2024 '
CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTD |

g Verskhn incml. :

‘S achaalas 8 varsion PA-FOSTE W2 R

2 'Enmmhm:lﬂmﬁu.nlchﬁqnmmwhﬁﬁmmnmmmﬂum“e;

] Incliyen porvigencia los dei il o 201 wisko fi (2= £ON jiigs [2umal o pulpa dg frals



[ Continua Ficha Técnica de Praduete - Ji/G0 0 REFRESCO DE FRUTA EN BOLSA |

= -8 ;
Acides coma Acido Citrico | Ol - | || Seldosscl
jalraciominan & 30 *C | Brix] 11}
L i3
AckieE tulable expresads a2
i EAROD B ; .
wt 2
mmmmuwmmnmm o la mw._unmw’
Migraiialigices. L‘Iiﬂﬁ-mmmﬂﬂ‘r‘qﬂ-iﬂ;'m o tanceniiades da rda, eianhzados o no: b lamezciade
=l i & 0.
Aspaiicion de B i g [

e % RN REQUISITD | n | = m W
p——— e B 3 N L i 5| 2 Apufely | Wwiptuten
R Lt B S g .

!W-':r_';-—."l.l!ﬂ-rﬂ'.l,-f ; B i 11" L & Manosy 5 b 197 wlely -h-'lﬂ‘l.lfﬂ'ﬂ
no-igenteodoatyaingyy | 1 D8 ] L
I :‘Iiip'l"rl-."'. 1 “ m T m.ﬂ & (u} “’ﬂ'dﬂh 5 |

En requizilos nonmslidd &8 ralics i " de Bagaiucin de 2011 y eansluyen: 1407 e
oried, Reschucian B0 e 2021, Hesalucién 2492 de 202 y.mm-aﬂumummm e By,
madifiques @ adicianan. i -
£ qobatado $o (NCluyen DOr SRiras BN vigencia [ Resalicin 10 ge 2021 Restustn 2400 de 2022 y iesolitn T54 de
2023 1 ks damiis que las susiiuyan, modifiguen 2 aditiooan, el Inafo La-mfarmacian suminsiracs en & grmagus debe
Lamititén ceciarar ln existencia o 1o de Siérgenca e 51 COMpOSICEN.

En condiconss oe Fanpore se rcluye gl et “Ba debe cusmiplic oo o capilule VB de |3 Besdlucdn 2574 de 21T

En lem de cadifiskciones go. mnduys ol e “Adimonalmenie pars ol case de log coMBnGalzancres & date prasemar

wﬂmum-nwmﬂmwwhm compaiania, i Fawaranhs o Favoraokicon
} | requarimiantos. EH'I-HH‘II- i cparlicion G SuBanara iss alled =T s D i 5410 st JriE .
CARGD MOMBRE
Elshors Prafesional de Dafensa © Maria Catalina Rodriguaz:
Abastecimientos Clase | Gonzalez
Profasional de Defensa Danery Alexandra Sanchez
Abastecimentos Clase | _ Rajas
Erofesional de Daefensa | -
Gisella Pacla Gancia
nesal i
| Revist e aoamer Avendafio
Prafesional o= Dafensa Fahian Ernesio Panguta

de Fichas _ ooy
Téenicas Direcinea Abastecimientos | Nerma Silvana Monianchez

Clase | ‘Monlenagro
Sandra Patricia Bolafios |
‘Secratario Genaral (E) Radriguez

| P B otgel|  Marina Eugena Cortes b

encargada de las fu o% del ugen ;

Apealty dmpmv:;dalaﬁmﬁn Baguero I AGO 20
Enera
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PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTC
— F TITULD CODIGD: PAFO-TS
: FICHA TECHICA DE PRODUCTO VERGION No. 02 | Pagna‘l ded | g
ngmnsia LERTETIES ALIMENTOS : -
R s pECHA: | 28 | 08 | 2024 _—_—
1 PRODUCTD | NOMBRE HUMIS
q Codgs | ‘SAP 200000398 SAP 200001738/ 8AP 200000750/ SAP 200002357 |
REQUISITOS | Clasificacion Derivados Lacteos
GENERALES — Producte ohienido & panr o8 8 i Tigenads, cosguiada por ka
Broducio accitn e straptocoocus laclis 8 cramors, |os ocusles deben: &Er
— en el productp final.
] [Tache entece. ricar, Cullivo [acteo {Slreplococcus Laciis o Gremana) El|
Ingredientes  |uso de los Ingradientes yio materias primas deberd gumglir con 18
islacidn sani Nigenta.
E producto debe cumplis las siguientes parameiros:
= Requisitos “Min, | M. |
Malerla Grasa, % m/m 2.5 —
Fisipoquimicos w;w——i 98 1= ]
Acidez exprasads come Acido iactco, % mim i} | 120
Fosiatasa pegativa
mmm T Rocolwoion (2310 de 1 ;
Epmdmh depe cumplic los siguiBnias parametros,
REQUISITOS REGUISITO n [ il ™
ESPECIFICOS | pequisiios  ||Mobosy Levaduras | § | 2 2e10* ulpig o ml_| Sx10% uiclga ml
Microbiolagices || Coliformes H 2 10 ufelg o mil 107 ufcig
| Escherichiz cali 5 0 | =< 10ufclgaml -
Requtsitos Missabitgieas - 1.1 Leche Farmentada Res 1407 de 2022
Fenasios |
Mulricionzies M Aplica
R F7 Producio debe ewr suenio de suElancias 1GWcas y reswduos o8
drogas o medicamentos. -
Otras Los adiives utilzados para la elaboracidn. del products deben Gumplic
caracleristicas con todas los requisiios an ¢ decreto 2105 de 1983 y suB
‘gl progucto aclalizaciones, asl comao también de la Resolucion 2608 de 2008, oan
relacitn B las malerias primas se dabe cumglir-can 1o #stablacido en
| _Raﬁamﬁ'i'-lsnﬂ da 2013 ylo SUs jones 8ig :Re
_ 2571 de 2044 015, |
gﬁ-ﬂlﬁﬁﬂ ded thm;uﬁgm Mo ﬂd‘ﬁjﬁiﬂmﬂ; 2674 de
3, Resolucitn 51 . Resolud 0 20122, Resolucidn
REQUISITOS NORMATIVOS | 540 de 2021 402 de 2022  tesolucion 254 de 2023 y 1as
M@M




| €ontinua Ficha Técnica de Producta . KUMIS |

l

SAP Z00000398 Bolsa % 150 2 200 mi B

Presentacitn del | SAP 200001739 Bolsa x 1504 200 m |
Producta EHFMEME?EHEEJHIDM:WMW {

| SAP 200002357 Vaso x 1508 200 mi |
Froducto debe estar empacado en bolsz de grado slimenticio para iaz |
preseviacionss: en bolsa, Para lag Presentaciones en vaso debe ser

EMPAQUE J E’Emﬁm S8r g8 primer uso gque garantics la consenvacion del produstio. B
EMBALAJE ¥ Empague no puede presentar fugas & defectos. Bl cumplimisnto de- log |

La
i .Mumh:umanmw

[ ViDAUTIL DEL PRODUGTO ¥ ]E!nmdu::nuiamqulmﬂmmviduﬂﬂimrrﬂmdummmEhr_a_‘

REQUERIMIENTOS DE LA enirega debe hacerse con méximo (5) cinco, despuss de la facha de |
__ENTIDAD fabricacién, IEE

SONDICIONES DE TRANSPORTE | 57 ranspotiedo en furgon yio vahiculd cerrade con conceptn técnico

En lugar fresco, seon ¥ venblado, lejos del caler y ol fusgo. No debe
aimacenarse ni transportarse con difersntes suslancias: Tembién debe

l*  Regisiro, Permisa o Notificacin Sanitaria, Vigents. 1
= Acla de visita sanitaria {IVC) son Cencepts Técnice Vigenie
Favorable (FV) o Favorable con requerimisntos expedids por L

CERTIFICACIONES Proveedor / INVIMA, '
-, Magullador! Comercializador | .- Adicionsimenta para & case de jos comercializaderes se aabei

por la enfidad compatenie; conceplo Feverable o Favorsble can

presentar Concepts sanitare dal sitic e almacenamiento expedida
requerimiantos, Con fecha de gxpadicidn no superior a lees afios, (

— —

FECHA ACTUALIZACIGN: AGOSTO 2024
CONTROL DE CAMBIOS - |
VERSION DESCRIPCICN DE CAMEIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

‘arside Inipke

= SR

z

Ausie al farran mmww.nmmmhﬂmﬂmrmm 150y 200 L =a nﬂur:
preERniacen dol nradicn por beka 'y batallade §008. mi ;

4 Enm Ww1u_th.1l:m wmﬁw“’m:pHMM¢mMn ml
Fequistes Miorpbeologizas - 1.11 Liche Fermanisds: Riss 4
RECHABITS i -}
Mabosy
Livaduras

Be oohvalza o version -F5wl

m L]
5 |3 hﬁ“':njh‘gTr E_w“ﬂmﬁ i




[ continua Fictia Téenlea de Producte ..

KONIS ]

!

5 | 2| 1Edelgoml 0" whtig

m| M| &
AP GorpmesFecaes g | 3 | 20| 8] ° i
NP Gomomnes Toales g | 3 | 3| = | 0
Hioapes ¥ Levaduras i FREIECIE 1407 da 2022

§ | O |=<10ukiyonm -
Dlbgioas - 111 Lache F ermeniacs Res

En sequisins nuindionales se nelim & beako: Tenet
Migsicional = |GBF 2018 para Crema da Lache® ym
‘&l retulade dalamaegue bas ke rescluciin 810 ge 2081
Resolugisn

so Sctiplizan

S ircluye malerst SAP 200002357 Vaso ¥ 1508 200 mic
En robulads s refiva fa Res, Bin Protecoian Sockd 333 ds 204 y 50
2031, mmnmmmmm;-mw
En lem de setfitasones 6 sicuye ol
thiﬂilr'ﬂdﬂdﬂ#ll :lﬂnlrm

mmﬂpmmmnmumh
dejane aplica, ipdnvaz que-ta infarmackin nulrickons] 5o rgladiona en

1607 nmmmn de 2021, Resoluckin 2452 ds 2032y
uﬂmmﬂmhdmﬂmmf
raado pars comedores g confimade por TIS

pastihryan,
mmm tnm dem o mnhl

-pod Beirar an in Rasolotisn 810 di
num -adicianan.

e

e CARGO NOMERE FECHA FIRMA
Professanal de O Mariz Cataling Rodriguez
Ehabors | o erios Clase Gonzalez 52? AGO 24 ,_i;{ﬁ._ﬂg_f’\-il_
Profesional de Defensa Damery flexandra Sanchez o ' .
Abastecimientos Clase | ! Riojes ll” AGD 20 wﬁ'
Profesiongl de- Dafensa . i
Gisalla Paola Garcla
Rovist |  Subdireccin Genera De ETMM#
n:-ara.nm ugnﬁrm Focancnc :
Gomité Profesional de Defensa Fabian Emasto Ponguta ﬁ.’_
Asesor | Oficina Asesora de Planeaciin : ' .
de ninmvmibt:lmﬁuﬁunal Cestra 27 AGD 2024 :
i Direciors Abasiecimientos Morma Sivana Montanchez i /
e Clase | ' Montenegro £7 AGD 2024 | 2
Secralario Genaal (E) E’M”nzﬁmhhm”h’ 97 HSI] . : -b
Jefe Oficlna W“ﬁi ) o b
noargada de las funciones Mariha Eugenia Cortes : :
aprobo | o de a Direceion Bagquers JEET AGD 2024 m

Ganeral




Continug Ficha Téenica de Producto . KIS |




PROCESD

il

FICHA TEGNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 | Pégine 1 de 3
ALIMEN

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

Cédigo: PA-FO-TS

TOS

Fecha: | 12 o7 2018

MORTADELA ESTANDAR

AL T e ey o -
LL-':\F-?'.- ?'l.a' ey el 1

it e

AP 200001483 ] SAP 200000805 / SAP 200000808

|

2 Descrpcitn del

Producio

Producto  camica  procesade, homegeneizado, | cocldo, em
‘glaborado @ base dé came, con la adicitn de ‘sustancias UBD
permitido. La mezcla se Introduce en ripas -naturales o a
apmhgadaﬂpauhlm.mnﬁmumpuﬁm‘aﬂﬂm P
adicioriada’' no grasa de cerdo. El praducto cebe paseer un olor yisabor
caracteristico del producto, tesdura blands compacta, pre color
road pélido'a intenes dependiendo de & eapecis ulilizada.

| Bl protlcto debe estar [itre de presencis de plagas, de olor y) colod

caractaristico da un producio en descomposicién, o contaminacidn par
deficiencia en su manipulacian. '

Troducio eiaboredo a base de came de res, came de cerdo, grasa de
cerdo, sal, especias, editvos en las cantidades autorizadas por las

entidades sanitarias y demds sustancias da uso permitida.
; ' ESTANDAR
.|+ PARAMETRO* ; WMNIMG [ % MAXIND
Protelna (M5, 25) en fracciin de mase 10
Graga en fraccidn de mas2 ] 1
Hizmedad mds gress,.en fraccidn de mas B
irmbitn anfraccén e mam 13
Frotaina oo carniea en fracckin de masa 6 -
Nia u--mw&npfmﬂmﬂﬁ pare preduclos clmisis numdurum
EEEE.- Tahla N 3 < NTC 1325 (Quinte_sctuslzacking,
0 A m W [l
e 1 - | mew |1
F W | 0 1
] = 108 . .
3 =33 W k|
: ] = .
fbualy |- R 4
=10 :

p om0 e e resdiems g e
W omoe- [ndicnmg pihie g B RET e o e sl
Moo= Endlicy lirns: parraisit s kisntcar ohvak dcaplabla Eu ciked

.mmemﬂmmmu-m

Mo Aplica




MORTADELA ESTANDAR I

pIRaTar B RO T
" | B producto’ debe garantizar (& Inoculdad, solo s& pusden agregar admrm
-|de uso permifido segin la NTC 1325 (Quints-. sctuslizacidn),
productos -:amrnaa no dﬂbﬁn contener nu'taha- p-amdua 2n E:Erﬂlmdﬂa

" isuperioresa;

Hmnﬂ.ﬂmﬂm- '

1

Decreto 1500 de 2007, Decreio 2162 de 19B3, Resolucien 2690 de

=1 90415, El products deba cumplie con la NTG 1325 quinta Aichializacisn,

| resolucidn’ 5109 de 2005, Resolucion 2674 de 2013, Resolucidi 610 de

o] 2021 dermds normas & l& apl

SAP 200001483-El preducte debe fener un peso minimo de 1000 gr.
SAP 200000805 El producto debe fener un paso minimo de 500 gr.
&l.FEﬂﬂWDEtEE{ pmd‘umd&bntmumpmmtnlmdliﬁﬂy

Elpmmmdﬂhavanimﬂpamdnalum El arru:aquada-besama

Bt by

mmnmmnynmmlam franta a los contaminantes.
Los productos.deben venir embalado per 20 unmdaa en- cmaats

] - | pléstica. -,

El rofulada Jrl:lpmﬂ:- an.la bolsa, no adhesivo ¥ mmpn- con la Resalusion
del Ministerio.de Prateccidn Social 5109 de 2006 v Reschucidn 333 de
2011, y debe garaniizarse gue por 1a accikn de la humedad &l mismo no
se burralﬂ- del.empague, eviiendo |z perdida de trezsbilided en e

= TEl productc debe 'ser transportade en furgbn dofade con unided de

-enfriamients y equipos de medicidn de temparatura.
R 3 El personal debe poseer dotacion completa para la entraga del product,

| En lugar fresco, seco v ventlado, lejos del calor ¥ el fuego, Mo-debe
/| almacanarsa ni fransportarse con diferentes sustancias, Conceplo

k1Lt sanitario FAVORABLE expedido por el ente territorisl de salud. Se debe
k45| cumnplic corr tndos’ los requisitos referenciados en el mpmmwﬂa:a

| Resolucién 2674 de 2013,

E p-waedt:rdql;ﬂﬂ gcreditar;

,.f 2 “Concepta: ﬂnlaﬂn de planta pmumdnrn'h’pﬂﬂa por & mrtida:l:

unmpamﬁ'la ACon fecha de expedicién no superior 2 an afo.y con
conoapio E_!l\rm‘a]:h o Favorable con requarmienios). Para el caso
de ko comerclalizadores se debe presantar Conceplo sanitario del
‘sitio de almacenamianta,

Jl» Concepto  sanitario de vehiculos de- transporte expadido. por Ia

.. enfidad uumpltmtn {Con fecha de expedicidn no superior a un afio
¥ con concepio Favoreble o Favorable con reguerimientos),
|stro- sanitario del producta, (Vigerte)
Hu. sa i, mMer obiigetoris; sl lo tiene puede presentar HACCP
.' .| {Alcance: Fabficacién dé productos cdmicos cocidos) wu BPM (Alcance:
; Fi:rlnm:hn dé productos crmicos cocidas). | E




R R

s " E J iy .
, ST 3 e R -,;?I_E_‘-T,-.x.--.';ﬁ"

RESCRIPCIGN DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL FRODUCTO

‘ersitn knicial,

Ajassn a formabo veraldn 3

&mhmqlmhhdnmmruﬂlhmﬂﬂdnymmwdm{ﬂh#hwm

sropdicionadares (Dedrale 1282 de 2018

Eg actualiza &l cerienio al nueve lamatn FA-FO-15 version U,

Lmm-Mn.muanmhummlmﬂuhmwrummmsm«l'm—

mancionan. S& (&1 presantaciones y w0 deja pressniacin x 1000 gr.
Hmummﬁmrmum-lmﬂ dande g8 exiyaen los pardmalos,

Se adciana Informaciin nericonal, basado en la Tabla Notricinal del [CEF dal 2008, para moriadels e Reas

Sp adicions kfomankda on Olros mgushne: "El raducie debo gassnlizar 8 inoouidad, sok &8 pusden egneger
mmthmtmwmﬁnﬂp log producios cérmized ng deben conlensr melales
cantidades suparions &

'ﬁmu.ﬁwﬂm

En Rtk 55 adisiona: g infomrecite suminkitada en el empague debe tambiin declarar I exBlBNcE o RO de BFENcS

da
&n

So ondicota an

S adicions cidlgos SAP 200000808, medtacela x minima 500 gr y Codige SAP 200000808, monadsla x minima 250 gr.

S0 sjusia ol formabe PA-FC-TE Vadin 0.
En raquisles espacific e sowiakzan les tablas 3 ¥ 5 de o NTC 1325 (Cuicda Acluallzaciia]. Se relinan los
Hulriciorabse bada vez que s infermecitn nedricional &R ancuanirs conlinida on el NTE- 1328 quinta achualzaciin.
En Requisitos Mormalivas se mcluye Feschechin 5108 de 7005, Fesolucion 2674 de 2013, Resolcién 333 de 2011,
Eanmuﬁ:EMTinﬂﬂmwlmm:n furgtin wic vehicule cermada por
sCarde a las normativas da tresparta de producios camioss comesibies.

Se ajusian [aa Pesunpder | Magllindoy Comanializadorn se ncluye para of oeao de loa
deba presentar Concapto sankaro del sitio de almacsaamianta y Se sjusis o taxto osl: Mo &6 de canicher
lene pusds prhTt HACCP (Alcanca: Fabricackin de producion cémicos cocldon) yho BPM JAlzance;

saliog

gatar

Profesicnal de Defensa Mut Diet. Maris Cataling
Abastecimisntos Clase | Rodriguez Gonzalez

Profesional de Defensa Ineg Alim. Ingrid Marcels
Abastecimiantos Clase | Afforso Rodrigues

Oficing Asesara de Planeaciin o s ke 10 MAY 2023

Prafesional de Defensa T

; Ing Alim. Gisella Pacs %eu@
Subdireccian General De g

Qperacitn Logistica Garcia Avendafio 10 MAY Eﬂﬂ

Profesional de Delensa ITilul Ind Eablan Ernasto
o Innovackin Instilucional

fa-F ey Sy i odigue. | 10 HAY 2023

Coroned fRlcard
Secrstario General (B) | ot &0 Rozo | 10 MAY 2023

Coronel Carlos Auguslo
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PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
--..___\ ,--""' TITLLD EOOIGD: PA-FO-TE
\"“r"'/ FICHA TECNICA DE FRODUCTO | VERSIONNo 02 | Paginatded | i
annrcia BATETER ALIMENTOS : .
Aa i e Ty —— m H N m i B
PRODUCTO ! NOMBRE QUESD DOBLE CREMA
Codigo SAP 200001538 / SAP 200001688 / SAP 200002468
REQUISITOS Clasificacian Lactegs
GENERALES Deseripeian del El gueso doble crema debe fresco, hilado, graso y semiduro, tene alio
Producin conlenide e humedad y grasa, con sabor, aroma, color ¥ texturs
caraclesisticos de un quess de pasia hilada.
En cugnio a los ingredientes parmilidos acordes al tipo de queso
referenciado, segun ka Resclucitn 02310 de 10886 son los siguientas:
Ingredisntes Leche, Leche en polvo, Crema de leche. Mantaquilla, Cultives lacticos:
especifices. Cualo, Enzimas apropladss de origen animal o vegelal.
‘Suers, Proleines de lache, Cloruro de sodio en-cantidad maxima 4% (sal
de-mesa). '
El preducto debe cumplir los siguientes parametros:
Reguisitos
Fisicoquimicos
5] producio debe cumplr los siguientes parametros:
REQUISITOS REQUISITO w B m M
ESPECIFICOS Mahas s | z | 10ruieg h!!EiE!I!. '
iequishos o |[Exchericiacal 5 | 1 | <touiig | 10"uleig |
Staphylecoccus coagulasa posiiva | & 1 A0° ufciy 0™ ufeg
Babranela spp 5 | 0 | Ausenciaflig =
List=ria manooylcganss. 6 | 0 |AusenciaidSy | <
WWLW con 0 5in Teenn, Fesolcin TALT de
Requisitos
Mutricicnales WoAplien
—  Elcowor, clor y sabor de cada producto debe ser caracteristco.
- Bl preducto debs sstar exenlo ‘95 olores sabores: exirafios o
Fanciog.
Otras - Nose permite la elaboracian de queso fresco para CONSUMa humana
caracteristicas -pmﬂrduh:n-mﬂa,nwninh&taﬁusunqua'hmﬁuﬂ
el producks Ministarie de Salud o la-autoridad delagada.

La [eche o la cusjada debe someterse 8 un ratamienis sprobada por
el Ministerio de Salud que permita Sfiminar la flora patdgena y la casi

totalidad de su flora banal.




| Continue Ficha Técnica de Producto ... QUESC DOBLE CREMA |

- Estar exento de susfancias lales como grasa de origen vegetal o |
animai diferante a la ldctea v demds sustancias no comtempladas en |
el capliuia Wil gela Resolucion 2310 de 1966,

-  Ester exenfo de -sustancias bwicas v residuos de drogas o
madicamenios.

Los aditives utilizados para & elaboracion del produclo deben cumplir

cofy todos Ios requislos refacionados-en o decreto 2106 de 1883 v sus

actualizaciones, asl come también de la RescluciEn 2605 de 2000; con

retacion @ las maleries primas se debe cumplr con lo establecido an la

Rasoluclén 4506 de 2013 yio sus modificaciongs siguiantes: Resalucidn

26871 de 2014 y Resolucidn 3709 de 2015,

REQUISITOS NORMATIVOS

El produclo debe cumplir Resolucion 1804 de 1989 y NTC 750,
Rescluciin’ 2310 de TEEA, Res. Min Proleccion social S70% e 2005
Rescluciin 2674 da 20132, Reschecion 1407 de 2022, Resclucien B10 de |
2021, Resolucidn 2482 de 2022 v resolucidn 254 de 2023y las demas |

gue las sustituyan, modifiguen o adicionen. g

Preseniacicn del
Producta

TSAP 200001535 - Queso Tajado Doble Crama. Por Kg de Producto
| SAP 200001880 - Queso Blogue Dobla Crema, Per Kg de Producto
SAP 200002469 Gueso Doble Crema Tajado Blegue * 2500 G

Loz productos doben serentregados en canastiia plasesy bolsating de
proteccién de material spio para entraren contacto con alimentos.

EMPAGUE[ | Empaqueyio
EMBALAJE ¥ Embialzje
ROTULADO

El ampaque: para el queso doble crema debe ser al wacio y “con
maleriales permiticos dentns de la Resoluciin 2674 e 2013 v la
resolucion 683 y 4143 de 2012 con respecic & los pidsticos iy olos
materiales para entrer en contacto con alimentos. Para queso 1zjade, el
materlal separador de las tajadas debe ser fabricado en matenal pléstico |
0 ‘en papal sspecial para quescs, En cuestitn al embalaje este debe
certificar la capacidad de lacanastéla y-no supere kos 20 kg en cada uwoa |
‘de allas.

_1 ‘Rifukado

El products-debe ester rotulado segin | Res Min, Pratecckin Ear:iﬁll
S1092005, Resolucidn’ 810 de 2021, Resolucidn 2492 de 2022 y|
rm;r;l:l&n 254 de 2023 y las demés que les sustiluyan. modifiquen u|
‘adicionen

£ Rotulada-tiebe ser resistente: & la humedsd y & Is manipulacin. La |
informacdn suministrada ‘en el empague debe tambidén declarar la|
‘existencia o-no de alérgencs en su composician,

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

Froducto refrigarado {Temperatura éntré 0 y 4 *C} Minimo 30 Dias

CONDICIONES DE TRANSPORTE

B producto dabe ser transportado en fergdn yio vahiculo cerrado y
refrigerada, Transparia-an vehlculo con condiciones inocuas y

cerificadas por la entidad compatents evifando conlaminackincruzada y
manieniznda iss propledades del products iniclales, Sedebe conservar

en lugar fresco, seco y aireade.: Evitar Exposicion solar. El vehiculo que
realice la-antregs daberd prasantar Acta de Inspaccidn Sandaria onginal |
Ldal Wehlculo, en donde conste &l conceplo Favorable para el fransporie |
de aimentos. Este documentn no debe tensr una fechs de expadicién |

da 2013

‘SUpenor 8 un afa. Sadabe cumplic con & eapitulo VIl de la Resolucion
lri*ﬂﬂ

‘CERTIFICACIONES Proveedor |
Magullador/ Comercializador

« Reglsiro, Permizo o Motificacitn Saniiara, Vigents.
+ Acta e visita -semitania (IMC] con Conceplon Tecnico Vigente:




[ Continua Ficha Técnica de Praducto ..

‘Ruincianss 1C8F ] 3
Hmﬂnum#mﬁnﬁ:ﬂﬁl 3 e regiza en o rohuls dal empaaLe:
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| Continue Ficha Técnica de Products .. QUESO DOBLE CREMA |

Favorable (FV] o Favorable con reguerimientos expedido por all
INWVAMA,

« Adiclonalmente para & cago de los comerciglizadores e ﬂahei
presentar Concepta sanitario del sitio de almacenamients expadids |
por la entidad compatenie. concepto Faversble o Favorable con |

FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO 2024 ;

CONTROL DE CAMBIOS

J.m |

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQLNSITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1
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L ]
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PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

cooGo: PAFO-TS
(- Wﬁ'—’-’ TITLLD !
FICHA TECNICA DE PRODUCTO VERSION No. 02 Pagina 1 ded | = g
1 ALIMENTOS. _ ] ;

A TREAR ILITARS
i e FEGHA: | 23 04 2024 P
ﬁauuunrnrmunns QUEST CAMPESING
i ; AP 200001140 f SAP 200000626/ SAP 200001436/ GAP 200001534 |
Cadigo 20 1
Clasificacion Léctens
REQUISITOS Es &l producto obten|do par coagulacion de leche de 13 erema de leche, |
GEMERALES _ d-hmm;dnm:mmaranmmmlhndﬁlnmmﬂ
Descripcitn del {algunos o todos @slos productos, por la accion del cuajo U gbros |
Producta coagulanies aprobados; El guess debe ser ocblenido e lache:
pasteurizade proveniente de Bspecies sptas y autorizadas pare. &l
CONSUMD humano.
ingredientes | Eleborado con leche da vaca, cuajoy sal:
“Ef producis debe cumplir los sigulentes parénatros:
Reguisiios
Wi, .

Obras
caractaristicas
del producio

REQUISITD [} & 1] M
Menag § | 2 | 10¥ulcle Ewit®
REQUISITOS Requisitos ety
ESPECIFICOS | Microbioibgicos Escherichia cali _ & 1 < 1£.ruhl'g 407 ulsl
smptq.wmwmwm- & 1 10° uloig 0" wily: |
Halmonolla spp B 0 | Ausencia/2bp .
Lisleria ma 5 0 | Ausencia’dsg &
koS A7 a4 con o Bin elera, roesalcdn 1407
BT
=
| Nulriciond he Aplica

" El colr, clory sabor de cada preducto debe Ser caracler|stico.

* El produtte debe estar exento de olores y sabores exirafios o rancins.

| No se permie la elaboragin de queso fresco para consumo humans &
parti de becha crude, salvo en los casos en-que lo autorice el Ministeno
de Salud © la autoridad delegada.

- La leche o la cusjada debe somelerse a un irelamiento aprobado por el
Miisterio te Ssiud que permia eliminar la flora patbgena ¥ la casi
1abdad da su flora banal.

- Estar exento de sustancias tales como grasa de origen vegetal o animal
diferents & b Mcten y demas Lusianciss o i en el ulg.




| Gontinug Ficha Tdenico de Products . QUESD CAMPESIND |

Vil de |a Resolucion 2310 de 1086,

- Estar edente de Bustancles toxkcas vy residuos de drogas ull

Log adilives. utilizades: para la elaboracidn del preducts deben clirmpdir
con todos los requisitos relacionados en el decralo 2108 de 16883 v sus:
actuslizaciones, asl como también de & Resclucide 2606 de 2008: con

| refacion & las malenas primas se debe cumplic con Io-establecida en g !

Resoluckin 4506 de 2013 yla sus modificaciones siguientes; Resolucion |
2671 de 2014 y Resolucién 3709 de 2015, |

REQUISITOS NORMATIVOS

El product debe cumplir Resalugidn 1804 ds 1888 y NTC 750,
fesoiucion 2310 de 1988, Res. Min Proleccitn social 5100 ga 2005, |
Resoclucidn 2874 de 2013, Resolucidn 1407 de 2022, Resclucidn 810 ey |
2021 y las demnés que las sustituyan. modifiquen o adicianen, =2

Products

200007140 El blogue debe tener un pesa neio de 500 gramos |
SAP 200001534 El bloque debe tener un peso nelo de 1000 gramos

Piesentacion dal | sAp 200000828 £ biogus debe tener un peso neto de 1000 geamos

EﬁFEmmwﬂEmnquumtmefunmmmﬂaﬁﬂugﬂm |

EMPAQUE/ | Empagqueyio

Rofulada

SAP 200002531 E| blogue debs fensr un peso neto de 2500 gramos

Ef producio debe ser empacado al vaco en matenal de primer uso de |

EMBALAJE Y Embalaje | grado alimentario. Embalada en canastifias %u: ydesinfectadas.
ROTULADO E| progucto debe estar rotulada segin la Min, Proteccidn Social

S1092005, Resclucién 810 de 2021, Resoclucidn 2492 de 2032 '3
resclucidn 254 de 2023 y las demas que las sustituyen, madifiqguen o |
adicionen. _ |
La- informacibn suministrada en of empaque debs tambisn deciarar la |
enistencia o no de alérgenoag en su compogician, - J

[ WIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
ENTIPAD

REQUERIMIENTOS DELA | 2 Vida il requerida es de minimo 20 dias, en condicionss de ;

refrigeraciin (Temperatura entre 2°C y 4°C).

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto deba ser transportade en furgdén vio vehicalo cermado y
refrigerads. Transporte en wehlculs com condiclones inocuas i
certificadas por 3 enfidad competente evitando contaminacidn cruzada ¥
mantemendo las propiedades del producio iniciales: Se dabe congervar
en lugar fresco, seco y aireado. Evitar Exposicion enlar. El vehicula que
reabica 12 entrega debard presentar Conceplo Sandlatio Favorable para &l
ransporte de alimentos. Este docurmento no debe tener una fecha de
expadicion superior & un afio. Se debe cumplir con &l capitulo VIl de la
Resolucion 2674 de 2013, l

CERTIFICACIONES Proveadar [
Maquilador Comercializador

= Ragsto, Permiso o Notifcacion Sanilaria, Vigente .
= Acla de visita sonitaria (IVC) con Conceplo Técnics Vigente:
Favorable {FY) o Favorable con requenimientos expedido por &l
THVINA, ’
= Adicionalmente: para el caso de los comercislizadores se EEI}E:
presentar Concepto sanitarie dal silio de aimacenamients expedida

por la entidad competents; concepln Favorsble & Favorsble cor |
i Lon cifn Ao superior a fres afios. |

FECHA ACTUALIZACION:

AGOSTO 2024 |
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En raquisias
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| ‘Continua Fiche Técnico de Producta .

QUESO CAMPESING |

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICCS DEL PRODUGTO
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PROCESD

PLAMIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

\-“\ ’F" TITULD COoIGo: PFA-FO-TS
\-TJ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VERSIONNG. 02 | Pagina 1 do 4 e
AgmnEw LEGTETER. ALIMENTOS -
o FECHA: | 23 | 04 | 2024 Y o
PRODUCTO / NOMBRE QUESO BLOQUE COSTENOD
‘Codigo SAP 2000015364 SAP 200000827
REQUISITOS Clasificacian Laclecs
GENERALES Sa caracieriza bla hu
— por ser fresco, blanco. siempre salada, baja humedad,
Ehmmﬁnmmf_ duro, de ficl conservgoién por su alta presian de sal. sometido &
T looesiBn
Ingredienies | Grasa leche fresca, con cuajo de vaca f sal
Requisitas
e Parameiro Himime | MAxims
40 L]
‘i producio debs CUMDI 108 SIGUIENtos pRraMEloE:
‘REQUASITD: n = m M
B0
Mahos 5 | 2 1 ulely
REQUISITOS - uiely
ESPECIFICOS - Eschenchia cali 5 | 1 | <1ouigg | 10Mul |
m"&”@mm Staphylocacous congulasapositvs | 8 | 1 | 10ulely | 10wl
Salmonalla spp 5 | © | Avsenciai2Sg .
Uiy e idogeres § | 0 |AwencaSp| -
onifisos Wicroomkgicas 1.17 Quedo ‘o sin refena, Fesaluckn 1407 do
Reguisilog :
Mulricionales No-Apiica
Broducto [actes. Color blanca, sabar i ofor caracteristico, lextura solida
Oiras anire duro y semiduro, sin babesidadas.
caraciohican El oueso no debe excader los limiss de contaminantas:
; l %mm — [ Limile miximo en mglkg
del prgicky ey, B areomo Pb 02
El producte dabe cumplir ir Resolucion 1804 de 1989 y NTL 750, Res. Min
Protecelén soclal 5108 de 2005, Resclucion 2674 de 2013, Resclucian
REQUISITOS NORMATIVOS 407 de 2027, Resoluclén 810 de 2021, Resolucidn 2482 de 2022 ¥
mmmm;mmmmwn. modifiquan o




| Eontinua Ficha Técaico de Producto .. QUESO BLOQUE COSTERD |

SAP 200001535 Peso minimo por 500 gramos. __|
SAPF 2000006827 paso minlmo de 1000

El producio debe ser empacada al vac n'aluia[duprrrmmum:fnl
grado alimentaric. |
Enﬂ ambalar en-canastliags implas y desinfeciagss

Presentacsin del
Producto
Empague yio
EMPAGUE / Embalaj
EMBALAIEY
ROTULADO
Rehiladn

El producin debe estar rolulado segin la Res Min Profeccitn mm‘é
5106/2005, Resolucién 810 de 2021, Resolucidn 2402 de 2022 y.
resolugidn 254 -de 2023 y las demds que las sustibeyan, modifiguen o)
adicionan.

La informacidn suménislrada en & empague debe {ambidn declarar la-
exislencia o no de aldroencs en sU compesicidn. |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REGUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

La vida Ot requerida es de 30 dies, en condiciones de refrigeracion |
(Temperatura entre 2°C y 4°C),

CONDICIONES DE TRANSPORTE

producio debe ser tansporiads en furgan yin vehicuio cedrado y |
refrigerado. Transporte en vehicuip con condiciones inpcuas |
cerlificadas por |2 enfidad competente avitando contaminacadn cruzada y |
manieniendo lag propiedades del preducto iniciales. S8 debe consanar |
en lugar fresco, seco y aireads, Evitar Exposicion solar. El vehiculs que |
realice (@ enfrege deberd presentar Acta de Inspeccitn Sanitaria oniginal |
del Vehlculo, en donde conste al conoceplo Favorable o favorable con
condicionas para @l iranspore de aimentos. Este documento no debe
tener una facha de expedician superor a un aho. Sedebe mnwlrn-nﬁail

capitulo V1| de [a Resolucibn 2674 de 2013,

«  Regist, Permiso o Matiicacitn Sanitaria, Vigente.
w Acta o visita sanltaria (IVC) con Concaplo Técnico ‘uﬂgcntﬁl
Favorable {FV) o Favoreble con reguerimientos- expadido por eui

CERTIFICACIONES Proveedor/ INVIMA,

Magullador! Comercializador |«  Adicionalmente para ¢l caso de los comercisfizadores se debe |
presentar Conceple-sanitario del sitio de almacenamisnta expadids |
por |a enbidad competente. conceptc Favorabie o Fevarable con

_requerimientos, Con fecha de-expedicion No SUpenor @ ires anos.
FECHA ACTUALIZACION: AGOSTD 2024 :
CONTROL DE CAMBIDS
VERSION | DESCRIFCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
> i [ |Memsisnincial

_—

2 Se BOCKNg pESERAtEn Chdige SAF 200000827 Queso Dioque coubelio por 1000 gramas.

Se aclusea 2 unrson PAEOL T VS
‘Envingrédimnies. se s sema quedands Groai lechs fresca, som com)y de-vIca y sal, '
Em requishor fhicogilmices sa eoualizan mirando Infamaciin fomada de = NTC T [ousrta sctoalzacing Quess o e incluysit.,
o acuerda 3 - Agscieciin 1862 de- 1989 Caraclarisicas feitoqulnices entre quesa semimago v grade pada | mMalens grase o

pEa el tompenents e e sl el Caac NSRS SNl sEmuea i

HNTC Parimastra Minimo | Miximo |
Campenmmiss Valor [ Wateris gsacen exiacicseco da | & aa

fluberm Grose én Sxiiacio seco % mirm < 10 miwim =
Flamedag * mm S0 &0 Retolweion 7004 o# 7089 Caactenshcas  eave | |
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atenerkang Sgdebe ambaial
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m’" paifiquen g adcianan,
iam an;m ! ' ]
pmmﬂwmﬂmnmw e prmar usa de. grado

dpsinfeckaxias.
Rpsolucitn B0 de 202, Berpolotitio 2432 de J0E2 ¥ tegolinctn 254 de 20E3
Li fornacin sominiiada aa & wmpague debe: Eambidn

cormrelaliradores 55 cebe prasantal Canceplo
Fawcdabie o Favoealie con

[

TS — O

CARGD NOMBRE FECHA
Elabond: Profesional de numl Maria E’Mnngu:hﬂguu 97 AGO am
Prafesional de Defe Daniery Alewandra Sanchez. : 4 i
mmmhmﬂ' I Rojas 1” AGD 202 .
Profasional o Defensa =
—_—— Eubmmm'ﬁmar:li De |Gisella Pacls ﬂm'chﬁmmé T AGD mi —t
, Profesional de Dafensa . : . .
nﬂ“ﬁa Oficna msp;ﬂ;n pmea Fabian E&ﬁ ronguta 17 AGD Aot
| Innevecisn inslituciondl »
Fichas : :
i i : ‘Bil Montanchez :
Téenlcas | nmaumﬂ:nt?:mmmﬂm Neorma an n 37 AGD 3]2. gL-_IL'.-
Secrstaiio Ganersl (E) e BV a8
3 Jale Dicina Asesore Juridica ’
pada de las funcionesde! | Mariha Eugenia Cortes. |77 AG( 2 ﬁ‘é
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULS Chdiga: PA-FOTS
FICHA TECNIGA DE PRODUCTO | Versido Mo. 00 | Pdpina 1de3
Fecha: | 12 | o7 2018

SALCHICHA AHUMADA

200000783
Embulidos
protacin cAmico procasacs, cociio; embulide, e'aborado-a base de carne, con la

adicién g8 sustencies de uso permilida, mmmmﬂwn
artificiales sprobadas, de didmelrs mdximo de 45 mm.

Produdin Siuborato 8 parir 02 18 combnecian de came de res, came do polio, |
ingradientes mmm.hfmdmummumummm
mmrl.:hh‘w wmmmmvm

Requlsios Prstsiras [H B35 a0 acaiin g sina’ | 4

Fisicoquimicos ik, 0 il 64 T

=
Hurreced i gresi, o rebain &8 o 3
3
k]
L

ormite, e hmnnitn S e
 Pergairen p plisice, an Beccivt de sk

uﬂumpﬁmhmmiumh
Fac o uanies: Resolchsn 2871 de 2014 y Reso '|.-LLL ;
Hmmwmmmummmmpﬂrm

Mmhmﬂwﬂﬂﬁ1mmmﬁﬂhﬂ

productc dobe oumpér san la NTC-1326:00me Acluslzaciéa.

o3 . . -I ; i 4 “ll'l '.:.{




'PROCESD ,
PLANIFICAGION DEL ABASTECIMIENTO
TITLLD Cadige: PA-FO-TS
blF FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versidn No. 00 Pigina 2 de3
EGFHEIL LOGTEIER ALIMENTOS
R it i Facha | 12 or FL L
PresentsEcidn del | B1 debe sar embaledo: Preducio arpacade of vaclo, Paguele x 500
Producte  |pr* 14 und. :
El ‘debe ser iraneporiada on FUrgan yio vehiculo (satémico camads con
Condiclones de. mmm sanitara FAVDRABLE & Favorabld con réquanmientos,
Trensporte: v ' | expedido por o Enle Temtodal de Salud, Bl personal debe conlar con fa dotacin
Almacenamianio.| tompleia. Se debe cumpllr con ticos los requisis referencledos en el capiuio
@;umm:gmg —
a as wﬁm'm die oa{ultes o materisl
barrers aplo pare usar anla mﬁﬁﬁmnmtﬂ.mﬂgm
aimentda, mﬂummmdmnMJTﬂw
Tisicas, quimicas y crgandléplicas, que perm ‘adecuada
EMpSgUe | s o lergo de toda su vide G, E} cumpimiento de las materales
ufitizados pars & fabs exiar condicionsto & cumplimiento da &
Resclucién 583 de 2012, Resolugitn 4143 de 2012 yio Resolucitn 834 de 2013,
dal'm
Deba ser impreso no con Bnia negra de facl fechem y de lamoaic
proporchonal &l |smanto del prodicts, segin Rescluclin 5109 de 2005,
RoWlado | poschuckén. 333 e 2011, La informasion suministeda en &l empague debe
También declarar ln. fnade I 5 £
Preducto Refigersdo (Temperatura antre 0°C y 4°C), debe lener minkmo 30 dies
de vida (il

Registng sanilorio dai producto. (Vigente),

Concenla sanlfare de planta procesadors eohadida: por |2 entidad
compelente. (Con fecha da expadichln no - superior @ un afoy coa
concapin Fevorsbleo Favomable con mgquedmisniog).

Certificado HACCP [Alcance: Fabdcasbn de producics cimicos o
Spporie. da implemaniaciin dal Plan HACCR o Diagnistioo para P
certiicacién emiiida por el amis ceriifcader de que se ancuenira en el proceso de
ma.l—l‘:ﬂﬁ‘.ﬂﬂM‘le yia BEM (Akcancec Fabricaciin de

AR RIS

MAYO DE 20320

DESCRIPCION DE CAMBIOS
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PFROCESD
H.AMFH:AmﬂH DEL nansrﬁnlrulmm

— . TS - " | Cédigel PA-FO-TS
Z’t‘é - | FICHA TECNIGA DE PRODUCTD - | verstn Mo. 01 | Pagine 1 de 3

e A ALIMENTOS
S —— Facha: | 26 | 03 | 2024
i | i | - L i
: ' Al CHICHA MANGUERA
SAP 200000861 / SAP 200001542

1 1 e e N ! E:h um- : : X = i
e serincin del Prodicho  cimico procasado, -cocido, ambutido, elaborado a base de
P Unez y carne, con & adiclon de sustancias de uso permilido, Introducido en

oo | ipes natwrales o artficisiss aprobstias, d diametro méximo de 45 mm. |

Pmdumlhbnrndi a partr Eﬂa combinaciin de came de res, carne de
pﬂ]l:ryjmhu. las tres al tlempo o solo dos de ellas, ecompafiadas de
ggua, almidén, proteina texturizeda de sova, sal, sspeciss ].I adifivos
pemmitidos par i8 legislacidn sanitaria a nivel nacional,

El products dabe cumplr con los slguientes paramalms: :

. Clasificackin

i . Seleccionoda
Faramairo®
% min %
Protelma-{i x 828}, an fraccién de masa 12
. Grasa, en Sacclién de masa ' 28
Hurnasdad mds giess, &n Faccidn de mese &8
.ﬂl'n]-dﬂrl._mi'lllﬂ'ﬂnlhrr— (]
Protaina ne cimica, an fracckin da masa 3

'Haql.dmmpulﬂnyfmudnn murd:nmnuu‘l‘m Selacclonada
El pmdm’m debg mmplrr con los ugmmtaa parﬁmtrm.

o . " Raglaiia ] &
i ArSEae SN b L - T b
: C R
= g i
i | [
% g .
:
M = . ek ki poraisbe ey ionfort nie poppinkie £y cobial
£ = ] coreraEca e il
Raquisos micrebisbigices para preducles cimices procaaadoa— NTC 1325 (quisia
Vermion) :
Mo Aplica

" [Los adiivos utlizados para la elabaracian del producto ceben cumplir
caon todes (o8 requisitos refaclonados en ef decreto 2706 de 1963 v sus
aclualizaciones, a5l como también de la Resoluciin 2808 de 200%; con
relacidn a las matarias primas &8 deba cumplir con ko astablecido an MR\

Resolucian 4508 de 2013 wie sus modificaciones sigulentes: Resciuciin
2571 da 2014 y Resoluchon 3708 da 2015,
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T

A 1325 [Gfima Adluaizacion), Resolucin 2674 de 20713, Decrelo

.| 1500 de -2007, Decreto 2182 de 1983, Resclucitn 2600 .da 2015,
Besclucin 5108 de 2006, Resalugién 333 da 2011 y demas normas que

<} lag modifiguen, adiclonen 0 sustituyan. :

EAP 200000651 / SAP 200001542 Por Kilegrama de producio..
El producto debe ser embaladec Producte empacado &l vacio, Paquets x
1000 gr * 10 Und, R

Cada m deher sar empacada en pelicula de-celuiosa ¢ materisl
de-alta barrera-apto para usar an la Indusiris de-Allrmentos,- da - primer
uso, materal grado glimenticle, inere que quj'rpﬂh'm'mn'al pradiuckn
o aliers eus caracieristicas microbiofgicas, fisicas, quimicas y
organcidpticas, que penmita la adecuada consevacin 8 1 largo de toda
su vida ofil, El cumplimiento de los materisles utiizados pars 8l ampagque
.- | debe estir-condicionado al cumplimienta de la Resclucion 663 de 2012,
- | Resclucién 4143.de 2012 ylo Resolucion B34 de-2013, dependisndo del
- | material utiltzado. . . gt T

Debe sar impresoc no adhesivo con firta negra de facil lectura v de
tarnafio progarcionsil al tamafio del products, segin”Resolucidn 5100 da

2005, Resplucion 333 de 2011, La informacian surminisirada -en el
.| empague debe. tamblén declarar. la existencia:o-no da alérgencs en su

| compasicion. ., -

uﬂ.'-r;squlm una vida 0t de 40 dias contadas a partr de a facha

2 de fabricacion. Al momento de la entrega no debe tener mas de 10 dias
“i= 4 g fabricado. Producto Refrigerado (Temperaturs entre 0'Cyd"C). |

El products debe ser transportado en furgan dotado con unidad de
i+ enfriamisnto.y-equipos de medicidn de temperatura. £l personal dabe
5| poseer dotacion compieta pers la entrega det products; Se debe cumplir

con t:itimjﬁ:_l‘umium referenciados en &l capiiulo'Vil de |8 Resalucldn
HTdde 20135 - :

- _.-. L) - s ..
R ey T R L T AT
e

e | El proveedar debrd agreditar:
" atsik i ® - Concaplo-sanitarie de plantz procesadora expedida por la endided

carmpetente.~(Con fecha da expedicidn no supedar @ un afo y con
. eénoepid’ Faverable o Favorable con requerimientcs), Para el caso
de los comer ores se debe presentar Concepto ;hljrtﬂ_n'u_da{

sitio de Almacenamianto.

bves M-;} i+ Concepto- sanitario de vehlouios de Wrensporte expedida por Ia
[e]a

‘eriidad competents. (Con facha de expedicion no supenor a un afto
y con concepic Fajorable o Favoradie con requerimientos).

i _u}% »  Reglstro sanitarlo del producto. (Vigente),
i Mo es de- cardcter obligatorio; si lo fisne puede presentar HACCP

{Alcance: Fabricacién de producios camicos cocidos) yio BPM (Alcanoce:
' | bmicosa cocidas).

[ - _.'\. . . 1 T ..
crn B o e S R
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“ersidn |nidal

wapecias ¥

petrickanal ICBF 25

no aohesio con Bnka nagea

(Tamperatura ankae J°C
OOV GO o adkden

Se
SAF, so modifica

¥ 4°C), deba

dckan 8 fonmaba PP
n mopishos Ssicoqu

gt

e

klics spaificos se ajusa
la tabits Mo 3 de k NTG 1

umdmmmemhmmmm
gascipsidn da ingredisnies, cambianrdo
palio ¥ tocing, (82 tas &l dempo solo dos

aditivos paimitidos por 18 legls
combinason do came 08 ms, came de palo
lmﬂp.phulnlmmmumﬂ.

dardo clandad a nimess de proleinas
= Balphicha Feamiam asl:
Datos da tabla nubidonsl ICBF 205 — Ealchicha Pramium

A

En oiras caraclaristicas de producis &8 redaciona Adkién M
s acicians “Se deba cumpli aan taded log requisiics
713, Se mEciona Dﬂ!lﬂﬁﬂh1ﬂﬂ-,ﬁ-whﬁhﬁﬁdiﬂ

5108 da 2008, Fessludin 333 de 2011, La
du alegencl &N SU composickin”. Lok mqu

nutrcionales 88 mogiican
ran b rhmrmlﬂlm‘ﬁrd-rrﬂmqulﬂ

informaciin da
%25 contiess |8 Informadite. En

donde 38 mANGORR, 38 redlEa adclan de lete "o e
da GamE da TES, GRS 08
enturizads de save, sal,
elabomada & parlr de la

de: “Producio elabomaco & partc de @ combisacion
umwm#mm.mm
lacién sanbarm a nhel recloral™ por “Products
¥ tecing, Jos bes @l Sempo o 8oio oot o8 @
aspedas ¥ adilhvos pefmil
requeridas, So delerming requisios

g - =

&
gt

crma Moelas conlaminanies y Adiivos: En condicionss de
refarancisdos en el capdtulo W1l de la Regohsitn 2674 da
15. En los régulsitos do robseds se edickna” Debe 887

03
£
| -

Iftos. expaoificos o &8

Iener Minimo 30 das umuﬁm

=

o I T
micas de sopendo el lipe

{
dn sousrds & Fpo do products; sakhicha saleccionads, &n

KTC 1335

Ing &Allm Ingrid Marcela .
Abastecimientos Clase | nﬂmﬁmﬂmu 10 MAY 2023 E-
Profesional de Defensa | Mut Diet. Maria Cataling W,
il Abastecimientos Clese| |  Rodriguez Gonzaiez |1 0 MAY 2013
(A Profesional de Defensa | o s Gisella Peola M
A0 gubdinecclon Ganeral D ng
Naiend Opsracion Loglstca o | “Gariaavencano |10 HAY 2023
tesmite: | Poo s ing. Ind Fabian Emesto
e wEel ok P L 8 e
| Ageson Pmm:ﬂnnlmwnzﬂn Ponguta Castro 10 MAY 2023
T o Institucional = -
' A modnguez. | 1.0 NAY 2023 W
Coronsl A Bicaree, |10 MaY 2023
Coronel Carios A
e cuce g |10 oY 208 |
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTOD

TITULD

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

cidige: PA-FO-TS

Wargign Mo, 02 Fagma 1de 4

g

Fecha: | 2% 2024

FRODUCTO | NOMBRE

SALCHICHA PERRO

REQUISITOS
GEMNERALES

Codige

SAP 200000785 7 SAP 200001766 / GAP 200002398 | SAP 200002647 |
| SAP 200002648

Clasificacin

Embudidos

Destripehbn el
Praducta

Produclo camico procesado, cocido, embufido, elaborado @ bass de
\came, con ke adicin de sustancias de uso permilida, intraducido: an
' ripas naturales o arfificiales aprobadas., de diamelre maximo de 45 mm

REQUISITOS
ESPECIFICOS

ingredienles

Producto elabarade a partir de la combinasidn de care de ras, came de
pedlo v lecing, las tres 2l empe o solo dos de ellas, acompafiacss da
aqua, almidén, proteina texturizada de soya, sal, especias y aditvos
permilidos por la legislacidn sanitaria a nivel nacional,

Requisitos
Fisicoguimicas

El producto debe cumplir con los siguientes padametros. —
Sl Seleccionada |

i rminy
[ Proteina (NxB.25), en fraczion de masa. 12
Grasa, e fraccidn de masa : FL
Humedad més grase. en fraccion de mase L]
| Almaddan, en fraccion de masa S B
| Proteina no camica. en fraccion de masa | 3

Fequsios 48 composicdn y fariulacaod para praducto camioa pracashde Tipa
HTEC 1325 lgacion]

:
f

—

HequisEos
Microbioldgicos

mﬁm debie cumpdir con los Siguientes pRrAMetros:

Tabis & Pegquisiles microbinligicos pars productos chirecos processdol SOERS0E

Requisito mo il C

Recuanto aerobics mesofilos, : 186000 | 1
UFClg
Recuenio Coliformes, UFCGig 500 1
Recuenie de Slaphylococous =100 = 8
aureus itiva LF
Recuents de Esporas Clostridium
| Sullite Reductor { UFGigr
| Dateccidn de Salmoneilal 35 g
Deteccitn de Listers AlrSencia a s
| Monocylogenes! 25 9
Reguento de Escherichia Celiigr | 3 | <10 AR
BEqasias MiCChiclegoos pors Prodpcios Camics s protsssdns— NTG 1325 [quinld
Bctualranan)

e |83 B |3

il 1

=
E

Requisios
Hutricionales

No Aglica

Ciras
carackerislicas
digl prodiscto

Loz aditivas wllizadas para |a elaboracidn del producta deben cumplic
con toedos bos raquisites relacionedos en el decrato 2106 de 1983 y sus
actuglizaciones, asl como lambién de la Resolucion 2806 de 2008, con
relacian & las malerias primas se debe cumpliv con lo eslablecido en la
Resolucidn 4506 de 2013 yio sus modificaciones siguientes: Resclucion




[ Continue Ficha Téenica de Producto ... SALCHICHA PERRO |

| |

[ 2871 de 2044 y Resolugidn 3700 de 2015,

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1325 [0Wima Actuafizacion), Resolucidn 2074 de 2013, Decrsto
1500 de 2007, Decrelo 2162 de 1883, Resolucion 2650 da 209a.
Resolucién 5109 de 2005, Resolucion B10 de 2021, Resolucion 2482 de
022 y resoluciin 254 de 2023 y las demas que las sustituyan, |
muodifiquen o adicionen. '

Praoducta

EMPAQUE !

Empague yio
ROTULADO Efnbiiae

Presentacian del | minima 500 g, de acuerdo a ko requeride por 1a Regional

i SAP 200000789 Salchicha Perro por 100 g. i
| SAP 200001755 Salchicha Perro por 100 g \
| BAP 200002398 Salchicha pero unidad * 15 = 38 gr Paguele con paso
|SAP 200002648 EI products debs tensr un peso minimo de 430 gr y |
| debe contaner entre § 810 unidades. [
SAP 200002647 El products debe lensr un pess minimo de 400 gry |
dabe contener antra 8 3 10 unidades. |
Cada sachicha debera ser empacada en pelicula de celulosa o malenal |
ge glta barrera aplo para user en la Industda de Alimentos, de prmeér
usa, meterial grado aimenticio, inette que no reaccionen con &l producto
o aliere sug caraclersticas microbiclégicas. fsicas. guimicas v
crganaképlicas, que permita la adecuada conservacion 2 lo largo de loda
su vida Ol Bl cumpimiento de los materiaies utilizados para & empaqus |
dabe estar condicionada al cumpliriento de k2 Resolucion 683 de 2012,
Resolucién 4143 de 2012 ylo Resolucidn 834 de 2013, depandienda del
matarial uillizade.

Raotulado

Deba sar impréso no adhesivo con bnta negra de facd lectura y d@
tamadie progorcional al tamafo del producio, s2gdn Resolucidn 5109 de
2005, Resolucian 810 de 2021, Resolucién 2482 da 2022 y resokucion
254 de 2023 y ias demés que las sustituyan, modifiquen o adicionen. La|
informacien suminstrada. en el empague debs tembién declasar la
eoaslencia o no de slérgenos en Su composicion.

VIDA UTIL DEL PRODUGTO Y
RECUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto requiere una vida il de 40 dias conlados @ partir de a fecha
de fabricacidn &l momenio de la entrega no debe tener mas de 10 dias
de fabricado. Producto Refngerade [Temperatura entre 0°C y 8°C)

| COMDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser lrangportado en furgdn doltado con unidad de
enfriamiento y equipos de medicidn de temperatura. El personal debe |
pose#r dotecion complsta para la entrega del producto. Mo debe
glmacenarse’ ni lransportarse con diferentes sustancas. Congeplo
sanitaric FAVORABLE expedido por e ente territorial de salud, S debe
cumplir oon todes loe requisitos referenciados en &l capitulc Vil de la |
Fesoluciin 2674 de 2013, |

CERTIFICACIONES Proveedor |
Magquiladori Gomerclalizador

| Bl provesdor debera acreditar:

| = Registro sanitano vigents |

» Concepio sanitario de planta procesadora expedida por la entidad |
compelenie. {Con fecha de expedicién no superior a un afo ¥ cen |
soncepto Favorable o Favorable con raquasntientos). Pars ef caso |
de tos comercializadores sa debe presentar Concepto sandano dal |
s de almacenambsnto

» No es de cardcter obligatono; st io tiens puede presentar; HAGCP |
(Aleance: Fabricacidn de produclos chrmicos cocidos) yie BRM
{Alcance: Fabweacidn de productos Carmicos cocidos)
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CONTROL DE CAMBIOS

=3

VERSIGN ! CESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL FRODUCTO

-3
| 1 ! vigrgiom gl

'w’mmdnmmzmmmwmm slalborado @ pastit de ka

cambinaciin de carme dé nes, came de

polln ¥ toting. s mﬂumﬂmmmﬂu.wﬂihmaw. proipina benunzada dé soya, S
EApBORS ¥ Rdfnos penilidos pof lnb:gmwﬁnm-ﬁum1mrm' pwﬁmmuhw;prﬂrdthmm

[ qmm{mms.w 00, G ralira cadigo SIG-de [odns 188 paries dords B8 FENCONA-28 reakza pdicda lalra

tnxlurizada de woya, sl eapaciasy

P asi;

o caing de (88, CRIS OF polla y becing, las lies & Bempo & soin dos de-ellas stompanades de agua, aAividin, peobeing
pdilnves permEaian por |3 logalpckn sardlatia @ nivel faecional, dandi clanidad a nmem
e proteings requendat. So dEaiming reguisied rediicranalas madame Caios Je tabda muincional 1CEF 2015 = Salchicha

I Dalos de kabla nuliconsi w0F 2015 = Sakchicha Premuim

| b= T E
| Piy=aS ‘IT!-_." =09
| | 3 oy v =
EI T i 16 | [k i |
{ Lrpiiets L LT, ™ n =1 -
| [T HLE L E'I

En sirss carscipnslices de piekics s reslzs Adcn Mo Bivales conlammantss ¥ Adiinos: En-gonbasesa s& rafiran o

2 aresentsciones. SIS, y 40iD se dojan @6 preseraciones por 500 gr, £ada unidad detie pesal 50 gr. segin codigas SAP
\ mmMmquwmmhcuﬂ:ﬁn'ﬂmu!mmﬂmmmqmuuunumrpu

2550 da 2015 En pmmﬁnwuum:ﬁmsm.rm“dww

mata-pondicin se pasa a lae cadilizaciones requalidas; ¥ 50 acbeinna & noemabyelad Deomebo 162 da 1S3, Resolucian

BNl praducie diska war pmpacado -3

| vacin, Paquets de 500 gr 10 Lind. SAP 200504 TE6 £l praducin dete ser Brpacado al vasia, Pacuete de 500 gr * 10 Und.,

gagin nocigos BAP creadss. £ candiconas 08 Sasdpons 68 adcions: B ugar Tiesse; et veniilads, os del calor y 8

i higga, No Cebe mimacenatss @i HANEROALER con dileranles sustancids; Se dabg gumpl con tedon lob TEquisles

| igterencados gn ef capiiule W de la Resalsitn 2674 da 20137 En comdipiones g BmpEque 58 adicioen; "Bl cumplimianio

| de los matenales olados pam 4l wmpAqUE dabe ettar condicionaco &l cumgimianta de I Resalucin 583 de 2042,

o requidng RUtALIGNRies 35 modifican d8 acuidn a lipe de produce; seichacha peIF: pplecooradn, Gombios eakzadas poe

| dme s Agaste 208,

5 Incliyd presenlacion por unidad 68 praduclo por TE T30 gt &5 Inchiye - Paguels CON pES0 mirkma E00 g, de acnerdo 0 o
I

! 3 gt pﬁmﬂwlm'.m:umpmdmmnw.puw&ﬂudmh w.ﬂrnlmu:hmwunmdu
i reali

| |r|urrm wunnmﬂlmumyﬂm“umﬂﬂm.
Er requisitos rafmatives ¥ rolulade a8 mouyen Hegaiacicn B0 de 2021, Rasclucin

unidades ¥ BAP Z0000ZEAT El n-ndumduiu bensr 1 pese mineo-de 400 gry gabs corbenat erfre B a 10 uridadas, por

2407 o 20Z2 Y resalucEn 754 de 2023

i 3 wmmuuumummn.mﬂﬁwwﬂm e refE gl resolucion 333 o8 2RO
| En condiines da transparis sa adicina el 18xic 1o - almacangese F lansponame con diernies suskancias Concepio

gardad FAVDRAGLE sxpedinn par pl-arbe lemilodial oo salud
g wigtan igs Cerficacianas Pucugadod | Maguladol Comecaiizador; & rasiada

&l corcapio Laniand o8l yelituloa 98

L lconmcenesdelk Fanspans. Canpos seaizadns por MORE mays 2024, |
CARGO NOMEBRE FECHA | FIRMAy |

. F Al
| Bishad :f“uuﬂqnu de mnal Maria Gg:_ln-;g:drﬂuez 17 HAY 2004 l m)\j l
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T i Manlenegro 17 NAY 224 Mﬂ'ﬂ&(: |
; Sandra Patricla Befafio
Seciurs Ganers {£) earges |17 0y 06 (el
Jefe Oficna Asesora Juridica j,
encargada de s funciones oel Martha Ejgenia Cortes ; M
despacho de la Direccion Baguers |7 HAY Eﬂﬁrﬁ !
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FIGHA TECNICA DE PRODUCTO | Versitn .00 | Pégina 1dad
ALIMENTOS

Codigo: PA-FO-75

Fecha:| 12 | OF 018

SALGHICHON ESTANDAR [TRADICIONAL)

e

Cidiga 200000672 / 200000871 / 200000280
Clasificacidn Embutidos |
Producio camice procesadn, embulido, cocidn o madurads, con la
Deseripeitn dil | adicitn de sustancias de uso permifido, embutldo en iripas. artificiales
Producte | aprobades para tai fin, con un diSmelro de 40mm &80 mm
ﬁmﬂnmmlhﬂﬁdum:dam&m rasa; -aimiddn, -agua,
Ingradient proleina alslada y conconcantrada ‘de soys, idén de yuca, sal
sspecias, anfioxidantes, Los suglancias y adiivos deben cumplir con la
m@w_fﬂ;ﬂm
El preducto debe cumplie con fos siguientes parametros:
; Estindar
% | o man
i 1
Requisitas WﬂImITIMﬁIﬁH 18
Fisicoquimicos Girasa, en raccibn de masa B0
Humedat, en fracein de-mase 45
mnm“m i 1
Proseing mo cameca, en fraceidn e masa 3
L ursiioL da compes icidn S : 1
Hwﬁdmhh& pltrnun i mem
Requisia:
de Reinbics mesiiios, UFCY
Recuanid de coliimmes A0
| Regulsios Recusnio o Siaphylococcys sureus coaguiasa posiiva, UFCY | = 100
Microkicivgicos Imwwﬂmm <0
Dateccitin de Ssmorels, 75 g Ausenda
; AlSERE
= 10
Requisites
. mmmmnudmwm'M-m;
Diras cantidades superiones a;
ciraiarsioa Contaminante Contanido maxime.
del producto Pomo(PB)  O.5makg.
Wﬂm}ﬁmmu:mﬂm
Contenida | SAP 200000871 Salchichén x 750 gramos
BAP Egia Fal [+
Requisis | Decrato 1500 de 2007 pla norma que o . Bdicione o
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TTLLG Cédiga: PA-FO-TS "}C
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersiénMo. 00 | Pigina 2 e 3 ){_
: G ALMENTOS L
R Fecha:| 12 | o7 | e | moEe=

Decreto 2162 de 1083, Resolucicn 2580 de 2015, B produtt debe
curnplir con fa NTG 1325 (dlima Aclualizacitn).

Empague al vatia de 250 gramos minfmo.

El uctn debe ser fransporiado en furgdn dotado con wnidad de
riamiento y equipos de: medicidn de femperatura, El personal dabe
poseer dotacitn complata para la entrega del producto. Se debe curmplic
con lodos los requisitos referencizdos en ol capituls VIl de la Resolucidn
2674 da 2013, :
Cada salchichdn debara serempacado en pelicula de celulosa o materisl
de alta barrera apfo para usar en la industria de Alimenios, de primes
usa, matarial grade alimenticio, inerte que no resocionen con el producte
0 afera sus caracteristices microbioldgicas, fisicas, guimicas vy
organclépticas, que permita |8 adecuada consanvacidn a fo [argo de toda
su vida 0. . B cumplimiento de ios materisles ullizados para el
‘empaque debe estar condicionado & cumplimienta de la Resolucién 683
de 2012, Fesolmlon 4143 de 2042 wo Resoluclén B34 de 2013,
depandisnds el material ulilizade.

‘Deba ser impreso no adhesvo con tinta negra de fact leclura v de
‘lamafio proporcional al tamafic dal products, segin Resolucién 5100 de
2008, Resohcitn 333 de 20711, La informaciin suminisirada en el
empanue debe tambidn declarar |z exlstencla o no de aldrgenos en su

Fraducta Refrigerado (Temperatura entre 0°C y 4°C), debe tenar Minimo
30 dias da wida 0l

Regisino-saniars del producis, (Vgende)

= Concepin “{El:h 'dlﬂr.'htﬂ procasadons q‘.uﬂl:l.:ﬂpu la -Hl.ﬂtlag
campatanis. fecha -t expedicin no sLpedor & un efic y con cancep
Fevorable o Favoieble soef regquedmisntas)

= Concepin senilado de wehiculos de! fenspore espedido por |a entidad

compatenta. {Con fasha de expedisidn ro supericr a Un afio ¥ con concepls
Favoratle o Fevarahile con requearimlentes) y

Certifzada 120 0001 (Alcance: Fabrcachin de producios cimicos procesedos)
‘o HAGGP (Alcence: Fabricaciin de produchos cdmicod eccides) o Seporte de
implemenmciin. gel Plan HACCHE o Diagnisiico pera HAGCR; cenlificeckin
emifda por el gnle cerificador de que 48 encuspira en & proceso do-oblendidn
fa HAGCP, ka-cual serd. verificada. wo BPM {Alcance: Fabricacian do productos
Timichs cocidod)

MARZO DE 2020

VERSION DESCRIPCION DE CAMEIOS




PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

‘Cotige: PA-FO-TS

orsidn ho. 00

Pagina 3 ded

Fecha: | 12




sl

y




PLANIEICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULD:

FICHA TECNIGA DE FRODUCTO
ALIMENTDS

cOmGo; PAFO-TE
YERSION Ma. 02

pagina 1 ded | (70
‘2024

04

FECHA: | 23

! SALCHICHON CERVECERC SELECCIONADD

SAP 200001544 1 ma_mummwwimn@nm | ‘SAP 200002650

Descripeidn del

Producha

homoganelzad 4 |
animal empigada. o g tratamianla ah

Requisitos

Fisicoquimicos

cooide; aue

visibbes, con 18 @

o igual & 40 mm.
mezclada,

Producio camico procesado; embutide,
corte muesira tozos de carne ¥ GresE
sustancias de uso permitido y cuyo dismelio g5 mayor
Asl mismo s @ ha realizado un procesn
smulsificador, embutido
8l elabgrado.
Bl nroducis debe cumplic los: siguientss. paramatros. gque =)
reportaren Hg@i!-ﬂlmu
Estindar

Paramesr Mo | Ve Max

.,-___-__'
Proteina (N x: en fraccidn de masa 20
Graea, an%d&nﬂa

Humadad mas grasa, en fraccan de masa
Bimidén, an fracciin da masa
' ! fra no camica. Bn AN o masa | T
Ragusilos og- T mmumﬁ-ﬁ 1325 Gk

48
43

L -

A

Mﬂﬁﬂm
adigion &

compaciar ol producto sleborato. e

en ‘baras, mﬂﬂm;qnnﬁm '_huﬁ bagrart

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Requisitas

Migrobioligicos

r&m isig del

o
500

-

s

muuﬁmmwm;
Racuanio g8 u
MEWW

Recuaris de esporss sloshidium suifitc

o f o] ekl £
s
i

a wa!#

100

Delecoion de lisiena monocylogensar2sy
“Ficusnio Of Eschenchia o, 1g
XT3

PTG G SRR QU T Wit B ENRITAnAr
an alenifcar il cie busnd Caidid

El producio debe cumplir mw pararmstrcs. gue- e -deben |




[‘Continus Fiche Téenica de Products SALCHICHON CERVECERD |

" Requisilos No Apica

£ | El producto debe garantizar la Inceuidad, solo & pueden agregar addivos
i Oiras de uso. permitido segon la NTC 1325 (Ouinta aclualizacidng, los
i | caracteristicas |productos camices no deben contenar metsles pesados en cantidades

dei producte | superiones a;
Plorno 0,5 mgiKg Maximo *

Cecreto 1500 de 2007. Decreln 2162 de 1963, Resciucion 2800 oo
2015, Resoluckdn 5108 de 2005, Resalucldn 810 de 2021, Resgluciin
REQUISITOS NORMATIVOS 2492 de 2022 y resolucidn 254 de 2023. Resslucion J674 de 2013, El
preducio debe cumplir con la NTC 1325 Quinta Actualizacién ¥ demas
normas vigentes que e aplique,

SAP 200001544, El products debe tener un peso minimode 1000 gr. [
! Presentasisn del Wﬂm.ﬂpﬂmmmmpﬂumﬁm&mlnm !
y Pradutta SAP 200000641, E1 producto debe tener un peso minime de 500 ar.
- SAP 200002850, EI tener un peso minimo de-£50gr.
El producto debe ser ampacado en fundas anificales no comesibies.
aulorzacas, que le provea al producio consenvacidn ¥y aislamients frente

. # los contaminantas,
Empague yio . ’ _
EMPAGUE Embalsie | SAP 200001544 | SAP 200000670 Los productes deben vanir etmbalads |
EMBALAJE ¥ por 20 unldades en canasts _
ROTULADO SAP200000941 / SAP 200002650 EI products debe venir embalado peir
40 unidades en canasta plastics.

El products deba estar rofulada segin la- Resolucidn Ministerio

Profeecidn Social 51002005, Resolusian 810 de 2021, Resolucisn 2492

de 2022 y resplucion 254 de 2023, y las demds que las sustituyan,
‘adicnem

Fotulata modifiguen o
El rotulade debe venir en la funda arfificlal no comesiibias, impress. sin

etigueta. La informacian suministrada en ol empeque dabe tambian
dmhwhnM-nm@aMnsm sucomposicidn, K

[ VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥ -
REQUERIMIENTOS DE LA Products Refrigerado (Temparatura entre 0°C y #°C): MinEno 30 dias.

El producio debe ser transporado en furgén dotado con unidad de
Imﬂ'hmianm-?'mulm-du medicidn da temperatura,

Efpium'ml debe poseer dotacin completa para ia entraga dal praducio:
E 1 lugar fresco; seco v ventiade, lejos del caior y e fuego. No debe
CONDICIONES DE TRANSPORTE simacenarse ni {ransporiarss con  diferentes sistancias. Concepto
sanitario FAVORABLE expedido por el ente lerritorial de salud. Se deobs
cumplir con {odos les requistes referdnciados an el capliulo Wil de fa
Resclucian 2674 de 2043

El proveedor debars acrediiar;

CERTIFICACIONES Provesdar | competente; (Cen fecha de expedicién no superior a un afa y con
Magultador! Comerelalizador gnm Favorable o Favorable con requerimientos). Para el Caso |




[ Continua Ficha Técnica de Producta

por

entidad
yoan

Reg !
Adigionalments: para: el caso de
presantar Concepto

requerirenias, Con

sanitara del
la ‘entidad

« Fabricacion de productos.

ke cOoncepto-
facha de expedicion

Na ea da carscter ohligatorio; i lo tiens pueds

compaleria, (Gon fecha de sxpedicion fo superior s un 8o
: Favaorable o Favorable con b
ishio sanitasio dei producto. (Vigente]

los:
gliip de slmace

os)

meﬂwﬂmm

comarciallzadores se debe
namientc sxpedida
Eavorable o Favorable con
no superior a iresafios

presentan HACCP i
yio BPM (Alcange; |

FECHA ACTUALIZACION:

MAYQ 2024

CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE

CAMBIOS OE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Mogiladea!
de akmacanemigmo ¥ ci ajusta el

Fabricacidn di prOGUCICR CANA00E COtkos]

ulnziang! g eresenira cornankla an el HTG- 1325 guinls

o EFM (Aleance F

inchry® ! Fgaiugiin 333 ge 2011,
sp e |n frase TamioiEn debe ww“w-ﬁm-m_HMﬂﬁ

- ga-Inchiye para &l caso s
{eeip gal Hoops o8 cazicier

CLeTIAMGRIBEOTES AW
&i o lipns

de pragusiod

slimindndoss s Re
2608 da 2012, Rasolucin 2453 de 3022y

axpedida por 18

para @l ceso Je ks
ariEd

aiaianat desagada porls Resalusan 510 da 2021,
rasoiucitn 254 de 3023

g o AEgE
e BT da 2071 yagque fus
ppgatuzan 254

cadores 58 Dibe peseniar Conceplo

Faucrable o Favarable on
‘moy DASH. !

canesplo

s agrngh Resslucisn:

acu-par 1p. Resshuckén
‘b demds Que B

=l

FECHA

47 way 2024l
R

17 MAY 2024

Revist
Comité

Gizalla Pasls Garcia
Avendaiio

mq&%@fg

Asesor

Profesional o8 Defensa

Faklan Emesto Pongula
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Téacnicas:

& Innovackin | i

Narma Silvana Montanchesz
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.: Becrotario Genaral (E) Rodriguaz 17 MY Eﬂﬂ'ﬂm
ihw m%d&ﬁ;ﬁﬂm; ‘Martha Eugenia Cores:
| despathe E:a i Direccién B:Tuu 17 Way o




PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

Proteins (M & B.35], =9 freccin de Fais -
Qymia, e fracdidn da mass
Hasneedic, on Fraccion o maea

Al e bictalel S MEE
Proleiea no climca, on Ficoibe de masa

Beyuliss e campeslcion ¥ Tormutaciim par SHERIChin. Tabia 10~ NTG 4325 {(iima
Cifn) :

wlZIEE

—

No Aplica

Tos adithios Ublzados pare 1a elaboracan del produdio deben cumplit con fodos
mﬂmMﬂnmunimHMﬂnmrm : 8, 5
oM de la Resoluciin 2606 ce 2008; con relaciin a lag matedias prmas
#& - dabo cumplir con lo- esiableciio g |8 Rasolciin 4508 de: 2013 wo Sus
ol T G iguisnbag: Resalionn o de 2014 y Resclucitn 3708 de-201E

El producio mmmmﬂam

Decrato 1500 de 2007, Decrals 2162 de 1083, Resolucitn 2630 de 2016, 61
nud?ﬂnﬂbawmﬂ-_u_m la NTC 1325 ilima Aciualizaciin,




PROCESC
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTOD

FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersidaNe.00. | Pdgina2 de2 y{..—}(
5 g ALIMENTOS o
SR Fecha:] 12 | 07 | 201 | meriem

Pmp SR AL|  on produscics deben el embelada pord0 unidaiien en canssta piésics. |

Eﬁmmmﬁmﬁﬁﬂﬂnﬁ%mnﬂm

‘Condicionas de | concepto téeréco senitarss FAVORABLE o Favomble: con requesisnientos,

Transporta ¥ | sxpedida por e Enls Temiossl de Salud, B peraonal daba coptar con e dolacidn

Almacenamienio | complats, Be debe cumplir con bodos 108 requisites refarenciades an el capliuly
Vil de la Resaluclin 2674 de 2043,

jproducip debe eer empacado en fundss ariificieles no comestbies,

eulafizacas, Gue le provea al producio conservaciin y eislemisnta frante & ks
[=51]

asiar notuledo seagin la Resaluclin Mintstardo Proleccibn Social
S10R00E, El robulade debe yamin @n i Tunda afificial no comesiibles, impresa,
mmuMMm-n-ummmmm decizrar

Producto Rekigerado (Tempesatien sntre 0°C y 4°C), dabe fener minimo 30316
VidaOm | Froducio Reids

= Repgsiro sandanis del produsto. (Vigenie),

= Cofceplo sanitado de planfa procacssdom eapedida por 18 enlidad
compolente; (Can fecha de expediclén no superior a un afo ¥y con
concaple Favorable o Favorable con regusrimisnios),

Canficads HACCP [Alcancer Fabrcscitn oa producios camicos cosidas) o
Sapoda do mpien |mplamentacisn def Flan MACCP o Diagndstice pam HACCP:
o grtte corificador di qus s¢ encuentra en e procesa de
mmm ﬁwmmmﬂﬁﬂmﬁmnﬂ

e woonn

DESCRIPCION DE CAMBIOS

Ing. Alim inds Miram Rvem
Garass

Agm, Rese Mary Encao Maka

Caormenal (Ra) Carios Emesin
Gamacho [Heg

TR e gl 2c

Comnwl Juan Cotics Rivaros | i
Bacouiara Gonarl, i~ ﬂﬁi_mm




FROCESO' .
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
V TITULD cODIGO: PA-FO-75
. FICHA TEGNICA DE PRODUCTO | VERSION o 02 | Pagatded |
g.ﬁ:ﬂr:un::_m_“nn ALIMENTOS .

e T FECHR | 23 o4 2024 o
r PRODUCTC | NOMBRE YOGURT |
!'.r Cadigo SAP 200001783 [ SAP Mﬁdfﬁﬂ'iﬂm

REQUISITOS Clasificacion Lacteos

GENERALES Cescripcin del Es un producto lecten obtenide medianta (a pactenana de
| | i leche; igvemente Acido, de consistencia viscasa da culfiva semisalge
H'Eﬂm qu 1 :H Talpgles|s aiFaGIoN 580 renkasion.
Fhe riein, alcar, ouiivo lacieo (Lactobaciius Buigancus ¥
termophilug), saborizamies, colarantes. ¥  adiios
Ingradientss por la legstacion. comespondiente. Dabe estar exeniey dg
grasa de origan vegetal o animal diferants-a la lécioa y demis
diferenies & las Hefess. B uso-de los ingredientes yio materias prirnas
debera lir- oon l8 iLaria v
El prod be cumplic los sigusentes BRrEMEIros:
REQUISITO Maxime |
Maberia grass % mim Min: 2.5
Requsikos Stlidos lictgos no grasas Y mim, minimo T
Fisicoquinicos Acidez coma Scido Bctico Temim 0.70 - 1.50
Pruoba de fosiatass Hagative
Requishas Eisicoquinmicos Yogurh Endero Res 310 40 1586
REGQUISITOS M_Mr@;wau
ESPECIFICOS REQUISITO. n £ m M
Mehosylevaduias | 8 | 2 Zx10F vt ol | Sx10P ulelg e mil
m Cofiformes E | 2 10 ufclg o mi 0 uiclg
| Eacherichia col 5 | 0 | =10uiegam - |
m-wi:ﬁ L#n#mmm--1mnmu-
! Nﬁﬂg@umam]‘ﬁ m:"‘ﬂ“ ]
El -,rngu:tﬁu‘numaﬂnw de sustancias Wxicas y residucs de drogas.o
medicamentos. Les aditivos ullizados para la elaboracidn del’ producic
Oiras daben cumglir can lodos 166 requisitos Telacienados en el decraio 2108
caractaristicas gl ﬂﬁé‘f SUs IT:H asl como jambién d;:i Resolucidn 2608
dal producto B - pon relacibn a materias primas se debe GO
estehlecido: en la Resolucion 4508 de 2013 y/o sus %@m
i i ntes: ucin 2671 de 2014 iin 3708 e 2015,
El profucin debe cumplir Resolucian 2310 35 1666, REs, NMin Proteccion |
REQUISITOS NORMATIVOS social 5108 de 2005, Resalucion 2674 da 2013, Resclucion 1407 de
2022, idey §10 de 2021, Resolcids 2452 de 2022 y-R




| Continua Ficha Téenica de Producta .

YOGURT i

254 0e 2023 y las demas que \as sustiuyan, moditguen o adicioner, I

Prezantacion del
Producio:

SAP. 200000734 Yogurt boisa © 200 mi /

BAP 200001763 Bolsa * 170 2 200 mL
SAP 200002224 Yogurt * 150 w1

Se deberdn enfregar minimo 5 sabores da yogurt, cantidades de forma
proparcional en cada una de las eniregas. canastilas de seusrde = 50|

Empague yio

mw_mﬁ_m AT
El ucto debe estar empecado en anvass de plasico de grado

&limentario de primer uso-con cierre con Fol de sluminio quegarantics g
=anseivaciin del products; en envase pldstco de 170 & 200m E |
Smpague no puade presentar fugas o dafecios en el sellady

(i} |
Puede estar empacade en bolga de estruclura Fexible gn pofipropileno de |
grado alimentario y g8 primer uso que garantice la conservacion dal
produsio. El empaique no pusde presentar lugas o defectos en el seladn.

El cumplimiento de los materales ullizados para el empague gebe estar
cendiclonade al cumplimients de fs Resalucion GE3 de 2012, Resalucidn |
4143 de 2042 yio Resolucidn 834 de 2013, dependiende del n‘ntufiali

Fotulads

-

~ VIDA UTIL DEL PRODUGTO ¥

Existentia o na de alérge

El products: debe ester rolulado segln [a Res Min, Proteccon Socal
510972005, Resolusién 810 de. 2021, Resolucdn 2492 de 2022 |
¥ lgs demds que las sustituyan, modifiquen o

resplucipn 254 de 2023
adesionen,
sistente @ la humedad v & ls manipulacion. La
istrada en @l empaque, deba’ también declarar la

1
i
h

El Rotulado deba ser re
Fl'mn BLn

I 1)
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD.

| dela fecha de enfrega

El producto s& requiere con una vida Ofil minima teun (1) mes a partir |

—_

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventiado, Wjos del calor y &l fuege No deuai
Aaimacenarse fi iransportarse con diferentes sustancias. También debe
sor fransportado en furghn yio vehiculo eerado con concento h&mm|
sanltaric FAVORABLE expedide por el ante temiocal de salid. Se debe |
‘eumplit con todes Jos requishios referenclados en el capitulo VIl de la |
Resolucidén 2674 de 2013, El producto debe ser transportado en furgdn |
doiade con unldad de enfriamisnto equipes de medicion de
temperatura. Se debe asegurar su congervacidn durants al transparte £
personal debe fn leta para la entrega del producta

CERTIFICACIONES Proveedor |
Maqullador Comersializadar

Regists, Permiso o Nelificackn Sanitaria, Vigente. |
Acld dé visila sanilar@ (IVC) com Concepto Técnico Vigente,
idm' (F¥) © Favorable con requarmientos expedido por all
Adicionaiments: para: el cass de los cormercializaderes se dsbe |
presentar Conceplo sanitaria del sitio de almarenamiznto expedida |
por 1 entidad competente, concepls Favorable o Favorable on |

fim Can de-expedicidn no superiora tres adee.

FECHA ACTUALIZACIGN:

AGOSTO 2024




| Continue Fichg Técnico de Producta ... YOGURT |

CONTROL DE CAMBICS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECKICOS DEL PRODUCTO

1

Versin Inizel |

| 3 |Se socionan codipos: SAF- 200000733 y 200000734 prossmacianss &1 160 § 300 m respacivamin, on Daa 5

| Agieite al Pt PAF G 75 Wars:an 00, o6 lraran ot Ei de donds se mentiana en £l Gocuments OALES A TU8 |

¥a no- son iz Rdes-an n evlided y se inchye los cddizos SAP, pongue sctualmante ks codiges S0 genersdes por esio
Biskum. 88 idormacidn, Se pdisenn infamsiced en dasificanids Daseds en Sigema SAF Licleos, Se sdicionan
requisiios micrebicidgites y descrpeion da donde ge svirasn dighos talos, En Ingradientes se elmina "Bl yoguit dale setar
SRR U FULIANCIAS 10%ises y regiduos do doges o medieamendos” ya que 6 colocs &n oiras caracienisicas del products
¥ su adidona: *El wso de los isgrediening yia materiss primay debent cumpl con i legistacin sanitarla vigente”. Se
#ediciona Requisilos mincinaing exraidos de Table do Compoeiciin de afmevios ICEE pam Yoqud erdén con dwice, En

; - comcagte
Weonico sanitane FAVORABLE .0 FAVORERBLE CON CONDCIO 5 axpadide par &-anle berkannl da geld, Se debe
wuwnmmmmamﬂmnmuhmmm:nm Eo ampiig 18 fecha de
v 2 canipldndla dp 15 g5 mas;

aditiana tequsios de canlenids. pressniacian del pradurio y smpagus pary esios des producios.

Se efiming codigo 00000733 y& que se encusnira daniis del. Sitema SAP con Foticidn gs bevrad fjaca @ nwel de
| carfira: dinti de 18 eendTiones de iranspone S Bliming (2 condleén o tredable con nequinemiesiog” 4

| Bu'mjusts marmacion a Fommaso FACFO-TE VEreion 07, Bo. shmina chigs 200000733 ya que 36 encuims demic da

Stelema SAP con Peticibn de borrada Tiads & aivel de cenlrg; denba de lst condiciones de iranspane B& emina la
candicidn "o favoratia con neglerimientos’. En empagua se undica fos requerimignics ge malevnal de empaque. en cusnta
-5 8 produels 2 @ kel gidos per IMAC | Mayvo 3021
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En mquinies normativos se ntuyen Ressleciin 1407 o 2022, Resclucdn 810 te 2021, Resslucin 2402 do 2027 y
rapolucon 254 do 2023y Ipk deras quo los susiiuyen, medfineen o sdiclonen.
En rofuiacn se retita &3 resoluciin 333 de- 2011 y sp Incluye por-anirar en vigenca 1 Reseiicisn 810 de 2021 Besaimon
2452 ce §072 .y resalucidn 254 da 02Xy ny dands que b sualiuyae, modifiguen o adidoren.
En iteom as conffcacitras se-mchiye of texts "Adicicesiments para of caso iy comvciEiradares 52 debe prosenss
Concein Aaniari dalﬂiu: m-mm":-pww:m tompalents, concepia Faverable o Pavorabia con

mEnjcs. Con S Brpediciin ro ELnaSa afine” Cambhiong resizados oo SRG — e 2024

CARGO NOMBERE FECHA FIRMA 5, \

Profesicnal de Dofansa Maria Catalina Rodriguez
Abastecimientos Clase | | Gonzalez P? AGD 2




[ cantinua Ficha Técnica de Producto ..
Prafesional da Dedensa Alexandra Sanchez " .
| Abastecinvientos Clase | S o 27 AGD m; hners 3
Protesional de Defensa , =
Subgireccion General Dg Gigelia Pacla Garcia ﬂ =_=%_4}
Revisé ko i Avendafio 12? AGD —F
Profesicnal-de Defensa [ —
Comite: | e ey | Falian Emesto Ponguta b? 260 ﬁﬁﬁ——
dmn anh“_ e innovagidn instifucional L 5 e
Técnicas Direclora Abastecimientos Morma Sllvana Montanchea s ALY
Clgse | Morntenegre T |\
- Sandra Paricia Bolafios
Secretaro General (E) | Rodiguez
e os ncionea sl | Mattha EigenieConss {47
encargads de 1as : L
Aprobd | = iﬁ:aﬁrhnli - : ]2 A6l 202

e —



PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

‘F TOVULD: |'mmeu=i~m=q-rs=
: FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VERSION No, 02 pagnanided |
ALIMENTOS

e .
Bk e e e F‘m'j-‘mu_ m M mﬂ . - B b 1
PRODUCTO ! NOMERE AVENA NATURAL LicGuiea
Cadigo AR 200000080 | SAP 200001720 / wmsz
REQUISITOS Ciagificagion Laclecs
GENERALES Es un producio lacten ootenida pnf.la.qﬂmm de &
Descripeisn del | leche entera, £on lg mezcla de azlcar y harina de avens, Debe sar
Producto oblenido de ]nﬂrr pasteurizada provenente de especies. apias ¥
8 para el con ;
l Ingredientss 'Lﬁt;;mm,m:huw. uﬂn:rbunm.mnmmtaumnmr
El producta #h-r;mfﬂE os siguientas paramelros.
Requisilos
Falzogquimicos
&
REQUISITOS 5 2
Requisios
ESPECIFICOS | icrobioiégicos || Collformes 5| 2
Eschenchia coll ] &] ] uiciml —_—
W. 17 oche saboiizaca pasipurizeds. Rasciecii 1407 08
i 3 o
El producio debe manienerse i SliRracion, estable ¥ debe coNSenar su
Oiras: buena celided hasta ®l térming de U vida (i, Les caracterigiicas
caractesetics sensorialas sabor, colos aroma i Cusrpa deban ser propias del producto.
ﬁ“!‘m Mo deben presentsr :emmfm de lasse, particulas guemadas o
' | extrafias. Debe mummdﬁmﬁimﬂmy'rmmsda drogas.
o medicamentos. :
Gumpir Jos requisios establecicos en i Fesalucion No, 2310 de 19861
Decrato 616 de 2008, NTC 5245, Resolucion 2574 de 2013, Resolucidn
REQUISITOS NORMATIVOS. | 1407 de 2022, Resolucion 5108 de 2005, Resolucion §10 de 2023,

Huﬂﬁunﬂ!ﬁdiﬂu EDE:E“_;. resalucibn 254 de 2023 y Jas demas que lag |
guslitiyan, modfiqusn 2 clonen,




| Contimun Ficha Técnica de Producto .. AVENA NATURAL LIQUIDA |

—

[ AP 200002352 Bl producto dobe ser empacade-en letra pack de grada
alimentaria y de primer usg:

Ningin empague na puede preseniar fugas o defectos de saiiads, |
] 2 be'por 8 o 12 unidades da

Rolags |98 2022 ¥ fesolucion 254 de 2023 y las demds que las suslityyan,

] LPRODUCTOY  [Minima de Guincs {15 dies contados 3 partir de |a fecha de fabrcacion. |
‘REQUERIMIENTOS DE LA Al mamento de s entrega este no debe fener mads de cinco (05) dias o
ENTIDAD fabrieacidn,

(| El productn debe sar transperiade en lurgén yio vehiculc cerrago con
conceptn: Menco  saniiero FAVORABLE (FV) o Favorable con
condiciones, expadida porel Ente Territorial ide Salud ,
CONDICIONES DE TRANSPORTE | E! Fanspone debe estar dotado con unidad d enfiamiesto y equipos da |

[Fersonal debe poseer dotacian complata para iz entrega del producto. -'u |

| Mamenta de la-enirega &l producio debe tener una tamperstura de |
:LH'MEHH:H'EEFE'E deberd consefvar s cadena de fis, |
* Registro, Permiso o Notificacitn Sanilaria, Vigante ]
. .:;Lm de vista sanllaria (IVC) eon Lonceplo: Técnico Vigante:
_ avoradle (FV) o Fevorabls: con requerimientos expedido por ml
CERTIFICACIONES Proveedor / INVIMA, |
Maguilador Comerclalizador |, Adicionaimente para al: case de los comerciatizadores. se debe |

|_ uafim 1] de & i By 8 lres afas
FECHA ACTUALZACION: AGOSTO 2024
CONTROL DE CAMBIOS _ J
VERSIGN DESCRIFCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO _‘
1 [Verseminica -
E:m bodo el comsanidi-de Ta Fiznn T8EnEa o nusve Tommate. e |

mmwﬂmmﬁcﬂ. ram g [ Eticad.
2 B ircluyen log iens de Clpilicasse, ﬂmm

5@ incluyo In NTC 5245 Producios lcteos. Ssita IBchEd conl avana,

5@ BjU8|E I préamnincin: cambia de “canaciii 1 20-uricades” 3 Peguele por § o 12 uniaades o pracucta” i ssiiendy al
me.ﬁﬁ PAE0-T5. se adiciona codige 300091730 1ambiin praseniacion 0e 200 ML 82 cambBian o TenBEas
| faicoguimizos m-mm.m 426, en raquenmaantos o rangports:se sgrege Fovorshis con condicores. En iHam;

g Bl O P ! el SBESID, pETisD. o I=THE,

& | Seesioiona opciin du ampamu i ok rad kv 0w prmer usa, 5o aiclons cigs 2005538s ]




AVENA HLWH.IL‘LW. 1

[antinua Ficha Técnica de Products.

Be schanlzd & vorsidn PAFO-TENT : - i
fEioqUimicos S& ajusa par amgr de-ewhura el rumers o8 [AHTC o la' NTG 5436 8 NTC 246~ Reguision
Babida Sotea can Avera _ : _
En ieguisios mmﬁmmhﬁn achuplizan, Tetiranda uum“u : gided for INVIMA 8 dncigyends o% |
: = .
. REQUISITD olel m | B
X £ [ Aprablos Masdiios &.l E "'_I i!E I- %ﬂﬁ
| :ﬂ: Calfames 8| & | eruletel § i
‘Eschanichia col |0 jerwoml] -
5 . A0 Wgrtessigar 1 T Loow iasondia paemanicl:
‘M soedn 1RIT g F052
B Teuutos oG 58 Inckiyan Rescluckon 3074 oo 2003 207 da 302, o 6100 4 2045,
Resclican B10 de 2021, Rascluckin 2452 de 2021 y pagalucidn 254 car 2073 ¥ las demis gue Ia5 sistiluyan, modifiquen o
E£n moiwado §e i @ Hes. umnmgﬂ 533:da 2011 y 5¢ incluyen por enirar s vigeaos la Fssclocicn 81008
2081, Ressucin 2493 de. 202 ¥ mh:m;hmﬂ#hnmn.mnm.:ﬁ-
inciurye el eals Lz Inforracibn suminisirada snoal empEquE meoe 1BmbEn d@:lnn-h:mnﬂmm-u :mpmuﬂ ]
e e da ceriicacionas se ingluye st lexia Aeiconaimects. pan €l a5 do o8 comerciBizadares 5 Celbs pregenis
Coocepio sankann dal altio axpedida por la priidad compatentn, concesta Pawcrable o Faearable can.
e L earior & Ires ataa”. Cambis g ekl por MCRE = Soo 2079
CARGO NOMBRE
Elaboré Profasional de Defenta Maria Caalina Rodrigusz
Abaslecmiantos Clase | Gonzalez
Profesional de Defensa Danery Alexandra S&nchez .
Abastecimisntos Clase | Rojas ik
Prafesional de Defensa ] :
° ; Gisalla Paoia Garcia :
Revisd Subsdireccitn General De : . L
Opetackin Lagistica Avendafio 27 AG0 24
Comité Profesional de Defensa - ]
ol - Fablan E;menio Poosbl®. 137 60 2008 | 451
ﬁd;' & Innewacitn Institucional ; 2 . ;
Fichas ;
Técnicas| Dreciora Abasiecimientos: Morema. Silvana Montanchez : 4
Clase ] Montenegro 27 G0 MM@F
Sandra Patriciz Bolafos y : '
Secretaic General (E) Rodriguez 27 h&l ﬁ;u-& ” j .
Jefe Oficina Asesora Juridica
Aprob encargada de las funciones del Warha Eugenia Cortes
dﬂiﬂﬂ:ﬂh?]::ﬂ la Direccitn Baguearc
neral.




| Continua Ficha ﬁmkuti.mu. AVENA NATURAL LIQUIDA |




PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTD
V TITULD coniG: PA-FO-75 |
' FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VERSIIN No. 02 Pagai ad |
waEnsin LTRTITIC ALIMENTOS ' : ol
i FECHA: | 23 | o | 2024 cogm
L PRODUCTO | NOMERE LECHE ENTERA LIQUIDA UHT
E it AP 300060403 | SAP 200001740 SAP 200000407 7 [ SAF 200001005 |
e Isap | AP 200000903/ SAP 200000402 | SAPZ p
Clasificacion Lécteos
REGUISITOS [ leche eners Ulrapasteurizada UAT (UHT) envasada ase
GENERALES es €l producto cbienida proceso lérmica de flujo- continuo,
Descripcion del -ummﬁnﬁumammmmﬂmﬁ
pasteurizackan LIAT

parcial de & matera grasa. El proceso e uilra |
{UHT) se raaliza a una de 137°C duranie cualio Sagundas,

MMMM

REQUISITOS

ESPECIFICOS

[Tache Entera con 3% minimo: material grass; ssiapiizanta |cirato de

Fislgoguimicos:

El producto debe cumplic

o sigubenias pardmalros, que sa reparlarn en
& .

M. Mix:
- |
_1.'1 i B
8,20

Pardmetro
Grasa Yomy
Eutracio Seco Total emim
Extracte Seco Desangrasada Semim
Parcxidaas
Fostelasn
Densidad 15 /15 "C giml
Asigez expresats como-acido Lactisg ¥ mi:
Irwtice Criescapico "C

Indice Crioscéic “H o850 | 40530
WHWW

Negaiive
Nagalivo
J0mes | 10030
013 a7
0S40 | 0810

Requlsitos
Micrabiolagicos

preducto debe cumphr oS siguientes parametros amitidos por INVINA,

que 52 reporiacan en el analisis de |aborsioro:
Regulslts

Racusnbs i meadiies, UFCimE

Recueno-Cofilarmas, UFGm

Recuanls Codornas Facalas, WFCiml

Recuenis E&m UFCHml [ ] -
UECIhmi =1

Recuanio Bgrobins, E p= 3
“Cuando 66 ulllce 1a 1ecica 9 NP wara Callformes Tolas § Feca =reerE

%ﬂﬁmwm wummﬁ;

G_J

m M
1,000 | 00000

=1 dt

=1 =

alojal=
_1

G | i e e ) 3

[ =]

o Aplica




| Continua Fitha Téenica de Producto .. LECHE ENTERA LIGUIDA UHT |

e == Prusta de esteriidad comercal Después de incubar durante 70 dis fo |

—— prasentar crecimisnta micrablano & 55°C ¥y B§°C. .
e — Permaabilidad del axigeno & tamperalurs amisente <200 om m¥diatm,

} ng!duhlmmgmangj-MMnQa@muﬁaEmm__|

El producto debe cumplir con 10s requisios eslabiecioos an 5 Decrets |
816 de 2005 del Ministatic da Prolecsian Social,. Resolucién 2674 de |
OB | ot de. 2005, Resalucion §10 de 2021 y fas demas

SAP 200000403 Produgtt en bolsa can peso minind 6s 350 i
g:‘I:'EﬂDM‘I 740 Producto debe tener un pess entre 1502 200 'm| |'

‘Presentacién del | SAP 200000803 Products debe tenerun peso rets minima de 400 mi
Froducts: SAP 200000407 ! SAP 200007005 Products debe lener un peso nedo .
minima de 800 mi {
SAP 200000402 Produets en bolsa tebe tener un peso de 1100 mi '
- mpmmnmmgﬂmWﬂg%;mmﬂ |
SAP 200000403 T SAP 200001740 / S4p 20 FSAP 200000803 |
Deberdn en cada uha con minime 50 wnidades |

fregarse en canasiilas,

EMPAQUE | de? producta. |
EMBALAJE ¥ |
ROTULADO SAP 200000407 FSAP 200004005/ SAP 200000402 J SAD 200002155

Empague yio | Dabers entregarss en canastilias, cada una con Méximo 25 vnidades del i
Embataje producio,

- ) defactos de seifado: e
El preducto debe estar rotulado 58900 la Resolucidn del Manisteno -
Retulado Profeccitn Soclal No. 5109/2005, Resolucian B10 de 2021 y 1as dernas |

g que Iag susiitiyan, modifiquen o adicionan,

| VDA UTIL BEL PRGDUCTO Y | ——
El-gmmmum:nrr!armw Wida G minima de 2 mezes despinés de |
REQUERIMIENTOR DE LA £U Pabricanian _

ENTIDAD =

-

Bl producto debe ser fransporiado en furgdn yio vehleuls Isotermmico |
cerradn con conceplo tecnica aanitario FAVORARLE, expedido por el
. | Ente Terrierial ‘de Salud. El personai deba contar con I dutacién |
completa |
CONDICIONES DE TRANSPORTE Al momento de |3 sntrega las condiciones ambieniales no superen 13
temperatura ambiente dedl'C, &l producto debs enltegarse an
condicianies de reftigeracion de 4°C +1- 2°C

Se debe cumplir can f580s ios requisitos referenciados en of capitule Vil |
ge la Resclution 2674 de 2013 2o S
= Registro, Permiss o Nolificacion sanitara de| producto, (Vigente). |
* * Concepts sanitarls de planta procesadora expedida por 3 entigad
competents. (Con facha dé expedician no superior a8 un ana v con
CERTIFICACIONES Proveedor | cancepts Favorable o Favorable con condiciones),

| Maquilador! Comerclalizadar |+ Adicionaiments para &l case de los comercislizadores 9e debe

por | entidad eompetants, concepto Faverable o Favorable nmi

l ) regguhmm.-cmfumam'm' no superior a tres afos, |




e

| Continuo Ficha Téenfen de Producto ... 'LECHE ENTERA L AT

FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO 2024
5nmu-m::-|. DE CAMBIOS
Wensrdm DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Wersian Inigisl

AiSaitn 08 prosentaciones y ETeracin de nusves. SIC.

3

tonlonie & formale suevo, Beincloye sddige SAP, requistes: Microlnok) y Ofray carscserisfions del
muwmummwmmﬁmmmymﬁ

Sa achasiza formals. 75, 5 mmhira HIC 00 dords o8 mercines 60 el deasmanks B QUG Y& NS BE
- e eringad yummpﬁlpwmﬂﬂ.m scbuabmenks log oodigas Hﬂmpﬂrm SisiEma da

(-] g
'—Mm %Ei{%m mummmm Gabe tongd im pesc o OO0 M-
E-:m:n!.llnhnu&nnm cerliGacionsd Bl provaador fa sdizonn: mmm:w-wmw
JConcapto sanilaro de plama sxpacids por i entidsd nu:rh-h (Coe Seche: de axpad n
SUpenor-a wn-ala Y cor sercapn Favorstls o Favorstio . Fara el caso de
| prosonkar G ilaric dal sitip in
Se aciublusa w2

rl.lurn'l.lﬂ'.'d'l- : : o

I ph mrmlﬂ-' Mh;l.;mmﬂiﬁﬂﬂﬁﬂﬂ ﬂnﬂh#
rn::ﬂnti fpara-eslos 03, En meguisiles. oE #0

panuer dec Wm#m-m el cenceple o lavorable con eeuerimiontas poca -vahicoks, 5 e

sequereEnto Regisn sanianc-vigents en ceidficacionss solkitadas, ¥ ee incuys: "o favorabie con requenmaEied” g

Er clagifcacion se actualizs de beboas 8 liceea.

En reguising uqu-ﬂ'iﬁmmﬂiﬂuﬂﬂ E0B Sa 7005, Rosoluciln B10°5e 2021 ¥ b demas gue las-suslifnyan,
E':dumgumlm s mcluye 81 89ie "Se debe cumplit £on todos a5 requisikos refarenciades en il capiule Vil oe
la Besclucisn 2574 da 203"

En Pem He sabicacines 88 incluye gl texts Adclonaiments pam el casd de:fos comercializadorss fo dobe pradsatar
w“m Mﬂnmmw mldmn-ur hnﬁﬂm :m:nﬂn Fmﬁnn “Favoratila con

Can [eEhs o m s i) | IMES O
D NOMBRE FECHA FIRMA]
e Abasiackmientos Clase!| Gonzalez 27 AGD 24 -
s s te D Danery Alexandra Sanchez 9 i ;
Frfsons e Deforss sarc 27 AGD 228 ey §
Profesional de Defensa .
Revist Subdireccién General De Gisells Pacla Garcia Avendafio § T AGH FI28
_ Operacién ﬁmhﬂm
Profesional de nsa
m (ilcing Asesora de Planeacion e | Fablan Emesto Pongute Castod T AGD 2024
de Innovackin Ingtitucional A
Tiﬂ:; Directara Abastecimiantos Clase | e mg:?n:hﬂ 27 AGD M
Secratario Genaral (E) Radriguez ET M‘iﬂ MFM .
Jafe Oficing Asesors Jurkdica | Corlas ;  d
Aprobs | encargadade las funciongsdel | Mo CUBEEE 7T GO 2024,

despacho de i3 Direccion General




[Continua Ficho Técriiea de Producta .. LECHE ENTERA LIQUIDA UHT |




PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
w TITULO CODIGD: PA-FO-TS
L FICHA TECNICA DEPRODUCTO | VERSIONNo 02 | Pagina 1 ced |
~ammgis SR ALIMENTOS |
e FEOHA | 23 | 04 2024 A
PRODUCTO | NOMERE LECHE SABORIZADA
Cédigo SAP 200001633 | SAP 200001182
Es & producto obtenido mediante proceso termico en o confinuo,
aplicado.a la:lechs crida o la termizada a una temperatuers entra 138 "G
REQUISITOS a 150 *C y tiempos enfre 2 y 4 segundes, de lal ferma que B2 com -
GENERALES la destruceidn eficaz da las esporas bacterianss resistentes &l calor,
del |sequido inmedistemente de enfiamisnto & temparatura -amiienta ¥
Producto ervasado aséplico en recipientes estéries con barreray a la e ¥ al
cxigena, cerrados hermélicaments, para aw-mmmm
con @l fin de que se asegure |s esterlidad’ comerclal in al g
maners esoncial ni su valer nuiritive ni-sus caracieristicas fisicogquimicas:|
y organolépticas.
ingredienies. | LEC"e Entera, Bzicar. eslablizanie, colorantes y sabarizanies apfobados
g an las cantidades permi islacién lente
El producio debe cumplir ios entas pardmelros:
Caracierlstica S
Min, | Max.
zH 55 | B85
Requisitos Materia Toovm | 30 | -
Fisiconuimicas 2 %% mm
: . 33
Leche achocelatada 23
TTTNTEC 1478 — Réquitos FLycoquimices.oe i
- fguine Bguids sabonzac
El produclo debe cumplir |08 siguientes parametros:
REQUISITO m| e m M
REQUISITOS _ :
ESPEGIFICOS Riaqulsios Enlerobacierna 5 | 2 | = um 5 ufc/md
MicTobicgicos Esporas garobias mesofilas B o | <tu —
Esporas anasroblas mesafiias 5 | 0 | «fuicml =
WW 3.8 leche sabonzads ulira pastovnizads, Resolueidn 1
Requisitos ;
Hutriclonales i
La cual pueds ser comercializeda 8 temperatura ambiente. Deba- ealar
libre de adulterantes, conservaniss, melales. pesados ¢ cualguier oiro
¥ lipo de material o sustancia extrafia; Estar exentd de sustancias tales)
caracterislicas {COMa Srasa de origen vegetal o animal ﬂm‘anllﬁ la. lactes y damas
; i g - Min-sall
‘del producto ﬁm.m contemplacdas &n:la Res d Z310/86 o aquella que.
El producto cabe cumplir ios-siguientes pardmelros de Limiles maximes
de contaminants




| Continua Ficha Técnica de Praducio ...

LECHE SABORIZADA |

(BN U e

Conlaminante Limite mExime., mgkg | - ]
Arsenicocomo As 0.5
Plomo, como Ph 0.02

NTE 1419 Tabla & Limias rlimos g9 confamingnis

REQLHBITOS NORMATIVOS

Dacrelo G168 da 20086 NTC 1418 (ima Actualizacion, Res. Min |

Protection Social 5100 de 2005, Resclucion 2574 de 2013, Rnnlu:iﬁm
1407 de 2022 Resolucidn 810 de 2021, Resolucldn 2492 de 2022 ¥
‘resoluciin 254 de 2023 y a5 dermas que |as susliluyan, modifiquren ui
adicionen. ' |

. —

Presantanion del
Producia

SAP 200001633 Leche Saborizada * 200 ML ]
01142 Leche colatada " 180 ML {

Empaque yio
EMPAGUE | i o
EMBALAJE ¥
ROTULADO:

El producin debe envasarse n reciplenies no retomables de materal
aprobado; que garantioen -con la impermeabiidad & los gases &
impanetrabildad de la luz y pedectamente seflade sin fugas en su
ampanue. B3 necesano quecumpla con ios siguienies requisios :

11
Permeasilidad deloxigenc s lemperatura Trmm;:mﬂglde laluz ||

amblante cmmridistm a400nm | 43500 nm !
£ =H

T uﬁmnmﬂh:ahmnmtmmrmm-am
M 4

Rotuladg

rEI productc debe estar ratuledo segin la Res Min, Proteccidn Seoal|
510072008, Resolusioh 510 da 2021, Resolucin 2892 de 2022 y

resolucifn 254 de 2023 y las demas gue las suslituyan. modifiquen o
-adicionen;

La inférmacion suminisirada en €l empague dabe también declarar i
exislencia o no de alSmanos en su composician. .

VIDA DEL PRO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

EI producto debe contar con una vida Gt minima: de-cuarenia y cinco
145] dias. Se recibe-an hodega con méxima quince {15) dias despuds de
su'fachs de fabricacitn, .

GCONDICIONES DE TRANSPORTE

‘Debe. ser transportade en furgdn o vehicul cerade, en lugar fresco,
gaco y venfilade, lejos dal calor v el fuesgo. Mo debe :almacenarse ni
humarhm con suslancias peligrosas o ofre tipo de sbmento que
genara rissgo de contaminachin cruzada. Se debe cumglir con todes los
mm;mmmmmﬂmmwmmmmmm
2013, El vehiculo que: realice la enfrega deberd contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccitn
Sanitaria original del Vehiewls, en donde conste &l concepto Favorable
para @ transporte de slimenios, Este documento no dabe lensr una

fzchade expedicidn superior 8 un afc. A

CERTIFICACIONES Proveador |
Maquilador/ Comarcializador

«# . Ragisiro, Permisc o Notificaci®n Sanitarie, Vigenie. |
& Acia de vis#a sanitara (IVC) con Conceplo Técnico Vigenta.
me {FV} o Fevorsble con requerimisnios expedids por el
= Adiclonalmenta para e csso de los comedcializadorss se debe
presentar Conceplo sanitano del sibo de almacenamiento expedida
por la enfidad competents, concepto Favorable o Favorable con,

r i . Gon facha de N no dupenor 2 fres afics. |
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CONTROL DE CAMBIOS

VERSICN

DESCRIPCION DE CAMEIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO:

1
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ki g2 incluye an ks requisiics isicaduimices ¢f limile méxima de contaminaies segla refarencia NTC
Sg riciona alos Requisitos: Mormativos @ Besolucdn 2674 da 2013
Rhﬂgﬂmﬂmmmmmmmwww ¥ secincluye on el rodulede |
Huﬂ-ﬁ'l Proteccidn Spelal 333 de 2011,

S¢ complementan s Condicionss o Transports. i 8& Ejmtan las. CERTIFICACIONES ‘Proveedor J Magquisdar!

©a irRsldan considerasonss @ 15 descipeidn del producin v requisios EmBes mismos.de condaminantes al liee otres.
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e acluaiizan, rebiranda slguianies paramelnas de NTC 1419 Leches Sabonzatias & Inchayends 106
mww 18 Leche sabarizads urizady, Pesiucion 1407 ge 2022
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s ggnering Emerobactesin 5 | 2 | <tulem | Sulim
DR i i e o g | & | =i -
Esparas angsrabas & 8 o siird i
TR Lncha tabonrass LA BESIad] Réashoeon
1437 aw 3032

Emmuwww1mﬂtﬁwmuﬂmﬁ o 2511 par vigerae y BB incilyen 3
ﬂmnamwm1 (Hesoiusidn 2637 de 2022 y resolotida 254 89 2023 ¥ h#mkmihﬂlﬂuylmWn_

&wmmuwwwmuﬂmmwmmﬂMnmmm:

confirmado par TIG.
Exn rolfada s relira ln Fes Min Picbesciin Social 333 de 2011 yas purunlmrinuin-'ﬂhﬂ-nrmﬂnﬂnﬁml
medifiquen o sdicionsn, ¥ el fasin La

Resoluctin #9492 de 2022 y resokeidn 284 de 2023 y ia8 demas qur
daciprar nmﬁummmgmmiu

Compasician
£ deb prasanisr Concegls

En lbem o cenichsadies 5 Intiee & lexls
unmdﬂﬂﬂnmwmmhmm mmn
Con fecha dp supsd hing roa r s TP

CARGO NOMBRE
Profesional de Defensa Marie Catelina Rodrigues
Elabord Abastecimienins Ciase | Gonza
Profesional de Defensa [Cranery Alexandra Sanchez
Abastecimientos Clasa | Raojas
Revisd o i
Profesional de Delensa
Subdiraccion General De Gisella Pacla Garcia Avendafo |2 T RGO m
'm"“"'“m Operacitn Loglstica: .
de Profesional e Defensa "
Oficina Asesors de Flangacién & | Fabian Emesto Ponguta Castro 07 AGD 2024
Timi mmlm‘ Inncvackan Insiitucional -
Ditectors Abastecimientos Clase | | NOT™a SivanaManianchez |9 7 pG0 004 W
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PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
—— e | TITULD CODIGO: PA-FO-TS
"‘—-uf""'( [
_ FICHA TECNICA DE PRODUCTO VERSIONNo. 02 | Péginaidad | o
”ni-‘:i"n-"-“ "'Lm i ot _—
o o et o m H “ -u“ R TN
PRODUCTO | NOMBRE CREMA DE LECHE ENTERA
i SAP [ AP 200001840 / SAP - 200000833/
060 | sap 200002133/ SAP 200002355 [ SAP 200001621 | SAP 200002537
SScripcibn dal | Producie graso, Rigienzado obtenido por FEpEsS: ‘cantriugacién ﬂuﬂ
Progucto | lechey ﬁmm-gﬂnh adezuadd,
| . Hs ieche Ge vace y edibves aulorzsdos por & Tegisiacien|
: ganitaria, Debe estar exenlo de grasa de origen vegelal o animal
Ingredienies | ciferente 2 la lactea y demasa sustancias diferentes @ las del products
debe esiar exanio de sugtancias toxicas y residuos de dmgas @
.
El pmdu:hdfﬁ curmplic con. _
— Requisitos Min. | MK, |
Wialana Bciecs, Fraccitn en masa, on 35 | =48
_Balidos [cieos o §1a30%, enmasa, en% | 55 | — |
Requisios Acidez expresada como oo [dclica, fraccion R | - 02 |
Fisicaquimicos || Mass: 8n % :
Tndice de Reichen Meissel T2F | B
Fesfalass [T ;
Tsicoqedinicny gdva M crami O ~Tabla T = arfes - IR
m__ iechn :
E prodiucio debe cumgli s=gun el 1po e producla, cor:
m REQUISITD sl o
Enledobacleiias § | Tl =1 "d"!i_ w
Escharichia coli s | g | =iDuich i
Staphylocaccus coagulasa pasiiva 5 | 1| ewpuklg |10"vicl
| Salmonela Spp- 5 | 0 |Ausenclaf2Gg| -
Ligeria monocylopenas 5 | o i e
Requisitos Requitdlos Mrabiclogas. 1:ﬁwummmmyﬂm
Microbioldgicos
' REQUISITO W m M
Enterobacterias 5 | 2| «i0uiig | T0uleip
Staphylococcus coagulasa positvd 5 | 0| =i0tulig —
Smimonella spg. 5 | O |Ausenciaf2sg| -
[ Listeris monocytogenes 5 | D | Musenciai2Sg|
" 1407 G 200X
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1 REQUISITO nle [ | M B

Mo presectar crecimiants baciemann despuss e :
Froibsdemsieinie | 5 | g maudlum.nmmurmnﬁ'crulu:!
i

s e i ding g B4 5
Flicielng 14 Gl oo behes A¥erssada 0 ule-als mmeerans UATHT |
Femclucin 1467 e 3072 -

Requisitos:
Nulncionaleg

No Aplica

Ciras
caracteristicas
deil produchy

En l=crema de leche; el color, olor y sabor deben eer caracteristcos del|
producio. La crema de leche debe cumplir con log dmites maximes |
parmilidos. para contaminanies y loxinas establecidos en la legistacan |
l naﬁuraal vigente. El producto deberd ser entregado con una bErmperatura |
entre 0-4 *C

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 930, Resolucién 2310 de 1988, Resolucien, Resclucian 2674 de
2013, Dacrato 616 de 2006, Resoluciin 1407 de 2022, Resoluclén 810
Ge 2021. Resclucitn 2492 de 2022 y resolucitn 254 da 2023 y las demas |
que las sustituyan, modifiquen o adiclonen. i o

Presdntacidn dal
Producin-

SAP 200000220 1 SAP 200002356 Crerma de leche 200 mi .
SAP 200001848 / SAP 200002537 Crema de lecha ¥ 900 m) -
SAP 200000823 Grema de leche x 5000 mi |

| SAP 200002133 Crema de feche Lata x 300 mi

SAP 200000231 Crema deleche UHT x 1000 =i
Sap Eﬂﬂiﬁﬂ Crema o leghe UHT x 1000 m|

EMPAQUE /
EMBALAJEY | Empagueyio.
ROTULADO Embaiaz

Los envases debersn ser de un material aloxico, nente a 13 accidn del |
producio; con clarre hermético que impida su cantaminacicn ¥ que |
permita la refrigeracin cuando ses el caso, en cumphmiento @ fa |

Mnh ik )
products debe ester rofulado segun & Resclecen Whin, Proteccian

Social 5109 de 2005, Rezolucion 810 de 2021, Resokucitn 2452 de 2022 |

¥ Tesojucion 254 de 2023, Z

El Rolulado dabe ser resistente = la humedad y & fa manipulacite, i3’

Informacian. suminisirada en el smpague debe tambign declarar i |
ig-gne da NGE 815U COmposician,

El producto se- requiere con una wida Oti minma de siete (7) dias al
momento. de entrega’ del prodisclo. Conservando las condiciones e

refrigesacion i

COMDICIONES DE TRANSPORTE

Sl products debe set transportado en furgén yio vehiculo cerrado y!
refngerade. Transporte en- vehiculo con condiclones inecuas ¥

certificadas por fa enfided competente evitando contaminacian cruzaca ¥ |
manteniendo las propledades del producto iniciales. Se debe cOnsenvar
&N lugar fresco, seco vy aireads, Evilar Exposicién solar, Bl vehiculo que |
realice la antrega debera presentar Acta de Inspeceidn Sanitaria original |
ded Vefileuio, en donde conste &l conceptn Favorable para ef fransports |
de alimentos, Este documents no debe lener una fecha de mpeﬂlaran|
‘SUDENor & un aflo. Se débe cumplr.con al capliulo VIl de fs Resalucitn |
2674 de 2043

CERTIFICACIONES Proveetor [
Maquitador’ Comerclalizador

" Ragistro, Permiso o Nofificacion saniiariz del producto. Vigenta} |

+ Conceple sanflaro de plents procesadora expedida por Iz enbidad
compatents. (Con facha de expedicldn no superior 2 un aio ¥ aon |
concepnto Favorable o Faverable con raquenmiantos), !

< Adicionsimente para el caso de Ins comercislizadores 2 gsbe

|__presenter Concepty saniario del sifiz de almscefamients expedida
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FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO 2024
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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Erdinm de cerificasionss, e complemants que para. o Cieo de los comercilizednnes 8 dabe presanier Concepbo senitars
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Profesional de Defensa Marlé Catalina Rodnig Mal |
Elabors lbutuﬁﬁnmnnlml Gonzalez > ET Ach ?ﬂ?ﬁ M
Profesional de Defensa Danery Alexandea Sanchez r il
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Técnicas| Directora Abastecimientos | Norma Sivana Mortanchez ,
Clase | Montanagre 27 hﬂﬂ'ml@kﬁﬂj’w' |
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