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PRODUCTO ! NOMEBRE CARNE DE RES PARA ASAR, FREIR, PLANCHA
| Cadigo Z00001681 7 200001636 / 200001704 / 200001650
200001637 / 200001701 / 200001441 / 200001700
Clasificacian CARNE DE RES
REQUISITOS Fiezas indiwiduales limpeas, libre de materna fecal, coagules de sangre.
GENERALES glor ¢ eolor caracteristicos de la came de res fresca, color rojo intenso,
Descripoion del | textura blanda; firme al tacta y superficie sin babosidad. Corla para 254r,
Producio frair, plancha de lomo de brazo, hola de brazo, lomo de aguja. loma
anche (chala), bola de pierna, cenlre de pierna, cadera, bola,
| comrespendiantes 8l cusrto delanterc y trasero de la res.

‘ Ingradientes Mo Aplica '
Ef producio debe cumpir i siguientes parametros, que S8 reportaran an
gl andiisis de laboratario:

HUMEDAD | LiPIDGS | PROTEINA
CORTE/ PARAMETHD | "iopiong) | fefsoon) | (a/100m)
Carne Magra de Res 716 S 21,8
meﬁ:ﬂ! fame Semigorda de Res | B0 151 216
FRolevanca TabD de Composicg abmaenios 08 Amakms Frowmat R4a
Tamblén debe reportar el siguiente parametro:
Parametrg Minimo WiEximo
pH 5.4 6.1] ,
El producto debe cumplir los siguientes paramatros. qus 2 reportaran en
REQUIBITOS el anallsis de laboralonio:
ESPECIFICOS [ ETROS Minmo  Maximo |
_ Requisiios Eschenichia Goll (Gengrica) - 100 i
Microbiclogicos B Coll QIETHT S
Samonela UFCES fusencin
s Rasalicitn #n Sailwd  Proteccidn Socigl 2660 o 2015
Requisilos
| Nutricionales | Nao ﬁ'-pﬁl:a_
El conte debe estar libre de particulas extrafias como pledras. WOZOS
plasticos, visceras no comestibles, sebo y otres, debie cumplir con 1o
establecido en 1a Res. Min. Proteccién Social No. 240 de 2013 0 aguelia
ot gue |z suslituya o reempiacs.
nwﬂr:jsumﬁa El sacrificio debe ser realizads en Flania o Frigorifico Macional, o cusl se
P validaré can los demds certificados solicitados.
£l producto @ entregar debe ser adquirido de provesdores gque se
encuentren aulorizados ¥ re(isirsdos ante |a aularidad -sanitaria
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REQUISITOS NORMATIVOS

compeiente y gque hayan eniregado el producto a |a temperatura
reglamentada, fransportado en vehiculos gque garanticen el
mantenimignte de la misma,

—

El producto debe cumplir con el Decredo 2016 del 2023, | Resoluckn
Ministerio. Proteccion Social No 5109/05, Decreto 1500 de 2007 Res.
| Min. Proteccsén Social Mo, 240 de 2013, Decrelo 1975 de 2019 y
Resolucion Invima 2018048081 de 2019 o las normas que las
modifiguen, adizionen o sustituyan

—_

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

L

=

Praducia

Embalaje

Presentacitn del

Empague yio

SAP 200001881 Lomo de brazo de res
SAP 200001636 Bola de brazo de res

SAP 200001704 Lomo de aguja de res
SAP 200001880 Lomo ancho (chaia) de res
SAP 200001637 Bola de piema de res

SAP 200001701 Centro de piema de res
SAP 200001441 Caders de res

SAP 200001700 Bota de res

L Y R I TR T |

Dadg el caso 'y de acuerdo a la solictud de la regional, se requents e

| producha asl,

i * En presentacion de minimo 5 kilos con 40 porcienes entre 125
gramos & 130 gramos, o,

= __En presentacién posta de minima 1 kiiagramo. sin porcionar

~ | Products empacado al vacio en bolss de polistdenc o poliamida de orade

alimentana y primer uso,

El productc debe ser enfregado en canastills plastica limpa vy
| desinfectada, las porciones deben estar abiertas, sin presencia de hizlo o
‘agua sangre, €tc. 0.en cajas de cartdn comugade para embalaje de
productos carnicos de 57,2 x 381 x 6 aprox. con fapa abatible (De
venlilacion lateral que permita la adecuada circulacion gel fluje de zire:
maxme de 20 Kg.

!F'-s,r_a ks produclos gue requieran transporte mullimadal, se podra
embalar en cavas de icopor (capacidad entre 20 & 50 Kg} v debe
gerantizar la cadena de Irio y demas condiciones de calidsd hasia su

| desling final.

e

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

|El producte debe estar rotuiade segan 1a Aesolucin del Ministeno e
Proteccion Social No. $109/2005 v decreto 1600 de 2007,

Lz eliqueta deberd contener come minimo: fecha de beneficia fecha de

empague. fecha de vencimiento, nombre del corte: Establecer la vida ol

joel producio; condiciones de conservacion e informacitn que permita la

trazabilidad.

El producto se requisre con una vida Gl minima de diez {10} dias en
condiciones de refrigeracidn o minime da treinis {30) dias en condiciones
| de congeiacion,

e — —

. M

—

El producto debe sar ranspariado en:
= Vehiculo cerrado con Autorizacion Sanitaria wigenfe emdida por fa
enlidad territorial de salud de acuerdo a o sefialado en ks Resolucian

CONDICIONES DETRAHEPEIRTE' 2016041871 de 2016 Ar. 13, Decreto 206 articula 6 y dar

| cumplimiento a la normatividad establecida para este fin,
- Concepto Sanitario favorable para log vehiculos transportadores de
| ‘carne emifido por la estidad territorial de salud de acuerdo al articuls
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—

~ Wehiculo dotade con unidad de enfriamiento y equipos de Medicidn de |

temperatura.

— El vehiculy debera estar idenlificado en un lugar visible con la frase
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS"

- El personal debe cantar con [a dotacién completa para & entraga del
products.

- Bara €] Fansporte de carmes y producios carbcos comeslibes los |

vehleulos empleados deberan garantizar la exclusividad del traslado
de dichos productos duranie todo su recorrido;

Para praducte refrigerado: Al momento de anirega del producis deba
tenar una temperatura entre 0°C a 4°C Refrigerado.

Para producto congelado: Al momento de enlrega del producto debe
\emer una temperatura enire -10°C & -18°C. Esle no debera prasentar
pscarcha o caracterlsticas que indiquen que el producic ha preseniado
descongelacion o que presenta condiciones de descompasicién,
adulteracion o falsificacion, garaniizando la cadena de frie hasta el
momento de entrega.

_—

' CERTIFICACIONES Proveedor |
| Maguilador! Comerclalizador

El proveados deberd acraditar:

- Riesolucién de Autorizacién sanitaria y Acta de inspeccidn sanitaria
expedida por el INVIMA con concepie sanitario Favorable o Favorable
ton observaciones, dentro del marco del Decrete 1875 de 2018 y
Resolucion Invima 2019045081 de 2019,

Gula de Transporte y Destine y copia de cartificado de calidad emitido

poria Planta de benaficio yio Desposta.

La implementacién del Sistema HACCP sera de caracter valuntarna
nara las planias de beneficio de categoria nacional desposte,
desprese. y acondicionadores de came y produclos camicos
comesfibles: Dicha certificacidn serd otorgada por gl INVIMA y lendra
una vigencia de dos (2) afcs, contados a parir de 8 facha de su
expedicién, sismpre ¥ cuanda se mantengan ks candiciones que |3
generaron.

o

EECHA ACTUALIZACION: DICIEMBRE DE 2023
CONTROL DE CAMBIOS
sty y
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

A su raluraleza.

|, Sa pjusiaron e Requisilos Firisaguimicosy
de Z015, toda vz qie log requardos iniciaimanta apican para (oS pescadog a%i:

Version Incial ge unihzan las Fichas Tachcas de
Fing y Punta de Rnea (Punta Gotda), comasponal

Praducio Carnicos Bovinos. Corle Fines para asar, ireir. plancha die Lome
antes. 8l cuarto traser de |a res , toda vez que los requisites espacilicos y

AOAMALOS Apican pAr 10003 ios productos, las dfrentias se praganian en &l nambee da los codtes y parcianes.
e ralwp do la descrpodn ke dp grasa’, toda vaz que los prodeElss CAIMICOS SORLEMRES LN poncentaje de grAER oo acuedd

mitrobioltgicos con base en las Resoluaones 2605 da 2007 v Resciucian 2690

| Reauitito Valer Parimetrs  Minmo Maximo
{ pH iz 280 5=l Humedad % L1 il
Feamal Negativa Grasa % . 30

‘ Z Buases woililey Mdzimo 30 mg /100 ¢ Paolsing % 15 1
Costomes Facses, BUP : H:;n Iilt:: PARAMETROS Mirdse  Méximo
Pt Elefonos asguan 2o w gy  Escherichia Coli {Gantsica) 100

| Tecusin Exporas Siepvchin Suffls Reduune o] 0  ECol Q14THT Augenzia
Sabmmatn I5 [ Salmonella UFCRS5) Ausancia
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o En el naguisie-ga Ciras carecknstcas dal graducio. su relica “La came-debe prowemr de glantas de benehed aumonzioss v

| “grasa’, y ¢ inchuye: “El core debe estar livee de pariculas exiradas como piedras, o2es pasiicos. viscaras Ao comesiioles
sEDa Y olros .
‘Enla presenacian del prechicio se agregs: ooen cajas de'caida coriugado para embalaje de produstioy camcos de 502 8
A8 1= 6 aprai. Con lapa abalinke (e venlilacidn [stersl-que: pormida la adecuada crouScon del o de arel masng de 10
Ko detida & gueas un lips de embalaje usizedo para i@ entrege de productos camicos,
' Sg mjustan |8% condiciones de Iranspode mcheyende. ° o Favarabie con Requanmemcs =, Bl vehicoly disbens astar
wenlifcasa an un lugar wisibhy con la frase * TRAMSPORTE OE ALIMENTOSE, se ajusia |a m:u B “Hole se dulnics B
aneg de producty onngelade (-10°C-a -18%C), para los cosos que requisran & iranspeds mulmodal can Brges delancus
¥ dilicultad e acceso. Esbe no gebera prasentar escascha o caracterislicas gue indiquen que el producic B grésamods
ditsttapelittn o qus pesintd condaciones de descomposicidn adulteraciin o fabsficecdn, garanizardo bacadena de frio
hasie el momeniade antrega,”
{ En gl rotulado 66 relieg “Aiiculn 43

S djuslan s carifizaciones o8l Proveador asll “Autonzacien sanitaha defindiva y Acla de imsgection sarsang
| | peppoita par-e? INVIBA con concepia saniane Fovarabda o Favorable con requarmienlos o Aulorizacion saniana provisional
L N _EELINVINA - CElprovasdar podia prasentar; o HACCP
| | Sa aciualce &l comanica al nueve farmate PA-FO-T5 Version 0. Los codigas s& achualzan, terenda &n cuenla b8 rusess

codigbs en Sisbema SAP o FTH, v que log aeluales sa trabagan por kikagrama § nig por wnidad
En clasificacadn s ajusia a infammacian aclkind basads en codigo SAP, s cambm; “Came Bowna' a “came de res

! Ba eamibian (equsdos Bcogulmeoos:

I Pardmetne nme Maxima Parametro BAlmimea Baxima
! synedae L 7] v Humadad % 14} 75
! Grmm e . £ Grasys aa
| | Zepzon® e . a |Protesna g 100y 151
S8 apcana Relnrencig Tamwcmmﬂmlﬂﬂf =205

; | Tambesn détie eamply-con
| || Pessmers h'- wnp | hhgnima

| jo= 1t B

{ Ef :nnumm:&qmu infgrmacion et 3 actualzacion ce chdgps en sislems BAP. Eeik
e El producio debs estar par péroorgs miniming-dg 12% grames:
a

w  Enpreseniacion posiede mimeno- lcm?lm i) DOTCIONET.

! 8P _'-.'.;-quit"sr Loma e =.--al:;u deraE : -"'PH'E‘]':”E Ly o bl & i

AR I00AT 117 Mo o6 braoe on 1es SAP MET01550 Bote de beaoo de 12
3 AP JEA T Lo 08 MR o hel GAR FODHTM Loweng = FouE 08 183

SAF 207000825 Loma ar the schatm) o8 rea SAP JOGTOEEE Lomp-antho ichatd i de ris
BaAl MOS0 IE Baads poare o aEg FAP M0401557 Bela dapema oo 1es

| | SAF Z0001 T Canliode parea 36 HAR 000N Contio de peo1na doras

| SaE BTN AT Catlern 06 TEL SAF FO0T0aL T Coflens de 125

TP MoT01370 Bohe perer a Qap Jabia™b Boiase el

ADEAs
En eandicignes de ranspaie y almacenamienio: Sg'atcions Pare prodvcio relrigerada”
Se retea WobE: =0ip S8 awicrEa B Enlrege de producio congaiade F10°Ga -18°Ch para M5 CRE0S Qi TEguwe A @l
transpafe rukrmodal tan 18EpAs dislncas v difcukad de-actess’ ¥ 6e BOiCHNG: “PaM produtic congelacs Al Momers gs
| erirega del prodisclo debe 1#ner una lempersiua snlre -10°C 8 -3870.°
| En condicianes de empague: S& Shciban - Holsa deminima 1 Kig se pacionas;

| En condiciones ¢ Rolifado-se-acicona mquisdo. “La ebqusla debiva conferer coma menima: echa de bersfiog, fecha de
| empague, fecha devencimients, nombie del cone; Exetilecer ia vida Ol oel producto ¥ concenn es de Cons e acin

{300 digs a emperaiua o congpalacon-18°C,"

Er Conificaniones g0 felra; "o Favoealie con reguenmianics o Autargacion saniatia provisonal gal Ingmds

S pohicion @ requsss.  Cendicaoo @8l Fian Gradusl de cumplrmenie del Decralo 1500 al 1000

| B& adigiona: “El proesadar podill presealar Carificasdn HACCP, expadids poria sulodiisd compenenss o ante cambeasn:
Lo comercialeadoies Seban enlreqar came aoguinda 08 provesdonss gue S8 Sncuerinen SUlcHIsdoes ¥ BqErados ant 12
| MEDNCAD SENNANS COMpElEnlE ¥ Gue hayan Entregﬂu Bl producie 8 i Iemperalna reglamentasa (rantpedsda an vihiculed
gu-r gerEnbcan @ manlinimignio de ia misma’

| Dl:ﬂl!'t! de los reguishes normativos 3a relira plan gradual de cumplimeanto ¥ se adiceona: Decribo 1575 de 1I:I'+! ¥ Riedahucan

a | poseen autarizacicn defnfng, denhio del marcs del Deaiele 1875 de 2018 y Resslusdn levima 2001 B045081 de 208 Se
rppva pbquisie Gortificado det Plan geadual de complmiento del Decrslo 1500 af 100%. de sousrdo a Decrelo 1975 de 2105
S rene catificade desacriica an planta o garfico naoonal y secamba por 1 sacilico dede 500 mealizado en Flanta o
Fagonificn Maonal el cusl s& validard con s demas ceniicados solcilados” Se cambia Los conwroiplizadoies danen

| BNUEQAT CATE Blqueda da provesdomss”, por “El praduclo a eniregar debe ser adquitido ge provesdores’.
5 | So pElebled gramas g lof piodecios. g acueedoog tabla de povciones do coniralo do aimenipoon, con inferancm &0 0%
| 'lnr-amum descnicd 0 of llem corfenda. preseniacion dei producla y empagqua.

L

En prassnlacicn del produfis ao e b palabra: “refogarads’, ¥ an adicionn B condicin 788 postienes JEDER SA05F

| En Whda wiil $2 adana: “E praduchs cangalids pafdorsn CAS0S Apecidies 9B BOUIERE SN URA vidd ubd Imikema de teaa i

 Inmma 20100081 de 2019 Se adiciona opoan denlic de 2 Resclugion de aulorzacién santaria definbyn. Acla de |
inspeccicn saniania expada por el INVIMA con-concapha saniand Fawarsbie o Favorab con Condiciones para guignss no |
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Ep actupliza ol lormaio VoOb, 28 acualzan 05 requsitos fscoguimicss de scuerde con (o establecids en ok Tebla de
camposichin afmentes (GEF - 2018 i

Se ratics 3 siguienie mlemiacion del llem CERTIFICACIONES Proveedar / Maguilador! Comargiahzadar. y g8 mcluye an
alras carsctenzticas del produchy: "5 sacrificio debe ger reakzada e Planla o Fagarfice Necional el cial se validara ¢onfos
demuis forticados sobmledosy "ET prodicto a prregar daba’ sae Siguinizo 08 orovesdees QU S encUeriven Sutonzados ¥
mgiaiacas ante i3 auioddad sanitars compelsnie y quee hayan endegada of produclo 8 fa Temperaiun: reglamantada:
rspedadn on vilicllos ginegamanoen & manlansmeniode \a mizms”

Se apusia la redaccion da i requistles narmBlyos yde laveda bl del producis y
Sa fusiona v ajusia lainformacsn ragatrads del Bem confenido on presentacidn del praducts. de igual foma s informacidn
de empague ¥ embalaje su ceja-en un M e

Sk rebis .con concepto Monco santanc FAVORABLE [FV) o Favorabie con Regquaermigntos, expedida. por gl Enie
Terrkorial de Salud™ def ilem condciones de Transpore y sereemplazs por . Avlonzacion Sanilana vigente emilids por B
arlidad termtarial de salud de acuends & to-sefialads an s Besalucon 2018041071 de 206 At 13y dar cumplimienba. aia
narnalividad estatiiecids par vabe fin”, tenicndo en cuenla la nermakinidad vigants )

Se ajustan y complemendsn as CERTIFICAGIONES Provesdor / Maquisdon' Comercializader. inchiyends & Guda de
Transooetay Desing y s da clanclad a ‘la solicilid de ks canihcacion HACCP

| Cambsg malpasos por ST Jung de 2T,
Be ajusion los requenmisrdes refaranies '8 Ceniicacion HAGCP, aclarando que o €6 g8 absoista ob
caifcaciin. Caméuog rpalraces por PR Agosto de 2031

Igatoriadat dicha

10

Elabord

Ea ppuslan mquadnignigs de CERTIFICACIONES Praveador f Maguilsctor’ Comarcializader, en lingd con b aclaracion
reafizada parel Inama frante & | obligatoredad di 1o cerdificacion HACCR °_ para que [ Apanch Logistca o [is Flersas
Mbitanas misfies Somo iz dei wigfema HACCP a'los provoedoras da came o Bownos i porcinos ohbard,
o prncea imslancis, deberd lensr clandad franle & tipo oo esfabladimants-al sl eod realzanil ia coumea; planta g
henelicy (oo ablgads) planta de desposte fobligada)”, lenendo en cuenta b snlenor s djisia el equerimianto asi:
“Cerificacili FMOCR o Sogone de impiemantacidn el Plan HACCPR o Dugndebes para HAGGR oxpaditd por i avlontsd
-compeients o ends cenifeadar corme mirig-@ fa Flanfa die ba”. Cambvos reakzadiod por JPWAR Saplipabng da 3021
Se musta en el Em de ROTULADC quedsnts ssl: La efiqueta deberd contenar come miltsme: lecha de banaficlo, fpchade
ompague, fecha de vencmiero, nomiine del eade; Extablecar s vide Ut ded produchs, condetit s de COnEenEciia 8
mformacits gue-penmila | irazebiiced

En CONDICIOMES DE TRAMSPORTE 56 ncluye: TConcepla Sandaris fayodabie par ws vahiculas iransparizdonss oo cane
amifica por lz enlidad ferrtanial e salud da acuerde al aficule 11 de la Resolucien 2018040081 da 2040, _

En CERTIFICACIONES Proverdor { Maguilodon' Comescistzadar se cambia cancapto sartans Favoralie con contisanas
por concegia sanilano Favorable con chsenvaciones de scuerdo @ lo.estipuladeen 8l anicids 3 de la Resclucicn 2019043031
de 209 ¥ e ajusta 3 chigalanedad de peesentar acta de inspéccidn, vigilancls ¥ contrgl Son concepba favarable o favarabis
con oheEmEciongs. S relira de 13 Resalusidn Sanilama la palabis defaiiva

En requisilos narsalives sb agrags el Decralo 2005 de 3323,

En CONDIGIORES DE TRANSPORTE &8 incluye ol textoPada gl franspone de cames ¥ productes chrmcos comestibles los
vehiculos ampleacos deberdm garanlizar ko extlusividad del taslads de Gehos productos duranie fodo su recarmde”, segun-al
decralo 201623

En CERTIFICAGIDNES Provesdor ¢ Maguilades' Comemisizador se relira ¢f texio "Cemilicasin HACCR o Sopore de
implamentacian del Plan HAGGE o Diagrdslica para HACCP expedida por 18 auiorided compelenta o ente cerlificador
cofresppmiente:a la Plaria de Desposla’, y 52 agrege ef feaio *La mplameniacian del Sistema HACEP serd de carhcled
volantama para tas plantss oo benefics de calegoria nacicnal, desposia, desprese vy scondicionadones de came ¥ produdos
cairicos comestibles. Dicha-cendicacion serd olorgada por el INMA ¥ tendrd una vigencla de dos [2).alkos. coaladas &
particde o focha de suexpadicicn, Siempne ¥ cuando seamariengan las condiciones que ia gararamn’, ka-ankarics segon al

| diecreto 2PUE2Y. Cambios realradas F-dhcamive (e 2023

FECHA

2 8 DIC 2p1

NOMBRE

Nut. Diet, Mariz Catalina
Rodriguez Gonzalez

CARGO

Profesional de Daelensa
Abasiecimientos Clasa |

Comitd
Asesor
de
Fichas
Técnicas

Revisd |

Profesional de Defensa
Abasiecimeantos Clase |

Ing. Alim; Danery Alexandra
Sanchez Rojas

& FHF 2024

i e S

04 ENE 2024 |

20 Dic ;m_i ﬁér'

Profesional de Defensa
Subdireccidn Ganaral Da
Operacion Loglsica

Profesional de Defansa
Oficina Asesora de
Plznagcién & lnnovacicn
Inslilucional

Ing Alim. Gisella Paola
Garcia Avendano

Ing. Ind Fabian Emasto
Pongula Castro
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PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

} TITULG Cadigo; PA-FO-TS
! ¥ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo.00 | Pégina 1 de 3
e ALIMENTOS LT e DT
LR Fecha: | 12 1 o7 rm1a | P
PRODUCTO | NOMERE CAMARONES
Ciadigo SAP 200000139/ SAP 200000140 / SAP 200002515
| Clasificacian Pescado

' REQUISITOS Es un crustaceo del orden de los decapodos. maring o de agua dulce
GENERALES aprovimadamante de maximeo 14 cm de ia_:ngitml. -l:_uandﬂ- &% Fm:mdn
DascH{E6n dal iblenqueado o escaldado) es porque ha sido sometida a una inmersain

| Pruducia &n agua caliente o en vapaor, 3 una temperatura-entre 75°C a 100°C. par
| un bempo nfarmar 3 4 minutozs, cuya lemperatura en el nicleo debe estar
i antre TORC v menor de los 75°C, ¥ por consiguente eslé permanece
| crudo,

Ingredientes Mo Apliea
El producto debe cumplir con los siguientes parameatros:

lli_‘equiﬁ:il:qs._ Parametno Mlnlma! Manima
Fisicoquimicos. | [centanide de Nitrégane Basico Volstil Tatal, mg/100g | - | 70
EH - % 1 & )

| El producto debe cumplic con log siguientas parametros:

|
I Hllqu_r:rln _I i
| REQUISITOS Requisiics e T
| ESPECIFICOS | Microbioldgicos e et T ———— ey
I _':"_'_-j gl A '-r.-..."_.‘:-': - __ iy :|_
Requisilas microbioligites para los camastonis congelades. cudas y pupcockios — NTQ
ST R e = 430 Seel = —c
Reguisios : i
_ Nulricionalas e .} Hie Aptica = I
iras
[ caraclensticas | El products se requiere precocida v desvenads
| del praducio__ e e, aysera:
| Conlenido Mo Aplics

e —

Requisilos = =
| | Normalivos rjm 4348, Resolucion 2674 de 2013

e - = —_— nmm . —

TSAP 200000138 Camaron precocido pelada desvenado x 500 gramos

Presentacion de! | sap 200000140 Camaran crudo pelada desvanada x S00 gramos
EMPAQUE Y | SAP 20000 HSx 1 Kg

ROTULADO | Condiciones de | El producto debe ser transpertado en lurgan yio vehiculo cerrade con
Transporie y | concepto técnico sanitaro FAVORABLE (FY). expedido por el Ente’
Almacenamienio | Terriborial de Salud. Debe cumplir con los reguisilos establecidos en el

C
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PROCESD ' '
) ) PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO -
—— e | TITULO Codigo: PA=FO-TS M |
l""'---..,||I _F.--'"‘ —————— — ——————— == = X -\.'_4 r
i FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo. 00 | Pagna2de 3 L
e e ALIMENTOS T ol | .
| L ]mhn: 12|n?.zn1sl

: e = [capitule Vi de f2 Resoluciin 2674 de 2013

| El fransporte deba extsr datade con unidad de enframignto y equibos d=

Medician de temparaturs, aseguranda la conservacsn del products El;

personal debe posser dotacion compieta para la entrega del produclo El

producto se recibe con una lemperaiufa mitnima de -10°C, el producto 58

deba encentrar en una lemperalura promedis de -10 3 il

Produclo empacado en bolsas grade alimeantano de primer  wso

Empague embalada dentra de canasilias plasticas lmpias y desinfectadas. Sn
presencia de hielo o agus, sangre. eic. El producto debara eniregase

‘empacado al vacio. re ot N

Las Dolsas deben reindicar en el roluls e produccion como minima el

Fatulade nombre del producie, nombre de proveeder, fecha de produccion fecha

de vancimiento ¥ numers de loke. {

| Vida Uit El producto g requiens con una vida Gt minima de un (1) mes.

« Registro sanitano del preducto. {Vigente].

« Concepto sanitario de planta procesadora expadide por la
entidad compelents, (Con fecha de expedicién no superiar & un
afig y con conceplo Favorable o Favorable con requEermmEntas)

CERTIFICACIONES Proveador |

Magullader! Comercializador | Certificado HACCE {Alcance: Fabricacian de produchas camicos cocidos)

o Soporte de implementacian del Plan HACCE o Dagnosbca para

HACCP: cerificacion emitida por &l ente certificador de gue s¢ encueniia

| en el proceso de obtenciin de HACCP, la cual sera verficada. yio BFK

{Alcance: Fabricacion de produclos camicos coodos].

—

FECHA ACTUALIZACION DE |
\ CONTENIDO: MARZO DE 2021

=

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 E Whamean liizinl

Z2 ! @sle sxleng de mipmacitn. S8 adicona @ clasilcacen hasads i Salema SAP, geunfiea FTP para camesines Ol

by precocidas. 105 MEUistos TEoouimcos ¥ miciobioligeos se ppsian @ NTC 4346, e cortendn se gusts a Ln
POEBGITIEEIDrsE IeTUEdri3s & 00 rarmos. ke e ey )

| S mehaps prapantacon 00M0E31S Camaran x 1 Ry, se mooilico (euisies conlemda ¥ praEENEcon del producie 5

3 | dem“ rnl‘;nnnamn pARSpodle y almacenamarig reteando. 1 iaeo "o faworabls can candiciones” del eoncepio [eomsd |
Y ., e by ————— s ey e :
" CARGO | NOMBRE FECHA |  FIRMA
. Frodasicnal de Debanca ing. Am Ines Mingm Rivas x
! Elabord Abasicoamenios Clase | | " Gardona 2 53 H | |W

Clasel

e

!' Revisd Bracion Atastecimunios mnmm&;w:r jj‘gﬁﬁf 'i
T g
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PROCESD
A PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULD Codiga: PA-FO-T5
\-_Td FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Vessign Mo, 01 Pagna 1 ded ;
ﬂ.?ul:'l:_E:: hl'-ul.r'rnﬂl ‘l‘:n ﬁUHEmn.E FEd‘.,E' zﬂ. m m" v sl e
PRODUCTO f NOMBRE CARNE PORCINA
2000071707 / 200001682 / 200001450 / 200001706 / 200001440 |
Cédiga 200001705 / 200001708 / 200001457 7 200001545 / 200001682
200001503/ 200001870/ 200001688
Clasificacian CARNE DE CERDO
REQIUISITOS Es la parte muscular y lejidos blandos que rodean al esqueleto de los
GEMNERALES animales de las diferenles especies (porcinas), incluyendo sucobarturade
Descrincion dal | 37952 tendones, VES08, NENos, apaneurosis y que ha sido declarada
'Prﬁl inocua v epta para el consumo humans. Del deshuese se ablienen cores
s o postas: Cabeza de lomo, Lomo impia, Chuleta, Brazo, Pierma {bola de
pierna, bota de piema. centra de pierna), Tocno, Costilla, Pezufa de
| eardo,
Ingredientas | No Aplica
SRt E El producio debe cumplir [os siguientss pardmetras, que se reportaran en
| el analisis de laboratorio:
2 =
CORTE / 3 E E EE
PARAMETRO E Ei -EE
Lowm T43 ) 25 | B
i Hraza Te 4 4 O o |
Pigena | Pgrnil 720 | 54 | 208
| GameMagra | 713 | 60 | 214
| . Tocing 108 | B8
F"mmm:m Foferencia Taola de nnmpnu.lnbﬂ alenantas ﬂF —2ma
et HUMEDAD UPIDOS PROTEINA PARTE
c
ESPECIFICOS COATE/ PARAMETRD | " (1008 (gogl | comesmsieis)
Costilla de Cerdo 59.4 225 8.7 i
Daferenss Tabla de compapcidn simenios (CES 2008 dadiss Prosumis! Coahla Carda
Tambign debe reportar el sigulenie parametro;
Pardmetro Minimo Maxirmao
pH 5.4 8,1
= ~ | El producto deba cumplir los siguientes pardmelros, que se reporaran en
el analisis da laboratono:
Requisiios PARAMETROS Minima  Maximo
Microbiclogicos Escharichia Cod (Ganernica) 100
E Coll D157 HT Ausoncla
Saimonalta UFCR2Eg AUEancia T




| Continug Ficha Fécnica de Producto

" CARNE PORCINA

— =

e

Otras
caracterishcas
gel producto

Mo Aplica |

EFHHL cosgules de sangre, color y olor caracteristicos de came de l:Err.ll:r:
fresca. Colorrosade (nunca un color palido o blanco), textura blanda firme
al tacto'y suparficle sin babosidad. |

)

- FLsu carna debe llegar en piezas individuales limpias, ibres de sebo maleria

! Bl sacrificio debe ser realizado en Planta o Fngorffico Nacional, lo cusl s&
! validara con los demas certificados solicitados.

‘El pratucio & sntregar debe ser adgurido de proveedores qua sel
 encuentren aulorizados y registrados ante la autoridad sandana
compatenie ¥ ‘que hayan eniregado el produclo 2 la temparalura
reglamentads, transporiado &n vehiculos qua garanticen el mantemmignio
dela mama.

REQUISITOS NORMATIVOS

El produclo debe cumplir el Decreto 2016 del 2023, La Resolucon
Ministerio Proteccitn Social No 510805, Decrato 1500 de 2007, Res. Min |
IF"ml,Et-r:Fﬁn Social No. 240 de 2013, Decreto 1975 da 2015, Resolucon
| Invima 2018048081 de 2019 y dem&s normas gue las(os) medshiquen. |
| adicionen o sustiluyan, = |

EMPAQUE/
EMBALAJE Y
ROTULADO

Prazentacidn del
Producto

—— i —

Empagque yio
Embalaje

[ Los productos segun su corte deben enlregarse en presentacion minimo |

| de'§ Kg en &l gsiguiente gramaje por parcidn. |

- SAP 200001450 Chuleta: porciones minimo entre 150 a 170
gramas !

~SAP 200001457 Costila: porciones minimo entre 130 a 170
gramos

- SAP 200001545 Tocino: 60 gry BO gr

- SAP 200001692 Tocino carnudo! B0 gr y BO gr

- SAP 2000011503 Pezufia de cerdo; 33.gra<40 gr

| Dado of caso, se requiers el producto asi:

i
‘SAP 200001707 Cabeza de lomo

~S&P 200001682 Lomo limpio

~SAP 200001706 Brazo

~-SAP 200001440 Bola de plerna

-SAP 200001705 Bota de pierna

- SAP 200001708 Centro de plerna

-SAP 200001870 Carne de Cerdo Posta.
SAP 200001688 Pernil de Cerdo

¢ En presentacidn de minima 5 kilos con 40 porciones entre 125 gramos
a 130 gramos, o !
v En preseniacitn piceda de los cores pierna yfo brazo en pezas die
2.5 cm x 2.5 em % 1.5 om aproximadamente; similar a un cubo |
En presentacidn posta de minimo 1 kilegrame. sin porcionar, .
I En el caso de costilla de cerdo para dar cumplimiento 8! requerirmienio
| de protelna exigida del 16.7% y & 77% de parle comestible cada’
| porcidn debe contar con una cantidad aproximada de carne de 123 gr
| Preducto empacado al vacic en bolsa de pofistilienc o poliamida de gradc
 alimentano y primes uso.
'El producto debe ser entregado en canastils plastica lmpia y
| desinfectada. las porciones deben estar abiertas, sin presencia de hele o

W
#

|sgua sangre, ele. o en cajas de carlon corrugado para embalag Oz




CARME PORCINA |

{_g_nn tinua Ficha Técnica de Producto ...

I RFotuado

producios carnicos de 57.2 x 381 x B aprox con tapa abatible (De

ventilacion lateral que permita la adecuada circulacidn del flujo de aire)

maxima de 20 Kg.

Para los productos gue requigran transporte mulimodal, se podrd embalar

en cavas de icopor (capacidad entre 20 a 50 Kg) y deba garantizar la |
cadena de frio y demas condiciones de calidad hasta su desting final. i
El producio debe estar rolulada segin la Resolucién del Ministerio dat
Frofeceion Social Mo, 510972005 v decreto 1500 de 2007,

La efiguela debera contener coma minimo: fecha de beneficio, fecha H:t
empaque, fecha de vencimiento, nombre del corte; Establecer 1a vida util |
del products, condiclones de conservaciin e informacidn que permita la
lrazabilidad.

Vioa OTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El producto sa requiere con una vida Otil minima de disz (10) diss en
condiclones de refrigeracién o de treinta {30) diss en condiciones de
congelacion,

CONDICIONES DE TRANSPORTE

o

EI producio debe ser ransportadcan:
Vehiculo carado con Autorizacidn Sanitaria vigents emitida por 2
enlidad territorial de salud de acuerde a-lo sefialado an la Resolucién E
2016041871 d=. 2016 Ad. 13 y dar cumplimianto ala normatividad
establecida para este fin,

- Concepto Sanitario favosable para los vehiculos iransportadores de |,
carme emilidos por I3 entidad teritorial desalud de acuerdo al articula
11 de [a Resoluckdn 2015042081 de 2019,

- El vehiculo debe- estar dotade con unidad de enfriamianto y mqq.upnip
de Medicidn detamparatura.

- El vehiculo deberd eslar idenlificado en un [ugar visibla con la Irau
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS".

= El-personal-debs contar con [a dotacion completa para la entrega del |
producho.

- Para el transporte de carnes y productos carnicos comestibles los
wahiculos empleados deberdn garantizar la exclusividad del traslado
de diches productos durante lodo.su recorrido.

Para producto refrigerado: Al momento de entrega del producto debe
tEneruna temperatura entre 070 a 4°C Refrigerado.

Para producto congelado: Al momento de enirega del praducio debs
tener una temparatura entre -10°C a -18°C. Este’ no dabard presentar
escarcha.-o caracteristicas que indiguen que el producto ha presentado
descongelacidin © que presenta condiciones de destomposicidn,
adulteracién o falsificacion, garantizando |a cadena de frio hasta el
momanto-de entrega:

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializadar

Eil proveedor debera acreditar,

- Resolucion de Autonzacion sanitaria y-Acia de inspeccion sanitaria
expedida por el INVIMA con concepio sanitario Favorable o Favorable
con chservaciones, dentro del marco del Decreto 1975 de 2019 y

Resolucion Invima 2016048081 de 2018,

- Guia de Transporte y Desting y copia de cerificado de caldad
emilidas por [a Planta de banefica ylo Desposte.

- Lz implementacién del Sisterma HACCP sera de caracter volunlano
pera las planias de beneficic de calegodia nacional, desposie,
desprese y acondicionadores de carne vy producios carnicos
comestibles. Dicha cerificacidn serd olorgada por el INVIMA y lendrd
una vigencia da dos {2) anos, contados a8 partr de s fecha de su




| Continua Ficha Técnica de Producto .. 'CARNE PORCINA

r T expedicion, siempfe y cuando se mantengan |as condiciones gus 12
] gensraron.
i =
, i E = —h .
| FECHA ACTUALIZACION: DICIEMBRE DE 2023
‘CONTROL DE CAMBIOS i -
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO il
T \areion inial 58 undscan ias Fichas Tecrices de Producio Camices Bovinos. Higade, Puimanes (Bafe). mandange caiah
1 [adda vaz gue los requsiog aspecificas y mormabvidad vigenle aplcan pana lodos io% produclos. |as difsfEAcing 68 praserian g
. |l rambg e log cones i o o A S
LT 1 lo% Requistes FEcoquimicos ¥ mcrobiclageos con Dase an las Ressucanes 2905 de 2007 y Resalucan 20
der 2018 foda wee que Ios renuaridos incaliments splican pede tos pescados asi;
REGUISITO LIMITE MAXIMO Paramplrs Minimo Miximo
: Wiidgeno Vol Totl | 30ma 100" Humadad % 58 i
' ' Fanmel Kegalvo Craga T - L
'r | oHa20'C 5461 Prataira T 15 .
i T N EEENEEE .
Ean : R PARAMETROS Minma  Masimo |
S t:"-"'“f TP RIS ; E__:%' : Escherichia Coh (Gandriza) . 100 |
2 TR B, 3
B T AN A SR B S
Eriza-h L rriarn (5] 'R dd & Salmonella UFCESY fimencia

En glrpguisds de Ciras carsclensticas def prasicio, se retia ‘gmesn” y se ncheye: "sebo
En:el corteaido seinckuyen:poreianes por Slqf on 1o cores Bola-go piamna y Toting, debidd 3.0Ue #5508 500 UHEIDDS en @
preparacin de lamales para reguonat Antioguia Chood, 5

Enila pressniacion Bl producio 56 J0ME53. o &0 CASS OB cardn oGt para eniaiae o provucias climcos de 5700 381
1 & apums  cov fepa abahize (Do ventlacon fxerni que pertiia fo adecuads cutilacdn o Mool g medime e 20 K
gabido’a oul &8 ur ipo- de smbalse Wikt ads pare ks entege de produc|es carmceg.

2 | So agusisn las coddmones de lanspore indlyendo. © .0 Favoable con Requervmeviios El ancily ganerd ey

lpntifieania g e fngar wiible non fa frase " TRANSPORTE DE ALIMENTOS", se ausiala nola agi. “5dk 52 sufonza fa enliegi
i | tte prodicio congemnas {-10°C B -18%C). pora-fos CASE §iIS fequIBrTT B inrspace atullmedds oo fangds chifdiss p dilontan
| do mecsss Euts () gebard presealar eLCarha o Caactenshcas queindiuan que af produchy fa presended GoscirEcgn §
{ G prespale condiocnes e descomposicidn, adiderscidn o falcificanidn. garanitandn b cadend de i hastm af moeantsy e
0] 7 ye .

Er &l polulade s@ fetira Aricuis 42 [
Se glusian s cedibepeinras ded Proveedor asi: “Aalionracidn saniann defiiivg ¥ ACTA 00 FSHAO0C Saiaieg @ pela |
pior o IRVINGS. covt conoepia Sonitmne Favorsble o Favorable con réquenthentos 0 Auorzackin Sandang pow el del |
INwRAd B pravesdar podnl gresentar Cedifcacdn HAGCP |

| 2@ achuahzs & conboridoonl nuewd farmaio PA-FOLFE Yermon 0 i
| Lios codigos $& ScluaiEan, (Rnienoo-#n Cuenta ioa nuevas codigos en Sislema SAF y FTN. ya que las aclusies s rabaan par
Rilggrama y N pod aridad

Sg a)Usta [ chesdicacicn hasad en Sistems SAP. S8 camba oo “came Porcna 8 "Came de Carda

Se agrega codigo SAP 200001692 Tacng do cerde camuds. SAF 200001870 Came de Cerda Posta, SAP Z000000EE Parnd

P -

| de Ceida
“Sp cambian vetaiEAss iscoglimicas.
Parimetro Mo Mdaimo Pardmetro Minime | Miuimo
= omerad 5 - T Hurradad T &0 %
Tk b1 Grapa b 1]
Ficwma by IE - aLPretaing gi10 15

S agicona Refarancia Tabls de compagiciin Bimenics [CEF — 2015
_ | También ¢ebe cumglc ean
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Baranigtra b T
1l HF ] a.1

En conkamide g camban los cédigos SAP, qua achualmenis s peguisnen en SAP,
Se afciona El protucin debe esiar por ponconess minimas de 12% grames:
o
- =  Enpesepiacidn pastade minima 1 kiagrama. sin parcionar.” ¥ s relira da cads codigo SAR T125 g7 enlos chdges
SAP 200001T0T Cabeza de loma
= EAP 0000 1082 Lomo npaa
= ZAP 200001450 Chuleds
EAPZDIEITOS Braen
SAP 200001440 Bols de pamne
SAP 200001705 Bola de pierna
SAP 200001708 Centm de plema

Se- pdicans 18 frese” Los prodiecios deben enlregarse en las siguianiss poscioness para dar clendad que Eas siguienies
produsied deben apiraganes an os goemajes establacidos an Coatralos intarasministralives,
En presardacon del prodissio se aliming la condicitn; “refigerace”. s& cambia la inloemacidn, quedancs o 1a siguientemantra

Diada &l cisn. g raquare el producia 25l

En preseniacidn de & kios con 40 parclenas da minimo 125 gramos,
gL
En praganiasidn pogla dosminima 1 kilograma, sin parciosas,

El producie debe serenregade en canasblla plasiica impia y desinfectada, las poarcones deten aslas ghisrtas, 5n prasencia
die higle o agua sangre, 61 0 en cajas de-catdn comugade para embalaje de producios-camacos de 57,2 x 381 = 6 aprox con
{apa abatinle |De ventilacién lateral qua permita ta sdecuads cvculseida dal Bujo da aine) méseng da 20 Ky, ]

En condicnnes de transpane y aimacenamienioe: Sa adiciona "Para producto refigerade”,

Se rolir; "Nota: soio seauionza b enirega de prodetlo congelada (-100Ce -18°C), para los cES0E qui raguigran el trassparie
mullimodal con legas distanclas v dificuliad de accesa” y se adicona; “Para produche congelade: Al rmamenld. die sidnaga del
prodiscie debe (enar uns Emperaiure enire <1050 g 185G

En condicones te empagque; se adicana; I"'ﬂlt!l:l.'l de 5 Ky con pofciones mnimas de 125 ge
. Belza deminima 1 Kgosin povelong:.”

Ep-condicionss de Fotulade se adiclang requisite: "La eliquets deberd condener coma minimao: fecha de bansficle. fecha de
EmpaguE, [eoha da-vencinnanto: nomber del cone: Estabiecar lavida 0til ded products y condiciones tda consanacion”,

Er Vida Ulil 30 adiciona. “Tl produtls sangalads padids en cases Bspaciales, B8 raguiBte £on una wida il minima de e
(3 dias a lemperabucs de congaiasin -168°C."

En Cerfificadionas s& ralira; "o Favarable con reguedinien os o Aulenzackn saniais provsianal del INVIMAT
Se adiana raquisito,” Cerificado ded Plan Gradial de cumnplrments del Decrelo 1500 a1 100%

Se agisona: "El provesdor podes prosentar: Cerificaciin HACCP, expedida per |a Bulordad competente o ente cadificadar.

Los comercializadonss debereniregar cama adquindacde plantas que 5o encusniren aularizados y registrados anbe la autoidad
sandana competenie v que hayan entiegado o products & 13 lemperaiva reglamendada, frandpaiide - én vehiculos quee
pargnticen al mantenimienta oy B mgma’,

Dento oF 105 MRy ERos nommatves S8 felics plen gradual de-cumplimenip ¥ 52 adiona; Decrete. 1875 de 2045 y Resolucion
Invima 2019040031 o 2018 Se adicions opcitn doniro dela Resslicidn de aulonzecsdn sankaria definitiva, Actadeinspaccion
sanitaria expedada par af INVINA con conceplo Bantand Favorable o Fayodable con condiciones para quicnes no poseen
putorzacion dafiritiva, dentrodel marce del Decrety 1975 de 2019 y Resclucidn innma 2018049051 de 2019, Sa relia equisio
Cert#icada del Plangradual de cumpliméento del Decrato 1500 & 1007, de acuesds o Decreln 1875 dealn s Sereliracenilicaco
dz sacrdicss 80 planie o fgarifice nacional y s camile per: *El sacriicio dabe ser reakzads en Plania o Frgoritico Nacional, ef
cual se validard con lee damids canificados solickados”, Secambia Los comercinizedones deben-entipgn came sdqurida da

.jpor. "E| products & enlregar detie sor adquingy de provesdores”,
%ﬁﬂm producios. de acuesto a tabla de perciones de conrtralo de alimemacidn. con lolerancia &n los

- e

Bz asisalize 8 Tormete V0L 0 achializan b pequsslas fEiaquimices de acussdo con lo eslabiecds en lx Tabla de
compeaicion alimanios ICBF — 2018, i

Se ajusts &l gramajepor porcitn oe ia Shulels yla Costils de serda tenmndo an cuanda 1o memma y of hoeso, S intluye & le
peesanlBcin 18 opcien o8 came parcing plcada on los coles glema wio braza-en forma di cube.

Se retia 3 sausenis informacitn dol dem CERTIFICACIONES Proveedod ) Maguilados’ Comeicialeadar ¥ 5o inciyys en oifss
caracleiahzas del producio "B sacrhcin gebe Sev realtado an Flaita o Frgorico Nacional iecoa sovaitard oo ios demis
canicados solcladas.

El produeis p anfagar dehn st adquaito. d@ pIOVEsOores oo 52 encuenien Swngadas ¥ egsiados ang {8 autondad
Aptifang compalente gue bayen enlegods @l pocicto 8 8 lemperslia regiomontada, fansponadn o welicding i
garaploen 8l mantsrsmianls &8 @ ansma’ e g

Se ajuts |8 redsccin do foF wquistos normalivas, se-fusions ¥ ajusta |8 informacién regisirada dol fem conlénide A

5 an &l ilem conlenida. ucio £ TRl

| presentacion del producle: de igual farma la siormaciin oo empaque y ermbalnje B0 un meame jlEm, i
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Sa retira - _concorcapl Mcaco saniann FAVORABLE (FV) o Favorable con Raguenmienfas, oxfidido par&f Eue Tl |
fis Salel dal e condicionss de Transpone-y S8 reemplaza por . Awlonzacidn Samfana wiate padic o7 fa soitad |
| torioiat die salud v Scusiio B o sedaladeen 8 Resoluodn 2010041871 de 2076 Art 13y darcumphmienta 2 da poeraieeod |
patafdiets parg ashe fin'. iBsends an cuenta [ nonmalividad vigenie, b
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FECHAL | 23

PRODUCTO f NOMBRE

HAMBURGUESA DE RES

REQUISITOS
GENERALES

Codige

SAF 200001733 / SAP 200000341 § SAP 200002645

Clasificacian

Embutidos

Descripeion del
Bradusto

| Products: carnics procesaco, ‘homogeneizads o picado o ambos.
formede, sometido a tratamiento térmico, eleborado & base de came'y
ton 13 adicidn de sustancias de uso permitido. El products debe poseer
un-eler y. sabor caraclarlstico dal producio. El-producto debe-estar libre
de presencia de plagas, de olor v color caractarlslice de un produclo an
d on o contaminaciin por deficiancia en su manipulacin.

REQUISITOS
ESPECIFICDS

Ingredientes

Prodoste elaborado @ base de came deres, protelne de sova, espesiss,
z&, aditivos en fas cantidades aulorizadas por ks enlidades sanifarias y

Requisios
Fisicoquimicos:

diermnas suslancas de uso parmitido.
El producto deba cumplic los siguientes peramelros que ‘se deben

repartar an el andlisis de laboratorio
Paramelra . Eulandar

% Min ﬁM!r
Pogdging (M :H% &n fracciém de masa
ﬁmﬂ,m ‘da masa

10
i
Aridon, en fracein demass 0]

a0
&

Prolgina na carmica, an fFaccion 08 masa '
Mﬁlwmm:unm CETICH: precesados crudog:
£3503 - lakla 5 - NTC 1325 jOuinta_actualizacin].

fre - = WNTE 138 actuali

Requisitas
Miceobioidgicos

‘Bl producic deba cumplic los siglientes parametros que se deban
reportar en &l anglisis de labaratono
Reguisiios n m M |e

[ Recuents de slaphpiococcls coaguiasa pasifiva, 100 | 300 |1
Recuenlo de esparas slnsfidium sl reduclar 3 200 | 1
m:ﬂmﬂ.ﬁm..mﬁ 3

]

| Recuenio de Eschadohia coll, /g
| Engoade:

[

10a

Ausenc
i
100

400 |1

Fr: OMEnD de MUesiras: que.se van & examinar
meindice ermésible pars (denificar nhvel de buens calidad
M Indice maximo permisible para Mantifcas avel aceptable’ de
calidad
£ nimena damu i resultados iy A
mmmdmpm-Hanma
no - Tablas 7= HTG Chernta achualizackn

=

Requishos

Mo Aplica

Mulricionales
Oiras:

caracleristicas
del producio

El producto debe garantizar la inocuidad; solose puedan agregar adifivos
do uso permitida segun laNTC 1325 ((ftima atiualizacion), los producios:
cémices no deben contener metales pesados en cantidades superiorss




| Continua Ficha Técnira de Producto ... HAMBURGUESA DE RES |

ak
Plomo 0,5 mglkg Maximo P

REGUISITOS NORMATIVOS

Decreln 1500 de 2007, Decrelo 2162 de 1983, Resolucion 2690 de
2015, Resolucitn 5108 de 2005, Resolucidn 810 de 2021, Resoluciin
2407 da 2022 y resolucian 254 de 2023, Resclucidn 2674 de 2013. EI
preducto debe cumplir con la NTC 1325 Cuints Actualizacian y demas

nermag vigentes que le-aplique.

EMPACUE I
EMBALAJE Y
ROTULADD

Presentaciin del
Producio

EAP 200001733, El products debe tener un pesa minimo de 100 gr.

SAP 200000341, Hamburguesa de Came * Unidad x 200 gr. '

SAP 200002545, Hamburguesa de Cama * Unidad 80gr i
Las productos deben venir embalado por 10 4 12 unidedes de producia. |

Empague yi'o
Embalaje

El producto debe venir empacada al vacio. El ampaque debe ser una
pelicula de alta bamers termoformable gue le provea @l producto
- conservacidn y aislamiento frante a los contaminantes.

Rotulada

El rolulado Impreso en 12 bolsa, no adhesivo.y cumplr con la Resolucion
del Ministasio de Protecclén Social 5109 de 2005, Resolucidn B10 de,
2021, Resolucitn 2482 de 2022 v resalucidn 254 de 2023, y las demas |
que las sustiteyan, modifiquen o adiclanen y deba garantzarse qua por la
acciter de |3 humadad &l mismo no se borrard del empague. evitando la
perdida de frazebilidad en el producto: La informacian suministrada en el
empague debe tamiblén declarar la exislencia o no de alérgencs &n =u
ComMpogichin.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

‘Producto Refrigeradd [Temperatura entre 0°C y 4°C): Minima 30 dias.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

B producto fzbe sor ransporiago en furgn dotado con umidad de
enfriamiento y equipos de medician da temparaturg.

El personal debe poseer dotaclbn completa para |a antrega del producio.
En lugar fresco, seco y ventllads, lejos dal caler v & fuego. No debe
almacenarse ni bansportarse con diferantas gugiancigs. Concapln
sanitaric FAVORABLE expedido por el ente lerrilorial de salud. Se debe
cumplir con fodos ios requisitos referenciados en el caplulo VIl de 2
Rasoluciin 2674 de 2013.

CERTIFICACIONES Proveedor |
Magquilader! Comarcialzador

El provesdar debera acreditar.

« Concepto sanilario de planta procesadera expedide por | entidad
compatante. (Con fecha de expedicion no superior @ un afo y oon |
concapto Favorable o Favorable con requerimienios]. Para @l caso
de los comercislizadores s debe presentar Conceplo sanitario. del
gilic da almacernamisnts,

« Conceplo: sankaro de vehiculos de iransporie expedido por (@
entidad competerte, (Gon fecha de expedicidn no suparics a un ana
y con canceplo Favoratile o Faverable con requerimienios].

» Registro saniiario del producto. (Vigente)

» Agicionaimente para el ceso de los comercializadores se debe
presentar Conceplo sanitario del slio de aimacenamiento expedida
por kx entidad competents, concepto Favorable o Favorabie con
requerimientos, Con fecha de expedicida no superior a tres afes. I

» ‘No es de caracter abllgatorio) & la tiene pusde presentar. HACCF |

[Alcance: Fabricacion de productos chmicos cocidos) ylo BPM |

_[Meance: Fabricacidn de producios camicos cocidos). |

 —




[ Continug Ficha Técnica de Producto ..

HAMBURGUESA OE RES |

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2024

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Waraisn Inicis realirads por IMRT S Delubr 2027

#fuste B lornat vensian 3

aeardiconadones {Decola 1202 S 2016

o fewn requerminiy de HAGCR § 5@ ajusla & inscripeién y auterizacilin sankang arce &l IBVINS iy los establecimigntos |

Be acializa ol conlesids gl nusus ST BA-Fo-15 varsion 00, ;
Los codipps 88 acudlizan, hesilonclo. #n coonta Yos NUEVOR codigns @ Sslema AP gu:ul.fr:n eédiges: BIC Oande 52

morsessn, Se iekrs pretaniadones :.ru::hmnrhﬂh w108 g,

Lu_;d:nn.n!ﬂ?u H'ih:d_ﬂih'rﬂlll_rﬂ'ﬂln - )
= L grh s © Vaor Preimins’ [ Estindar

e o B 2R rﬁ;.::n e k15

Cormponentes - LR
Protiaina (N x 5,25) en fraccibn de masd 495 % min EE Sl

Grasa, on bracclin demasa. 28 % max T b I an e it i b
I'HIm.EIh’HﬁIMHﬂmmﬁlﬂ 53 % mix wm:-uﬂlr:mzlnml I| .o

Mﬂldhmfrll:ﬂMHm !i“m darrgn. g Hiitdn e el t 5
5

‘S adickonan MMWMHH bl pemaclén TG 1325 [iltims sclualizacion)
En mummmrmmmmmﬁmumunmw.

canlidades SUDETOMAE A
Fipma 0.5 maikg maxina

Bl el ey . L b

-

hﬂﬂmgpﬁnigtﬂ:ﬁtnm— G%min t:’E 2z s wevaczee ve s | r _

se adiciona infarmacken nuiricigral, bapads &n-la: Tabls Higziconal dal LCBF dal 2005, par do Res {armbuloa).
Sp achciona infomasitn e DS TROLESHIDS *E1 picciucia dighe gargniizar 1 nosudad, sblo 46 pukden agreger aditivas de
use pefmiidn segle la NTG 1325 (0Hima actpalizacian), los. produclos CHmicos a0 deben condoned miptales pasaded an

!nﬂmldun:lmﬁnm:'ummmuuuwdmm' declansi & gristenca one 48 SEganis
A e, S ¥ ;! - - o = - by

grarmgn de la wndad e areducta. Ga nebra da caifcaciones consepls Benioo saniianodel vahiculo,

Sp adicionn chdige 200000341 Harmburguesa de camey unidad. En gomenids y pressniacisn sa modifica danda U rangs al

o g B0 8 75 gr. adeenas se adiciena inlormaciin ol codigo 200000341,
; = Bis T requamHing. TEa 13 WTG 1225 als Quinla

] mmmm'mmmmmmMﬂmnuu

Hosmases e ineiuys Renshucion 5100 de 2005, Ruaciixiin 2074 dn 2013, Ressluckin 333 de 2011

s dega o) gramaje gslabiscide an sl BAP 200001733 e prso de 190 gr.

oo clirn

Se ajusta informacitn & formata PA-FO-TS Wersian 01, 5= retia Infoemacion de contenidd per nuswa foamale y e adciona @
ancussars contesidka an el TS iﬂﬁql-l'h'ﬂ-
actuglaciin. rmﬂah#mumymmnm.mum chmicns procasados crados frescos. En Requishos
En-pressniacian mtwumumm.m:wmw Elﬁudumilhﬂpwm_pur.mlm i TS5y 10090y
£ eondicienas de iransports s& ol la frase Tambsn e var transporado 4n ugie Yo sehiculo carisda par ne estar

S ajusta ﬂl’m‘mﬂl.p%_ Veslin ol

mmenmnhmmhmlwpmmm

Reguiting nommakives
Resalugion 2452 de 2022 y Aescacion 254 e 2OEE
gmmlpmﬁmﬂ Hamburyaess de Caime * Unidad Sigr medanie clifiga BAR 200002645

demis que las sustiuyen; modifiquan o adicinen;
En cefificasiones $& agrega-al jexie “Adcionalmania pare 8 CHi de ks comerciaizadoind 28 debe

suaur-ga-mmmmmﬂﬁmﬂmdmmﬁrmmw“pwmm
&l anaisls de leboralond”, Y adiclanal & ello e aripaiza bablas de panmeros fEiconEmicos ¥ Migaibikgicos. o Anterior

o Saming 1a Resoluckn 333 ds 3011 ya que fue derogada por Resakucién B10 da 2021, 5% AgHEGA In

e Roniadn 5e agrega Resolecen 810 da 0025 Reschucidn 2432 de 2632 y Resdlocdn 254 ce 2021 y 185

a . Gorceple
de almaceramianty, expedida per-la enlidad compalenie, miupm Favcaable ¢ Favosabis: won

paniai ol &
i rias. Gom feche n A BU £

e



| Continua Ficha Técnica de Producta ... HAMBURGUESA DE RES |
CARGO NOMBRE FECHA I
Frofesional de Defansa Danery Alexandra Sanchez
Elabors | abestecimientos Ciase | Rojas 17 KAy 2004

Profesicnal de Defensa Mavia Cataling Rodrigu L
Soremne ™" | 17 mar gopd] 3

Abastecimisnios Class |

Prolesional de Defensa :

Revisd Susdireccion mmmng . Avtndatic 17 HAY 2004 -%}J@

Comité: | ™ Frofesional de Defensa . s
Oficina Asesora de Planescion | | acien Eg;:': Pongute 17 MAY 2024 aﬁ’

Asesor
de |  @lnnovacian Instibcional
e Dirgctora Abastecimlentos Worma Sivana Montanchez —%
Téonicas gl | Mortnegm 17 MY T F‘W\-ﬂl
Sandra Patricia Bola
Secretario General (E) Redriguez e F T MAY 2074
TefsOfeioa Asecors Joos ' @—
: i eemads: funciones del |  Narth nia Cores '
Aproba ?mﬂ“;mm "Saquarc 17 MAY 2024 % { bl
] )




ESD

a=

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

——

g nees MiLITANE R
e

— T SV T R

‘.—-ﬁ"“;""‘_"—.’

AGEMHOT LOSISTIGH

TITULO Chdigo: PA-FO-75
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versidn No. 01 Pagina 1.02 6
ALIMENTOS =
Fecha- | 26 | 03 | 202 i

PRODUCTO | NOMBRE

CARNE PICADA O MOLIDA PARA ESTOFAR © SUDAR

{ : W5 - e =
{ Cadigo 2000016338 / 200001444
' Clasificacion CARMNE DE RES
REQUISITOS Siazas individuales lmpizs, libres da maleria fecal, coagulos de sangre,
| GEMERALES gler y colar caracteristicos de fa game de res fresca, color rojo mlenso.
Descripcion del | texlura Blanda, firma al lacta y superfice sin babosidad. Carne para
Preducta aginfar o sudar di los corles Gomd: muchacho, pacho, palebero, lagarto,
marrilo, cogete ¥y murilic corespondienies al cuarta delanierc y cuano
- asera de ka res. Garne 80120 {porciin de came f grasa). ™
ingredienies Mo Aplica
B El producto debes cumplir (05 siguienies pardmatros. que se reportardn en
el analisis de laboratorio: -
_ WUMEDRD | LMDOS | PROTEINA
EoRmEMMMIES. | el | tefioeg | iwivosk
! Carne Magra de Res 716 5.2 21,8
Catna Semiporda dafAes | 62,0 15,1 3,6
Reguisitos - L
Fisicoquimices Carmne 5E.|;|nﬁ: Eﬁm o molida | o0 12.7 | 10,6
e Tabi de compaTcian AkmanioR ICEF 1018 ANIES Froswl Hos
También debe reportar el siguiante paramelro:
Parametra Mo Maximo
REQUISITOS pH S =
ESPECIFICOS o _
El producie debe cumplic o5 siguientes paramednas, ques s@ repartaran en
el anzlisis de tabaralona:
s PARAMETROS Milme  Miximo
RCRAE OB Eschesichia Goli (Gardrnical )
! Micrabickigicos £ s DISTHI P——
| &almanella UFCE5g pusseneia
Fes Min Balyd y Proteccidn Sooal 2350 de 2015
Feguisitas
| I HLIUiEi-EIMIEﬂI = M Aiplica Ty
El core dabe estar libre de particulas extrafias coma peedras, (roZOS,
plasticos visceras no comastibles, sebo y otres, deba cumplie con I
Otras sstablecida an la Res. Min Prateccicn Sacial No. 240 da 2012 o aquelta
caractaristicas | que 1a sustituya o remiplace.
dal producil
E| sacrificia debe ser fealizedo &n Plania o Frigorifico-Nacional, e euai se

= |

validara con los demas certificados salicitados.
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REQUISITOS NORMATIVOS

| CONDICIONES DE TRANSPORTE

Pradoeds
EMPAQUE | |
EMBALAJE ¥
ROTULADO R
Embafa_JE
|
Rolulada

T MOLIDA PAFLE, Es:[l]fﬁﬁ O SUDAR |

EncuEniren aviohzadss y regisirados ante la auloridad sanitana

compelenls ¥ que hayan entregade e producic 3 la lemperatuia

reglamentada, fransportado  en  vehicules que garanficen &l
| mantenimeenio e la misma. R

El producto debe cumplr con el Decreto 2016 del 2023, fa Resolucion
Ministeno Proteccidn Socal Mo 510905, Decreto- 1500 de 2007 Res |
| Min, Proteccidn Social No. 240 de 2013, Decreto 1975 de 2015 y

Resolucidn fnvima 2019049081 de 2019 o las mormas ous Ios

modifiquen, adicionen o sustiluyan I N
SAP 200001838 Cama picada de res de los cordas muchacha, pecho

| p2letero, |agarlo, morrilio, cogote y murillo: plezasde 25 cmx 25 em x|
1.5 cm aproxmadamente, similar 8 un cubo.

SAP 200009444 Carne molida de res de los corfes muchacho, pechs

Presentacion del | paletero. lagarts, marmills, cogote y murilio; debe someterse a process de |

malido en disco de lamate 4 mmoo fino. LA CARNE DEBE SER MAGRA.
| sin sebo y con un contenide de grasa 20% v carne 803

Se reguisre el products en presentacion | picada © malida) en bolsas de 5
kilos 0 en presentacion de minimo 1 Kg, de acuerdo a la solicitud de la
Regonal =N

Producto empacado a vacio en bolss de polietiens o poliamea de grado
alimantario y primer uso. Bolsa para 5 Kg o Balsa 1 Kg

El producle debe ser eniregado en canasiils plasbea lmpea
desinfeclada, sin presencia de hislo o agus, sangre. eic. o en caas de
canan corugado para embalaje de productos camicos con tapa sbatible
(De ventilacién (ateral que permila la sdecuada circulacion del lujo de
airg} maximo de 20 Kg, |

!Para oz producics gque requisran franspore multmodal, s= podra

‘embalar en cavas de icopor (capacidad maxima de 25 Kgl y oste

garantizar |a cadena de ftio y demas condiciones de calidad hasia su

destino final. No debe estar empacado al vacs, -

El producto debe estar rotstado segun la Resolucsn dat Mimstena de

Proteccidn Social Mo, 5100/20085 v decreto 1500 de 2007

rLﬂ eliqusta deberd contenar como minmo. fecha da bereticie, fecha g
ampaque, fecha de vencimiento, nombre deil corte; Establecer 1 vida dtil |

del preducto, condiciones de conservacsan & informacion que permia la |
trazatlidag,

—_— = E- = ST I

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

£l produclo se raquiere con una vida Ot minima de diez [10) dias en
condiciones de refrigeracion (0 a 47C)

= produclo pedido en cases especiales. S8 requeare con una vicla Gl
_| minima de ireinta (30) dias en condiciones de congelacign (-10 a -18 C)

El products debe ser frangportado en:
- Vehiculo cerrado con Aulorizacién Sanitaria vigente amsda por ia
antidad territarial de salud de acuerdo a lo sefalade en la Resclucies
2016041871 de 2016 A 13, Decreto 2018 aricuss G ¥ ar
cumalimignto a la normalwidad establecids pars este fin i
- Conceplo Sanitario favorable para los vehloulos Iransportacares da |
carne emilido por |a entidad territorial de salud de acuerdo al areuls |
11 de fa Resolucidn 2019045081 de 2018
- Vehiculo detade con unidad de enfriameento v equipas de Medcion
‘de emperatura
= El vehiculo debera estar identificado en un lugar wisible con I frase
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS"




| Continua Ficho Técnica de Producto . CARNE PICADA O MOLIDA PARA ESTOFAR O SUDAR |

- El persenal debe conlar con le dotacién complata para la enlrega det
producia.
- Para &l ranspoete de carnes y productos camicos comestibies los
vehiculgs. empleados deberdn garantizar la exclusividad del traskado
de dichos produclas dutanie odo su recomido.

Para producto refrigerado: Al momento de entrega del producto debe
{ener una temperatura entre 0°C a 4°C Refrigerado.

Para producto congelado: Al momento de entrega del producta debe
lener una temperatura enire -10°C a -18"C. Esle no cébera presentar
pscarcha o caracleristcas que indiguen gue & produclo ha presentado
descongelacién © que presenia condiclones de descomposicidn,
aduleracién o faisificacion, garantizando la cadena de fric hasta el
momenio de entreqs.

CERTIFICACIONES Proveedar | emitido por la Planta de beneficio yio Desposie.
| Maguilador! Comercializador |+  La implementacién del Sistema HACCP sera de carachar vpluntario

El proveedor debera acreditar:

» Resglycién de Aulorizacion sanitana y Acla de inspeocidn sanitana |
expedida por el INVIMA con conceplo sanitaric Faverable o
Favorable con chearvaciones, dentro del marco del Decrelo 1975 de
2018 y Resolucion Invima 2018049081 de 2018,

« Gula de Transporie y Desling y copia de cerificado de calidad

para las plantas de beneficio da calegoria nacional, desposte.
desprese y acondicionadores da came y  producios -CAMCOSs
comeslibles, Dicha cerificacsdn serd otorgada por &t INVIMA y tendra
una vigencia de dos (2) afos, contados a partir de |2 fecha de su
expedicion, siempre y cuando se manlengan |as condiciones gue Ia
__peneraon, =00 - -

— s i — — =

| FECHA ACTUALIZAGION: DICIEMBRE DE 2023

— =, - —_— —_— — =

CONTROL DE CAMBIOS

e E— e — ——

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

{ defaniero y cuano asers oo la res, boda ver qus fop reguistas espacificos ¥ nemalividad vigonie aplican pads lodos los

Taienn TniSal 55 uniican 185 Fehas Tecnicas de Produc Garnices Bavinos. Garme Geulash y cama malcda; Cama para
eslofar o sudal de (08 cones coma; muchache. pecho. palelera, ans. mamiko, cogtle ¥ musilo comespondientes al cuara

producies. 1t dilarancias se presenian en @l pombre de lod Coflds ¥ AOCIONEE
£a mbra de 13 OesSCOpCion Nves de grase, 0dA vez que fos produclos cinnicod conlignan un porcentaje de prasa de
peugrdn @ su nalalezh |
S mjuslanon los Requisiles Fiscoquimicos y micepisoldgices can base an las Resclucones 2808 da 2007 ¥ Resokician 2690

g 20145, 16dn vez qui o requendas inisialnenie aplican pare ot pescados ol

Requisita Walos Pardmairs Minima  Méximo
Al (@ 2P0 24-51 Humedad - 0
Franmpd Hepaiiva Grasa ¥y o |
Hasos, vikabikey Hillrrh:_’ﬂ:rnEflﬂ:ll. Pyohasng 15
Falrdn Weime Riaisa PARAMETROS Minima Mixima
E;"!"HFI::H-I- i ﬁ 1{% Eschesichia Call (Gananss) . 104
EraE S iy aba H ] -
oo Expey haibciom St Rl 1% o] ELGE CHSTHE g
] Rexs Salmonella UFCRSY AU EnTE

Em gl rogursilo de Ciras carsclerisiics ded producta, 8@ retin “ET corle doti guiar Mdeg oo fepe conecivl. Monwasy grasa’ y ’
5 inclyye £l core dube eslr Mg de particulns gxlaias cant pisders, oo plisicos Wcemns ng comasibies sl sl i |
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_ [ Fransporie ¥ Dushie y ¢4 03 chaidad 8 fa sodcriud O 1 persieacion HRGCP

= —— B -——

T
| En la presesfacon ded prodecly §8 a0regal 0 an oo de tanidd Tovigadn pora embalige he pyocluciug Carmcds od 57 5 s
| 38T 1 B apids oot A abahbio (O ventilasidn Jaleral gie ety 1a usouanks cotwicii i Migo s ave) g e =d
"k | debeda b aoe 85 un foo da ambalaje Wtiizads pan ke anMga oo producios it i

T fjusisa 1By coRgicongs de ranspods wchiyendo " 0 Favomble con Requenmenios | S wehinwo debe d et
| et em gt ot fipar sisdis can g Tage = TRANSPORTE DE ALIMENTOS", 58 ajnta |8 nosa asi "Bkt 4 fi'oirs o
| mesaar e percche eanpelaa [-10°G 0 -18°GL pEM 05 CASDE (0 raquisim & anspoc mndTemmctal pon Wnnek o aliee
|_|- eyl i apsesa Etde po debar proseafer eocarmhn 0 CORACIENARLAT (AR HIWREARIT QUE & BrufieCid i o Se o
| dascongelscn o M UESaHa conliconss 0e doscompotcsn, adiillaracour o fafsifceciin " parsnBz i A3 Gocena de g
hasin ol momeiio o enidge. | En e rolulado se elia “Adicule 47,

g ajusian B8 caicaciones du Provesdor a5i: "AulDrdacut saniars dekseg p ALK O MEUET Jasiting o el po
8 UL Covl coneania. samimid Favirdile & Farorahi con Fopuenmisnfos: o Awongacdn S8y prowsmnal el R
| Elpnavagdor pochiy prggentar Cortificacdn HAGGR -

S pchunlien ef corteride bl Mg Meemmio B FO-TE Ve 00

Los codons se achaizan bEnienss an cutnls s nusvos codigss en Salema SAF y FTHL v gue 108 SDUSEE 52 TIDAAN
| pai kilogranso y no pod waidod.
| B2 apusia lo dasificacion bpasds an Sistema SAP. g cankay 08 "zame Boving” 3 Cama de Reg

Sa carmbean requiies eooquimicas

| Parameiro Vinime P& wimo Pasdmeirg LER T futidimf g

bR T oL =y Hurgdadd T2 [l )

]

| o LT . - Gratafe R
- - - 1 E - 4 |
Powoad ; - 4 |Pratemagiioce 13 |

| S ghcana Relarencia Talia de ceppegician svenlos [CBF - H016

I Tamilxen debe cumpdr con®

{ |'_ CERve | Eirmmm | stiwma

it bl _ Bt
| Enconloncls s& camidn B oamges SAP sctual@aios
| B pess s il grodictte- 28 relig & conckclan “refrigesaca’
En corulicisres o8 Mansponn ¥ aimacenamento’ S adcwaa Para peaoome ralvigarsdc
Sa reled “Moeda: S0l 82 oulonca la enirege de producta corgelado -10°Ca -18'0), pesa log CREDE gue reguietan el
| Iranspaite mumimedsl con Beges disipncias y dfcutad de accesd’ ¥ g adicana Para producie congeiade: Al nwaeio da
EhlragE G5 roducno sens bene e lemperatira enine -10°C.8 -18°0." :
En Wida-dbl s& adooma. B preducle congelado pedido en caos espiiiales 8 EqurErg CON ENa nOE Ul mirema 43 lennita )
10k diBs A I pEiELITE de congelacon < 18" |
Ea Carilicackongs sa refea o Favorsble cor iegquenmudnios o Aulanzacion sangana gromsonal el IMVILA |
Sa pdicona requimio  Cesificado dal Plas Gradual db cusnplimizsgsdef Docrelo 1500 al 1005
| Bagthwona Bl provesdor podrd presentar Caboacn HACCH, gapedida por o aulordad compelénie 3 enté cahhiacar
Los coimmroalizadoes deben eninegar came adquinds de provesdores que s ercusniten acton2ades v regaliacse anla & |
" auiemdad saneara competente ¥ que haysn enlragade sl producio-n ia lemgeralurn reglamantada. idasponado an welioses |
| quip garandicen ed manbenimizrd de 1a MEmE el — e i e e ——————— I
| Cigrfig e oS sequisdos noamainos 2= rehra phan gradual oo cemphmento vose pdigona. Decrete 1875 de 20158 v Radatucom |
Irvima 018040081 de 2019, Se sdicona opoion danve de @ Resolsoon de aulorzscicn sandana defsdna Aolo o |
inEpRCCIon Sardang expedian por el INVINE con congeplo saniane Fasprable o Favorable con condiciones pera quesnds an
pasmen aulonzacian delnina, deniia ded mancs oel Decreio 1575 de 2003 v Resolwcnin Inwena. 20TE0450E! da 20019 5a |
rebri tegiesin Ceililmade def Plan gradual de cumpbmienta del Decieta 1500.a81 10055, da stvede p Decrele 1075 da 2oih
| B retica el de-saciiics an planta o fnganico naiconal y se cambia poe; "Bl sadelain dibe sor redhinda an Planta o
I'Frigoriice Maconal af ceal 50 valcand con los demas ceribcados sobiadoy” 5o cambis Les comesnaleadieas deaan |
_enlrggar cong adquinda of peovaadones”. por, El producia a entiegar debs ser adquinde de rovesdores |
Se ajusiaz infoomiacidn &n pieseniacion 029 produdo. inchiyendd "o &0 preleniacon de menomo 1 Rg en condiiones de |
||mn=pu-"[= ¥ Limacenamisnia 4@ auka del conceple Morcn santare de vehiculo "o fvodable con requenmisntos g an )
empague s= shicand en empagus. 'oBotsa 1 Kg', se meara modidas decap, en empanue s& retda opcion pasa 50 by pacs |
| Eavas en lranspana mukmodal y se avplin & masima 25 Kg . e e A ]
Ze potuplisa el foimata V01, s Bcleahzsn 8 dequistos (ECOQUIMeCes 08 Aouando ©on o oslabiecedo an ba Tawa de
compasiscs phmenes ICEF — 2018; |
S eotrn B seguiants infamagan del lem CERTIFICACIONES Prowesdor | Magquiladon Camescialzador y s2 moluye en |
wiras carachensiicas del progiucia; "Bl sacvbpio debe sorrenbrode an Piad o Fagonbhos Maconal sd oo pe wilicles con jog |
demids cestdicados selistadss y B prodicla srankegir debe ror adqente 0 rivesdind Ul §8 socusifeon dule 2ats |
|roguaiegding sale M aidonood 2a0dama compoipale ¥ QU SN pnlegecio B peodecta 0 8 feeupeafuen regia el
|t andportaits s vahicnios oo garsabeen of maniapmsents o s migna ',
S B IR eoAceon OO 1o0s requesios nomialives yode [ vida ot del
Sa lusiona 'y ausla ta mlarnEcan agrEtiads del SR ORIt EA HISBENEISGA el poawela. e gusl B 13 nfaicsn |
O ErpRgUE v Ermiakge S8 DR B0 LA TR0 s, |
S (EbAR T, D80 CORCERDa [Berecs @aniamd FAVORABLE [FY) o Fauarable con Foguarmmianios. eupecian por & Bl
Teriboral de Salen” dal lem condickangs de Transpoeta ¥ S2 eemplaze par °  Sulorgacen Sandana wigerio amdaia por |
1

anhfad fwerianal 4o salvd-da acuerdo-3 o sefalade:en B Resolsion 2018049871 de 2018 AR, 13-y dar cumplinn'n ok
aimabyiiad ectabieceda paraesls in”, lEnendo an Caentd @ pormabividad sigenle.
Se mullan v complemsentan B3 CERTIFICACIONES Pigwasdar ¢ Maguisdonr Conssfeab@ador. inChipande B Gaig de
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| Cambioy reairiean gor JPET dates 40 20T
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"Su astan los mequenmientas relerenies a Cariificacion HAGCF, aclarando Gua no 3 0B absohia cblgatorsdad dicha

! | garfidazacion, Cambos reali acos por JPRR Agosis de 2021
I Be apsian requecmmenlol 08 CERTIFIGAGIONES Provesdor | Maguilsdor’ Cemarcabzadar, en ines con k- aclaracon
| realzada por el bvima lnsnte o 1a obigatonadad de la cedificacien HAGCP . para que e Ageics Logisics 02 lag Fueeas
| Ihitaves il conm requisio fa ceaicacidn dol sistoma HACCP & loa preveauiares o can dir ouios y parcnos deberd
g g primera instancia deberd fenar clardad fremie al lipo de petabivcimaenic a7 cinl gsfa readzands o codipea planda da

i { benehcie fno chligats) Meils de desposio joblgada)”, beniends &n tuanls bo antenior so ajusta e requedmento. asi
“Certilfencitn HACCE ¢ Sopade de implamantagdn ool Plan HACCF & Disgedahen pasy HACCP expadicls por i aufomlan
L compelenitd o el ceniiaskar Soimissos kel 'l H'mr.ﬂeﬂeﬁme'. Cambiag rpatTacsd oo JPVR Sepbembne de S0,
S ajusla an gl iom do ROTULADD guedande. asi. La stkuta conbener come rinim: fecha do beneloin, Techa de
amaaque. Techa devencimiznba, nombde dal gorle: Eslzblecor lavida obil del pradiscta, eondicnnas da consenacan g i
nfcemacian que permila b brazahibdad,
En CONDICIONES DE TRENSPORTE sa indoye: Concepia Samizns (anardlis para o8 vehictios rand podailodes. o8 cama
L:| emitidn par & enfdad Rarianal de aied de acusrdo of arficule 11 defs Resalugidn 30190485081 de 2018
En CERTIFICACIONES Prowsader ¢ Maguiladay Gomercializador 5= caniis esabapto sanitano Favarable ton condicanes
poT conoopto-santans Favarable ton obsanvicionss do aouerdo o o esliputade an el sdisyla 3 do fa Resaluciba 2018048081
dir 2019 y s ajusta ks abligatonedsd o8 pesenlar acia de irspeccitn, wEEantia y conirol can concopds lavedatie o favarsbie: |
| £an gbsevaoones Serstea da ln Resclucion Bandana la palobra defedes. eSS
| Envequistios nomalives seagrega el Decreto 2016 e 118
' | En CONDICIONES DE TRANSPORTE se miskiyd ol leals 'Pars of rarspore de cames v productos camcop comesbhias os |
| wahaculos ernpleados ceteran geranfzar b exclusividad del Wraslade de diches productos doranlatoda su racodindo”, gegun el
| dagiuto 201623, |
| En CERTIFICACEINES Provesdas | Maguilsdar Comarcializadar e refira el texls ‘Camfcacion HALCP o Soporta de
10 | impemeniacién del Plan HAGCP o Diagréstics para HACCP eupedda por b auboridsd cormpetinie o ante cartdcadoe
| consespendiants a la Plenla de Desposie’. y s8 agrega el bewls La mplemantassn dal Sistema HACCP serd o8 cafdlar
| voiumiar pare s plantas de benelicio de categorin nacional, despushe, despaase y acandiconadores de cames y productos
i ehrnees comastibes. Dicha ceniicacin sedd alargada por sl INVIMA ¥ lendm una wiancia g8 0as (2; aks. conlados
| pasur g 1a fecha de su expedicean, siempee y cunnds 86 manlangan |as condiciones qus In genendon, 1o snlancr segin el
| ducign POTEIS Camibiog rmakzacos por MCRG dicienive de 2023 =
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PRODUCTO | NOMBRE CARNE DE POLLO

50000517 | 200001506 / I00001687 | 200001698/ 200001518 /
200001685 / 200001696 / 200001684 | 200001585 / 200002048

Clasificacon FOLLC

Came de polo, obbenida de la parte. muscular y tejidos blandos que
rodean al esqualeto del ave. incluyende plel, grasa. tendones ¥ Yasas,
provaniente del Polk (ave d= |a familia de Faisanidae, del ganaro Gallus.
de la especie domesticus), que &n edad de sacrificia han sido declaradoes
aptos para el Gonsuma: humanao.

iddiga

REQUISITOS
GENERALES

Descripcitn del

Poduclo Esias canales de aves podran ser enteras {poilo enterg Bin viscaras) o

despresadas y/o &in hueso en diferantes cortes asl: Pechuga con huesa
y pigl, Pechuga sin hueso ¥ pial (filete), cuarta tragero (péerna penif) con
o sin rabadila; musk (piernal, eonlramusia £on o SN rabadilla, alas sin
costifiar.

Ingredienias Mo Aplica

El producto deba cumplir los siguienies parametras, que se reportaran en|
o] analisis de labaratorie:

 REQUISTO LIMITE MAXIMO
Requisitos Mlard s -0 1A 00
, Figicoquimesos pH 8 20°C g = B

Rpquasilos fsicoauimcod gel poia i suE cories - ATC 36443 Tablad,

El poreeniaje maximo de hidratacsén de pofa en canal no deba superar &l |
13%. i el a '
i £ procucto dabe cumplir ka5 siguienies paRrametros, que s repari@ran en
REQUISITOS sl anslisis de laboratoric:

ESPECIFICOS | RicroorganiSmos n T [0
Rovuerio Exchenchin Cali Hdagesn 1 L3 230 _l!i'iﬂ

stk dndn Satmonel 3/25 mi' 8 |prl] (2
Bpcape i 4G St DOOOCEE aureus [oajulasa pasina
/g 5 il

Camgrlobagiar sp” g1 ] e |
* Lz3 pnldades di mlcgnsianhdnn eTicy & ulbArque BF ERpedguR

| *h Fr@kanoin

I fpenpylobacior s e Bele fleigrmimar a5 il al mamesal TRy ek T 1ol dai =)
dado s las profdudios dd Exla rgea GUE INZAn e aa WD e e

i oRiganT gp-mnaliasd g acuendo lo cFdlsidn 0 i legislecion naggael
En-tande:

e Tndioe finl s ina pidmLEhl i pam vl alfear nlvel de bieena caledad

s figies s mp peemivihle pa | dantilparnivel diepiable de cafiglad

foe Wil e G- A ETIDS par s mifial

e Winedn bl S8 IeeRstas pe reibgilil s con ensulladog aetee my R

o Il--ll.un

Redquisitos
f Microbilbgices
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CARNE DE POLLO |
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| Nutncionales

Requisiios: |

Hs-rrrl-.\'.rﬁ-'r.r_ﬂiﬂmuﬁqmr o ko sy gl m POraL p RO S
NTC 3544 .2 Takia 3

Mo Aplica

Otras
CEracianislicas
i del praducio

No debe presentar quemaduras excesvas por frio, dabe tensr un calor
rosa clar, textura suave al tecto, ofor caracledstico a polla saludabie _
| Debe estar bre de residuos quimicos, matesia fecal, plumas. no puede
presentar fracturas. luxaciones malliples, hematomas o raumatismos. FI
ave no puede presentar caguéxica (caracteristicas de desnuttizicn). M,
debe contener hislo. Les cortes deben estar limpios. sin BXposiCicn de lg !
cavidad medular del hueso, El producto debe ser frosca, Mo sg
permite la entrega de polle marinads.

_— i

El preducto debe cumplir el Decreto 2016 del 2023 Resgiucicn i
Ministerio de Proteccién Social No. 2412013, Resolucidn del MEniztario
de Proteccidn Social No. 242/2013, Decrelo 1500 da 2007, Rezolucidn
=100 de 2005 o las normas que los modifique, adicioneg o sustiluya. NTC |
2644 {Olima actualizacién), Decrete 1975 de 2019, Resclucion Invima
2015045081 de 2018 y Resoluciaon 2021043230 de 2021

Prezamiacon dgl !
Products
EMPAQUE /
EMBALAJE ¥
ROTULADD
Empaque ylo
{  Embalaja
1

Pesos Minimos:

SAP 200001517 Pollo entero sin visceras con piel, minma 1400 g

SAP 200001508 Pechuga con hueso y piel: Porciones entre 400 y

200 g. embaledo en Bolsa minima de 10 unidades.

-~ SAP 200001887 Pechuga sin hueso con piel (Filedey: 1752 2009
embalado en Bolsa de 20 unidadas.

-~ SAP 200001693 Fiema parnil con rabadila- 350 a450 g. embatado
en Bolga de 10'a 12 unidades

- SAP 200001518 Pierna pernd sin rabadilla:

Bulsa de 10 a 12 unidades.

SAP 200001685 Musko de polio con piel: 175 3 200 g embalado en

Belsa minimo de 20 a 40 unidades.

SAP 200001695 Contra musio sin rabadilla 175 2 200 g embaladg

| &n Belsa minime de 20 a 30 unidades.

(- SAP 200001894 Contra muslo con ratadilla: 1

e Balsa minima de 20 a 30 unidades.

SAP 200001585 Alas de polic sin costilar 1002 110 @ embalada en

Bolsa de 50 2 60 undades

- SAP 200002046 Recorte de Pechuga: Embalade n Bolsa por

Kigramo de producta,

350 a 450 g embalado en

75 2200 g. erbatado

'En presenlacién bolsa minimo 1 kg, teniendo en cusnta que & gramaje
&n |a unidad de cada corle no cambia.

Produclo empacado en bolsa e grads slimentana de primer wso. heen
cerrada, embalada denlra de canastilas plasticas impias y desinfzciadas
4 en cajas de carldn corrugado para embalse de productas o icas da
27, 2cm % 38,1em x Gem aprax. con lapa abatible. (Do venhigerin laleral
Gue permila fa adecuada circulacion ded fluo de aire) maxime de 20 Ky
Ein presantia excesiva de hielo v agua dentro del EMpaquE, asd coma
ausencia de sangee fuera del mismo, Parg los prodeclos que reqguisran
transporle multimodal, se podra embalar n cavas de wopor (capac.dad
maxima de 25 Kol y debe garantizar la cadena de Frio y demas
condiciones de calidad hasta sy desbng final

— =
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CARNE DE POLLD |

Foiukado

| frazabiidad. B

El producte debe estar rolulada segan la Resolucion del Ministerio de
Eroteccion Social No. 51092005, decreto 1500 de 2007 y NTC 3644-2
{altima actualizacian).

La etiquats debard contaner camo minima: fecha de beneficio, lacha de
empaque, fecha de vencimiento. nemore del code; Establecer lavida aul
del products, condiciones de conservacion e informacidn que permita la

ViDA UTIL DEL PRODUCTOY
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producta se reguiere con una vida ntil maxima de cinco (5) dlas, an
condiciones de refrigeracidn (0 8 4*C1 0 minimo noventa {80) diaz en
condicianes de congelacién {-10 & -1 8'C) desde su fecha ce produscian.

——

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en- 1

_  Wehiculo cerrado con Autorzacién Sanitaria vigente emitida par la
antidad termitorial de salud de acuerdo a fo sefialado en la Resalucitn
aiE041871 de 2016 Art 13, Decreto 2016 articulo G y odar
cumplimienio a la nofmatividad establecida para este fin,

- Concepto Sanilaric favoratle para los vehiculos transportadores de
came emilidos por la entidad terrional de salud de acusrdo al articulo
11 de la Resolucion 2015048081 de 2018

Vehigulo: detads con unidad de aniriamiento y equipas de Madu:iﬁnl
de temperalura.

. El vehicuto deberd esiar idenfificado e un lugar visible con |8 frase

“TRANSPORTE DE ALIMENTOS"

- El personal debe contar con la dolacion complela para la entrega del |

producta.

_ Para el transperte de cames y productos Carmcas comesiibles los
vehiculos empleados deberdn garanlizar la exclusivided del trasiado
de dichos productos duranie todo Su recormiso.

Para preducto refrigerado: Al memento de entraga del preducto debs
tener una temperatura entre I*C 2 4°C Refrigerado.

Para producto congelado: Al mamenta de entraga del products debe
\ener una temperatura entre -10°C a -18°C, Este no deberd preseniar
escarcha © caracteristicas que indquen Que gl products: ha presentadd
gescongelacion @ que presenta condiciones de descomposician,
adultaracion o (asificacion, garantizando |3 caderia de frio hasla el
momento de entrega.

= — =

—

CERTIFICACIONES Proveedor |
Magquiladaor! Camercializador

El proveedar daberd acreditar

¢  Aulorizacian sanitana y Acta de inspeccion sanitaria correspondienta
a la Planta de beneficio, desposle D desprese expedida pos el
INVIMA . con concaeplo  saniiario Favorable © Favorgble con
sbservaciones dentro del marco del Decreto 1875 de 20018 ¥
Resclcion Irvima 2019049081 de 2019 y Resolucion 2021043230
da 2021. Para el caso de comercalizadoras yio Diatribuidores.
adicional @ o anlerior deberan presentar el Concepto Sanitarios
Favorable o Favorable con Requerimientos correspandisnte al sitic
de almacenamiento (si bo liene).

La implameniaciin del Sistema HACCP sera de caracler volunlario para
las plantas de benelicio de calegoria nacional, desposie, desprase y
scondicionadores de came y productos carnicos comestibles. Dicha
cartificacian sera olorgada per al INVINA ¥ tendid una vigendia de dos
{2 aftios, contados @ partir de la fecha de su expedicidn, siempre Yy
cuanda se mantengan las condicioneés gue la genraron.
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| Continua Ficha Técnica de Producto . _ _ CARNE DE POLLO

| El sacrificio debe ser realizado en Planta o Frigorifico Nacicna &l cual 58
validara can los demés cerificarios sofiitados,

i_ FECHA ACTUALIZACION: DICIEMERE DE 2023
| CONTROL DE CAMBIOS
! VERSION | DESCRIPCIGN DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Wesgibn Inicial Sq undican las Fehas Tecnicas de Poio Pechagn. Piema Peril s shasiin, Poilo enlefo 5 visteras musio
can rdbadila pama o misls $in osdidor pema cofernbing. lodo vez que los eqnERas eapecidcrns ¢ AGOTEIVES ASLEAN para
1 Botdol los producies, |as déarencios = presantan an el nenibre de 105 CONEE ¥ RONCANSS, A0CICRAMMBNS B8 alminan icdas
r | 135 vansiones Srierores

Y — - ——

|
Ha ajuslin ks requesilos keicoquimicos reficndo al rnusie de Formod par sar ung pusha que o 5o sokcs as:

| _ REQUISITO LiMITE MAXIMD REQUISITD LIMITE MAXIMO
= 36 mg /100 gr Nitrgens vatall tolal 50 m /100 gr
' pHa 200 Ed-h 1 pH a 2070 54a7mi

[ D8 BUSLann 65 Mequsins micobiolbgicos cambiands &l requesio NP gu coiloimes lecales F Do Excliesctivy Cod Cuttein
1

o) o= 3 £on da Redaiuton AN S ¢ NTC 3644 @ima-pcludieacion am-
FLAMETED [ AEER NN PARAMETROS n m M [
Er [ | =L T T LW inEL | Pecossb Ephenna oo tiskesi 13 1 £ 1] L
[ _estisigmictrgkma B NEAEIEAE Dutiiodn e Sibuoiets 35 ' & B . i
I 'ﬂ..l-'l'.-"-..'- ":lui'.n eyl A ': | :.'I I Finant te Slasngooend R :
| | et ti.-.;E ' it i m:'angEM'd.uF;.g :
St L N o S T TR - . : . |
2 | . |
f-Las unidadss oo mi covrespandan 3 3 Bonca 8 I que 25 srmiBgye i
| pi'k= Prasenco

i 2 Commplohacior ap 3e debe detemninar te scugrde 51 numeral T8 ¥ alirsdmisnilo dada & oF procucis de esin nonns qus
banQan (rEsEncs o ausenos de ess micnorpanieme se realizaci-de acosede i eslablgcido en ia legalacion nanonal

| i Em mondia
| § ML nEmERg gl MURARAS ROl ErATh
i inciCe man i pedtmeibie pars kernicas fvel do buena eokdad
{ | B inghce masimo permeaible para dantificar peel acsplatia-ge calidsg
| !:— LMD Mamia di fuesiias permishies can fesidiados ening my M

| El proveeniorn debe ceridcas
| Aulanzacrn ganilaghn Ssliniem v Azta & indpecsian sandaps expedida poraf BNVIMA con congepls samians Faesioise
{ @ Favorable con reguenimientos o Aubanzacn santasa provsmng sal (NVINLA: |
[ Cerlilicacsan HACLP
-  Cerificage e sacrfics ¢n Planis Nacienpl, . _ s J
5@ BUSIaN 1% requisios de Certdicaciones Proveedor | maquilsdor / Comarcaizador en o mefemnle 5 i Cerfeaces |
3 | HAGCF debido @ gqua. pod nodmrelivedad, ol Shelee Sun se s e e b & impiementnodn def decresa 1500 oa 2007 aai i
Cartilesassn HACEP o Soporte de wnplarmentacan del Plan HACCP ¢ Cragnosbco pas HACCS.
Sm ntluskzo ml canlenids 3 fusv lonmate PA-FD-75 Weraico O }
Los codions se pcluaizan benienda an cusnla 108 noevos codigas g0 Sabema S0P ¥ FTM, ya quelos aciin'ss so trahaga
par kiograna g fe por uradad
| En pasamelros instoquimcos soadicions: El peeceniaie msiho de Bidietacian de pale g0 canal ne cebe supsrr 1Y,
| Adenids; 5o adicana iiormacion oa sdonds se exirajeron dalos para parmelios hscoquinycos y mtabaiogicas
| Enobfas carasianslicas del produilo §& cambia a frosa -l pragucto dete sar fresco y redngemon” por ol groduzde debe se |
i | trzss0- dabga mownlener-ln cadana da fa”,
| O condanes da Iranspone y Almacensmisnto se retim Nofa, ¥ oone de s 58 Bolanza i QnbaEs d& producls ganaslids

[ | So Mustan foa requisdos di Cerlifcacones Proveedor f maguilador f Comaraalizador asi
[
]

QUeCAresonta Canteinnes ca doscanspesicion, aduberackn o falsifcacion, garantizanda fa cadena de Frio hasia gl Memems
ol anEgaE:
. |Encmpages se adoona en las Bimensiones de i eme, se-cokica as IS e medidE.




| Continuo Ficha Técnica de Producto ... CARNE DE POLLO |

En candeionis 6a vida Uil ¢ adicona Iecha pare prodieia nn condicidn coegetacn; “Mavimo de &0 dias desde 18 fecna de
[k ncacion”™,

Encarlilicacionss s& camdla, qguedandn de o siguentamanam: "Bl proveeoor deberd oracitar

ALfOTEaCon SAnians defetve yhdota de nspescion sanitana-expedida por f INVIMA con conceplo saniann Favarable
Carlilicado de #xcnlics en Planla o Frigonfies Hacanal

Gertificado del Plan gradual de cumplimesnta del Danrels 1500 of 100%.

El prencagcar podnd preseriar .

Cerlilcacian HAGSP, prpedida por larsulatidasd compebenie o enbe sarifcador. Log comecidlizadeies daban enirngar carne
sdiuvida de provecdoms que e Bncianian sulcrizados y regRinacos ane: @ aulofdad SaAEaNE compalanie y Que: hRyan
aniragado ol producio 3 B lempersturs: ragiamentada. iEnsporady. en vehiculos que paranticen ef mantenimianta da W:
milgma’

Do o 108 1equis R0 Mamalivs 56 refa plan gradual e Cumplimiemo y se adicions: Decieta 1575 de 2019y Resoiecon |
fuima 2015040081 de 2079, Se pdiciona apcin deniro de o Resaluckin da adleszacin saniara dedniliva, ' ACIR !
inspecritn sankaria expedida por el INVIMA con concepn saniano Favarable o Favarable con condicones para quignes no

veliiculos emolkeados deberan garsnlizar o evchesiviidad del fraslady de dichos proghiclos. duranle lodo s fecairide”, segun ol

g poteen autonzacidn defndva, cenlrg del mareo del Decielo 1578 de 2015 y Reselandn Imama 2015046001 de 2019: Sn
iwlira raguisiin Camiesds ool Plan gragoal de cumplimisnio del Geonele Y500 al 1005, d8 acusicn a Dipcreta 1975 da 2018
Ep relira cetificas g8 sacnlicn an planta o igorfice necional y se conbia por, *El sacnlice deba sor reatizado an Fianls o
Fngoiifica Matanal, al cusl 58 valilara. con ins dansis-cerfificados-saboiladoa”,
6 Be actualiza gramages de bos producios, de acuends & [&0l8-da porciones. de coniralo de shimantacion, con mlerarda g las
gramajes descrissan @1 ilgm canlendo y presentasdan dal producio
Sp modiica la presentpedhn del producta, incluyende. 0 En prosontacion Belsa miremo 1 Ko IBmendo en caent qu al,
7 gramaye en la unidad 98 cada corde no cambiat En empaqua 5o et apcion peso 50 kg para cavas en HENGR0Me:
miulimodal ¢ seampkaa mixime 28 K. 58 ralirsopain concapta da velsouls: s Fivorabid con requenmisntas .
g Se sjusta infoMACian a famato PA-FO-TS versitn 01, 4l (lem presertacdn s& complementa con gramags por cédge de :
preducta. 58 adicions codign SAP 200002045 Recors de Pechuga l
— To ajuslan regusilcs micranklbgicos &n ines con Ia nammabmoad nacional vigeme. dmando las paramelrgs do Aceplabicad |
, indepenceenterante da @ cartidad de muestrss Yonades ya que estas dfemsn sagin el tamafio del lode de producta, asl
- S - SR [ s
| PRRETOE . @ W e e e
Prowen Samorhacob borl 1) 223 150 3 - ' |
Deeiedn s Srvgepiais ' B Y ; SR e
5 Petatrs dt Mapske o0 . g
aLeecs £a3quan st WFCH e S S = - en
Samgjorrness | LB I ol A
S incliye an ks requiskes nomatsms (8 Resalucon 2021043230 da 2021 que madifica la Resclacon Innma 201E045061
de-2018, 24 complemenian los requeerinyisnloy da wda bl del producls.
Se ajustsn requsios de CERTIFICACIONES Proveedor ! Maruilador' Comarciaizador de scuerdo con |a normalwidad |
_ niscansl wgente, © realzadis por JAMRA Ene2033 P =, ]
Er requaiies microbial n ?ﬂ‘mjﬂ@_ Abia 3 o la NTC 5644-3 (seguanda Aclusizacion) 1
I ﬂ-lnl||I huin n m L8 &3
Evvgrsth Vb i i Va b b ulpd | aw | dea ros] §
Faiwiiie dr ~F s b & B et i
!lm;":f:- T '-':.l:!r.-lﬂll bt o : A
i § [R5 ]
1!-_-._-,_..-.-- [T ETH TR T
| § i s dade e ipemdyn g ba dhm il sf dod PL PR SR
iFirpe=ra
:".L,.-,.ul. =t P e ke e e ke el B o Pt | F il p] maien amia
ke 1o o101 il |1 SPE L NUERE IR R B e
et e L e R L L rar =l
= dande
[ U | sl ot Py i
b P e e ey VL R T
b gy me gy ma gy oGS g el b gl W E @i B e p AL
5 ansla en ol ilem d& ROTULADD quedacdo asi: La elgueta cabora canbenses Corme minima: fecha de hunuﬁ:l-?-. Hrcha oy
ampaque, lgeha-de vansimisrda, nombine del code, Estatiocer [a vida ool gel producia, condiclones de conservacisn &
imlprmacon que permila b irazabilcad,
En COMDICHONES OF TRANSPORTE so induye: Concapio Santane favceaile pars los vehicosios ransporadorss dé canme
amixlo par 18 erdidan tariienal de sakid de acusdoal anicule 11 de a Resolucian 2019045081 de 2019,
En CERTIFICACIONES ‘Provesded I Magustacar Comenciabzacar s& cambia concept sandzngc Favaiable con condiciones
per ennceoln saniata Faveralie £on obs0rvaciones oe acuerdo 4 10 asipulado en ol aricdo 3 da & Resalucion 2015049081
l dg 2010y 58 ajusla o chkjEoiadad oo prosenlar acla de FEgeccdd, Wgianca y conlidl Gon concaple {awaranle o favoiahle
| | con bservacones. Se ialina e ta Resaluckin Sanitaio la pelabra cefiniiva,
i Focha g modiicacan 20012080
| Em nequesilos normainios seagregs H Orcrelo 208 d= 202X
: 11 En COROICIONES DE TRANSPORTE s incluye & (e “Para el iranspote 08 carmes ¥ profucios chmcas conesibias los
I

aegreln 201503,
En CERTIFGACIONES Provesdor ! Maquilador Comerualitador se simina “Ceeilichcion HAGCR o “Scparle de




| Continua Ficha Técnica de Producto ...

| Téenicas

Tinplernaniacon del Pian HAGGP espedida por in aulorded compelesls o enle cadddicsdar . ¥ sa sgrega ol fexdo La|
walailano para lns plartas de basalips do calégodia nazenol |
camicos comeabibles, Thehs conificacen sora olergada por &l |
mr de ta fschd de su Gepediodn, mempre ¥ cuandd 38
iz gensrarca.” Lo asterior segin ol decrelo 2098/23. Cambrs realfsdss por DASR )

| implemaniacion del Ssiems HAGCP sera de camcler
desposte, desprese y scandclonadores de carng y aredusios
IR, y bencka e wigencia de des {F) afas, conliedas B opa

['mantzngan & CcOMBCONES que

CARNE DE POLLO |

y L-epriline oo 2023 =
 CARGO NOMERE FECHA u'r{-—'_F_l‘I:iH-h l
Profasional de Defensa Ing: Alir. Danery e g ) 3
Etabord Abastecoventos Clase | Algxandra Sancha: Rejas U “J I o E{nﬂl’f i\l
" Profesicnal da Defansa Mut Deet. Wlaria Catalina | " I
Abastecimienios Clase | ‘Rodriguez Gonzalez '! {i DH: ’!Ué‘j
 Profesional de Defensa . ) .
. Ing Alim. Gisella Facla i rET S
Revisd Subdireccion General De i r L .
Operacién Logistica Garcia Avendafio E M -
Comita Frofesional de Defensa :
ASesor | Oficing Asesora de Planeacione | "9 @ Fabien Emesia 19 g e
g i:I: Innovacicn Institucional T ongyii R
a8 =
Directara Abastecimizntos Clase | Tenlenle Norma Sivana

I

Secretaro Ganeral (E)

Montanchez Montenegro

i UL

C.P. Sandra Palricia
Balafos Rodriguez

Aprobd

Clirector Ganeral

Caranel Carlos Avgusio
Merales Hernandez




| PROCESO
PLANIFICAGION DEL ABASTEC IMIENTO
— [ : PA-FO-TS
\.____v__...-' . 4
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Vessitn No. 01 Paging 1 de 8
mamncs CERTETIOA ALIMENTOS
s e e Fecha: | 26 03 2021 =
PRODUCTD | NOMBRE CARNE PARA ESTOFAR, SUDAR
| aibar | mmmsasrzmmmgn;zmumsaurznuunﬁuz 1
| 200001703 / 200001442 f 200001445
Clasificacion CARNE DE RES
REQUISITOS Siezas indmiduales impias, libres de materia fecal, coagulos de sangre,
GENERALES olar y coler caracteristicos de la came de res fresca, color rajo intensa,
Deseripion del | lextura blanda, firma al tacio y superficie sin babosidad. Corle para
Producto eslolar, sudar de pecho, paletero, muchachs, cogole, munlla,
sobrebaniga, morrillo, correspondientes al euarto delantero y tiaseso de
e res, = |
Ingredientes Mo Aplica 4
El producto debe cumplir 105 siguientas paramelros, que 58 reporiaran en
o} analisis de laboratorio:
KUMEDAD | WPIDOS | FROTEINA
CORTE/ PARAMETRD | ‘1opo0g) | {gf1ods) | (e/1008)
Carne Miagra de Res T16 5.7 148
Requisitcs T e 1
Figlcoquimicos Carne Semigorda de Fes | H'n_ e #LE 3
Relorencia 1Rt Hi Gompdscion abmanles ICBF 7018 Ak Prosial Res
También debe repariar gl siguiente paramete
parametra Minima Mmoo !
pH 5.4 5.1|
Ei producta debe cumpli (05 Siguientas paramelios, que 58 reporiaran en
REQUISITOS sl analisls de laborator:
| ESPECIFICOS Regquisitos PARAMETROE Miptma Mixima
: ; E=cherichia Goli (Gendrical 109
Microbiplogicos s S
it Reralucin M _Balud y Praleceon Sociaf 2600 d¢ 213
Requisiios
Mutricionales g e o Aphca =
El corte debe estar libre de particulas extranas como pledras, rozos
plasticos, visceras no comestibles, sebo y otros. debe cumplir con lo
astablecido en |2 Res. Min, Proteccian Sccial No. 240 de 2013, o:aquella
ot que la suslituya © reemplace.
ras
ﬂsguﬁmﬁ": El sacrificio debie ser realizado en Planta o Frigorifico Nacianal, el cual
n =g validara con los demas cerificados sobcitados.
El producto & entregar debe Ser adguirido de provesdofes que EEl
| encuentren_suterizades y registrados ante la autoridad sanitaria |




| Continua Ficha Técnica de Producto .. CARNE PARA ESTOFAR, SUDAR

i reglamentada. transportado en  wvehloulos que garantcen &l

| e l_J_ © Jcompliente y que hayan entregado al producie a la temperatura |
I .| mantenimiento de la misma,

El productn debe cumplir cen el Decreto 2016 del 2023 |a Resolucion
Ministerio Proleccian Socigl No 510905, Decreta 1500 de 2007, Res |
REQUISITOS NORMATIVOS Mirn. Proteccion Social No. 240 de 2013, Decrals 1975 de 2019 y |
Resolucidn Irvima 2019049081 de 2018 o lss normas que los

| medifiquen, adicionen o sustituyan.

_—— —_——

SAP 200001685 Pecho ;
| 1 SAP 200001682 Paistero
| | SAP 200001639 Camne posta de Res {uchacha)
| SAP 200001702 Cogole
SAP 200001703 Murdlo
SAP 200001442 Sabrebariga
Presentacion dal | SAP 200001445 Mormrils
FProducio
Dade el case y de acuerde a la solicilud por pare de la regional se
requiere ol producio asl i
* En presentacidn de minimo 5 kilos con 40 porciones enire 125
. gramas &-130 gramos, o,
| ) —— | »__Enpresentacion posla de minime 1 kilograme, sin percionar -
| Producto empacado al vacio en boisa de poketilena o pollamida de grada |
EMPAQUE / { alimentario y primer usg,
EFmMET:UﬁEEJ |El producto debe ser antregade en canastila pldstica impia y
desinfectada, las porciones deben estar abiertas, sin presancia de helo o

'AJuUR S8ngre. elc. o en calas de cardn corrugado para embalae de
Empague yfo | productos cérmicos de 57,2 x 381 x 6 aprox. con tepa abalible (De
Embalaje | ventilacién lateral que permita la adecuada circulacitn del flujo de awaj

| maximo de 20 Kg.

-!F'ara. s productos gue requieran transporte muimodal, se podia
embalar en cavas de lcoper (capacidad eatre 20 @ 50 Kal v debe
| garantizar la cadena de frie y demas condiciones de calidsd hasta sy
! .. ___ldestinofingl, _ ) N,
| El preducto debe sstar rolulade segan |a Resolucion gl Ministernio ge
| Proleceion Social No. 5108/2005 y decreto 1500 de 2007
Rotuladg | L@ etiqueta debers contener como minime: fecha de beneficio. fecha de
| rempaque, fecha de vencimiento, nombre del corte: Establecer |a vida: Uil
iﬂnl producto, condiciones da conservacion e informacian Que permits la
Hrazabilidag,

- — —n —

i "ﬁh - J:I_Ef:.F'HlJDUET;J‘f_ El producto se requisre con una vida ol minima de diez (10} dias en
REQUERIMIENTOS DE LA condiciones de refrigeracion (0'a 4°C).
ENTIDAD El producto pedido en casos especiales, se& requiere con una vida Gatil
minima de treinta (30} dias en condiciones de congetacién (10 a-18°C)

—_——— . =

El producto debe ser transporiado en:
Vehiculo cerrado con Autorizacion Sanitaria vigente ominds por ka
entidad territorial de salud de acuerdo a lo sefialade an la Resolucian

CONDICIONES DE TRANSPORTE 2016041871 de 2016 Art 13, Decreto 2016 arficuls & y dar

cumplimignio @ la normatividad establecids para aste fin.

: |- Concepte Sanilarlo favorabie para los vehiculos transportadoses de

| — came amilido por i3 entidad territonal de salud de acuerdo al arliculp
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CARME PARA ESTOFAR, SUDAR

=

11 da la Resolucion 2018048081 de 2079
vehiculo detade con unidad de enframiento y equ
de tlemparatura.
El vehlculo deberd estar identificado en un lugar visible co
“TRANSFORTE DE ALIMENTOS"
El personal dabe contar con la dotacion completa para
producio,
Para el transporie de cames ¥ peoductos CATNICOS comestivles. o5
vehiculos empleados deberan garantizar |2 exclusividad del traslado
de dichos productos durante todo su recorndo.

ipos de Medicion

n la frase

ia enirega del

Para produ
lener una lemperatura
Para produclo conge
tenar una temperatura enire 40°C a
ascarcha o caracter/sticas que indiquen gue &l producta ha presentado
descongelacidn © gque presenta  condiciones de descomposician,
adultesacion o falsificacitn, garantizendo 3 cadena de frie hasia &l
maomento de entrega.

cto refrigerado: Al momento da ertrega del products dabe
antre 0FC a 4°C Refrigerado.

lado: Al momenio de entraga del producto debe
-18°C.. Esk& n

| |

CERTIFICACIONES Proveedor |
Maquilador/ Comercializador

edor debera acreditar:
iZaciin :
\VIMA con concepio sanitario Favorabie ©
Favorable con obsaraciongs, dentro del marco del Decrélo 1975 de
2018 y Resolucion Invima 2018048081 de 2019
Gula de Transporis y Destno ¥ copia de ceri
amitide per la Planta de heneficio yio Desposte.

La implemeantacion del Sistema HACCP serd da caracier vounltano
para las plantas de heneficio de calegoria nacional, desposle.
desprase Y acondicionadores. de came Y productos CAMICES
comesiibles. Dicha certificacion serd otorgads por el INVIMA y tendra
una vigencis de cos {2} afios, contados & partic de |a fecha de su
axpediciin, siempre ¥ cuando se maniengan |55
[EenElargn.

El proye
Resolucian de Autor
expedida por &l IN

o deberd presentar

condiciones que la
<

g FECHA ACTUALIZAGION:

DICIEMBRE DE 2023

' CONTROL DE CAMBIOS

-

1
VERSION
{ Vemman Inicml, 5g urekcan i
mushachn, pecha, palsienn, oo
aspacificos y nomatvicad
parcenes,

Tp elfife di-l8 ou
nEUTEEIR

Se sjusiaron o R

Reguisito

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE RE
5 Fiohas TACicas o8
] raspondientas al
vigenta ppiican pae lodot 1os
e ——

Seripoitn "grasd’ indE el que Ios producios Cimicas cofilien

! lquﬂﬂlﬂ!muinh:ﬂigrfﬂﬁnhi:’aﬂm
de 2015, todp vk Que 08 raguelidos iniclalmanie splizen Eﬂiﬂp&ﬂdﬂlﬁl:

QUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

pam esipdnra sydar de s ColEs CONma
de la res. bada WET QuE lag reouisios
praggntan ene

Products Cémicos Bovnos Cafne
puprts detaniso y cuardo frasen
products, las gierencias ¥

| mombia.de 195 COfEEY |

an Un porceniaje de gresa da acuards & 5K

s con base on s REsoiacionts 2905 de 2007 ¥ Resolucitn 2690

walar Parametro Hinfmio Mazimo

pH - fa 2000}
Farmpl
Basesvalatiles

L) 7.

il

Hurnedad %

Gaasa
Prosing %

E4=p1
Megativa

Mﬁthal:lmﬁg 00 &

15
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Bt PREES TS Sy - T " AT

i T —_— le ': ol '1_'“ H;,_';J“ PARAMETROS Minimo  Manime
Aotz B oot B tim g b 1 &m ECah 018THT Ausencia
sy By Hegatn Sglmonefia UFCEsy AusEnCi

En o raquisito’'de Qiras carsclarislicas Gal producto. g2 refina “lie de lepds conechive, nervias ¥ arasa’ y ge vosuva CEl sars

| dub gatar fibre de particulas #xirafias comva Plegiigs, azcs plESIEas, wisceras no comestibles. saba v oiras |
En i preseniacidn def prodissie se BQrEQa; "0 N CaEs de candn corrugads pasa Emialam d& protucics carnices de 57 7 «
381 2 6 aprax; con-10pa abatile: [De venttaciin latgr Que pemMER la aclecudda circulatian del buyjo de aingy mavag de 20
Kp. . detude a qug &5 un B0de embalaje ulilizads pem I8 #ntraga d& produclos carmicas i
Eu pjusian s condiciones de transpone-inchiyends, ©. o Favorabds son Requerimienios ", El wehiculp debera gaa

| slentificado en un luger waibie con Ta frage TRANSPORTE DE ALIMENTOS" se ajusts I noin asi: Bole se sutorza fa
entrega de aroducho cangelsda - 10°C a “18°C). para 08 casos que EEQUaRran & Iransponas multmedal con lasgas darancias

|y difculind do accesa Esin iz desors pressdar Ascarcha o caraciensiicas que indiquen qua ef products ha posestacs

| descongaincian 4 que prasenta condicings de descomposicitn, sduiteracion o Ialseackn ganantizands In cadena oe o

| hasta & momento de oriregs.” En ol ralulags se réfies “Aticuo 43°

| B& gjistan tas canificacones del Pravestarasi: "Auloneacisn saniarg deliniliva y &ta de INSPECCIN SANITATA oxpedos po

| &l INVIMA con concerto sanitano Favorable o Favarable can requerimintos o Autarzaciln sanitaria prowsanal dol 1Tl .

El pravesdar pedra preseniar Cetifizagion HAZCP i

| Se achuaiza &l contaride-al nuevo Tomang PIR-FO-75 Vareidn 00, Loz codigos se aclusiizan, lenignds an cusita [ T
| SORGES 40 Sesterma SAP p FTH, ¥a Que ips aclunies se Irabijan por kilograms y no por udag |

| En dasilicacan sa ajusta & informseisn gotial I:FH;E an codign SAP, 59 | CArme i acameds ris
| J Pardimatm Iirima Mizima | Parimetrs | Minamio ft i
| . -7 T Hurmega % &0
| | 5 . = Grata ¥
| r Sredrd £ ol Proteina g/itog i5 =

| Se mhciona Relarencla Tabis de compasicitn alimenies ICBF — 2045
( | Tamban debe cumply ean

|

|

I

| L it adiArs LEH TEY A ANETIG

sl i

[ g &l 1

~im -

En sgquisios mecmbisidgicos: ge Incluya informacion de donde se geirges loss pardmdlras.
En conteniio se-gjusta miomacion debude s actuatzackn de cidigos en sistama SAP. asi
El pracaicta debe estar en parcianss minmas & 125 pro 1 Ko mirmo-coma se salicite desde (2 Regonal
Se eliming codiga SAP 200001362 eedita e cadara | ¥ QUE NID S BNCUEAIT O NEQODACAN, v 58 Alcitng - Cadija  SAP
| a 200001445 Mour k.
’ En peeseniacion ded producio se rebes fa patsbra. “relngesado”. Se adciona informacicn Tade-el cagn, 58 equs el
producia ag:
| . En prosentasidn de.5 kins cond0 PoTCOnEE o minimg 1235 gramos. o
| . ‘En prasentackin;posta de minemat kfagramn, sim porclanar,
En condoanes de Iranggone y almacenamienis: e adiciona ‘Para praducts relnipefata”
| Be welra "Hola solyss BULOTEA 8 ertirega de producls congelado (-10°Ca ~¥5°Ck para [0 cRsca que requisran gl (EF- UL Ta R Y
| | multmedal con largas detancas ¥ diflcutad de acceso’ ¥ se adcmna: “Para preducts congalada: Al memento de enfregs del
| prodirets dete lBner una temperatura enice WG a-t8e "
| | En condiciongs de ampagies’ s= adiciana: + Bolsa e minemo 1 Kg sin peecionar
| | En condixcngs de Rolilass se adicioen requisis: "Ly Bligusla debesa conlenes come mirmo: fecha de benetce, fecha de
EMDBGUE, fochl de vencersents, nombre deltone; Exlablocer s vida (il gl Products y condicones de conservaoian
VEn Vida (il g2 agiciona “E1 produsiy congelato pedida an casos BSfECIAles. SE roGUISTE oo LRE wida Ul mimima ga raiata
130} d¥ay & bempsratura o Sargeiacan 18
{ En Cenficaciones se relia o Favoratis con réuenmmientos o Autorzacin sanitara prowsional cel INVIA'
| 5% sdecona cequiste. - Certicans del Plan Gradual o cumphniento del Decralo 1500 af 100%

de aticiona; Bl provesdor podrd pegsaniar Cenficacion HACGR, expedida por ja Autondad compelenle o ants serifcatsr

| fnwmia 2019040087 de 2019 Ss adiciong apoan dentre de. (o Resalucion e UOrZEson sanitang delinten Acta de
I INSPECOISN BANEANS 82 pedida par el INVIME Can COnCepta sankang Favarsbie o Fawgrabla con condiclones para quanes na
4 BoSean aulnizatan definiiva, dento del maco del Dacrets 1975 de 2019 v Resoluzian Invimia SHO04E0817 de 3079 Se
| retwa requisis Cerificsdo dal Plan gradual do cumplimignlie del Decrata 1500 al 0%, de acueida a Decreta 15975 dir 2055
; e relira cevtifcags de sacrdcio-en plania o fngarifico macona ¥ 2= cambia por "Bl sacnfics debo ser reglizadn en Flanta o
Fiigorifizs Magicnal, of gual ¢ valdara con fos demas coitfficados walictados” Se camia Lo cormarciabradongs deban
- ENlAgAI cAME Adguingy de fes por Ei ¥ debe ser adouinde de proveedares’
Se actualza gramajes de s preducoos, de_aouerda & tabis de porcionos de contralo de BlinErdacion con toierancea en ing
pramayes descrbos.en el itam conbenide, presentacion gel Produs ¥ empsnue,

— e
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antdad leriional de galid de
nornatividad eslanlecida parn

Transparke ¥ Dasing ¥ 58

| Gt resia

g pjustan
cerlificatian.

wolunlatio para a5

fiamia o e

Se giuste enel e de RETULADC qued
gmpague, fecha de vendmianio. nomore del corte; Establaces ka vida util del producia. condicoanes de CONEEaACon &
indrmacian que permia la irazabifdad.

En CONDIGIONES DE TRANSFORTE s inciuye: Concepto Saniana lavorab@ pars los vahiculos: Hanspaitadones de carms
amilida por |a ertidad teriongl de sabud de acuardo alaitieuln17 da [ Resciucion 015040081 de 3018,

En CERTIFICACIONES Proweedor | Maguiader! Comprcialieador se cambia concapto SANRArD Fazorabie con condicionas
abserveciones de acverde & lo estpuiado en & ariicule 3 de la Resolucidn 2019040081

par eoncepln saikars Favarabie con
g obligatonedad de presenisr Scia ds nspecciin, vigilanda'y caniral con cancaple favorable o avorabia

e 2019y 58 ajusts |
| con abserdacicnes, Se relina ge
En ragquisilos marmialives se2rnge.
En CONMCIONES DE TRANSPORTE se inciiye &l teatc “Pars el tansporte de carnes ¢ productis camicos comeslibles oS
vahiculos ernpleados debeman garanizar 3 excusividad del irastada de dichos produclas duranbs bado su fecornde”, seqin &l
dpcrsle JOTEZD.

En GERTIFICACIONES
ingilgmnentagitn del Plam

planias da benal
Dicha cretiScacl

Bp acluaize el lommate V.01, s& achuaizan 8 raquetas fsicoquimicos de acuerdo con lo estableckdo gn la Tabla de
compomititn atmanlys 1CAF - 2018, ’
Se redira la siguianie
otres caractersbicas oel
denis cenibicados soisiladns ¥

infarmacién del item CERTIFICACIONES Proveedor | taguilados Comerclzagor y-5e incluye En

“E1 sacrifcn dabe ser reaheadn &0 Plania o Frgosificn Nagonal, & cirel za walidard con oE
“El proiichis 8 pniregar debe Lar adqumidn of provescnes QU S0 eUTa e JURaREI0aE ¥
MﬂﬂmhﬂWﬂMquﬂWWﬂmmahmm reglamaniada,
franspovado en weirSulos que garanioen o anlaninsemo de s misma
Sgajusta la redaccién de e requiskes nommatives y oo b vida il el producta,
So fusiona y ajusta B infomacsdn registrada def fam contaridn e 6l (lem presentacin del producic, Sa-igual foifma £
wfammacian de empague y embiles so deja an un mism i i
Ga retim . 60n Conceplo Womico sandandg FAVDRABLE [FV) o Favarsbla con Requerimientas, expadide por el Enle
Temilonal de Sakug” ded tem condicianas de Transpodie ¥ 58 resmplaza par “ huterzacion Sanitarta vigente emiida por 1
AcuErds & .10 sefalade an k Resalucien SAGR04IET de 2016 A 13 y dar cumplimients a la
st i ienlando en smenia ka normabvidad wigenle. )
Sg ajustan y complamantan las CERTIFICAGIONES Proveedar | Maguiadon Comercializader. incuyende b Guia de
da clardad & |8 soiciud dela cerdificacan HACGP.

2021

los fenuedimientas. referentas & Certificacion HACCP, aclatands gue 1o a5 de ghsolsta obfigateiedad dicha
Camises peatgadas par JEUR Agdsls de 02T

fos o CERTIFICACIONES Proveedos! Maguiledor Comercializador. e linéa can lo aclaacion
franle a fa obhgatoriedad o fa cenflicacan HACCP -, pire qua k Agencia Logislios o8 (03 Fusrras
TATTATES ACk S COVIR FEqusio ty conlifipacidn dal sishama HACCF a g5 OroWARGrEE oia Came o8 o pofcinas Seber;
 doberd langrefandad franfe-o G0 o2 asfablecimenta al cral #5a realinavc i comgna; phanls ge
tanplicn rmmngtﬁ]pmﬂhﬂ&drmn.ﬂrwwgaﬂut harende an cuamta o antarar se SuslA e reguerimizeila asi:

ﬂmmmmnmmmww:mﬂmm
fe: @ la Planlg e Desposte” Cambos realledas APPSR g 2621
ando asi La oliquets deberd contaner comg minene: feeha de beneficio, lechade

lucidn Sanilana p palabra defriva;

&l Decrala 2016 de 2023

Provendor | Maguiladen' Comicialaadar Se neura &l texin “Cenificacan HACCP o Sopane de
HACCP o Magristico para HAGTR sxpedida por & auiondad competenta o anie casiiicador
corEspendisnie ki3 Planis da Despaste’, ¥ se agrega ol taxin “La implemaniacion del Sislema HACCP sard di caracher
pin de calagoria national, desposle, fespiete y acardicionadsies de cama y productas
4 serh clorgada parel INVIMAy tendrd una vigencia de dos (3] afas, contados 3.
pariir de la facha de su gupedicitn, giampen ¥ CUBRdD S& Maniangan la% condicicnes quila ganeraran’, b -anterior segun.al
| decseto 20V68/23, Cambics mATE

5 dhipthing oig 2023,
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PROCESC
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
— TITULD Cadigo: PA-FO-TS
ﬁf/ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version Mo, 01 Paging 1 de
AgEMEia LESTETIER ALIMENTOS .
= by it Fecha: | 26 03 201 =y
PRODUCTO | NOMBRE COSTILLA DE RES J
| 3
Codigo SAP 200004458
EEEHmEEﬁtE: Clasificacion CARNE DE RES
Descrocion del Corle formada por la estruclura peea ce las costilas y los ‘musculos
Producto intzreostzles iNtemos | exlamos, seralo ventral ¥ porcldn taracico.
|_ Ingredienlés Mo -Aplica
i Ef producin debe cumplr 1os siguisries paramelros, Que 58 reponarsn en
gl anafisis de laboratono:
WUMEDAD UFIDOS PROTEMNA PARTL
COATR / PARAMETRO | "(p/ao0q) i : | e |
. ComtilndeRes | 568 | 233 e
Requisitos Faferanca Teom e Compesion aimenios CHF 5078 Andivsis Proutmal COEME. Fos
Figicoguimicos '
Tamhbien debe repaortar el siguiente paramelro
Pardmetro Minima miEximo
pH 5.4 6,1
i £l producio debe cumplir los siguientes parametios, que se reporiaran en
ol analisis de laborataro:
REQUISITOS . PARAMETROS Minima  Maximo
Reguisitos
EEFEGIF'GHB “|mﬁmg'|m Escharichia Gals {Generical ol
B Coll DISTHT dumaficis
Salmonalia UFC25G Ausensia
Requisilos '
Nutricionales | Hsaga
La carns debe nr de plantas de penaficics autorizados ¥
cefificados por |a-autoridad sanitana competents o que gsian en process
de cerlificacién, que hayan entregado el producic 2 la temperatura
reglamentada, transporiada  &n yvehloulos  Que garanticen el
Otr mantenimients de la misma.
as
r'::“mr;ﬁs Las piezas individuales Wmpias, libres de sebo. materia fecal, coaguios.
| - de sangre, olor y color caracteristicos 0@ la came de res fresca, color rajo
| intenso, lextura blands, firme al lacto ¥ superfice sin babosidad,
I £l sacrificio dabe ser realizado &n Plania o Frigerifica Nacional. &l cual se
-, validara con los demas cenificados solicitados. ]
El producto debe cumplir con ef Decreto SO1E de! 2023, la Resclugién
REQUISITOS NORMATIVOS Kinisterio Proteccién Social Mo 5108/05, Dacreda 1500 de 2007, Res
Btin. Proteccion Social Mo, 240 de 2013 Decrslo 1875 de 2019 ¥/
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Resolucion Invima 2019049081 de 2019 o las normas que o modifigusn
adicionen o susfituyan.

e e

EMPAQUE | |
EMBALAJE Y
ROTULADD

B

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥

Empague vig

~ [8e requiere e producto en presentacion de minima 6 kios con 40

Prasenlacian del

Praducta

Embalaje

parcianes anire 150 a 170 gramos [carne mas hueso) o en presentacion

Regional.

Para dar cumplimeenta al requerimiento de proteina exigida del 17% y &l
73% de parte comestible cada porcidn debe centar con una cantwdad
reximada de carme entre 110.gra 124 ar por parcidn, el —
Se requiere el producto empacado en poliatilens de baja denssdag de

grado alimentario de primer usg,

El producto debe ser entregade en canastila plastica limpsa v
desinfeciada; sin presencia de hile vo agua. sangre, elc. o en cajas de
cartdn corrugade para embalale de Productos camicos, con lapa abatbiz
(De ventilacion Iateral que permita 1§ adecuada circulacién def flujo de
awe). Maxima de 20Kg.

Para los producios que requieran fransporte mulimodal s podea
|erl:l:|ala'r Bn cavas de icopor (capacidad maxima de 25 Kol v debe
gavantizar la cadena de fric y demas condiciones de calidad hasia s

— | desling final. No debe estar empacads al vacle,

Ratulado

REQUERIMIENTOS DE LA

—

|——-__ ey

|
|
|

ENTIDAD

| trazapilicad

El producto. debe eslar rotulado segin la Resalucian del Minisiero de
Protecesin Social Mo. 5108/2008 v decreta 1500 de 2007

La eliqueta debera cantener camo minimo: fecha de beneficio, fecha de
empaque, fecha de vencimiento, nombra del cone: Establecer la viga il
del producte, condiciones de conservacion e informacion que permita ia

El products se requiere con una vida Uil minima de diez {10} dias sn
conditiones de refrigeracion (0 a 4*C}.

El producto pedide en casos especiales, se reqguiere con una vida Uil
‘minima de treints {30} dias en condiciones de congatacion (-10 a-18'C)

| El products debe ser transportadeo an:
= Vehlculo cerrado con Aulorizacidn Saritaria vigenle emitida por ia
entidad territorial de salud de acuerds a Ia sefalado en la Resalucion
2016041871 de 2016 Ar. 13, Decrsio 206 arficulo 6. ¢ dar
cumpfimiento a la normatividad estzblecida para este fin.
- Loncepio Sanitario favarable para los vehiculos transpostadores da
| came emitido per |a entidad territaral de salud de acuerds al articulo
J 11 de la Resolucién 2018045081 de 2018.
= Mebiculo dotada con unidad de enfriamiento y equipos de Madician

e tlemperatura,

‘ CONDICIONES DE TRANSPORTE El vehiculo debers estar entificade en un lugar wisibie con |3 frace

“TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
= El personal debe contar con la dotacidn completas para la entrega oel
producta.
- Para el transporte de carnes ¥ productos camicos comeslities los
vehiculas empleados deberdn garantizar la exclusividad del trastado
de dichos preductos durenie toda sy rEcofidn,

Para producte refrigerado: Al momento de entrega del producio dete
tener una temperatura- entre 0°C g 420 Refrigerado

Para producto congelado: Al momento de entrega del producis debe
Llener una temperatura enire -10°C a -18°C. Este no debera presentar

poata oe minimo 1 kilograme, sin porcionar, s2gun requedimientc de la
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’ gscarcha o —racioristicas que Indiquen gue el producto ha presentado
| descongelacion o gue  presenta condiciones de descomposicidn.
aduiteracion o falsificacian, garantizands 12 cadena de frio hasta &
L mamento de entrega.
!._ Ei proveear deberd acreditar: |
]_ . Resclucitn de Aulorzacion sanitaria y Acta de inspaccitn sanilana
'| expedida por &l [NVIMA con concepld sanitario Faverable ©
| Favorable con obServacionss, dantro del marco del Decneto 1975 de
l 2p10y Resclucion [nvima 2018049061 de 2018
: . Guia de Transporte ¥ Desting y copla de o de calidad
| ¢Erﬁﬁm;m’ omifido por 1a Planta de beneficio y/o Despaste.
' ; . Lo implementacion del Sistama HACCP serd de caracier woluntario
para las planias de beneficlo de calegoria nacional, desposte,
desprese |y -acondicionadores de carne y produclos cArmnicos |
comeslibles. Dicha certificacian sera gtorgada por el INYIMA y tendrd
una vigencia de dos (2} afios, cantados a partir de 1a {echa de sy
{ expedicion, siempre ¥ cuanda se manigngan (as condiciones que la
| geEneraren.. |
E FECHA ACTUALIZACION: DICIEMBRE DE 2023 J
i
II CONTROL DE CAMBIOS
I~ o
| VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
b=k Teraidn T, 5a UREAN Lns Fichas Téenicas da Froduon Camicos Bavines Caing Goulash ¥ S50 olida: Carme par
1 mﬁarnmnmwuumm}mﬂmmmw- fagarto, memiia, cogoie y mwriin eorrespondisntes al cuans.
delaniem y cuade iasarg-te (@ res. {oels ver que los requisios egpactices y nammalividad wigente apecan para jodos 105
N 5, as nicias 53 Al mombing S lok SOMes y purgu_ay_uﬁ
| E i 1os Requsitos Friicoguimicos y microt: o 3o 2n lgs Resoluckres 2005 de 2007 ¥ Frosalucian 2690
| di 2016, toda vez que les mwmmmgﬂmnﬁm fas pescadas asi
| Reguisita: Walar Far@matro Milrtms MAximo
| pH |a 209C] 5.4 =61 Humedad % 56 0
| Formol Megativa Grass % ’ an
'l Bases voldtlles padnimo 30 mg /100 2 proteine % 15 =
ll c:ﬁruFmrL;.P ﬁ;n H:dl[l; i Minng - WARRS
' Hacsee Babouo tcagliea st i gy Eacherichis Coll (Gengncs) 09
| reosea Epuns Coidon sz 10  Coll D157 HT Ausencia
. 2 famane -"ﬂ'l w Zalmonella UFCEEg AUgenmd
| | Bl raguisiode Diras caracloristicas del produsie. 58 roliza “BECEs0 de GrasT . yumﬂﬁlﬂ*ﬂiﬂ"
; En fa presenipodn gl product s& agrega. ‘o.Encalns U8 Canon COMmLnO pard gmibalea- o emicos de 672 x
] 8.1 x B aprus con faga ahalibis (D werittacin faleval quo permia la ciufacan dof Mo de ) maninn de 70
| jy *, dpbido 8 que BE uA ppo da ambalaje uliizado pars in @ntnegs ce productos CAMICoS.
: Sa  as condianes e iranspone incluyenda. .. & FAVORE T Requeriminiis..” El velicmo deuerd sk
cdiieado en um lugar wiibie con ta frasa * TRANSPORTE DE ALIMENTOS" se ajusia 1 noia a5k “Sd&lo g0 auforza fa
e prtkicio congelads (<10°C 3 T80, pare log CASCE UE FECUAERIT 6 pizillimodail con lomas grstamciag
y dificultad £@ accesd. Este fio, ceberd presenls: o ons gue indiguen gl 8l prodise ha preseniade
Hiasconguiackin @ (uE preseale piones o ; arkillvacion g falsibcasion, fa endana: de fig
hinats et glomsiNg e gntiega “En ol roldlaceas pedira "Articulo 427
Se aatanton cuntcacions e Couenlls O el o Atarzocn senders PR pvnd i o e A 8 S
e ol IYTALA: Gov samtano Favorable D Eavon Fimenfos gin ganitmia jeuhal kel IVWTHA.
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El proveacor padka presenior Cericacon HALCE |

I'

| &0 sriuaiza el cantemide &l Auevn farma o PA-FO-7E Versid T s — S
| Los todmos = actualizan, tenienda an Cuenla las nugvas codigos en Siglerna SAP ¥ FTN. ya que fos aciaaies b by
1 ¥ AR por unidad.

S¢ ayusta la clasiearién basado en Sielgma SAP. se cambia de “came Baving™ 8 “Came di.Res” f
El praducto debe cumpar ing EijUinies pardmatios, que se repanama en gl arifisiE de |abaralono |

) il

Refersncia Tabia de comporiean alimarios ICEF - 2018

Tmlm-dmummmsgﬁenu.ummwf:

Pramayy titnens | Wliee. |

g LR e A

En oiras. caractarisbias o8l prodecio 5 SICIONA- |68 preductos clmicos doten praveni de plardas de benefica susarzados ¢
COUNCATAE © &n procesa de-cani y

En candanda secamban ing codgos SAP achualzades

En presontacian del prodocio se retes 18 sandizide- *refigerado.

B condiciines ¢4 lianspors y @macenamients Se Adicana “Para producta raingerada f

Isu feira "Nola: soio s solenza fa enlfega de producto congslade (-10°Ca \BC), para fos casos que mequean gl
' j Wransparie mulmedal con largas distanzing y diflcutad de scomsn’ ¥ 5&-adicona: Para producie congaiada: Al TRmeEnis de

enteega-del procduclys deba borar una lemparalura entre <500 @ -TE

(304 dizs & lsmnerurs da n-<1a'G -
En Camiicasiones sa miva o Avarable can requenmianios.o Autarizozién SENaT provisanal gal [NVIRA

S shoions requisite.” Carificads dot Plan Gradual de cumalimienta. dal Decostn 1500 a1 100"
| "”‘} : -

INERECCION Sondaria crpedits por ol BVIRA o0 COneepin Banilana Favarabils o Faverebls con CONMREINRS PAFA Quisries ng
POSEEN Bulanzacion defnivg, dealrs del marce del Becreta 1975 08 2018 v Resslucion Invima 2019049081 ge 2015 5=
relita requisiio Cenficaga del Pran-gracdual do cumplimsanis del Oscrnto 1500 al 100%. de acuards 5 Deciols 1975 dp 3070
Se rewa cenilicadp de sacsitiza gn Fignta-a figorifco naconal v sp eambag bor. “El sacnificio debe ser readzade on Pranta g
Frigorifice Nacral, #f cual se validar con los demis cetiicatos sclicilados” S cambia Los comarcializadares deben

S8 austa imbmacdn do- contenido ¥ peesentacdn del producio, &n condicionns de trarspota y almacenamianie g
BMaanue se roking Spcion sese 50 kg pare cavas en hlru_p:rnm Meilmagal v g8 ampka 8 minme E3 Ky para eoncepha
: ]

Se actuslea ol lanmalg V01 6 achualEan bs requistos fisicoquimices de acuerdn can o aslablecas en I Tabia de
Compedacndn - Alifte s ACRE — 2048,

Se justa el gramape por paccion de 125-130 gr & 150- 170 gr temsands en cusnta fa merma ¥l Fumss

S8 relra |8 Sigeante infonmasan del item CERTIFICACIONES ‘Provesdar / Maquilsdon' Comergialzagar ¥ BB inchuys an
birag caracter|sichs dal prockcla: “El sacilicin data mmhadamﬂmmﬂ-iﬂrm'mmﬂm. &f craal g vakdara con joe

RS

S8 grustan ios r&q-umrmll;lfli referendng & Cerificacian HACCP, aclarando que no s de absakits nblgnlgrfbdﬁ-l dicha
Cambuns arages por JOMT Aposio co 2021

S8 awstan requenmienics de CERTIFICACIONES Provesdor s Maguitadon Comercalzator, en finea con fa acimrmci:

ralEsda por o lvima IMHithignmmdrhmuHﬂ-mP'.mmmwlm‘m:mmme
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COSTILLA DE RES |

10

iirsdangia, debmrd hamer
penelicn jno obigatol plante e
“Carlificacdn HACCH o Sopoe oz
G

Hi inel

famahode la porcien (150-a 17098

cantidad Boraximada de-cameenirs
Se-ajusta an gl item o ROTULADD
empaque. fecha de vEnimaanla.

En COMDICIGNES

P
g 2010y 58 ausla

Ia
&8 psey O

11

|
¥ e

yehicyhos smpleados deleran
degreln JOIEEY

En CERTIFICACIONES Prosader
implemantacicn Gl
cofiespardients-a 18

ias planias
camicos comeatibies, O

it ares NCiya comd mounio la cerificacidn dal sislema

nomibee gel cae; Establacef ia
miormacsn gue permia razabdidad
DE THANSFORTE
EiRidn par 18 enbdad teriens! de ealud dr-acierda sl snicuio
En CERTIFICACIONES Prousador { Msnuiladar Come

concaplo santano Favaratls con chsenaciones oo
chligetonedad da presentar 2018
dp.lz Resalutitn.
Ery ragquisilos normalives $2 sgregs al
En COMDMEIONES DE TRANSPORTE
garanlizar i axciutrsdad dei lipslato 08

Plas HACCP o Diagndslico para
Flanta da Desposie”, Y 58 9giegs
@a heneiia 09 calegaria
Dichia cerificacsin seid
.wﬂrdihhﬂﬂmqaw.ﬂmmyuua
| decrein 301623 Cainbins ok CRE

clandad frenbe al oo

dosposte [obigedol

maplamenfacidn del Pln HAGGP o Diagndsicg fara
MWMW ek, Caniovos realzades por JAME Sepuembnd e 2027
e en RECGK ESFECIEICOS porcaniajs depane comesimiedal T3, d¢a @

4@ composicidn almedlss {GEF - 2018

S mpusla e Bom de PRESENTACIIN DEL FRODUCTO 1a

ynmm.dupmﬂwﬁ

410 gr'a 124 gr par parcitn.
guedando asi: Le atiquela

ana la
& de 2033
&9 incluye ol teste =Para gl

Decrels

i Maguilader Comercisizator se ralira el lexie “Cerificasan
campolania
HACCE sard da caractar
" desoress y acondcionadaras de camey producios
vigentcia de dos
e I3 generanon’,

piodpada

M iambsp de 2023

RACGP g fos provesdons de
(g extabdopimusnds of el cxhi
janlenda an cusnls lo Brlerior

prasiniacion
1 por amhalaje (40
sumplimiznts al requerimients de proleing exgida del 17% y 81 72% da pane

debars conderdrn
wida 0l dal producto,

pclgizadlar se camblis conceplo sanilana F
peuando @ loestipuladean & aticuls 3.
d inspacoion, viglansis ¥ conbiol con con
ha disfindred.

al iexls “La implemenlacion del
naciangl, desposie
par al INVIRLS ¥ terdrE ung
ndo &8 rraniensan 186 copdisianas

s incleye Conceplo Sanladio favceatle para lasvehlculas trafsporatares o camd
11 de ta Resgluchin 2015040001 da 20150

aviraihie gon conticones

ka Reschcitn 201 S4G081
cepio {avorable o favoranle

cuerda con 'l astabiscido en ta Tabla
ga mirimo de 5§ kips 26 kilos o8 acuerd a8l

porcicngs), Se inclaye al baxta: Faradar
commaslible cada parcitn deba conlar con una

ot milpima: fackin-de-banefiio. {echa oa
condiciones deconsanvaciin &

de

corna e bowinos y parcinos gelesd. |
roalrando fa COmpra. planta
g& amata ‘8l reguerimiants ask
MACCF expadida por la aiutandad

e

Ssiema

HACCP o Sopore de
g enta cerdificador

(2] afkos, conados &
I -aniargr sagln &l

-

CARGO

NOMBRE

FECHA

[

Morales Hemandez

Profesional de Defensa Mut. Diet Maria Catalins " T
Elabotd | apoeiscimientos Clase | Rodriguez Ganzalez EB DIL U2
Pralesicnal de Dafensa Ing. Alim, Danery i
Abastecimientos Clase | Alﬂlﬂnﬂm:ﬁﬂﬂﬂmﬁ{ﬂﬁ[PId EHE E[E'jr (O]‘\a‘l S
Profesicnal de Defensa
: Ing Alim: Gisslla Pacla |J£[ § FME E
Subdireccion General D Eh
Revisd Dprlfr::ib: L:;::;m o Garcia Avendafic e 24
comits | PRESOe S et | ing.ind Fabian £
ina Asasora de ng. Ind Fabian Emesio i * 1
M;:“' J F'I.anaa:iana_lnnn-mﬂiﬁn Ponguta Castro 25 WI_L- I
Eichas Inistitucianal - -
Técnicas | pjreclora Abastecinmientas Teniente Maorma Silvana ;
Clasa | Montanchez Monienagra EH DIE -’![["'j ‘ﬂnqm
Secretario General (E) C’J&ﬂ"&;ﬁfﬁ? 23 [}Iﬂ :"mq ‘E [p 13
i 7
Aprobo Director General G EH ULG r:'ﬁl

O |
\J
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FPrROCESO
| PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTOD
| :
— e | TITULD Cddigo: PA-FO-TS
I \-'-ﬁ.(-"'---‘r i »
1 FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versian No. 01 Pagina 1 de s
| e s ALINENTOS
! i o e i Wl Fma.. EE m m21 e a
PRODUCTO / NOMBRE VISCERAS DE BOVINO
Cedigo 200001474 / 200001580 / 200001437 B
Clasificacian CARME DE RES
ggﬂnggq_g Producto cdrnico, generalmenie un organo contenido en 1as prncipales
: Descripcion del exiramidades y cavidades del cusrpo de los bovinos: Tejidos blandos
| Products que pueden sef macizos o huecos y membranosos. Las principales
' visceras de bovino son: Higado. pulmones (bofe), panza (calio,
i mendonga}
E Ingredientes Mo Aplica
El producio deba cumplir los siguientes parametros, que s& repartardn en
el andlisis de laboratorio;
; . HUMEDAD | LIPKROS | PROTEINA
CORTE [ PARAMETRD | \opsnop) | fefioog) | (ef100g
Higadg de Res BaLY 4.5 204
= T | Bofe de Res 0.4 25 16,6
e e
Fisicoquimicos m;‘;::“ {':E'::'”E - 21,0 a1 146
Raferencia Tahls 0¢ composicidn Mmmins (GAF 2018
Tamblén debe repodar ef siguiante pardmeiro:
Pardmetre Minlmo Mdximg
pH 34 6,1
REQUISITOS £l =T e e ey
products debe cumplir los siguientes parametros, que sa réponaran en
ESPECIFICOS el analisis da [aboralonio: _
i T PARAMETROS Minimo Miximo
it Escherichia Cali {Gendrica) : 100
ot E ColiDISTHT Aurs@ria
Salmonella LIFCRS5] Alrsanaia
L Resolicicn Mm, Salid v Profecodn Socral 2690 de 2075
Requisfios ;
Nutricionales Wi
Los producios carnicos deben provenr de plantas de beneficios)
autarizades y cerificados por [a autondad sanitana compelente 0 gue |
eslé en proceso de cerificacian y que hayan entregado el producto a (a
Otras temperatura reglamentada, transportado en vehiculos que garanticen el
caraclerislicas | mantenimiento de fa misma.
del producto | Las piezas individuales limpias, libre de sebo, materia fecal, codgulos deE
sangre, corna, pelo suciedad extrafia, olor caracterstico. color |
caracieristico, lextura blanda, firme al tacto.'
La panzs (callo, mondonge) no debe contener el librillo.
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VISCERAS DE BOVINO

El producto debe cumplir con el Decreto 2018 del 2023, la Resolucion
Minksteria Proteccidn Social No 5108/05, Decreto 1500 de 2007 Res
Proteccidn Socizl No, 240 de 2013, Decreto 1875 de 2019 y
Resclucin: Invima HI'!BMEI!E‘I de 2019 o las nonmas que 10s
madifiquen, adicionen o susti

Se requiens & pmn'u:hn en las 5|g:ullzr|_tes presentaciones;

SAP 200001474 Higado: Empacado al vaclo en bolsas con en peso neto

de minimo 5 Kg por 40 porciones de 125 a 130 gramas o En!
presentacién de minime 1 kilogramo, segdn requerimienic de 8,

SAP 200001520 Pulmones (Bofel: Bolsa minimo 1 Kg

SAP 200007437 Mondongo (callo, panza): En rozos de pesc eniré 5 3
10gr, &n bolsa de minimo 1 Kg.

Producto empacads al vacio en balsa de polietienc o poliamida da graco

El producio deba ser entregado en canastilla plastca impia desinfectada
sin presencia ‘de hield o agua. sangre. eic. 0 En cajas de carton
comugado para embalaje de productas camicos cen tapa abatile (De
vanlilacion katersl que parmita la adecueada circulacidn del Tujo de are)

Para los producios que reguieran transporie mulimodal. se podrd
embalar &n cavas. de icopor {capacidad médxima de 25 Kol y debe

garantizar la cadens de frlo y demas condiciones’ de calidad hasia su

Frateccion Social No. B10S2005 v decreto 1500 de 2007
La stigueta deberd contener como minima; fecha de banefcio, fecha oe

empaque, fecha de vencimiento, nombre dal corte; Establecer la vida atl |

del producto, condiciones de consersacion e informacson que parmita la

El producto se requiere con una vida il minima da diez {10) dias en
condiciones de refrigeracién (Da 4°C).
El produciopedido &n casos especiales, se requiere con una vida ubi

REQUISITOS NORMATIVOS fiftin:
Presentacion del
Producio Regional.
|
|
‘glimentario y primer usa.
EMPAQUE |
EMBALAJE Y
ROFULADD Enmaque_ym
Embalae | s ime de 20 Ka
Rotulado
= B T e— trazabiligad.
ViDA OTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

minima de treinta {30} dias en condiciones de congelacion (<10 a -18 C)

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en:
entidad territorial de salud de acuesdo a o sefalado e la Resoleciin
2018041871 de 2016 Art. 13, con el Decreto 2016 del 2023 y dar
cumplimianiio- & la normatividad establecida para este fin,
Concapta Sanitario favorabse para kas vehiculos ranspostadores oe
came emilido por 2 entidad territorial da salud de acuerdo al articulo
11 de fa Resolucidn 2019049081 de 2010.

de temperatura.
Ei vahiculo debera estar identificado 2n un legar vistole con |a frase
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
El personal debe contar con la dotacion completa para la enlréga dal
produclo.

Para ol ransponie de carmes y producies camices comestibles los

Mehiculo carrado con Autorzacidn Sanitaria vigente emilida par ia |

Yehicula dolado con unidad de enfnramiento ¥ equipas.de Mecmn

vehiculos empleados deberdn garanfizar la exclusividad del trastado |

e dichos productos durante ledo su recorrida.
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Para producte refrigerado: Al momento de enlrega del producto debe
tenar una temperatura entre 0°C a 4°C Refrigerado,

Para producto congelado: Al momenlo de entrega del producto dabe
tener una temperaturs entre -10°C a -18°C. Esle no debera preseniar
escarcha o caracterisiicas que indiquen que & producto ha presentado
descongelacian o que presenta condiciones de descomposician,
adulteracion o falsificacidn, garantizande la cadena de [rio hasta &l
mamenta de antréga.

N .-r—-—-l

cﬂﬁﬂ%ﬂﬂm: 'l emitido por la Planta de beneficio ylo Despaste.
- La implementacidn del Sistema HACCP serd de cerdcter voluntario

proveedor debara acraditar:

- Resolucitn de Autorizacion senitaria o Acla de inspeccidn sanitarna
expedida por el INVIMA con concepto sanitario Faverable o
Favorable con obsenacionas para quiengs no poseen aularizacién
definltiva, dentro del marco del Decrelo 1975 de 2018y Resolucién
Invima 2019043081 de 2019,

- Gula de Transpora y Destino y copia de cerificado: de calidad

para las plantas de beneficio de categeria pacional, desposte. |
desprese y ‘acondicionadores de came y productos camicos
comestibles, Dicha certificacidn serd olergada por el INVIMA v lendra
una vigencia de dos (2) afios. contados a padir de |a fecha de su
expadicidn, slempre v cuando se mantengan las condiciones que la

CENErarsn.
FECHA ACTUALIZACION: DICIEMEBRE DE 2023
| CONTROL DE GAMBIOS

i VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1
|
|
|
l

Versian Imcial, BB UnEcRn (88 FIChas Tecnicas da Producty Gamices Bevines: Same para-esielar o sudar da los carles toma;
mucliacha, pecho, palghirs, corespontiemes 8l custo delanters v cusde besaro de |3 res, foda wez gue s requesios
sspacificos y normatividad vigande aplican para lods |68 preductas, |as diferencias se prasentan en of nombee de los corlés ¥

iGngs,
Se rebira de fadesonpoidn "grass’ bada vezr que Io8 poductos cRmMICos conlienen Un parcenisie ve orasa de acueido B SE
najuragza

Sie ajustaton los Requisitos Fisicoquimizos y micrebiplbgicos con base an ias Reseliciongs 2805 de 2007 v Resaluckon 2050

die 3074, toda vez que lod requeridos iniciaimante apfican para (o8 pascadas asd:
Requisito Valar Pardmeatno Minimo Mazlmo
pH [a 209C] Ed=51 Humadad % 55 a
Farmol Megativa Grasa % . 0
Bases voldfiles Maximo 30mE /100 g Brabuiing % 15 B
Farametm Hi Wiinp
esbrmes Facas M 1';' i PARAMETROS Minlmo  Mdximo
Recetst Esaiootes sobgust osing 100 T oy, e .
Rty Fsporas Chau Sfts Racione 168 I ECelOISTHT Ausencla
Senoely i Hegaiia Safmaonella UFCZS5 Ausancia

En &l requisiio da Oiras caracteristices del prodicto, se relira fibre de lajido coneclve. nervios y grasa” y se incluye Bl cone
dehe aslss b o particulas exrafas come pedias, Irozes plasticos. visceras ne comesiibles. seba yoalres”.

Enla presendacin dal producla $& agiegar "o en Caas de candn comugada para embalsje;de praducics chrmicas e 5T.2.%
2,1 % B.apeaw £ (Apa abatibe (O wertiscion laleral que parmita la adecusds GiEWaciin del fug de aae) masma de 20

| Ky, debikio @ que 85 un oo de embalaje wikzsda pars 18 anirega de producios edmicos S
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|

Se ajusian s condibones: de iranspore nckyends. ", o Favedable con Regusamignios. ., El wehetufn deberg esiae
| isertificadn: wn un fegar wistle con la frase © TRANSFORTE DE ALIMENTOS', 2 BuEla | naola as: “Sdio S8 BuEnza 1a
| gnitega de-produchs congetade -10°C & -18°C), para log cases que requieran al franspane mulimedal con Bioas LEtaAcias

y difcullad disoceds. Este no deburd praseriar easarcha o caracharisticas gue odiguen gue & producio na presantads
| Sescangelacion ¢ que presenia condicionss de descomiposiciin, adulierasdn o falsificacitn, garaniqands i3 cadana d@ fuo

hasta @l momento de anfrega,” En el rotulade s i “futsculo 427,

g2 fjusian lag cerlilicacones dél Pioueeoar asl; “Autonzacién santaria definiiva y Acta de inspeccsn santar expedina por |
| &1 INWIRA can concepto sanitane Favorabie o Favorable con requenmisnies o Autorzacitn sanans prowden sl del INVIRA

| Elpovesdr podrd presantar: Cedificsion HAGCE — . z

Se aclupiza o consnKe Al AUEE formala PA-FO-75 Vensian 00
| Lo codiges 5@ actuaizan. 1Eniendo en cuants los nuevas cadigos en Sishema SAP ¢ FTH, ya-gue los aciuales se trabijan

| peoF kdpgrarme y i g undad,
S ajusin o ciaficacion basade on Sistema SAP, ge cambia de “came Bovind” 8 Caine oa Hes

S& cambian reguisios: 15Soguimcos

| Pardmero  Minmo  Miximo Pardmutrs Minima | Miximg

| mugman & £e = Humedad % B0 75

| Zsea ] H Grasa 3
E-regin gty ke - g LProteina ff100E 15

| $a adheiana Reletencia Tabla de compoticion akmentos ICEF -~ 2015 i

| Tamien dege pumpir con
[T Piewnern P rT—
| ow

| 1

2 B i
ISR |

i

el ad -_—

3 E olf&s carpoanstcas oal Preducto s pdciona, Los progucios deben provers oo plantas de. benehog sulsresdas y
perricadas oen procesa oa camif cacin

Enconlenics v o Presentacide fel products seactualizan los codigos SAP

B combaniio s& robe la candhsan: meingerace”

En contic:anes g Umnspors y ampssnarsnis. Secadicions "Paraproducio rafvgersdo’

Sp rEbre “Mota: oo R aultiza la entega o proguctn congelado (<100Ca -1B°C) para 05 CASDSs qQUE mquesian e
transpote molbmedal con larges distandias ¥ dificuitad de socesn’ . s8 adiciana: "Pard products. congelednt Al mamenio de
entragh del prodicio debe bener una lsmparature arlng -10°C a -18°C:" i
Encopdicieres de Botulade 5o adiciona requiaial "La aligquets debora conlenar somd minema; fechs debanaficie. echs do
empanue fecha o8 vencimienio. nomone def corle: Establece) ia vida Wi ded producta y condiciones dit 2onsarvacan i
En Vidaaliise anoona: "Bl moduci congelady pedidn en casos Sspeciales, Se requiste con une ol ubd mineia di lenki
{200 di@s & lernoetalura oa congelagidn -18°C. |
En Cerificacionssse rera: "p Favorable con reguetimientos o Aubonzacion senilana provissanal del INVIMA |
So adiciona requisita Cefibcado del Plan Gradual de cumpliriento del Cecreto 1300 al 100747 |
Seadiciena: "Bl peovesdor podrd presentsr. Cerificacidn HACGP, expedids por fa autorkiad compatonte o ente cerilicador
Lot somansaleatores doban pniregss eame Sdguinds de provmedards gue S8 encueniien sutoresdos ¥ egistrados ante by
auloridad sanitars competanie ¥ oue hayan entiegace &l producto & la femparatuna eglamentada. (FErSpolado an ool
qua gararticen & rantenirigste de i ¥ I

s | los gramajes descites on ¢l ilem conlénrde, praseniscion del producto y empagque

Danito d= lot rEquisilos normaivos £8 felira PIan GIaousl 9B CUMpEMIBRID y 58 adicona Decrelo 1675 de 2013 y Resoucon
[vama 2016040081 de 20 Se sdicionp apcion dentra ce b iResolucion de sutorizacdin santaria delailiva Acls os
| MspEcsan sanilana expedica por & INVIMA con concepto sanitana Favorabls o Faverole con condicones i quenes na

4 poseen autarescin delintia, corkro del mance del Decrate 1975 de 2010 ¢ Resskician Invima 201504903% 0e 2116 Sa
| rebra qusia Cetdicade del Plan gradugl de cumplimiento del Deacretn 1500 ol 100%. do acuerdeca Decrelo 1876 do 2019

S@ patirg cerifoadn oo sacificie-en plarka o ngoifico nacional y.58 cambia por, “El sacrfcio deba ser realizado on Planis o
| Frgoiifics Maconsd el cusl 58 yshdard con lod demis: cembcades solickados”. So comba Low. comercaizacoes delen

Bniregacarns adquinas de peovesdoras, por. Bl producio a srnegar dehe BT BOGUINGS dB PrOVERTOES i
{ Sa ackualza gramape pad produsie Higado, e acuiica a 138iE de porcones da conlralo oe aliMErkicen . Cog ICerEnts en

[sag mecihcs snlormackin cartenido. ¢ &n presamMpcan cel producio S& Hckiye opadd oA da mirema 1 Kg pam egado y |
[ i mendangn. BN aMpague & (AN opoon peso 50 kg para cavas en transpore mullimod3 y 5e &MOlid 8 maxmg 2% kg S
! retia ppcitn cancepto do vabiculo ‘o favorbils con TeqUBTmMRIoE. oo
Sa aclmiza e fwmate Y-01. s actuakzan |os reqguisios (Sooauimioss cs pouento con M estabiecdo e la Tabds os
| somposician alimanios |CRF - 2018,
Sa refirn ln siguenta;elermacén del (em CERTIFICACIONES Proweador / Meguiladar Comancaizadon y Se inciuye en
cifas cargcieristoas del products; “EY ssenbsin debe sor reakzade e Piands o Fogoriboo Necicael 8t cual 8o valdata cun s
§ | demas ceriendias sovotadas” ¥ ©.., gue lopam evlregado el producly @ M lewparafuns reglankudeda, ransgoriads an
v loios Qe paranisen & hdeierve e d la mmma
T | B2 ajustala redacerhn de lag reguisios normalves y die la vids 05l del praducta.
| S ajirsta i informacion g ampague ¥ e e deja en un mismd iem,
| Ba refia del e Condmones ge Tremspons * con concepl [Eeace ssulins FAVDRSELE (F\) o Favoranie oon
| Requenmisnips. expacido pov & Enfe Temiforal ¢ Seled” del ilem condiciones de Transpore y Fe reemplazs po
| Ardorizacis Sardeng wgonle ervkdy por 18 enlidad dermional de salut e pousidd o o sedalids B Faeiean |
| MHEGETATT e BOIS Ad 13 p dir cwnpinsenio g b nermatidad eslsblecios para esle i’ lomiendo En Swenld @
| normativeiad voente e e .
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Ba ajusian y complemantan 1as CERTIFIGAGIONES Proveedor | Maquiaded Comercmlizader, incuyensa |a- Guia 48 |
Transpare y Destino y se daclardad a (s gakctud da la cert¥escion HACGP
Jumg de 2021

Sl bt T S Sl

|'Se sjustan kos recusrimienlos referentes o Cerlificacidn HACCP, f—— que no @6 de absoluta obligalzredsd’ dicha
cadilicasidn. Cambas reairados por JPME Apadia te 2021

10

"I Be ajustan reguenmentos. o8 CERTIFIGAGIONES Provendo: | Maguilados Comercializadce, en finsa con 1 aclaracian

realizada por &l Invima Treale a fa obligalomedad de la cerificacion HACCP *. para gue fa Agencis Loglstics o las Fuefas
Mitiwes wiclups oomo regelsto fa corficacin del Bslema MACCE & los provesdones de came o DOWRSE i poveinos dederd,
S puimees inslancip. geberd foner clavicad frente of Moo de estedlocimands & ciral peld realzando s compra plamia oo
beApicia- (oo ehigsdn) plands of desposls [obksado)” iealenda en cuenta k anfedar se musla Bl reguenTHEnle Esk
| Cotiicandn HACCP o Saparle da implemandacian def Plan MACCP o Disgndzlice para WACCP sapedids por fa sulondad

eampalaiie o gale camificadon comespondianie & i3 Planis 0w Despople”, Cambaos resicacas porJPMR Sephambng ge 2071
Ep moluye en clres caraclanslices del producto el lexlo: La panza (callo, meadange] an debe contener ef liarita;

= ajusta =n el lem de ROTULADD guedands asi La aliquela daberd contener comsa minima; fecha de benelics, lecha de
empaque, fechade vencimienta, nombee del corte. Establacer b vida dlil gel producio, condicionas de EonsSardacian e
indoemacidn que permida [a razahifidad,

En CONDICIONES OE TRAMSPORTE & ncluye: Concegbs Sanilano fvorabie para los vehiculos rnsportacares de came
| memilide pof L3 enlidad tefriocial de salud de acseids &l adtieuts 11 de la Resolusdn 201804808 10a 2018,

En CERTIFICACIONE S Provasdar / Maguiladon’ Comancializader s& cambiy condepts sanidadio Favorabie con candicienes
BOF Consepla aaniksng Favarable con obsanacanss da sceanda & loastpuizdo e el ariouls 3 de la Resolucisn 2018048081
e 2018y 58 ajusia lo chligatodedad de presentar scta de inspesciin vigiancis y conteel con concepla 1avarabls o favorelle
con absarvaciones, S8 relis die la Reseluckin Sanitaria & palabra definitiva.

1"

En requssitas noemalives seaorega ol Decrelo 2018 de 2023

En CONDHCIONES DE TRANSPORTE & inchava al lexks “Para-al ransporie o8 cannes ¥ produciss casnicos. comestiales lox
v:hlwh;n:mpl“dm daberan garanlizar la exclusiidad del fraslade de dishos produsies durane loda s recomida”, sagin el
dacrato ZD1EEA

En CERTIFICACIONES Prowesder ! Magulladen Comarciabzador se rebira ¢l texto "Cedilicackdn HACCP o Scpoie de
implernentacisndal Flan HACGF o Diagndstics para HAGGP eapedida por |8 awleridad campetenie o-enbe certificados 1
crreagoatienis & ls Flania de Despasie”, y 80 sqrege el iexdo “La implementacian del Sistoma HACCE sord'de caracier
waluntaro para kas plantas de beneficio de categaria nacional, desposte, desprese y aconthiionadanes de camey producies
carmicos comestities, Qicha cert@canidn sara oiorgada poral INVIMA y lendra una-vigencia de dos tEi aflos, contados a
paitirde |a f2cha de sy expedicion, slempre.y Cuando 58 maniengan |83 condicicnos qua fa generaron”, io-aniericr segon el

decrgla S018/23. Canbiog realizasos par MCRE divkan bee der 2023,

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA

Elabord

Profesional de Defensa | Nut. Diet. Maria Gatalna | 9 f§ [](: U m\

Abastacimientos Clase | Rodriguez Gonzalez

| Revisd

Comité
Azsegor
de
Fichas
Técnicas

prtesrstoopeeres | s sucree )4 ENE 2006 | § Yoy €

Abastecimienios Claze | Rofas

Profesional de Defensa : i
Subditeccin General De | "AAT CisSPaR 1] 4 FNE nos
Ciperacion Logistica

Profesional de Defensa ’ : 1
Dficina Asesora de Ing. Ind Fabian Emeste |4 U DLL ZUZd
Planeacion & Innovacitn Pongula Caslra
Institucional | !

Clasa | Montanchez Montenagro

Directora Abastecimientos | Terente Norma Sivana |/ & [ 243 6{1 ; m

—

| Secrelaric General (E) {E;hﬁﬂg:%rﬂﬁ;ﬂ "-Iu Ui t]ﬂj

Aprobad

Coronel Carlos Augusie | "-_i L}lﬂ E{M

Direclar General Morales Hamandez
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PROCESC
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
‘_"""\ f_....-' TITULD Cadige: PA-FO-T5
‘Tﬁ FICHA TECNICA DE PRODUCTD | Version No. 01 Pagina1 da 5
| ﬂ,ﬂ,:ll;*;ﬂ?g;,_'ﬁ,‘?:“{;“ﬂ SRS Fecha: | 26 03 2021 e e
PRODUCTO / NOMERE PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES
Codiga 2000041577 § 200001684 / 200001573/ 200001578 . 200001475
REQUISITOS Clasificacion CARME DE RES
GENERALES ; Cualguier parte del animal diferenta de ka came y dictaminada comea|
Deszcripcién cel | . :
Producto inocua y apta para &l consume humane como lengua {limpia), mano.de
[ res (pala de res picada), cola de res ( picada), hueso camudo (picado).
|
Ingredientes No Aplica |
El producto dete cumplr os siguientes parametros, que se reportaran en |
el andlisis de laboratorio;
HUMEDAD | UPIDOS | PROTERA
CORTE f FARAMETRO igfio0g) | (eiteeg) | fgraneg]
Lenpua:de Res B&,4 16,1 16,5
Requisiios Hueso Camudo de Res 9,5 8.8 21,2
Fislcaguimicos Manoo Patd-de Res 69,7 L4 28,2
Rafarsacia Tahla de compazicen mrmedifos {CAF 2018
También debe reporar el siguiente pararmelnd:
Parametro kirima pdximo
pH 5.4 g1
El producto debe cumplir los siguientas paramelros, que se repartasan en
REQUISITOS el analisis de laboratoric:
ESPECIFICOS
‘Requisitos PARAMETROS Minimo  Miximo
Micrabiclogicos Escherichia Coll (Genbrcay - 100
E Goh @167 H7 hupentia
| Salmonelia LFCEED Augancia
Reguisitos
Nutricionales N _
El producio debe provenicr de planias de benefizios autonzados §
certificados por la auloridad sanitaria competente o-que esien &n proceso
de cerificacion, que hayan entregado el products a la temperaturs
O mentada; transportade en wvehiculos gque garanticen el
ramral';:tin mantenimianto de la misma. _
E:el ol ﬂ:‘ Las piezas individuales limpias, lbres de sebo, materia fecal, coaguios
poa de sangre, olor y color caracteristicos de |a came de res fresca, color nojo
ntensa, textura blanda, firme al tacto y superficie sin babasidad,
£l sacrificio debe ser realizado en Planta o Frigorifico Nacional, &t cual s
validara con los demas cartificados solicitados.
' El producio debe cumplir con =l Decrelo 2016 del 2023, la Resolucin
| REQUISITOS NORMATVOS | ypiigiario Proteccitn Social No 5103/05. Decreto 1500 de 2007, Res:

el
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Win. Broteccion Socal No, 240 de 2013, Decreto 1975 de 2018 y.
Resoluciin: Invima (2018048081 de 2019 o les normas gue (o8
modifiguan, adicionen o susliluyan

ST s m—

'EMPAQUE |
EMBALAJE Y
ROTULADD

Presentacién del
Produtto

g 120 gramos o buisa mlnlmu 1 ¥g

SAP 200001684 Mano de Res: Bolsa por § kg picada o minimo 1 Kg
SAP 200001572 Pata de Res: Bolsa por & kg picada o mimmo 1 Kg

SAP 200001578 Cola de Res: Bolsa por 5 kg. Picada o minimo 1 Kg
SAP 200001475 Hueso camudo: Balsa por & Kilos picado o mimms 1
Kg

VIDA UTIL DEL PHﬂDl.iﬂTﬂ Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

Empague ylo
Embalzja

Rotulado

trazakilided.

Producto ernpai:-ir.'lu al vacio en boisa de polistilens o pullarmdn de gmm f
alimentarig y primer uso.

El producto debe ser entregado en canasilia plastica Impia y
dezinfaciads, sin presencia de hislo o agua, sangre, eic. © en cajgs oe
cantén corrugado para embalaje de productos camicos de 572 ¢ 387 ¥ §
aprox. con fapa abatible (De ventilacidn lateral gue permita la adecuada |
circulacion del flujo-de aire) maximo de 20 Kg. |
Para los productos que requieran transporie mullimodal. se- podra |
embalar &0 cavas de copor (capacidad mexima de 25 Kgl y dabe
garantizar |a cadenz de frio y demas condiciones da calidad hasia su
| desting final Mo debe estar empacado al vacio.

El pr prnducln debe asiar totulado segin la Resclucidn gel Ministena oe
Proteccién Social Ne. 51092005 y decreto 1500 de 2007,

La etimueta deberd contener come minima: fecha de beneficio. fecha de
empaque; fecha de vencimienta, nombre del corte; Establecer la vida wuti
diel producto, condiciones de conservacitn e informacidn que permita la

El products s requiere con wna vida dbl minima de diez {10} dias en
condeciones de refrigeracion (0 a 4"C),

El praducto pedido &n casos aspeciales. 88 requiere Can una vida utl
minima da trainta (30) en condiciones de congelacian (-10 8 -18°C)

e ——

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El preducta debis ger Fansportado en
- Vehlculo cerrado con Autorizacidn Sanitaria vigenle emiida por la
entidad terrilorial de salud de acuverdo a lo sefialado en la Resolucion
2016041871 de 2016 Art. 13, con &l Decreto 2016 del 2023 y dar
cumpiimiento a la pormatividad establecida para este fin.
Ceoncepto ‘Sanitaric favorable para loa vehiculos transporiadores de |
carmeemiido por |a entidad territorial de salud de acuerde 2! articulo
11 de la RBesalocién 20712049081 de 2018,
- \ehiculo dotado con unidad de enfriamiento y equipos de Medicion
de lemperatura,
- El vahiculo deberd estar identificade en un |ugar visible con la frase
"TRANSFORTE DE ALIMENTOS"
E! personal debe conlar can la dotacian completa para i3 entrega del
producto:
- Para ®l wransporie de carnes y productos carmicos comestibies ins .
vehiculos empleados deberan garantizar fa exciusividad del rasiado
de dichos productos durante todo su recomido.

Para producto refrigerado: Al momento ge entrega del producio debe
fener una temperatura enfre 0P a 4°C Refagerado

FPara producto-congelado: Al momenio de enirega ded produclo dane
lznar natemperatura enfre -10°C a -18°C. Este nodebera preseniar
escarcha o caracteristicas que indiquen que &l producio ha presentado
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' [ descangelaci
adulteracion o
mornento de entrega

ta condiciones de descomposician,

én O que presen
5 cadena de fric hasta el

fateificacion, garantizande |

| CERTIFICACIONES Provesdor/
Maguilador! Comerclalizador

debard acraditar;

Qesolucion de.- Autorizacion sanitana y Acta de inspeccion sanitaria
expedida por &l INVIMA con conceplte sanitario Favorable o
Eaverable con observacionas, dentro dal marco del Decreto 1875 de
2019 y Resolucidn [nvima 20180485081 de 2018,
Guia de Transporte y Destind ¥ copla da ©e
emitido-par ka Planta de beneficio ylo Desposie.
La implemantacién del Sistema HACCP serd de caracter yoluntario
para las plantas de beneficic de categorda nacional, despaoste,

y acondigionadores de came y uctos CAIMICOS |
comestinles. Dicha certificacién sera otargada porel INVIMA y tendra
una vigencia de des (2) afios, contados & partir de la fecha de su
expedicibn, siempre y cuanda se mantengan las condicionas que la
generaran. |

El

Hificada de calidad

FECHA ACTUALIZACION:

|
DICIEMBRE DE 2023

COMTROL DE GAMBIOS

_'UEH-EItIH

rash coln of res. hussn GRIPOD.

_| diferenciss e p e
Gg aqustaron los Hequsilos

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE RECQIUISITOS TECNICOS
Varsion Iecsal. Ge wnllicas 185 Fichag. Tecricas de

da 2015, toda T e B0 5 TEqUEEIs

DEL PRODUCTO

Tengua: Mano de s (paia de.

priaslibkes:
y narmativos 8plcan para fodos lag procuctos. 1a%

piodutin Gamicos Bovinas C
{ods vez fue los requisilos:
A lg5 COFeS £

o I SiGg can base an las Resnucionss
iisilmerts splican para ks pascndos HH

905 dg 2007y Fresoncicn 2000

HReguisito

walor Paramalrs Milnbmic Hanbmo

pH (@ 20%C)
Formzd
Bages volatiles

70
30

Hismedad % BS
Grasd W =
Profaing % 15

54 =61

Mepativa
pAdnimo 30 ME J100E.

Parimera
[ e Fecsly HLF
flas, i EtSipines aguall UM
| Recxibsty Evporas Costaciore Suiile Radir
! famomial Iy

En ol recquisito de Cias
Ep 3 prasentacito g preed
35 1 x & aprow. Con
Ky, debida & que &3 Unipo

y ohfcullod oo BOCREC.
descongelacnyt & gine gre
hasta gl anmantt de pnlaEa.
cedifisacigra
| comcsplo sanilang
| Ei proveador B pYEEarir
Se goinalics @l contenido 8
LLa% codigos 5 aciualizan, 1en
i oy g par il s

caracleisticas del produlio, s ralE g
e BECAGRgE O BV CadE o cEild

de embalae utiizado para &
do Hansposts mcluEnds.- ..
TRANSPORTE

Falp i dabard RS
SErita eoneiciores
“ En gl ralulade se telira
g5 del PFroveedor

Certifizacadn
nuavn Tormats FA-FO-T5 Versian 00,
o an cuenia o8 nuevas codigol

Sg ajusta ip canlcacion basado en Smbama GAP, B0
| 5@ camiian requisilos Tiicoquimicos:

Winim) Misima
1 i)
i
7l

Mhuimo
100

Ais gncs

AusENCiE

phinlms

PARAMETROS
Eschanichia Coll (Gengrica)
£ Goli 15THT
salmanella UFCRE5E

W

cosode praga’, ¥ 58 mCiuyE b’

nmnumwnmmmmmpﬂmmﬂnﬂm EF.EW
mm.mmmpermuah mrewlacdn dal o de awe] masmo de 20
enrega de producios ki el
o Favorghle con i

gitar sEcach
te HesCOMPORCAn. 8

“Auticuio 42°
a5l ~Anlorzackin samtar deailiva ¥ Acta gg
nHF;EEr;ﬁJ- can raguenmienios o AUTTAcn sand

Fevarable

an Sislema SAP y FTH, ya gua los achuales s traka|an

cambia oe came Bovna® @ “Game g Rea™.
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E | e EEMIEN £l mane nimienicde 18 rmEria”

| |  Parimetm Vinimo  Misimo Pardmetra Minima Mdximg
! Lt T T R =3 i Humsdad % B 75
EL T - Lo Graga % =0
] Prien s & b Proteina g/ 100g 18] e

| = 1
' Se sdeiona Referencia Tabia de composicitn abimastis ICAF — 2015
| Tamben debe cumply o

1_ __Pamedrs | Hmima | Naemg
vt S .. =1
En ciras caracieristicas del pradueis se adiciens. los productas. camicos delen proveni de planias e bengfios Aoz sdas y
Conicadas o on proceso de contificacicn
| Enveantenigg v an Presentacion del produclo se sclualizan los cidigos SAP
En presantacion sel producto se mdira Ia cordicicn “rafrigerada’ i
En condicianes de ransporte ¥ aimacessmienio: Se adiciona Para producty reingeracga”
S0 rabrax ‘Nota: sclo 88 autorza la antrega de produtic congelsde 10°Ca -18°C), para los casos que requeran e
transpodte mullimadal con fangas distarcias v oificultad ta sccace” ¥ eo Bdiciong; "Para preducte cangelade: Almamein de
entraga del progucto debe lener una temperalura anle «10°C @ -15°C"
Er condumnes de Aolufado 5o adicona mquiske: *La ftsquela-deberd contener como minima; fecha de benelcn facha de
empague fecha de vencimienlo, namire del core; Establecer ta vida Gl el produchs y Eondiciones 48 conparanian’ |
; En Viga utd se adiciona: * El producia congelado padigs an casas B4pecinles, B fSduicre CON UNa wda UBE renma g e
{ (30} dras & temperalurs Se congatmean -18°C." i
| S adiciena requisto ~ Centlicac tel Plan Gragusi de cumplmignis ded Decrata 1500 al $00%"
So adizana “El provsedor podrd presentar Cantificasidn HACCP, expeoida por i aulndidad EompRkENE a Enbe carihicarinr
| Lus comarciaiizadoes deben enragar came Adquiida e peoverdones gue se encuaniien adinzedes v regieiraces ante 1a
eulondag sandaria campelents y quahayan enlregado sl producho & fa EmpwEiu reglamentads, ranspadado en vahicukas

| Deitity de I0e resuiipics narnsvas 59 reia PEn gradial de cumplivieante y 58 8diSona: Decreto 1075 e 2012 y Resalucan
 Invima 2015048081 de 2018 Sa adicona opcion denirp de Ta Rusoiucitn do aulonzacion sanitsna dalindss. Acta ds
| NEpsccan sanilana expaddn por el INVIMA con concenlo sanitang Favarahie o Favarable con condicianes gera LIRSS 1)
| poszen - aulonzacan defivtva, dentro-dsl marco del Decrede 1075 de 7030 ¥ Resolucide Invima 2010049081 de 2090 S
| Felirs raquisily Cevlificado del Plan pradual de cumplrments del Dacrats 1500 ai 100%. cg acuerdo a Decreto 1975 da 2010 |
| S retra cendicada de sacifon en plants & Eigarifco racional y se.cambia per “El sacrificis debe ser realizado en Planka o
Frguiilco Nacional el cual se vaiosid con Ips demas certicados solicilades”. Se cambia Log Comercialradomes doben

emMregar came adquvida de provesdores”, po or Bl prodiclo 8 ensregar debe 51 a0quindo de pravescaras’

Se poiualiza gramajes de log prodiucios. da Bcusdo A tabls de ponciones de contrabs de abmenieeisn; con folerancia @ o
GIaTAjES doscrioy &n ef ilem cantenico. preventacion dal produeia v Mg
Se modifica informacion conbateda, v en presealacion dal producta & incluye opcidn bolsa de minma 1 Kg para moss fos
ESdg0s. &N amEaue S8 rafira ﬁ-p:mm peEsy 50 kg pefa cavas en ranEpare maillinsadaly g amplia & manme 25K Se e
| DREIN eancepia da vihicilo o favarable con requermentos” L T L
Se. actualiza el formato V-01. se acluakran os reouistos fiscoquimicos de acuerdo con lo eslablecido a0 Iy Tabe a8

CHMpESion aleanbes BOAF - 2018

S rela lo glguiente informacion dal itam CERTIFICACIONES Provesdar | Meguilagar Comescishzador Wl e &n

Ciras carallendticas. del producto; B sacrifiog debe ser fizaizady an Planta o Frgonifico Neckanal of cval 50 virE Can s

demaE cenficaros soheiados’ y‘..mna}muhmmIMakamnm fransporiado e

mtmﬁnwwwmwmnwduhw

e ajusla.la relsction oo 08 TRRIEROS. nerMatves ¥ de nida Ol del prodacto

Seauesis i infermnacion de empanue ¥ embakye 5o des en un mismo ilem

Sa remig del dem Condcionss de Trangpone " con Concepfo Monico samlano FAVORSELE (FUW & Faverable oo

Requonmnentos, espechds por of Enle Temdonsl de Satud” del Mom condcones de Transpodte v se resmolaza por

,Aultiraciin Saulaia wgente emitida por b etided femitonal oS3t oa atuidda & M Seflelade an b Resclucdn

ZOTEMTART oe 2076 AT 33 v dsr clrmplimienis. 8 I nomaliidad estaliscds pare eslg 7 leniengs an cusmin g

mormanyidad vigerta

Se ajustan y complementan las CERTIFICACIONES Provesdor | Maguiadon Comercialzador inchuyardio & Giea os

Tianspore ¥ Destng y 58 da clarkipd & 18 soliciun cela cetficanin HAGCR, ;
| Combos maly 3o for JPART Juno de 2027 . TR
S epuslan fos regueimionios relsrenies 4 Cedificaciin HASOP, aclarardn Que No &5 de absolula sbigatacedad gk
carifeeacion J:m:m.rdu:mrmm.ﬂmnﬂm_

58 pjutian requenmientos de CERTIFICACIONES Frovesdss | Maggisdar Comesciakzagar, en linea can [ aciarscon
rabrada par al Inerna frente A la nﬁgal:aﬂ_aﬂ.ld de la cerifleacidn HACOP * Bars e In Apeincia Lopieiic oo las Earerns

Diagrdsiico :
mgmwwﬂ FMMMMF,M % o 2021
B BRUSIE &0 Bl item ce ROTULADD fuedands g, La etiquota cebera cordener coma minima: socho de Cfechn ge
empague. fecha de vescimeenio, nombee del core, Estabilecsr i vida ulil el producio. condicones da congarvasiin o
I macsdn que garmilala irazebivdod,
En COMDICIGNES DE TRANSPORTE e inciuye; Concepls Sordano Tesorible pors Ios wehinglos ransponasores di 0B ne

_  emilica por fa pniidad leranal = saked de scverdo gl anicyla 11 de |a Resoipcon 2015048081 de 2019 ph i
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Eavarabie con obsEVacn
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Comeraaizadar 58 cambia concepla sEnilana Faeorabla
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ga inciuys gl exio “Fard el ranag
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igmibre de 2023

dichos productas

despasey HCondeson
{encea g vigencia g8 sas {2}
marengan las condicioras qua

pile de cames-y

b gorierar

producios CAMIGes
duranie badt Su TeCceHda.

HAGOP o Separie oo
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gorrasiibles fad
eagon &l

‘o ente cetifisador

gios, confadod 8

pa”, o enlanat somdn o
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FIRMA

Elabord
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shastecimientos Clase |

Mut Diat: Maria Cataling
Rodriguez Gonzalel
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Revisd

Comité
| Azgsor
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Fichas
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Profesional de Defensa
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04 ENE 2004
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subdiraccian General De
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Ing Alim. Gisella Pacls Gm'ciaJ, § Fhe 2004

| “Profesional de Defensa
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REQUISITOS
ESPECIFICOS

pnché-u
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULD ‘Cadigo: PA-FO-TS
»..__2{"‘\ ,___...-ff'"
: FICHA TECNICA DE PRODUCTO. | Version No. 01 Pagina 1 de 4
AGEMEIA LOGISTIGA ALIMEMTOS
i AR MILITAanFSE
Wrial Facha: | 26 03 2021
PRODUCTO | NOMBRE HUEVO
Caign SAP 2000024721 GAP 200002473 | GAP 200002474  SAP-200002475 /
i SAP 200002476 | SAP 200002477 | SAP 200001737
REQUISITOS Ciasificacion Hugvaos
o e o da | CUETPO ovoide, proveniente de ovoposicin de 1a galina (Galus
Producto gailus), constifuida por la cascara. membranas, camara de aire, clara,
- chalazss, yema y german.
[ Ingredientes Mo Aplica
Reguisilos No Aplica

Fisicoguimicas

El producte debe cumplir el siguiente parametre:

i Parametro m
Requisita ey
Microbiolégicos Salmoneia Spp. Ausenciel25g |
Paramelros microbiclogicos resolucion 1407 de 2022 Item 10 Huevoy
productos a base da huevo pracesados,
Tequisitos
Hgﬂqh'i.uum' las. Mo Aplica
o= (o5 huevos freacos da galina no deben ser sometidos a ningun proceso
Ot de conservacién y estar libres de contaminacitn. de 1a misma forma los.
araciiricicas huevos no deben presentar en su cascara residuocs de |~.=|amgn=,1
dil ooicls excremento de aves, rastos de huevo, ni ningan otro compuesta diferenta
it 5 |3 definician de huevo. Los husvos no deberan estar quebrados ol

pegedos al carton que los soporta. Alérgeno natural.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1240 [Ulima Atlualizacion), Resclucion 3551 de 2014 - Expedida
por el ICA, Resclucidin 5108 de 2005, Resolucion 1407 de 2022,
Raesolucidn 2674 de 2013 — Expedide por el Ministerio de Salud vy
Proteccisn Social |

EMPAQUE /
EMBALAJEY
ROTULADO

Presantacidn del
Producio

SAP 200002472 Huevo Tipo Jumbe (Min. BO ar)
SAP 200002473 Huevo Tipo AAA (67 a 79.9 gr)
SAP 200002474 Huevo Tipo AA (80 a 66.9 gr)
SAP 200002475 Huavo Tipo A (53 a 58.0 ar)
SAP 200002476 Hueva Tipo B (46 a 52.9 gr)
SAP 200002477 Hueve Tipa C (Min. 40 gr)

SAP 200001737 Huawo

Empague y/o
Embalajs

Los huevos se empacaran en bandejas o cubetas de carion por 20
unidades, con un color uniforma, son fabricadas con material reciclable
mediante proceso de molkdeo. Estos empagues no deben prasentar
manchas, deben estar libres de dafios en los alvéolos, asl como |as
peslafizs deben ser uniformes y bien definidas, Estas daben ser da
primer uso y no deben presantar residucs de sangre, sxcremento. de
sves. restos de huevo, il ningln otre compussto diferenta a la definicicn




Contintg Fleha Técnfea de Progducto ..

~ HUEVO |

de hueve. Depende de la solicitud del producto pusde darse a granel o
empacado.

Rotulads

| De acuerdo con el articulo 13.2 Rotulado, de | Rescluckn 3551 de 20 M |

axp&rﬂdal por el 1CA, gnhurmlna gue El huevo empacado debe cumpdir

con los siguientes requisitos: |

» Nombre del Aliments |

»  Nomerode unidades

= Nombre y direccidn del establecimiento en donde so realira !EI
clasificacién

» Fecha de Ventimianta

& lLos huevos no deben ser incubados v su cascaron debé nstsar
entero,

Adicionalmeante deberd identificar e nimero de Lote de seleccion l:IBI

producto con ® fin de .cumplir con el requisito de trazabilkdad comao |

materia pricna de los procesos productivos de la ALFM. |

Los huevos no deberan estar expuesios a procesos de conservacion. |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

Minimo 30 dias. De la misma forma se aceptard @ mm‘na?l_n de 155
enfrega hasta con 5 dias posterioras al smpague. I

CONDICIONES DE TRANSPORTE

Los vehlculos gue fransporten huevo o asignados para esta labor no !
deben transporiar sustancias peligrosas. o productos que transmitan

clores, o que puedan ocasionar contaminacidn cruzada (Resolucidn 3661 |
de 2014). El vehiculo que realice la entrega debers presentar Acta de |
Inspeccidn Sanitaria original del Vehlculo, en donde conste o concepto
Favorable o Favorable con condicionas para el ransporte de akmeantos

Este documento no debe lener una fecha de expedicidn superior a un |
Em_ I

CERTIFICACIONES Proveedor |
Maquilador/ Comercializador

= Cerlificacion de _I;anra avicola biosegura de postura y levante, P-n-l"
parte de la granja,

» Concepto sanitaric por la euloridad compelents del sito :Ie |
aimacenamienta o bodega con concepio Favorable o Favorable con !

requerimientos, con fecha de expedicion no superoraunafio.

FECHA ACTUALIZACION:

Septlembre 2023 :

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION II DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO i

1 | Viersion Inicial

2 i So aclualiza tamete del huevede Beoerdo a la sagundaactualizacdn de 3 NTC 1260

= =

| Soactuales andlss mcrabisldpeos v olras caracterishcas del producio:

e apsta nharmacean o formaie PA-FO-TS Varsion 00, 8& raiean 108 236008 S del documants 0abale 8 QuE ¢8 no 5on |
ulilizides en & entidad y se incluye los cidigos SAP. porque scivalmants fes codigas son gonermdos por sele S4lema de |
inforriasan. Se canbia clashicackn basade en Sisema AP ss camba de “Demedos” & Hupvas

B aclughzo cescrpoion 8al Producta, de scoerda & NTC 1240 V98 ach

| T Ceno cvoaTe, Rovaneenia de 13 DVDpDECTAn de i paitie [Gallus gals), sonstfuica pov 1B cascara, membranas cdmars |
4 | b airn. gl ciralazas e i perman ™

| BB RpEEgEran reqlases s rucrbsokgicos asi:
'Hmm:uwﬂrﬂwmm%

Celaie: | S.I.hm.ﬂ.u-fﬂﬂ

_| wwmrdmmmwmm Ay sy atiouin 13 .
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Ea actunizé Infarmacion de Otras Caracterishcas de Producto asi:

'm.hrmmmmsdumﬁnanw‘.uimﬂabm;urMEmhpﬁnmmmmmwﬁnp:mrnhnsdﬂ

canlamasidn, de s migaa farms e hpevas o deben presenfar an sy caicars medduos do satgre. Excramanta de avea.

restns de- ueve, nl ningln ol compresio dierenle 3 & defucicn de hvevo. Los hueves no debecin. astar b

prgedos ol carfien que o8 sopora AMmens naftral

‘Se actualzaran Reguisitos Marmalives asi:

“MTC 1240 (Uitima Aciualragidn), Resalucién 3851 de 2074 - Evpacida por ef ICA, Resolimitn 2674 g 2013 = Expadfida.por

e Ministann de Sald pProdecedn Social”

Ba aclisalizaron Condiciones de ranspene ¥ aimacenamiznio a2i, basade an la Resniucian 3651 o 2014

“Los vahicwlos que irangponsn fuevo o asignadse pars esta labor na deben iransporfar sustancias peligrosas, o pradicias

QB ransmie GlEs. 0 QUE PUOan CCAIDNET ConfaTNaciAn Cruzada (Rasoiuciin 3851 do 2074). Y varhicafo fpue-reafice fa

mmmmmrummwmmmww.mmwummmmm

Iransnoe e almientos. Esig documents o debs fener una fecha de enpedicidn suaenor a ur ads’

Se aclualize el Empague asi:

'Lns'mwmmpmdnmmmmmmwwuﬂnmanmﬂﬁmlmmﬂmmcﬁﬂhmm

mmmmEmwnmuﬁmprmnurmﬂmMHmeMﬂmmauhﬂiﬂmnﬁmm

postafias delien sar inifonnes i bien definidas, Estas debe sar 08 pimer gso y o Cdaban grosenior fEEITa0E O SangE,

&mmmd-am.mab:snhhuimm‘ﬂﬂahu'mwmmnreamﬂnmwﬂmmmndud&uuhw

el preducls pueds darse a GraMal O BMpacas.”

Seactusizo of Roluledo sl

“ O acuinrds con o ariicola 13,2 Rotulaas, ¢ (e Rogolicidn 657 de 2074 erpedis gor el 1ITA. deanmie e

El'furevo empacado debe cumpdroon fos siqusnies requisios:

- Nombee delAfinmaniy

Meimare e wnidades

Nombre i direeciin del sslablesimisna g donds 25 Jemze 13 chasbcaces

Fachade Vancimicmio

. Los Areves mo deben sorincibiedos y su cascaman debd 5T anli.

Adicienaitanie deberd eriicar sl aimeno de Lot de seleccid ool praducto con ef B de cunplr con B requisio e

| Irazabiidi comin Nataa DT de s (VoseE0s produchivas de s ALFM,

Loz hvavos na dobardn BEET EXpUesios & DrOCes04 08 OoASenacin

B aolunlizd 1a Vids O s,

‘mnmmJ::ur.hmmaamﬂammﬂhmanﬁmmeminw.'

Be sclualipd CERTIFICACICNES Proveador ! Magailagar Comercializador ask

w  Cenificanidn de gravaia dvicold bosegura U poslird i fevanle, Por parte oe i@ grania.

= ﬁnmwmhmmmmﬂWWqu:mmwuu
Favorake oot rirales co feche M3 SUPAToT & 1 8,

* & 8

Arauaizackn Informacitn & Fomata PA-FO-T5 Versin 01, y 5@ retian Cédigos SAP ZO0000370, 200000371 y. BI00I0215
i inthiye codigs SAF -Actuslizado ¥ 50 mw'ﬂﬁnm como apames an SAP. S& ajusts y complements B
i = H Jm ey E

pdeseniEciin oe 6 AL : a2t e
n:luym- 2R Bvo To Jumbo (Min, 80 4], BAP 200002473 Husvo Too AAA (67 a T8.0 gr). GAP

OOCO247T4 Hupvo Tipo- AR (60 8 66.9 9], SAP Z00002475. Hupva Tipa A {53 a 50.9 gr}, AP 200002476 Huews Tipo B (a5

| & |5528 g, SAP 200002477 Husev Tigs C (Min. 40 gr) poe sciciiud de s Regional Liancs y previa vakdacean da SGOL Se
retita dal ilem al:as caraclansticas dol producto ta frase “lipo AAT v quo aplicaria pars 1odus los fpos de haeve: Cambias.
repiizadios por JAMR Noviemba/202 !, . _ |
e actualza mauishes micrebioiogicos de acuerdo & e respucion 1407 de 2027 y se elnna esios basadas. &n Ia resolucion
51 de 2014 sxpedida por el ICA ; =
| Producte  Samenel ! 25 B — £ e
! En teguisilos normalives s& agciona la 1407 de 2022, Resalusén 5108 de 2008
1 =
CARGO NOMERE ~_ FECH IRMA
Elaboré Profesional de Defensa Ing, Alim. Danery Al i
Abastecimientos Clasa | Sanchez Rojas
Profesional de Defensa e —al -
Revisd Subdireccion General De kag Al iﬁﬁaﬁm S | ,,l.,'“‘i,- ot
Operacién Logistica. o B
Comité Peclesional da Dafanss Ing. Ind Fablan Emestgy § iy
da | Innovacian institucional - oo
Técnleas |  Direciora Abaslecimisnios Tenianta Morma Silvana %ﬁl A
Claze | Montanchez Mnrﬂn&yr‘i% %\\\‘,ﬁﬂ :
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Coronel (RA) Ricardo ]
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Director General

Corona! Carlos Augusto
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| PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
— e | TITULD Codigo: PA-FO-TS
— _.--""“ &
FICHA TECNICA DE PRODUCTD' | Wersion Mo, 01 Pagina 1 daB
aganoraiien ALIMENTOS
Vo e ks bt e - Eacha: 25 na :ﬂl‘l LSy B
PRODUCTO | NOMERE CARNE CORTES DE RES FINOS PARA ASAR, FREIR, PLANCHA
Céadiga 200001883 / 200001651
Clasificacidn CARME DE RES 'E
REG g |— =
GEHE Fiezas individuaies limpias, libre de matena facal, codgulos de sangre,
Descripcidm del olor y color caracleristices de fa came de res fresca, color rojo Intensao,
SerpEIoh ° |textura bianda, firme al taclo ¥ superficie sin babosidad, Corntes finas para
asar, frelr, planche de lomo: Fino y Punia de Anca (Punta Gords),
correspondientes al cuario traserc de la res.
Ingredientas Mo Aplica
Ei producta debe cumplir fos Siguientes paramelfos, que se raporiarn &n
g analisis de laboratorio:;
[ HussEosD | UPIDOS | PROTEING
CORTEf PARAMETRD | “iyyinog) | [gft00n) | {s/1008) ~
ﬂaﬂLﬁsibns Carne Magra de Res 7Lk 5.7 18
Flsicogquimacos | Refanencit Tahln de compeskion aimanios (G 2018 = Angle Prowanal - Carne Megm
Tambign debe reporiar el siguiente paramelro: '
Paradmetrd Rinima mdximao
pH 5.4 Byl
| El produclo debe cumplr o8 siguientes paramelros, que se repartatan en
REQUISITOS gl analisis de laboratoria;
ESPECIFICOS
Riequisitos PARAMETROS Minimae  Méaximo
Microbioldgizos Ezchafichia Coli (Gengncal - 100
E Colt O ETHT BUFENCER
“Salmonelia UFCiz5g PUBENCH
Resohucion Min Salud y Proleccian Social 2630 de 2015
Requisios .
Nutricionales T _
El corte debe estar libre de parficulas extrafias coma pedras, LroTos
plasticos, visceras no comestibles. ssbo y otros, debe- cumplir con fo
establecido en la Raes Min. Proteccion Sccial Mo, 240 de 2013, o aquelia |
Otras. que la sustituya o reemplace.
caractalstoas | g gacyifcio debe ser reakzado en Plania o Frigariico Nacionsl,lo cual se
e valldard con los demés certificados soficilados.
El producto @ eniregar debe ser adguiride de provesdoras gue se
o gncueniren sutorizados y regisirados ante | " autoridad sandaria
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CARNE CORTES DE RES FINDS PARA ASAR, FREIA, FLANCHA

S

| compatente y gue hayan entregade el producto a la temperatura
reglamentads, transporlads  en  vehiculos que garsnicen e
manteniméento de I misma. -

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplic con el Decreto 20168 def 2023, la Resciucion |
Ministario Proteccitn Soctal No S109/05, Decrate 1500 de 2007 Res |
| Min. Prateccdn Sccial Noo 240 de 2013, Decreto 1975 de 2018 v
Resolucion Invima 2019040081 de 2019 o las normas que las
medifiquen, adicionen o sustituyan. |

Rotulado
i J : 2

' VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

Presentacion def
: Producto
EMPAQUE ]
EMBALAJE ¥
Empagueyio
ROTULADO Embalae

SAP 200001683 Lomo fino de Res
SAP 200001691 Punis de anca

Dado el case y de acuerdo a la solicitud de 1a Regional se requenra el
preducts asl;

En presentacion de minimo 5 kios con 40 porciones entre 125
gramos.a 130 gramos, o,

= __En presentacion posta de minimo 1 kilogramo. sin porcionar
Producto empacada al vacio en bolsa de polistilens o poliamida de grade
alimentania y primer usa,

El producle debe ser entregado en canastla plastca limpa ¥
desinfectada, las porciones deben estar abiertas, sin presencia de hieio o
agua sangre, eic. o en cajas de cartdn corrugade para embataie de
productos carices de 57,2 % 381 x G aprox. con tapa abatible (De
veniilacion steral que permita la sdecusda circulacidn del fluje de aire)
maximo de 20 Kg.

Para los producios que requieran transporte mullimadal, se podra
embalar en cavas de icopor (capacidad entre 20 3 50 Kgl y debe
{garantizar |2 cadena de frio y demds condiciones de cabidad hasta su
{ desting final. ) — i

+El producio debe estar rotulade segin la Resolucidn del Mnisteno de
Proteccion Secial No. 510912005 v decreta 1500 de 2007

La etigueta deberd contaner como minimo: fecha de beneficio facha de
empaque, facha de vencimiento, nombre del corte, Eslablecer la vida Gt
dei producto, condiciones de conservacian @ informacisn que parmita 12
Ltrazabifidad.

El producto se requiere con una vida Otil minima de diez (10) dias en
condicicnes de refrigeracién o minime de tremta (30) dias en candiciones
de congelacidn,

—

1

CONDICIONES DE TRANSPORTE

— = ———

— I

i)

El producto debe ser fransporiado en: .
Wehiculo cerrado con Autorizacion Sanitaria vigente emitida par la
antidad territoral de salud de acuerdo a la sefialzdo en |a Reselucion
2018041871 de 2016 Art, 13, Decreto 20718 ardiculo § y dar
cumplimiznta & la normatividad establecida para este fin

- Concepto Sanitanio favorable para los vehiculos fransponadoes de

carne emilido por fa entidad territorial de salud de acuerde al artculn

11 de la Resclucion 2019048081 de 2018,

Wehiculo dotado eon uridad de enframianto v equipos de Medcion

de temperatura.

El vehiculo debera esiar identificado en un lugar visible con la frase

"TRANSPORTE DE ALIMENTOS™

El personal debe contar con la dotacion completa para la entraga del '

___producio,
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CLRNE CORTES DE RES FINDS PARA ASAR, FREIR, PLANCHA |

_ Para el transporte de cames y producios carnicos. comestioles los
vehiculos empleados deberan garantizar la exclusividad del treslado.
de dichos productos duranle toda su recorrido, :

Al momanto de entrega del producto debe

Para producto refrigerado:
4G Refrigerado:

laner una temperatura entre 0°C 2 4
Para products congelado: Al momento de enfraga del preduclo fdebe
tener una temperalura entre -10°C a -18°C, Esle no deberd presantar
pscarcha o caraclerfsticas gue Indiguen gue al producto ha presentado
descongelscion © gue  prasenta condiciones de -descomposicitn,
sdulteracian o falsificacidn, garantizandc la cadena de fio hasta el
momanio de entrega.

- e e e —

CERTIFICACIOMES Proveadar /
Magquilador/ Comercializador

proveedor debard ecreditar
Resolucisn de Autorizacian sanitaria y Acta de inspeccitn sanitaria
axpedida por €l INVIMA con concepto sanitario Favorableo
Esvosable con shservaciones, dentro del marco del Decrelo 1975 de
2049 y Resalucian Invima 2019049081 de 2018
Gula de Transporte y Destine y copia de cerificado-de calidad
emilido por la Planta de beneficio yio Desposte.
La implementactin del Sistema HACCE serd de cardcler valuntano
para las plantas de beneficio de categoria macional, desposta,
desprese y acondicionadores de carme y productos carnicos
comestibles. Dicha certificacion sera otorgada par el
una vigencia da dos {2) afos, contades 2 partir de
gxpedicitn, siempre y cuando sé mantengan las condiciones que la.
fqenerarn.

El

EECHA ACTUALIZACION:

DICIEMBRE DE 2023

SN

| CONTROL DE CAMBIOS

'| VERSION

DESCRIPCION D

E CAMEBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO -

e e L]

CWargign Inicial, 5@ un
Fing y Punla da Anca

‘@ pR natirEaza.
Sg ajustaren los

fcan las Frches Tecnicas de Producla Cami
[Punta Gardal. carrespondigntes al cuarin ira

nomaiives apican pars ledis M6 ;E:h:m Izs dfeiancias 88 [YEER
So rebra oo 43 descripcidn Tione de grasd " inoa vez que |oa producies cAmIEes sardipngn un parce

Iﬂmﬁbw.ﬂﬂm“mi:mﬁqwmnmmh:

——Eromes Coris Fins paa a3ar, frak. pancha de Lema |
e di |8 s tedaver que ke peruisios eEpeciboas. ¥
aan an ¢l nambes e o CoStEE ¥ parciones.

nlae de graea 4 sounido

Rasolucionss 2905 de 2007y Resalucan 2600

s sit

e 2018, §ada waEz gus h:mﬂnmw aplican
Regulsits

Valar Parameatia Minlmo Maximo

gl |m208C]
formal
Bases velities

Parinilm
Lot Fecss KAP
Fecperds Edalibcons exaqaiins poada

bt T
Lahoy ales |

Er %@ presentacidn did
381 x B aprox. Coniapa b

5=
Kegatra

phawimn 30 mg 1002

Panas spetis s 50700 Reducie

| Enel ieqesita de Coras caraclenskizas
“geasa’ y &8 incluye: "Bl conie dedbe agtar

prod o SE RITEga.
afible (D wanlilacicn uumﬁ@u (]

Pt Kg." denida aque g5 un Tipa de amt

&5 Eli]
3

Flumadad %

Grasa
Prolsina %

bl

i%

Rinime
W
i
L
Hegeony

dal producto, 58 refia
librm o padculas exl

Rizima
i
(111
i

Miiimio
oo

Apiseneid

AdlsEncid

PARAMETROS Minimea
Esenarichis Sall (Gengrical
E Call 18T HF

Salmonella UFGE5g

*La carme dehe provenin daplantas de beneficio sularzadas ¥
[afias cord piedras, hoZos plisiicas. ViscRras PR e :

£305 panthoas e 5T.2 «

"o R Eajas e calan cofegads pars emtalaje di prady
de mre) mibrimsde 20

[ o pdecuada circulasan daf flufo
da o CArEONE: <

a Izads
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CARNE CORTES DE RES FINOS #ARA ASAR, FREIR, PLANCHA

— ——

Se @jistan las COMMGONEs fo banspone nchoends . 0 Faverabe ton Requenmienios...-, Bl vehicule debeia estar
wenbéicads en un lugar visible ton la frase “TRANSFORTE DE ALIMENTOS, 58 sjusts 0 motla asic S0k s Bulones

| hasta el momenis de antegs:”

| Enel iolulads se retra ‘Arliculn 47 )
f Se musian los certilicancones del Proveddar ssl: “Autorizacidn ssnitana dafintys ¥ ALIS de mepacadn sandada
| expedida por &l INVIMA con conceplo sanitaio Fairorabée o Favorabie con requermmientos o AUtarzanan saniais prayional

*MJELEE?M_MEJ_W r: Cortifeacidn HACCR i et &
| 8o actuaaza el eantenido 2l nuewo feematy PA-F Wersion (9, Los coogos se acusizan, 1Enisndo an cuenla s aupuos
| cooiges en Sistema SAP v FTN, ya guo los actusfes e Irabajan per kilegrama y no por unidad,

| En clasificacion se ajusta 3 mdarmacien sciual basadoen cddigo SAF, g8 camnia “Came Baving” 8 “cars de res
Se cambian requisiies fsicaguimoos:

[ Pafdsristin VEnima L ks Pardmatra htinimic kldakmio
et - P ] o Humadad 4 a0 5
Zawd = e Grasa % 30
T, dak £ - Froteing gf1C0s 1y

a
Be udi:iunn'ﬂrhma._! Talala decomposicdn alimantos ICAF - X118

Tambign debe cumpar oo
Fadmet-a _[_r.-;-::_,}_ L yaimg

—

— - — e —— e

| En requiisios mecrobioidgicos. 88 ncluye ifaracion de donda se sxtiaen los pameloE.
En canténkio se-ajusin nformassan debrls & achelzacian de codigor B Sstama SAF aaf

i SAP 200031687 Loms fing

i AP 200001581 Punla de anca,

{ 3 |En praumiumn del produclc S sslirs 8 palatra: ‘refigerade’. Se adicona informacan, "Dadp sl 840 S§ fefusre &
| podusio wsi:
| . En presenlacion ga S kios san 40 porciones de minms 125gmamas, o
= En preseniacian posta de minimo kdogroma, sin porexanar.
e pgcondal requsilo: "1a8 SaEeres deben E8iar abenps
En condicionts de ranspode y Mimacenamisnta; Se adinann "Pard products refngerads’
S etira "Motar sole s8 auigezs la-entigga o praducto-congelado (-10°Ca -18°C). para los cascs que raguean a
| transporis mukerodal con lergas distancizs ¢ dikculad-de aroesn” ¥-5& adicions: “Para products congelads: A1 movento e
| entraga. del piedueto dabe lenes una lompersturs enlre <10°C & 18°0.~
En contiitinnes de emgague: se adicions. « Botsade minima 1 Ky sin porcienar,
En eondicionds. da Rotulade se amicions: requisile “Lay sligusts debers Cont@ner covno minime fecha do banelicio. foo e ge
EMpaque. fecha de venamano, nembne oei cons: Establacer I vida Ut del praduct ¥ cendiciones de cansereacion
En vids ol s adicians: “El Araguchy Congelado padidn en casos eSpEcialys, 58 neguesne con e vida Ol miema de frainag
130 digs & lemperalurs o congelasicn 150" ;
' En Carlificacies se 1etva: o Favowstls con mqueimisnios o Aulorizaciin Sanilana oravisional sl NVIBA
i Sao sdetana raqusin.  Certficado del Plas Gradual de cumplimianto del Decretn 150080 100%"
| Be adiciona: “El provesdor padrs pregentar. Catdicacita HACCP, expedida por |a avtardad Lompalenie 0 EAE CRmnCEsa
| Lo comeiialzadares deben entregar came adquirida de proverdones que s oncusnien Aulprizanos ¥ registrages ante la
| awirad sandans compelenie y qua hiyan eptregads &l praductha & la: lemiperalure reglameniade. iransponads en weliouios
.4 BUE QATIN LSS g ManlarEnic da i nisa” = — |
| Denlro ce- W08 requistos nonnatvos se relia plan gradial de cumphmesnto ¥ 5 agciona: Decrelo 1675 de 2018 y Rstancian
! | Imuers 2019045081 ga 2019 So aekona cpcion Centro: de la Resslucdn de AANEICHN saniana dedinlva. Acta do
{ Fispaccion saniana sxpamnda por al INVIMA con concepls sanitarka Favorabie o Favsrably con condicionas pada quares N
| P pes2en aviohzacesn definilive. dendro del marce del Decreta 1675 de 2019 ¥ Raschuclon Invima 2019048084 de 7019 S
| i retig ranuisds Cemilicsdn del Plan geadiual de cimplimisnto del Dacreta 1500 af 100%. de scusrds d Dacreto 19748 de §015
f Se retica centficade de secriclo en planie o Mgonilice nacional ¥ 28 gambea por: "B seorificio debe ser dealicado en Pants 6
i Frigorifico Nacional e cual se validard con los demas cerfiicados solicizdes” Se cambia Los camercializodores doben
. Eriregar caiNe odguuda de provesdores . por. | produsis s snirsgar debe ser sdquisde de provesdares
| 5 Se acludhzs gramajes de los producios. de asuerdo a tabla de porcionss de contrata de alimentscon. con mierancg e les
k Eramajes deschios an el ilem conbenadn, preserdacion de! products &mMpAguD
Se aclalen el feimato V-0V, 58 astumkzan ios requishos fSoquimicas OF SCUBIES fon i pEiabeEdo an (a Tabis &
COMPOSCion alvmantas ICEF - 2018
{ Se rabre. 13 suietie- nlarmacidn g2 ilem CERTIFICACIONES Provesdar / Magullador! Comorcigieadar v se mcluye gr
Glras carpciensicas def greduchs & sacificis debe sor realizado en Planta o Fapanfics Nacanal B AN 0 viiied con s
thamity cortibeados soholados’ p ﬂmm:mmrwmﬂwwNmmﬂm»nmwwmwmm ¥
& !mpmmmmmwmmmymmmﬁmmm-mmwnﬂwmmu
| branspOrTatn e wahicules gue gamnted o dranterseiigalo de fg misma’
S8 ajusti la redFocan di o roqumitas pormalives ¥ e vida Gl oed groducss,

| S& lusona y austs i nfomacon registada dal flem contenida &0 presentacien ded producto, de igual foema g nfarmanian
| 9 EmOIqIA YEMBbalajE Ba SR S U MBS Hem, )

| S fgbel Do cancapio 1Eonwe santeno. FAVORBELE iFY) o Favorable con Recuenmesntos, pepesido par el Lo
{ Temmianat de Salud” detilam candieones de Travspaite y 3¢ mempluss POr " Aulcizacen Sandnna vigents eminia gor ia
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pnlidad 1ermiooal G Salud 08 AcLerdo & It SefEiade on iz Aesclucion 2016041871 de 2016 Ad. 13 ¥ dar cumplimignto. a la
ngrmalvngad establecida pana eale fin”, barando an coan s e narmatividad vigenle:

Sa ajuslan y corplemenian tss CERTIFICACIONES Provesder [ Maguilade:! Comercratzador. ncluyerndo ia Guia de
Transporie ¥ Desting y 8o da claidad o |2 scliciud dela cardilicenion HACCP,

CBTRMIE AT HY Junio ol

Sa sfustan los requerimienios refersnbas. a Cerlificackin HACCP, =ﬂ;wﬁ'c_'u= no &8 g sbsoluta obligaboriedad dicha
cailhcacndn, Camnbeg mesdrades i JFRR Agoss-de 2021 i

- m—

Sa austan requenimenias da CERTIFICACIONES Provesdor ¢ Magullador! Comercializades, en licesd on [a azlaradsan
realizada par el nvima-frerse & la-chligatoredad de fa canificacion HACCP °._pava que la-Agencis Lapisicn de log Fuerzes
Ahinares inciuya como requisio i3 certiicacidn del safema HACCP 5 o5 Aroveadanss 08 came d8 DOnngs § poftinGs debers,
o pamans nsfanca, ceherd faner clandad fenfa Al fiao-oe asisbecimianie af cin! el realitands B comine pianta s
Bereficia o abligads) planls o desposie [oblpads)”, lerierds en cuenia lo ardedior se Bjusla. ol fequidimionto g
*Cerfificacitn HACTE & Sapade de implemaniacid dal Blan HACCP o Duagnashes pars MACCE sxpedida por fa aulivdan
poipgeleile 0 anie corifioador comespondiarts o fa Famisde Desposls . Cambuag replzacios por JEMR Sepremibve o 2024

S ajusia &n &l jlem ce ROTULADD quedande As: La cliguets 0ebara corféngr Coma minima: fecna om bensboio, fecha de
gmpaque. focha de veacimionl, pombre del cole: Estabiecer i vida dlil del producio. condiziones de gongenvacion g
miarmecitan qus pamika le razadilidad, )

En CONDCIONES DE TRANEPORTE seincluye Concepba Sanitano fvomble para los vehlzules ranspedadores dé cama
pmitkdn por la entidad lerilorial de salude scuesdo 8l asticulo $1 de la Resslecan 2012345081 da 2018,

En CERTIFICACIONES Provesdor f Maguiadan’ Cormensializador 2 caniis concepio saniiano Favarable con condicisnis.
par canceplt ARNLERG Favorebia con obsarvaciones de acuerdo a fo estiputads en el adicdlo 3 de la’Resolucion 2019040081
oa 2015 y 5@ ajusla ln obiigalonedad de prasentar aciade inspeccion, wiglanca y contrel con concsple favorable-o fevoratis
con-absarvecionas. Sa el da s Resciucitn Sapitana & palabia defitibo. = o

|
i 10
|

] | gecrate 201 EED Combns reafpides fos WORG deiemibing de 2023 e

En mquestos normativas S8 agrega el Dacrela 2016 & 2023 3

En CONMCIONES OE TRANSPORTE se inchuye o jexe “Para el iranaporie de-camas y productos cimicos comeslibias (o2
velisculos smplanics deberdn gerantizar la iciushidad del frastado - oe dichas produclas diFanta todo s racamica”. segon-£l !
decretn 201 G723 |
En CERTIFICACIINES Proveadar / Magqudadar! Cemersializader sa reling sl teats "Cerlificacitn HACCP o Sapare de |
implesrrantacion del Plan HAGSP o Dipgriéslico para HACTP expedida por s aulandad compaianie ooonie’ cotificadior
canesponcienie o la Planta dé Despedla’, ¥ 58 agraga el textn "La implemeniacitn del Selema HACCP sgrd o earacter
volurdacio para las plantas de benaficio de categoria nacwonal, despesie. desprese y acondiconadares de carme y producios
camices comesiibles. Dicha cerhlicacon sord ohargada par &l IMVINA v fendng une vigencia de dos (2§ aflps, contadas &
parlic e b fecha de suexpedisan. siemprs-y-cuanta sa mantongan a5 condiciones que la génerann’, leanberar sagdn ol

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
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PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
I TITULD Cadigo: PA-FO-TS
""'.."__'-\_H .,rf",f'
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No, 01 Phgina 1 de6
N rtRias -EE.‘}L‘ o ALIMENTOS
i [ TR - FI :ha E.E ﬂﬂ m=1 LR )
MENUDENCIA O PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES
e i (VISCERAS DE POLLO)
Cédgo 200001697 7 200001491 / 200001656 | 200001488
REQUISITOS Clasificacitn - POLLO
GENERALES Visceras de palic: Gonjunto de Crgancs toracicos y abdominales del ave.
Descripcién del | Menudanclas o productas camicos comestibles: conformado par Visceras
Producto comestibles (higada, molleja, corazdn) y apéndices comestibles (cabeaza.
o pescuezo desprovista de raguea y esofago y las patas sin cuticula).
Ingredientes No Aplica
El productn debe cumplir los siguientes pardmetros. que se repodtaran
e al anadlisks de laboratorio:
' Requisitos REGUISITO LIITE MAKIMO
| Fisicoguimicos e Lo e
et el gl iy TR
- PHATE EEEL
| ST ‘Requiiies fslcoquimicas del pol 518 covtes - NTC J544:2 Tating._
El producio debe cumplir los siguientes parametros, que se raporiaran en
el andlisis de laboralorio:
Microorganismos ri m | M €
[necuente Eseharichia Coli biatips 1 20| 1s00] 3
| Ibeteccién de 5aimonella /25 mi" s {pit] 4
Brouente Staphylopoe ot aurdud cadgulasa positiva
| LIFLig 5 | 00| soo)
. REQUISITOS Campylabactars g’ (31 48 L ] 4
| ‘ESPECIFICOS Requisitos " gt untdades de mlcorespondan a la iecnicn & csargie B3 eRjEagas
: Microbigidgices |[{7"e2e25»
i * camadobacier sp sedebe datarminar de seogrde Al numardl TEyal fatamisats
dado-a lod preducios do esta noma guo tengan pesenda o avsencia do gute
! microgagamismo s realizars de stvendolo cstabledivdoan la legislacion nacional
| En denda:
| e ingice masima permisible para identificar nivel de bugna calidad
M Inglice mamo permisible para identificar nivel aceptatie de calidad
ri= Mdrmens dig muesiras porgxaming s
e= Hismern misimo de maestas permisibles ten resultadas entea m i
ﬁ!qr.nsrm miprabialgess gal polo m canal. 215 ConTs ¥ e
- NTC 3844 -2 Tabia 1 (segunds Verswn)
Raguigitas
. Nutricionales i e
I ho debe presentar quemaduras excesivas por frio, no deba conlener
L Oiras higlo. Dabe tarer un coler, olor v aspecto saludable caracleristico. Debe
caracteristicas |estar libre de residuos quimicos. materia fecal, plumas, no pueds
del producto | preseniar hemalomas o traumatismos. El producio debe ser fresco i |
i fﬂljl__!ﬂﬂfﬂdﬂ. ]
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REQUISITOS NORMATIVOS

[El preducts deba cumplir @ Decrato 2016 del 2023 el products y la
planta deben ‘cumplir con la Resolcidn del Ministerio de Proteccson
Social Na. 24112073, Fesolucisn del Minizlerio de Proteccidn Social Mo |
242120113, Decreto 1500 de' 2007 o [a nonma que lo modifique. adicione &
sustituya, NTC 3644 ((ltima actualizacidn) Decreto 1875 da 2019 y
Resalucion Imdma 2018049081 de 2079, Resolucidn 2021043230 de
2021, Fesolucin 2674 da 2013,

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |
REQUERIMIENTOS DE LA
| ENTIDAD

Presentacicn dal
| Praducla
EMPACUE [ Empague yio
EMBALAJEY Embalaje
ROTULADD F
Rotulada

(trazabiidad.

''v SAP 200001687 Higado. malleja y corazon de pallo: 1 kg

« 'SAP 200001481 Mollejas yio corazan: peso neto 1 Kg
¥ SAF 200001686 Patas de polo sinufas: 1 kg
v CBAP 200009488 Menudencies 1 kg

Bolsa de polietilenc por 1 kg minimo

| Produclo empacade en boisa de grado alimenteno de primer uso, bien |

cerrada, embaladadentro de canasiillas plasbeas impias y desinfeciadas
o-an cajas de cartdey corrugado para embalaje de-producios ¢camices con |
tapa abatible [De ventilacidn lateral que permita la adecuada ciroulacion |
del fiujo de aire) maxima dea 20 Kg, sin presencia exceswa de higlo y
agua dentro del -empague, asli como susencia de sangre fuera dal
milsma.

| Parg los producios que: requieran fransporte multimodal, se podra

lambalar en cavas de icopor (capacidad maxima de 25 Kg) y debs

parantizar |l cadena de frio y dem&s condiciones de calidad hasta su

destino final, b o

El prod rrndl.r:tl::l debe estar rolulado mgﬂn la Resolucion dsl Ministerio de

Prateccion Social No. 5109/2005 y decrelo 1500 de 2007.

La etqueta deberd contener como minimo: fecha de benefico. fecha de
empague, fecha de vencimiento, nombre del core: Esiablecer 1z wida

del producte, condiciones de consarvacion & informacion que permia la

EFmﬂu?l.n 5& TEQUIBTE CoM WNE vida 0ll minima de cinco (5) dias en
condiciones de refrigeracion (0 a 4*C) o minime de noventa (80) dias en |
condiciones de congelagion {-10 a -18°C) desde su fecha de produccion

COMDICIONES DE TRANSPORTE

- = P———

El producic-debe ser ransportado en;
Vehiculp cerrado con Autorizacidn Sanilaria wigente emitda por ia
entidad terrifonal de salud de acuerdo a o sefialade en |2 Resolucion |
20160418™ de 2076 At 13 v dar cumplimienta: 2 B normatvidad
establecida para-este fin
- Concepto-Sanitana favarable para los vehiculos: ransportadores de
came amitido porla entidad territonal de sakid de acuerda al articula
11 de la Resolucién 2012042081 de 2018.
— Wehiculo dotado con unidad de enfriamiente y equipos de Medicion
de Emperatura;
= El vehiculs deberd estar identibcads en un lugar visible con la frase
"TRAMSPORTE DE ALIMENTODS™
- El personal debe contar con |a dotacion completa para ta entrega del
producto,
Para el transporte de carnes y productos carmicos comeastibles os
vehlculos empleados deberan garaniizar | exclusividad del rasiaon
de dichos producies dorante fedo su recorrido.

Para producto refrigerado: Al momenio de entrega del producin debe
tener una ternparalura entre 0°C a 4°C Relfrigerado.
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Para producto congelade: Al momento de enfrege dal producto debe
fener una temperatura entre -10°C a -18°C. Esle no debera praseriiar
ascarcha o caracteristicas que indiquen que el producto ha presentedo
descongelacion o que presenia condiciones de descomposicain,
adulteracion o falsificacion, garantizando la cadena de frio ‘hasta ‘&l

momenia da enlrega. o

a— S

\
e

CERTIFICACIONES Frl:l-'l-'_lll:lﬂ-r f
Maguilador/ Comercializader | El saceificlo debe ser realizado en Planta o Frigorifico: Nacional, el

El provesdor debe acraditar:

¥ Aulorizacidn sanitaria y Acla de inspeccion sandania correspondiente
Iz Planta de beneficio, desposie o desprese expedida por €l INVIMA
con conceplo sanitario Favorable o Favorable con pbservaciones.
dentro del marco del Decreto 1975 de 2019, Resolucldn Invima
2019049081 de 2018 y Resolucion 2021043230 de 2021, Para &l
caso de comercislizadores yio Distribuidores, adicional a lo antencor
deberdn presentar el Concepto Sanitario Favorable o Favorable con |
Observaciones cormespondiente al sitic de aimacenamiento (si lo
tiane).

cual se validara con los demas certificados solicitados. _
¥ La implemantacisn del Sisterna HACCP serd de caracier veluntario
para las plantas de beneficio de calegoria nacional, desposie.
desprese y acondiclonadores de came y producios carnicos
comestitles. Dicha certificacidn serd otorgada por el INVIMA y tendra
una vigencia de dos (2] afos, contadas & parlir de la fecha da su
expedicion, siempre y cuando se mantengan las condiciones que |
! Elﬂfl!r-!.ﬂ:ln.

FEGHA ACTUALIZACHON: DICIEMBRE DE 2023
CONTROL DE CAMEIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECHICOS DEL PRODUCTO
b | WersKn [recEl,
o Se @juslan los requisios fsicoquimicos retifande el requisito de Formaol por ser una prueba que no se aplica
ask
REGUISITO LMATE MAXIND REGUISITO LIMITE MAXIMO
i wﬁﬂﬂ'uf_ Niledgeno volasl total 30m /100 gr
| | Forndl |  Megmivg .
{ pH & 30'C ___54-81 pHa 20°C E4aTl

Se pjustaron los reguisitos microbiolgices cambiando 8l requIsi WiAF de coliformes fecales / g por
Eseherichia Coli tiotipn 1 (Genérica) de acuerds con la Resoluciin 2690113 y NTC 3644 llima actsalizacion

Iﬁm-l:

REIETH EAFENEE PARAMETROS n_om M
O e ot g P | ] 1 | BecusntyEscherichin ood bk 13 T TEM ]
mprammimeratae Sy | L 18 1T Y | et Seinosemes m' 5 AT ¢ 1
heor Bmmatemtcaamna Pl gl E [ [ 810 1 | Recosnioide Staphjeccoan 10 s §
iacralivdi ] P2 & [ 8| ¥ | suevecoagelossposiva, UFCig ;
femyleemiae X | 3 | B[ 4 | T Campylobater sp * -

! Las unidades de mi cormesponden a i ¥onica a wsar gue es enjuague,
pit}=  Presencia
| 2 Campylobacier spse debe delenminar da acustde al numesal 7.8 y-el Iratamiento dada & los produclos de esta nom:a
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i

: que dengan presentia o ausencis dereste microyrganisme se reaizars o2 acverdo lo-estsblecido an (3 begislacian nacanal
I En donda
| 1 Abmen de missstras por esamaar
| inghoa marwmo peimisEie para centilicer nidl de Busna cakdac
| M inccn maemo penmsgibld para icantificar novsal acaplebie de calidad
B P e de Mossles peimisibles con reautiades entre m i b
| B mustandas requesios de Centdcanones Provesdor ! maguiladar ! Comarcialzador asit
| El provesdoe debe cartificar;
| fgiopracion sendana defindns ¥ Aty de ingpescan samlana expedila par el INVIBIA can concealo santana Fovorabie
o Favarable con sequerimientos o Auicrzacian sandtaria provisional de| INVIRA.
Carlificacon HACCP
Comilicade de sacriicio en Flania Macignal
S8 ajustan Iof requikitos o Cerifcacanes Peovaedor | Maguiamar | i Comelciaizador ea le refereme 3 |z Canifcacen
| HACCE detido:a que; por nematyidad, sl sactor sdn e ancuenlra an implementasdn del decreta 1500 do 2007 o
Cermfzacit HACCP o Soporta de impemantacion dal Plan HACCH o Diagnostico para HACCP
| B4 actuniiza ef conlenddo 8l nueve Rrmata PA-FO-75 Versan 00, |
Log codiges 4& actuakpan famands ga cuenta (o nuevos codgos en Sstema SAP y FTN ye gue lus acluales se irabagsn
por kilpgramo y pa por undad
En paramalres fisicoguimcosY migrobiokigeos, s¢ adicione: infarmacion de adonde 52 awlrdjeron dalos
Er requesitas Aamiabwss se adicona despossda Decnate $500; "o da norma que o modifigue. adcicne o sustiluya
| e condiciones de remepore y Almacenarmenio se reliva Nots, ¥ pate de selo se aujodizs ia enliega d& pradusto cangsizdg
| ¥ 5 daja bem asi -Para praducio congelads Al momenba de enirega ded graducto debe leneruna lemperdiuia entre - 10°C a
| RS Esle no debens prasondar escarcha ocarsclenshicas qua incguen que o prodeds ha preseniade desoosgelacen o
que piEsenly condiciongs de cescomposiciin, adulteracidn o fslsfcation garantizando i canena de Mo hesd el mamenn
i &y
Enampague se adiciona en ias-dmengiones de caja, se coloca las unidades de medida
Encondesanss da vela Uil g8 scheiona fecha para products en condiclon congelado: “Maxima de B0 diss desde 3 fecha ds
tabnencion
' Encedificacicnes sa cambia guedando de |a sigwente manem: “El proveedar debemm acmsdim:
| Hl.tm:mn saridarigdetniliva y Acta de-inspeccan saniaie expedda por el INVSAS con conceple santana Faverabic
Crtdicado de sacnhicio en Planria o Frigarifice: Kacional
| Ceethcade del Plan gradual de cumplinsgnle del Decrpto £500 &l 1005
| El pwovasdor podia prasantar
Certifcacion HACCP, sxpadida por fa aubordlad compeienta o anis cendcador. Los comercializadares deben enlregar caing
adguirds dis proveodores gue G shdusnian sulonzsded ¥ regetiados. arle la autoridad sordaria compalenie v que kayan
entregado ol peoducle a & temperatiss reglamentaia, transporade en vehicalos Que gasanticen ol mapgenemaanid de (D

r—————

6

| Danlio e Il:lt-r_:muﬂ.im‘! nocmdives S8 relich olen gradual de complimisnta y s= adiciona: Décrela 1975 de 2019 y Rescluinn
flnvima OTE0AS0AT de 2009, Se pocoona opon danirg de i3 Aesplecon de asorgacidn sandasa delimmva Bota de

msprocan santana expackds por el INVIMA con concepto sanitang: Favorable o Favorable con candicones para quenas i
| pateeEn aulonescin defindaa, demmo del madca del Decrels 1575 0e 2019 v Resalucion: Invims 2018049087 de 3070 e
| tetira: raquisito Cerdeaca del Flan gragusl de cumplimsnio del Decrete 1500 81 100%, de acwerdo & Decrets 1975 de 2010
Se setira certficado de sacrificin-en planty o Ingoeifios nationdl ¥ a8 cambia por “El sacifion debs saf réaizads en Planla o
_ | Fuiparificn Matsral, el cual g8 valdars ton let Semas sedificados salgiades”

e m{;]dldﬂmh:l aia wiga uhl &n grodutls e cardicienes do refngaracitn, se cambs de minmo diez [10) d.lﬂi B BT
sinca ias

En: empague 58 el apEin pEED S0y pOIs CAVAS AR l.rlupm&mwayu lrhplln . — Kg Su relira megdss
g @rnbatae e
S apustan reousics mcrobinkgres en Bned con la narmatividad naconal Ngene, deEndn 05 Darameinos 08 Acaplanidad
| inepefdenlrients de @ canbdad de muesiras lomadas ya que etlas dfenen tegun al lsmano dallole de products. as)
. T . N O S
| PecuesnExcherchatoibospsl W M w800 2 T LT J
Cemosdn de SemooniariE m ' % = 1 1 : P h
Phzsden be Diatipin sors " b .~ 3 4 .
Bk SaguaiapoIce UFS; S ;
I:'H]:_[Eﬂ'i:ﬂl'_: I o e . ' +

S inclupe &0 108 fEquests narmatvas 18 Resalucibn 2021043230 de Iﬂii que m:dlhu 3 Resalucion Imema 20 B04500 1

| de 2018 y se compilementan los requerimientas de wida dtil del producta:
|E= apistan requissos de CERTFICATIONES Prowandor ¢ Maguilador Comarcaizader 08 SSueids can @ armalsedad
- macioanl vigenle. Gambups reatzacs por JOMR Ene/2032
| S cambea gl fombee Wetteras de polla por Menudencia ooproducios camices comesthles, En raquisitos rrm:rnh-nir.q-c-:-:.
nusvamanle s& inc mdmnlﬂ requisios estabiecidos por la WTC 3644-2 (segunda Vesicn}

e — e SE - F
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MitraorgEnismos n m | M £
Recuesl Eschedasia Coll biolipo © 13 | 320 |10 ] 3
fateee an da Salmannlla 15 mi’ 5 gl e | 1
Rercuenia biaphyoocdus sureas faaguliia positia
LIFErg L] 10D | 530 1
Carvpylobacier sp? ;T T A |

Vg unddades de el comerpanden & By 1@onics & upad gud &b enjuapor

[*] Pedis i di

Frampylobanorsp se gebe deteeminar de aruanco P mimenal REyel Faamignig
dado 8 jos praducios de AALE nErmaEqud IBNEAN fresecnon 0 ausena o #5

i lrporga nivng 32 realface de auenls 19 stablendo en by legislagion nagiaaal
En onde:

e i rmiaiong peeminiBle paca idestdiar navel de Socidocabidad

W Inpvce masine gereibie par identbcas nivel ageplable dg-calidad

- Bympnd S iEEeinag s por paaming f

e Nijee iy sid i o e mosstay ekl s oon sl dos. ente sl

5& apusla en elilem de ROTULADO quadanda asi; La eliquets daleds contanar como minend: lecha de banelioo, fecha de
empague, fcha de vencmienio, nombne. def corte; Eslablecer favids Gl del predusio, condeianas di COnBaVaCion &
infanmacido gua parmila o frazablidad.

En CONDMICIONES OF TRAMSFORTE se incluye: Gonceple Sanllado favorable pard tos vehiculos iransparladores de coms:
amilidy por la enlidad eeriionsl de-salud de acverdo al arliculo 11 de la Resolucdn 2018043081 de 20785 ) ;

En CERTIFICACIONES Proesdor ¢ Maguiladar’ Comarcializador e cambia cenceplo sanitanin Favorable con condicisnas
par concepla andar Favoranie con chsenaciones de acuerdo a fo estinulada en el arficuls 3 de 18 Resclusdn 3013043051
da 2019y 58 ajusta ta obligaionedad de presedlar acia de inspeccitn, vigilanca ¥ contrel con conseplo Favorable o laveadle
_con absarvacionss. 5 etva de la Resciuciin Sardaria 1a patabra definite,

Fecha modiicacion: 201123073

En requisdos normatyas 58 dgrega o Decreta 2076 da 2621 )

En COMDICIONES DE TRAMSPORTE foincluyps &1 kst “Pars o iransporie de carnes ¥, pModudios camicos comeslibies loy
waliculos empleades deberdn garannzar |3 excusiadad del rastado de dichos propuctos durante fods Su recomids’. segon &l
decielo 201623

En CERTIFICACIONES: Provesdar | Maquiadon Comercisiizedor se einna: “Caiilicacan HACCP o Sopane de
jimplananiacin. del Plon HACCP -expedida por ia aulodidad compeleple o ‘enie cerificader” ¥ 8o agragas ol i "La
inpiemeniacin del Solma HADCP serd Op Cerdclaer voluntario pars las plenlas de beneficio de calegoria macanal,
dusposte, despress y Acondcionadorns de carne y producios camicos comestbles, Dicha carlilicacdn sard alargsda poral |
INVIMA  tendra una vigenca de dos (2) afica. conlades & partr de la fecha de su gupadioon. siempre y cusndo sa |
mankangan las condiciones que (B gepemeon” Lo anlenof sagun of decete 201623 Cambos makzados paf D.AS‘R!I

o idhcembreded0dX = —

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA

Elabord

Revisd
Comité

Abastecimientos Clase | Alexandra Banchez Rofas
Profesionzl de Defensa | Nut. Diet, Maria Catalina. | 9 § ¢ 9073

Profesional de Defensa Ing. Alim. Danery ﬂ ,I_'; _T;{" jlﬂ M gl

Abastecimienios Clase | Rodriguez Gonzalez
Prafesional de Defensa -y A
Subdireccion General De ‘“Eﬁﬂam‘iﬁsﬁaiﬂ*ﬂ i A B ?ﬂ"?

Operacian Logistica

Azesor

Profesional de Defensa 1nd Pablan Emesta -
Oficina Asesora de Plansaciin hg.gﬁm Jaatm 28 DiC E'B'JJ ﬁ—‘

de | elnnovacidn Institucionel
i Drson | Tetemntens i 515 v O
scniiocoit®) | Grswdmeures g g 16 9 (TP
e —— g o g ?B DIC 202 {
W
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PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

"‘--.\ "_-I" TITULD Ctdigo: PA-FO-T5 :

“f FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versidn No. 01 Pégina 1 de 2
AgENTIs LoaTeTien ALIMENTOS- .
T —————— Fecha: | 28 | 03 [ 2024

PESCADOSIERRA fhn”
SAP 20000691 / 200001863
Pescado

Ei también lamado pez azul o5 una especie que: habita en liorales
tropicales, por lo que se puede enconlrar en lss costas dal OcsSan
Pacifico, ¢l pescado siema & requiere eviscerado, sin escamas, cridlo.

No Aplica

i
v m

-~ Humedad g0 g 723
Grasa o0 g 48
Proleina g /00 9 218

Referencia tebla 0 composicion oe Almenios 10BF 2015 - Pescado Sierra

El producte debe cumplir con los siguientes pardmedros:

'Emswuﬂh:Tutaﬁhs{wm - 35:mg M00gr -
el B FEsiwcn. !

Refanncia Rescluckin 778 de 2008

Wi PATRETEAIE: | 5

Ricuéni de £ colf UFCip I | S
|Racuentos de StashWlococcus coaguiasa UFCIg| S 100 1000 | 2
|Dateccidn de Saimonella, 250 5 | Negativo| — |0
Dateccifn de Vibrdo Cholerae 125 g 5| N e
' e Ta Peaca— :

Mo Aplica

| Libre de impurezas, sin agallas, sin escamas, sin hematomas o golpes.
Olor; fresco caracterisfico .

Textura: Fresco y caracteristico :

Color, came de color uniforme caracteristico ‘de frescura, plel brillants,
cjos brillantes, sin coloracién roja sanguinea.

| Limite méximo de metales: :
: Plamo Pb: 0.2
Gadmio Cd: 0.0

Mercurlo Mg: 0.5

Resaiucion 776 de 2008, Resaluclon 2674 de 2013

Pescado Slera en posta x kiogramo de producta.




PESCADO SIERRA

Producto-deberd: ser empacado al vaclo en maleral de primer uso de

grado alimentario. ,

El productc debe ser entregado en camasiilla piastica, Impa ¥
desinfeclad, sinpregencia de hlelo, agua, sangre, etc.
Elirotulo del producto deberdcumplircan la resalucién 5109 de 2005.

B El producto requiere Una vida Ol de dos (2) meses contados & partr de
Iz fecha de empaque. Al momento de [a entregs el producto no debe.
tener més de un {15) dias de empacado.

¥ El producto deba ser transportado en Vehlculo cemmado con conceplo
técnico sanitario FAVORABLE, expedido por el Enta Territoral de
Salud. Vehlculo dotade con unidad de enfriamiento y equipos de
Medicisn de temperatura. El vehiculo debera estar identificado en un
lugar visible con la frase " TRANSPORTE DE ALIMENTOS"

El personal debie contar con la dotacién complata para la entrega del

{ Para producto fefrigerada; Al momenta de entraga del productn debe

Bl tener una-temperatura-entra 0°C a.4°C Refrigerado.

Para producto congefado: Al momento de enfrega del products debe
tener una temperatura enire -10°C a -18°C. Este no debera presentar
escarcha:o caraclerlsticas que indiguen que el producto ha presentado
descongelacin © que presenta condiciones de descomposiciGn,
adulteraciin o falsificacién, garantizando la cadena de frio hasta el
Se debe cumplir con todo lo referenciado en &l Capitula VIl de: &
8| Resolucidn 2674 de 2013

Goncepo sanitario de planta procesadora expedida por INVINIA (Gon
| fecha de expedicidén no superor @ un afo y con concepta Favorable o
Favorable con reguarimientos).

SEPTIEMBRE DE 2021

SECHATACTUHANZATION:

e T e e —

VERSION | DESCRIPCIGN DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Versita Inkclal

2 S& ajusts Irformacitn s Formato PA-FO-TS Versidn 01, s& almina flem cortenido de ecuerdy & aclusiraciin Fomato, se
Incluym eddign 0001863 que sinme para of 1o del producto tento en CAD coma para comedares.,

.....

lag. Alifn |nks Mirjam Rivera.
Camdona

Atir. Ross Mary Encisa Melo
Comnel (RA) Cados Emasto
Camazho Dlaz

M52 Adm. Emp, Hiclor Wargas
Rodriguar !

Seerstaro Ganeral (E) T R




PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
H—Q‘F TTULD Chdigo: PAFO-TS
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versibn No.02 | Pagina 136 4 z
Apameia LEETIEA ALIMENTOS :
P Fecha:| 23 | 04 | 2024 L s
PRODUCTO ! NOMBRE CHORIZO
AP S000008037 SAP 2000001807 SAF 200001768 1 5 AP 200001803 | |
Cadigo SAP 200001800/ SAP 200001804 | SAP 20O00ATET SAP 200001 arel
; SAP 200001803
EEEﬁumnug Clagificacian Embastidos
" = Eresiiclo CAmico: procasads, crud freseo, obilenida por molide ¢ picada,
Descripeidn 88l | cocido o madurade, embutido, elabor ado = base de came y grasa, conla
Producto adicion de susiancias de usa permitido.
Bl producto puede tenar. came de ras, come de cerda o las das al
Ingredientas | tiempo, grasa de animales de abasto, cebolla. 2al, agua, nitritos, fostatos.
A5G0 es urnd liquide y sabor,
Bl products debe cumpir los sigulentes paramelros, que S8 daben
repartar en el andlisis de laboraloria;
Esténgar
=, rin | % mix |
Requisiins ; 10
Fislcoguimicos en fraccian da masa a0
an fraccitn de masa L)
B
B ]
Feguiilss 08 Congosican y 2afh produclos CAmIchs procEsadns crudod
et Trescos- 8- 1 IHCKN).
El producta debe cumglir los sigulentas parémelros, que s dehan
reportaren el analies de laboratari ; ) —
REQUISTTOS —— T S— i N T
=4z mewﬂ 3 i um B i
PEmHm |n.|4.|-m:-.|.pnu i .4 1 M ractam, U PEY k) il i |
Requiti [Drieeen de SrATAOI U TG N [Aetenua] - !
mmﬁ Hiﬁmmum_m B | ] [ dfey -1
s ol
| [EEPT 8 FRERT G el 0 ) Gy SRR |
i b T e pri e [ doniiat rukl e LR eatlaf i
[TRR T [ b A i - ghphin s maetad i
Fagissiles merabioiigcos rﬂ?ﬂﬂ&'ﬂmmwmm-Tﬂﬁi- WTE
1325 [Quinta atuatizaciym).
Requisiios
putricionzies No Aglica
El producio debe garanlzar i3 Inccuidad, sok se pueden agregar aditives
de uss permitide sagln i NTC 1325 (Ofima actealizacion), los producios
Olras e4rnicos o deben contener metales pesados &n eaniidades superioras
caracterisiicas | g:
ey plogaic “Fiorna 9.5 mgfg mams.
i ST SRR
Secreln 1500 de 2007, Decreta 2162 de 1983, Resolucian 2600 de 2015,
| REQUISITOS NORMATIVOS _ | regolycion 5108 de 2005, Resolucion 2674 de 2043, Resalucin 810 de




| Continua Ficha Técnica de Producto,

& CHORIZD |

2021, Resolucidn 2492 de 2022 y resokxcion 354 de 3023 ¥ las demas
que las sustiluyan, modifiquen o adisiaren, Bl producto debs EUMplE eon
@ NTC 1325 {quinte aclualizaclén) ¥ demds nommas vigentes que le

e apligue. e
| SAP 200000853 chonize tipo coctal x 15 g7 minima s
SAP 200000180 eherichuzo % 29 g minima, |
SAP 200001762 chorizo % 40 gr |
-SAP 200001803 chorizo de cardo x 45 gr. [
SAP200001800 chorizo x 50 gr
SAP 200001804 chorizo mido x 70 gr.
Frasentacion def | SAP 200001787 chorize x 80 gr
Products | SAP 200001879 chorize de pallo Uind * 100 gr.
AP 200001808 chorizo X 150 gr.
Los productos deben venir embalados por unidedes en canastila en
‘EMPAQUE/ presertaciones de 250gr, 300gr, 400 gr, 450 gr, S00gr, 700 ar, 800 gr.
EMBALAJE Y 1000gr. 2000gr y S000gr conforme & requarimisnts de I8 entdad. sin
ROTULADG | &0 sar los 25 Kg.
El producto debe ser embulido an fundas artficiales no comestibles, |
= ueyip | Mulorizadas per las enfidades saniterias. que ke provea z producto
mw: - |eonservacion -y aislamiento frente a los contaminantes iguaiments
debers venir empacade al vacio. en material de Frimer usa de grado
allmentaria, i el -
El producto debe estar rotulade segin la Resolucicn del Minésteria- de
Prateccién Social 5109 de 2008, Resolucion 810 da 2021, Resolugidn
Rotilads 2452 de 2022 y resolucion 254 de 2023 v las demds que &8 sustliyan,
madifiguen o adicionen,
La informacién suminisirada en o empague debe lambren declarar g}
exislencia o no de alérgenos en su composician,

VIDA UTIL DEL PRODUGTO Y
REQUERIMIENTDS DE LA
ENTIDAD

—

El producto ser requiare con una vida Gt minima de veintigineo (25) dias.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto dabe ser lransponade en furgén dodado con unidad de |
sfifriamiznto y equipos de medicitn de bemperatura.

El personal debe poseer dotacion completa para I8 enlega del producta.
En lugar fresen, seco y ventiladg, lepos del ealor v &l fuego: No debe
gimacenarse fil bansporiarse com diferentes sustancias Concepto
sanilario FAVORABLE expedido por el ente leriional de salud, Se debe

cumplic con fodes los requisitos referenciados en & capibulo VI de 13

| Resalucion 2674 de 2013 _ |

CERTIFICACIONES Proveedor [
Maquilader! Comerclalizador

El proveador debard acreditar

= Concapto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
compaterts, (Con fecha da expedicitn no.superor a un afio v con

silo de almacanamiento.

* Conespls sanitaro de vehiculos: de transports expedido por Ia
entidad competente. (Con fecha de expadicion no superior a un 2fio
¥ can canceplo Favorable o Faverable con requerimisntos).

= Registro sanilario dal product. {\igenta) .




[ continua Fichia Tecnica de Producto ..

CHORIZO |

Mo s de caracter chiigatorio: i 1o tigne pueda
{Alcance: Fabricagién de i
{Alcance: Febricacidn de producios earnicos cocidos).

prasentar: HACCP

productos -GARMIGOS COGIdOS) yio BPM

FECHA ACTUALIZAGION:

MAYD DE 2034

—
CONTROL DE CAMBIOS

VERSION |

pafia, Cyonzo
mn
Ge

jode v &

] itn 8 Fodmato
peuEinianias nulfcionaies
pacibe &l producto enla E
Con Aaniocat

noEMpECs: 58
Eri Presanalaciin del Produclo se

peoeds e
Se ajusian las Certficackones

1 |
[plos efEhGE e

En

e 450gr
En roiulade
slituyan, radifiquan a adic

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECHICOS DEL PRODUCTO

Wesitn Inigizl, g unilican = fohas lcnicas g produsios
en matla de res oy de cerdn esléndar, ehorzo espafiol asandar,
|

i
na &n presanacon del prodeco,
relica el conpephs. Lcnicd EanEang et wehitus

‘que solo mifcs park
ad, En B canificationas s=

|3 resakizion 5109 da 2005. &2

nauyR

En condloanes da-framspone e felia Iz

T g iresponie de produsios cdrerens compstios.

Proyeedar [ Maguiadan Comercialigador ae inghae pasa 6l caso i ks

dehe prasents Gonceple sanilarc del ki de pimacanameria ¥ Se ojuEls & texlo asi o ea de cardcler obligatanc. i 1

ITII;IdE' puede preseniar HACCP [Aeanos:
&

ragalucien 254 ga 3023 v ias Samas ou (35 susiiluyan,
En presaniasitn dal prodissls =8 inchops Lios: prodisclos

5@ incluye Resslcidn 10 de 2021,

nnen. GETd

m.um.:hnmdawmihmmu

cainico precesada: B
jode vez que les taguelins especilices ¥

Ziin 300 grames. &n condicenes
v Tauraable com daquanmenios’. S8

Ga ranspedie y Almacenamientd GE
refira dg. ceetihzaciones coRGEplo

nm-l:l_mEE prasanasen m-mﬁuﬁ
il = pbes-lipmps minmo con & gue 38
dis bag Gamerciaizacons se debe preseniar

7E Wornlon 1, si adeiona coeight
chonze shumedn, De vida
adicona Fara & CE0

ifeemmancitn da & NTC 1325 (qeinta ‘sarslan] para ia Taka I G e COMpOSIEET Y
smudes frascos y 1o tatla Mo T Regusilos microbicltgicos. En réquiskos
regoiucon 353 de 2011 y la Resoluzsn 2482 oe 20EL,
pdum_gr.mﬂgr,auﬂgrmnfm:mumhnluﬂ la-entidad.

frase Tamkién deba ser rBnsporlado e fargén o vehicuky cerrade pot Fe aslar

comeiciafzedarss 5
Fabreacitn de

Eabncacian e prodachos carnies cocidas) wo BPM (Acance

o adicainan.
detsep wenir ambatades par unidades #n canaslika en praRRACIDES

las

Resshazitn 2452
Ao por MCH 5 |

e

de 2021 ¥ mesaluckh oEd de J0RY y RS Cemas que

o

CARGO

NOMBRE FECHA FIRMA

Fwn!minnql da Defensa

Elaboré |  spociecimienios Clase |

Maria Catalina Rodriguez
Gonzalez

17 WAY 2026

Drarvery Alexandra Sénchez
Rajas

BT BAY 2024

Profesional de Defansa
S hdireccion General De

Qperacién L_ngsﬂﬁa

Ravisd

Gisalia Pacla Garcia s
Avendaiio M

17 MAY 2024

Comité
Asasor
die

Profesional de Defansa
Oficing Asasora oo Pansaciin @
Innovacian Institucionsl

Fabian Emeste Ponguts
iCaslmo

17 WAY 2024

Fichas

Técnicas | Directar Mm;lqclmlanmmam

' Norma Sivana Montanchez
Montenegro

17 MAY 2004

Secretario Ganeral (E)

Sandra Patricia Boiafios

Rodeguer 17 HAY 2024

Jefe Oficina Asesora Juridida
encargada de ks funciones del
despacho da & Dirsccitn
General

Aprobd

Mariha Eugenia Cones
Baguan

"7







PROCESG &
B PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
¥ B e | TITULO Cédige: PA-FO-T8
.| ‘-.__‘%;F__,-l-"' E
: FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00
| Asmrgm R ALIMENTOS
i ' Facha: | 12 o7 2018 e
PRODUCTO | NOMBRE AGUACATE
Codigo 200001582
Clasificacion Verduras
gg&gﬁl{ég Geénera: (Persea Amencana Mill), Variedad: Lorana, El grado de madurez
Deserl del debe ser en mas del 50% da la fruta, su color verde amanlienio
mmm”. moderado & interno amarls claro brilante. (Cuando estd madurc), El
! producto debe tener una bongitud de 15 cm. y un diametro ecuatarial de 8
L e a8 ecm.
| Ingredientes Mo Aplica
- Requisitos TS i S
| Frsinn-qqrmlcns o AFME Ell e - —
: N wulmimﬁ Nao Aplica [
, "‘ﬁe?u'ié.imi!“ 2 B g e e
| Mulricionaies obsioi ¥ -

El producto debe cumplic fa norma técnica NTC 1248, Calegorla EXTRA,
| &l existe pedincule debe ser entero. Fruto de superficie fisa, luslrosa,
5 corieza delgads, blanda; pulpa amarilla clara, semilla mas bign pequefa,

adhenda a la pulpa. buen sabor:

l ;E%ﬂ%% Enteros sanos: 58 excluye tode producta afeclade por podredumbie
| Oiras cualquier otra afeccién que impida su consumo. Libres de cualquier
caracteristicas | maleriz exirafia, exsntos de plagss y de dafos causados por dslas,
, delpraducio | Exentos de dafios causados por bajas lemparaluras. Pedinculo con una
| \ongitud manor o igual @ 10 mm seco @ infacto, cuyd Cone debe eslar
fimpis, La falta de pedinculo no se considera defecto siempre y cuando
. la umien con el talle esté seca @ intacta, Exentos de humedad anormal.
l Oor ylo sabores extrados El frulo maduro no debe tener sabor amarga,
i AN no debe presentar maguiladuras, galpes ni cores. :
I Contenido Ma Aplica
[ Requisitos = L b
| Mosmativae | NTC 1248, NTC 1248-2 y NTC 12483, .
T | Presentacicn del ' F o
| | Paciy | P aORpORDS . ~

En lugar fresco, saco y ventilade; lejos del caior y el fusgo. No dabe
| almacanarse ni ransportarse con diferentes sustancias. Tambien debe
| EMPAQUE Y condiciones de. | =5 ransportade en furgén yo vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
. ROTULADOD Transpoete y lodos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucdn

Almacenamients | 2574 & 2013, El vehicula que realice 1a entrega debera contar con &
| leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS™ y presentar Acta de
- Inspeccién Sanitana original del Vehiculo. en donde conste al conceplo
| o I Favorable pera &l hransporte de alimentos. Esle documento no dabe
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PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

‘-—-'Q f"-_-" TITLILG Caodigo; PA-FO-75 m
i |

T | roHATEEHIOADE PRODUCTD | Vemimno.00 | Paghezess =

a.pqﬂnm:n-nliln:n ALIMENTOS s |

P s e —

ETH = e R e iy

tener una fecha de expedician superior a un afo,
Cuando el producty sea negociado para ser iransporiados por medig
aéreq, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en matenales
de primer uso ecordes al lipo de tansporie, Que garanticen ‘la
conservackin de |os producios. Deberdn enfregarse en excelenies
candiciones de calidad, teniendo en cuenia que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo, Eslas
condiciones se verificardn a! momento de recibo de los productos y
-aqueila& unidedes que presenten defeclos organolépticos serdn
rechazadas: E| producta deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
mamenta de la entrega. El producto no debesd presentar mingin indicia
| de sgbre maduracian o-detericro.
| El producto cebe ser entregado en canastilia, con un peso méxime de 15
Kg. de peso brute maximo por canastifa, dando cumplimienta a fa Res
Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 v a la norma técnica NTC
3422 para le-entrega del producio se debe fener en cuenta el numeral
Empaque 4.1.3 de |a norma lécnica. Se debe emplear separaidores o insertos para
evitar &l roce de los aguacates o dado mecanico; los separadores
pusden ser fabricados de cardn mokdeado o pulpa mecanica wirgen No
s sdmiten uso de papel periddico impresa ni de maleral wegelal cong
inserins.
El Rotulado dél producto debe ser resistants a las condicignes humedan
Rotuladn y 'de bala temperatura; debe indicar Mombre del producto, fecha de

empaque, late de producto y peso neta al momento de ser ﬂr_npa_ﬁgglg-._ i
El producto se mq:.ﬂm con una vida Otil minima de cinco (5) dias

. —

Vida Ut

Cerlificacien sanitaria de enbidad competente danse Concspts
Favorable o favorable con requerimienios para sitio de acopss ¥
_distribucion con fecha de expedician no superior 8 un afa.

CERTIFICACIONES Provesdor/ |~
Magullador! Comercializador

FECHA ACTUALIZAGION DE
CONTENIDO: MARZO DE 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Wedsicn bnicial

A e o farmeds varsian 2 GP 10000 R0 04

2
= Se ncluye requisito especiico para &l podudn negocada para 1a Regmonal Sw. Se ncluye requmita de Caloe 8 on ¢
3 producta de acuerdoean [n MTC 1248

Se rglen: Cupnds ol producio Fed nagoskado pare (B regional sur o konteras, esle 5o dobe enfregar ambalads an
PalasTAlEE: 08 PrTAT USD DECFORE. RAra Sar ransperados pOr madic Sdnen. Ya se@ 0 CAINS do cArlGn BRCDE 04
4 pebpropleng o olras aRernalivas gue garanbcan |8 consprvacion da los peoducios. Dabaran antregans en axpejenlay

candiciones de cabdad, sersende & cusnls que ks MiLmos. Sean conaamigas an los 15 diss siguienieg & su feena de
renin EFas condiciongs s venicarindl momenio de recibo de los produecles y aquellas unidades gee presealen
dafactas aiganok seran recharadas. El N geband presoniar ningdn indsco B sobie maduracon o |
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Fhinmf.nSs SILITHMES
[ —e

e Fecha: | 12 | 7 | 2018 i

dejencin

Eluste al farmalo PA-FO-TS Vers:on 00, a8 rélea 4] codgo SIC de donde sa menciona en &l documenio dabido 2 que yar
ro o5 ublizads en ke enkidad yose inchoye e cédigs SAP. ya que aSiualments s codiges san peneredns por o3ie
sistema do infoermacin, Se canbla la clasficacion basada an Sistema SAP, cambia de "Fruoves” 2 verduras’,
2 adiciona on Reguisios Nomatvos ia NTG 1248, ya que no estaba inclukia
En condiciorss de ranspons y almacenantiento se cambia informacian asi: "En lugas fresco, seca y verlilado. lejos dal
ealar y 2l fuego. No cebe almacendrse ni iransportarse con diferentes sustancias. Tamibién gt Gl branspanado an
furgdn ]lfguﬂhiﬂulﬂ carraga, S dobe curnplr con toges los requisitos referenciados en el capildlo Wil de & Resciocisn
2574 do- 2013,
Cuardo al prodiecie sea negotisda para 2r rankportaded por medio asreo. Auvial © teiraskie. aste o dobe sntragar
embalads ér malariales de prmer uSa acordes 5l oo O Iranspans. qUa QIETIICeN 1A conservaciin de fos producics.
] Oeberdn cniregarss pa eicelontas condigiones de calided, tanmndo en cuenla que fos MeSmMos Serin cansummidos en
ks 15 diss siguientes @ su fecha de recibo. Estas congaiones s venficaran al momeanio de recho fe los producios ¥
anunlas unigades gue presenlon defeclos organciéplices sordn rechazadas. €| producio deberd eslar lolaimenie
Trescoy soleccionade ol merments de ls-enirega. Bl products no cebeia presantal pngiin indiciode sobne maduracedn o
i’
Sp refira cordiciones de ampaque; NTC 728:2 ya que-ciias son requenmientos para Pifia,
En la vida dlil 88 @mplia ¢ temes minkne o paricde & enirega, s canbia O tras (3} a ance (5} dias. B paitii e 3
EnirEga.
Para la6 cerdifcacionas se Folicaa

Carilicacan sanilsia de entidad competente danda Conceala Faverable o Favorsble con requarimientas para
Gilio de-asapis i distnbucion con i -3 un aia,
S retiran del ilém ng tes la micrmscsan gl regislada y se-caja No Aglica
Se incuys 8n los Raquisilos Narmatives la Res. 2674 da 2003 - Minslens de Salud y Res. 224 {2007 e Min.
PAgrcullias y Desarnolia Rural
| B velira en fo% Fenustos Especificos —tem Sonberade [ infarmaciin sl ragisbada, 1a cual sa adiciona y ajusin.en gl
6 | irem Errpague y Bofulads — em Empague,

Sp muata en Empagus y Rolalado - Presantacidn dal Producto Ta infarmacién alii regisirada dejando |a especificacitn
de la preseniacian “par Ky da produecio” y sencluys |2 Res. Min. Agncultura y Desasroiio Rural 224 ¢ 2007,
S adinnan requetimientos pars &l vehicuio que realiza la anlrega del produco. “Acta. de laspeccitn Saniana onginal
del Vehleui, en donde conste & concepic Favorable para ef transpense de almentss® y “Leyeada de Transpore o8

Alimenbos” . e
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
el T
Al Halricu
Elabors Au!lurrﬁ::nnm s Romers lE-ﬂ?} rli
Chase | ] - i ol
Diresionm ;
Abashecrmignlos Adm. Rose Mary Encisebalo 3 :
Claze | .
Subdiractar Bengval
Revist | dedbasiccmionony | -ororLIRA) Caios Emesia
Sarvicios

Subdiracior General | MSc Agm. Emp. Héctar Vangas
de-Contralos Redrigues

Caronel Juan Carjos Ramras
Aprobd Baciatario General Finada
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ALIMENTOS e

Facha: | 26 | 03 2024 s

PRODUCTO | NOMERE AJO (CABEZA DE AJO)
Cadigo 200001584 1 EFDDDEEE_JJ
Clasificacion Yerduras
Egml LEBI' 9, GEnero: Lilaceae, Variedad: Alium satvum L; la cabeza de ajo es cada
Daseripcitn del bulbo que se encuenlra envuslic por una Linica blanca, 8 veces algo
Producty rojiza, membranosa, transparente y muy delgada. Su sabor es fuerts,
especialmente en crudo y ligeramenta picanie y misfico con habitos
similares a la cebolla, se agrupaba dentro de la farnifia de las lilidceas.
Ingradientas Mo Aplica
Requislos
Fisicogquimicos No Aplica
I Requisiios y
| Microbiolbgicos W e
I iiskaaden i mpprwihe dof b
Ardllvi Masal rAvmeg po 350 gdEmins
5 Anmaribiy e i
Reguisitos i mu-d;.l| : '_11: =
REQUISITOS Mulriclonales i Pyl pasl
i “Froteing 1g) 4,7
R (vt torig) | 98 ]
Tahfa de Nllricianal ICBE 2018 - Ajo
Calidad 1. Los bulbos deben estar firmes al tacto, enteros, sanos (sin
rajaduras, ni enfermedades) y limpios {sin materizies extrafios).
Olras products debe estar son un color tiplco de la variedad, de aspacio fresco,
| cometeristinas sin manchas ni coloraciones anormales y debe presentar envoltura saca
dal products sin maltrato. El gjo-debe éstar libre de la presencia de plagas, sin alague
de honges, exentas de humedad exterior anormal, libre de olaras Y.
sabores extrafos, No.deterd tener indicios de deterioro. Cada cabeza da
ajo debera tener minimo Som de digmetro.
; Fies 2674 de 2013 - Minisiena oe Salud y Res. 224 / 2007 de Min,
REQUISITOS NORMATIVOS | iy uyrs y Desarrollo Rural
Presentacion del | SAP 200001584 ~ Ajo por Kg
Producto | SAP 200002320 — Ajo por Lb
El preducto debe ser empacado en bolsa de polipropileno y entregado en
EMPAQUE / Empagueyio |canssiiles con un peso maximo de 25 Kilos par canaslilla, dando
EMBALAJE ¥ Embalaje  |cumplimiento @ los requerimienios establecidos en la Res. Mirf
ROTULADOD Agricultira y Desarrollo Rural 224 /2007 y la NTC 54234,
El Rotulade cel products debe ser resistente a condiciones de humedad
Rotulads y de baja temperatura, cebe indicar. Nombre del products, rombre da |
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto. al moments
de ser empacado.




Continua Ficha Téenico de Producto ... AJD [CABEZA DE AJO)

VDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se. requiere con una vida Gl minima de cinco (5) dias |
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados @ partir de la facha da entrega,

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En luger fresco, seco y venlliada, lejos del calor y el furgo. No debe
aimacenarse ni transportarse con diferentes sustancies. También debe
ser transpariado en furgtn yo vehiculo cerrado. Se debe cumplic con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de |a Resclucitn
2674 de 2013, El vehlculo que realice la entrega daberd contar con la
leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de
Inspeccidn Sanitaria original del Vehlculo, en dondé conste & concapla
Favorable, para-el transporte de alimentos. Este documento no debe |
fener una fecha-de expedicitn superior a un afio.

Cuando el producto sea negociade para ser fransportados por medio
aéreo, fluvial o tarrastre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transpore; gque garanticen la
consarvacién de los productos, Deberdn entregarse en excelentes
condicionss 1:E:- calidad, tenlendo &n cuenta gue los mismos Saran
consumidos en, los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiclones se, verificaran al momento de recibo de os productos y
aquellas urﬂﬁdea gue presenten defectos: organciépficos seran
rechazadas, El producto deberd estar totalmente fresco y ssleccionado at
mamenta de l2 entrega. El praducto no deberd presenlar ningin indicio
de sobre maduracian o deteriono.

CERTIFICACIONES Proveedor)
: o fevorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucidn con |
Maquilador! Comercializador focha ts axpediclitin no superior 3 un ako.

Certificacidn sanitaria de entidad competents dando Cancepto Favorabie |

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021 ;
CONTROL DE CAMBIOS : !
VERSION DESCRIFCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |

1

Mersin lncial,

_B3pesins o condimentos venelales procasadas. Se mﬁ pania

AJIEIE 8 formale velsion 3, 58 Inciuyw 13 Ciasiicacan dal Prodedn. Se retran 10t Requisios FECOqUITICOS y 108 REquiaos |
Hnnuh:mupﬂﬂnﬂnhmmm HIMHEMM‘IH‘IH'IruﬂTEHllwdlmqwlﬂniplltHl
mel?mluﬁa =ITHD

Ahssie af formala PASFOLTE Verstan 00, g& e 1, T can ummﬂmﬂdﬂummﬁhﬂnquwﬁ
mwnuwmmmh:wpnwmﬂﬂguwwlmmmmhum narados por esba sighema |
de informaciin. Se cambia la clasificaciin basadn en Sistema AP, nnmu‘rmrﬂumhrm En condiciones os |
feansparie y afmaconamiento- se acluafiza de la ter manera:
“En hagar frasco, seco - wenlilad. lefos del calpr yof N dabe almacanarse nf ransporlarss ooyl dlsrsas susiangcis,
Tembidn dobe sor ranspardads en fungda wio vehicis'cormado, S dobe cumplircon todas fos reguisiios miermasindos en e
cepiife Vilde I Ressfucidn 2674 de 2013
Corandy el producfe sea negociedo peva ser ianspoviacos por mecie advea; Bl o femesie. gsip so debe enfagar
ambaiads e matadnies co primer uto scorces & Moo oe ranspara, gue poraniican ja conservacie de B productod
Daberdn eniegarza g0 excefanies condicionas de caliged, femeandy an cunls gae o3 AsmIes sevdn condmcos en ks 18
o eiiwentas 8 fu fasha de rcho. Esfes comdicones 59 wanfficardn al momendo de recibo o iog prodecios ¥ sgoalss
uridades gue presetien defecins amganoikalicos serdn recharsdss B peodwects deberd esler folsiments fresea |
sefecconac 2! momanic 08 A3 enirags. ﬂmﬁmmmmwm&nmmmmﬂm
Las oevlificasiones daben sar enfregzdes & comislonista comprador el oia e & negockcin, pare las comdicionss de
certificasiones 8o los vohlculos, S& retira condicloneside empanque NTC 725-2 ya que esiss ean requarimisntos para Piia. En
I& widka il g2 amplia & Sempo minima & pacicde la enbega, Para |36 ceriflcasiones sa solcita:

Cerlificacion sanilana de anlided mmmdm Gﬁrl-ﬂph Favorable o favorable con requenmiendos para sho
de pcopio y datribucitn con facha de hﬁdnmn.l & un s,

S relira de 108 Ingredieries & 30 defa I
Se relirs an los wilcs. Especificos - hirrl Du-lﬂrmdu I3 infarmacidn alli registrada, |8 cual g8 sdiciona v ajusia e 8l )

Empaque y Rolulads — bem Empadus. |




Continua Ficha Técnico de Productd ...

AJO [CABEZA DE AJO)

adicionpn
Vahil

5@ gjusta en Empaqus y Rotulade =

Aeelu [feemadion A

Tecnologla, se  scioel

enocl sistema SAP, sa Incluye

Presanincibn del Frodusls, & inlermasian olli registrada dejande i sspeciicacion de 1
prasantacion “por Kg de producta”, se incluye la Res. Min. Agricull sra y Desarclic Rural 224 | 2007.
5a TequerimEnias

pafa el vehlcuio qua realiza I entrega del producia, “Acta da Inspecciin Sanilaria arigwnai do!
ah dongde conghe e oo

Eai FMII&B% gl iranspo
1]

n r“am rombne Iﬂdum fﬂ
Cidige SAP 200002320 de acuerdo con Hstada de materiales aporiado poar SGOL ¥

de alimanios” §° de de Alimanies”,

weglni ol

resentaciin del o mmwmﬂﬁﬂm Eﬂﬂﬁﬂ'ﬂhﬁw i i
GARGO NOMBRE FECHA
Ehhoel | Frilshwiliabelme | - dg:Ainmnannde ik, 07 ocT &9
Dreclom asiecimanios | Adm. Rose Mary Encisa Melo @7 ocT A
Rving: | SO | 87 0071 Yt
. | e, ™ | NFOBn
Aprobé | Secretars General (E) oo coei il @7 0cT 26
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TITULO Codige: PA-FO-78
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v FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versdn No, 0D Pagina t da 3
ATt NGIN LOGISTICA ALIMENTOS :
g Fecha: | 12 o7 2018 Ty
PRODUCTO | NOMBRE APIO
| Cadige 200001588
i { Vigrd
REQUISIDS | CiRsificacin I )
| GEMERALES Del cuello de Iz ralz brotan tallos herbdceos que aicanzan de 30 a 80cm
| Deseripcién del |de alura Las hojas son grandes que brotan en farma de corona; el
Producto pecicic 8% une penca muy gruesa y carnosa que se prolonga en-gran
! e parte-ded limbo. = o ey
| Ingredienies Mo Aplica
| ks~ - i e S T SRS S—
| Requisiios Y i
| _Fisicoquimicos ... B S
Hequsilas
Microbiolbgoos Hm"':_'l“_ o § o
FRaguisitos i
REQUISITOS |—Nulicionsies | ... AP :
i 0s El grado de madurez sa determina por |3 longiud de las ramas y Labia.
R ras | debe ser de minina 45 ¢m. Y debe presentar un color verde: intenso en
caracleristicas | sus hojas, no debe presentar color amarilio en sus hojas o talla, Aspecio
del producte | frasco, sano, no debe tener muesiras de amarillamienio en (a5 hojas,
| marchitamienio; manchas, olores y sabores extrafios.
| Contenida MNo Aplca
| Reguisitos | o
i = Normativos - o Aplca_ ’ -
r Presentacion del R eSSBS
| i (TITBTREMNGY - o
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuege. No debe
| almacenarse ni fransportarse con diferentes sustancias, También debe
' ser transportado en furgbn yo vehiculo cerrado. Se debe cumplr con
todos los requisiios referenciadas en &l capituls V| de fa Resalucian
2674 de 2013, El vehiculo que realice Ia entrega deberd presentar Acta
da Inspeccién Sanitaria original del Vehicule, en donde consla &l
i EMPAQUE Y conceplo Favorable para el ransporie de aimentos. Esle decumento no
| ROTULADO Condiciones de | debe fener una fecha de expedicion superior a un afio.
Transpode | Cuando @l producto se@ negociado para ser ransporiados por medio
; Almacenamiento | aérea, fiuvial o terrestre, este se debe enfregar embalatdo en materiales
de primer usa acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de candn,
gacos de pofipropilena U oras  alematvas gue garanticen la
consarvacidn de los producies. Deberén entregarse en exceisnies
condiciones de califad, teniendo en cuenta queé los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
I condiciones se verficardan a2l momento da-reclbs de los producies ¥
| aquallas unidades que presenten  defectos organoléplicos  seran

i
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Sy ALIMENTOS B

ILETHsET S
a LL ]

Fecha: | 12 or 208 i

| rechazadas. El producio debera estar totzimente frasco y 2elaccionado al
momenio de la entrega. El producte no debera presentar ningun indiio
_ | de zobre maduracidn o deterioro -

E producto debe ser entregado =n canastila plastica en canbdades
inferiores & 17Kg &l productio debe estar empacado en bolsa de
polipropilena,

Las canastilas de fondo perforado en rombos o lineas, suslle o atade
Empague que permilan un adecuads sistema de venlilacisn, cumpbenda la nurma
téenica MTC 5422, para 1a entrega del producto so debe tener en cuenta |
gl numeral 4 1.3 de la norma téenica, El empague debe serenfregado en
canastilla, cumpliendo con fa Res. Min. Agrcultura y Desarrolio Rural 224
i 2007, .

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
y de baje lemperalura, debe indicar: Nombee del producto, nombre a2
proveador, fecha de empague, lote de producto y peso nela &l mamenta
de ser empacado.

El producty se requiere con una vida 06l minima de cinco {5) cas
contadas a partir de ia fecha de entraga.

Rotulado

Wide Ll

CERTIFICACIONES Proveedor |
Magqullador! Comercializador

~ Cerlificacion sanitana de enhdad compelente dando Conceplo
Favorable o favorable ‘con requermientos para siio de scopio
digtribucidn con fecha de expedicion no swpenar a un ana.

FECHA ggm’éuﬁﬂm i MARZO DE 2021

i... _— = =

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS f
vmmt!m

DESCRIPCION DE CAMBIDS

Wisrdion nicaak

| Bjuste & formato version 2 GP 10002004

.ﬁ.;um: T T Sencine la Clesdicacion del Produchy. Se actualiza Conbemso, Presentacian del Prodesin |
¥ Roluado Se rebra *“Cuande &l preducto 888 nagociads para la reglonal sur o fionlenss, eshe se gebe sareg
embalado en malerales de pmed wS0 AC0rdSs  para el ransportados por medie @éreo, ¥a SEa &0 C3jas de corion
#bcos de'poliprépilena o clias allarnalivas que Qafdnlicen 18 conAdivESan de e peoducios Dabtaran anfragaite on
excelanias condoaones de cabdad lenends &n cuenla gue ks mismos §2rén consemidos an os 15 MRS Bigusie g A
2u fecha Ga racibo Esies condcipnes se venficaran al momsanio de reciba de ks precucles y agualis undndes nus
pregenten defectos orpanckpheos seran rechazadas, El producto deberd enlrégarse tolaimente vande, Bl prooluct =g
dibosrad prasentar amgan inditen des ssbia maduracion ¢ deleneey”. S8 rafira del llem Carilicacionss "Complimignn ded |
Decreta 374872004 gl Minsterio de Agricullura y Desaroto Rural © !
Biusly allomato PAFORTS Versan 00, se relind 2| I:n-djpcl SIC donda 58 mancons on ol documenta debao 3 que ya no -
&5 ulszado en 5 entidad v 5@ inchiye ol codigo SAP, pofque aclusalments 198 chtgos S0 GeRaracas por Bsle Sislemn
de-informacon. S cambis [a ciesificacon besada an Sislama SAF, cambia de “Fruver” a “Werduras

En condiiones de Iransparte y almscenamiento se actualiza de |3 sguiente manera

firfmeievaciog B el eapidn Ve i Resnlumor 2874 e 2073
Cuands m podkicha S08 iMgosian piva S0 i Eparfaios por medio agreo, Minisd o fonesie, sxif 52 tebe

z
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AgENEI LTBTET N ALIMENTOS
v Fecha: | 12 | 07 2018 -

Embaiado £ Maenaes de pimer i Acordes &l Gpo o8 [Feianon. gue garsnliced 1§ Consensackdn de f08 Arodicios.
mmmu:mmaﬂnﬁdﬂmemwmmmﬁmﬂmmm
fox 15 dias siguientes & s leche o8 reelbo. Estas condiclanas 0 viATEEAn 3 monen o oe - reciho - de_os prociclos i
agueNas umdades que presenten dulocias aMTANOMPUCOS Sorl rechaTecas El prodiecin delerd esfar fofalamems
frescn ¥ sefecoonade af momenio de fa eriregs, E) prociucie no daperd presnnior nangiin innioo.de S6ive Maduracian o
El smepaque 58 cambia par s sigulaniac

£ produci debe sev aninggady 8 canasilia plisiics.-oe fondo perforad: an rembos o lingas. Sl 0 Sacs Gue.
pmmmmm&mmhmmmmﬂﬂ.mummmmn
daba Jener gn cuenla &l rumserai 4, 1,3 de fa ntoma [Boéca Etampagie dabe sor eniepado an canastis. Semplendo
cor Ja Res Min. Agoullvs i Desarrola Ruad 22412007,

Sa amplia la vida Olil. se-cambia de tres {3) 8 cinco (8) dias 2 partirde 13 facha e enlrega,

Cartfhizacitn sankana de enidad compatende dande Concaplo Faverabie o iavorabie con reguetimienios pare sto.da
acopia y distribucién san fecha de expedician no supenor & un ado. —_

S refira an o8 Aequiskos Especificas — fem Cantenis (s informaciéa alli regisirada, 3 cusi 8@ adiciona y ajusta en el
flern Emgague ¥ Rotwiado — Hem Ermpagque, N
%o ajutta en Empague y Aoluade — Presentacidn del Products |a infarmacion alli segistrada degando |3 espacdicacion

5 di I3 presentseitn ‘por Mg de prodacta™.

Sg adicionan requerFTienlos para el vehleuks que reakiza |2 enlrega del producto, “Acta da Inspaccicn Saminera anginal
del Vehioule, on dande conste sl concapin Favaralie para ef ansporte de almentos” y "Leyenda de Transporo da:

AlMEn0s”, i
CARGO HOMBRE g FECHA y, FIRMA
=~ Piclesionai o6 | I m'
Delensa 1. T aincia kalia
Elabend Ahiasiecinmieniss Raman fﬂ._“ ﬂj"i—lj
Clasa |
. i Adm, Rose Mary E iy
AbasWcimignios i, Aose Mary Encisd
Class | /F,ﬂfﬁ i _-"I .
SubdieciorGgnaral. 4
Revisé | deAbsstecimaniosy | S LIRIEEEETR | 42 03 -2.]
Sarasais
Subdirecior General | MSe Adm Emp: HiclorVagss | | Z2- O 3~ 21
de Contrios Redriguss
fpwbs | secumiotman | SommEEIH RIS ]2 09 2 A{W%
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FICHA TECNICA DE PRODUGTO | Versibn No. 01 Pagina 1 de 2
-.Iﬂl.--.u- REIL TR Mmﬁ z
[T e R ] Fm !-E m m!‘l
PRODUCTO ' NOMERE' ARRACACHA
Cédigo 200001587 ¢ 200002321
REGQUISITDS 4 2
GENERALES Clagificacian Werdures
Descripclin del | Raiz tuberosa procedene da la especie Arracacia anthonhiz Bencrof
Ingredient=s No Aplica
Requisitos
Fisicoqulimicos NosAphea
Requisitos
Microbiolagicos s
ot i s i
Eindilivs Provimal e e B e st
Requisiios Wiraded g} LS
REQUISITOS | Nutricionales Powgialeal] |
ESPECIFICOS AR
. Tabinde ICEF 2018 scha Amarilia
B! producto debe ser . Calidad 1*, tamado granda (1),
Grado de madurez: Se determing por el color de Ia ralz ¢l cusl debe ser amarilo,
-deba estar mpla.
Diras El producio debe-ser de lamafio grande £on un pesgominima dé 300 gramos:
caracteristicas Lp aracacha deba estar Sana, con fa forma carscleristica, de aspacto freazo,
det producto | libre de alague de insecios y enfermedades, [iwe de magulladuras, tera, ralces
secundarias y hojas. Debe estar iresca turgente consisiancia firme, no debe estar
torcida, dekarmaca o bifurcada, sin indicios de fibres o lignificaciin hacl of centro
e la @ de.corazin), GBm sin humedsd: Amarilo
: El producto debe. cumplsr con los requisins de Ia notma Wecnica NTG 1251 (oima
REQUISITOS NORMATIVOS actualizacin) y NTG 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio da Salud y Res. Z24 /
' . 2007 de Min. Agricuitursy Desamolio Rural
Prazentacion del'| SAP 200001587 - Arracachs par Kg
. Producto | SAP 200002321 - Atracachuporth |
. Elmdmmﬁﬂmﬁmanmmﬂnmmnmmmﬁ
EMPAQUE/ Empaque yio | Kg., cumpliendo la nomma lécnica NTC 5422, para fa entrege del producto sa
EMEBALAJEY Embalaje | debe lener en cuenta el pumeral 4.1.3 da |a norma técnica. El empagque debe
ROTULADO .J_n:_l_.:‘r_'_rﬂnm.h Res. Min. Agriculiura v Desarrollo Rursl 224 / 2007,
El Rotdado del producio debe ser resisients & las condiciones humedad y de
Rotulado baja lemperalura, deba Incicar: Nombre del preduclo, nombne de proveador,
4 mdnuwm.mggﬂ:_ﬂnggwnamnlmdﬂmrm:ﬂm
VIDA UTIL DEL PRODUCTO'Y . . | €1 prodicia se requiere con una vida Giil minima de cinco- (5).dlas contadas a
REGQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | parlir o la feche de entrega




Continug Ficha Técnico de Producto ...

ARRACACHA

CONDICIONES DE TRANSPORTE

lugar fresco, seco y wenbinds, injos del calor y e fusgo, Mo deba
almacensige N Iransportarse con diferentes sustancias, También debe ser
trénsporiado an furgén ylo vehloule cerrado. El vehloule que realice la entraga
deberd contar con la leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acla |
de Inspeccion Sanftaria orginal el Vehlowle, en donde conste el concepto
Faworabla para el Iransporte de alimantos. Este documents no debe lener una
fecha de expadicion superior 8 un afo. Dando cumplimienio 3 los requisios
referenciados en &l capiulo VIl de la Resolucitn 2674 e 2013,
Cuando ol pmducto sea negociado para ser (ranspodados por medio séreo,
fluvial o larrestre; este s& debe entregar embalado en materiales de primer wso |
acordes al tipo de fransporte, que garanticen |a conservacidn da |os producios. |
Deberén eniregarse en excelenles condiciones de calidad, teniendo en cuents
gue los-mismos serén consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Eslas condicioneés s verificarsn al momenio de reclbo de los producios y
squellas uridades que presenien defesios organoléplicos serdn rechazades. El
producio ‘deberd’ estar fotalmente fresco y seleccionado & momento de 1
entrega. Ei producie no deberd presentar ringdn indicio de sobre maduracidn o
detaricn

Corvieacion Serior. ds. eridad compelente dande Conceplo Favorable o |

| CERTIFICACIOMES Proveedor/ .
: : favorable con reguenimienios para sitic de acopio v distribucidn con fecha de
Maquiladorf Comerclalizador s I ES6 0 AT B e,
¥
FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021 |
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Weisin fnicial.

Se redira e Jos Ingredentes |3 Arracecha y sedela Mo Apica.

Sa incluyeen s Roquisiios. Generales = lam Requisiios Nosmilvos la Fes. 2674 de 2013 - Minisiaro de Salad y Res. 224
2007 de Min. Agrieuliuna y DesamoloRural y NTC 5422

S retirgen los Requisines Especihces — ilem Contenido & informacidn alll reglatrads, |a ceal sa adiciensa y ajusta-en el ilem
Empagué v Betulads = Hem Empague.

Seajusia-an Empague y Ratuiada — Presantacito ded Producioe la infirmacién ali registreda dejende la especificacien de 1
presenincidn "par g de produocia®,

‘Sa-adicionan mquerimisnies poara el vehiculs que realiza fa entrega del products. “Acta de Inspeccidn Sanitaria orginal del
Vehiculp, en donde consle 8l conceplo Favorabie parg el iranspane de alinantes™ y “Leyenda de Transpane de Alimenlos’,

Actimizacion Infommecitn A Formato PA-FO-TS Varsidn 00, se Incloye Chdigo SAP 200003334 de acuenfo con Rstado de
‘matariales sportado por SGOL y Tecnologla, se acheailzan requisics nutricionales (TCN ICEF 2018 Se ajusia presentacian
] products par codige SAP. Combios makzadag por JPUR Ool@021.

]

CARGO NOMERE: FECHA
Eintord | et | ™ R | 07 0CT 2R
Dliectors frasiecmienos | adm: AueteyEhciatios | ()7 DOT 2027
Ravied | i | W@
Subdimctor Genecal ds | ME Amm:fwwﬂh ﬁ 7 acr A7
Aprobt | SecrewdoGenersi(] | COMLIRA) Garias Bmesio 07 ner o




PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULD Codigo; PA-FO-TS
"'{"'-__-\\/ o -
FICHA TECNICA DE PRODUCTD | Versin Mo, 00 Pagina1de2
AGENGIA LOGISTIOR ALIMENTOS
e e Fecha: | 12 | 07 | 2018 vk
PRODUCTO ! NOMERE ARVEJA DESGRAMADA
Cidigo 200001789
Clasificacién Verduras
ggﬂg;fﬂg Géners: Pleum satwum L., Vareded: Sabvurm, semilias con wn cober vende
Descripodn del | intense Jigeramente billante, frascas, impias, bernas, fragies, supearfichs lisa,
Froducis Semilag de forma esférica, o s cuales s@ les ha relirado 13 vaina, &8 color
— Verde Intenso,
Ingredientes No Aplica
Raquisiios :
Fisi Imecos Wa fiplicn
Raquizsilos N .
”.H 'lcm"! ; o Aplica
REQUISITOS P Gpastan Mo aplice
ESPECIFICOS Otras caraclsrisiicas | 2F0En ser firmes al 1acio. no debe tener delenoro en su color, olor y apariencia |
del products debids & exceso de humeded, no deben tener indiclo de atague causado por
honges.
Contenido | Mo Aplica
‘Reguisitos | NTC 1250, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salued y Res, 2247 2007 de Min,
Mormalivoy | Agricultura y Desarrolle Rucal -
Presenteciondel | por iy de producto;
En lugar fresco, seco 'y venlilado, lejos del calor v el fuego: No debe
slmecenarse nd transporiasse con diferentes sustancias. Tambigén debe ser
fransporiade en furgin wo vehicuo cerrade. El vahiculs que realice & anirega
debera confar con la leyenda “TRANSFORTE DE-ALIMENTOS™ w presenlar
Actade Ingpeccidn Sanilarks orlginal del Vehiculd, en donde conste el conceplo
Favorable para el fransporie de almenios. Esle docemenio no debe tener una
Condicionssda fecha de expedicidn supericr & un afio. Dando cumplimisnio & los requisitos
Tranmpiis referenciados en el eapiiulo VIl de ta Resolusian 2674 de 2013,
Al it - 1 Guande el producio sea negociado para ser fransportedos por medio adren,
e - [ uial o femesire, este se debe enlregar embalade en materiales de primer uso
EMPAQUE Y acordes al lipo de transporta, que garanticen la conservacian de los producios,
ROTULADD Deberdn - eniregarse an excelentes condiciones de calidad, Estes condicionss
58 varificaran al momento de recibo de los producios ¥ aquelias unidades que
presenten defecios organcliplicos serdn rachazadas. El producto debera estar
telalmente fresco v saleccionado al momenls de b entréga. Bl products no
! debera presantar nangin indicio de sobre maduracion o detanoo.
El producio debe ser empacado en bolsa de poliprapilena. Entregado. en
Empaqua canastilla con un peso maximo de 25 Kg dando cumplimienio la NTC 5422 v
—- Res, 2244 2007 de Min. Agricllura ¥ Desaroia Rural.
El Rolulado del producio deba ser reswstents a condiciones de humedad y de
Rotulada baja temperalura, debe indicar: Nombra del producio, nombre de provesdor,
fecha de empague. kie de producls y pese neto al momento de ser
vida Gl El products se requiere con una vida Ol minima de cinca (5] ;I:{as
L canlados & partir de-la fecha de entrega. 1

14/




FROCESO i
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO |

w TITULO. Codigo: PAFO-75

FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 00 Pagina 2 de 2
ACENCIA LOGISTICA ALIMENTOS

§
LG L TR
B e B il

Fecha: | 12 oT 2018 ke

Corificacion _sanitaria de entidad competente dando Concepto
Eavorable o favorable con reguermientos para sitio de acopio |
| distribucitn con fecha de expedicién no superior a un afio, |

CERTIFICACIONES Proveador/ |
Maguilader! Comercializador

FECHA ACTUALIZACION DE

CONTENIDO: - NIART) ia 2004 i _{
MAESTRO CONTROL DE CAMEIDS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS =

i Vergidn Inesl s §

: fjuste A formato varsion 2, GP T000:2004 '

E] Sg inciuys mm“mnﬁ par o producto nagociads oara 18 Regional Sur o Frarteras. Se rdice que H.pmul.-ﬂ;

debieser de & Caagaria |, s Zio e
Ajusie o formata version 3 S& inciuys la Clpaicacion ool Produclo, Se actuaiiza Cantanigo. Prasaniacien ogt Products
y Empaqua. Se retire; “Cuanda &l prodiaclo $ea negociade parn |a fegional sur o fonleras. esio e Cebe entragar
ambalade an maleides da prmer uss BoCoIces para ser ansgorados por medic afires, & L83 BN CaEAL e BN,
sacos de pelpropiienc u elres aliemalivas que garantoen la eoraandacion de log prodectos. Debaran enlregaise &
preglEnles condicionss do calidad, fiensa en Cuenta: que 108 mismas Seran cangemidas anlos 15 dias Sfunies a
s fechs di recho, Eatss sondiciones se wenficaran Al mamenio de recibio de las productosy bguetss unidades oue
prosenten cefecios arganciépheos sardn rechazadss. Bl produclo debera anlregarss fetaimante verde, El produtld Ao
* dabard presental mrgun indesic e sobrne madaracion o desancen”™ Sa relira del ltem Cedificaciones “Cumpimeenis sel
Decield 37442004 &l Ministeris de Agsicultura y Desarroio Rural,” |
Ajusie 3l farmate. PA-FO-TE Version 00, 56 e el cadno S do Bonde se menciona en e documento debido & que
¥a o &5 Gihzade on B enlidad y se incluys @l eédiga SAP, perque actualments log codigas Son generados por esie |
sistoma g nformacion: Se camibia la clasificagidn basada an Sisiema 58P, camibia de *Frover” 8 “wardusss
5 Er condiciones de ranspors y aknacenamiento $9 achusbra la informacien basags an los requedmEnias acluales da
Ia Erided.
I En la vids il 52 smghiz el lemps minma a parks de 18 eniiega se cambis deires (3 diasa cinco (5)-00as, & pamrde s
i Techa da anbnega,
! Para las cetdcacicnss #& EOAGIIA, Cefificacan sanfarin de entidad compelenls dandd Concepls Faverable o
‘ Fvoralble con requarmissies pars shinde acapioy dstabucitn con fecha de EEECIGIAn g SUES T & un A, I
I Ep inclge en los Requailes Gengraies - (am et usiles Mormabvos (B Fes, 2674 ce 2013 - Ministen de Salud ¥ Ras
224 1 2007 de Min. Agncuiura y Desarmolis Rural. {
| Sg rabra o0 Ios Requsites Especiizos —ftem Condenido fa informacion-alll regstrada. |8 cual s& achcond ¥ ajusts en &
ilem Empanae y Retilada — ilsm Empaque,
Se ajusts e Empaque y Actulads — Presenlacdn del Products a micemacion alll registrada dejanto i3 esprcficaciin |

& e fa preseniackin “por Kg de producte”, e inchuye ln Minigberg de Salud y Res 224 | 2007 de M Agnoufiees y |
| Desarnoia Risal
Sa afieenEn raquenmierios Dara el vehiculo que realiza ta entrega del produtto. "Acta di Inspeccon Sarmana Rl |
| dal \ehiculy, en dende consle af concepio Favoraile aars of rangpode de alimargos” ¥ "Levenda de Transporta di
L ABmEnlog”. = |
CARGOD NOMBRE FECHA [~ FIRMA
PO Abpstecimients | Ing. Abm. Jeany Paincia Matta {
Elabora Clasa 1 Romena ;zrﬂj "2! _ |
. > X : = m———t
PR resrery L R Reosa Mary Enciso Melo jf < 27 i A
Subdirecier Gral. ¥ i s
Coronal (R Cavlos Ernaslo |
el By g Camacho Disz 12-03- 2| s LR T IR
Sutdinector General de | MEc Adm. Emp. Hézlor Vargas i - '
Conliatos Bodiigues. I g F
Aprobd | SecretnoGeners | Lo oneAUEn SS o Ad - 03 -2/

7




PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
~— e | TiTuLo ' Cédigo: PA-FO-75 -
V FICHA TECHICA DE PRODUCTO | Versian No. 01 Pégina 1 de 3
S e ALIMENTOS
e Fecha:| 26 | 03 | 2021
PRODUCTO./ NOMBRE CEBOLLA CABEZONA
Codigo 200001541 f 200002338
REQUISITOS | Clasificacién Verduras
GENERALES Descrilon dar | CeBolas 46 variedad Allum Cepa [ Ralz fibrosa, poco profunda y &in
B ml ramificacionas, & tallo esta dividido en dos, el superior agreo y &l inferior
gue forma el bulbo tunicado.
Ingredientas Mo Aplica
Requisitos *
Figicaquimicas NaAphcs
Requisitos
Microbicidgicos bt No Aplice 2
y \Peldmmtan dn vy it i b
A Bl Proo] mal Pl ds e 100 [ m zaris
apreant bl de dbetad
Requisitos Humedad [g) 0.3
Nutficionales E;:*ﬂr:hlﬁﬂl 2
Tabia de Composicid, ICBF 2018~ Cab
Ceholla Cabezona Blanca, da categoria | El didmetro “ecualorial del
producto debe ser de 71 mm a S0 mm.
Las cebollas de categorla |, deben ser de buena-calidad, su forma ¥ colar
Otras deben ser caracteilsticos de la variedad, Deben ser firmes y compachos,
cerabarislicas | ™ deben tener retafios, nl perforaciones, ni tallos dures. No deben tener
el wariclincio hinchazén causads por un desarrolle anormal, deben estar fibres de
™ nudos &n la ralz. Se parmiten manchas ligeras qus no atecten la Gllima
: piel seca que protege ka puipa. : '
Debe estar lbre de plagas. mchos u hongos o dafios causados por
éstas.
NTC 1221, NTC 5422, Res, 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Res.
REQUISITOS NORMATIVOS | 554 2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rural
Presentacion del | SAP 200001541 — Ceballa Cabezona por Kg
Products | SAP 200002338 — Cebolla Cabezona por LD 2
El producto debe ser enlragado er canestila en canbidades inferiores a
Empague ylo 20 kilas el products por canasfila, debe estar empacado an bolsa de
EMPAQUE | E.qu ] polipropilens cumpliende |a.norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007
EMBALAJE Y de Min. Agricullura y Desarmollo Rural, para la enirega del producto se
ROTULADO daba tener en-cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.
El Rotulado del praducto debe ser resistente a condiciones humedad y
Rotulado de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de
. | proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto &l momento
de Ser empacado.

S

Y



Continua Ficha Técnica de Producto .. CEBOLLA CABEZONA |

viDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producio ‘s requiere con una vida ofl minima de cinco (5) dias
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados a partir de la facha de enlrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En leger fresco, seco y ventilado, lejos del calor y e fuego. No debe
aimacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También I:IEHEi
ger-transporiado en furgtn wio vehiculo cerrado. El vehiculo qua realice
la ‘entrega deberd contar con la levende °‘TRAMSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Actz de Inspeccitn Sanitaria original dal
Vehiculo, en dende canste el concepto Favorable para el transporte de |
alimenios. Este documento no debe tener una fecha de expedicitn
superior & un afto. Dando cumplimiento a los requisitos referencizdos en
gl capltulo Vil de la Resolucién 2574 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio |
atreo, Tuvial o terrastre, este se debe enfregar embalado en materiales |
de prirer uso acordes al tpo de transporte; gque garanticen Ia
consenvaclbn de los productos. Debergn entregarse en excelenies
condicionas de calidad, teniendo en cuenla gue los mismos seran
consumidos -an, los 15 dias slguientes a su fecha de recibo. Eslas
condiclones se verficaran al ‘momenio de recibe de los producios v
aquellas unidades gque presenten defectos organolépiicos seran
rechazadas, E! producio debara esiar totalmente fresco y seleccionedo ai |
mameants de la entrega. El producto no deberd presentar ningdn indicio
da gobre maduracian o deteriong.

CERTIFICACIONES P for i Certificazion sanitaria de entidad competente dande Concepto Favorable

o favorabla con requerimientos para sitio de ecopio y distribucion con

Maqullador! Comercializador facha de expedicidn no.supenor a un anda. .
FECHA ACTUALIZACION: ' OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Versitn Inicsl. ' :

Ajusie a formita versiin 2. GP: 1000:2004

3

Se pcluye requisko especifco para el products negociads pasa la Fegicnal Sury Froneras.

Apiste @ fomiaby vessita 3. 58 cambia e Emﬂﬁmmmmmmudmimﬁ}%a“ﬁn
canaslilas con un pese maximo de 25 Kiles™. Se refim: "Cuando & producta $03 Regocinnsd pars (a regional sur o frontaras. |
@1t s6 debie entregar ambalsgo en maleriales de primer use BcONdes Para SeT WrANsponados por medio adeo, Ya sea en |
calas de candn, sacos do poliproplenc u ciras aBemalives que garanfizen la consarvaciéa de los-productos. Deberdn |
enblegana en enoelenles condclones oo calldad, tordendo en cuenta que |63 Migmos serdn cordumidos &n los 15 diss |
siguientes & su fecha de racho. Estas condiciones se verificarsn al momento de recibo de los producies v aqueliss unidades |
gue prasenion defectos cganoképiices serdn rechazadas, Bl prodissie debs ester otalmente firma al bacta, no dobera

nirgin indicle de soboe maddracidn o deteiere™. B refia: "Debé estar empacado en bolse de metenal de
paligtepilens por un (1) Kio. El empague debe cumplic con |3 Rescucitn del Minisleria de Agricultura y Desarroilo Rursl

o 00224 de 2007 y nomnas (ecnicas NTC 1321-2 Nmﬂ&iiﬂw
Apusie al formata PA-FO-75 Ve ldn 00, =2 de-dorde &8 manciona en al documants debido 2 gue ya

- Ban utizados &n | antidad y ea inciuye ins codigos SAP, pamue aclualments los cldipos son generacos par Bshe sEleme
g infemnaséin, o cambis o casFearsitn basada aniSlstera SAP, cambia de “Fruver a “wanduras”.

Er condiciares de ranspode y almaeengmisnto se actializs de b sigusente moneea:

“Er lagar fredco, Saco y waafitads, ! color y-elfuagn. Mo dabs plmacanarse o [ransporiarss con dWerentes susfanciss
Tasrshidy daba gar rAREpOTAI0 o ﬁmnmwmmmmwmama
capdlvle VI de fa Resoluckin 2674 de 80

Civands af producha son pegocads perg sar froaspadadis por fmdio sdmo; fondal o leresirs, asie se deba aniepar
Mmunuﬁmmmﬂpﬂmrmmm:hﬁmﬂm garanficen [ consenianiin de los prodvoies
Debprdn puilrogarss e seeelsnlos Conoiciodes ﬁﬂiﬂ%ﬂnﬂl g fas mismas sorin consimitos &0 ke 15




Continua Ficha Técnica de Producto ... CEBOLLA CABEZONA

L s perfifcacianas deban sar enlegacas al comisicaista compradar el dia de In nagoclacidn, pars las condicones. de
cartificacianes oe fos vehiculos. En la vida Glil se ampis ol lismps minimo a parnir 48 [a emrega 24 cambla de Jdiss & Gdlas
Pora |as ceclificaciones sa solicila:  Carlifcacion saniaria-de enficad compatesde dando Concepte Favoratle o faverabie
GOl 1B : ; ] . ot Feche do oxpedicidn no Superic

Ee retra de g Ingracientes |a informacicn all regiiraca i s dej Mo Apfca,
Sm mcluye &n los Requisios Genarales = lem Requishos Neemativos la Res, 2674 da 2013 - Ministario de Salud, Res. 224/
Wﬂmm@hymmm?mm
Bhmﬂmmluﬁuﬂmw—lmmwuwﬂnﬂmdﬁ.umlumrﬁmmﬂm
Empaque y Rolulade - ilem Empague.

Se musta &n Empaque y Rotulado — Presenlacdn oal Producte L infeamacion alli iegistrada dejands la especificacian de la
presentacicn *par Kg e productn”, s adislona i Res. 224 7 2007 da Min. Agricutura y Dasanciio Rural

Se adicionan requermientcs para of vehicdo que realiza la entraga del producio. “hota de Inspeccidn Sanitaria ariginal del

Wehicule, én donde corsle &l conceplo Faverabie para ol rensporie de simentos” y “Leyanda de Transpony de Airmentos®

o

Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, s& Incluys Cédigs SAP 200002138 de acuerdo con listado de
materiales sportada por SGOL y Teenslogla, so actualizen requisdos ruticionales {TCM ICBF 2018). Se ajusia prasaniacidn
dal praducts par codigo SAP, Camilos rralizacos por SRR Q021

CARGD MOMERE FECHA
Elabors | [otdimidencirss | g Aty Prscanons | ()7 GCT 2021 -
Direclora Abastecenientos | e Rose Mary Enciso tslo 0 7 ocT 21
Reuiss; | Sibeicoroeentos i <me o i 07 ac7 207
hﬂ?ﬂ;ﬁlmh Mﬂamwmm E, 7 00T 221 . 3
Aprobé | (GecrelsioGanwalgsy | SomieLRANGares Emesis d7 00T
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FROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

T e | TITULD Cédige: PA-FO-TS
¥ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versicn No. 00 lpm 1de3
B ALIMENTOS :
¥ st Fecha: | 12 or 2018 i
PRODUCTO f NOMBRE CEBOLLA LARGA
5 Cédigo 200001447
Clasificacion Verduras
REQUISITOS B Génera. {Allium Fistule Sum L), Desarrolia 2 @ B brotes o ramificaciones
GENERALES de tamafo parecido y que se cosechan al eslado vende. la pare
Descripcion del | comeslible esta compuesia por el peguedio tallo que es recublerto por |as
Producio paries enveinadas de lzs hojas y gue conforman un falso alic blanco,
similar-al dal puario.
Ingredientes Mo Aplica !
"~ Requisitos 2 |
. Fisicoguimicas - i, ckind
Requisitos .
. Microbicigicos ——_— it i, SRR NEVNRPRRY
' Requisitos ;
Nulricionales - .hln Aplica o B
No debe presentarse fraccionada, rota o arancada, debe estar libre da
| REQUISITOS residiuos de Berra, dafios mecanicos o de olra Indale y con |a epidermis
I ESPECIFICOS Otras extenor completa y libre de dafics causados por plagas y no presentar
' teristi indicios de pudnicion o magulladuras.
g "% | El tallo debe estar entero y sano can Ia farma caracteristica, de aspecta
s fresco. libre de atague de inseclos y enfermedades.
Cebolla Large, Tamafo Largs, Calidad 1% el tamafo largo debe lener
una longilud de 15 cm. 8 24.8 cm_y un diametrode 1.5cm.a 1.9 cm.
Contanido Ko Aplica
Buiking 1B producio debe cumplir [os requisiios de la norma técnica NTC 1222,
Fequisios |y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
- . | 2007 de Min. Agticultura y Desarrolio Rural = =
~ | Presentacion del B h
Producto | Por Kg de producto. -
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuago. No debe
almacenarse ni transpartarse con diferentes suslancias. Tambian debe
ser transportado en furgdn yio vehicule cerrado; El vehiculo que realice
la entregs deberd contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
EMFPAQUE Y Corticinesd ALIMENTOS" v presentar Acta de Inspeccidn Sanitaria original del
ROTULADD ke 2 |vehiculo, en donde consle el concepto Favorable para el iransporte de
i oy . ﬂ:m alimentos. Este documents no debe lener una fecha de expedicion
T superior@ un afo. Dando cumplimiento a los requisilos referenciados en
el capitulo VIl de la Resolucian 2674 de 2013.
Cuanda el producto sea negociado para ser ransportados por medio
aéren, fluvial o tersestre, este se debe entregar embalado en maleriales
de primer uso scordes al tipo de trensporie, gue garanticen |2
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PLAMNIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

1 TiTULO

e

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

Cedigo: PA-FO-75

Viargitn Mo, 00 Pagina2ded

Fagha: | 12 o7 2018

Empaque

Rolulado

conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelenlis

condiciones de calidad, temiendo en cuenta gue |os MISMOS Seran
consumidos en les 15 dias. siguientes a su fecha de recibo. Eslas
condiciones se verlficeran al momente de recibo de los productes y
aguellas unidades -que presenten defectos organoleplicos seran !
rachazadas. El producto dabera estar totalmente fresco y seleccionado al
momenio de la.antrega. El producte no deberd presentar ningdn ndicic

de sobre maduracion o deteriong.

El producto debe ser entregado en canastila con un pese nEta maxmao
de 20 Kg. cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res, 224 [ 2007 de
| Min, Agricultura y Desarrollo Rural. !

“|El Rotulado del products debe ser resisiente @ [as condiciones hl.rmEdi!dl

y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producte, nombre de |

peoveedor. fecha de empaque, lote de producto y pesc neto sl momeanio’
de ser empacado,
El producio se requiers con una wvida ull minma de cinco (5] dias
contades a partir de la fecha de entrega.

Vida Uil

L mme——  e—

EERTIFIE.H.EIDHEE Frus.r-udm-!
Magquilador/ Comerclalizador

— Cerificacitn  sanitaria de entidad competenie dando. Gum:&pm
anrai:le o favorable con requenmientos para sitio de acopio ¥

FECHA ACTUALIZACION DE
pnummm:

MARZO DE 2021

HAEETHD l.’.‘.ﬂHTH-EI'L DE GAMBIDE

vﬁﬂslﬁu |

DESCRIPCION DE CAMEIOS

. — —_—— =

Wession ksl

Ajusie o farmals versibe F GF. 10002004

S inelupa requisia esnecTion para ol PIOdUCD NegoCiata Dara IR Regional Sur o fonteras,

" | Be ajusta 2 fommals wertisn 3 S (elirg requisne espaciics; Cuanod el prooucl &3 Nepaciann: para 13 raganal sur o

frorgesas este ge debe enlregar embalado un maleriales de prMEr LB BCOTES PArR BRF lrarporados par médhs |
apien. yo 384 en cajid de ¢RI SB00E O polipropilng o ofras allermalvas qua garantean o eonsavecon de los |
producivs. Deberan enlreganse an excelntes condiciones de calided, terssndo &n cuenla ques oS meamoE Getan
cansumidos an los 15 dips siguentées o su fechn de fecibo. Eates condicionas s& verfcarin al memenia de recibo de
b8 producios § aquelas unicades que presenlen defecios ciganokplicos sendn rechazadas: El producio en o
erameniy de-i8 erinega dobee esiar tolaimente firne al tagte y Fesso. Be relira de las conditones do ampagee " Bl
empague debe cumplr con la Res. B Agnoukura-y Desarmolo Rural 224 7 2007° ¢ “pard |8 enege def praduchy o |
debe 1ener n cuenia ef numeral 413 de la NTC 5422°. Se ielie de cerificaciones. Cumplmigeio 8l Daceto |
ITARMKI04 el bhn. Agncullura ¥ Desancio Rural. Canficade: Certificacidn de INVEMA Conceplo Viganie: Favorstie |
para snip de acopio y distribecdn  Cendcacion de INVIBA Concepto Viganie: Faverable para vehiculo dé digihiucan. |
El parscdaal peba pasear dedacien complela pam & emrega del prodoctd, Las cedificaciones deben sar enimegadas ai
comisionisla compradar ef dig de 1@ negociacon. Se setra de cedificacianes la exigenems Cemplmizalo al Decrslo

27492004 @l Min. Sneicuthura arrally Rursl

7| Ajusie al farmaln PAFO-T5 Version 00, 62 raliraron ios codgos SIC de cande SB MENG00a &n 8l documentn debido a

oue ya o son uliizades en & enlided v e incluye ios cédigos SAP. peeque aclugimerie B8 CODOE SO0 QENEFSd0E POl
e=ls stena de nlarmacion Sg cambia & clagficacidn hasada an Sistema SAP, cambea da "Fraovae” a urdurn

En candicionés de franspode y sknacanamianto s¢ aclualiza de |a siguianze manes |
Wd .{,LJ-S
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

RPN LT ER AR TaNT A
1 e e )

S— e | TITULDY Codige: PA-FO-TS
R FICHA TECNICA DE PRODUCTD | Versién ho, 00 Pagina 3 de 3
AGERGIA LOGISTICA ALIMENTOS

Fecha: | 12 or 2018 A,

“Ent lugar fresco. seco y ventiedo. fopos gl calor ¥ of fimgo. No debe Aimacenarse i MAASEORaTsE con ciferendes
sentanciag. Tambdn debe ser ransporsds en furgdn po vohicia cesrado Sg debe crmple con 0S8 08 requisios
referenciadas e &l capifals WIde s Resolucidn 3574 e 2013.

Cuands sl prodicta. sea regociado para Se MANEOMSCOs por Mg sdran. fMeval o faresie, esle e debe eviiregar
embialsde & maleniaies de pmer-uso acorves af ips de Fansparte, que ardnUcen 1a CONERNVECAON ce 08 OTUGoS.
MMmmmmdﬂmmquwmm;wmm
fog T5.0ias SiguEnies a so fecha ge recibo. Eslas condicionss se verfizardn al mangnis dé fenna oe log producias ¥
aguedes unidedes quo pesenlen defecios organeidaens sarn eoharadis. El prodiucto doberd celsr Wdaweie
Ipsco ¥ selscoionaon almomanis de in snirega. £ producic no debard preseniar ringi indeio de solbne madumcidn a
dladariam .

Da los requisdos noimabias se elirs sspeciicaciones da tamafo y celdad y & pasa esla informacndn @ pias
carackerishcas dal productd,

Sa refiran reguisicd sspecificos para praductos negeciados para ta Regional Sur o Franteras

Er I vida ulil 5w amplia af bamge minime a gadic 68 3 enirega se camiba 8 res 3 cnco diss.

Para las cafificaciones se saksba! Camifcacion sapdans da enlidad compelents danda Ganceplo Favorable o

| fpvarabls con mgmmm% silio-de peapss v disinbucisn con fecha: de i e aunafa.

Se relva de los Ingrediantes 1o Cebella Larga y e deja Mo Apliza.

S Inciuye en los Requisios Generales — ilem Requisitos Nomatives & Res 1574 de 2013 - Wimiglaro de Sxhd y Res
224 / 2007 de Mn, fgnautivra y Desarolio Rosal

B 1etica o los Requsilos Espetificos — bam Conlenido la mlormacion afi regstiada, 18 cual 50 adiciona y Susta an al
itam Empague y Rolulade = em Empatue,

®  [Seawenm mosaw s s~ Preanachn e Esdets b isredn e o et
B mpar ol a ] i e v Desa .
So adeionan requarimisntos park al vehiculo que realiza la enlregs del producio. “Acts de lnspeccidn Saniana aoginal
del Vehlculo, an donds conshe 98 concepic Faverable para ol transpeete de akmentes™ y "Layenda da Trarsparls b
- Almentas’. s ;-
CARGO HNOMBRE FECHA .1 FIEMA
R S P
nEa Ing. Alm. Janny icia Motla
Elabord Abasiesimignios Remarns ,fj‘ - {]3 -,:lf
Clase | i
AhiE‘t:-muﬂ . Rose Encise Ml
(1] A, t
Clase i : PRI AR //.?-I}ﬁ-’..?f
s = 2k
Subdieclor Geneval .
; Coranel (RAY Carlos Emasla
Ragies: | imbstecuieiony Gamacha Diaz iz -03-2]
z 5
Zubdirector General | MSc Adm. Emp. Heclor Vargss .
de Cantralas Rodriguss IE-' & 3 2/
Aprobo Eeeratano Seneral Borens| J";Tﬂf:“““”’ j.': - l‘.'.':.;"r :.:"/
Fa
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PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTOD
w TITULD Cédigo: PA-FO-T6
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versitn No. 01 Pagina 1 de 2
e R Tre ALIMENTOS
R v Facha: | 26 03 2021 v
PRODUCTO | NOMBRE CEBOLLA ROJA
Cadigo 200001443 / 200000161 / 200002324
REQUISITOS Clasificacidn « Verduras
GENERALES La cebolla 25 una horaliza que posee. un bulbo de forma esférica y con capas
Descripcion del | concantricas. Las cebollas rofas, & diferencia de [as biancas, cantisnen un fipa de
Froducto anfimidantes, las aniocienings, que son los pigmentes naturales gue les
confienen el color violaces:
Ingredientas Mo Aplica
Requisitos
Fisicoguimicas HaAplics
Requisitas .
Microbioldgicos Ho Apfica
Requisitos
Nutricionales Padeiis
Cebolla Cabezona Roja, categoria | El didmelro esuatorial dal producio debe ser
da T4 man a2,
REQUISITOS Las cebollas deberén encontrarse en. condiciones satisfaclorias al lugar de
ESPECIFICOS desting, anteras: se iolera |a presencla de pequaefias-grielas en ks superficle de'la
ﬂnmmmuﬂua,ﬂmﬂpurwmpmmmmm.
_ exentas de cualquier dafiv causado por congelamiento, lbres de hurmedad
Qiras axterna anormal, de plagas, moho u hongos o dafios causados por #3i8s, & allo
caracteristicas | deberd estar doblage o con un core limpio y la longilud no podré exceder kos 4
dal producto candimetios.
Sang con la forma caracteristica, de aspecio fresco, fimpla y llbre de slagues de
insectos y enfermedadas. De color rojo las cebollas deben estar an un estado y
fase de desarrolio gue les parmila conservarse bien -durante el franspore y
cisn. La cebolla.deba estar ibra de ralcas y hojas para lo cual se debe
realizar un buen curado de los bulbes y regular las condiciones de humeded y
’ «| lemperaiura-en elalmacenamiento.
-
: = El am -debe cumplic con |a Res. Min. Agricultura y Desarrcllo Rural 224 i
REQUISITOS NORMATIVOS | | 2607 Res 2674 do 2013 - Ministerio de Salud, NTC 1221 y NTC 5422
Prasentacidn del | SAP 200001448 / 200000161 - Cebolla Raja por kg
Producto SAP 200002224 - Cebolla Roja por Lb '
EMPAQUE/ : Empague ylo | SLproducio debe ser entregado an canastila. con un peso minimo de velnie (20)
EM JEY Embalaie Kilogramos cumpliendo fa NTC 5422 y Res. Min. Agriculura y Desarrolio Rural
ROTULADO ME  |az4 12007
Fi ot E] Rowlado del producio Gebe ser resistenis a las condiclones humedad y de
Retulade baja lemperalura, debe indicar: Mombre del products, nombre del proveedor,
facha de empaque, lole de products y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA GTIL DEL PRODUCTO Y El products so requitre con una vida il minima de sels (5) dias desde e
RECUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | mamente de su endrega.




| Continua Ficha Técnica de Producto ... CEBOLLA ROJA |

CONDICIONES DE TRANSPORTE fluvisl o terrestre; este ze debe-enbreger embalads an materiales de primer se

En lupar fresco, seca y ventilado, Iejos del calor y € fusgo. No dabe almacenarse
nl transpartarse con diferantes sustancias. Tambidn debs ser trensportado en
furgan wovehiculo cerrado. Bl vehiculo que raalice |3 entrege deberd conlar con
la layarda “TRANSFORTE DE AUMENTOS® v presentar Acla de [nspeceion
Sanltaria oniginalidel Vehlculo, ien donde conste e conceplo Favorabla para el
fransporte de slimenios, Este-documento no debe leneruna fecha de expedicion
superior @ un afo. Dande cumplimiente a los requisitos referenciados en &
capitule VI de fa Resolucitn 2574 de 2013,

Cuande # producio sea negociado para ser Wranspordados por medio asrao,

acardes al fpo de lranspodte, que garanticen la conservacion de los produchos.
Deberdn enfregarse en excelentes condiciones de calidad, ienisndo en cuenta
gue [0 mismos seran consumidos en log 15 dias siguientss a su fecha da recibo.
Estas condiclones se verificardn 2l momente de reclbo de los producton ¥
aquelas unidades que presenten defectos organoléplicos serdn rechazadas. Bl
producto deberd’ estar folalments fresco y seleccionado al momepio de la
enfrega. El produclo na daberd presentar ningdn Indicio da sobre maduracién o
dadariaro.

 CERTIFICACIONES Proveedor | Cerfificacian saritania de. enfidad comgetents dande Conceplo Favorable o
Maquilador! Comercializador expadicién no T

&mﬂemn@mﬁnhnhmm gilio-de acoplo.y dsidbucidn con fecha de

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Weraitn Enicial.

Ep incheye en los Requisics Generales — hem Requisios Mormatives i Res. 2674 de 2013 -Ministars de Salud y NTC 5232
S retire &0 ks Roquisios Especifices. — Berm Conlenida |i. Inhrm:lﬁn iiw la f-uﬂ - -;hd-uru y djusta en o Rem
Empague y Robdlads ~ [lam Empagqiea y en log af producta,

Se ajusta en Emaequs y Rotiiladn = Presentacin def Producia hhhﬂmﬁh alll regisirada n‘ﬂln-dn la espacilicacin de la
prasantacion *par o de producio’, se adiclons e M, Agriculturay Dusaro¥o Fural 224 7 2007,

Se adicanan reguenmienios para of veniculo gue. le entrega delproduecio. “Acta da inspeccidn Sanitaria criginad I:Is:l
Wehicule, endonde conste &l concepio Favorable pars of transports dé gimenics” ¥ "Leyends de Transpore de Alimanies”. |

Actuplizacan informacin A Fomabo PAFO-TE Venhin 01, se Icluye Cidigo SAP 200002324 de scuside con listads de |
malerisiss aportado mrEﬂrTﬂmhﬂmmﬁmmﬂmWDﬁdmw Combios realizmios por |
JPMR Qo 20T

CARGO NOMEBRE i RN
Biabort | 2 e | " R | 07 ocT
Ditectora ADSBIHCIRNISS | gy s Maty Enciso Melo 07 0CT M
Ruvist || e | 07 007 21
S e | e | B 7 0CT 22
Aprobs | SecetoGmemite) | CGIRASTEEMR | gy onr oaq




| PRUCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

? TITu Codige: PA-FO-TS
— :
i ¥ FICHA TECNICA DE PRODUCTD | Versidn No. 00 Pagina 1de 3
| *nse SEREIES AERCY
Facha: | 12 or 2018
PRODUCTC / NOMERE CILANTRD
'i Codigo 200001451
| argg | Csificadien Verduras
Deserpaign del |intensa. brillante, sin picaduras de insectos, hordes anteros, hojas
: Producia limpias, follsje abundante, fallos cortas y delgados. No deba mosirar
| hojas amarillas, sucias. con punios negres o color café, tampoco flares,
Ingredientes Mo Aplica
|
Reguisitos 1
Fisicoguimicas | - s
Requisitos !
| Micrabiciogicos i s R ¢
REQUISITOS | | Feduisios | Mo Aplica
ESPECIFICOS | luliconaes . .
Otbras Las hojas deben tenar-aspecto fresco, libre de humedad. sin mari:has. |
caracleristicas | no debe presentar color emarillo en sus hojas, ni mallrato, ni ataque de|
__delproducta | hangos. e e e il
: Cantenida Nao Aplica |
Requisiios | MTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res, 224 [ 2007 |
. Neormativos | de Min, Agricultura y Desarrollo Rural : a2 |
I pACHEpEN. fiot Pur;tgderpmductn. -
' Praducio == - e
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
5 almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Tambign dmu]
I ser iransportado en furgdn yio vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
i la entrega deberd contar con la leyenda ‘TRANSPORTE DE |
, ALIMENTOS® y presentar Acla de Inspeccion Sanitaria original del
! Wahiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Esie documenlo no debe tener una fecha de expedicidn
EMEAQUE ¥ superior a un afio, Dando cumplimiento a los requisilos referenciados €n
ROTULADO Condiciones de | el capitulo VIl dela Resolucion 2674 de 2013.
Transporie y | Cuando el produclo sea negociado para ser lransportacdos por Frl=Ta o
, Almacenamients | agreo, fluvial o terresire, esle se debe entregar embalado an maleriales
- de primer uso acordes al tipo de transporte, gue garanticen |a
| conservaciin de los productos. Deberan eniregarse en Ex:alentas.;
condiciones de calidad. temiendo. an cuenta gue |08 MISMODE Sardn
gonsumidas en los 156 dias siguientes 3 su fecha de recibo. Eslas
eandiciones se verificaran al momento de reciho de los productos y
aquellas unidades que presenten: defectos organoléplicos seran
: rechazadas. El producto debera estar totaimente fresco y seleccionado al
[ ~ | . momenio de la entrega. El praducto no deberd presentar ningdn ind



FLAMIFICACION DEL ABASTEGIMIENTO

RS i
' Codigo: PA-FOQ-TS {
"l--..,.‘ ’,.-l—"" E TIULS got m
| FICHA TECMICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina 2 de 3 =
Ao ST | ALIMENTOS -
" ol Fecha: | 12 o7 I 2018
| — X - ———.1 — m— — v — s o =
i o de sobre madurackn o detenoro.
- | Bl producto debe ser entregaca en canastila con un peso maxima de 10
Empagque Kg. cumpliendo la NTC 5422 y ks Res. 224 / 2007 de Min. Agriclftura y
I | Desarrollo Rural. = ey
| El Rotulaca del producto debe ser resistente a condicianss humedad ¢
Rotulad da baja temperatura, debe indicar: NMombre del producta. nombee de
e provesdor. fecha de empaque, Iote de praducts y pess nsto al mamento
I da ser empacada. 2 S
Vida Ll Bl producto se requiere con una yida Ul minima de cinco (5] dias
{ N ] 5 , sontados a partir de |a fecha de enirega.

CER = . |- Cenificacion sanftaria de entidad m?npeterit? dandos Concaptn
M T::;E:?J%ﬁﬁ:f;:ﬁ:f Favoreble o favorable con requerimienios para siic de acopio y
L " 2 distribucion con fecha de expedicdn no supenar a un anfo.

" FECHA ACTUALIZACION DE | ' “
CONTENIDOD: E ) MARZOQ DE 2021 _

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

—

2

1 J Warsica insal

| wresse-

i DESCRIPCION DE CAMBIOS

| Actmizacien a Formato NTG GP 1000 y se comakelan condiciones generales y sepesfcas con relacdr a o8

J_pmmm; negocrdos pary la Aegienal Sur o Fronleras

| Agusta A farmalo versan 3. Se ncliye Clasdcacn Seredia de i Descrpcian del Producto Trubas s@nes. mady o
lirEe Y EERCATOST Se relran S requesitns isoquinices (003 vaz que eslos no conespanden &l praducto Seiea
| duf e Conlemdo "B) producto debn eniregarse &n alados orpanzados denire de canasiia’. Se retry “Coends. ol
| PIOGUCE: $43 NeQRSEUo pLE |8 regeanal sar o fronvieras, esiy e debe eniiegar embalado en malerales de gamer usg
acordas pars sar ansperiades por medio-adees, YA 988 &f CHAL d8 CHAGN. FAcoE de polipropiang u olrds ARernaly e
Qisk gavardicen ln corsanvacon de tos producics. Deberan enregane-en excalenles condicones da calklad. onendo
@n cuenia que s mismas garn consumidos en los 15 das Sguefts § Su lech 02 Tesnd CEStE Condinionmgs so
sardicaran & momerk de reabo de o prodiusios ¥y aquellas onicedes que phesenlin delectos anganmlepaoas Saran
sephazadas. El producto no debera preseiiar singun indicio-de sobra madurascn o delenohd, debén S&7 ladalmenty
firnes al 18cia” Sesetem dal item Empague: “El empague sabe cumplir.con 18 Res. Men: Agncutiura v Desdmolic Rurdl
224 12007 El prodpco debe venir én canssiiies impas y desinfectsdas. El produchs debe ser anbregado en canastia
die fondo perfodado &0 rombos o likeas, suskso 8l8ds" a “El producle debe Ser oatregada en candstilz, Cumphencd o

I"Ajuste at formace PAFO.75 Version 00 se rediraron (o3 coftipes SIC de dande sé menciona =n & decumenta calida 8
que va ap sen uilzados g0 noentidad yae ncleye [os cldgos SAF. poroue actualmentd 55 codiges son generidos po
sdia gmiama de nformasan So cambea |z chisiicacdn batada an Siglema SAF. cambea da “Fruvai” 8 werdums

En condiodnes fa Hanspone v slmacanamento & aciualda de L Siwente manefs:

“Ev g lregen goce ¥ weahlade, fofpe dbf calor el ego. Mo debe almacorarse v FAndnorarss oo dilsains
suslpacios Tambien debe Swr ranspartado en fufdn wo wehiculo cenads. 58 cdebe CmpiT oon (DS 05 reaies s
rélgraneiacas en af caginic VT oe ln Resolucrdn 2674 de 2013

Carlo gl prodinsks Tes regotiacy parm sar mnspantadss por mado adveo. fnial o [eresiie. 6500 50 (eba gatne o
pribalia e rAlarales o8 prmgy (50 acordes al fipo de franspods. gus GEFBALEEN 18 ComtanvACtn dn e oo
Llabermn cpirdgsvss en-axcelnlas camlizames da cafdad. fonienda &n cusala o 0% mISHnS Serdn DoASTiRine o |
Jog 15 dipa srpoandes @ sufechn fe vecibo. Eafag condioans 58 venficinin o aomeiio o reoin o8 g prodocng |
Squaiias indstss gus presorfen defechas prpanolidahicns Sean mohriades B poduchy debend oitar iouabnotie
freson § seleooonads al mameni de it entrega £ protkicio ma debard sreseifas nigun idbyio.de sohng maclrogiin o |
fherfeian”

_____ - s




1: PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

!
L — e | TITLLD Cédigo: PA-FO-TS
| — . .
} ¥ FIGHA TEGNICA DE PRODUCTO | Versién ha. 00 Paginad da 3
| Apmdi CEA ALIMENTOS
I i ey Fecha, | 12 or 2018 o
[~ Se solciE; Tenicacin santana d& enlidsd compalanie gange COnCepin Favorabie o lavoratie can
requerimigrnlos para siie de acopio y distnbucion con fechs d8 expedicitn o Supenor 8 un afo.
S reiva 96| e ingredienios 1 nicrmacion alll regwirada y s& dija No Apica o ?
Sa incluya on los Requisitos Generales - fiem Requisilos Normabuves & NTC 5422, Aes. 2674 de 2013 - Ministeng de
Salud y Res, 224 /2007 de Min_ Agriculivra y Desaralls Rural,
Zp relifa & los Reouisios Especifichs — dem Cordenido la infanmacion alli regisirada, 1a cusl 68 adiciona y ajusia en-al
5 Bem Empague § Rallady = lem Empague, )
So susts an Empague ¥ Rotulado = Fresaniaciin del Producio (8 informacion lli regisirada dejands fa aspasiicacion
de la presaniacian “por Kg de producta”, se adiclna la Res. 224 1 2007 de Men. Agnéullura ¥ Desarrle Rural
Se adicionan roquenmiérdes para & venicula que realiza la entrega del producta. “Acia de inspeccion Sanitaria cngnal
del Wehiculs, @n donde condia al conceplo Favarable pars & iransporie de aliméntos” y ‘Leyenda de Transporle da
Alimenios”
CARGO HOMERE FECHA . FIRMA
Profesmnal de i
Dalensa. Ing. Alm. Janny ia Mala
Elabord | spasecmerics Ramgro f1-04-2) i
Clase |
Chirgclara \
Mwmmu Adm, Hose Mary Encso Mels /;?__ oo o O 2{"
[ .
£l L L-"""
Rovigd | Subdeecior Genaral. | oo npima) caras Emesto ﬁﬂl
e Camacho Diaz 12 -05% -2 Lt
- = I L
Subdeacior Ganeral, | MSc. Adm. Emp. Hecior Vargas F:;r_
e Coafraios Racnguez j2-63~ 21
Comnel Jusn Caros Riveros :
Aprobd | SecetadsGeneral | T s /2 -3 Zf -+
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PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULO Cadige: PA-FO-T5
""'E,"'-u-._,___~ =
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Varsién No. 01 Pégina 1de 2
L i o
Qe Facha: | 26 03 20
PRODUCTO | NOMBRE CIMARRON
Cedigo 2000008411 / 200001874 / 200002325
REQUISITOS
GENERALES _maslﬂnaall:m N "’-"Eﬂuml
Descripcian del | Cilantro cimarrdn, formaimente Eryagium fostidum, 85 una hiarba tropicel
Producio perenne y anual de |a familia Aplacese.
Ingredientes No Aglica
Raguisitos
Fisicoquimicos No/plica
Reguisitos
REQUISITOS | Micrabiologicos Nospica
ESPECIFICOS Reguisilos
Mulricionales PR
Olras Color verde intenso, brilante, sin picaduras de Insectos, bordas enleros,
Sl hojas limpias, No debe mostrar hojas amariles, sucks, con puntos
ﬁ:fai m'“u”“"lﬂ negros o color cafd, aroma fuerte, muy semejante @ hojas de cilantro
PrOOUCI® | fresco; el sabior es semejante, paro alin mas fuerts.
- TG 5422, Res. 2574 de 2013 - Minisieno de Salud y Wes, 224 | 2007 de
REQUISITOS NORMATIVOS |y o riculiure y Desarrello Rural :
Presentacién del | SAP 200000811 | 200001874 — Cimarron par Kg
Producte | SAP 200002326 ~Cimansnporlh
Errf u:a -:.ﬂi;- "|El preducio debe ser entragado en canastilla, con Un peso macximo ce 10
EMPAQUE | E“:t?ahjﬂ Kg cumpliendo la NTC 5422 y Res. 224 | 2007 de Min. Agriculturs y
EMBALAJEY . Desarrollo Rural £
ROTULADO e T El Rowado del producta debe ser fesistente a condicicnes humedad y
Rotulado de baja lemperatura, debe indicar: Nombre del produci, mombre de
: proveedor, facha de empague, lole de producto y peso nato al momento
e | de ser empacada,
g .
ViDA OTIL DEL FRODUCTO Y El producto se requiers con una vida Gt minima de cinco {5) diss
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados a partir de la fecha de entrega.
En lugar fresco, seco y venhilado, iejos del calor y ef fusgo. No debe
aimacenarse ni transportarse con diferentes suslancias. También cebe
sar transportade en furgén yio vehiculo cemrado. El vehiculo gue reslice
la entrega deberd contar con la leyends “TRANSPORTE DE|
TRAN ALIMENTOS" y presentar Acla de Inspeccldn Senitaria orginal del
TR NS R Wehicubs, en donde consle el conceplo Favorable para el transporte ce
alimantos. Ests documenio no debe tener una fecha de expedicién
superior & un afic. Dande cumplimienta a los requisitos referenclados en
&l capitulo VIl de la Resolucisn 2674 de 2013,
Cuando el producto sea negociado para ser transporfadcs por medio




| Continua Ficha Técnica de Producto.... CIMARRON |

aéren, fluvial o teresire, osta sa debe enlregar embalado en matenales |
de primer uso acordas al bipo de transpore, que garanticen la/
congervacion de log productos, Deberan eniregarse en excelentss |
condiclones .de .calided, lenlendo.en cuenta gue los mismos seran
consumides en los 15 diss siguienies a su fecha de recibo, Estas
condiciones se verificardn al momenta deé recibo de los producios v
aquedas wvnidades gque presenten defecics organclépticos seran
rechazadas, El producio debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momenta de & antrega: El producto no deberd presentar ningin indicio
de sobre maduracion o daterioro.

Certificacidn sanitaria de enfidad competents dando Conceplo Favarable
.“E“““':mg‘EE‘W’ o favorable con requerimientos para sitis de. acopio y distribucion con
g v o7 | facha da expadicidn no-superior a un ano.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS ]
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO ;

1 Varsdnnoal .!

Spsebian del lem ingedisates (@ infarmacian il regsieada y se defa o Aplica I
Seinchuye en los Requishos Generales = lem Requiskas Mormakives fa Res, 2574 de 2013 - Miristero de Saked y Res. !Hfl
2007 de Min. Agricutura y Dessmoio Rural .

S relira en los Reguisilos Especiiicos = [bem Contenido b infarmacian &l registada; ia cusl se sdicions v ajusia en ol nem
F Emgague ¢ Roluadn - {iem Empague. .

Sn mjusta en Empaque ¥ Rotulsde = Fresertacikn del Producto fa informacida alli registrada dejando la especificacion de hil
prasartaciin "por Ky de areducis”, _ _

Sie adicanan requenmiantos para el vehicwo que renliza ' enirega del producio. "Acla de Inspeccidn Sanileia criginal del
ehlculs, sf dands pansts &l cancapts Faverable para el ranspode de alimentas” y "Leyonds &g Transpone de Alimentos

Acjuskzasds Infarmacian A Formata PAFO-TS Versits 041, 9 incluye Cadige SAP 200003328 de acusedo con lisaca de
a maleriales aportade par SGOL ¥ Teensiegln, se sjuita presontackn del producta por cédige SAP. Combiad reafizados par

SRR Delgodt
CARGO NOMBRE . FECHA RMA i
Fubors | fossowsepuens | o amrweanes |07 07 221 e
e | v RommeyEackots” | 7 007 ARt | | /
ol | Doy | ooenDaiee. |07 00T 2
ey | M = | Qrocram

Coranel (FLA} Carkas Ernesta

-.ﬂlll_ﬂ‘-'hﬁ Searetanic Ganerul () Camathe Diaz ﬁ} l'Jh:T vileg|




PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
— TITULD Codigo: PA-FO-75 —kx"
\'-V—’ FICHA TECNICA DE PRODUGTO | Versidn No. 01 Pégine 1de 3 )E.—}:
."E-:T.':‘:i‘*-.ﬁlﬁ?! ALIMENTOS ¥ e W
P T Facha: 25 ']3 m’l 5 .ti.ﬂ
PRODUCTO NOMBRE HABICHUELA
Cidigo 200001470/ 200001471
Clasificacion Verduras
REQUISITOS Género: Phaseolus Vulgars L, Varedad: Blue lake, Tendergraen, Sure
GEMERALES crop, War, Tendercrop, Green pod o French horticuliural, Vainas verde
Dascripgian del intenso, ligeramente brillente, frescas, limpias, tiermas, fragiles, suparficla
ng'nm lisa con cndulaciones de la semilis, crujlentes al partislas con la mang,
debe quebrarse faclimante sin rasgaduras. El fruto es una vaina unida
por un hilo dorsal y ventral, las vainas pueden ser de color verde y de
forma redonda, ovalada, aplanada segin la variedad. "
Ingrediantes Mo Aplica
Requisitos
Fisicoqulmi Mo Aplica
Microbiolégicos Hoighe
© | eesdndan de maprsaide dafei
Ancillsls Prastmal restpgatet por 100§ di parts
REQUISITOS st Sea2
ESPECIFICOS Requisites Hurrecad {g) -
Mutricionales Energla Keal) T
Protelns {g] 21
| Carbabidrates Tetales {g) [ ;
Tabis e www]&___
Olras Las habichuelas no deben tener deterors en su color, ¥ apariencia
nristicas debide a exceso da humedad, no deben tener manchas pequefias da
Twndur:h color rofize © negro causado por hongos, i ningdn indicio de
descompesicion o deteriora, las vainas deban ser de tamafio uniforme.
_ NTG 1253, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res,
REQUISITOS NORMATIVOS 1454 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Freseniacion del | SAP 200001470 — Habichue'a por Kg
Producto | SAP 200001471 — Habichueia pre cortada por Kg.
Empague y/o El producta debe ser ampacado en bnhad&pnﬂprnpi'lmﬂ,umun%
EMPAQUE / Em* méximo de 15 Kg. en-canastilag, cumplisndo la NTC 5422 y la Res, 227+
EMBALAJEY 2007 de Min, Agricultura y Desamolic Rural
ROTULADO El Rotulada del preducto debe ser resistenie a condiciones de humedad
b i y de baja temperatura, debe indicar, Nombre «del preducto, nombra de
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
da ser empacado.
VIDA-UTIL DEL PRODUCTO Y El producie se requiera con una vida Ofl minima de cinca (5} dias
REQUERIMIENTOS DELAENTIDAD | conlados a partir de la fecha de entrega.

et



Continua Ficha Técnico de Producto ... HABICHUELA |

CONDICIONES DE TRANSPORTE | GUando el produclo sea negeciado para ser transportados por medio

En lugar fresco, seco 'y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe|
almacenarse ni fransportarsa con diferenles sustancias. También debe
ser ransportado en furgdn yfo vehlculo cerrado. El vehlculo que realice
la entrega ﬂqehm! contar con, la leyenda ‘TRANSPORTE DE
ALIMENTQS" vy presentar Acta de [nspeccidn Sanitaria arginal del
Wehiculo, en donde conste el conceplo Favorable para el transporte de
allmentos. Este documento no debe tener una. fecha de expedicion
supenor @ un afo. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en l
el capltulo Vil de [a Resclucidn 2674 de 2013,

séran, fluvial o lefrestra, esle se debe enlregar embalado en materiales |
de primer usoc acordes al tipo de transporte, gque garanlicen la
conservecidn de los productos. Deberan enlregarse en -éxcelenlss
condiciones de calidad, teniendo an cuenta que los mismos sesdn |
consumidos en los 15 dizs siguientes & su Techa de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momenio de recibo de los producios y
equellas. unidades gue presenten defectos organcléplicas serdn
rechazadas. El Elmdl.ma debera estar tolalmenie fresco y selecsonado al
momenta de la’entrega. E producto no debera presentar ningdn indicio
da sobre maduracidn o deteriore. :

Cerfificacion sanitaria de enlided competente dande Concepio Favarable |

CERTIFICAGIONES Proveador/ | : _ ! .
o favorable conl requerimienios para sitio de acoplo y distribucidn con |
Maquilador! Comercializador fecha de axpadicitn no superior a un afa. 5o

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS . i e

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

VERSION
;|

Yeraitn inicial.

2

S relira requisito d& empague del products enbolsag de polielfeno.

{
q
R e

Fjuste & formaln versicn 3, Se nchye fa Clasificacida del Producto, Se cambla corenddo de 20 kiles-a 15 Kilea. Se reliron'de
CHras Caraciersicas del Froducs “Debe terar humedad natussl 3 tacho, ne debe taner Bbras o hilos qué indiquen gue Ht
froflo o4 muy madore”. ‘S reliran los Requisitos Fisicoquimicos ya que no comesponden 8l prodecic. S aqusia |
Presentacitn del Product ¢ Empagus,

Tjuste al famann PA-FO-15 Yarsian OO, se naliraron I0s codigos SIC de donde 5 menciona én o documento debido a que ya |
m:-l:rnulmmmhm&hi]“mhlmw.Pﬂmmm““'ﬂﬂﬂﬂlmﬂm“ﬂf“llil'l'll-'T'l[
decinfarmpcidn. So cambia [y ciasiicaciin besado en Silema SAP, cambiade "Fruver 8 “venduras”,

En condiciones de ranspodte y almacenamienio s achualiza de fs sigulenie maness:

“En dugar fresco, seco y ventisdo, lejos del calary of fuego, No debe aimacensrse nf iransportarse con dilarsnies sustancias
‘Tambiga debe sar fransponaca an firgda pio vehicsds sersda. Se debe cumalr con fodos log mquisifos mfensmdos e of
copdiik VI o la Resalicidn 2674 de 2073,

Cusnds & prodicly 588 MEQoCieds Pere 5o Trinsgoriodos por medic adrde, fuvwal o lerosie, Bilo 20 gebe  Brifvogar
embalods o maledales de primer vso scordes & Hpo de fanspore, que geranticon fo conservaciin de los producios
Deberdrn erlegicso gn ercaleniey condicianas de cabasd, fenisace an cudnll Que I8 MREMos Serdi consumidas e fos T8
dias sigwenies @ su fecha oo recibo. Esfas condiciones se vanficaran. af momens o8 mecibo de ios producios ¥ eqeeling
unidades gue presetien defecios oganofigfices senin rechazadns. £ poducto debord ester folalmenfe fesce
sefpcckanaco-al momennio de M enfrega; ET producio no deberd presonisr nigdn indicio de sabre madueciin o delivion”
Para las corificaciones = salicits; Cerlificachn sanitans de enlidad competenta dande Conceplo Favaralle o favarabls

S P

2007 dar Min, Agricuitura y Desarrolio Rural y NTC 6

Se& relirs &h log Reguiskos Espacificos — lfem Contedide i infarmacian alll regisirada, la cusl & adiziona y apusia-en el tam E
Empaque y Rolulade — [em Empadqus. |
S alusta en Empaqus y Robulads — Presenissidn- del Products fa infamacidn alll mgistrada- dejando la espeaificacion de la |
prasentacien *por Ko deproducta”, se adisonats Res; 224/ 2007 da Min. Agricullrs y Desarmio Reral, E
g adicienan raguenmisnios pana el vahleuha que redlizs 18 enbmga del preducts. "Acts de Inspeccitin Sanlars anginal dal
Vehlculy, an dende consta sl conceplo Fevorable pars ol bainsporte de alimenios” i "Levemds di !MI&HIMHH'__]




Continua Ficha Técnica de Producto ... HABICHUELA

MMnlmammwmua,u:mmemm de acwerde con Isiado'da
B malariales. aportado por SGOL y Tecnologia. se aclualizan requistos nulncionales {TCH ICEF 2018). Sa gjusia presentacicn
del producin per codign SAP. Canbios malzades par JOMR Oct2021,
CARGO NOMBRE FECHA
mmﬂm #idm. Rese Mary Enciso Mela ﬂ ? ﬂ{:T Fhﬂ
Subwlirector General, de Gorongl {FA) Carlas Emesto — -
Revisd Abmﬂmm“ﬁ:rﬂdu Camascho Disz “ T [1[] A
smm;mmmmm mmm'ﬁmmu J;‘]? ﬂm' M}
Wi
Aprobé |  Secretasio Geseral {E) mémm Q1 7 OCT 282
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PROCESO
PLANIFIGACION DEL ABASTECIMIENTO
~—— e | TiTuLe Codiga: PA-FO-75
\-_V'—J FICHA TEGNICA DE PRODUCTO | Version N5.00 | Pagina 1 de 3
ﬁﬂ?%ﬁ;‘l“ Eron Facha: | 12 07 2018 P
PRODUCTOD | NOMBRE LAUREL
Cadigo 200001477 / 200001115 ¢ 200000358
REQUISITOS _Elﬂﬁ:aciﬂn Tamillo y Laurel ] N
GENERALES - Hojas Enteras, alternas, lancecladas, coridceas y beillantes de margen
Dascripcidn del | pndulado. Miden unos 3-9 cm de longitud y poseen coro peciolo, Ei haz
Producio e3 de-color verde oscuro lustroso, mieniras que al enveés as mas palido.
| Ingredientes Mo Aplica
Companentes Valor
Humedad {#]} max 15
Requisitos Cenizas (%) max B
Fisicogquimicas Cenizas Insolubles (%) max 1
Acaite esencial X Min, 1.6
{ Resclutitn 42421 d 1981
| Requisitos :
 Microbiolégicas Mo Aplica
il PARAMETROS
MACRORUTRIENTE rrmEiEDHD | DESVIACIO
Requisitas Freteina () 4.2 -
REQUISITOS i Grasa (%) 12 i
ESPECIFICOS | 'ulricionales STy
Calatias theal) R
Tatla Nutricional ICBF 2015, Para Laurel.
Las hojas deben tener un aspeclo fresco sin residucs de lierra, sano no
Qiras debe dar muestras marchitamianto, limpias y secas, Debe tener color
caracteristicas | verde unffarme, Las hojas deben tener aspecto fresco. sin manchas no
del producto | debe presentar coler amarillo en sus hojas, sin atague de hongos v sin
natarse maltrato en las hojas.
SAP 200001477 El producto dabe contener un pesa nato de 1000 gr
Cantenido SAP 200001115 El producta debe contanar un peso neto.de S00 gr.
SAP 200000398 El producto dabe contener un peso neto de 1000 gr.
Raquisiios Resofucian Min. Salud 4244 da 15951, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 -
i Ministerio de Salud v Res. 224 1 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo
Mormafivos Rural
Presentacian del b
Producks Far K;g de producta, = .
En lugar fresco, seco y ventlado, lejos del calor y el fuego. No debe
EMPACIUE Y oot almacenarse ni Fansportarse con diferentes suslancias, Tambiem debe
|  ROTULADO Tean 0% | gor transportado en furgan yio vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
' m“’m"fm“': o |18 entega deberd contar con la leyenda ‘TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccitn Sanitaria original dal

Vehiculo, en donde conste el conceplo Favorable para el ransporte de
D

&



PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

FURRSSS Wik TaEEE
i -

o e

V TITLLO
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 00 Pagina 2 de 3

1A LOGIRTIEA ALIMENTOS

Ghdigo: PA-FO-T5

Fecha: | 12 | 07 2018 ok

alimentos, Este documento no debe tener una fecha de expedician
superior & un-afo. Dando cumplimiento a los requisiios referenciados an |
el capilo VIl de la Resclucion 2674 de 2013. |
Cuando el products sea negociado para ser transporiados por meda
aérea, fluvial o terrestre, este =& debe entregar embaledo en materiales
de primer uso acordes 3l fipe de Wansporte, que garanticen la
conservacitn de [os producios. Deberén entregarse &n E}tﬂEiEI‘IEi
condiciones de calfidad, tenlendoc en cuenta que los miSmMos Seran
consumidos en los 15 dias sigulentes a su fecha de recibo. Estes |
condiciones se werificardn al momento de recibo de los producios
aquellas unidades que presenten defecios arganoléplicos  seran
rechazadas. El producio deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
mamenta de i3 entrega. El producte no deberd presentar ningun indicio
| de sobre maduracitn o deterioro.

Empague

El producto debe ser entregada en canastila, con Un pese nelo maxima.
de 20 Kg. cumpliendo la NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min, Agricultura
y Desarrolio Rural,

Roluriado

El Rotulado del producto debe ser resistenie a condicsones humadad y

de baja temperatura, debe indicar: Nombre del products, nombre de |
previeedor, fecha de empague, |ote de producio y peso neto al momenie
de ser empacado. '

sida Lt

I

El producto se requiere con una vida Gfl minima de cinco (05) dias|

| contados a partir de la fecha de entrega.

e —

CERTIFICACIONES Proveedor |

_ Certificacion sanktaria de entidad compatente dando Conceplo
Favorable o favorable con requerimientas para sitio de acopio y

!'“‘q"“'dm"' Lomerisismaes distribucién con fecha de expedicion no superior @ un afio, !
FECHA ACTUALIZACION DE 1
CONTEMIDO: s e e
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION | = DESCRIPCION DE CAMBIOS |
4 : Wersin |l i
i

— heesiosn s

Almenies,

| Ajusia =l farmato PAFO.TE Verson 00, se relira codigs SIC de donde 68 mencana en e documenlo dedilo B.-qu ya |
2 ! nb e wilzada &n 18 ealdad ¥ Se incluyen codigos SAP. porqus aclualmente los cOGgos son generadas por esta

| sittema de infarmanen, Se ackdiona referenca requisio fislcoquimice y s nduyen reguisites nuiricionates del groducta |
abla mulricional de @imentos ICEF 2015,

Be mclupe 6N ks Roquisncs Generaes — (lam Requisilos Nomatvet 18 Res. 2574 oo 2013 - Ministera de Sstud y Res.
224 1 2007 do Min -Agriculliara y Desarralis Rural y NTC 5822

Ep retita 8n ks Requigtos Bspecifices — fem Presertacidn por Producio 1a informacion all regisirada. B cuonl se |
ackcona v ajirata e el ilem Emgagque y Rolulado — kem Empague |
3 Se apsts en Empague ¥ Fictulads - Presenisson dal Producta i informacidn ali regiirata deando |a especificaciin
die |a prosentacion “pee Kg do producta’, |
S @dicionan reqUeNMIEnes para o veniculs que realiza In erirega del producto. "Acla de Inspeccion Sanitara orgiral |
dal Vehiculo, wn conde conste &l eancepta Favarabla para &l (ranspang de skmanics” ¥ Loyenda de Transpane lr 5

!
1
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PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULD Gédigo: PA-FO-T5
"'-._‘_‘ i
\?'F-J FICHA TECNICA DE PRODUCTG | Version No. 00 Pagine 3de 3
!Ijl.l'l. :EI'I'I AL!'MEHTEE
e o Fecha: | 12 ar 2018 —
CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA
- Profesional ce Defs Ig. Alim, Jenmy Palricia >
Elaboro e i /1-03 21,
Disnctosa Abastacimiantos Clase | o, Hﬂ:“l.:rrﬁnm /_':-'.. o3.2¢.
Fi
Bubdirecier Ganatal de Coeoing] [FA) Carlos
Revisd Abmstacimienios y Services | EmestoCamactobiaz | 12 -023-21 / il
MSe, Adm. Emp. Héclor :
Subdiracior Genaral ga Coniralas h'nrnﬁﬂudl:;mt f,? -03- E!}' W 4I1
Aprobd Secrelana Ganeral “ﬁ’:;‘:ﬁ*“ : fﬁ -5 2/ Lt -
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FROCESOD
PLAMIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
—— e | TITULO Codigo: PA-FO-TS
“‘—-—.\ l._,-—"'l "
¥ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Varsian No. 01 Pégina 1 de 2 :
e et T Tl ALIMENTOS
L Facha; | 26 03 2021 o
PRODUCTO | NOMBRE LECHUGA
Cédigo 200000413 / 200001554
REQUISITOS Clasificacian Verdura
GENERALES -
Descripcidn del Hojas liperamente abollonadas, enduladas, de bordes rizados, consistentes
Eroducts crujenies. Forme un cogolie voluminoss, redonds ¥ denso, Lechuga de la
= e Calegoiial.
ingredientes Ho Aplica
Requisitos 3
Elsh imicas Mo Aplica
REQUISITOS | ,, oduisitos Na Aplica
ESPECIFICOS | erobiolagicos i e i S
Requisiios Mo aplica
Mutncionales _ 2
Otras Deba eefar fiesca y libre de cualquier humedsd anermal exlerior, no. debe
caracterisiicas | presentar indicios de destedretacion, Bore de plagas. aspecio producio Tecidn
del producto cosechadn, - e

REQUISITOS HORMATIVOS

TRTG 1064, NTC 5422, Res, 2674 de 2013 - Ministerio da Salud y Res. 224/ 2007

| da Min. Agricullra y Desarmllo Rural =

Presentacion del .

Producio Par H.'E;H producha -
El producto debe i empacada en bolsa de polipropilena, de &Koz cada una, la
EMPAQUE / Empaque ylo | bofsa debe ser de primer uso, El producto debe ser empacade entregada en
EMBALAJE Y Embalaje canasiilla, cumpliendn & Norma Téenica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min,

ROTULADO | Agriculbura y Desarrollo Rural i
El rolulade del producto debe ser resstanie a condslones de humedad y da baj@
Retulada tempearaturs, debe indicar: Nombre del producio, nombre del provesdar. fecha da
| ampague, kole del producle ¥ peso nelo al momenio de ser ampacado.

ViDA OTIL DEL PRODUCTO Y El groduclo s& requiere con una vida dlil minima de Cinco (5) dias contados a

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

pariir de ia fecha de anirega

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y venlilade, lejos del calor v gl ‘fuego. No debs
almacenarse nl \ransportarse ‘con diferandas sustancias. También debe: ser
transpartado en furgdn ylo vehiculo cerade. El vehiculo que realice i enlrega
debara contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS y presentar Acta
de Inspeccion Sanltaria erginal del Vehiculo, en donde conste &l concepho
Favorable para ol fransporte de alimentos. Este documento no debe lener una
facha de ewpedicion supsnior a un ane. Dando cumplimiento @ los requigilos
refarenciades en el capiule Vi de la Resclucion 2674 de 2013,

Cuando el producio sea negociado pafa ser Lransporiades. por madio agns;
fiuvial o terrestre, aeta se debe entregar embalado en materiales de primer usg
acordes al tigo de transparte, que garanticen la. -ge los producios. |
Deberan eniregarse en excelentes condiciones de calidad. Eslas condiciones st




| Ennﬂnu_a:i'fd-r; ﬁl-:‘ﬂf:ﬂ' de Producto ...

LECHUGA

verificaran al mraments de recibo de los prodectos v agquellss umdades ous
presemen-defecios ongenoléplicas serdn rechazadas. El producly deberd estar
taimente fresco y sefeccionado al moments de k2 enfrega. El producio no
| debiera presentar ningin indisio de sobie maguragion o detEuora.

CERTIFICACIONES Provesedor/
Magqullador! Comercializador

—_— e

E! provesdor debera acreditar:
Centificacitn =anitariz de entdad campetente dando Concepto Favorable
o favorable con requenmientos para sitio de acopio y distnbucion can
| fecha de expadicion no Superics a un afc.

FECHA ACTUALIZAGION:

AGOSTO DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

‘Waesitn imcial

—— e

Aymale g Rormpio varsion 3

*Acta 8 visia sanilars (WG con Corsapie Tecnico Vigante: FAVORAMBLE (FV. FVC) e S0 d& SCORI0 y etrussn &l
cual debar ser expedde por 6 avioidad saniana: * Se realitd-cambio en b vida G4 salisitada de 3 dizs 85 dias |
Ryuske a1 fornaio Pa-F0-T8 Viprson 00, s& reling @ codigo 51C de donde se menciona en &i documenio debito 8 aue ya ro
a5 ullizade en [a snsdsd. En condicianas da frardpons 5 almacenamento se aclualia i miomacon basade en s
fequarimiarics achuales de la Entidad,
Para las cerlihescaona s 50 S0CAx

Cashfizacion =arkana daenfidad competeres dando Cofcepla Favorabe ofavorabes

| con requenmienics H.@.gbpé{;ﬂefmﬂw_w*ﬂwﬂm_m;%ﬁ!mﬂu AR
e incluye en s Regusios Generales — flen Reguisios Hoomativos |a Res 2574 de 2013~ Mirksterg de Salud y Res, 224/

2007 de Min Agrcuhira y DesanolloRursl .

&g mbrawnios Requs2os Especilicos = gem Conlenido la infairmaciin il registrada y se deja Mo Apica.

Se Asta en Empagquey Rolulade - Presentacion ded Producle la informacidn ali regsirada dejgnda i espeofcacion o8 a
presaniscon par Kg de producio’. e el Ben empsq.aa se adicienal la Res. 224 (2007 de Min. Agricultura y Desamolio Rual
G adeanan regquetmianios para ol vehicuioogue resizs B entraga del procucts. “Acta de Ingpsecidn Sannana anginal el

Wehiculo, &n dande Consie gl o Favorable para.el trans de alimantos” y "Leyenda de Transparie de Almentas
Ajuste al formak PAFLO-78 Ei':f::, hm Hembre del Produds de arusima 2 fo mdicado en & Siitema SAR, B il |
cldiga SAP 200001554 (Lechuga) splicede a comadores de acuedta con lo estanlecon por SGOL Camibsas realiraciis por

| carGo

NOMBRE FECHA

Profesipnal de Delfensa

Ing. Afm,. Janay Palricia Mells
fbasiecimenios Clase 1 Rammg

237G 2071

-

Revisd

2 4 AGD 20

Enrocion Abagiseersenias

i Adm Rose Mary Encso Melo

Subdieciar General e
Abasiecmientos ¥ Senicios

Caronal (RA) Carlos Ernesio
Camacho (vaz

2 4 AGD 2041
2 4 AGD 7071

MSc scm Emp. Hectar Vangas
Flodriguez

=a T

Subdieclor Geneval di
Confemos

Sacrotara Genaral Corangl Jusn Carlos Rwenos- Pinada

2 4 AGn 211 '

v/




FROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

-....__\ ﬁ" TITULD Cadigo: PA-FO-T5
— .
¥ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versian No: 00 Pagina 1.de.2 .
AgENCia LOCTITICR ALIMENTOS
e e Fecha: | 12 a7 2018 —giaiso s
PRODUCTO ! NOMBRE MAZORCA
Codigo 2000001486
ClasHicacién Verdura
REQUISITOS Mazorca de maiz amarillo graminea, destacada por su inflorescencia femenna

GENERALES Descripcitn del llamada mazonca agnepada a lo large de un eje, lexlwa pepiracea y lerming en
Brodises una aspecie de penacho-an color amarnillo ogcure formedo por los esilles. La
mEzorcs no debe eslar cubiera por bacleas de color verde (no’debe Devar
hofas que k3 recubrany.
Ingradientes Mo Aplica
Reguiskos
th:.:lquhru:m Hﬂ Aplica
Reguisitos
Miczohiolégicos mahgen
Requisitos
REQUISITOS | Nulricionales e i
ESPECIFICOS Debe eslar libre de inseclos, alaque de plagas, enfermedades. residucs
Olras caracterisiicas | quimicos, sin olores exirafios. Enlera y sana con la ferma caractersstice, de.
ol jpreed acho aspachs fresco. BHbre de alaque de inseclos, enfermedades, libre de
(. | magulladuras y recubierto fodo el efe de granos. —
Contanida Mo Aplica
Requisios MNTC 5422, Res, 2674 de 2013 - Minisieno de Salud v Res. 2247 2007 de Min.
Normalivos Agricultura y Desarralls Rural a
Prazantation del For Kg de e
Producls i
En luger fresco, seco ¥ venlilado, lejes dal calor v el fuege. Mo dabe
almacaparse ni fransporiarse con diferenles suslancias. También debe. ser
Iransponado en furgén wWo vehiculo cerrade. El vehiculo gue realice fa-entrega
deberd -conlar-con la leyenda *TRANSPORTE DE ALIMENTOS™ v prasapiar
Acta de inspeccidn Sanitara ariginal del Wehiculo, en donde conste el concapdo
Favorable para el-iransporte de afmentos. Esle documento no debe fener una
Condicones de fecha de expedicion superor-a un afio. Dando cumplimienta a fos reguisites
Transporie y referenciados enel capliulo VI de la Resolucian 2674 de 2013, piorec
Nimsoanarmlents Cuanda el productz sea negocisdo para zer fransporiados por medic adma,
fluvead o erresive, asle se-debe andregar embalado en malenales de primer Uso
EMPAQUE Y : acordes al figo de ranspore. gue garanticen la conservacion de los producias.
ROTULADO Debergn entregarse en excelenies condiclones de cafidad. Esias condiciones
s@ varficaran al mamenio de racibo da los producios v aguellas undades que
presenlen defectos organalépiicas serdn rechazadas. El productio deberd esiar
i tofalments fresco § seleccionado &l momeanio da [a entrega, El praducts no
| deberd presentar ningin indicio de sabre maduracidn o dabeniarg,
El producin debe ser empacado en bosa de polipropdens de baja densidad con
pest nalo maxima da 3 Kilos. Le bolss debe fener ceificlos que permitan fa
Empague iransferencia de afre entre &l entomo v & produclo empacado. El empaque
debe ger de: primes uso, el producio debe cumplir con NTC 5422 v Bes. 224 /
2007 da Min, Agricultura y Desarrollo Rural s
El rofulade del producio debe ser resistenie a condicones de humedad y de
Riofuiad baja temparaiwra, debe indicar: Nombre del products, nombre del provesdor,

fecha de ‘empaque, lole dal prodecto ¥y peso nels al momenio de Ser
empacado. 3k, - il




PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

— TITULD Coadigo: PA-FO-TS
D \f’-h

EICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versidn ho. 00 Pagina 2 de 2

ABEIEIn ABETETIER ALIMENTOS
Fecha: | 12 | o7 | 2018
Aieta Uil Eil producto se requisre con una l.rl:la {td minima de cinca {5) dias ]
[ Bl proveedor deberd acreditar: SR

CERTIFICACIONES Proveedor! |- Cerificacin sanitaria de entidad compelente dando Concepto Faverable o
Magquiladori Comercializador | fauorable con requermienios para sillo de acopio y disiibucidn con fecha de
expedicion no supsrior a un afo.

"~ FECHA ACTUALIZACION DE |

MARZO DE 2021

CONTENIDO: J
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS |
VERSION DESGRIPCION DE CAMEIOS |
. Vgrsian Iricial A
. Bjuslea formata venssn 3.
3 TBe syusia centficacibn que deboran cumplirel provesdar: Acia de viska sanitara [IVC) con Concepto Técnice igerte:

FAVORABLE (FY. Wﬂ}w:_mhmurﬁmmmn#WHMnrﬂpﬂhpuhmmfum !

Ajusta al fomnatn PAFOTS VEmion . o retre al conign SIC- a8 doncs s mEnsons an el cocumento dedica @ que

ya na eg ublizado én Is entdad y se incluye el eidige SAP; porqua aclusimenta los cidigos son genemdos por asle

srterna de mformacion Se cambia la clasificazidn basada en Sislema SAP, cambia ga “careal 3 SwapiIras”,

4 Er candicionas e transpnete y sknacenaminnio 2o actuliza la informacidn basado en o8 requariTeEntos BIINRES G
ia Enfidad En s vida 0% 28 amplia gl iempo minima a parfit de i3 enlrega s& cambia de pres (3} digs & eincg §5) Ding.a |

gamirde la fechs e andraga, )
Pisra kme cestificacismas 46 sobcilac Cenificacian sardana de enlidad compalents dande Conceple Faverabls o

|
Pl MHM@M‘%WWL&H&WL pisil
I'Be micluye on Ios Ragquishes Geaerales — fglne 2 Res. 2674 de 2013 - Misteno de Solud y Reg |

23 1 2007 e Win Agricullurs v Desarroli Pursl y NTC 84732, |
Sg ratira =0 ks Requsios Espetificas = HernContenids la-wfcmaacion all registrac v 5 defa-como Mo Aslca), s
cual 5@ adiciona y sfusie en el kem Empague y Rotulsdo— item Empague, agqui 58 adicana Ix REs. 224 { 2007 de Win
5 Agricuryra y Resanodn Rural l
So ajusta an Emgaque y Rotulade = Presentacon del Pracuclo ta infprmacidn all regisirads dejands i espacifcacién
de Ia presentacicn “por Kg de prodicta’, )
‘B sficionan requartnienes para 8l vehicuis que nealiza 1 entrega dal praducla. =Melm do inspeccidn Saniens angmal
fal Yghicula, 2n donds cerste el concepto Faverable para ol transparte de alimenios” ¥ “Leyenda de Trangpone de

Adrnenlos’ g
| CARGD NOMBRE FECHA e ——
Elabord :h’iiuwmﬁ Ing. m;ﬁ:ﬁmﬁﬁn f2~ﬂ3 '2." 1 ok | 1
mﬁﬁ;mm A, Risse: Mty Enciss Melo jfa pa-24. ...ir .
P 7
Reviss |~ ossecmeriny | LIV | 45 0321
e | Mo, | 1203 2]

———

Aprobd Sesnaizin Geneal {m h:rf:ﬂﬁhlru f.E' Y -I'::'_B .-Z/f




PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

— TITULD Codigo: PA-FO-T5
\-_Vﬂl FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Vessién Mo, 00 Pagina 1 da 3
~HRHEE SRR NI
Sk Fecha: | 12 a7 2018 e
PRODUCTO / NOMERE PAPA PASTUSA
Codigo 200001575
Clasiflicaciin Werduras
REQUISITOS Génern; Sofznum Tuberosum L. La papa es una especie de planta
GENERALES : herbdcea perenscients al pénero Solanum de f2 famia de les
Descripcion del | salandceas originaria de Sudamérica y cultivada por todo & mundo, el
Producto tubérculo: crece de manera subterranea y alberga los nutrientes de |a
planta.
ingredientss Mo Aplica
Requisilcs ’
Fisi Sl B Mo Aplica
Requisitos
Microbiolbaicos - Nohvice
Requisitos
Mulricionales No Aplica
El tamafio de la papa debe ser en un rango de §5-90 mm de didmetro en
REQUISITOS la seccion ecuatorial de la papa Grada A Tamafio Grands. Papas con
ESPECIFICOS ot caracieristicas internas v axternas homogéneas, en buen estado de
mﬁ:ius maduraz, buena forma, limpia (sin tierra y material bioldgico), seca, sin
Tm nr-ducl:u humadad exterior y sin conteminantes quimicos, libre de dafectos
P fisiciogicos, de dafios causados por hongos, nseclos o Moliscos Y
kacterias, exentos de dafios mecanicos y dafios fisioldgicos. La papa
dabe estar fibre de verdeamianto.
Contenide No Apkca
Requisitos | NTC 341, NTG 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res.
I Mormativos | 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural
Presentacion del
Producta Par Kg de progucto,
En lugar fresco, seco y venlilade, lejes del calor y el fuega. No debe
almacengrse ni transporiarse con diferentes sustancias. Tambign debe
ser transportado en furgén yo vehicule carradao. El vehiculo gue realice
la entregs deberd contar cen la leyends "TRANSPORTE DE
EMPAQUE ¥ ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccién Sanitaria original del
ROTULADO Condiciones de | Vehlculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
Transporie y |alimenios. Este documento no debe lener una fecha de ﬂxpm:llr.i&nl
Slmacenamienta | superior a un afio, Se debe-cumplir con todos los requisitos referenciados |
en el capltulo V1 de fa Resolucién 2674 de 2013, |
Cuando el producto sea negociado para ser lransportados por medio
adreo; fluvial o terresire, aste w8 debe enireger embalada en matenales
de primer use acordes al tipp de transporie, que garanticen I3
conservecion de las preductos. Deberan enlregarse en_excelentes

e



PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

1
[ |
--.___\ TIULD Cddigo: PA-FO-T5
| :
7 | FicHA TECNICA DE PRODUCTO | VersienNo.00 | Pégina2 de 3 _

ABEMCIA LBOISTIER ALIMENTOS

PR R L YA
¥ i o b s N

Fecha: | 12 | o7 2018 v §
|

‘condiciones de caiidad, teniendo en cuenta gque |0s mISmMOS Serdn
consumidos en los 15 dlas siguientes @ su fecha de recibo. Estas
| condickones =& verificaran al mamenio de reclbo de los productos y
‘agquellas unidedes que presentan defectos organolépticas seran
| rechazadas. El producto debera estar totaimente fresco y seleccionada ai
' momento de la entrega. El producto no debera presentar minguin indicio
| de sobre maduracion o deteron. I
El producta puede ser empacado costales de fibras naturales o fibra de|
Eim " poliolafina gue permita realizar muesiren, debe ser resisiente al pesc de |
PRGU® | 5p Kilos. EI empague usado debe cumplic la NTC 5422 y Res. 224/ 2007 |
de Min. Agficultura y Desarrollo Rural. ol bf
El Rotulado del producto debe ser resstente a condiciones de humedad '
Roiidade y de baja lemperatura, debe indicar. Nombre: del producic. nombre de
praveador, fecha de empague, lote de producio y peso neto al momeanto
| de ser empacada. ——
El producte se requiere con una vida Gl minima de quince {15} dias
contades a partir de 1a fecha de entrega. !

Wida Lotil

— Cerificacion sanitaria de entidad compelents dando Conceplo

CERTIFICACIONES Proveader/ Favorable o faverable con requerimienice para sitio de acopio y

Miquhdnnr l:m_naminﬂ::dnf distribucion con fecha de expedicién no superior & un afo. :
" FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO: MARZO DE 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Version [mcal,

§te @ lormata version 0. Ge Acludhed 18 Gescrpoitn del producta par no canespancer. S& camba oentro ded fem
mipaque; polistiens por fibra de polialefing. Se retina: dal item empague: “El empague utads debe cumplic 18 nonma
tcnica NTC 344-Z El ompegus dabe sor do primer use, El empague debe cumplir con i3 Res. Min. Agrcubiud y
2 Dgsarrallo Rl 234 | 2007 ¥ norias Wenices NTC 3412y NTC 341.3" yee incluye s NTC 5422 50 reles def fem
capiicaconas “Gamplimienie ol Decrels ITAERZ004 ol Min, Agneullura y Desarmolis Rural® por no comesponder al
preducto sing-@ persthas naluisles, [widicas y sociedades. Se sspacificalss 1aos spropados de esla papa do acusida |
@ la casalogacian de FEDEPARA. T it T
Ajuste al formala PA-FO-TS Versian 00, s retaron los codigos SIC de darde ae mencona.an o documents debida a
que ya rooson uidizades anla enfdad yee inchuye fos cadigos SAP. poigue actualmigcie og oodigas san generadas poe
o3te sislemna de informacidn ‘Se cambia le clasficaciin bazado en Sistema AP, camba de Fraved” 8 “veedures” Sa |

relirg wanedad de paps AndigeEna,
Eiv condicipnes de lronspos y sbsacenamienio se actualiza de'lo siguierie manera !
“En fugar frasco, 5850 y varideto, leos oelcalar & Toapd. No debr aimacenarse m Immspotarse co oifsrenies |
3 Spslgeciss. Tambisn debe ser fransparinciy en Gmgder pis vehvouls cermada. Sa dabe complr con fodos fos requisijos
resferancianogen ef capioh W de fe Resolicida 2674 de 2073
Cuanda & prodisio 208 regocinds parm. sor reaspartedos par medie adee, Buvisd o leresle, esle 59 debe enbegar
‘pmiiicn g mateniies @ priner usn coroies af heo de rengeone, que QEEINCEN |8 ConServacion e (05 prodicios.
Dethedn - animgarse o7 excHiviies CONNCINSS O CATAD, lonienoa en crenfa que 108 MISMOS SErdrT CONSmos 6 |
Jos 15 Hag sueeitos 0 g fecha do recibo.. E5les condihpnes &8 veriicaran &l momenic: de mecbo de o9 producios
agrelas pdades ouE IrEsEMEn oefecies orpanckpicas serdn rechszades £l prodicio deberd patar folsknen
fresca p sefeccionads af moments de \a entrege. £ prodicto no deberd oresentar mogun indcio g8 Soive matdwacen § | 5

ST



PROCESC

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

"-—-.,\ ,-—l-l"" TITULD “Cidigo: PA-FO-75
\._\{‘_,...-'

AGENGIA LOGIBTICA ALIMENTOS

PRI L T .
[

e — Fecha: | 12 07 2018 i

FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versign No. 00 Pégina 3 de 3

dgferam’.
Fara las cortifcaciones 48 scloia Canificacitn sanilana de entidad compatente dande Coenceple Favorabla o

Faversils can edimianiag sifio de distribucidn son fecha de expedicibn mo supanar & un @i,

Sa relitan del EWMhmmﬂnuii reqislrada y 5o dejp Na Aphca

S incluye ¢n los Requishes Generales — lem Requisitos Momalives t Res, 2674 de 2013 - Ministans de Salud y Res.
224 | 2007 de Min, Agricullera y Desanrolio Runsl y NTC 5422,

Se retita en o8 Requisiios Especificos ~ iem Contenids |z mfarmacion alli regsinada [y se daja coma No Aplca), la
cual se adicans y sjusia e ol am Empague y Rolifsdo- (lam Empaque. aqul se adiciona la Res. 224 F 2007 de Min

4 Agricultura y Desarrallo Rursl _ - A
Se sjusia en Empague y Rolulada - Presentacion del Praducia la mformacion alli regisitada dajanca la especificacion
ga ko presentacian “poe Mg de praducie”, ;
S adicionan requerimientas pars 8l vehisuls que realiza la erlrega dal pradiucio. "Acta da Inspeccian Sanians arginal
gl Vakluls, n donge conste = cercepie Faverabip para el transpode da akmentos” v “Layanda de Transpone de
AlmEnlas”. |

CARGO HNOMBRE FECHA i FIRMA
"l i
nEa g- Alir. Jeang Parsa Molta
Elaboro Abaslesmiantos Remeia fj.-{j'_f} -2
Clase |
Diaciors P i
HAbaslscriedlos im. Rose Erciso M=l
Clase | j,? P2
Subdwecior Garsral i
Revisd Coronel (RA} Carkos Emesie
d‘mmm' Camacho Dige 12 - 03d-21 M
Subdinecior General. | WSc. Bdm, Emp. Héclor Vargas o -
o Conlratos Radrigues |2- 63- 2/ ; .
. Y
Aprahd | Becrstans Geaecss | SO000E! Juah Soriss Sharos Jz-03 =2/ f‘yﬂf 7%
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PROCESO
PLANIFICAGION DEL ABASTECIMIENTO
So— e | TITULD Cédigo: PA-FO-T5
FICHA TECNICA DE PRODUCTQ | Versian No. 00 Pagina 1de &
ARinsts SEATTE ALIMENTOS
bk Facha: 12 a7 |-2'I:I1E i
PRODUCTO | NOMBRE PAPA CRIOLLA
Codigo 200001500
GENERALES Tubsreule de Corera limpia y suave, fime al laclo, eolor amariio
Descripcién del | uniforme, aspeclo fresco y-sano, ojos medianamente profurdos, es una
Products papa pequefia (4-8 cm de diamelro) de piel e intenor amarilka ocra,
| semejante a una yema de husvo de gallina. - |
Ingrediantes Mo Apiica }
Requisitos
Fisicoqulmicos i Aplics
Requistos
Microbiclégicas - il
FARAME RGOS |
| MACRONUTRIENTE
| FROMEDI® | DEEWIACIOH
, Requisitos Frotea (e &7 |
, Mutricionales Huredad ) e T
| Ganias et [

SEFEl cIIEFIFI'cﬂﬂEE Dales dela hﬁ_ﬂunﬁunﬂ ICEF 2015, Parg Papa Crolla; gon clscar, cnsda
Enteros, -con la forma caracteristica de la variedad, de aspecio fresco y
consistendia firme, sanos, libres de atzque de insectos o enfermedades,
limpios, exenics de olores, sabores o malerias extrafias visibles, libres de

Oiras magulladuras, la celoracion del fruto debe ser hemogenea, El producho
caracteristicas | debe estar libre de tierra (debe estar lavada).
del producio [ Mo debe dar muestras de humedad exierior, fesiones, pudrciones.
tigatrices, cortaduras, malformaciones, enverdecimiento o relofios, con lai-
farma caracteristica, no debe tener dasprendimienio de la ‘apidermis,
pulpa decolor amarilo unlforme. e |
. Condenido: Mo Aplica
Requisiios | NTC 341, NTC 5422, Res, Min, Agricullura y Desarrollo Rural 224 | 2007 |
MNormatives | v Res, 2674 de 2013 - Ministerio de Salud.
[ Presentacian dal B -
| Producto Par Kg de producto
En lugar fresco, seco y venlilado, lejos de! calor v el fuego. No: debe
almacenarse ni transportarse con diferenies sustancias., También debe

EMPAQUE Y Condiclanes de | #=! transportade en furgdn yio vehiculo carrada, El vehiculas que realice

| ROTULADO Transparte y | o Gnlrega deberd contar con la leyenda "TRANSPORTE DE
' Alrnacanarmienio ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccién Sanitaria original dal
| Wehicule, en donde consle &l conceplo Favorable pasa el franspore de

aimentos. Esle documenio no debe tener una fecha de expedicion

superior a un afio _Se debe cumplir con todos los requisios re[eran-glgy%j ﬁ;

[



PROCESD |
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO |

R a |
—— e | TITULG Cédigo: PA-FO-TS |
S I . |
\-\f | FICHA TECNICA DE PRODUCTD | Varsitn Mo 00 Pagina 2 de &
A e ALIMERTOS
iR Fecha: | 12 oT 2018 i
|

en el capitulo VIl da |a Resolucitn 2674 de 2012,
Cuanda el productc sea negociado para sef transporiados par media
aéran, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en matenales
de pnmer uso acordes al tipo de lransparte, ya sea en cajas de cartén, |
sacos de polipropilenc o ofras sliernativas que garanlicen ia
conservacitn de los productes. Deberdn enfregarse en excelentes
I condiciones de calidad, teniendo en cuenta gue los' mismos serdn
consumides en los 15 dias siguientes @ su fecha de recibo. Estas|
condiciones se verificaran al moments de recibo de les productas |
aguellas unidades que presenten defectos organolépticas serdn
rechazadas. Bl producio debera estar totalmente fraseo y seleccionado al
momanta de la entrega. El products no debera presentar ningun indizi
| de sobre maduracion o delerioro =it N
El produclo debe ser entregado en canastilla: de slie denskdad con un |
pesa maxime de 20 Kg. cumpliends 1a norma tecnca NTC 5422 en su |
Ernsiacion Glima actualizacion Res. Min. Agnculiura y Desamolis Rural 2247 2007,
QU8 | nars la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de
la nofma fécnica,
Ls papa debe estar lavads y embalada en canastila de plashco,
El Rotulado del producle debe ser resistente a fa condiclones humedsad y
de baja temperatura, debe indicar: Nembre dal producto. nombre de

kG | proveedor, fecha de empague, lote de products y pesa neto al momenta |
P de ser empacacdo. = : |
wida Ul El productt se requiere con una vida Ot minima de cinco (3} dias
T Wl | eontades @ partic de la fache de enirega. N
CERTIEICACIONES Provesdor! |~ Corificacibn saniteria de entided compelente dande  Concepto’

Favorable o favorable con requerimesntos para sitic de acoplo ¥

Maquilador! C u_| srcilizator distribucion con fecha de expedicién no suparior a un afo.

FECHA ACTUALIZACIONDE |
CONTENIDO: MARZL DE 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS .

k| Wareiin 1

Alusle al famnale PA-FO-18 Versidn 00, 58 meliraren |o8 codigos SIC de donds se mancieaa en & documenta deisde 3
fue v no son diilzados en la anfidad y S& incluye fos cédigas AP, porgue acheabrsente bos £odigos son gangreEdas por
2 asta siglema de mfamacsan, Se cambia fa clasificacian basado en Sishema SAP, cambia da “Fruver” a “veriuras . Sa
adcicna mlammarién en Reguistos nuticanales hasados on los Dwooes de Tabal nulriciana] del ICEF, pam papa crofia |

=1 e e e —
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PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULD Codige: PA-FO-T5
v FICHA TECNICA DE PRODUCTO: | Versién No, 00 Paging 3 de 4
Mdrnzas iy ALIMENTOS
ki Fecha: 12 or 2018 i
MACRONUTRIEM a
EMTE
FROMEDIC | DESVIACION

Frol=ina i tc) 22 -
Humedad {1 a4 = [0 i
Calonas [kcal) £E =

Encondichones da enspane -y aimacenamienio sa actualiza de |3 siguiente manera

“En e escol Séad yovedblhdd, Mdas oal cadar ool fiego. No debe aimacenarse v leaispariaese con difarénies
sustanciss. Tambiy dete ser rangporiads an fvpdn wo vehiculs cermado. Se debe cumplr con fodoes fos reguisilos
refemncadas e ol capifuln VI de da Rosalucidn 260 de 2015

Crando s producio seamegnciady parg. ser radaparfsdos por sdio afreo, fwal o feresie esfe so dobe onimgar
armbalids en malgiales de pdmer pao scomies of lipo de ranspoe. que Jaramicen 8 conseracin de oe prodicios,
Deberdn anlegarse. a0 srotieniog condicongs de candad hensnda o cosmld g g mithos séedn songmpivdos an
fas 15 dias Sguenies & s fecha de reciDo, E5ias condicianes se venficaran al momenio de mobo de 105 prociclos ¥
agupdas pmdaties que presetien defecins o - Zerd rechizadas. El prodecio deberd estar fofaimenis
hmrmm:mmafmmﬂhmmEl,umﬂ'u:hmdabmimmnrmumdnmummmmrm

mlnml il&m ing EdiEnES 18 iNfarnacibn 38 egeairada ¥ ¢ dega Mo Apeca
?ﬁ"’;ﬂﬁ en lot Requisilos Generales - ibem Fagquisites Normetvos 1 Res. 2674 de 2013 - Mnislena ds Salud ¢
Sa roben en ios Reguislos Especifices — Bem Coalenide fa infarmacién alli registrada iy se de@a come Mo-Aglica). la
C118] B pdicions ¥ ajusis-an al llem Empague ¥ Rotulado= em Empagque.

3 ﬁ;dum ﬁnpﬂqw %raﬂflmu-;:‘rm:ﬁﬂ ol Progcto la informacidn sl regislrada cajands 1o especificasion
presEntacion “par & g :
Se-adicienan teqiedmienios para el vehicule gue realza 9 enirega def products, “Aota de Inspecckin Saniana onginal
ﬁl Viahlculp. en donde corsie al conceplo Favoralle pars gl ransparle de alimenes” ¢ Leyends de Transpone de
imErins”,
CARGD NOMBRE FECHA
Pralesianal de
Cafensa fng. Al Fatncaa Mofa
Elaboro Aboestecimianios :::am I_l-" aj"_zjl
Clage | =
Dliractara ' ;
Abasiaciresnias Admi, Rote Mary Enciso Melo
Ciase | ¥ J2.08.2/.
Subdirector Gangrad
: Caoranal (AR Caras Ernesio
Revigd |[de Muki_ir!::mm}' Camacha Diaz {2 —D35- 2.1. ﬁm
Subdincior Gepgral | M3z Adm Emp. Héclor Vargas
de Conirabas Rodrigusr o |lE -03- z'!
Caranel Juan Cailes Fiveres
Aprobd | Secrefanc Genesal. el ;{'2—0.'3"31/
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PROCESD :
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
e | TITLILEE Céadigo: PA-FO-T5
“‘-‘R r_.-"' -
g FICHA TECNICA DE PRODUCTO. | VersiinNo. 01 | Pagina 1 de 2 !
b b ALIMENTOS :
B =it ey F-m z.E na Iﬂi‘l R ]
PRODUCTO | NOMBRE PEPINO COHOMBRO
Codigo 200001508
REQUISITOS | - .
GENERALES Clagificacidn - Verdura
Descripcion del | Baya bicarpelar, bilocular, camosa, de forma variable segin el cullivar,
Producto encontrandose fipos redondeados. ovoides y alargados.
Ingredientes Mo Aplica
Requisios . £
Fisicogulimices | i
Requisitos "
REQUISITOS | Microbiolgicos Mofgine: ]
ESPECIFICOS | Requisilos .
_ Hutricionales Hiopien G ETLL
1 olr Aspecio fresco, Bmpho, sinreslduos de tisrra, sano, ne debe dar mueeshas
; Etj:ﬁm da ablandamienta apical y amarillamiento, alargado. Entsra y sana con la
} ﬂ:lln] e forma caracleristica; de aspecio fresco, libre de atague de inseclos y
gt s | enfermedades. libre de magulladuras.
NTC G422 Decelo 4746/2004 & Min. Agricullura y Desarrolio Rural,
REQUISITOS NORMATIVOS Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 [ 2007 de Min.
Agricultura y Desarrolio Rural e
Presentacion del S
Producto _|' > (odepmducte, il
£ us o El producto debe ser empacado canastilias, debe ser resisienie al paso
EMPAQUE | ”Eﬁfmh de 20 Kilos. El empague usado debe cumplir con la NTC 5422 y Res.
EMBALAJE Y 224 / 2007 de Min. Agricullura y Desarrello Rural.
ROTULADOD E! rotulado.del producta debe ser resistenta a la condicidn humedad y de
Rotulado baja lemperalura, debe indicar Nombre del produclo. nombre de
proveedor, fecha de empaque, lote de producio y peso nelo al momanta
de serempacado. N
" VIDA UTILDEL PRODUCTOY | El producto se requiere con una vida dtil minima de Diez (10)dias =~ |
REQUERIMIENTOS DE LA EMTIDAD ﬁqntadus & partir de la fecha de enirega.
En lugar fresco, seco y veniilado, lajos del calor y @l fuego. No debe |
almacenarse ni Wensporiarse con diferentes susiancias. Tambiégn debe
gar ranspartado en furgdn wio vehiculp cerrado. El wehlculo gue realice
la entrege deberd contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
CONDICIONES DE TRANSPORTE | ALIMENTOS" v prasentar Acla de Inspeccion Sanitaria original del
Vahiculo, en donde conste & conceplo Favorable para & transporie de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior 3 un afo. Sg debe cumplir con todes los tequisitos referenciados
en el capliulo Vi de la Resolucicn 2674 de 2013,




[ continua Ficha Técnica de Producto ... PEPING COHOMBRO

Cuanda &l producio sea negociado para Ser transporiades por medis |
aaran, fluvial o lerestre, este se debe entregar embalada en matenaies |
de primer uso acordes al Lpo de lransponie, que garanticen la
ponservacion de os productos. Deberan entregarse en e:mele-.nl&s.l
condicionss de calidad. Estas condiciones se verificaran al mamenio de.
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organoléplicas seran rechazadas. El producte debera esiar lotaimenia
fresco y seleccionade al momenlo de la entrega. El produclo no debera,
presentar ningon indicle de sobre maduracion o deterioro, N

. . T B provesdor debera acreditar. Cedtiicacion sanitana de entidad
CERTIFICACIONES Proveedor! |competente dando Concepto Favorable o faverable con requenmiantas
Maquilador! Comerclalizador | para sitic de acopio y distnbucién con fecha de axpadicion no superiar a

LN Bfo,

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021

—— ——. - e —

—

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMEIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Versan Inicial

z

A iesap-a fonmaln vedsion 3

R —— — T —— .

3

“Acia e visita sandara (WE) con Sonceple Técrico Vigenie: FAVORABLE (FV. FUC) para st dé acomio y disiitacion of \
cual goberi ser expediin por b sutondad sanliana. * So realizs cambio an la vida it colistocs de 3 dias a 10dias:

| Ajusie al krmaie PA-FO-75 Varsan 00 s (Bl 81 codign SIC 68 dongs €2 menciona &n &l diCUMEnto TEIND 3 qUe Y 13
82 uiizacs &n I entdad. Se accons cidiga SAP 200001508, En condisones de Iransporie y aimacenameento Se acluahza

i slarmackn basado =n las requrimienies achiaies de la Erddad.
Para kas canibcacmnns g8 solala: Cerificacin sanitana de enbdad compatenta dando Gonceplo Faveratle o layoraols

con mauerentos para silio Be accgio y diskibucion cen fecha da expedicion na SUPRROr 3 UM 340

Ee mciuye en lus Roquisitas Generaes — lem Requaiss Hamalives ia Res. 2074 de 3013 - Msleno de Saied y Res 224

2007 de Min Agncuiura y Detarrabo Rural y NTG 8422, !

S5 ratrn do ios Requesios Mormalleos 18 NTC 5975, va que no aplica pais eshe producio snc-parsa ancunioos,

Se raliva an s Requisnes Especilics - item Gonlendo 46 infarmacion ali regeuiada (y so-de@ comao No Apbea), la cual 5o

mpﬂ.mr;]- ausia an ol tam Empagque y Folulaga— Bern Empague, aqul 58 adiciena ta Fes. 224 1 2007 de M. Agreullie y
sadroilo Rural

Se spusts en Empague y Rolulado - Presentacion ded Frodecle la infarmaciin ki regrstada dejands ta sspecdoanion da B

presenlacudn par Hg oo prodocts’

So adicanan requennmeniss paca el wehicule que realiza i enirega del pracucla, “AciE de Inspeccin Saniana anginal dal

Vghizuln, en donde consle 8l tonceptn Favorsble pars ¢l fransporie de slimentos” y "Leyenda de Transpota de Almanios

Achualizacun [nformacidn A Formalo PA-FO-75 Version D1 y se relia Codige SAP 200000564,
 Cantiog realTadss Ea.rmmn-ﬁnzf

CARGO NOMBRE FECHA

Profesonal de Delorsa Ireg. Alime Jenny Padreia Malts
Ahaslecimusntas Clase | Roemero 30 ABR 2U/]

Revist

-ﬁmﬂﬁﬂﬂri—m’“m Adm. Rose Mary Enciso Meio i 3 MAY 2021

_.m;dur-ﬁmural d Camnel (RAp Cares Emedin l
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PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTD

— o |TTuo Cédigo: PA-FO-75
\h\”-” FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versitn No. 04 Pagna 1 de 3
o T ALIMENTOS
P Fecha: | 26 | 03 | 2021
PRODUCTO / NOMBRE PIMENTON
Cadigo 200001511
Clasificacitn Verdura
EE&E}&I% Pimenttn pracedente de Capsicum Annum L., de Variedad: Pimentén
Descripgion dey | SW@drado (obiuso), es una planta herbacea, perenne, con ciclo de cullive
Produchs anual (de 3 a 4 meses de duracion), perteneciente @ la familia de las:
solandoeas. El fruto es una baya que cambia de calor conforme avanza
__ su estado de madurez, es uniforme y de came gruesa.
Ingredientes Mo Aplica
Requisitos i
Figicoquimicos . Yo .Apll:a_! i
Requisilos
Micrabiclégicos Ne Aplica
Requisitos .
Mulricionales _MD i : "
REQUISITOS El pimentin de calegoria |, debe ser de buena calidad, fresco, libre da
ESPECIFICOS manchas, ta forma, desamallo v colocacion de acuerdo con la variedad
(pimentdn cuadrado) y el grado de madurez debie ser en mas del 50% de
Olrag e fruta y su coloracion debe ser - rojo-ving tinto, sin madurar el pimentén
i eay debe ser de color verde. El producte debe ser entera, sano, limpia libre
del pracucto de materia exirafla visible. de apariencia fresca, bien desarrollados, libre
- de dafies por congelacion, heridas no cicalizadas, guemsduras
producidas per el sol, humedad exierna, sabores y olores extrafos. El
products debe tener un calibre de 50 mm de didmelro en el secier
ecuatorial.
El products debe cumplir con la NTC 3634, NTC 5422, Res, 2574 de
REGQGUISITOS NORMATIVOS 2013 - Ministerio ‘de Salud v Res. 224 f 2007 de Min. Agricullura y
Desarrollo Rural
Preseniacion 0¢! | por kg da producto. Puede ser Pimentén Rojo o Pimentén Verde
S El empaque debe ser de primer uso, El producto debe ser entregado en
EMPAQUE / Embaizje canastilla, con peso neto méaximo de & Kg cumpliendo fa NTC 5422, NTC
EMBALAJE Y 3E34 y Res, 224 / 2007 de Min_ Agricultura ¥ Desarrollo Rural.
ROTULADO El Relulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad
— y de baja temperatura, debe indicer; Nombre del producto, pombre de
proveedor, fecha de empagque; lote de producto y peso neto &l moments
g2 SBr empacado. PTIIE
VIDA UTIL DEL PRODUCTD Y El producto ‘se reguisre con una vida Glil minima de ocho (8) dias
REQUERIMIENTOS OE LA ENTIDAD | contados 3 partir da [a fecha de entrega.

Hl



Continua Ficha Técnica de Producto ... PIMENTON

—r

En lugar fresco, seco y ventiiado, lejos del calor y & fuego. No debe |
almacenarse ni ransportarse con diferentes sustancias, Tambien debe
sar transportade en furgdn yo vehiculo cerrado. El vehiculo que realica |
la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presenfar Acta de Inspeccidn Sanitaria ofiginal del
Viehiculo, en donde conste & concepic Favorable para el transporte da
alimentos. Este documents no debe tener una fecha de expadicion
supeicr a un afo. Se debe cumplic can todos ks raquigitos referenciados

an gl capitule VI de 1a Resolucien 2674 de 2013,

Cuando el produclo sea negociado para ger transportados por med

aéreo, fiuvial o terrestre, este se debe entregar embalada en materiates

de primer usg acordes al tipo de lransporte, gua Garanucen la!
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentas
condiciones de calidad. Estas condiciones se verificaran al momento de|
reciba de los preductos y aguellas unidades gue presentan defectos

crganolépticos seran rechazadas. E| peoducio deberd estar otaimenta

fresco y selecdionado al momento de la entrega. El producto no. debera

presentar ningin indicio de sobre maduracion o deterioro. :

CONDICIONES DE TRANSPORTE

Cerlificacion sanitana de entidad competenie dande Concepto Favorable
o favorable con fequenimientos para sitio de acopio distribucidn con
fecha de expedicidn o superior a un afo.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Magquilador! Comerclalizader

FECHA ACTUALIZACHON: ABRIL DE 2021
e - - e - —
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Whargean Inicial i y
T2 [ Ausie 5 fomate uersién 3, GF- 1000:2004 I

Prusie o fommato vergion 3. Be gjuslan los cabgos SiC y SAP de acverdo & lislado massim de materiales S& incluye
Clasificacion, Se incluyen los Recuisics nutncipnakas. Seajustaron alras caratieristicas. Se rabra cal iem empeque. “Fed
3 Kin, Agrcubies y Desarals Raral 224 £2007° y se cluyn "NTC 5422°. Se retira del item cerifficacionas. “Cumplimanto 2
Decrals 37402004 @l Min - Agriculluma ¥ Desarralio Rufal” gor no comespandar al producio 5ing @ PESTNas nalufaies
juridicas y sociedadis = . .
AnEie 8l formaln PA-FO-TE Verssn 00, e rebio 8l codiga SIC da doade se menciona =n & focumenta deNito @ que ya no
gs wilzado en'la enlided, Se adicona chdige 200001571, Ge camba la chasfeacidn Desado en Sistemn AP, cambea o8
“lruwar” § wErduras”

4 En condoiongs te Trarsporte ¥ aimacenamianta e aclualiza 8 miomacon Dasado &n bas requenmienlos acluaes de la
Entidad.

Para ks cerificacsanss 56 solicha Ceificacion santana de artidad compesania danco Concepta Favorabie o favoratle
“CONRqUETMENos pate Silio g 3Coped ¥ distripucian can fpeha de expadcidn NG supesics 8 un afo B TS I o
e Inciuye an los Regusies Generales - ilem Requisitos Moematreas |a Res, 2674 o8 2013 - Mirdstano de Satud y Aes 3249/
2007 de WM Agnoulhurs y Desanmids Rural y TG 5422,

So rolirs en o8 Reguistos Espacificas = ilem Conlenida La infommacian alli regisirada iy =& dsja como Mo Aohcal, la cual &2
adiciona ¥ usls en ol iem Empaqua y Rotitato- (tem EmnaquE, aqul se adiciona fa Pes, 224 1 2007 de Min: Agnculies §

5 Dessrelle Fural y NTC 3834,

5o mjusts en Empagoe ¥ Aoiuiads - Piagenizcion dal Producio i infarmackin alli egistrada gejands 15 ospecificacida de la
presenincan “por Kg ce producio”.

Se gdicionan fequermientss para gl vehiculo qua realiza ks erirega cal producta. “Acla de Mepeccian Sandana gngnal ol
Vehiguls, en donde consle el cancepla Favarabile para el tiansporie de alimentes’ y “Leyenda de Transporte de Almantos .|
Achualizacion Informacan A Formato PA-FO-75 Version 01, se relire codigo SAF FO00005E3 ¥ 52 actualss Hmaie
del producis,

Se ajusia en oirag ceraciernisucas oel producto el grado de madurez que defing si el prooUCIo B8 rEQUIERS royo o wends
asl, el grade de madurel debosor en s ciel S0% ge-la frafa 40 ooloracion cabe S&7 - mjo-vind R, sn mirorar

el pumenidn debie S0 08 codar verds.”.

En llnea con & recuenmsento-de la Regional Centro se Iincluye cenlro: de esta Ficha Técncs la gliernaiva dal
Pimemitn Verde y el prrenbin roo dentra de la prasentacian del produla. - |
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