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PRODUCTO ! NOMBRE ARVEIA SECA VERDE
Codige SAP 200002281/ SAP 200001618/ SAP 200002282
REQUISITOS . '
GENERALES Clasificacion GRANGS
Descripcicn del | Granos de 1a especie Pisum salivum L. de forme esfénca con legumentos
Producto axlainos de colores generaimants verde pditss,
=T
ingredientas | Ne Aplica
Minimo & 875 relenido gueda a lraves de una criba con onibicios circulanes de
B.35 mm (18/84 de pulgada) y se clasifica segln el grado asi:
Companene Valar Bdximo en masa
i0
Requisitos o E:ﬂu 20
Fisicoguimicos
Grana partide e ]
i oo Marledades conkrastantes 350
EQUIS Humedad {3 &n base humedal 13 Maxirna
ESPECIFICOS 5 vergede oo Tipo | Grado 2= HTE 781
Requisitos La arvejs no debe presentar olores objulables, residuos de material idxico ¢ que
| Microbiglégicos | estén infeslados o infectados.
Requisitos Tomar como referencia los pardmetros establecides en la Tabla de composicidn
Nutricicnales | Nulricional ICBF 2018,
Anveja seca verde de consums Tipo | Grado 2
Otras El produsctn no debe conferier mas de 1% de impwrezas, ni mas de 0.1% de
caracteristicas | maferias durss, ni mas de 17% de humedad (base hdmada).
del producto | La arveja para consumo debe ser fresca, de cosecha méxima del semesire
anbarior 3 la enireps,
Debe cumplir con lo establecido en la NTGC 781 (Segunda aclualizacitn),
REQUISITOS NORMATIVOS | Resolugidn 2674 de 2013
| SAP 200002281 Bolsa ‘500g embalada enpacade 128 kg
I p'ei:m”':m“ del | ¢ b 200001619 Bolsa *1000g embalada en paca de 150 25 kg.
5 Welo | sap 200002282 Bullo x 25 Kg.
| EMPAGUE/ SAP 200002281 y SAP 200001618 Producio empacado en bolsa de polistilena
AQ de baja densided de grado alimenlario calibre entre 2.5 y 3.0; los empagues
EMBALAJEY | Empaqueyio | jopon ser de primer uso.
ROTULADO Embalaje  |gap 200002282 E! saco @ granel debe ser de poliokefina por 25 Kg v
cumplir con la NTC 1782,
Rotulado Ei rolule debe curmplic con los requisilcs exigidos en La resolucidn de Ministeno
| de Proteccion Social 51082005,
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El producto requiers una vida Otil de doce (12) meses contados a partir
REQUERIMIENTOS DE LA de la fecha de empague. Al momento de la entraga no debe tener mas.
ENTIDAD de dos (2} meses dasde su fecha empagque.
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ARVEJA SECA VERDE |

El producic gebe ser fransportade en furgbn yio vehleulo cerrads con concepta
lécmico eanilaric Faverable, expedido por &l Ente Termorial de Salud, Se deba

CONDICIONES DE TRANSPORTE | . ©iic o yodos Jos requisiles referenciados en ef capiivie VIl da 1a Resatucion |

2674 de 2013, i

e

7 Al te viska samiana (IVC) con Conceplo Técnica Vigenie: Favoratie o
Favorable con requarimientos, expedido por el INVIRMA, [

CERTIFICACIONES Proveedor/ | , F2Vorable con reauarimien | |
ficado pague ulllizade. en el cual $¢ pueda evidencis @l
Maguilador/ Comercializador cumplimiento en cuania a callbre yio espescr de ecuerdo con |o requends en

esle docwmento ¥ a la normatividad vigente. )

FECHA ACTUALIZACION: - Febrero de 2022

CONTROL DE CAMBIOS

1

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |

Wergitan Eniclal,
r

2

Sp potusbzan nequisios mipmbictdgicos v se soficila Manual de bucnes prichicas oe manufeclwa y razabilidad de pmmm-m |
Pasmies Saniiano o Nodificacitn Sanitana (Cusnto Aplique) pare asi gararlizar la calidad en le= procesas preducios |

S relira reguenmianty de rofulade: Bl rétule del prodiecio debe nfiuir &l nomitre ¥ l5 categaria & i cual pefeneca-do acudds |
et la formulacsan amplesds, i

4

Inchizitn cagge SAP En ficha lecreca da negociacian 82 dija el requenmiento o que fabricanie deba confarcon regquiie |
saniadic. par io 1anto, 5@ relira requenmiento de i3 ficha tonica. Se adars condicién de concepla sanilads y ente ancamgacso. |
S rotiran s siguienlss notes que fusren sclarades en foha Ticnica de negociacicn: Noia 1: El Manual de Buenas Piachcss

de Manutaciura basadns an el Dacrale 20751597 Debse-ser Certificado por la persona de Caldad con Tageta prafesicapl |
Hola 2 En capo de $&f comercaizador deba allepar ios canificados de su provesdor o maquitsdor Sa aclam el tempa de |
concepls Sanilano para ransports de alimentes sopedido por sl ente Leritonal de salud. Se retied requisic oo HTC 27 |
Caraales, leguminasas sgcas y sus productas moldos Muesineo de iotes estiticos. Se retva: E praducta no padra eslar
wifaslade o nfeciado, adcionaiments no debe exceder fos limies de metales pesados y plaguicidas estabiecidos par &l |
Codes alimertasie, Sg mbita reguisia de infestacion dado que 13 nONmS refarencs |3 ausenca o infestociones i Condicones

de calidad del producly de souerda o paramiednos ga NTC 781 Ebprodincio debe cumplir Ics slguiantas paramelios. que s& |

deban epanar en el-an#isis de laboratona, st cambia condiciones de calidad de grade 2 a grade 1. :

COMPONLMTLS Tr Mans .

MIN ] MAK [ e — L |

|
I
|

= e Cranoy MFelkgde B0
!I m:;ﬁ - 10 s P iad LA
1

REQUISITD

Grangi Perildos 2,0°4
Eifaias Alvs ool B

CORMPOMENTES Es Mimisa WEisaded U Comrarss 3,0
FiFmpgiad 1RF=
i MAR

Dafins por Imnries . 05%
AAatarias Extrafas . 0,5%

—_

Se camban of chdygn SIG o 1372 2 25138 de la arvejs de 1 iclo, y 58 0 comespondencia can @l codigo SAP 200000068
La presentacién de 50 Ky Hene el codige SAP JIDI00TEZ v so cambia cddiga SIC 31 por BIC 40005 ya -que €l antenor no

! cotrespanda al producto. '
Les codigos 510 v SAP de |a presentacidn de: 500 gr no comespenden, por ande, 59 cambia ol cidiga SAP J0L0D0DES &
200000034, y-se asigha &l cédiga BIC 13001 pam esta presonscidn

S welira da las reguisiics romnalives s WTS 1232 Métedo de andlisls de alaboonas, esla porms "eslablecs un metodo da
ardliais de aflatocings de otunencs nalus! an grancs, cengales v afmenios halsncesdot e conSurna Armal |

B hace inclusion del Grado 2 enel Bem "Otes el def producic”. s

e acluaiza informacen a farmato versidn PAFO-TE Versida 00, Se retra cdige 510 an dords se menciona, S adiciona |
inlormacion ge donde 58 Beiran la fabla, s modifica codigo SAP de Bolsa % 1 By de Ao werde seca, 58 cambia de |
2000000687 a “200ODO0EY por ser el codign que actuaimente se ufifiza pars las negosisciones, sa sdicionn on fsdle |

_ | mlarmacion en pade infenor de dontds e extiae (08 requisios o8 s arvejis. 6& camoia conceplo “saco a granel por “bultla |

Se aifiviens codipn SAP 200002180 Bulte x 25 Kilcgramos, & @grega requenmienios de &ste codigo en Conbenas |
pres=midcin y emnEague.

Se retira cofigo SAP ZUDODOTEE. debide 3 que la Resalucitn 2400 de 1879 del Minlenc del rabajc y segundad socal

recomaEnda no sabrEpasar EaNgAr supanores B 25 kG
| G inchiye an requisiios normatives el cumplentento de ks Resalucién 1674 de 2015, =
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g Se modfca codige SAP 200000834 arveja seza verds bpo 1 grado 1 * 800 g por SAP 200002281 arve|a verde seck © 1 [b, 8e
rnodifica cédiga SAP 200000050 arvejs seca verdo tipal grade 1 1&g por SAF H00001815 arveja verte saca,
@ Bpusta contral o& cambios, aficienando Hem 7 (actuakzaciin 13/02/20), ya que por error de digitatisn no 88 1o e
cuenls an s actusiizaciin de ficha e dia 14102020 :
10 So completa B infermacidn de transpanie y almacenamienta, se modifica informacion contenido ¥ presamiackin del products,
condorme maneja logistica del mercado, 59 susls requerimienlos vids O, Se cluye en conceple beaico sanitariz
“Tavorable con requenminsies’. H
Ee pedvalize foomato PAFD-TE 1 W01, a8 inchayen requisdas nutracianales de Er.unmn can lo referenciats en la Tabla de
Composicion Nutncional [CBF 2018, se inclure en los Requisiios Momathes |a “Resciucdn 2574 o 2095 oo ralira & dlem
“Contendo” unificando fa infarnacitn en &l item *Presentaciin”, ) . ;
11 Se incluye dentrs de las CERTIFICACIONES Provesdar [ Magulladed’ Comercalzadar "Certifcade de calidad del empague
dfzads. en & cusl 28 pusda evidenciar o cumplimievio e cuarthy a cakbne W espesor g ACUBTD £OM 10 FEUAndo an ¢5ie
doctvmenio ¥ @ l3 normalividad wigente”, tentendo en cuenta tas novedades praseniadas en los regionales raferentes &t
am e del 1o, ; JUFET. e
'E-“E?u:.uu ﬁ?uu empague ce 1.0 4 un rango enke 2.5 y 3 0. de acuevds con Kis 1equerimientos del mescada, En las
12 CERTIFICACIONES Praveador | Magquilades' Comersializader se-modifica &l requermignts de Canlificado de calidad del
ampague wiilzado per Cabfesds ds calinre dal empeque utiizzds, &n razen @l bpo de Gocumants que s& debe apariar
Cambeas realirados por JEME Febia2,
CARGO NOMBRE FECHA
Ing. Alm. Jarny Patricla Motta
Elabord | PD Atastesimiealo Clase | " 224 " 5 FE B ?m
Dismciora Abaslecimanta
Ciazel Adm, Foss Mary Encisa Mefo EB Ffm
Bubdireciar Gral Gororal (RE) Calles Ermasta
Revisd Abaslecimienlos y Servichs Camacho Disz - 2 B FEE ?nﬂ
Subdireciar Genersl da MG Adm. Emip. Héctor Vargas:
Cornrataciin Rodiigues 2 g FEB EDE
Caoronal Cardos Efnesia
Aprobd |  Secelato Gerers ) g 28 FEB 202
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PRODUCTO | NOMBRE AZUCAR BLANCO
Codigo SAP 200000085 / SAP 200002231 / SAP 200001598/ SAP 200002153
Clasificacién AZUCAR
REQUISITOS Producto cristalizado obtenida del cocimiento del jugo de la cafa de
GEMERALES azdcar {Ssccharum officinarum L) o de |a remolacha azucarara (Bela
Descripoion del | vuiganis L.), constituido esencialmente por cristales suglios de sacarosa
Producto | obtenidos medianie procedimientos industriales apropiados y que no han
sids sometidos a procesos de refinacion, cuyo color es maximo de 400 Ul
i y la wrbiedad es maxima 260 L,
Ingradiantes | Cafia de AzGcar
El producto debe cumplir Ios siguientes parametros. gue se reporfaran en
el andlisis de laboratoio:
PARAMETRO
i MINIMO | MAXIMO |
Requlsitos Pulacrizﬁnn ;En?f C, "L 85 4 5 ;5
Fisicoquimicos — sreds 2 M - o
Humedad Granulado % m/m I
___ Color s 420 nm, Ul - 400
Turbiedad a 420 nm, Ul - 250
Didxido de Azufre (50:) mgikg | = <10.0
Refarencia Tabla 1- NTC 671 (Lifima Actualizacion)
El producto debe cumplir los siguienies paramelros.
Parametro f Caso MURSRD| 4 | & m -H
REQUISITOS i 3 clase
ESPECIFICOS Aerobios
1 fa! 0% ufe,
Requisiios || mesofilos ! v 5| & | 20ukfg | 1CPuicly
Microbiciagicos || Mohos $ 73 X| 5| 3 | 20ulc’p | 40ufelp |
Levaduras 1 3 § | 3 | Z0uicy 400
Califarmes 1 3 § | 3 | <10ufely | 10ufcg
ke B 3 |s5| 0 [<wuen| -
Referencia Tabla 11. Azucar, Jarabe ¥ Miel Resclucion 1407 De 2022
Requisitos
Nutricicnales ki _
El azucar debe indicar fecha de empaque o refesir nimero de lote.
£ producto debe ser almacenado en un ambiente seco libre de humedad.
Otras £l producto debe ser fabricado con el debido compromiso amhiental
caracteristicas | estipulado en la normatividad vigenle de la entidad competente an temas
del producto | ambientales.
£l sricar blanco debe tener el olor y sabar caracteristices, libres de
aromas y colores exirafios,
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AZUCAR BLANCO

REQUISITOS NORMATIVOS

2022,

NTC 611 Azlcar Blancs, Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 1407 de

EMPAQUE/
EMBALAJE Y
ROTULADO

Preseniacidn del
Preducta

Empague yio
Embalaje

SAP 200000085 Bolsa “500g embalada en paca de *125Kg *

SAP 200001598 Bolea *1000g embalada en paca de 150 "25 Ky

SAF 200002231 Bulto x 25 Kilogramos

SAP200002155 Paguete de 200 sobres o Tubipacks en Faca x 10
Blas.

| pEquetes. - e —
SAP 2000000856 y SAP 200001538 debean cumplir las siguientes

condiciones de empaque. que permilan asegurar SuU Conservacean, |
transparte y almacenamiento durante iodo el pericdo de vida util Belsa |
de polipropilens de cafibre 2,20 mezcla de alta y baja densidad. !
SAP 200002231 El embalaje debe ser Saco Laminado de poliproplenc |
de minimo 68 g/mZ, 100% polpropilenc virgen (cerificado), e msmo
debe cumglir fa NTC 1782 (Sacos tefidos de poliolefinas para embalaje),

también se acepta sace de poligfeling que cumpla la NTC 2704 {Sacos |

no tejidos: de pollolefinas). En los dos casos se daberan cumplir ios
requiclice de higiene relacionados en la NTC 1257 (Peliculas de!
polietiliens de baja densidad para empagues de alimenios). debe ser da

grado alimentario y de primer uso.

SAP 200002155 Los empagues deben sar de un matenal acecuado que
no aiters la caracteristica del producio y @seguren su conservacan o
preserven durenta su transporte y almacenamiento, Debe tener ﬂnerturai

abre Bl

Raotulado

El rotulo debe curnplir con los requisitos exigidos en le Resolucian |
Ministeric de Proteccitn Social 5109 de 2005. El producto debe deniararl

: Nl.'mrﬁrmde lote yio facha de empagque. ;

[ viDa UTIL DEL PRODUGTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto s& requiere con indicaciin de nimere de Iote de productidn |
oempaque; El producio serecibe en bodegas con maxmo dos (£) ;
mesas después de la fecha de fabricacion, |

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producta debe ‘sar u:aﬂspnﬂan‘u en [mg;'an yio vehiculc cerraga. |

Transporte ‘@n vehicule: con condicienes inpcuas ¥ cediicadas por b

enfidad competente evilande conlaminackin cruzada ¥ maniemendo ias-
propiedades del producto Iniclales. Se debe conservar en lugar fresw.i
seco y aireade. Evitar exposicidn solar. El vehiculo que realice la entrega |
deberd presentar Acla de Inspeccion Sanitana onginal del Vehicula, en |
donde: conste el conceplo Favorable para el brensporte de alimentos.
Esie documenio no debe tener una fecha de expedicién suparior a un |
afta. Debe cumplir con fodos los reguisitos de 1a Resolucion 2674 de |
2013 — Capitulo VII. = |

CERTIFICACIONES Proveedor
Maguilador! Comerclallzador

« Regislro, permiso o nolificacion sanitaria del producle solictadao, |
(Vigente)

= Conceplo sanitzrio de planta procesadora, expedida por I8 entidad |
competante. (Vigenta y con concepio Favorable o Favorable con
requarimientos). Para el caso de los comercializadores =8 debae |
presentar Concepta sanitario del sitio de almacenamiento |

= Certificado de calidad del empagque utilizado, en el cual se pueda’
evidenciar &l cumplimbenio en cuanto & calibre yio aspesor da acuerdo
con o requeride en esle documenio y & le normalividad vigente |

» 3 &l producto es entregado como materia prima en la Panaderia, debe
enfregarse cerfificado de calidad del fabricante por lote entregado.

= Adicionaimente para el caso de los comercializadores se dabe |
presentar Conceplo sanitario del sitio-de almacenamiento-expedida
por ia entidad compatente, conceplo Favorable o Favorabie con
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requermientos, Con fecha de e:pndi'Ei;ﬁn ne supenoratres afios

( FECHA ACTUALIZACION: Septiembre 2023
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

WEspHin Inagaal

Ex inispendable indar Blecha de sentamdnile el preducto pard 987 rnectco en boadega

3 B apeatan regesiog. facsguimices de scupniln ola MTO 811 ae cambia resibo 8 3 meses S3Epuns da producndn
Sa relea Reguisio Nulnoonal de adcice S8 Vilamesa A del Dectela 1330 (18588 &0 complrmienla ded Decasio 3615 cal 3000 que-garogo 2sia
forfficacisn. Se cambin embaiaje de 5200 de pagel do lred Gapes de B2 = B hgim 2 o 0 embelsje debe e Seca Laminsdy de poliprogiend di
4 mipima BE ghmd. 100% polaropsizen virgen (coikhzade). & musma debe comple |2 MTC 1782 (Szcas depdo de poholiling pa s ambalag),
TN 08 BeepE pace e pelelalng que sumpla la WTE 2704 [Sacos no lejdos de pabolednal. En ko dos oasos o2 debardn cumphy e
rlﬂl.wl-l:ﬁ‘lHhﬂmrﬂlﬂlﬂmi'l'lEll'-ITE'-‘-I:I!?Wm#mmudimmmmlﬂimlmmﬂrm
I . e ARl g 1Rl BANSANG
mmrmwmwﬂm mmrmFWVummnmmnm
Saniaria (Cudndo Apkquel. S0 aciuaficn |8 Condficaeln & SOICilar 3 S EMpRSas (000 voz que e inciye Monual de Buenns Pricicas
5 Fegiika Sondie, Persvia Berilpna & Mesfcassn Sanileis [Cosnds Andque] ¥ para 251 geraniizar L calicdyd en los proceses producion 58
aclupizs con . Mn Protecsds Sotal 338 de 2011 pem rolulsds @ produchy. Cadige B9¢ reemplazado por chdgo 34402 codigs 281D
el i par cddiga 3TA03
hmmmmmmtummgﬂw*m::m ge Huenas Prachcas o= MEmEeclute beiaces an & Deciela
6 A0TEH AT Trazabirdad cersius prockclas Hoba 1o o Bugras Praclcas de Manufackorn botados on el Deceto 07 ERT Dat ber
‘Cedficado por ln peracna de Calidad con Tadels peoleponnl Holn 2 En cade s comanzializadod debe oflegar ios cerificados e su
prevecddr o mageia st S pdeiias oddga SAF.
T Seeelen Techa de varckreenio dedo oure 1 pesolucitn S 10T erime sale. prockecis de S daciaracdn
BE suman 13 ralerences o COOq0s SAP GF BCURIDO 3] BSa0e e malensial En DHAS cieniieralieds on podusio S TRTa A sovcing de
B declaracin de fecha de vonomsnlo v S8 eshipuly of requisio s T1as(es pebs 887 & ingemins Colembianas o isEcar focha co-empanue o
v cha | i Assoiacaa Proecoon Socal $109200
Fuea conlemaa de [a Ficha Theass & nusvo omala.
ﬂnumﬂﬂmhmﬂﬁmﬂﬂ-ﬁtﬂﬂ-mm
B rlva o chdayo SIC y so-mardene soks el odign-S0P que-esel aploebie por lo enlasd
q ‘B squsta i Clasikicacibn de BLANGD 2 AZUCAR.
S pquisia of pAramaing dy Humedad te 02075 a 007 segin o sstipuade-en la NTC 011,
S relen el ilem Wﬂmﬂh&.ﬂ: ll+-|:l'ﬂd-l-lih HWUIITHE condicin "El arucar debe serge ingensns
- Cokmanas’. o cusl g p 2 |h pluraliad d il
hqummnmnmuhmﬂmn nuEvD formata BE FO-78 WENSI0N 00,
S acluphiea fa desenpodn. dal Peodecio segon H‘I‘I‘.:a'lifsmﬂ.i.tl.uun&h}uﬂ “Products enyializngs ebiande sel ponimenio-ds jugo de |3
cafig s B Ivear {Fazcham affcngrum L ) o g 2 remolacha arusaeena [Bela wigans L) consbluite esenaaimania por cnisliles sostios do
EIEHOER SLIMId0E MBdURtE procesTiRToy RAUEINANS apoplaoss ¥ Que NO RIS SO0 SOMERdGE & (POCSS0S OB relnapedn CuyD Loior B3
Pl e 400 LIy B [UotsBaRd S mdami 250U i
S aciumhzan regusilss Bioguimizes poe Sela agsalizacdn de NTC 811 ast
REQLISITO PARAMETRO
5 WMo | MAXNO | | _ERERS
| Poangacing 3U°C 204 : L
Canzan % mim - [TRE] - I gEnd
[ Toimpeat Sk e i 2 oar N N 2
| Cole 420 am U 3 400 "1 -
10 Tusedad s 420 ne. LY E A0 | [ Becarns arer o mgay . o ema |

Sp pdaiond g8 dends pe toma s refsrencia de oo dalos de Lag 1ablas: &0 feauisins SLaaofuisseog ¥ mprobiciinens

e agrens infomsacen a Dias Gaackeristicas oef Producio sl "EF producte debe ser ftngady con ¢ gebido compromise awbvental
BEbearads mn. . aermalagad ageale 0F ookl competente mo femas ambealaed” Y "Bl RIccar Wanco debe toner of glor y sabor
CArRLtadiRiEss, kbiea de memasy coloees owiahns”

S CHDIA FEMTENTIA “FECe F g 0 50 Milogramos” por “Dulia-de 59 Keogramos™ e Comenadn § Presentacén oo producsa, con el fnde
AU bk BT s S0 igual & como e soicks en FTHC

En Maimaimdsd $o pdona regparmenio *Resoluctn 2574 o 2003,

S mclualzs wicrmpzidn da Sondsongs 0¢ Tianspones y-almacenamenie: "El prodvsic o e fév an Fiuin oo an urgdet i wahizuwe corsd
Trpnapacta an veRiCwe f0n sandeants As2rds Y SemTcadas por 1 eniced. compsiseie BUtandd CoNRSmACER SAPANT Y MANRhAID ME
AredaTes o prececiD veals S0 debe consevvar on fuger fressco. B8O i AvEAdD Hvise Enptaiceba Sefan £V wehioin Quo matos e
Bnlepa-gebend prEsentar Ao 08 InsMcnan Samiant-ongaal el Vehiculs, en donde corsle &f consepln Favorabie parg. i Iagapone de
prmenios T8 decumanto 8 dade leaer una Techa e evopdodn supeaor a v oo

B seluabrs miprmaceda ar Codifcsoiones Piovesds I Maguidpdan’ Comapsisiaddd il

= Fagisie, pevmus o nofdioaced sandans el prodiilo Subcdachs (Vgeniad
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AZUCAR BLANCD |

N Eoeelin ainarc O pleis proesadovd erpemda porid ¢ omDrETE [Viguin § OO0 CONCRpD FEvGrasie 0 Fovaratie con |
s mased). PR ) easo e s 38 gebs reteniar Cemtops sandand did o de almaheaameid |
. T of prodecin 05 animpads COME Ml prma 0 3 Pansderis FHtp nippaE celitado 08 cabiel del detrcpnle oo loe
Lrliggame” £
Sy plicipna cidiga SAP 0000211, Fuilaw 20 Kp a gEungt de AZuCE BlanCh; Se DJFEQN eqURTEREnios &8 fElg codags B Conlendn |
11 | Pl LEC 0 p empiEs - |
iz ]Hmm;upwmuﬁmnwuuﬁ@mnwmmmuu:&uuuwmprncmmnf
Empanque
13 S ol SARF 300000086, SESCAr Blance bulis & 50WpL an-raFsn & & 12 ius ZI00.08 BT necomeEnas Mo soorspasar kos 2% kg
b P ——————— T e LS
14 adisenE Codign SAF FOD00 1590 adcar & B,
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FROCESD .
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
‘!’p/ TITULD Cadige: PAFO-TE ;
' FICHA TECNICA DE PRODUCTO VersiinNa.02 | Pégina1ded T
A eneas Lammne ALIMENTOS y
L Fecha: | 23 | 04 | 2024 oo
PRODUCTO | NOMBRE EEHIDAAI:HMHLATADA INSTANTANEA
— e |
' Codiga SAPSO0000E1311 SAP 2000001620 1 AR FO0002233 1
SAP 200002335 =
REQUISITOS Clasiicacion BEBIDAE .
GENERALES . Mezcha en povo parta prepamar bebida de chocolale, slaborado 3 partir
Diescripcian del | del cacal ¥ mezclado con otros adiivos-o ingrediantes gliFentarios
Produtlo parmitidos por 13 auioridad ‘competanta; cuya preparacion debe sef
homagénes e ir MA2a. J
1 Tzhoar, cocoa en palve, emuisificants fisticina de soya) reguladores Ge
inoradienies acldez, a3, sabor artificial, iiaminas y minesales (A, O B2, B1, hieme ¥
ng cadia) y edulcarantes, Bdithes: " por la legistacian nasional
i J=8
El producio debe cumplic Ios siguientes paramelros, que S8 reportaran en
gl-andlisis de labaraiorio: )
“Winimo | Maximo |
Requisiios . ‘{:S
Fisicogqulmitos
- |
agg d
el 0 da grasa de deba sar minime 2%
El producta debe cumplit los siguienies parametros. gue se raportardn an
REQUISITOS , o gl analisis de laborateris
Requisitos. || REQUISITO i n o m M
ESPECIFICOS Wicrobuologicos M Saimaneiia so0 5 o FusenciaiZby = _1
Requisilos Microbiglgicos 6.1 Cacan i pobeo nmm.-ﬁtﬁﬁ‘kﬂh'um'da'!uﬂ
Requisitos Bl

Mutricionales e
{3 Bebida Achocolalada inslantanea &€ Jebe disolver en agua yio leche
sin dejfar grumos enun lempe maximo da 30 sagundos. Pueda conlenes
trazas de leche.
£l contenido méaximo de Ploma no dehard no deberd ser mayar de 1
mgikg.

Citras El producto  no debe contenes sustancias  nenes. suslancias
caractarislicas | conservanies, ni materiales objetables o gxtrafas.

-del producto | Los aditivos utilizados para \a elaparacion del ucko deben cumplir
con todos los requisitos relaclonades an el decrelo 2105 de 1983 y suS
aciualizaciones, asi gano tambiéa de |a Resolucion 2608 de 2008, con
relacién @ las malerias primas s dabe cumplir can |0 establecido en &

n 4506 de 2013 yio sus mediicaciones siguianies: Resolucian
2671 de 2014y Rasolucion 3709 dé 2015 |
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T e

Debe cumplir con lo establecide an ja FTG 3619 (cuarts actualzacian), |
NTC 818:2023, Resolucidn 1511 de 2011, Resolucids 2674 da 2013

REQUISITOS NORMATIVOS Resclucion 1407 de 2022 Resolucidn 3100 de 2005, Resclucion 510 da |
2021, Resclucion 2492 de 2022 ¥ resolucién 254 de 2023 v las n'emasl

|_ que fas sustituyan, modifiquen o adiconan ]

SAP 200002131 Bebida Achocolatada Doy Pack 200 G embalado uni

cajax 24 Baolsas, g I
SAP 200002335 Bebida latada Doy Pack *200 G. embalado B

FreaICiO 0 scje i 24 Bolsas |

SAF 200001820 Bebids Achocsistsda Instantanea Tare “300 &

Embalado en caja de 30 Tarros !

SAP 200002233 Bebida Achooolatads Instantsnes Bults % 25 hilogrames,_ |

EMPAQUE /

El praducte deberd astar empacade de la siguisnts maners:

SAP zﬂnmz-iFm L BAP 200002335 Dake #star empacado boisa BOEP +

. metaiizada + Fail + Pabd con Zipoer,

? E'Emgﬁ ‘BAP 200001620 Debe ealar ampacado en envase plastico sellado con |
Fed + tapa rosca plastica ‘en polistilens de alia deasidad. grade

alimentasio y de primer usg,

BAP 200002233 Debe estar EMpacado en bulte laminado con funda de

PE x5 Kg.

El rolulade ‘debe ser impreso en 12 boka ¥ debe cumplir con tas
@specilicacionss de la Res. Min. Proleccin Soeial 5109 da. 2005, |
Rotuladsy Resolucien 810.de 2021, Resolucion 2492 de 2022 v resalucian 254 da |
2023 ¥ t4s demas qua lag sustituyan, madifiguen o adicionan.
La mformackn suministrada en o ampagque debe lembién declarar Ia,I

2o de alérgencs en-eu compasicién, |

———

|

| VIDAUTIL DEL PRODUGTOY 15 Products requiers. una vida Gtll de doce (12) meses conadne & partir |
REQUERIMIENTOS DE LA de la fecha de fabeicacion, Al momento ¢e la enfrega no debe lener mas |
ENTIDAD de dog (2} meses desde su fecha de fabricaciin, |

-

—

El protucts debe ser lransportado en furgén yfo vehiculn cermato eon |
CONDICIONES DE TRANSPORTE Salud. S8 debs. cumplir con todos fos: requisites referancisdios. on

B

CERTIFICACIONES Provesdar
Maquilador! Comercializador

presentar Concepls sanitano del sitic de almacenamienio expedida |
por | entidad competente, concepto Favorable o Favorable con |
reguerimientos, Con fechy Ue expedicion no superior a tres afias. |
No es de cardcter obligatoricr i lg fisne puade presentar Certificado |
HACCP o 150 22000 0 FSSC 27000 ,
No es de caracier obfigatorie; il bena puede presentar Certifcaon |
BPM o Cerificado BABC emitids por-autoridad sanilaria competonie. |

FECHA ACTUALIZACION:

MAYD 2024

CONTROL DE CAMBIOS
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VERSION

DESCRIFCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1
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4 ﬂmﬂuwmnﬂw#ﬂmnmuzmﬂmwuumawﬁuﬁm. Sa inchiys
mmmmm»mmmmmwt
Cambia da céifiges B0 [1267; 171 A 23508, por reforma trbutatacy S Fclunkz s Ieguiios fisoquimcos,
] aspecificamenie petpenisjes de grasa. prot(ra ¥ earbohidralos. Cambio de chdges S15 {4267; 17138 Z3524). por refoma
nbeapna y 22 aciualisn eilns fis fNGEE, de grasd. a ycarnobidshas,
He mclaakzan : fisioquimicos, rCrObIGItg s
ca pelusizs 11 cerificaciin a soficiar 8 las amplesas, DR VEZ Gue 58 inclups HACCF, FE30 22000 Fiegislra Saniarid,
B Permiss Santano o Nofificaciin Sankana [Cunsdo Agliqualy Manual 8 Bysnas Prachcas, para asi garanlizsr la cafidad &n
|65 proCES0E poodscios. SN pmbargo, =8 inckye-con & sandiciangl (0 pera geraral raldad- o produchy ¥ phirstidad o=
cfepanies.
1 g dalifn regudio o Coriicasstn HACOR o FS5C 22000 yo e esie aroductn ng es categorizado amgln-resnluckin THE O
9015 Eoma alimeria de Allo Riesgs.
En fcha lichica de nagoaiackin s daj3. el requesimianio. di qua STicants GUDE Catiar con fegRNiC saniiana, por to lanto BB
TefEa 1mmukmmm-mmﬂﬁnumnnumjm-w S ralifan e siguisnted
nﬂum-em-mﬂf-nmmnwmmmm 11 EY Manuesd de Buenas Bracticas de Manifachsia Daasdos
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products, e hocs inchsion de la palabia. mirime gn el conpienido el producic. Se camblan ot rAUHIDS migicbeoddgas
gomdnla NTC 518
sito- n m M €
Recuento bacterias aeroblas mesofilas, UFCSR 3. i 10000 15000
g pnaR Coliformes fg 3 1 13 0.
MP Colifarmes fecales (8 a a <3 0
Recuento mohosy lawaduras, UFC/E 3 1 100 0O
Deteccion Salmanella/ g E | 4} [+] .
Lirmite manime para-Aflataxinas totales 20pEm
B o ajusien s REQESI0G Faroquimcos y THorobiokgicos pegin A NG JE18.
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Parametro Minimo | iwimo '

Parimudr Winino  Wiale Humedad : A,

Humodnd i's) 4 Cortende d ¢ ac T "

oy s e e s
Tearpg Oa it amd aneicind (s euncot| | Aiwadiso il L I |
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d:auw,-_m relachin & las matesias rimes se debe cumpiv e hw_ﬂ:ﬂ_h:ﬂn en i ﬂuuumﬂmg de 2013 yis mug
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PEU TR EOn una- itd udi minme de doce (12) meses confacas &-pactir g 1a fecha da fevapelin;
Se austan lae Ceificacionss do Provesdo: asl;
Regaim, PRIMiSS & radtcacion Santarl el producto [vigenis)
Cencenin sanilane de plants processderd expadida por i enldad sompatente {Con ficha de axpedickin no Supehiarn g |
mmfmm'anmemh
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#niidnd i eloidigs se ancuenira bloguesdo en sisteme SAP, spoedisiona cadigs AL ROOOCE1HIE progantaecn Bulle 25 Kg.
= Acficic AT TEQUS LA Mitiobuelaqicos. sdemdy e neguisiton et oy Aesplocidn 3674 de 2043, TR
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HELE:
21 Se agrega en requiskad fisicoquimricaes &l

Be-prlualizgFomato 10
En lus ingredientes se iicliye adcion de

Hi raaad ] | 144
‘ Gomencp de guosess ceces { 3% : o - n
19 Jq.mp: e st gnaidad - 31 : = = e
Canioneds 08 SRR il Tatia 4. H1G 361% [cuarta acUBLERGION)
=G5 cambit 8l corenido mbsma os Ploma 8 T ngiig & 1 MGG, ¥ ESIE 1D POCFA Superar ol WD witor, 3egaIn HTC
A5 cula actuakzacidn.
- Enrequistos namnalos Siagnega {380 TG 3619 cunna stiuplesclin
= Enfwmmemmpmmm mmuwmulmnm dabe ser salad con
Fa
Em oebhcsimes &8 daja o mﬁwmuﬂminmm SpETTE O nebkeacion Sannana dil pOOUCHE
20 i cidifcadiones ambien i3 cpoon
1 clis] freichd | LS [ e >
o Conlarido e gask S5 cacss ds 3 Taoa 1. NTG 36 g [outta actuslzacdil)

saniafidn &N :u-ﬂrqu:gqmmﬂuﬁ infamacion cel chacolple de mesa inslankandd an su SencanbE da bie

% g grass 0o cacan dobe sar miniing

edaboreda 3 parlirdel cacag con l-agican os ingtaigries pemmiisol En MAY0T parliad

b debido a s {a Bakida Achooolatada 63

mEAnr N EI.EMWI-'WT‘EM!H por (MR

En normraiyidad se actualizs version de iy WG el 2002 al 2020

adulcorBnGER

|
1 e En oiras caacierialics del pradusia 8 pathra gl iazic: & prodiscls ng SEhe cemenss jas desirinas

?;nmmd-p.mm- inchiys 6 bextat y las damis que s sUsHayaN, mricdiguan o ookeioaen, Sambioa mﬂ
. CARGD HOMERE FECHA FIRMA - |
Profesional de Defensa Mearia Catalina Rodrigusz :
Elabord | apaeiecimientos Clasa | Ganzalez 17 MAY 2004 .
Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchar | ,
Abasiecimigntos Clase | Rofas 17 MAY 31341 e
Profesionsl de Defansa .
Revisd Subdirescion General De HEIIEMME ar MAY 2924
Operacidn Logistica 5
Comité Profesional de Defansa. p
Asesor | Dficina Asesorade Planeacion Fabian Emest Ponguta 1 f HAY
. Ig:n & Innevacion Institusional Canirs 2024
s
Directora Abastecimienios H ‘Bilyana Montanche ;
i Clase | mm e Montenegra “AT MY 2024 M
Secretario Ganeral (E} Emdmnmaﬂaﬁm 17 BAY M
Jele. Oficina Asesora Juridica " : g ‘é
; ancargada de las funclones del ariha Eugenis Corles ; i
Aprobs | 4o pacho de la Direcsion Baquero 17 HAY f‘f@
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PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULD Cédigo: PA-FO-T5
= B 24T
K i FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versidn bo. 01 Pagina 1 deJ x-'k
ﬁﬁ.‘:ﬂ“‘_’iﬁ“ ALIMENTOS -
o Fecha: | 28 03 20 e
L
PRODUCTO | NOMBRE BOCADILLO {DE GUAYABA-VELENO]}
50000105 / 200000704 / 200000103 / 200000102 | 200000110/
Ciadigo 2000004106 / 200000107 / 200000109 / 200000108 7 200001722 /
200002526 _.i]
REQUISITOS Clasificacian Bocadilio
SENERALES Pasia s6lida ohienida mediante la coccion de una mezcla de pulpa de
Descripeion del | guayaba madura y sana, con adicion de edulcoranies naturales o
Praducto artificizles. El bocadilo debe tener una consistencia gue parmila cortar
después de frio sin parder su forma y texiura.
E'_ Guayaba fresca, pulpa de guayaba, sacarcsa y aditivos permilidos en ia |
' s islacién nacional vigente,
El producto debe cumplir con los siguienies requisitos:
Minguisitos = M By
32 SEalidas Sauahles par Laciora Refracrametiea 3 200 d0nn] kit a5
_R_euumtns Humpded s Fracion e Bgia Evpresada come 5 | 11 20
Fisicoquimicos Tasbobidratos en Frecodn de Meia Espresada camo § ] -
* faa Bsicticd 3 aphiea o e Dt Emplesd umnicamen e WATAERd Ll edulgpants
i Refersncia Normaliva NTC 5856 — Para Bocadilo de Guayabs
El producta debe cumplir con los siguisntes requisitos!
b PR R A &) L L] 5
Lot bacier s b mndh . e & n 0 =
Revuindde ey UFCG b W b z
Heryirig 68 ki Lrlg P i [[T5 i
Bry s & e onas CRirsdam sl et (Fop E =] : 1
Requisitos e I (2 & T
ke e El producto deb [ | ientes limites de contaminanta
& cumgplir con los Siguien miles de contaminanias:
REQUISITOS | il
ESPECIFICOS kit | glma en
Contenide de Plomo [P | 0,05
Referencts NMormativa NTC 5856 - Para Bocadilo de Guayaba |
Remuisitos Tener en cuenta lo establecido en la Tabla de Composicidn Nutricional
Nutricionales | IGBF 2018 — Bocadillo o Dulce de guayaba _ o
El bocadilio sera elabarado con minimo 2l G0% de pulpa o frula ¥ debe
presantar les siguianias caracieristicas sensoriales:
« Color uniforme:; olor y sabor propio de la frula procesada, libre de
sabores y olores exirafios y de canslistencia firme.
o1 « E! products debe estar iotalmente libre de materias extrafias y sin
caracieristicas sefizles de resequedad o revenimiantc.
del producto « Como aditivos solo e permise &l usc de peciings. :
| + No deben adicionarse adiivos no aulorizados en la normativa
porragpondients con €l fin de mejorar las condiciongs del producto.
El producto no pueda presentar ningln indicio. de -alleracion ylo
'|_ cantaminacion que afecten el cansumo del praducto o generen algun
I riesgo.

4
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|« Mo separmiteia presencia de ningdn tipo de alrmddn

REQUISITOS NORMATIVOS

|Hmh.1nnnn 39258 de 2013, Re=zolucidn 2674 de 2013 Resclucion 5108
|dar 2005, Resolucidn 14712 de 1984. Resslucidn 233 de 2011. NTC
RERG.

= == |

Presentacion del
Producto

EMPAQUE/
EMBALAJEY
ROTULADO

Empague yia
Embalaje

" SAP 200001722 Bocadillo de Guayaba unidad x 30 gramos

| SAP 200000110 Bocadillo Velsfo x unidad x 30 gramos
SAP 200000105 Caja de 350 g contiene 12 unidades

SAP 200000107 Caja de 540 g contiena 1B unidades

SAP 200000108 Caja de T50g a 1000 g contkene 25 unidades,

SAP 200000108 Caja de 1080 g confiens 38 unidades.

SAP 200000105 Lonja por 300 g

SAP 200000103 Lonja per400 g

SAP 200000103 Lonja por 500 g

SAP 200000102 Blogue por 6500 g !
SAP 2000025268 Bocadillo velefio caja de 380 g contiens 20 unidades |

|SAP. 200001722, SAP 200000110, SAP 200000106, SAP 200000107, | '
| SAP 200000100, SAP 200000108, SAP 200002526 Cads unidad de |
producto deberd ser empaecado en hojes de biEso, bbres de
contaminacién vy gue je permitan consenvacion al produsto. Las hajas
deberan estar descontaminedas, no preseniar hongos, ataque de !
insacios 0 presenciade atro contaminants de cuaiquier tipo

SAF 200000105, SAP 200000104, SAP 200000103 y SAP 20C000102
lonja envuelta en plésiico de materizl apto para entrar en contacts con !
dimentos. Mo debe presentar ningln tpo de residuo onganico en el
empagque. _ i
El producte debe estar embalado en caj@ de carlén corrugado. Eb
cumplimiente de los materiales ulfizades para @ empague debe estar’
candicionads al cumplimienio de la Resalucion 683 de 2012, Resolucion |
14143 de 2012 vio Resolucidn 834 de 20713, dependiando del mat&nall
ulﬂuzadn

Rotulada

Esta debe ser impreso no adhesivo, segun Resolucion 5105 de 2005 y
Resolucion-333 de 2011. B

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
| REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El producto se requiepe con una wida il minima de ifres (3} meses.
contacos.a parlir de su fecha de elaborackdn, Al momento de la entrega. |
el producto no debe lener mas de un (1) mes desde su fecha de!
Blzbaracion.

Lo =

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco. seco y venlilado, lejos del calor y el fuego. Mo debe

almacenarse ni transportarse con diferentes. sustancias. Tambidn debe
ser franzportado en furgén ywo vehiculo cerrado con concenio Ecnico

sanizns FAVORABLE o Favorable con condiciones, expedido por =l

enle ierritorial dé salud. Se debe cumplir con lodos los requisilos

referenciados en e capitulo Vil de la Resolucidn 2674 de 2013

= e e e e

CERTIFICACIONES Proveedor [

Registra, Permisa o Notificacién sanitaria del producta. (Vigente)
Concapto sanilario de planta procesadora expedida por la enlidac
compalente. (Con fecha ‘de expedicidn no superor a un afio y con |

| Maquilador! Comercializador | concepto Favorsble o Favorable con condiciones), Para e caso de los
| comercizlizadores se debe presentar Conceplo sanitario del sitio de
T almacenamiento. ¥ {
| A - = T =

| FECHA ACTUALIZACION: NOVIEMBRE DE 2022

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION|  DESCRIPCION

DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTD
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1 Wpsmien bnicinl

&= sipalzan los requisios Bsicoquimicas, microbiokigicos ¥ Complementanos. St aciuaiza 18 ceriicacion a solicar @ 165
2 ampresas, toda vez que se moluye Marual o Buenas Priciicas, Regisiro Sanfianc. Parmise Sanilaio o Holifcacion
Sanara (Cusndo Apligue) pare asi garaniizar 1a cafidad en los procesos proguctes. S aciuslza cod Res. Kfin Probecsicn

4 miolas que runmnmmdnmﬁ:ruhénﬂﬁemmuﬂm:-mutﬁl Maral oo Buenas Piacticas de M
an ol Decreta 30751047 Deba saf Cpddicade por a persong de Caldad con Tarels profesanal, Mols

camarcializador debs allegar los canificados de su proveedor yia matuitador. e aciara el fhempa: de concapto Sanilang pads

Soeinl 338 de 2011 para rofuiado de productt. / E =T
En fohp IEcAice de negociacion =8 doja & raguenrmonio i qua falbncanie dede contar Lon registro sanilang, pof |0 tanto, SB
retra rgquerimiento de 1 ficha 1écreca. Se Bolara condicion de concepto sanhario y onle ancargada, S reLiren 1as siguienles

anulfacisa basacos
2 En caao de sar

| transpore de ghimenies exprddo el lerrilonal de sakud. Se—
_E&ajumwd-ualw'rlulu:-dell Teenica al nuaya fammals,

| Bg relirs 13 painbia VELENG' del pambre del prodiscio:
Sg incluyen 1odas 148 presenlasones & | versidn il

]

4 Se incluyi i presenlasdn de lanja por 500 gramits y 52 ajustan fodes tos Rems cofEsnnnEenies a esle grama)e.
Ga rabry de Begqustos noimabvos la NTC SESE y permanace Rasohucion de Minstans o8 Frolgcoon Zocial 3520 da 2043,

=
|

. | partenEr Erﬁmuﬂrq:.-d%e%' ies no comiparables, prevande g npimmatididad lagal
Ajusba al joemaba PAF Varsan 00, 28 teliran cadigas Sl donda se mencenan an ol decumeantd

cnn iAdeados en | Eslided y s mclyen codigos SAP de preséniacones que no Tebfan s4dp

micraeoiSgices
Sa poicionan olras caracherisheas.oel producia basados &n requisics Bocadils Reschicion 3579 da 2013,

[ e T SiERID QR s 0 ef ermpague:

oD Resokeiin 4143 de 2012 wo Resolucidn 834 da- 2013 Wﬂﬂmwmm'
hum&amwmw;mmm-mgﬂnm 54018 dle 2005 y Resofucdn I33 de 2071,
g actuskes vida i asi ?mmnmﬂmapmﬁahmﬂ thir erlnega

datdo d-gus ya ho
tenidas on cuenta

antananmsnte, En ilem ngredientas se cambsan basadss on infermacian do Resolicion 3925 de 2073, Se athcona &n
requsios fecoguimices: “El pocadile sevd elaborado can minema e E0% de pupa o frute” Adembs. se adiciona-&n
rpquisiics fisconuimices ¥ migrobinkigicas referencis de domda se loman |os g0 T parémefros fisicoquimens ¥

By actuntean Reqsiios Momalvos asl sRapalicidn 2528 de-2013 Resolcidn 2674 de 2011 Resalvcidn 5169 do 2085
Fasolucion 14712 de 984" Sa acthaliza las. condionss di yanspode ¥ @mecanamienle & En ugar fwsco, seco ¥
wsaiiado, leps del caor el fusgo. No delbe almBcanarse o lrangporiads con diferanles Suslennas. Tarmbidn debe e
transpoviacio oA fagdi o vahiculn cemrato con concaptd fécnica Fanifano FAVORABLE o Fovorabls oon Gondioungs
5 gy pedin por &l e Iemioaal 38 gplid Se clobe. cumply con (dGE 05 MOUWSTOS refargnciedios ‘@ ol capiida Vil de fa

Rosolucitir 2674 de 2013756 sdiionan oIS U8 Bmpnpae agl “SAP J00000T05, ZAP 200000104, SAR FO0S00103 ¥
SAP 350000102 ks paviells an pAshco e pitalgriad aplo pora enfrr & Confacio Lof abmeos. Mo detg prede s Aingod

El progucio debe esiar ambalatt 6n o4 g cantdin comgadn con FRRiEnsia a i compesitn voriicod da TH5Q ke EI
cumnplmignio de (05 mefeirales uhizacas pasE ol L m'nrmmmﬁum#mnwwnmhﬂpmwlm G ila

B Se amplia & rarge de gramaje de bosadilio velelo nvuelio-gn hoj de bijas cédge SAP 200000109
i irmate PAFD.75 V0, Se aciualiza el nombre dol Jrcducio de acserda con 10 indicado an &l Sslama SAP, Se
7 imchiye chdiga SAF aplicada 2 comadaiss oa acuerdo con le astablecida pee 004, s pctuakran requisilos fisooquinicas ¥
micichiniogices haya la NTC 5856 Cambios rpaliravias por JEMR A 1

S& incliye-oddign SAF TO0OL25eE Baoradilla velalo 2ajs por 20 umdades pof Eiﬁ'gr:mnu-. por sokoiud de 12 Regigaal

Aprobé | Secratario Genersi (E) Caronel (R Garioe Emesta | 9 5 NOV 2022

a Moralisntn, préavis valideciin de la SGOL.
[P | Sq incluye sn requsitos Normalives 1a Resslucan 533 de 2011 ¥ 12 NTGC SB56.
CARGOD NOMBRE _ FECHA FIRMA

Prafesional de Defensa Ing. Alim. Ingrid Marcela "

Elabord Abasteciminnies Claze | Allonso I_imua: 2 5 H[W ?m"? o
Bireclara gﬂ:’:imm“m Adm. Rose Mary Enciso bMele 2 5 H[W Eﬂﬂ
T Subdirector General de = AP
1 Coronel (RA) Carlos Ermesta 4

Revist "‘““f;;“ﬂ“ ¥ ‘Gamacho Diaz 25 NOV 2022 ¥

subdirector General. de MSc Adm. Emp. Héclor

Cantralacian \argas Redriguez 2 5 Hm M_ M
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

A TTULO Cadigo: PA-FO-T5
7 Il
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versidn No. 01 Pagina 1de 3 x-
L ALIMENTOS s
e e ] Ay F-m “ m mzi ‘o s B
PRODUCTO { NOMBRE CAFE CONSUMO TOSTADO ¥ MOLIDO
Cadigs SAP 200002368
REQUISITOS | : o
GENERALES Clasificacion Cais
Descripcitn del: | Café testado vy molida sin descafeinar; Produclo obtenido de la temefaccion del
Producta café verde, semitesiado poslerior mollenda o ambag.
: Granos de café en almendra verde, de acuardo & |a siguients proporciing
Ingredientas Café Consume: 100%
El producto debe cumplir los-siguientes paramelros, que se daben flar en el
analists de labaraladio; o
Pardmatro Minimo (%) Mdccimao (%)
Hurnadad - 40
Raguisitos Solidos Solubles 1.1
Fisicoquimicos Exiracchm 18
Contenido da
cafeina {Base 1.0
s&ta 56)

WTZ 3534 [Seguniia eclialzacion) = Requisios fsicoquitioos pava cale loshado, mobde

Taniendo en coenta el paramelno para mallenda fne, |2 granulometria; el tamario
efeclivo debe ser < 500 WTEC 2441

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Requisitos

Microbialdgicos

—n=m

El praducio debe cumplic los siguientes parametros, que se-deben reporasr en el
anilisis deisboratorio:

Regquisito Maximo

_ Recuento de mohos y levaduras, UFClg 200

NObE il

L 1 No Aplica

o il B

LS (B
]

m .
e

'I.‘*T-"-.
]

Ml

imite maximo de Plaguicidas {pesticidas). no debe schrepasar [o indicada por
legislacion vigente o &l Codex Alimentarics.

Jr’slné__lhla: sensorial: Taza no debe presentar olores ni-sabores axirafios.

Mo puede presentar olor ni sabar diferenie a los caracteristicos del producio an
I:_l.ﬁﬂhun de conservacion, hasia su feche de vencimianto;

El cafié toslade molido deba prasentar una apaniancia homogénea

El caft tostade ef grano o malido, no debe tener sustancias o maloras axiraias,
ya sean de origen vegatal anlmal & mineral




Continua Ficha Téenica de Producto ..

CAFE CONSUMO TOSTADD ¥ MOLIDO |

|

Ei ol tosiade, an grano o molldo podr contener impurezas, de acuerdo con 108 |

limites establecidos para sus malenas primas de acuerdo & 1@ nmmﬂhﬂadi
vigerle. ) : i

Debe cumplir con lo esablecido en la Norma NTC 3534, Resolucian 2574 de

REQUISITOS NORMATIVOS | ovs Snin'stay

'PEF:"' de:&n":'" 98| g pp 200002368 Cafe de consumo Balsa * 500 gr. .

1 Ef producio debe ser empacado en malerlal no Kxico, de estruciura inlaminada.
EMPAQUE / EITH'.‘IE'I.'IUI«: ¥lo Con atmosfera modiicada, embatado en pacas de poliellleno de alta densidad o |
EMBALAJE Y Embalaje papel Krafl x minima 10 unidades. |
ROTULADD El réiuio dabe cumplir con los recuisites exigidos en la Resolucion del Mimsterio |

Rotulado de Proteccién Social Mo, 5109 de 2005, por medio de la cual se eslablecen los

Y parametros de rotuledo y eliquetado de los preductes terminados y matenas
primas. g

ViDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD

producio requiere una vida Ol minima de 7 meses contados a pa-u-iir de ia |
fecha de-empaque. Al momenlo de ia enirega no debe taner mas de dos {2} |

meses dosde su facha de empague. |

CONDICIONES DE TRANSPORTE

£l producio debe ser ransporado en furgdn yio vehiculo cerrado mnmnmpqn'l
\henien sanitarie Favorable, expedido por el Ente Tesdlordal de Salud. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capilulo Vil de 1a Resokucion
2674 de 2013

CERTIFICACIONES Proveedor |/

Regrtro, permiso & nolilicacion Sanitana del producto (vigente). ]
Conceple sanitario de planta procesadora expedida por ta entidad compelente. '

Maquilador/ Comercializador | (Con fecha de expedicion no superior @ un aflo y con concepto Favorable o
Favorable con requerimientos). _ )
FECHA ACTUALIZACION: JUNID DE 2022 |
CONTROL DE CAMBIOS j
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO !
1 Vlessidn inicial, (Valido salo pars Regianal Cantro - Laticia). FTP reaiizada par IMRG / Meyo 2021, |
_4_—-'I'I-I—"—"""—nr..——h-. -
Sc-ajusts romona del products mcluyendo fa expresidn "Toslado v Mialide’, baniends en cuerta fa naluraie s del mismo. S8
2 mhm&ﬂuﬂnMnmummd-dprn:m:hduamudnmhhﬁuﬁunﬂﬂmw&umhhm'
da Walido selo p:mmal Certra = Lefica™ v se amplla el cédign para todas &% Reglonales, por instruccion de 1o
Dirgccidn Ganeral, 5 JPMB 1 |
CARGD NOMBRE FECHA
Profesicnal da Delensa Ing. Alm. Jenay Patrics Metia
Elabord |  spagieceientos Cinsed Ronio 02 JUN 2022
ﬁmmmﬁnmm #am, Rose Mary Enciso Malo 'I] ' _‘!JH ?Hﬂ
Subdiractar General da Coronel {RA) Carfios Emaslo
Revisd Abastecimianips y Serdcios Camachns I:uu-_n- u a JUH 2
Subdirecior Ganeral de MSc Adm. Hzlor v
Contraiacitn Em.recorvases | () § JUN 2022
Aprob6 |  Secetaro (E) Genecal i it 08 JUN 202




PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
— e | TITULD Codigo: PA-FO-TS
\_\( 7z .
doe FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versidn Me. 01 Pagina 1 de 4
A ST ALIMENTOS
e L R Fecha: | 28 03 2021
PRODUCTO /| NOMBRE CALDO DE GALLINA EN CUBD
Cadigo SAP 200000135
REQUISITOS TR R
GENERALES Clasificacian Condimentos
Descripeian del | Producio elaborado con mezcla de came, especias y colorantes
Producto permilidos gue han sido declarades aptas para consumo humano.
Sal, hanna oe cereales, potenciadores de sabor, grasa vegetal
Ingredientes | hidrogenada, came de galina deshidratada, espacias (cebolla y/ajo ylo
apio Yo clircuma en polvo coloranle artificial, tarirazina,
El producie debe cumplir los siguientes paramelros, que se deben
reportar &n el andlisis de laboratorio; =
COMPONENTE VALORES
Fiskcoguimicos Densi (%o} 990 gt
Cloruros [9%) 12,5 maxime
Proteina (%) 11 gikg minime
_Nitrdgeno tolal (mg) 100 minima.
El producto debe cumplir los siguienies paramefros, que s2 deben
reportar én el analisis de laboratorio: .
REQUISITO n c m M
Mohas v Levaduras 5 z Jx 10" uicig Sxi0 ufclg |
REQUISITOS = = 10 ulele "
ESPECIFICOS Requisitos | EScherichia coll 5 | © ufcig
Microbioldgicos || Bascilus cereus 5 2 107 ufelfg 10 ufclg
Baclerias anagrobias
sulfilo reductoras 3 A 10° ulcig S
| Salmonella spp. 5 0 Ausanciat2ig -
“Regquisiios Microbiolbgicos 12,1 Espacias Puras anleras o molidas Res 1407
e 2022
Reguisitos ;i
Mitriciansles | WY Aplica
El prodiste dabe sar empacado en estructura laminada de aluminio y
polipropilenc ofreclendo una adecuada proleccién. conservacion e
Olras higiene dirante el fransporte y almacenamiento. _r
corachelstioas Requisito Limite maximo
del producto T N 1 _ {mg/Kg)
Plomo como Pb
En producto deshidratados 1
NTC 1905, Resolucion 2674 oe 2013, Resolugion 5109 de 2005,
REQUISITOS NORMATIVOS Resclucién 510 da 2021, Resolucidn 2402 de 2022 y resolucién 254 de
2023, .




PROCEED

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

»..___‘\ "__..--‘ TITULD Codige: PA-FO-7B
T3 | FicHATECNICA DEPRODUCTO |VessionNo.01 | Péginazded |
A e AT ALIMENTOS I
bkt o 28 Facha: | 286 03 201 i
B Presentacion del | Gubo entre 11gr ¥ 12gr. Aproximadamente peso minima cada Unidad. |
Praducio Unidad embalado en cala *24 Display "48 Cubos ey
Empaque yo | El producto de manera individual debe sar ampacado en una estnicturs |
EMPAQUE / Embalaje mullicapa en papel aluminio, papel santera blanco y het maft. |
EMBALAJE Y El rolulo debe cumplir con los requisitos exgidos en la Res Min)
ROTULADO Broteccién Social 005100 de 2005 v Resclucidn 10 de 2021, Resolucian |
Roflado 2497 de 2022 y resolucion 254 de 2023, :
La informacidn surmnistrads en el empague deba también declarar 2
| existencia o no de glérgencs en su coMpasicdn.
VIDA OTIL BEL PRODUCTO Y El preducto requisre una vida 0fif de doce (12) meses cantados a partir|

de |a feche de fabricacitn. Al momento de |a entrega no debe tener mas |
de dos (2) meses desdesu facha de fabricacion. |

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El preducte debe ser transportade en furgon yio vehiculo cemrade con |
concepio Wenico sanilario FAVORABLE, expadido par el Ente Terrilonal |
de Salud, Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en &l
capituin Vil de la Resolucidn 2674 de 2013

_—

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilader/ Comercializador

- Acta de wisita sanilaria {IVC) con Concepls Técnico Vigenta:

rmawmhﬂ (FV) o favorable con requerimienios, expedide por el
WVIMA,

- Registro, permiso o Netificacidn Sanltaria de! productc (\Vigente).
Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamignic expedida
parla entidad competents, concepto Favarable o Favorable con
requerimientos, Con fecha de expedicidn na superior a fres afios
Mo es de cardcter obfigatorio; si lo llene puede presentiar
CERTIFICACION HACCP o FS5C 22000 para i procese productivo
de condimentos y especias.

FECHA ACTUALIZAGION DE ]
CONTENIDO: SEFTIEMBRE 2023 |
CONTROL DE CAMBIOS
i — ]
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS ,
—
i Varlgn Inkial. 1
e Beluanzan o5 Teaiiios ficoqUMICos, MGrebialogicas acorde @ la NTG 1585 "ESTABLEGE LUS RECLISIT 05 OUE |
OERE CLKPLIR Y LOS METODOS DE ENSAYD A QUE DEBEN SOMETERSE LOS CALDOS CONSOMES™  Se|
2 aniuaiita [ms cenficaciones @ sofcilar 3 183 empresas, toda vez que se incluye IS0 9001, HACCP y BPW. para asi |
garantizar la calidad ea lop procesos produclos. Sin emdana, se ncluye con el copdicianal (3] para ganérar catdad de
- producio y plurakdad de claranies - |
3 Be rotina |S0°2001.
4 Se pgrecs, Registo Sandarnio, Pemgs Sanlario o Motificecidn Sanitana {Cuandn Aplinus) por neevs modnecad e
-I:|!ll|1|.F'B.I-I'.'I_':1'I




PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

""':_-;f_-"";"

Hﬁwnum
FLUEATAE MILrTaAN =

Limsm 1| mEmrE

TITULD Cadigo: PA-FO-TS
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version Ne. 01 Pagina 3 de 4
ALIMENTOS
Fecha: | 2B 03 2021

S o 5T e concepio Sariany para Wansporie da aimunies expadio por o|-ents lemional de sald. £n ficha

fecnica da negociacian

nequerimanis da fa

falas que fusson AETadRE

e cejs al mquenmisnts de que fabricants debe contar con ragains sandario, par ko tanto so relica
ficha serica. Sa solara condicitn de concepto sanitana y enfe encargade. Se retitan 185 sguinies
en ficha Wenica de neaociacion: Nota 1) El Manual de Buenas Prachicas de Manufactura

basados en el Decrats J075/1997 Dabe ser Conilicado por |a persona de Calidad can Tarjata profesional Mofa 2- En caso
0 $er comercializacar cebe aliegar ks certificadas de su proveedar yia magudador. Se refira; El ritulo ded products deoe:

influir 4l pomibre §

is colagaria a ta cusl parienece de acuerds con k@ formulacan empleada. Se adicigna reguisila

cerfificacidn oa calidad FS5C 22000, para plutaldad da cferentss an el mercado. Se retya cidigo 25156 dade que s

e

retira oal reguerimi=nba nodmativg la HTG
pEsinss O Semi viscosn. SeE

] ackin eafdn dades 8 ra & gramaje.
dage gue el products no bene as carpciedsficas da un producia
gle alas janas microb icag def producto de Scuerdia 3 & NTC TEBS.

FARLMETRDS [ - M 0

25 Closinchprs a5 Dl o o
o de Mahiny Lesduras
e
Iz codd grme Tex iy ALY,

plii]
i

10
&

86

e ajusts

Se ajusta lavida 00 de 24 meses 8 13 meses, porla
g aciuslizg ormalo de scusedo con gl nugvo m

tock el conlenido de-la ficha & nuava farmsate,

gQuezse mane|aan el mercada.
de operacien d9a 13 entidad PA- FO T4 Versidn 00 y &g nolian og

codians SIC de dande se mencions an ¢l documents datide @ que ya N0 Son ulikzadas en |3 antidad, porgue echuplmenke
s codipns san generados por el sintema da Informacidn SAP.

La Clagillcacin ¢i camila de Mezclas s Condimentos coma SE

ligne actuamenta olasfcada en sislema SAF,

En presenlacitn del producio, 56 adicienna raguenmigrlo & 11 — 12 gr. ¥& que S6l Jparsce En Ficha Mcnica de

cibn.

egocia
En condicianas de Transporte s& adiciona: ... o FAVORABLE
raquinites referencisdos an ol capituia Vil da |8 Resclucitn 2674 da 2013, Y =8 ratira

CON REQUERIMIENTOS.... Sp deba cumplir con lodos: [0
de 1a vide il - fabrcacidn y &

momenta de la enege &l procducts hoocebE tensr mas o8 dos meses de ampacada. Se adiciona - recepcitn’ cel

Se

10

11

praducio,
aditiana en canfcaciones Regisiio, perniso o Notificacin “Sanitena gel predusio (Vigante),
Sp modica normacitn presentacian del praducto confonme MEne|s logissica del marcado. En narmatsidad se adicana

peuisto Resclucibe 2674 de 2013 Se ralira del rEnspara ¥

irilearnachin ?Eﬁ widp fil, Se inchiye 8n concapio iéenico sanigdo Tavorabie COn FEqUENanias”.

almacananienic "o favorable con regueimisntes’, Se ajustn

e gotuaizo e formata 8 PAFC-TS versdn 1

En el fiem Rolutada
Enel Carl

Sa srusian s requislics Meiooiolog oos, Se relvan 103 [Equistcs microbislégicos
i ™
“Recuento mesohilos serotios, Ig N -

HMP Califarmes
MR Califammeas

Idabas (M) v levaduras (L}, fg
Recuenta Estaffococos cosguiasa posilivalg
Recuanio Closhidiim parfinges, UFC /g
Deleccidn de Salmonelial2sy
Ba aciualizan de confarmidad con la Resolucsin

al producla

. Errpanue/embalaje se robra las palobess Hon Mat y se coloca Hot Ml
retirs ks obligalonedsd de presentar cestificada HACCP v g déja de-caracter voluntana

Parametro_ 4
2210
500
1
1.000
it
it

tolalas iy
fecales ig

[ANFNEESNFRSE A
-ﬂ. —
uﬁq!

T =

°858

e 40T de 2022 12.1 Espacias Purds enteras o molkas, narma apicatie

REQUISITO

hahas ¥ Levaduras

il ulclg Ex 0" walcig

Escherichia cob

< 10 ufclg

| Bacherias anasichias sulilo mdusicras
|smmmﬂm£,_

irulgg | 107uich
10" uficky 107 wlcig
5 1] AusenciaIsg i}

|t jan || S
(SN RN - EE N

Requisos Microbmlégeas 12.1
En requsitas nommalivos se inciae
Reosclucitn 3403 de 2007 ¢ resaluciin: 254 de 2083

Especias Puias entaras o malidas Res 1407 de 2022

- Basctucion 1407 de 2022 Resclucido 5108 de 2005, Besolucién 810 de 2024




PROCESC

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

n..___\ ,--""" TITULD Cadiga: PA-FO-75
. FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersiénNo.01 | Pégina 4 de
ASEIia LT~ ALIMENTOS J
s Fecha: | 26 | 03 | 2021 s
o En Wem o 1oluiaca 59 rotra (@ Fs. Min PIoteco-on Sooal 333 o 2011 y & aciuaiza con la inchasiin Resolucsdn 610 0a |
i 2021, Resolucitn 2492 de 2022 y resalucitn 254 de 2023, Seinchuye el texta: La miormacion suminatrads en & emoaque
| dieher tamidn deciarar i pXsencia o ne o@ Aldrgenos &n Su Com pasician |
En kam de cedificacionss, se incluys que parsal caso da lof comercializadoces se debe presentsr Cancapds s@niiang del |
| sifio de aimscenamienta. |
CARGO NOMERE FECHA FIRMA |
Profesional de Defensa Nut. Diet. Maria Catafing ) L
Elabord | b stacimiontos Clase | Rocriguez Gonzalez ) % SEP it Q&E\}")' ‘
Profesional de Defensa = O NET L \ ~,
Subdifeccién General De | "9 A Sisela Pacla Garcia || ) |
SRy, = __Operacion Loglstica B 5
PoaCaloei kD S Ing. Ind Fabian Ernesto - crn T ~
Oficina Azesora da Planeacian S norita BaalG i ard
Comité & Innevacion Institucional " - -
Asesor A4 \
de Dirsctora Abastecimientos Tenienta Nerma Silvana 2
Fichas Clase | Montanchez Montenegra |
Técnicas
i Coronel (RA) Ricardo
Secretario General (E) Augusts Salcado Rozo |
Aproba Director Ganeral Coronel Carks Augusts

Mora'es Hermendez




PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

e e | TITULD Codige: PA-FO-T5 oFE qﬁ
."'-I-_..- "q--"r . - f"‘t_ o
v EICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version Mg. 01 Pagina 1 de 4 -
sy LEOEEE ALIMENTOS -
- + i S B e FHhE -E-E m g m21
PRODUCTO { NOMBRE CHOCOLATE DE MESA CON AZUCAR
Codige SAP 2000001623 1 SAP 200000908 [ SAP 200000771
Clasificacidn Chacolats
REQUISITOS " Masa o pasta o ficor de cacao, preparado por ol molido del cacao fermentads |
GEMERALES tosiadn, despravisto de sus cubiarias y gérmanes, MEZCAGO0 Ton LNa canfidad de |
Descripcién del az(icares {sacarosa, dexirosasacarnsi. dendrosa, maliodextrina) y olres ipos da
5 Brendieiss pdulcorantes. permilidos par la legislacion nacional vigenie. Ney sm permile 18 |
""\ o atlicion de- sustancias ineres, desdrinas © sustantias consananias o miaterias
extrafias, & igual que la adicion de almidones o harinas de cualguiss flpo: Ga
™ poraslas U peeudos cerealas, S T
K | o— -_ll_- i
Ingredientas Aricar, masa decacso, emulsiicante (leciting da soya) y aanores naturales.
€l producta dabe cumpss los sigulentes paramelos. que seran repartados en el
mnalizis de faboratorio: i
l CHOCOLATE DEMESACON |
REQUISITO AZUCAR 1!
Total tie exiracio seco do cacan % 20
- Manleca de cacao ¥ 11
F;fsgn;lj:'ﬂnzﬂs Exlracio seco magro de cacan B B ]
[ Reamisios Minimo ~ Wawme | |
RECQUISITOS Plomo pgikg - 1 |
ESPECIFICOS Aflatoxings pglka : ;,_u |
FEqusitos Hscaquimicas — HTE 7512023 tabia 1 requisios para el ch HiE 00 mesa ¥
wﬁﬁﬂ |
El producto debe cuUmpir 198 siguientes parametros, qua S8 reportaran en |
- al analisis de laboratario: . 'l
_ Requists REQUISITO n e m I ™
Microbiolagicts |Feaimonelia Spp 5 1 0 Ausenciai25g | - —1 |
L Requisiics Mombiokgas 6.4 Chocolale dé mosa. Resolazidn 1407 oe 2022 |
Requisitos . R
Mutriionales i e 4
' uaracﬂl;il:ti:ﬂu No s permile ia adician de otra grasa dileranie & la mantesa de cacao. I
| " del producto Elpﬁmm:mmﬁndﬂmermﬂm. |
Dabe cumplir can lo establecido &n 3 Cumplir cen 108 requisitos establecidos en |
1EDH;I'I: THN2023. H:ﬁ:ﬂuﬁzéa'l dal Ministerio de Frnhp;mﬂ'ﬂﬂn Sociel Mo. 1511 :IEI
2011, Resolucien 2874 de 2013, Resolucdn 1407 de . Resclucics 5109 ge
REQUISITOS NORMATIVOS 2005, Resclucin 310 da 2021, Resolucion 2402 de 2022 y resciucitn 264 ds |
B [ |
EMPAQUE [ Prasentacion del SAP 200001623 Unidad 5008 gmbalado en cajs 48 o *50 Unidades |
AP 200000771 Chocolate Con Azocar Empague Flow Pack “500 qen *i%H
EMBALAJE Y Productd | o +50 Unidadss e o=




| Continua Ficha Técnico de Producta ..

| ROTULADO | SAP 200000505 Unitsd ~ 1000 embalado en caja 24 o *25 Unidades
I El producio debe estar empacato en malerial que cumpla con s Resoluciones

|'

-

683 de 2012, 4143 de 2012 0 0834 de 2013, por medio de las coales ga axpidan
Erm " loe reglamentos técnices sobre los requisitos sendlarios que deben cumplr fos
g matedales {en general, plasticos y elastoméricos o celulbsicos), objatos, envases
Embalaje ¥y #quipamientos deslinados @ entrar en contaclo con akmentos ¥ bebidas para o
consume bumang, Para of empeqgue secundario Caja de Cartén Corugade Se
- | debe ndicar en el embalaje el lote v la fechia vencimiento del Producto.
El mondado debe ser imprese en el emgaque ¥ oumplir con la Resolucion oel
Ministerie de Protecciin Social Mo, 5109 de 2005, Resouwien 810 de 2021,
Resalucion 2492 de 2022 y resolwcion 254 dp 2023, E= mcfispanssable indicar [a

. alérgencs en su composician, .

|

CHOCOLATE DE MESA CON AZUCAR |

RORASIO | echa:de wencimient. el producto pata ser recibido en bodega. La informacion
suminigireda en el empague dabe fambién declsrar la exiglendia o no de

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥ El producta requisre una vida ofil de doce (12) meses conados a panir de ta
REQUERIMIENTOS DE LA fecha de labricaciin, Al momento de 1a entrega no dabe lener mas ds Hos 2

EHﬁDA_;g_ meses desde su fecha de fabvicacion,

- El producio debe ser ranspariado en furgan yio vehicuho €arrado con concepte

\&cnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido par &l Ente Teritorial de Sand Se

CONDICIONES BETRANEPORNE | ittt Io-estipulade en el Capilulo V1| de i Resolucian 2674 de

2013,

|

- Registro, parmise o nelificacin Sanilarta del producio (wgante),

= Anla de visita sanfiaria (IVC) con Concsplo Técnico Vigente: Favarabla (FV) o
Favoratla con requerimientos, expadido por el INVIMA

- Adicicrnialmenls pars el caso de los comescializadores s8¢ debe
presentar Concapto senitanio del siio de almacenamisnto expadida por la

CERTIFICACIONES Proveedor ! | entidad compefente, concepts Favorabla o Fewvorable con
Maquilador/ Comercializador | requerimientes, Con fecha de expedicion no superior @ tres afos.

HACCP (Alcance: Proceso productive a alimenios a base de cacan) o180 22000
‘o FS5C 22000

- No es de cardcter obligatorio; & o fiene puede presentar Certifcacion
BPM o Cerificacion BASC. emitido por el Ente competents.

i

—

FECHA ACTUALIZACION: Enero 2024,

L.
I

CONTROL DE CAMBIOS
(VERSION| ___ DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PROGUGTE —

T —

1 WErmon Ini sl
- 2 ! S incluys requisite; CERTIFICACION HACCP. Cetificacitn Expadida porun Eme‘atrl:laﬂn‘._
3 | Secombiade codign SIC par Relorma Trbulara SIC 35913 Resmplazado por SI37440
4 -15ul:u1rra Teqursito de Canilicacion IOMNET
| Be actvalizan fos requisilos Tskcoquimcas, micrabialigicas acarde a fa NTC 733 Establecs los Requisios Facoqumimecs v
Miciohisidgicos que debg cumgalir | Chocolate de Mesa
5 29 sciusiza la cendcacion a soficiiar 3 lss EFpresas. leda wez gque se incluye HACCPE, Manupl de Buenas Practicas
Registro Sarkaris. Permiso Santanc. o Notbcasion Santaria {Cunrsdo Aplique) para asl gasantizer ta calidad en jos rocencs
| ireducios. 5o actualiza con Resakucion oa| Menigterio de Prodeccidn Social My, 333 de 2011 para rotulads dé sroduces
& Se ratita requisio de Confiessisn HACOP o FEEC 22000 ya que esbs producio no s calegorizaca s=gin Bessiusizn M
= ?15&_1_!:-151:”-; atmania de Alla Riespo.
 |'Encha tcnica 08 negoaineon 55 dejs ol rEoeeimianis de que [abricants dabe contar con regisire SEnMANG, par 1o tanis 58
Felra requmnmignlo de-la fiche ikonice. S aclars condicitn dp CEncERlo sanlam ¥ end ercargade. Se retlnan lag Sigudniasg
7 rotds que-fueren aclarades an ficha idonea da negocEcdn: Mota 1! El Maniss de Boones Pracicas ae Manalactisa basadas

en el Dacrelo JO7E097 Debe sor Canficado por la persoona de Calidad san Tareta pralesional. Nata 2- Bn casa de ser
fomarciahzodes debe afagar los cenificados dp 52 prevesdor yio maguilagor. Se aciara e liempo de contrplo sanilano pars

Hanzpome e slmentes expedico por & ente ferifarial de saiud. Se ralirg EUFQUIETA 08 |25 dos estiucturas deben asegisar o

- No es de caricler obbigatorio; si lo tiene puede presentar Cerficansn



Continua Ficha Téenioo de Producto ..

CHOCOLATE DE MESA CON AZUCAR

&

DuEn® COnSEMVACIEN B Mgene 8l ploducio, St adicona codige SAP.

Ea ateiona sohoibud de Cenicacion 150 9001 (alcance: tesarrallo ¥ (abricacian de productes a bath de c3£a0 0 denvadas

Cg cacan)

8 - Cartficacicn HACCP [Alzance: Process productive @ afrmentos a base de cacao).
= Cedificacién SASC
S adigiana & fin de garardizar b&rinas comparabies en calidad y coslo en el marcade.
Do o i0s Requsitos Fisioguimicos, 5% dejan o los paramelras aplicables af chocolale en palve con aziear ;
W | Cemom - -
Pz o T e | i Pirimetia Wnmo  Mitimo
s ainsohaina L F « 150 Ceeleripanadi (xmolimizacefan B g% 4
] Corleridode anicars "
s Ao e g s | 'k 'EHH lﬂ%
Zairaled umecl - -+ - b ] | f_ﬂl‘tﬂﬂlﬂ!ﬂlﬂﬂ_ y i m
e acuardo & ks requisilos establecidos en i NTC 783 yen Resalucdn del Ministens de Proteccidn Social Mo 1511 de
2011. Seadiciona "CON AZUCAR® al nonbre del Preducto,
S refuaron ks cOdigos S1G Gel documenta GRDKIC 8 GUE ya no son ulilizades an ka entidad, perqua aCiuaimente s chdgos
son gengrades porel sislema de informacidn SAP,
Se modifican Ios Reguisios Fisicoquimicas en.gl Parimalre: Conlenide de grase de cacans mankeca fa cacac {6, de
14,4% a 1% minima, de cordcsmidad con s Res. Min. Proieccién Social 1511 de 2011 Capltulo IV tabla No. 2y sa dejan s
demas paramalros ankcables @k chocolate do-mesa conforme & la TG 783 Numeral 3 Tatla 1
10 s ™" Puslmvetnn W | Waing
Ubagstleibeetes 0y - [Hamata . "
Crunnd poin b : ik Darienia 02 08 O 1% .
(ot Homded 155 Lavtend 08 b8! ™%
MTC T2 2008 Conlenido de grasa do cacao de Ressluckn 151172011 ]
e actupliza liematy PA-FO-TS, sa mcluye codign 3AF prasartacin de 1000gr8. N st cambe de
Bebidas a Chooalals, se coloca donde 5o koma efemencia parm los eguisios fsicoguimicos. Se agraga requisics para
49 mniuummﬂnmlpﬂmymhﬂmﬂﬁﬂﬁndﬂnmﬂumumﬁhﬂlhﬁﬁlﬂmm bazada on
clasificasian Sislema SAP. En piras catacterislicas del producio se adiciona 1@quisacs para limiles maximas de metsies ¥
cenlaminanies, Encedificacicnes an acla do visls sanitana se agrega condicidn: "o favorablis con condicinnes”.
12 Ee modilica cidign SAR 200000174 Chocolate de mesa con-azucar « 500 g. par BAP 200001623,
13 S n-.u:m.hrmumn preseniscdn del producto oanforme mansjs logiskon del mercade.se ajusian los requanmigntos de-
wida ot
Ta 2jia 2 mianacan @ Femalo PA- FO-75 Versior 01, se modifica liempe de vida (il ¢o 8 @ 12 mesas, en
ratulads se adiciona requisiin de declaracion de alérgenos en empanue, s& ausla requenmienios &0 eMpague, &
14 efimina requenmianto certicacisn IS0 0000, 5o adiciona ka pesiilidad o2 entregar 130 22000 o FESC 22000, se
aluste: “adicional el proveedor puede presentar. Gerlificacion BFM o Canificacion BASC, emitido por ol Ende
compsienie” Cambios realizados por IMBC £ Mayo 2021
48 Se incluye cédige SAP 200000771 de acuerds con stade enviade por tecnclagla y validado por SGOL y que estd en
uza por las regionales. Cambios restizados por JAMA Nowvambre/2021.
18 En &l llem Corlificacionss: Se felita la cbligaloredad de presentsr canlfficade HACCP, BPM, BASC y se deja de cardciar
walusilang.
Fecha de modiiccacion; DER024
Se ajustan kob requisilos Microbiolégicos, Sa reliran los requisitos micrabiokigicas ~NTEC TE3
Miraarginiams £
Wrcp=ta di e Asr A AT e by Teadiint | S5 g 10009
Rerpenls de o lpraiae pliea FTD 10
11 Rrrerre g Focfer<ba = U ) A TE
Recuasis damrifod  elladd LT g 1]
[ater s dg Sabogerag p5g 1]
Se sciealizan e corformdad con |8 Resolucian 1407 de 2022, 6.4 Chocolsie de mesd, nerma apheabla al praducts
REQLUESITS n & m M

Salmaralla spp 5 o AusencialZig -




Continua Ficha Técnico de Producto ..

CHOCOLATE DE MESA CON AZUCAR |
[}

[~ En requisiios RoAMARWGS B2 Inchiyen Resolucion 1407 0@ 2032, Hesolucon B100 ge 005, Aesolscin BI0 oo zT:'if.']
Resmuciin 2452 co 2022y reschucidn 154 de 2020,
En #em de rolulade se rebivs 15 Fes. Min Prolessdn Seaal 333 g8 2011 y <& actsalkes con i3 inclusion Resoiucen 316 do
2021, Rosalucion 2492 de 1022 y resolucion 254 ce 2023,
En fem de cerfificacionss, 5o mchiye que para ¢l case de los comercializadores 56 deba prejentar Cansepin sandans del
siliorde almacenamienta L
Facha de modficacon DI01Z2024
& reguisiios fisl NTC 78 a ! 1511 sciuakzan los pardmelns asl
ANTES ___| DESPUES =——- -
Parametra : e | cHOCOWATEDE
Minimo | Méximo || | REQUISTO AT ||
I.-I'|.|||'|1u-|t|:l- - i Tobal de exiracie 000 S emam I[:
| Contenic ds grasa d cicao [T HLMH:H““ —t
!mnuﬂmnﬂaﬂﬁr | 1 Exiracio secomigs e cacan 6. | 9 1 |i
Feguisibos Asicoguimicos — WTC 753 , el contenso de - T
ccan se iefarencia de la Tabla 2 - Resalusdn 1511 de RECIUISITOS Minime T — i
18 2011 Plosme pekE - ol
Altabosinas L'ty T 1
Requigitas fisicoguimcos — MTC T3 2023 1able § :
refuisias pada el chacoizle de mesa. Y fabli2 dz2 18
Resalusidn 1511 de 2011 |
En obras caraciemsticas de prodkicto seolming & teals "Bl progucla no debe excader ias imiles marcmas de malaics |
pesados y cenlamnantes” ¥ I Bguieme tatis
Contaminante Limite maxiing |
Plomo {Ph 2 muip ! kg |
Aflatosings 0 o f ka
Lo-anienor abefece g que exles requisies se ublearon an |3 parté 08 Bq sl fiicoquimacos.
- En réquisilos nonrmatves s achzalza B NTC 792 de la NTC 753 [UEima Actuslizecion) & i@ del 2023 Cambios |
readzedos por OASR enarn de 2024 =t
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA |
Elabors Profesional de Defensa Ing. Alim. Danery Alexandra H H CUE 511
Abastecimientos Clase | Sanchez Rojas rhe 2 i
Profesional de Delensa o = :
Alim, lfa Pacla Garcia i o
Subdireccidn General De Ing Atim, Gise Tl H 17
X ; Avendalic Wi 1 i
Operacion Logistica
Ravisé Profesional de Defensa _
Oficing Asesora de Ing. Ind Fabian Emesto Ponguta 4 B T
Comité | Plansacion e innovasion Castro !
Asesor | Institucional
de | ik .
Eichas | D"‘“‘”;ﬁ:“l "“{EJ”“E"‘“ Adim Emp. Bibizna Pefa Rincon 16 .
Téecnicas

—

Secretaric General (E)}

C.P. Sandra Patricia Bolafos
Rodriguez

Aprobd

Director General

Coronel Carlos Augusto Morales

Harnandez




PROCESD

PLANIFIGACION DEL ABASTECIMIENTO

\-...._\ TITULD Codigo: PA-FO-T5
H‘F/ : 2
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagina 1de 4 -
R e, ALIMENTOS
""""""""""" Fecha: | 26 (i k] 2031 s
PRODUCTO /| NOMBRE COLOR CORRIENTE
Cadigo SAP 200001558 F SAP 200000205
REQUISITOS i 4 -
GENERALES _E.‘-Iastmamn Condimentos
Descripcion del | Compuesto de colorantes arlificiales grado alimenticie, tartrazina y punzg
Produchs an harina de amoe. .
. Producto compuesto de féculas o proleinas vegetales, colorantes
Ingredieniss artificiales permitidas.
El praducio debe cumplir los siguientes parametres, gue se repodtaran en
el analisis de laboratorio:
Requisitos REQUISITO | PARAMETRO
Fisicoquimicos Humedad (Maxma) o
Densidad (gl) 800 -840

El producio debe cumpdir kos siguientes pardmelros, que S8 reporiardn an el
analisis de laboratorio:

REQUISITO n C m 1)
Mohos y Levaduras 5 2 | 3x107ufcly Sx10* utelg
REQUISITOS Requleitos Escherichia coll 16 o <10 ufelg . 5
ESPECIFICOS | wicrobiolégicos || Bascillus cereus $ | 2 107 ufclg 107 ufelg
Bacterias anaarobias
sulfito reductoras 5 A | ey | W
Saimanella spp. 5 {} Ausencia’Z5g -
Requisitos Micrebisldgioss 12.1 Especias Furas enieras o melidas Res 1407
de 2022 -
Requisitos :
Muiricionales No Aplica
Clor; inolorg
Ofras Color; rojo naranja o Amarille Intenso
caracleristicas | Sabor insaboro
delproducts | Color en  dilucién: -Amarillo concenirado o Maranja amarilioso
concenirade,
B Resolucien de Ministens de Proleccion Sccial 4241 1 1991, Rﬂdmﬂﬁn
2674 de 2013, Resolucién 1407 de 2022, Resolucita 5103 de 2005
REQUISITOS NORMATIVOS | o) isn 810 de 2021, Resclucion 2492 de 2022 y resolucién 254 de
2023,
Presentacidn del | SAP 200001559 Unidad ‘Eﬂﬂg
| Pradincta SAP 2000002205 Unidad * 126 g
EMEAGHE SAP 200001558 Unidad 5008 smbalads an caja 18 Libras o 25 libras
EMBALAJEY | ¢opaqueyio | SAP 200000205 Unidad * 125 gramos en paca *100 Uds, |
ROTHLAY Embalaje El pmoducta debe estar empacado en balsa de estructura pofipropileno
biorientado, Sin ia presencia de ganchos.




| Continua Ficha Técnica de Producto ..

COLOR CORRIENTE |

Bl ronuin deba cumplir can o8 requisics exigidos en la Resolucien del
Ministerlo de Profeccién Social 5109 de 2005 y Resolucion 810 de 2021.

Reotulado Resolucion 2492 de 2022 v Resolucidn 254 de 2023
La infarmacion suminisirada en el empague debe también dectarar i3
axistencia o no de alérgenos en SU CoMposicion.

VibA GTIL DEL PRODUCTO ¥ | El producio requiers una vida otil de doce (12} meses coniados a partr |

REOQUERIMIENTOS DE LA da |a fecha de fabricacian, Al momento de la entrega no debe tener mas |

ENTIDAD de dos (Z) meses desda su fecha de fabricacion, N

CONDICIONES DE TRANSPORTE de Salud. Se debe cumplir con todos los requisios referenciados en el

Ef producto debe ser ansportado en furgon y/a vehiculo cerrado con
concepto téenico sanitario FAVORABLE, expedido por & Ente Terriicrial |

capitule Vil de la Resolucitn 2674 de 2013, = ¥

—_—

CERTIFICACIONES Proveedor /

~ Acla oe visita sanitaria (IVC) con Conceplo Técnico Vigente
Favarable o Favorable con requerimientos, expedide por el INVIMA

- Registro, permiso o hotificacién sanitaria ded producto {vigente).

- Adicionalimente para el caso de los comercializadores se Jebe |

Maguitador! Comerclalizador presentar Concepta sanitario del sitic de almacenamianto expedida |

por la entidad competente, concepla Faverable o Favorable con
requerimientos, Con fecha de expedicidn no superior 3 tres A0S,

|

FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE 2023 j

CONTROL DE CAMBIOS

vensmﬁ

1

Wergdn Iniciat, R

2

|
DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |

De 1as fiohas con chdme BIG (14913 - 13697] Ajuste de lormuto @ GP 10G:2004, De las fchas con comipes SIC (1431] -
ATHEE) S@ camba cescripcin del producta. La fichs contenia dobla reguisic de gﬁm_lnmam-a Y humedad 5o dejanl

3

soflamente un valor para céda una, S8 incluye requisds de cumpimie pivel IC;
D 1ag fichas ‘can eadgos SIC (14813 = 37948) Sa ncluye 13 presentacion por 60 gramos embalada &n cayas de :ﬂrlnn1
corugads x 12 beisas plisicosx 36 undades |

Ta seializan s reauistos Lkcogulmicos, microblalgicas acarde a la TG 4423 ESTABLECE LOS REQUISITOS ¥ LOS !
ENGAYDS A LDS CUALES DEREN SER SOMETIDAS LAS EBPECIAS, LOS COMDIMENTOS WVEGETALES ¥ SUS|
DERVADDS’. So agregs Resolcien 333 de 2017 fermiendo en cusnla qua indica Lo bsbla Aubiciconl del producss
S petuakza las cartifeasien B solicitar 8 128 empresas. foda vez que se ncliye 130 9001, HACCP y BPM, para esi garanhzar |
la calidad grios peocescd producios. Sin embarg S8 inciuye con el conciticaal (0] pare gemerar catidad de producto y

glurafdad de ofemntes: y . _

Seretis 150 5007 =

Se agrega Regisiro Sanilane, Permiso Sanflarie o Wotificacién Saneara (Cuando Aplgue). por modidad de comra |
Be adecana codigo SAP. Soactara. el lipo de concepto sarstarks pEra anspors oo alimencs expadido por el enta mreions
de salud, En Ticha bonica de negociacion sece)s ol requerimienio de gue fsbricanbe deba conlar £oa fERIEIRD SONRANG, por o
Tt &8 sedins requerimanto de [ Scha beennsa, S ackara cordicion de concaply saniEmc y &nte encagada. 5e remesn las.
siguisnles notas gue Tueron aclaradas en ficha lécnice de negociacin: Nefa ©© B Merual de Buends Prachcas de
IMamifacturs Basados enel Decreto 30751957 Debe ser Carlificado por la parsana de Catidad con Taneta profesonsl. Nols

2 En Eﬂdis.w_mm_wmrdwuﬂwwm%ﬁ& S —
Ba retia o8l reguedimienta nommadve 1a NTC 1895 dado que esta norma es de ¥ cunsomds, Ge efschia usts 8 (&5
concheiones microbiologicas ¥ Tsicoguimicas del producto de acuerdo @ @ Resolucitn 4241, Se relira (equisto de abras |
carsclor'slicas ce poducte; Se daberdn cumplii con los sequisitos microbicligices establacidos por la legilacion

comespondiants. Sa rahra equisito e romuladoc B1 rotul del prodistio debe influir el nomine ¥ la categaria & fa cusd perencce |

de acusrda con ks fermuipcian emplesda v Besplucidn de Mnisteds Praletcen Seeial No. 333 de 2011, |
M - ' L |
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Continua Ficha Técnica de Praducto ... EﬂLﬂH.EﬂEﬂIEHTEJ

e gjusia lodo & contamide de la Ficha Técnica:al ausvo Tarmalo.
Sg gpusta la Clasificacién, Descripsian del Praducto y rquisilos fisicoquimicas del producto,
Sa inchiyen 163 ingredipnles dal prodisin.

a 5o relira de Reoulsios normalves & NTC 4423 y permangce la Resalucidn da Minissedic de Prosaccaon Socisd 4247/ 1991,
par lener parametios dilerenciales no comparables. prmarsio ln nomatidad kegal
e inzluye-an & ilem Rotulado |8 Resciucidn dal Minisiena de Probaccien Scoal Mo, 333 08 2011,
So cambis la vide Ot de 24 Meses 3 18 meses porsar ol gue exishe-an &l marcada
10 £ ajusts ia vida Uil de 18 mesas a 12 meses con @l fn de permilis la pluraidad de aleranias.
To acualzs jommato de acusrda can €l nuevs Modeo de operacitn de la entidad PA-FO-TE Varsidn 0D v Se mlitan o
codigos S1G de donde se mencionz en el documanio debidd 8 que ya no seq ulilzadas en k3 ertifad. porque actualments ios
cadigos son genarados pof el sislema de informacion SAP,
La clasfizacion se Gjusia basada en actualgacian en Sislama SAP,
En Obraa caraclefisticas za sdiciona en color o Amarilo (mensa” Color en dilugan: “Amarily concaninada’
14 En condicianes og Transpare se adiciona; ... o FAVORABLE CON REQUERMWENTOS. . Se debs sumple o 1ogos oS
reguisitas referensiadas an ol capitula Vilda 13 Resclocian J674 de 201 5.
O 13wl 5 cambia @ Minima de digz (10) mesas conlados & parfir de la fecha da recepcida del producio ¥ &8 ralrm: Al
mamenta de ta enirega, el proguclo no debe laner mas ¢a dos mases de ampacado’,
En pieseniacion del producic se adicions x 11 =12 geamos; para sustar igual mieimmacion que & ficha léonica de
nEgooAcion.
| Sa agrega en eanificagiones:; Regisiio. permisy ¢ netikcacian sanktans del prodiscie {viganie],
12 EﬂnﬂramqhﬂﬂﬂﬂﬁW.ﬂﬂMHﬁﬂﬂPﬂFﬁﬁEMpﬂlulmwﬁndumhmdﬁw'fﬁp&ﬂaﬂ-.yﬁ
e esk cedificaciian no sa adapls & is8 BPprasas productoras y distibuidaras on el pais,
= 13 Se medifica codign SAP 200000203 colod corenta Ib por SAP 200001553,
Te modica miomasian presartacion dal producto confome mane legistica dot-mancado. En pormataedad g8 adicond
14 reguisito Resoluckdn 2874 de 2013, Se relita del iranspante y aFacenamienia "o favorabie con requarimianios”, Se a)usta
requanmigtes.vida ol S& inchyye en concapio écnico savilaro “favarabie £on MEGLETITEros”,
15 Se incluyes contenids y prasentacidn 3AP 20000205 calas . 125 gramos,
L actualiza 3 fpmaba PA-FOFS Wersion N 04
So ajustan las requisiios Microbiptégicos. Se refiran los requisitos micrabiolégicos especas v productes hechas & e di
eiins - Resoipcin 4241 da 19
PARAMETROS M m M C
NMP Collformes Fecales 3 4 40 1
Esporas Closindium Sufite reductordig] 3 o0 | 1000l 4 |
Baclluscameus fg A [1001000) 1
Recuento de Mobos v Levadwas 3 [3000)5000( 1
5o aclunlizan de cenlermidad con ln Resalucin 1407 de 2022, 12,1 Espacias Purés antaras o molidas, nomma alicable al
Ertuilg-h
REGLHSITO n g m [
16  ||Mohasy Levaduras 5 it i
| Eschenichagoll 3 ol < 10 ufeig .
| Basgills cersus § | 2 16" wleig 107 ufclg
Baglerias anaarchias sulfis reducioras 5 | 2 | totulcyg 10 ufchg
Salmenalls s0p E | O Ausnncial2s] ¥
En requishes nommaives 5o ndlyen Fesolbonn 1407 de 2022 Resplucdn 5109 de 3005, Resalucan B10 de 2021,
Resolusion 2492 de 2022 y raspiucidn 254 de 2023,
Er llem empague y embalaje Se ncluys pard el chdiqo SAP 200001585 adicicnsl el embalaje por 25 loras. .
En flem di motinado g tetien T2 Fes, Min Prateccidn Social 333 da 2011 y se actuatza con |3 inclusitn Resclucion B10 da
2001, Resolucitn 2492 g 2022 y resaluciin 254 de 2023 Se ncluya gl lewiar L3 informacién sumirisirada en el empagque
debe tambitn declarar la existancia 6 no de alirpenas &A BU COMPOSCION.
En item da-cedficaciones. se incluye que para & ciso de los coemerclalizadores sa dobe presentar Concepta BamiAno d&l
silip da_akmacenamisnio.
CARGO NOMBRE FECHA FIRME&
Profesional de Defensa Nul. Diet. Maria Calalina  n
Elbord Abastacimientos Clase | Rodriguez Gonzalez R SEP Zm}
Subdireccion General Da Avandafio P i - .
Comité gracion Logislica
Asasar Profastonal de Defensa T
2 - B 14
da Oficina Asesora de Planeacian Ing.;ﬁ:;ggagmestu 4 i el
Fichas e Innovacidn Institucional




COLOR CORRIENTE |

[ Continua Ficha Técnica de Praducto ...
L m;maagﬁninnr;s Teniente Norma Silvana ~h ! |
Clase | Montanchez Montenegro |y [ GED '1[&':3! : :ﬁ:
Secretaric General (E) Aﬁrﬁmmﬁ;ﬂ% i llEF Ell}?: |
Al:lrnll&— Directer General cmﬁﬁ‘nﬁg&m 11 T'-? t[? i




PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
— /__....-' TITULD Cadige: PA-FO-TS
\-‘\f—/ FICHA TECNICA DE PRODUCTOD | Versibn Mo, 01 Pagina | da< L~
UL s U ALIMENTOS '
e Fecha: | 26 | 03 | 202 e
PRODUCTO { NOMBRE COMING MOLIDO CORRIENTE
Codigo SAP 200001581 / BAP 200000208
REQUISITOS : ,
GENERALES Clasificacion Condimentos
Descripoien del | Compuasto molido provenienta del fruto fimplo y desecado de comina
Producta {Comintm cyminum}, harina de arroz ¥ colorantes
Ingredientes | Coming
El products debe cumplir los sigulentes parameiras, que se reportarén en
el andlisis de laboratorio:
mo
AEQUESITD f95) %)
Requisitos Humacad - 14%
Fisicoguimicos | Caniag = | 1%
! Cenizas Insluhles = 4
Fibra Bnla - kL)
Arelta esencial 15 -
ulgltos s irmices comi i 1 dalE81.
El producio debe cumpdr los siguientes parsmetros. que se reporiaran &n el
BEQUISITOS -I‘IﬂlLIE diz latoralono.
ESPECIFICOS REQLISITO n [+ m m
Mohos y Levaduras 3 2 3x10° ufcfg 5x10* uic/g
Requisitos | |.Eeherichia col 5 o < 10 ufelg ’
Microbiolégicos || Bascillus ceraus 3 2 10° ufcig 107 ufely
) Bacterias anaerobias 1
sulfito reductoras . 2 10° ufelg HPaticy
Saimonealia spp- 1 & o | Ausencial2sg -
Fequisilos Microblolégicos 12,1 Especias Puras enteras o molidas Fea 1407
e 2022 .
Reguisilos
Mulricionales i
Qiras Olor: Acre tipico del coming.
caracleristicas | Sabor Acre calido, sabor amargo propio del coming.
del products | Color; vardoso claro ]
Resolucion de Minisierio de Proteccien Sccial 4241 [ 1331, Resolusion
2674 de 2013, Resolucidn 1407 de 2022, Resolucién 5108 de 2005
REQUISITOS NORMATIVOS | oo oon 510 de 2021, Resclucion 2492 de 2022 y resolucién 254 de
2023, —
EMPAQUE Presentacian del | SAP 200001561 Unidad 7500g
| EMBALAJE Y Producio SaAP 200000206 Unidad * 1259




| Continua Ficha Técnica de Producto ... COMINO MOLIDO CORRIENTE |

ROTULADOC  SAP 200001561 Unidad "500g embalado en caja * 16 Libras o "25 |ibras

|
Empagueylo | SAP 200000206 Unidad *125g embalade en paca 100 uds. |
Embalaje El preducts debe estar ampacado en bolsa de estructura polipropileno |
hiorientade, sin la presencia de ganchos. I
El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos an 13 Resolucion del
Ministerip de Proteccien Social 5109 de 2005 y Resolucion 810 de 2021,
Rotulade Resolucion 2492 de 2022 y Resolucidn 234 de 2023,
La informacion: suministrada en el empague debe también deckarar 1ﬂ|
existencia o no de alérgenos en su composicion. ]

ViDA UTIL DEL PRODUCTO ¥ | Bl producto requiere una vida (il de doca [12) mases contados a partic
REQUERIMIENTOS DE LA de la fecha da fabricacidon. Al momento de [a antrega no debe tener mas

1

ENTIDAD de dos (Z) meses desde su fecha de fabricacion. N

' S El producto debe ser ransporiade en furgan yio vehicula cerrade con

concepto técnico sanitaro FAVORABLE, expedido par el Ente Territorial

CONDICIONES DE TRANSPORTE da Salud. e debe cumplir con lodes |os requisitas referenciados en el i

capitulo Vil de la Resolucion 2674 de 2013, 5

- Acta de visita sanifara (VC) con Concepto Tecrnice Vigenie: |
Favgrable o Favorable con requerimientos, expedids por al INVIMA,. |
- Registia, permiso o nafificacion sanitaria del praducto {vigente). |

CERTIFICAGIONES Provesdor/ | agicionaimenle pera el ceso de los comercislizadores se debe
s aamm presentar Concepto sanitario ded silic de almacenamienia expedida

por ka entidad compeiente, concepto Favorable o Faverable con|
requerimientos, Con fecha de expedicién noSUperior & Ires BN0S. !

FECHA ACTUALIZACIGN: SEPTIEMBRE 2023 |

CONTROL DE CAMEIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Wersan Inicial,

2

D Ia% fichas con codgo GIC (14813 - 32087 Ajusie de formata a GP 100:2004. Da Ias Ichas con cidgos SIC (14913 -
378951 Su cambia descrocion del producto. La ficha contenfa deble requistte de granulomelids y humedad. se dejan |

SOEMANE un valr ung Se £ fequiske de cumplimisnta @ nived micrabigiagice.

3

Da ka5 fichas con codiges SIC (14813 - 37948k So incluye @ presentacion por B0 gramas embsiads en cajas de :arrh:tn
ecimigade s 12 bolsas plistcos n 35 anidades

Ha achuslzan Ios requnics ECOUIMICOS, MGMODIKGIcos Acoas a 1@ NTC 4423 'ESTABLECE LOS REDURSITOS ¥ LOS |
ENSAYOS A LOE CUALES DEBEN SER SOMETIDAS LAS ESFECIAS, LOS CORMMENTOS WEGETALES Y 3US |
DERIVADOS", Se agrega Rasciocian 333 da 2007 feniends en cienia gue indics la tebla nutncional gl prn-:lw;'lu'
Be polualize las cartifcacidn a soletara ke empresas, toda vez que se indinge 150 9001, HACCP v BPM. pard a5 garanbzar |
1 caligad en ks procesos producies: Sin embarge se incluye con el condicianal (O} para genarar calfidad de pragucta y |
pleralidad de oferaniss. ;

- —— S —

Se refda 150 89001

Se ogrega H&mun Sanifano, Permise Sanilanio o Natificecion Sanilasia (Coands Apliqual, pormodaldad oo Wﬂﬂﬂ 1

Se acans codgn SAP. Sx aclara &l lipo de concapio saatant: pErA ranspons de alimentos axperico por =l =nte terntomnal |
de galud: Enlicha denics ca pogociacidn e deja el requerimienta & que tabeicanie debe cantar con registro sanitasio, pod b |
tanta s& retine equerimEnio de fa ficha Wcmica, Se aclara condicitn de conceplo Sandana y ente encargats So reran @ |
siguientes notss que fueros aclaradas on ficha iBenica de negociacibn: Mols 1 El Manual de Buenas Practcas da
Marutaciura basasas en el Decreto J0T5N 957 .Debe sor Cedificade par la persona de Calidad con Tareta piolesional Hola
2 En caso do sor comensialeadar debe allegar los cantficados de su provasdor wo magulladar. Sé rite cddigo 32528 ﬂ-!n'

ssndciones oe procesa produsiivg,

Se refira del regusrim@nlo nomates la NTC 1648 dado quD B51a ROMMIA B o8 caldos y consamas Se efeciia JII-IEH =] fE'i
conmciones microbiolbgeas ¥ feeoguimess dal predusie de esunia afa Resclocin 4247, En requisitas de rolulsdo s |
relira repussimento: Sesolucion de Minissario Proteccidn Socesl Mo, 333 de 2001, Olies caractenisticas da producto s relra |
Se dabaran cumphr con Sos requisilos micselgees enlahlecidos por la legislacida corpspondlents, Se adiciana la paiabea I
asinime 8 contensle del producta.
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Se gjusla Todn of carterdn de is Ficha Tacnica al nuevo femnado.

S inchuyen los ingredienies y requisitcs argaraléplicos dering del ilem Ot caracieristicas del producto.

g Sa ralita oo Reguisios normatives & NTC 2423 y permanice 18 Resolucon de Minsterio g Protectign Bacial 4241/ 1981,
por baner pardmedns dilesentiales no comparabies, primanda @ narmatividad kgl

Se inciuye en @l item Rotulado B Raesclucian del Minsterie de Prolecciin Sotial Mo, 333 de 2011,

| Sa camila & vida (il g 24 meges a 1B mE3EE par-ger al que exisle en ol mgreado.

10 B pjustan ks iequsitos Fiskoquimicos a dos pardmatas con gl fin te minmized @l costo del prodicio.

Se ajusia B vidia £l da 18 mesesa 12 meses :nn.El fir &g permilir Ia pluieficad da plerenlas.
ﬁam.ﬂﬁrmdtmudnmnnlmm md-:n-pnmﬂnnhmhﬂrurﬂmnmﬂﬂwndeu
manciona en ol docamenta delido & que ya no-san ifiizados por | enlidad, poigus aclualmmenie oS coditns son generados
par el sistama da {ndarmiachin SAP,

Sg a|usian o5 rexuis koS RACOqUiTICas basedosen ba Resolicdn 4241 oo 12491

1" En condiciones de bansparie 28 gdiciana o FAVORABLE CON REQUERMIENTOS. . s& deba curnplir cap lodas 105 /equisies
ralerénsiadas en el caplulo Vilkde ia pesaluciiin 2674 de 2013,

Dg ta vida 01l Sa-cambis & minima ce {10) meses contados @ pactir de fa fecha de recapcite. dal producld ¥ Serelra “al
memerin de la entrega, &l produchy i dabE lenel Masde dos meses de empacade’
Sesgreca an parificacanes: regigira, parmisn o nptificacidn sanfaria del produsie (viganial,
12 Ge relir requisio de CERTIFICACION HACCF o FSSC 22000 pam e procest praductiva de pandimarias y BapaCas; Y3
guR esla conificacdn ne &2 gdapta & [as ampresas producionas y distribuiderss en el pals.

13 S actusliza codigo SAP 200000208 Caming mpiids sarmante & SAP 200001 551
Te modiea nformacien presantacién del prodocto canlarme mangjo Iogislca det mescado, Se inclaye Bh CORCEED [RCHED
14 ganilara “Tavarakble oon recjumimanios”. 5 .qmu.mqu_mmlardnu vida (a0, Se adicona an cerificadianes i poailiifdad de

B
iHEEI‘-EI‘ITI'-Iﬂ o M‘ ganibania dal mmm [Vigenta) d& acuaideal bpg de rmagh del preduscla,

15 S incuye coptgnida y presesiacicn SAP NI commiro malido o 125 gamas.
Ea aclualiza a formala PR O 15 Wesalon WY O
S ajustan ko2 requisios Microhilogicos, Sy refivan los TEGUISIIOS: microbaoligecos espacias ¥ productes nechas 5 base de

plias - Besolcidn 4241 Egmm
P& TROS H m L[] [
MNP CoRfomnes Fecales X & 40 1
Egporas Closkidium Sulfiln reductor f & {0 | 1980} 1
Eacifs comeis g ] 100 40004 1
Recuento de Mohos y Levadras 3 3000 | 5000) 1
Sg actualizen de conforidsd con |7 Besplucidn 1407 de 2022, 121 Espacias Puras enlanas o piclidas, marma apicable al
produgio
REQUISITO n 3 m |
18 Monhosy Levady ) 2 Ax10" uiefy &y 107 wielg
| Escharichia s I < 10 uteln -
Bascillus Cereus s 2 irglug | 10ulch
Bactarias anaerobias suifily reduciorss i z 10° ub'p 10" uiclg
Em"-h_app k1 (i} Hmnﬂ’ﬂg = ;
En reguistos narnatives s incluyan esolucian 1407 da 2022 Resclucan 5108 de 7005, Resalucan B10 de 2021,
Biesciucitn 2462 de 20232 y resplucidn 254 e 20F3.
En [bem empatie y embakae s inciupe para el cidigo SAP 200001558 adicionsd ¢l emoaia)e por 25 loras.
En ltam da ropulacs s& JE5r3 ia Res. Min Proteccidn Socil 333 de 2011 y e potualza can la inclusin Regalusan 210 de
=021, Reschciin 2492 de 2022 v resalucion 254 da 2023, Se incuye el tedo. LB rleamacian suministrada en gl empague
debe {embian declatar la exislenca o no e gliegenos en compesicion.

En {tam de cedtificaciones, se incluys QUE para B caso B3 los comerciizadones se debe presentar Concepto santario del

| sibe dmianio. s o =
CARGO HOMBRE FECHA
I_ Praofesional de Defensa Nut, Diet. Maria Catalina - e
| Elabare Abgstecimientos Clase | Redriguez Gonzalez :{ ﬂ EF p '?[l}"‘:l
Ee—izd | Profesional 0e Dalensa ' :
] g Alim. Gisefla Paola Ga Al R o e
Siirecin e O o e Sy (D 73| k)

Comité | Operacitn Logistica




| Continua Ficha Técnica de Producto .. COMING MOLIDO CORRIENTE |

Asesor Profesional de Defensa 2 if s
de [ﬂnaxgmsmdeplmcmn I g o™ 4 & CFP 9
Fichas & Innovacién Institucional et R
Técnicas . 2 i
Direciora Abastecimisnios. Teniente Norma Silvana A
Clase | Montanchez Mantenegra - |1 1[* 2(12]
' Coranel (RA) Ricardo | |4 ~riy o .y
Secretario General (E) Augusto Sslcedo Rezo J |11 uil 207
Coronal Carlos Augusio ., pn b
Aprobd Director General Morales Hemandez .'.!u St 2023




PROCESO "
- PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTOD
“1--...\ e | TITULD Cédige: PA-FO-TS "k}{-
\-V-‘/ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 | Pégina 1023 ﬂ-‘k
np...:ﬁz‘: _I.I“-I"- AL'IHEHTDE o 1
e S Facha: | 28 11 2021 Ly air
PRODUCTO /| NOMBRE FRUOL BLANQUILLO
Cédige SAP 200002285 7 SAP 200001801 / BAP 200002236
Clasificaciin GRANOS
SITOS Conpumnio de granos procedentes de [a variedad de log generos Phasealus spe. Y
EE&E{MLEE Vigne, perenacienta a [a familia de las fabsosas, anliguamente canctida como
Descripeién del familia de las paplliondceas. El frijol es ena especie que presanta una enomme
variabiided genélica, exisliends milas de cullivares que preducen semillas da los
Producto mds diversos colores, formas y tamaios. El cullivo se destinag mayarilariamente‘a
la sblenckin de grano seco, flene una imporante ulilizacidn horicola, ya sea
como. poroto verde ¢ come perolo granado.
Ingredientes Mo Aplica
El preducto debe cumplr los siguientes paramelros, gue se repordacin en e
andlisis de [aboratono: . : R
REQUIBITO by
Requiskos e il 20
Fisicoguimiccs GHANDS PARTIDOS 10
CRAKNDS ABIEIRTOE 1.8
VARIEDADES [IE COMTRASTE 2o
REQUISITOS _MARIEDADES MO CONTRASTANTES 5
ESPECIFICOS Requisitos fisicogquimicos fijol o 71 ]
Requisiios El preducio no debe presentar clores objetables, residups de malerial foxice, o
Microbiclégicos | que eslén infeslados o infectados.
Raquisios Tomar como referencia los pasamitros establecidos en la Tabla de composician
Mutricionales | Nulbrichanal ICBF-2018:
Frijol-da consusmo Tipo | Grado 2,
Dires El products no pusde tener mas de un 1% de impurezas, ni debe contener mas
caracteristicas | de 15% de humedad (base himeda). _
del producta | Bl frijol para consume deba ser fresco de cosecha mdima del semesire anterior
a la enirega,
Resolucibn 2674 de 2013, debe cumplir con lo establecide en la NTC 871
REQUISITOS NORMATIVOS |ty 0, (Segunda Actuallzacién) B 1
o SAP 200002285 Holsa *500y embalada en paca de *12.5 Kg
P'“F'_'f““‘m“ del | 3ap 200001601 Bolsa *1000g embalada en paca de 15 0 *25 Kg
educto | sap 200002236 Bulte x 25 Kliogrames.
EMPAGUE / SAP 200002285 - SAP 200001601 Pradusts empacado an bolsa de polieiBeno
EMBALAJE ¥ Empaque vio da baja densidad de grado aimenlaro calibre enire 2.5y 30, los empagques
Em?a&a'r deben eer de primear uso.
ROTULADO ® | 5AP 200002236 bullo por 25 kg. El saco a grane| debe ser de policlefing por 25
kg y cumplircon la NTG 1732,
Rolade El refulo debe cumplir con los requizilas axigidos enla Rasolucidn del Minislens
de Proteccliin Social GOS10E2005,
VIDA UTIL DEL PRODUCTOY | &I pmmﬂn.rlq;rhm una vids Uil de doca (12) meses contados a partir de ia
REQUERIMIENTOS DE LA fecha de empague, Al momenio de aentrega na debe tener més de-das {2)
~_ENTIDAD meses desde su fecha empaquee




[ Continua Ficha Técnica de Producta .. FRIOL BLANQUILLO |

Ef producho debe ser ianspariada en lurgén ylo vehiculo cermado can concepio I
Iécnico sanitato Favorable, expedide por el Ense Terribrial de Salud, Se debe
CONDICIONES DE TRANSPORTE | e eian fodos los requisitos referenciados en et capitulo V1| de 2 Resolucion

2674 de 2013, ]

7 Pcia te visita sanitana (IVC) con Concepto Técnico Vigenis: Favorable o
favorable con requerimienios, expedido por al INVIMA.
“:“T'"fgﬂ‘éﬂm Proveedar | | . Gartfcado de caliore del smpaque uillzads, en ef cual se pueds evidenciar o
. rerCiE cumplimienio en cuanto a ealibre y/o espesor de acuendo con lo requerida en |

__este documento y 8 k nommalividad vigene.

FECHA AGTUALIZACION: Febrero de 2022

CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO i

1 | Warsian Inizial,

2 Be sciugllzan sequistos microbiglogicos v se solcka Mamual o8 Beenas Pracicss do Manufaclera y AreEailesd oe |
3 praguctos, fegisto Sanitane, Pemrnise Senianise o Hutlﬂnugn Sanitefia {Guando Apligua).

Se adicicap cadigos SAP. En ficha themch 0a negocmcion =& oajg of reguenmento da que Rbhcanie debe oomlar con
reqisiio sanAae. par 8 tanlo se 1elira requermiento Je 1a ficha icaica, Se aclar condicdn de concepls gandanio y ome |
apcargada Se reliran las piguisntes nolss que fuercn sclaradas en ficha técnica da negecaciin: Mota 1: El Manwal de |
Bucnas Priciicas de Manufsclive basades en el Oecreio 30751967 Debe ser Cavtificado por |2 persona de Cabdad com
Tatéta peafesionsl, Meta 2 En casa de ser comanciakzader deba allagar los cedificados de su proveedor yig maguilador. Se |
actara el liempa de concepho sanilaTio para tanspaere da sfmentos expedido por Bl are terrdonial desalud Se rela reguisio |
de NTC 271, Cereales, [eguminpsis sacas y sus productos malides Muestres de lkies estitlcos. So especifica gue es cakidad |

3 grado 2, Sa ietira requisio de infestacion dado que & narma referencis 13 ausencia de infesistones: El prodecio debe |
| cumplir ios siguisriles pardmelros. que sedaban enel andisis co laboratcria: '
YALDRES X GR.
AREQWUISITD: Wi | MAX
mﬁm 10 10t

Se Inciaye la preseniacion dal Frict Blanguiio por 1 Libea (500 i), con codige SIC 16594 y SAP 200000202. .
| Bp Eambin el cochgo SIC de s presentacidn de” Koo, do 36752 a 25350 [
Sa-ralird 08105 reqiasilos normatvos la NTG 1232 Mélads da analisis de allatoxinss, esta nofmi “‘establace un malodo de
anilisie de allalexings de acurrencia natural g granos, careales y alimenios balanceados de cansuma animal™.

| e hace incusidn del Grads 2 en 8l tem “Diras caracioristicas del producte” ¥ 6 cambian los poscentajes masimos. en
| masa, delos requisitos isicocuimices. de acusrda ala NTC 871 esi:

& | LT W MAX EN
| e e LR e ) 3 RECQLHEITD it

VKI5 SR 1] MATESOA DURA. g
L et 1" GAANGS DRALADOS 0
AR i CRLNOE PARTIDOS o

| : el A A e | L4 GAAKDE ARIERTOS 1w

] VEREeS S SONTRASTE e VAMIEOADES OF CONTRASTH 0
\FELAZE I CORERAT AR KD VARIEDADES HO CONTRASTANTES 50 !

S apusia fodo o contenice de & Ficha Tecmea al ruews famalo PA-FO-TS Version 0D,
La clatfiescian del producio se cambia oe leguminosa a Grandd, segon clasiicacion dada en Sislema aaP,
Sq retra codige 5IC denda se menciona, ya que i Entidad ubliza solo cddiges SAF an productos. I
5 S retirs de ficha téersss CODIGD SAP 200000284, ya que no-sg uliliza &n nEQLCiacion Balsa. |
Er requisilos nommativas se da clandad deque la NTC 371 es 13 sequnda acluaiizacdn. |
S cofrige &n presentacion del producse codigo AP 200000262, se camba de "Bolsa reempacaca por S0097 X 28 Kiox' & |
“SAP 200000262 PACA *12.5 KG REEMPACADA "500 GR”.
Sa adiciona CO0go SAP 200000264 Bubo 50 Kg o granel de Friol BIanquill, 58 agrega requenmienios 0 Ssie codge en
8 Conlenids, grédeniacion ¥ empague, |
Sa pdiciona codigo SAP 200002184 Balo » 25 Kg a grarel de Friol Blarquilio, se agrega requarmientos de &sie codigo an
Comignado Masian ¥ & 1 1
S refira &l ctdgo SAP J00000264 FRIJOL BLANGUELLG BULTO 50 KG, debido & que fa Rescleciin 2400 ¢a 1679 dal |
T Mirvsterio des srabajo y saguridad sotial recomienda no sobrepasar cargar supenores 8 25 kg,
| e incluye sl c el g% B resolucisn $574 de 2013 |

. Se madifican codigas SAF 200000276 Frio! Blanqullc™ 1 1b par SAP 200002289, SAP 200001088 Frijol Blsnquilo * kg par |
SAP 200001825 y SAP 200002183 Frio) Blanquibo * 26 kg por SAP 200002240




Continua Ficha Técnica de Producto ... FRUDOL BLANQUILLD

S gpusta cantral de cambios, adicionando ilem & (actustzacidn 1302520), ya que por eror de digitackin no s uee en
cugnta en s actualizackin de ficha of dia 141072020

2 Se completa [s Infoemacion de lednsparie y almacanamisnto, se modifica informacion contenido y presenlaciin del products;
conforme maengjo logistico del mercado. Se ajusia requerimiantos vida Otl, Se incluye en conceplo lAcnica sanitaro

| “rsvorablesan Iugmrﬂnlu b
S actualza formate PA-FO-75 | VO1, =& mcluypen requisitos nuifcionaies de acuenda con b efemnciade en la Takls da
Cemposicitn Nulrconal ITEF 2098, s& rafira & Hem “Contendde” unifacando Is infanmacion en el flem “Prisentasiin”

10 Eg incluyn dentro de las CERTIFICACICNES Provesdor / Maquiadar Comermializader "Ceriticado op cabdsd ool empague
uhlizads, an 6l cual se pueda evidenciar el cumplinienta an cuanio 8 calilve 1o sspeser do scuarto con Jo requente 40 esfe
mﬂ-h:hlr ala mwmﬂmm'élﬁmmﬂﬂﬂﬁﬁlr las novedades prosentadas en ks tégoonales redensrites al
empagua dal producle. par ;

Ee ajusta gl caliore del empagque de 3.0'a un Ango enire 2.8 %3 0, de acuerdo con los reguenmientos. del marcado. En kas

41 CERTIFIGACIONES Proveador / Maguisden! Comerclalizader sn modiSes el reguedmbanio de Cadificads da caidad e
empague uilizada por Ceilificads de calibre ds| empague uizedo; =n razdn al fipo de decumenio gue 2= debe aponar, |-
Camiiiag realgadas por JOME Fandd,

CARGD NOMBRE FECHA
— ing. Alim. Ja Palricia Maolla
Elabord | PO Abasiecimionto Ciase | o il 16 FER 2007
Dirgchars Abssiesrnignlo
i - Agen. Rose Mary Enciso Malo 2 H FEB Emj
Subdintior Gral, Coraned (A} Carlos Emesio
Revisd Abastacimianios y Semcios. Camacha Diaz 2 E FEB E'mj
Subdirsctar Gensral de MEa Adm. BEmp. Hésler Vargas
Coniratacian Rocriguez 28 FEB_M
Corpngl (RA} Garas Emesio
Aprobt | Secrmlsic Geners! (E) ity e 20 FEB 2022







PROCESD F
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Péagina 1d= 3 ﬂ-‘k
sEsie SRR ALIMENTOS e ol
e s S Fagha: | 26 03 2021 e
PRODUCTO [ NOMBRE FRIJOL NIMA
Codigo SAP 200001711/ SAP 200002288 | SAP 200002234
Clasificacian GRANOS
Conjunto de granos procedentes de la variedad de los géneros
REQUISITOS Phaseolus spp. ¥ Vigna, perteneclents a la famiia de. |as fabsceas,
.GEHERﬁLES antiguaments conocida comao familia de las paplionaceas. El frjol es una
Descripcitn del @ggpecie gue presenta una-enorme variabilidad geneglica, existendo miles
PTng:u:tn de cullivares que producen semillas de los mas diversos colores, formas
y lamafos. cultive: se desling mayorilaramente a I oblencidn da
grano seco, fiene una importante ulifizacidn horlicola, ya sea como
parats varde o como ponolo granado.
El frijol Nima, también es zonockdo como frijol Calima.
Ingredientes No Aplica
El producto debe cumplir los siguisntes pardmairos, que se repariaran en
el analisis de labaoralorio: - SR
REQUISITO “:‘f‘f‘fﬂ
insbas eemanen >
RIpE e SRANOS ABIERTOS Ve
VARIEDADES NG CONTRASTANTES 50
MO
REQUISITOS
ESPECIFICOS _ Tablz 1. mm:mmunlmmmmcm 2&15
Requisitcs | El producic no debe presentar olores objetables, mdm de matenal
Microbictégicos | ioxico, o que estén infestados o infeclados.
Requisiics Tomar como refarencia |ps paramesiros esteblecidos en la Tabla de
Mulricionales | composicion Nulricional ICBF 2018,
Frijod de consume Trpu- | Grado 2
Otras El producle no puede tener mais de un 1% de Impurezas, ni debe
caracleristicas | contener mas de 15% de humedad (base humedal.
del producte | El'frljol para consumg debe ser fresco de cosecha maxima del semesire
. antericr a la entrega
Resolucion 26874 de 2013, ﬂebel cumplir con o establecida en la NTC|
REQUISITOS NORMATIVOS | 854 Frijol {Sequnda Achualizacisn) :
N - . SAP 200002288 Bolsa "500g embalada en paca de “12.5 Kg
Pressntzcion del | AP 200001711 Bolsa *1000g embalada en paca de 15 0 %25 Kg
EMPAQUE SAP 200002239 Bulto x 25 kilogramas
EMBALAJE Y SA!" 200002288 v SAP 200001711 Producio empacado en bolsa de
ROTULADO E . polistiens de baja densicad de gredo elimentario calibre entre 2.6 v 3.0,
WE .&w. s lajz los empaques debe ser da primer uso,
SAP 200002238 El Saco & granel debe ser de poficlefina por 25 kilos y
cumplir con le NTC 1792, )

o



Continua Ficha Técnlea de Producto ... FRUOL MINA |

i Ef Toiic debe cumplir 6an los requisiios exigidos en |a Resolucion cel
| Ministerio de Proteccién Social 51092008 |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El producto requiere una vida dbil de doce [12) meses contados a parur

REQUERIMIENTOS DE LA de [a fecha de empagque. Al momenic de |2 enlrega no deba ener mas

ENTIDAD de dos (2) meses desde su fecha empaque. a8

CONDICIONES DE TRANSPORTE | o 4" 5 debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el

T El producio debe ser fransportade en furgdn yio veniculo cerrago con
concegto thenico sanitads Favorable, expedido por el Ente Territorial de

capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013,

< Acta da visita sanfaria (IVC) con Concepio Téenico Vigente: Favarable
o faverable con requerimientos, expedido por el INVIMA.

CERTIFICACIONES Proveedor! | . o icoe da ealibre del empague ufilizado, en el cusl se pueda

Maqullador/ Comercializador evidenciar el cumplimients en cusnto a calitve y/o espesor de acuerdo
can lo requenido en este documento y a |s normatividad vigente. |
FECHA ACTUALIZACION: Febrero de 2022
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

-

1

\arsion bmical,

2

Sa gctuakzan requislos microbiokdgices y e solcila Manusl da buenas pricticas de manufacturs y irazatdidac da Dr'!-;l_ﬂm.‘-t-'-'ll
Registra Santana, Parmise Sanitang ¢ Notificacon Sanitada (Cuando Apiquel,

B ralica renuRnimients e totulzdo: B fdTUle del productt debe infiuir el nombre y b categaria @ la ciml perlieness de u_-:umlr:
mnhfnmuh:iﬁn'irﬂ_nluﬂ. |

En fohi [ecnica e negecacan e oeja i raquenmienta de que fabeicante cebe contar con fegislra santatio. por i 14no 5
ratifa requetimianio de la ficha cnics, Seadsrs condicidn de concepto santaro y enie encargado. Se mliran las sguienles
naotas que fugron aclaradasan ficha l&cnice de negodiason hata 1; El Manual de Buenes Practcas da Manulzciura basados
an 8l Decrelo 10751957 Deba ser Cerificsde por la persana-de Calidad con Tarjela profesional. Nota 2) En-caso de sar
comereializasor dehe dlisgarias canificados de su proveedor yio maguiiador. S aclara ¢l lepe da concepla Sanilaha pars
iransporie de alrnentos sxpedide parel enba taritarial de salud. Sa retia regaisto de NTC 271, Cereales, legumingsas secat
¥ 845 productos mokdos Mussireo oe loies- esiiticos. Se especilica que es cahidad grado- & Se eira fequisfio oo

infesiaciin dado que la norma refarancia b ausensis dadnfestacionid: Bl producty debe curmplin los Sguenies paramediros
qua se-deben repadar an ol snalisis de laboetede:

VALGRES X GR i
REQUSTO —or T WA !
Ganas 1o W i

HJHOE

| Beincluye |3 presentacian aei Frijal Nima por 1 Kg (1000 g4,

So cambian les cédigos SAP pacs las preganiacanes;
500-grde HO0000273 & 200000274
50 Ko oe 200000274 a 200000ET |
Ep relita g 105 requitiles pormatives k8 NTS 1232 Método de anilisis de afiatoxinas, esla noema “establiece un matode de
analisis ce allatoxinne S8 peurrensa nalurs] an grancs, ceneales y alimenos Satanceados de consuma animal, [
B pace indusidn 0l Grado 7 an # iem “Onras caracteristicas del producio”, Se cambian o8 porcentajes Miximaes &n masa
di los reguisites isicoguimicos, deacpardo a 1o MTC &7 ask;

5 A, W MAX EN
—— : REQUISTO MAZA
WA sk, UL [T] MATER DUFA a2
SRS EALGTE 18 GRANOE DARADIDS 20
(RAKOY PARTIDOS s GRANCS PARTHOS 1.6
AANOS ARERTIS os GRANDS ABIERTOS L]
WFRIEDA[ BE COMTHARTE 18 YARIEDADES OE COMTRASTE 20

VEAIERALES K CONTRESTANTES 0 _VARIEDADES HD CONTRASTANTES &0




Continua Ficha Técnica de Producto ... FRUOL NIMA

Se-musta lodo el cantenidode 14 Ficha Tonica al nueve fermate PA-FCG-T5 Varsitn 00,

Lo clesificackin dal preducie e cambia de leguminess a Geancs, segin clagificacidn dadp en siglema SAP,

5e relia codigo SIC donde s mancona, y2 qua la Entidad wliiza solo cddiges 55 en produschos.

Seretwa de ficha tecrica tande 32 meackana el CODIED SAF 200000850, ya qgue nb se uliliza en negotiacidn Bolsa,

En fequisiios narmslives 22 di danidad deqoe & NTC B e la sagunda actealzacidn

En prasentacidn del Predwits se combia “Bofsa resmpacada por 500 grames ¢ 25 kilgs”™ a “PACA "12.85 KG
REEMPACADA “500 GR, comigeendo ya gue le paca viene por 12,5 Kg, ¥ para guedar como 58 solicila en
Balza,

S cambda por codigo SAP 200002187, Bulio = 25 Kllogramos. 3e agrega  reguenimiznios de éste cfdigo en Conlenida,

! pragentacidn y empagoe ol - _

Se rewn | thdngo SAF 200000273 FRIJOL MIMA BULTO *50 Ki3, debido a que la Resalucidn 2400 de 1575 del Minstena

& del trabaje ¥ segquridad social recomécnda ne-sobne pasar cargar supeniones a 25 ko,

Se incluye el cumplimiants de (s Rescbiciin 2674 da 2013,

3 Sa modifica codigo SAP Z000002T4 fijol Mima * Lb per SAP 200002288, SAP 200000850 Frigl Mimz * Kg por SAR
20D01711 y SAP 200002187 Frinl Nima * 26 kg poc SAP 200002238,

Se ajusta conlrol de cambios, adiconando llem 7 {actislizacor 1305208 ¥a que por amar de.degilsciin no s tuve en
cuanla-en la scluafizacisn de fiche al dla 144072020,

10 En descdptidn se adiciana; "Bl fifal Mirss, tambiin s conocido come frjal csdma’, Se complats B infesmacin de ranspars
yalmacanamignie, sa modiica infarmacidn condanide y presantasicn dal producis, canlorma manejo lagislico-dal mapcade.
Eo ajsla regsrmionios de vida o, S neluye en canceple 15€niss sanilasis “Taverable con requanmissnlos”,

So achualiza foomate PA-FO-TS 4 V01, 50 nclupan loh AUTCInalas da Acuarde ﬁﬁ fencigdo an la
Compesiciin Mulnicicaal ICEF 3018, e ralivaal llem “Cantenids” unificanda I informacidn en el llem “Preseniacidn”

11 -Ge-incluye denbio de ks CERTIFICACIONES Provesdor f Maguladon® Camercializador Caniiceds oo caldad dol evmpague
wilkizad, @n of cia! se paeda evidencior el compliTiisnio en cuanie a cailve o espesar de aceenlo con o requands a0 asie
docwrenda A e pormatiicad wigenie” tenlendo an cusnts las novedades presentadas e los reguonales celferantes al
ampague dal prediseie. Comivas reskzados por JOWE a2, _
5Se ajusta of calibre def empague oa 3.0 8 un range entre 2.5y 3 0. de acuerds con los regoenmisnlos dei meicats. En fas

12 CERTIFICACIONES Provesdor ! Maguiladod Comercializader s modifica &l requeririenbo de Carlificada de calidad del
empague viiizado por Ceflificadn de calibre- dal empaque uilizzdo, en razén al Fpo de docummnio gue 5¢ debe apariar
Carmbios rralizados por JPWR Febgd

CARGO NOMBRE FECHA 3 RMA
' Ing. Alim. Jenny Pairkia Motia
Elgbord | PD Abssiscienanla Class | i "| E FEB..ZDEE_.
Diveciose Abastacimiania
e Adm, Rosa Mary Encso Melo 2 g FEB 2027
Subdirechar Gral. Corapel (RA) Cains Eirmsh
Revisé Abasiecmienlos y Servicios Camache Diaz: 2 ﬂ FEE‘ 2 3
Subdrecier Ganaralda WiSe, Adm, Emp. Héchar Vargas 2
Canbalacid Rodrigues B )
- o FER 2027 1
. Coroned {RA) Carlos Emasle
Aprobd | Secretaro General (E) e 7R FEB 7
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PROCESD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

\-..__\ — TITULO Codige: PA-FO-T5 *
\-V'-J FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versidn Mao. 01 Pagina 1 de 3 -&:k

e ALINER TS
i S Faachs: 26 03 2021 PRt
FRODUCTO /| NOMBRE GALLETA DULCE CON CREMA
Cédige 200000283 / 200000284 / 200001183 + 200001720/ 200002523
Clasificaciin CONFITERIA
REQUISITOS
GENERALES Producto abtenida madiante &l homeo apropada-de las figuras formadas
[ Descripcibn del | del amasado de derivados del tign u owas farinéceas con olros
: Froducto ingredientes aplos para &l cansumao humano y su posterior cremado para
| la formacidn dé un sandwich. )
Harina: forlificada de Irigo. (niacna, hierra, lamina, riboflaving, acido
fiblica) azdcar, grasa vegelal d& palma, almidon de yuca, agua, Bzicar
Ingredientes | invertido, ‘cocoa, emilsificante, (lecitina de soya), sal, leudanies
{bicarbonata de sodio, fosfato de calcio), saborizantes ardificiales,
sabores surtdos vainllia, chocolale, fresa, coco y lmon.
= El producto debe cumplie los siguwentes pardmetros, que se deben
reportar en.el anadlizis de:laboratorio:
Requisitos en 100 g de Galletas Rellenas
e Minimeo Maximo
Requisitos
Fisicoquimicos || pH de soluckin acucsa al 10 % 4.0 a5
Prataina, % en fracclon en masa 20 -
en base seca.
Humedad. en " 14.0
EHEEFEIEE.I'.:FEI:“:TQDEE i iaifzs e iccqemicos parn gafelas corraflenn - NTC 1348-Tabay
| El producto debe cumplir los siguientes pardmedros, que se deben
repartar en el analisis de laboratorio:
REeguiniies (4] it M &
mnmuhmmnmu:muﬁfuwcg 3 D00 A000 (]
5 Fossepentn de-eoiiznmat &0 placa UFCy 3 =t 0 1
Reguisios Becuima 0 Saphyocostus et Coagtaa 3 <100 - ]
Microbiolegicos | | pesta. UFCY
Racunla demohas v igsaduras. UFCQ i W -1 1
Cetrccion de Jamameid @55 13 i = ]
Rgcaens o Exchencha ool UFCh 3 w i3 3 o
Fecuets 5o BRSVMT EamUE UFC'] 3 el 153 |
Reguisilos micrabislbgices para gelsiss con refens - NTC 1249-Tabla 3
Reguisitos
Mutricionales i
Olras
caracierisficas | Contenido de Metales pesados;

- del producto - . I [



[ Continua Ficha Téenica de Preducto... GALLETA DULCE CON CREMA

| ) R I Componanta Contenite
‘ Plama, como Ph {mg/kg) 0.2
= : - o — LH

alletas deben venir con $300Mes surfidos.

|WTC 1241 productos de molineria. Galletas. Resalucian Min Proteccion '
REQUISITOS NORMATIVOS | Sccial 5109/2005, Resolucion Min. Sslud y Proteccian social 2674 de
2013, Resalucidn Min. Salud y Proteccion social 333 de 2011 !

1 Pt S T

BAP 200000283 Unidad de 4 galietas x 23 gramos minimo
SAP 200000284 Paguete x 12 unidades x 300 gramas minimo
; SAP 200001183 Unidad de 4 galletas x 33 gramos milnirng
Presentacion.del | cap 200001750 Paguete

Producta SAP 200002523 Gallets pag "6 und

En caja por 12 o 24 Unidades
EMPAQUE /[ -}— ——— _— -

EMBALAJE Y Las gafletas se deben estar empacadas en doble empague: El prirmaria .

ROTULADC Erpanuny ‘an PEL BOPP & BOPP Bioseal TSI 20 micras y secundario en PEL

Embalm; | BOPP 6 BOPP Bioseal TS| 30 micras, los materizles deben asegurar su

| higieng y buana conservacion, que saan aldxicos y que esten permibidos

| per la autoridad compeatente.

! El rotulo deba cumplir con los requisitos exigdos en la Resclucién Min,
Rowleds | Proteccion Social 5108/2006, Resolucion Min. Salud y Proteccion social
= 333 de 2017 |

|

vipa UTIL DEL PRODUCTO Y | El producto se réquiere con una wida il minima de 10 meses conlados a
REQUERIMIENTOS DE LA partir de |= fecha de enfrega. Al memento de la entrega. &l producta na
ENTIDAD debe lener mas de un (1) mes de empacada.

Et pfn;duntu debe ser -H:HEFI\DI'IEH_EI. en furgon yio vehiculo cerrada con
CONDICIONES DE TRANSPORTE | coacepto técnica sanitaric FAVORABLE (FV). Expedigo por el Enta
territorial de salud,

! Registro, permiso o nolificacién Sanitana del products [viganie) |
CERTIFICACIONES Proveedor [ | Concepto sanitario de planta procesadara expedida por @ enbdad

Magquilador/ Comercializador | competanta {Con fecha de expedicidn no Supefior & un ano ¥y con
conceplo Favorable o Favorsble con requerimientos)

= = l

FECHA ACTUALIZACION: NOVIEMBRE DE 2022

CONTROL DE CAMBIOS

T

' VERSION | DESCRIFCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

i 1 Version Inicial .
- | 82 sctualiza &l formalo PA-FO-75 V-01, Se retira codigo 200001184 toda vez que la descnpoion e
producto ¢ nembre en el sistama SAP {Cereal Lonchera 12 pa * 380 gr] no correspande al ndicado
an etle documenta. Se adiciona codigo SAP 200001790 de acuerdo a listado enfregado por SGOL.
| Cambibs realizades por JAMR Agosior20217,

2

e — —_——r— —_—



| Cantinua Ficha Técnica de Producta .. GALLETA DULCE CON CREMA |

Se incluye chdigo SAP 200002523 Galleta pag *6 und, por sclicitud de. la- Regional Noronenie,
4 previa validacitn de la SGOL.

Se Incluye en los ingredientes: saborizantes arificiales, sabores surtidos vainilla. chocolate, fresa,
coca v limén, tenienda en cuenia prasenlaciones existentes en &l mercado. |

CARGO NOMBRE i FECHA FIRMA
Profesional de
Elabord Defansa ing. Alim Ingrd Marcela Allcnso
Abastecimignios Radriguez
Clasa | =
Directora ;
Shoatacirisolon Adm. Emp. Rhﬂ:;h'ﬁannnma
| Ciasel
Subdi ;
Roviss | Sbdirector Genaral. | corong) (RA) Carlos Emesta
Carmacho Dlaz
¥ Servicios [
Subdirector General, | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas T
e Contratacian Rodriguez 235 NOV 2022 3[4
Secretaric General | Coronel (RA) Carlos Emeslo '
Aprobé e < i iz 2 5 NOV 2022
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| 'PROCESD
b PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
iy . e | TITULD cbdige: PA-FO-T5
i —
| Y EICHA TECNICA DE PRODUCTQ | Version o, 01 Pagina 1 da 4
| P ALIMENTOS
ek Fecha: | 26 03 2021 |
—— - .
PRODUCTO | NOMERE GALLETA SALADA '
[ Cadigo SAP 200000291 / SAP 200002364 [ SAP 200002212 |
| Clagificacian Confileria
REQUISITOS Broducts oblenido medianis sl homeo apropade de las figuras formadas |
GENERALES del mmasadc de dervados del tigo u olras farindceas, cpn OW0S
" | Descripeion del ingredientes aptos para el consump humane, Gallelas saladas, s a
1 Pl st galieta que tigna un sahor predommante salado. Las galletas. & daben |
| slaporar en candiciones sanitarias apropiadas, a pertir de malenas
| primas sanas; limplas, exenias de impurezas y con kas procedimigntos
g | que garanticen las buenas practicas de manufactura, |
= oy e Tago Forlificada, Grasa Vegetal. Sal, Azicar invertido, Agua, |
| _Ing ® | Leudantes. Levadura. e e | |
| El producto debe cumplir los sigulenies parametros, gue S& deban |
repinar en el andlisis de laboratong: !
l Companante:: salores |
i F‘E}:qmslg_ﬁs ‘Proteing (%) en base sech r;“..'l; ] I
DOuirmieas pH on solucién acuosa al 10% 5.6 B '
Humedad (%} - o | |
Plama, en Pb [mgikel 0,2 |
Haquisitos. fizicogquimices para galletas s rellent - NTC 1244 Telad ]
El producta debe cumphr los siguieni=s parameiros, que e debar |
Ihli “I T !
REQUISITOS repertar en el analisis de laboratona |
ERPEREE0R | REQUISITO —_f il m M _|
Requisitos || Maohos ¥ levaduras 5 2 107 ulelg 1W0tulelg ||
Micretiolagicos || Eacherichia cali 5§ | 0 | <10ufelg =
Salmonelia spp 5 | 0 | Ausencisf2bg | [— |
Requisitos Micrabislbgices. 7.9 pasabocas O CoNSUmD directo. Resslucitn.
| 1407 de 2022 |
Requlsilos =5 = Tl
| hutricionales - s i B P
Diras
caracieristicas Mo Agplica !
_ __| delproducio | e - |
- Bebe cumglir con jo establecido en la NTC - 1241, Resclucion 2674 da |
1013, Resolucion 1407 oe 2022, Resplucion 5104 de 2008, [Resolucién
REQUISITOS NORMATIVOS | 510" e 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucién 254 de 2023, ¥ lss

demas gue |as sustituyan, modifiquen o adicionen

=

[ EMPAQUE !

| Presentacion del | SAP 200000281 El pioducto debe lener un peso nefa minimo de 200



 Continua Ficha Téenica de Producto . GALLETA SALADA

" EMBALAJEY | TFroducte | gramos - _ :
' ROTULADO SAF 200002364 El producto debe tener un peso nete minimo de 188
| gramos
. | SAP 200002212 E! producto debe tener un peso nelo minimo de 300
____ lgramos X 3 tacos.

SAP 200000221  SAP 200002364 Unidad de paquete por dos 1acos con |
. pesc neto minimo de 188 gramos o minimoe 200 gramos — Cap por 24 o
| 30 unidades,

I SAP 200002212 Unidad de paguete par Ires tacos con peso nelo minmmo
Empaque yio | de 300 gramos— Caja por 24 o 30 unidades.

Embaizje.
Las gallstas e deben envalver en BOPP v reempacar en BOPP
‘metalizado, el empagque dabe asegurar sy higiena y buena conservacian
los materiales utiizados en el empague deben ser aldxicos y deben estar
permibdos por fa sutoridad competents. _
|El rolulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucien
¢ Ministerio Proteccidn Secial 5109 de 2005 ¥ Resolucidn B10 de 2021
Resolucion 2452 de 2022 y Resolucidn 254 de 2023, Y las demas que
Rotulade | las suslituyan, madifiguen o adicionen.

FL:: informzcion sumenistrada en el empagque debe tambign declarar ia
1 &xistencia o no de alérgenos en su compasicion

El producto regusere una vida 0l minima de ocha {08} meses contades a
HE;‘&‘"‘J;&?%;&? EALHEL?I'I;AE partir de la fecha de fabricacion, Al momento de la enlrega el producio ng
| ) | debe lenar més de dos {2) meses de fabricado.

- e e — —_

El products debe ser ransporiade en furgn 3o vehicdls cerradn can
TRANSP concepto técnico saenitare Favorable, expedido por el Ente Terrtonal de
| CONDREIONESDE D \Selud Se debe cumplic con todos los requisitos. referenciados an gl
—___ icapitulo Vil de la Resclucion 2674 de 2013,

p—wm e e S e

W o e

-Regisiro, parmiso o notificacian Sanitana del producto (viganta)
- Conceplo sanitario de planta procesadora axpedida por la entdac
competente (Con fecha de ‘expedicidn no superior 2 un ane ¥ con
CERTIFICACIONES Proveedar / conceplo Favarable o Favorable con requenmientos),
. Maguilador/ Comercializador |- Adgicianakmente para el caso de los comerciglizadores =& deba
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamisnto expedida por Iz |
' enfidad ‘compelente, concepls Favorable © Favorable  con
requerimientos. Con fecha de expedicitn no superior a fres afos,

e — — —

|
FECHA ACTUALIZACION: | FEBRERD 2024

—— o —
i — —_— —

i CONTROL DE CAMBIOS
YR e W .
| VERSION | 'DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

| 1 ] | 'ﬁl’ulﬁlan Inmaad

. e o — & i

| 2 | Apuste al fomaio versiin 2 GP 10002004,
! Be aclualizs &l Farmale, Se cambia requAsild " Bl producto se recine e badegas con miu'q;: un rT:nrr_u_:_nEp;;;_dn ig fpens
3 | de fabneasisn” 3 dog meses. Seajusian FEfjussitos flscsquimicos, dejando s0ias unos valones A Qs S8 Exiglarm doe falgras

aiferantes. Se inchiye requiste de concepto sanilaro FAVORABRLE v registie sandans (NIMA.




| Continua Ficha Técnica de Producto ... GALLETA SALADA

actuniiza con s, Min Prolpeccitn Secial 333 de 2011 para relulado de producio,

e atualkzan (s roquisiles sicoquimicos. miciobiolgicos aconde afa NTC 1241 PRODUCTOS DE MOLIENDA GAILETAS. |
So golpalics 14 cenflicacion @ soicilar 3 135 empresas, todd vez que S8 incluye Regebea Sanitang, Pemiso Sapilano o
4 Mofficacion Sanflena [Cisands Apsque) v Manual de Buenas Pracicas, para sl gamntizar la calided en fos grocescs
praguctes Sin embago, sa incluye ton el candicional (O} para generar cascad de prodicts ¥ pleslidad de oférentas. Be

L comarcializagar dete alegar los carificados oe st proveedor yo maguilader, e aciara el lamps do canceplo sa

En hicha 1Ecnica 8 neQociacon 51 dea &l reguenmiento de gue fabrcanie debe conlar con regislio sanitario. por lo jonle. 8

itira reguedimieno de & icha erica. So aclara condicion do concepls saniara y tale encangado. Se retean (a5 slpuisnles
netas gue luercn aclaradas an ficka bacrics de negoclackdn: Neta 1 EI Manual de Buanas Practicas de Marudactura basacos
ar- ol Decieto J07S/1957 Debe ser Cerlificade per la persona de Calidad con Tareta profesianal. Naola 2. En casp dig gar

ranspone de shmentos expedido por el enie. teritoral de sslod. Se retia requisito; El réjule del producta debe |infiuir el

park

nwhhmym:m%uﬂ:hmumdumdumﬂlahmmn:nmmE-:ai.umh:hlﬂ&m gnta di |
prochcts de 12 & 5 meses mitime. Se edatantd-Husle & ks andiss micrabioligicos dades an e NTC 1241. Sa 11 4]
= sotal mo pos mining gn yn laco 3008 ARy . :
g ratraron 135 chdigns SIC ool documienid GEDII0 3 QuE ¥a N0 san Chizados en |3 enhdad, porgue Bcluaiments Eadigas
son genatados por el sstema de informacidn SAP. a2 eambia |3 presantacan diel preducts an Peso Newo minmo 0gra
] 200 gr, coma respiada de los datos ohienidos s ol esludio d marcade realizace para s compras del | frimeste 3078,

migcada,

dande o abservt que ias unidades de negocio requiripsen Gliras praseniaciones del producto; quE @ encuenifan: an ¢

S aclualizs IMmale de acuerdo con ol nueva medeks oo operacdn de e entidad.

‘En Regulsiios Fisioquinncos y Mecrobinitgicos se colocs Dascripoan donds 38 toman la mlermacian de 48 Lablas
En Presariacion del Producto 5@ adicona requisito *Caja x 24 i ades”

recemedn”

Sa pctustiza la Clasdicacitn del Prodicto sa modifica de *Producto de malienda” a “Canditenia” coma apanace en SAP.
7 S retira da 48 wvda (1 del peoductor Al mamento de ke ertrega, 8l producta na dege-iener mis da dos (2] MEsEs oo
ampacado.” Y se-gjusls ash: “El prodecis se mquisse con una wea Bl minima de & medag conladas o partie oe lp fechs de

Sq ajustan 82 cailicaciones disl provesdor 3si: Registic, permsD o nolificackn Saniara del pmdummgmlui
Conceplo sanilang de planta procesadons gzpedida por [a enlidad. compalens {Gon fecha e axpadicide rs !‘I.H:lffﬂf aun

afin -y can conceplo Favorable o Favorable con requenmmnios)

de vida 10

Sp compieta & infemaciin de banspane y-amacenamienta. 5g mpdiica informsacion eorkanido ¥ pmm:iunnﬂlpimmn.
g canfeame manEs loglislics del mercade En mfornecitn del ampagque s medifica requarimignios: Se-ajsta requanniienlas I

Aciusizacan Iormachn & Eomate PA-FL-T5 vemsitn 01 y 58 Iacluye Cidigo SAP para presentacian minmo: 188 gr e

9 mncluye piasaMacon “pess Ask dv producto @ ainime 788 gramaes’, ienienda an Cuenii Tas presenlaciones exiglaptes on al

| murcado ajusianc gsl el conismids y prasentacis tal praducta. CRMOS rralizacos par JPMRAbr - 2021
B Incluye Codigo GAP 200002212, galeta salada min ?33

sifvo da smacendarent”. Cambias reabzados pov HHRG Die - 2031

g x 3 18005, por |o cual 52 8|UHan requermeentos en resdclacsn
10 y empsque. En cendicaciones se nchiye. Para el cass de los comercializadores s& debe presentar Concaple sanilarg el

Benuire
Tacitreo cemeial peresan mansd mn WRLY
Ertsgrw Laifor—rs o= sa00, Ul
Sarserto SfTEeyarE LGl Be e oS N PR, Wi s
Becormd mebey leadenat WAL
Recesmp frmpnctro oot WFLY
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productd
- | REQUISITO n & &
Mohas y EvAduTas ] 2 107 ubcig
Eschenchia coil BEN. < 10 uledg
Sakmanella spp | & i AusencialZin

| Besolucin 2493 de 2023y rasolucan 254 dis 202

dleha tambitn declanar ia axstefcl o ng de 3l GEADE A5 SU CodmpOECEn

sz de almacenamignic, iy

En renquifes normalivis 56 inciuyen Resolucian 1407 0@ 2082 Fesnipoon 6100 de 7005 Resslecion 810

B spusian los requisios Micobeidpoos. Se retian ios Fequisdos microbrolbgeos parm galatas n relena NTC 1241-Tabia

Se actualizan de corformdad con fa Rescluciln 1407 de 2022, 7§ pasabocas de consumo diecls, nanma-apacable al

il

En fam de retulpde $e reirs 13 Aes. Min Prolecciin Social 323 de 2011 y 6e actuaiza con la melsitn Respiucon 810 da
2021 Resolucien T453 de 2022 y resclusan 2546 0e 3023, Se mcluye of tsxdo: La mfarnaci suminislrada en of empague

En ilem de camifcacionss, $2 incluye que para of caso de los comercakzadores s& Geba presgniar Concepto sanitadio del

l

2021,

12 Er requsibos npmialivos G adicona el fevin: ¥ jas-damds que las sustiuyan. moddiquen oadicoran.
© | Envida dtil se incluye. El peoducio tequiane urd vida Ot minima Cambias realizadas of 27002024 pov MORG




L Continua Ficho T&Fﬁ_m de Praducto ...

GALLETA SALAD

; CARGO NOMBRE FEGHA
St Profesional de Defansa Maria Catalina Rodriguez 1 FEB 2024
o : Abia'reulrmnnlnsﬂlinl | Gonzalez 2
Profesonal de Defensa | Danery Alexandra Sénchez
I Abastecimientos Clase | Rojas 217 FEB 2024
18 3 = Y —
| [
Profesional o Defensa
| Reviss | Subcaccn GenersiDe | OeeiaPssaGats 19 7 FER 204
' . Operacidn Logistica
Comité | Profesional de Defensa TN
| Asesor | Oficina Asesora de Planeacion | 2oan EE":“':E Ponguta |2 7 FEB 2024
| de e innavacion Institecional |
—— Di Al irmi M Sil f h
Téenlcas | reciora Abastecimientos crma Silvana Montanchez
| Clase | Montenagra 27 FEB 2[}2‘1 B}.LMLW
! i — — T — = -
!
| Secretarlo Ganesal (E} E““"“ﬁﬁﬂ;ﬁ“‘“m 2 7 FEB 2024
' Jafe Oficina Asesora Juridica _
| Aprobé encargada de las funciones del MarlfmﬁE:qg:x Cortes 2? FEE

I despachao de la Direceian

' _ General

e ol
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

i
| TITULD Cédige: PA-FO-T75
| ey
| Y FIGHA TECNICA DE PRODUCTO | Warsion No. 01 Pagina 1 de 2
g e ALIMENTOS
l [ i 515 Facha: | 28 03 2021 TRy
PRODUCTO / NOMBRE GALLETA TIPDO LECHE
;’.‘-.‘-drdl SAP 200000204 [ SAP 200000295/ SAP 200001778
i { SAP 200002080 o
REQUISITOS Clasificacidn Canfiterla
GENERALES Descriocian del | Froducto obienido medianie el homeo apropiado de las figuras formadas
Prr:ﬁ:“'g; idel amesado de dervados del trigo u otras faringoeas, con obfcs
| Ingrediantes apios para e consuma humang.
[Harina Forlificada . Azcar, Grasa Vegelal . Agua. Azlcar invertido, Sal,
Ingrediant Lewsdantes Bicarbonate de Sodio. Pirofesfals Acide de Sodio,
ROREciEnies: | gicarbonsto de Amaonio, emulsificants Leciting (de Sova), Leche en Poive
Entera, Saborizantes Artificialas. _
El producia debe cumplic fos siguienites paramelras, que se deben
repartar-en el analisis de laboratonio:
i Components Valar
1 Requisitos Humedad {%} 5.0 maximo
Fisicoguimicos ‘Grasa {%) 20.maximo
Proleina [3%) 2.0 minkmo
Cenizas (Yg) .0 mazime
pH 45-0.5
= " |El producto debe cumplir los siguientes paramelros, que se deben
REQUISITOS reportar-en el analisis de laboratorio:
PECI
ESPECIFICOS Requisitos valores
Requisitos Recuento de asroblos mesofilos. UFC/ g 10.000
Microbicldgices | Recuento de coliformes tolales N.M. P 11
Estafilococcus coagulasa paositiva /g <100
Recuentc de mohos v levaduras, UFClg 100
Recuanto de E. Caolif Negaliva
Paramalres micromologicos INVIMA para Galletns ]
Raquisitos
Nutricionales i
Laz galielas no debenexceder los niveles maximos de metales pesados,
Otras asl: e
caracleristicas L Ml taweer |
del prodscto | Eamy = By =g S -
REQUISITOS NORMATIVOS HTC 1241, Resalucién 2674 de 2013
EMPAQUE! |Presentacitn del| Bl producto debe tener un peso nelo minmeo de 10 gramas conteniendo
EMBALAJEY Producto | 4 galletas.




GALLETAS TIPO LECHE

(ConinueFch Téenics de Proicie -

“ROTULADD SAP 200000204: Galleta lipo Leche, Paguete por 16 unidades
SAP 200000205 / SAP 200001778: Gallata lipo Leche ‘PA
SAP 200002080; Galleta tipo Leche “270 G At
Las galletas s& deben eslar empacadas en dohie empague: El pnmano
Empague y/o en PEL BOPF & BOPP Bioseal TSI 20 micras y secundanc en PEL

s | BOPP & BOPP Bigseal TSI 30 micras, los materiales deben asegurar su

. higiene y buena conservacitn; que sean alixicos y que esien paErmILEos
| por la sutoridad competents. = e —
Rotulade El rolio debe cumplir con jos requisilos exigidos en la Res M

| Proteccion Social $108/2005. Res. Min Proteccson Social 333 da 2017

————

e

~—ViDA (TIL DEL PRODUCTO ¥ | El producta requigre una wida ol de & meses conados a partr de 1a
REQUERIMIENTOS DE LA facha de entraga, Al momento de la entrega, &l praducta no debe taner
R, ENTIDAD mas de dos (2) meses de empacado.

El producte debe ses fransportado en furgén o vaehiculo carrado Con
conceplo sanitaric. FAVORABLE, expedido por el Ente Terriional de
CONDICIONES DE TRANSPORTE |Salud. El personal debe poseer dotacidn completa para |a entrega del
productn. Se-debe cumplic con todos los requisites referenciados en el
capitulo Vi de la Resolucion 2674 e 2013, -

T Registro Sanitario, Permiso Saniterio o Notificacion Sanitara del
CERTIFICACIONES Proveador / producto (vigente)

Maquilader! Comercializador . Actsdevisita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente:
{—E —— Favorable o Favorable con requerimisntos, expedido por &l INVIMA
FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
venmﬂﬂT DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECHICOS DEL PRODUCTO
1 Wersioa Tnical

- Su apsla nlomstan 1 Famato PA-FO-7% Yarsan T, 28 ralea chdign SIC. y 50 moluyen codigos GAP, activos en ERF SAP
paia este producte, 58 modfca cixsdicaciin segin SAP, semchyen requsites nopmalivos NTE: 1241 ¥ Redalusan 2574 oo

2 2013, e adcignan oired remuslios segin NTC 1241, 2¢ feferancia bos reguisfcs micnabeclogicos, en mrasantason Le
| |uewerinen o codigos Se adicona cetfcacianss RegEiio, pRrTSD § nogiicacitn sararia {Vigente)
3 -l Se petira Cadgo 200021043 ya que se encuantra blagueado en &l sisiema SAP. Camio reakEde por JPMR Agosia2)
"~ CARGO MOMBRE FECHA ] FIRM:
\ Profesioral e Delsnsa g Al Jenry Painos Malta ' i
(Elabord | ppetecmertosCaset | Romer 23 AGO 202
mmangmﬂ:mmlu Acm: Rose Mary Enciso Mela o ,I"':ﬂ i P
Subdiiactor G;m;l;. ) Coranz| IFlH:l_C-I-Ini Ermesin t AT
Revisd Abastecimentas § Semvicns Carmacho Diaz 2 4 Al 2EI';-.'L.I /
I Sibamertenatos. | WSz Ao T j
Emp Héctar Vargas
| Conlratacsan Rodiguez 7, & AGD 2021 /}')&/
Aprobo Secietano Genaral | ~Coranel Juan Carlos Revelos k WY ; ﬁ 2
! Firada ? m ﬂ - f,-'

L—

S | -



PROGESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

— f__.....-v TITULD Cédigo: PA-FO-T5
\-V_J FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersibnNo. 01 | Pégina 1 da2
ASENCIA LOGISTIGA ALIMENTOS
T ————— Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO | NOMBRE GALLETA TIPO SODA
Codigo 200001791
Clasificacion . COMFITERIA
REQUISITOS Producio oblenido mediante el homeo epropiade de las figuras formadas
Descripeisn del ingredientes aplos para el consume humasno. Galletas. saladas, es la
Eﬁmdmm galleta gue fiene un-sabor predominante salado. Las galletas se deben
elaborar en condiciones sanitarias apropladas. a parlir de materias
primas-sanas, limpias. exentas de impurezas ¥ con o5 procadimiznios.
que garanticen las buenas pricticas de manufactura.
Harina de Trigo Fortificada, Grasa Vegelal, Sal, Aziicar invertido, Agua,
Ingredienies. |, o dantes, Levadura,
El producto debe cumplir los sigwientes parametros, gue se deben
raportar an el andlisis de laboratario:
Campanenles Valoras
: Min Mlax
Requisitos Proteina (%) en base seca 3.0 .
Fisicoguimicos pH en salucidn acusza al 10% 5.6 8.5
I'i.lrnn::la:i.[ﬁ'-] - 10,0
Ploma, en Ph {mg/kg) 0.2
Requisies lisicoquimicos para gallatas sin rellenc - NTG 1241-Tabia 1
REQUISITOS El produclo debe cumplr kos siguientes pardmetros, gua sa deben
ren el andlisis de laborslora:
ESPECIFICOS reparta e —
Pt b B el brcabas mnafilas, UFCSy ERI T |
Raguigitos Piecusnte Celiforras s plasa, RO T 1
Microbioldgicos RAecuente Sisphfocsaul soresd fosgulie pailtha, UFDR. 1 <100 a
Restuento mshis v ashed, UFCTE i s 1
Rrcuente Sscherthio cofl, WIC/g ¥y oy - o
Restuenle Bacihi eesmis, URCSE 3 ik M0 1
Requisiios microbioligicos para galletas sin refiens - NTC 1241-Tabla 2
Requisios
Nulricionales Ko Aplca
Ctras :
caracteristicas Mo Aplica
del producto g
REQUISITOS NORMATIVOS Debe cumplir con lo establacido an la NTC — 1241 y [a Res 26T4/13.
Presentacion del | SaP 200000296 B! producto debe tener un peso nelo minimo de 24
EMPAQUE [ Produclo gramos
EMBALAJE Y = Paguele da minimao 9 unidades - Caja x 24 unidades.
ROTULADD E“““EJ Yo e galletas se daben envolver en polipropileno biorientado de 30 micras.
D y reempacar an BOPP malalizado de 15 micras v asegqure su higieng ¥




[ continua Ficha Técnica de Producto ..

1 GALLETA TIPO SODA |

buena Conservacion, que Sean aloxicos y que eslén permitidas por fa |
autoridad competente. |

Rotulado

El rollc debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion |
Ministeric Prolecclén Social 5109/2005. Resolucion Ministero Proteccion |
Social 333 de 2011, I

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

Fi producio requiere una vida Ut de B meses cantades a partir de 2

Maquilador! Comerclalizador

REQUERIMIENTOS DE LA fecha de enfrega. Al momento de la entrega el producio no debe lenes
__ENTIDAD mas de dos meses de fabricado.

Fl producio dede ser fransporiado en furgon yio vehiculo cerrado can |
NDIC concepto técrico. sanitario Favorable, expedido por el Ente Territorial de |
e IONES DE TRANSPORTE Salud. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciadas en el |
capitulo VIl de la Resolucidn 2674 de 2013, i |
Registio, permisa o notficacion Saniaria del producto {vigente) _I

CERTIFICACIONES Proveedor/ |Concepto sanitaric de planta procesadora expedida por |a entidad

competente: (Con fecha de expedicién no superior @ un afto y l:nr1|
concepte Favorable o Favorable con requermisntos),

FECHA ACTUALIZAGCION: ABRIL DE 2021 i
CONTROL DE CAMBIOS '|
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Weysidn fnicial

Eriuabzacin Infarmacian A Farmain PA-FO-75 version 01, s achualiza codigo SAP Se ajusia gramaje e ‘minme 27
2 gramag” 8 minmo 34 gremos’, teniende &n cuents presentacicnes existanies en el mercads. S achualizsn ¥ ajuston
condicignes de transporte y vida dhl Cambios realizadoes por PR Abr- 2027, |

CARGO NOMBRE FECHA _
£ ; _ Patrici 1} %
abort | St | buhnsmpivesuon |y W

Cureciara Abastecimienios
Chage |

Adm. Rose MaryEncsaMetls | [} 3 MAY 2021

Subchrecior Genaral, de
Revisd Abasiecimignlat y Serscos

‘Coranel {RA) Canos Emesta
Camecho Diaz 043 MAT 2ued

SubdueciarGeneral de
GoeAlratacion

Aprobo Secielann Gansal (E)

nesachndivevins | 53 M o

o g | 03 MAY auzy




ELANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

— ."‘"'—" TITULO CODIGO: PA-FO-T5
\-V-J FICHA TECNICA DE PRODUCTO VERSION No. 02 Paginaided | d
ApENTIE LERTRTTN ALINMENTOS o
v gLy FECHA: | 23 04 2024, e
PRODUCTO | NOMBRE GALLETAS DE LECHE
Codigo SAP 200002415
REQUISITOS Clasificacian Confiterfa
Dascripeitn del aducto oblenide | harneo apropiado o _am!lwrashrmﬂdas
Braducts del amasado: de dervados del Tigo U OfEE farindceas, con otros
ingredientes aplos para &l consuma humang.
[ Harng Foriicada, Azicar, Grasa vegetol Agua, Azear Inveridod. Sal,
ingredienies Leuclantes Bicarbonato de  Sodio, Pirofostato  Acide: de Sodie,
Bicarhonato de Amonid, srmulsiicants. Lesiting (de Soya). Leche en Pole
Entera, Saborizanies Arificiales.
El produclo debe cumplie los sigwentes paramelios, Que =8 deban
reporiar en &l analisis de laboratorio:
Componente | Minime | Maxima
Requisitos Humedad (%) 50
Figicagquimicos Grasa (%] A 20
Proteina (%) 2.0
Cenizas %) an
BH 45 9.5
El produsio debe cumplir Jos' siguisnies pasametros, gue se deben
%Ep?u‘fﬂﬁ reportar en gl analisis de Iaboratorio:
REQUISITO n | @ m | M
Rigilshs. || Mabog 312 1Pulcly | x107ufclg |
Mierapiologices - || Escherichia ol 5 | 0 < 10ufely <2
Saimoneila spp 5 | 0 | AusenciallBg -
Requisites Micrbiolbgices. B2 producios. panaderia dulce. Galatas ¥
bizcochos. Resalucian 1407 g 2022
Raguigios
Hutricionales No.Aplica
Diras Las galletas no deban exceder Tos niveles maximos de matalas pasadas,
. ael:
caractarislica ~ -
ﬂrprndumﬁ r Metst Leis i |
“Plomo, coma Pb mgfkd 02 |
1 NTC 1241, Hmngn-_zsn d& 2013, Rasolcion 1407 de 2022,
Resclucion 5100 de 2005, Resolucién 810 de 2021, Resowcidn 2402 de
REQUISITOS NORMATIVOS | 0os . regalucién 254 de 2023 y las demas que: l=s susiiluyan,
muodifiguen ¢ adicionen.
EMPAQUE / Paguele par 16 Unidades o por 21 unidades. S
mﬁgg P del | oo o deba lener un pesa nete minimo de 10 grames contenisndo
4 i




—
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Las galletas se deben estar empacedas en doble emoacue: EI prirmario |
E usyle |20 PEL BORP & BOPP Bioseal TSI 20 rmicras y secundaric en PEL d
Embalsje | |BOPP & BOPP Bioseal TSI 30 micras, los maleriales deban ssequrar su ;
W% | higiene y buena conservacion: que sean attxicos ¥ G estén pirmﬂldusj

%MLMM s
‘rofulo: debe cumplic con los requisitos exigidos en la Res. Min

Preteccitn Secial 6108/2005, Resolucién 610 da 2021, Resolucion 2492
e 2022 y resolucisn 254 de 2023 v 23 demias que fas .mstilluran.i

Redulads

mediiquen oadiclanen.
Le informacidn suministrads en &l empaque debe tambign declarar i |
! . | exlstencia o no de alérgenss en su composicién, .

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El producto requiere una vida Gl de & mses coniados 3 parhir de a
REQUERIMIENTOS DELA | fechade enfrega. Al momento de la entrega, &l producto na dobe tener |

_ENTIDAD mas o dos (2) meses de empacads. =t =1

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Safud EI persons| debe poseer dotacién complela para la entrega del

8 producto debe ser transportado en furgn yio vehlclls cerado can |
concepls: sanilario FAVORABLE. expedido por el Ente Territorial de

products. ‘Se debe cumplir éon todos los requisitos referenciados en m|
capiilo Vil de la Resoluckin 2874 de 2013,

' CERTIFICACIONES Provesdor | Favarable o Favarabie con requerimientos, expedite por el INVIMA,
Maquilador/ Comercializador | . Agicionaiments para gl caso de los comercializadores s debe

= Registro Sanitario, Parmiss Sanitario o Nolficacien Sanilariadel |
*  Acta de visila sanitaria (IVC) con Concepto Tésnies Vigenie: ,

preseniar Concepto sanitario del siio de almacenamienta expadida |
por la eniidad compelente, concepto Favorsble o Favorable con |
requerimientas; Can fecha de expedicién ne superior a tres afios

FECHA ACTUALIZACION: MAYC 2024
CONTROL DE CAMBIOS I|
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTG j
1 [Version Iniclal por cambio modsie opetacional e la enfidad
S acluakzs 3 version PA-FL-75 VE _ -
5o acivakzan los requisies miciobiolbgicos retrande ks Pardnatras filcrobic hpcas INVIMA nars Galutas
! Reqgiaites valores |
| Recuentes e dsiskos messbios, FGH g 10,000
[ Rucuenio de colfemes tolales M.MP, 1
Esealigcaeis coagulals gostve iy ={{0
Focuerto go mahed ¢ levaduras, UFCig 100

Recuaniade B Cong

Negas _ !
inglupen los B Microbicidgicos. A2 panacesa dule, galltas y bizcoohos, Aesclucion 1407 de 015 |
B Fnzmslm nig m M |

Nishas s[2| ity | Boiptuip |
Bech (&5 @0 e ass

5 | 0 | Al e A | —

En requsilos nanmaves 48 mcluyen Resciucsn 1407 de 2022, Mesolucin’ 5106 da 2005, Ressiuein 810 oo 2021 i

Resolucipn 2492 de 2052 v etofuslin Eod de 2025 v tos cemisque a8 familayan. modifiquen o adisanes. 1

En presantacion g8l groducto s incluye paguets par 21 ridsdes:
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GALLETAS DE LECHE

DOMPORCHIN
En #em do-cotficaceras se induye g bets SAdicionaimente m.dwthmm ‘diuber pressntEs
Eam nruw&nmq: m‘n_ﬂ_nmmm mmﬂ;: ontidad sormpedanle, concapls F-.rmh;'n F.-ufmt -]
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
Profesional g Defensa Matia Cataling Rod
Elaboré | absstecimientos Clase | E:-I;:IE: "W | 47 MAY 2024 | ’_}‘D\
Profesicnal de Defensa Danery Alsxandra Sanchez |
Abastecimienlos Clase | Rojas 1T KAY
Profesianal de Dafansa - T
Revisd Subdireccion General De Gisella Paia Garcia
Oineiin ) aglitc Avendafio 17 MAY 2024
Comité Profesional de Defenss - -
F:ﬁm 2 "lnnm__umlm. Em (AL A . .
Técnlcas | Directora Abastecimientos | Morma Sivana Mentznchez |
Clase | Montenegro g 17 MEY 2024 1 i
; Sandra Falricia Belafics { —
Emhlﬂ-ﬂ&ﬂﬂl’ﬂf[ﬁ} Rodri ITH‘&?M = r)
Jefe Oficina Asssora duridica '
encargada de las funciones dal Martha Eugeria -
Hprala despll:hnG:;E hr;FfrmcHn Baquers . 1T MaY EEE!W{’ g@g
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PROCESD
a PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
"/ | ricuaTEcNicA DEPRODUCTO | VersenNo 01 | Pagne 10e3 '&7}(
n:!:;;ﬂ:;gg_'fnm ALIMENTOS s
““““““ e Facha: | 28 03 2021 g sging T
PRODUCTO | NOMERE GARBAMNZOS SECOS
Codigo SAP 200002291 / SAP 200001604/ SAP 200002242
REQUISITOS Clasificacion _ GHAHEI_E:_
GENERALES Grano de |a leguminosa da la variedad Cloer arietinum L. desprovistos de
Descripeitn del |vaing una vez secos y del tipe comercial rugoscs. Dabe estar libre de
Producta sustancias extrafias v colorantes libres de hongos, insectos vives o en
estadas evolutives.
=
Ingredientes “No Aplica
El garbanzo para consumo debe ser fresco de cosecha maxima del
samestre anterior @ la enirega de los cuales maximp el 5,0% pasan
facimente a través de una criba con ornficios circulares de 9,05 mm [3/8
de pulgada) y clasifica sequn el grado asi:
E RIEQLEEEI:IHE_I-B Componenta Valar Miximoen masa
islenimices Grado dafade a0
: Grano partida EHi
REQUISITOS Variedddes contrastanias 3.0
ESFECIFICOS Refemmncis Normanve NTC 823
Requisifos El praducts no debe presentar olores objetables, residuos de: material
Microbicidgicos | Wxico, o que estén infestados o [nfectados.
Requisitas | Tomar como referencia los paramelros establecides en la Tabia ce
Mutricionales | composicion Mulrcional ICBF 2018,
Garbanzo de consumo Tipo | Grado 2
Otras E| producio no puedé tener més de un 1% de Impurezas, ni debe
coracieristicas | contener mas de 14% de humedad {base himeda),
ded preducte | El garbanzo para consumo debe ser fresco de cosecha maxima del
semestre antarior a laentrega
REQUISITOS NORMATIVOS NTC 823, Resolucion 2674 de 2013
SAP 200002231 Bolsa *500g embalada en paca de "12.5 Kg
Pmmm - SAP 200007604 Bolsa "1000g embalada en pacs de *12.5 0 25 Kg
SAP 200002242 Bullo x-25 Kilo
EMPAGUE | SAP 200002281 / SAP 20000604 Producto empacado en bolzsa de
EMBALAJE Y Efmpaque v polietileno de baja densidad de grado slimentario calibre entre 2.5 y 3.0,
Sl empagues deben serde primear uso,
ROTULADO Embalaje
SAP 200002242 E! Saco a granel debe ser de poliolefina por 25 kiles y
cumglir con la NTC 1782,
Raladi El rotulo cumplir con los requisiics exigides en la Resolucion del
. ] ; Ministeric de Prateccldn Social 5108/2005
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El producto requiere una vida Otil de doce (12) meses contados a partir
REQUERIMIENTOS DE LA de la fecha de empaque. Al momento de la entrega no debe tener mas
ENTIDAD de dos {2} meses desde su facha empaque.

Flls



[ continua Ficha Técnico de Producto ... GARBANZOS SECOS |

El producio debe ser franspariado en furgdn yio vehiculo cerrado con |
concepto técnico sanitario Favorable, expedido por el Ente Territorial ce

CONDICIONES DE TRANSPORTE Salud. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados an ai

capitulo VIi de la Resolucion 2674 de 2013, |

7 Acia de visila sanitaria (IVC) con Conceplo Tecnico Vigente: Favorable
o favorable con requernimientos. expedido par el INVIMA.

CERTIFICACIONES Proveedor! |, cortifeado da callbre del empague ullizado; en el cual se pueds.

Maquilador Comercializador | .o ciar ot cumplimiento en cuanto a calibre yfo espesor de acuerde
con o requerido en este documento y a la normatividad vigente. 3
FECHA ACTUALIZACION: Febrero de 2022 |
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIECION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
i Wergida. Inickl
7 S setualizan roquisilas mizebiokigices ¥ se soicila Marual de busnas pricticas dé manufaciura y azabididad ﬂ_ﬁn;cﬁ
Reqgistin Sanitano, Parmesn Sanitane o Noticasdn Sanitatia (Cuando Apicue) Y-
g Se relifa requermients oe rebulacs: EI otuls del producse debe Influt &l nambre ¥ ka categoria 8 ka cual pertanece de stuerc
cap la formulacien emgieada. )
En ficha W6onica de negoedcon se deja el requermienta de que fabncante debe conlar con ragistra sanitana, pat [o tams 58
relira requenimienta e 13 icha weonica. Se aclars condiddn de concogto sanilans y nbe encargac. 5m rediran |as Siguienies |
notns que Tusron ackaradas en fcha scnica de negoclacicn: Nola 1: Bl Manual de Buenas Pricticas de Manulactura basado:
&n gl Docrets 307611937 Dabe sor Cedificada pof ba persona de Calidad con Tarela profesioral. Noela 20 En ched Oa sor |
comeresalzador dabe slisgar los carlificadee de su proveedor Wo maguiador. Se aclars e bampe de canceptn sanilana pas |
transpoe de alimarios expedida por-el enia teritorkal de salud. Se retira reguisto de NTC COLOMBIANA 2T1. Cersales |
lngumindsas sscas i sus productos moddos Mussires op loles essilices. Se especlfica que es calidad grade 2 Baretea
(aculsile de nfesiantn dado que la noma refarenca 18 susencia oa infaslacianes: E groducta debe cumplir los sigenies
pardmestos, i s deban repofaren el andlizs de laboratara: |
4
T e CAnAF BN TES R B
— _— —— TSI Pl
I s o o i I e P mtesls Dars - FET |
Pl e e T i P = T - P - 2O
Wt f -t gn ple Tirreis sl + = [ rrep—— - T, Y
VALORES XGH . z ey
g Adiban e -
LT MIH | HAY o ol e G RV EETE - :ﬂ |
TErIIn-In:n ol e Pk R L = P |
EOHAE o ' i e o P
e — e ————— "1
| Se cambia gl codigo S de 86 & 25750 del garbanzo por & kiles, i
| Se ristica de bos recursRos ponmatives T NTC 1232 Método de andliss de eflaloxings. esta norma “sslablece un melodo dg
5 | andliels de afialoenas de atudTencla Naurel on granos, cergales y alimanios balanceados de consume animal, Y s inchiye
fa MTC 823 Gaibanzos Secos, |
F | Be hace inclusiin del Girado 2 anel bem "Oias producis”. I
S apusts lode # canterida da 1 Ficha Tacrica al nueva fammalo PAFO-TS Versan 00,
B Lo clasdicacion dol producie s& cambia de leguminesa a Granos, segin clasificackin dada en sistema SAP,
Se retra codige 5IC donde se menciona, ya que fa Entidad utliza solo cidiges SAF en proguctos,
S petiva de ficha Werics dande s¢ mencionn &l CODIGO SAP 20000301, ya que no ge ulilza en negociacdn Botsa,
T So adciona codign SAP 200002156 Bullo = 25 Kiogrames, Se agrega requerimiantos de dste codige en Coniense.
preFRrtacian y empague. :
8 Se medifican los cadgos 54 200000302 garbanzo seco X 1 B por SAP 200002201, SAP 200000300 garbarza secs X kg
por 200001604, y SIAP 100002166 garanza seco X 28 Kg por SAP 200001242 il
So susls conlol 8e cambics, sdicionando Nem 7 (aciuaizacitn OHOMZ0L ya Que par eiror di GQAACON NG 58 VD &N
cugnla en b achuzkraciin de fiche e dia 2501172020, |
] S completa i3 infoymacién de ranapane y almacenamienin, s& modifica informaciin coentenido y présantacion dei praducta. |
corfomie manejo legistco del mercado. En requistos narmatives se adiciona Resolucidn 2674 de 2073, Se sjwia
requerimienbagde vide ulil 1] tecnico ria “lawaralie con regueni o
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Sa& achusiza fomaso FA-FO-75 | V01, e incliyen requisilas muifcionaos de acuerdo con lg feferenciada en [a Tabla g8

Composiciin Mulrisieral ICEF 2018, e retira @l ilem "Conlenida” enificands la informacian en el fem “Presaniaciin’, =2

inciuyer rafenencia rarmalbea sn s reguisiles fisicoguimicos.

10 S incluye denba de ks CERTIFICACIONES Proveedor | Maguliadon Comescializader “Canlificad( de- calidad dal ampegua
elilizads, an ol cval s pueds svidenciar ol conmpiiminnio an ceankd o calibey Wb espesar de acoardo con ko requency e aifa

documaniy ¥ 8 e novmetiaidad wigenda” lenlendo en ouenta a3 novedades presentadas en los regianales refenentes al

_bempaqus dil producle  Camlis aairsdad pod JPME @7,

Seajusls ol calia del empagque de 3008 un rpngo-ente 2.5 v 30, de acusrdo con los reguerimientos del mancads Enlas

14 CERTIFECACIONES Provesoar | Magquiader) Comercializades s modifics al reguernimanis de Cedificada de calidad dal

ampague uWliizags per Cadficads de calibre del empegue wflizsde; an razon &l tipe da doetumanis que sa debe apadar

| Combios malizados por JOMB Febf22. 0
CARGOD NOMBRE FECHA
Elabard | PO Absslecknisnts Clags | g, Allmg Jonny Pairicia Mokia

. " 16 FER 202
n.ruim;;g_ﬂlmmhm Adm. Rose Mary Enciso Melo 25 FEE- 2032

Revisd Subdirscbar Geal Caranel {RAT Cafos Emesbe

Abastecimientos ¥ Senvicios Camacho Diaz ?E FEB ?ﬂ?ﬂ

Bubdiractor General da MSc. Agm. Emp. Hischor Wargas 2 E FEB 2{]22

Cantralacion Fadiiguer

Aprobd |  Secratano Ganarst (€] e | 28 FER 0
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PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

— TITULO Cadigo: PA-FO-75
\_h‘f'-‘/ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version Mo. 01 Pagina 1 ded
Acmwgna CERTETER ALIMENTOS
Vot e Fecha: | 26 | 03 2021
PRODUCTO | NOMERE BEBIDA GASEQSA D CARBONATADA
00001702, 200000314, 200001731, 200000323, 700001754,
Cidigo 200000315, 200001793, a(Qp007TeS, 200000308, 200002443,
‘20000307, 200000308, 200000312, 200000313, 200002317,
200001606,
REQUISITOS o .
GENERALES Clasifcacion Babidas
Babidz no alcoholica, no fermentada, elaborada par disolucion de gas
Descripeian del | carbénico (COz) en agud iratada, Keta para el consumo humana direcla,
Producto adicionatla o no de edulcoranies nalgrales, arificicles o ambos,
- eoncentrados y adilivos permitides por 12 18 iglacion nacional vi
S Babida Gaseosa que Conliene: Agua carbonatada, azlicar, coloranie, |
g acido fosferica como acidulants, sabotizantes y/o cafelna.
El producio deba cumnplir con los siguienies paramelros, los cugles se
reportan en el analisks de laboratorio:
~Parkmetro Bibidas paseosas O
carbor
Foe Bimime: &
E.eqmsﬂ:uﬁ | Grados Birix Euﬂ!du gotubles) 14 ]
Fisicoquimicos || Veluman de nalecan LE 5
H 2.3 35
iﬂdﬂ' Hﬂm“m“miuwﬂmaﬂm a5
| lrccian en masa |
Tanla 1. Requsitos fisicogquimicos pars Se batedad JaseasEs 0 catbonatadas HTC
= 7402020,
El producto debe cumplir con los sigulentes parametros, los cuales &
REQUISITOS reportan en gl analisis de laboratona:
ESPECIFICOS | SARAMETED | CAGO | MUESTREG | Al & m
| CLASE
HEEIUE!HDE Agrchins mpsafiles z 3 B 12| =i LHe 00 mi
i ; Wiahos y lavaduras i, 3 g2} =1 Ueriddml
Micrabioldgicos | E2 ety e | WA 1 —
Exporas clostidum | NA 2 .3 =1 oD
sulfite raduior | t
lwnadas de o Res, 1407 do 2021 Tabin 4.5 Bebidas envasadas 4 base de
pgua saborizada, parironatads.
= :
Hﬁeq! 'I:Tr:mlas Mo afl;u:a
Daben presantar aspecto limpio, fibre de CUBTROS extrafios ¥ Sin
Otras sedimentos nl materiales en suspension gue na correspondan @ las
caracteristicas | caracleristicas de disedo del producta, asl miismo no deben prasentar
del products | coler, sabor olor extrafios a las caracler/sticas propias.
L
Resolucion 1407 de 2022, NTC J740:2020 y Resolucien 2674 de 2013
REQUISITOS NORMATIVOS. | po00 in 5409 de 2005, Resolucin 810 de 2021, Resolucion 2452 d¢.
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—

2022 y resolucidn 254 de 2003,

S
Sl

Presantacion dal
Frodusia

EMPAGQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

[ —-

Empaque yio
Embataja

SAP 200002317 Bebida Cerbonatada * 3125 mi-Six Pack.

garanlice la conservacién del producto ¥ ssegure la

| SAP 200001792 Bebida Carbonatada * 260 mi

SAP 200000314 / SAP 200001 731
SAP 200000323 / SAP 200001 794 Bebida Carbonatads * 400 mil
SAP 200000316 Bebida Carbanatada * 500 mi

SAP 200001753 Bebida Carbonatads * 800 mi

SAP 200000752 Babidg Carbonatada * 1000 mi

SAP 200000306 Bebida Carbonatada * 1500 mi

SAP 200002443 Benida Carbonatada * 1700 ml

SAP 200000307 Bebida Carbenatada * 2000 m

SAP 200000308 Bebida Carbonatads * 2500 mi

SAP 200000312 Bebida Carbonatada * 3000 mi

SAP 200001608 Gaseosa *3000 mi

SAP 200000313 Bebida Carbonatads * 31256 mil

Bebida Carbonatada * 300 mi

:
I
!
refomnable de uso glimentario de primer uso, qu&i

predeceian d!-!ll
que impida |a|

Envagado en PET no

products  durante el almacenamiento, con ciens
contaminaciin y adufteracian, .
El ucto debe sar embelado en pre pack (lermoencogible), .

Rolslado

El producta debe estar rolulado segin I iGn dal Ministerio de
Proteccidn Social Moo 510902005 ¥ la Resclucion del Ministerio de |
Protaceion Soclal No.333/2011.

| VIDA UTIL DEL PRODUGTO ¥
| REQUERIMIENTOS DE LA

El producto debe tener una vida 0fil minima de 50 dizs.

o ENTIDAD . .
El producio debe ser transporedo en furg
concepla técnico sanitaric FAVORABLE

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Terrilarial de Salud. El vehiculo debe cumg

&n yio vehiculo cerrado con |
(FV}, expedide por el Ente
lir con tode lo requende en al |
capitulo Vil de la Resolucion 2674 de 2093, |
Debe ser almacenado en un lugar, limpio, seco v vantilado i

T ——

CERTIFICACIONES Proveedar/
Maguilader/ Comerclalizador

|
|

Regisira, permisa o nofificacién sanitaria del preducto vigente. 5
con Conceplo Téenico Vigente.
requerimientos para sitio de producoitn |
expedido por INVIMA

Adicionalmente para e vaso de los comercializadores se deoe
presentar Concepto sanitano del silio de almacenamientc expedida
por ia entidad competente, conceplo Faversble o Eavorabie con
requerimientos, Cor fecha da expedicidn no superiora tres afos.
Puede Presentar;

Centificado 150 22000-1. FSSC 22000 o BEM.

=

FECHA ACTUALIZACION:

|

L

Enero 2024,

| CONTROL DE camBIOS
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BEBIDA GASEOSA O CARBONATADA |

-UEHEIH:IH

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTOD

1

Warstin Inigial par casbin modela pperaconal di & entidad

z

sg incluye ka presontacin SIC 61144 S AP 200000923 Babida Carbonatada ® A0 mi

S incluye 8 presaniacon =AP200000317 Presentacidn 600 ml _

Ep-ppmbin ciasiicacitn de Produclo ¢e *Bablda” & "Behidas” sRgun clasificacion SAP adual _

En Descripesdn de praducio se sclualiea basado an NTG 2740 (Tarcers Achualizecién), 58 tambia e "bebida que gonligns
soido carhtnicn qua, @l Ser inestable, s& descompana facilmante 80 pgua y didudo de carbone, i cual sale gn fema-de
bustwjas cusrdo 1a bebida sa despresuriea” @ ‘Deblda no alcohdlisa. no femmantada, glaborada poe dissiucian de gas
carbdnico (COZ) en agua iralada, ista pam sl consump humamng directo, adicionada @ na de edulcaranizs nalurales,
arifcizles o ambos™.

En |ot requisitas fisicoquimaxas micrabicligicas e adicans descripaan da garde salm informacitn de las 1akles.

En Comenido se adicana SAP 200000317 Bebidas Carbonatads x 500ml.

En Moematividad de adiclna Resalucdn FET4ga 2013

S8 inchiye an 3% cerifcacanes del Biovesdor &l Fegaln, peimiso o naliicagien sandaria del producio VEnE
Be gdiponan AspECas comalemeanos 4e simacanambento y empanue del praducle

S aoalean ios paibmEies MCoqUIMICOs y miciobiolgees del producto de acuertd I TG a740:2020.
En retilado se madiica al afa oa s Rescluclén 333 de 2011, pmmrﬂﬁ:ﬂnﬁ:n#umhﬂadaﬁn 2o
S irciuye la sxgencia da presentar Canficacs 150 220021 o FESC 22000 y BFM.

So Tnckiye wodigo 200003123 1200002317, S8 incluye en CandiCiones G4 transporie y Simacenamignto: *Ei vehiculo OobE |
cumplr con tedo la requendo en &l capituly Vi de ks Resouciin 2674 dé 201", y &0 cartificaciones se inchaye an-concepio
sanilano pars iy de praduccion fRvarable COM REOUErIMiEAOE”

S& ajusta informacion 8 Formaio PA- FO-TS Vareidn 01

5a modifiea codige 220000311 mzmnmm Babkia gasecsa o carbonaiada & 250ml
£ moddica cidige 200000317 por 200001733 Bebida Gasoosa ¢ carboaalada x S00ml
Ea adiclona codign SAP 200601731 Bebida Gasensa o carbonatada x 300m1

S adiziona chdigo SAP 200001784 Bebida Carbonatada * 400 mi

Se adicions chdign SAP 200001506 Gaseosa

Cambios feakzadas por WRC £ Mayo ik

S2 Tncluye presentacion SAP 200002443 Babida Casbonalata “T500 o soiciado para bulsas de moral, Cambio
realizads por JPMR Oclubre 2021,

Focha o modicacion; 0412024,
En reguishios micrchiolégicos 5o agregan [os pardmedros sEgun Resolucstn 1407 da 2022, quedando BEd
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Requsiios microbigligeas pard bebidas pasecsas o
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- El requsing normalives 58 agneags |a Resolocion 1407 de 2022, Reseluciin 810 de 2021, Resolucion 2432 de
20083 y resolucidn 254 de 2023,

. Ene¢lcodigo SAP 200002317 gebide Carbonatada ® 3125 mi 98 agrega la palabra *BixPack’.

- En ilem de ceriicaciones; s2 incluye @l texa *Adicienalmenie para el caso de los eomercializadores se dede
preseniar Conceplo sanitanc del siio ca simacenamients expetida por la entidad competents, concopla
Favorable o Favorabie con: réquermienios; Cian fecha de expedicitn no superior 8 Ires afos” Combics featzacod:
par QASR eaem de 2024 J
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Blabord | 4 estecionsntus Clase D " e 18 ENE 2076
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Operacion Logistica ia Avandana T '
Revisd : =
Profesional de Defensa
Comits Dficina Asesara de Ing. Ind Fabién Ernesto | { H E::.'.-' ?m'ﬂ.
b ihes Planeacién & Innovacién Ponguia Castro e
de Institucional
Fichas | Directora Abastecimientos | Adm.Emp. Bibians | 4 § EII 714
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

i
e | TITULO Codips: PA-FO-TS
!. S, s '
| ¥ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 0 Pagina 1 de B
| A ALIMENTOS
i o e Fecha: | 26 03 2021 .
PRODUCTO / NOMBRE HARINA PRECOCIDA DE MAIZ
e !
Cadigo SAP 200002244 | SAP 200001472
| I
REQUISITOS Clasificacion Harina de Maiz
GENERALES Descripcion del Producia obtenido a partir del endosparmo 'ﬂg.- granos de maiz,
Produtio clasificados para consumo humano, oue han sido sometidos & un
~ proceso de limpieza. germinacion, pra coccian y molturacion o mofiends. . |
— : e |
Ingredientes | Malz blanco '
=2 El producio debs cumpli (03 sigUienies paramalios. gue se repartaran en |
&l andlisis de laboratorio |
G . VALORES {
b RECHIIRTG [ wmiNIMO [ MAXIMO |
FHumedad an fraccion de masas exprasald como - 130 | I
L P
Protaina (NXB25). en fraccin de masas en | 6.0 |
bage seca expresada como Y% B
Grasa en fraccion de masas en base seca - 23 |
' resada coma % L . ;
mem cenizas, en fraccion de masa en base seca - 1.2 41
expreaada como 55 T s . )
Indice de absorcion de agua" Indice de 4.5 - L
} absorcitn de agua't{cm?/g) a 26°C — _
Determinacion de expansidn de |a masa’l - 85 |
REQUISITOS 1 Se cebe reglizar y cumpllr, por lo menos con algund de esios dos |
ESPECIFICOS requisitos. |
3 Ei contenida maximo de cenizas para el products con gdician de sal. |
no debe superar el 2,0%. i |
Requisitos fisicoquimicos pers harlnas precocida de maiz — NTC 3504 |
. {Quinta actuakzacitn). _ |
El producio debe cumplir las siguientes parametios, que se reportaran en |
el analisis de laboratorio: .
e — ]
Muestreo |
Parametro | Caso clase nic ) m | M .].I
IETRE
Requisiios || Lores Y1 2 s |s|2| 1w ueg | 21 ||
levaduras Uteig
Coli® nia 3 5 0] =10Ufeig -
| Coli! |
il g
| s | ® 3 52| 3107 Utelg | 10°Utcl |
Salmonella Ausenclaldh |
Spp. 10 2 50 3 -- |
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HARINA PRECOCIDA DE MAIZ

R

[Requisitos microbiologicos para harinas y mezclas precocidas de Ia |
| resolucitn THOTIZ022.

Requisilos
Mulricionales

'Pﬂdré ser fortificaca

trae
| caracieristicas
del products

| La harina debe presentar un color homogeneo, y no debe [ener grumaos
ni mateniales o contaminanies axtrafios,
La harina precocida de malz para consumo humano no deba presentar
olares ni sabores chiatables.

{ Mo debe exceder los limites maximos de plaguicidas especificados en 1a
Leﬂl:ﬂamn nacienal vigenie.

| | Las harinas de maiz deben cumplir con-el reguisito para micotoxings asi
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REQUISITOS NORMATIVOS

e

Prasantacitn dal

e

Debe cumplir con jo establecido en la NTC 3584 v I8 Resclucion gel
Ministerio de Proteccion Social No 1528 de 2002; Resolucdn 1407 de
2022, Resolucidn 2674 de 2013,

“T5AP 200002244 Unidad "500 ar empalada en paca 12 Kg

| SAP 200001472 Unidad *1000 gr embalada en paca 20 Kg
| BAP 200002707 Unidad *1000 gr embalada en paca 20 kg para
! penaderia

} Praducic
| EMPAQUE Y Empacue yio
| EMBALAJEY Erribeiai

| ROTULADG: | =owale
| |

|

|| Fatulada

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

_| Proteccion Social 5109/2008

' Bolza de ltll‘:dlm‘npﬂenn “biorentado + polietieno de beja gensidad de
{ grade alimentario calibre 3.0 los empagues deba ser de primer uso B
_ | prioducts debe estar reempacada en lermoencogible.

- 4 El rotulo deba cumphir con los requisitos exigidos 2n la Resclucion debe

cumplir con los requisitos exigidos en ls Resolucidn B10de 2021, 2497
¢ Ha 2022 y 254 de 2023 (cuando aplique), v resolucion Ministerc da

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El producto requiere una vida Glil de doce (12) meses contadas & pans

de la techa de fabricacion. &1 momento de Iz enfrega no debe tenar mas
de dos {2) meses desde su fecha de fabricacion.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producio debe ser transportado en furgén yio vehiculo cerrace con
cencepio técnico sanitane Favoratle, expadido par el Ente Terntonal de
| Salud. Se J:H:ra cumplir ‘gon iodos lns requisitos referenciados gn 2l

T s me—

CERTIFICACIONES Proveador |
Magullador’ Comercializador

Registro. Notificacion o Permiso Sanitano (Vigenta]

Acta de visits' sanitaria (IVC) con Conceplo Técnca Vigenie
Favorable o Favorable con requenmientos expedido por al INVIMA
Cerlificado de calidad del empaque ulifizade, en el cual se pueda
evidenciar el cumplimiento en cuanio a calbre yio espesc de
acuerdo con o requerido en este documents y a la normaiicad
vigente:

Para el caso de los comercializadores sa debe presentar Conceplo
sanitaric del sive de almacenamiento expedida por la eatdan
competente. -concepto: Favorable o Favorable con requerimeortos
Con fecha de expadicidn no supenor a tres afos.

r ntar:
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HARINA PRECOCIDA DE MAIZ |

[ = |50 5001 con sicance a la proguccion de cereales precocidos yio
| derivados a partir de malz.

) oy
L FECHA ACTUALIZACION: Febrero 2024. |
!
| CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
Bulinidarpre § L s i

Warsidn Inicizl,

I
|
| X
|

| garanbizar | cabdad en los

S aciugizan 108 Temiisios ASicoqUIMCas, miGrbRiogios acore 3 I NTC 3894 PRODUGTOS DE MOLINERIA, HARINA |
PRECOCIDA DE MAIZ PARA CONSUMD. Sa actualza la cedificacin a solictar 8 las emplesas. inda ver qua 50 mcleys

Manual de Buanas Prachicas, Regisio Ssnitaro, Penmise Sanitana o Mofificasiin Sanilana (Cuanda Aplique] para aaﬁ,
& productos. Sin embargs se incluye con @l candicional [ pard generar cahdad de
praducts y pluralidad de alesentes. Se aclugliza con as. Min Proteccion Social 333 de 2011 para ralulade de products:

Bg inchye cadigas SAP. En hizha lacnics de negociacion 5o dija el pequnriments de que fabncanla COngar O fEgIsim

senitana, por ko tanin se relirn requerimanto de @ ficha [Bonica Sp ackara condicion de conceplo sanilans y enld aneatgada: |
Sa pelifan (85 Siguicries notes que fugran aclaradas on ficha tenica de pegociscon: Nota 12 El Marnual de Buenas Practizas,
e Manulaciues basades en sl Decreto 2075/B97. Daba: ser Cerlificdo par la perscna de Calidad con Tanets profesianal

Mela T Encass de ser comeniakzador debe allegar fos certiboadas de au provesdar yea manuiladee, Se-aciara of liempo 08
concepln SENlane para ranspore de alinenlos expedido par 8l anta feriioial de salud. Se etira requisio: El rotulo det!
products feba mllur el nombre y 2 calegoda a lo cual pertenece de Acuardn can im farmulacdn-emplaada. Se relisa cadige

a740% por ser producio can adicdn de sabor & manleguilia y sal, S8 ajusian wanies MEIcoquimeas ¥ micohicidgetas de

aeugrdo 3 norma NTG. Se adicicna carlficacedn de cabdad FSEF 007 para &l proceso produslive de cened'es pracocions.
Se aclar laa condoiones de SMEEQUE Para les G5 presertacanes de praducta, se sjusian las referencias al b=tade da

miaianales de SAR |
Se ajusta toda el conlenida oe 1a Feha Técnica al nueva foematy

Sy ajusts I3 clasifcacin del prodicta |
St apustan los fdems requisibos fistoquimices. Eequistes micrabialogices ¥ Ctras campcierishcas te Bouerdo 3l NTC 2584
productes do malineta. Hanna pracocdn de maiz para consumo-umand

S paring di requisiios nermalives MTC 4679, para recuents de Bacilus careus. WTC 4574, pata deteccidn da-Samonella
por ya astarconlemplades dentio dela NTC3594 Asl mismn sa alimna ta WTC 1232 por ser aplicable para defeminaodn de
| afiahoonss. parg gn ali de sonsuma anemal, . =

S aciualiza & nuevo foemala PA-FO-TS 84 ralea de dande s& manciond los codigos SIC. ¥8 un 2slos codgos ya no san

st camibian ks requisilos Bsicoquimices ¥ micobioligices da acuerdo @ Quamta aclualizacon da Ia NTC 3584 pars praductos |

S malingria, pdemas ¢ eoloca mimacdn de refenengia fanlo pam g requestos figicoguimices como microbisltgicos. ‘En

siras caraciadelicas del producio 58 ackciana iabia para Smite mdwma ¢ micolonnas.

En reguisiies namalivos se adiciona Resclucion 2574 de 2013,

Se ceeroleta la infeamacion de Requisilos de franspane y Simacenamisnis. En costiicaciones se adicions requiste Regisiio.

Walifcacien o Pemigo Sanilang Le o S, o
355 hanna pracacda de malz blancs © 1 b por 200002244, y BAR HDC0C354 harina de

So-moddcan codigos SAP
maiz blanceo * hy pos 200001472 |
En cedificaciones s& meluye opoidn de presanlal cetscacion 150 8301 con alcance B la producesdn o cafcales precacicos |
Wi derivados @ PRt de mad.

10

Ea modifica informagidn da presantacisn del producta coafma manego kgistica dal mancadg, So ira gal rAnspects §
almacenamients o [Bvarabie con requenmigntos” Se ajustan los reguenimisnics de vida (1.

‘Eo aciugies farmala PASD-T5 7 W1, $& moluyen requisilos aulrcenaes de Beuarca con lo refanenciads en la Tabl e
Compasicidn Nutncional ICSF 2018, 3o retiaced item “Conlenido” undizanda 1o mlemmeson en el ilam prasenlaciin”

S Incluye dénlre de 135 CERTIFICACIONES Provesdor f Maquiadar Gomenciagizader ‘Canificada de caiidad del 2mpaque
ubliEsdn, g0 el Sus s pueda evidenciar el cumplimienioan cugnlo & calbra o eapascd da acuando con kr equenclo &N aske |
documenia v 4 |4 normalvidad vigenie®, leniendd &n CuEma las novedsces preseniadas an los regiondles meferentes al

| pmpagque dal producta, Cambios reaizados por JPRR Juli2]. S = = i
S schunlizaiohls 4 regusios isceguimcos de acuerds 8 lanic 3504
PR p— ul...'--l-':-l:Ll B AR T —;ﬁ??‘
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P |,
asiki B0 P resh e SR HIE - i | |
r o e

e L L |
It PR BT . i

L R CEEAE ¢ PR R S E TR R s

s
gl T W AR
.

—_— a1 - —




| Continua Ficha Téenica de Producto ...

HARINA PRECOCIDA DE MAIZ |

= —

't.

S cambia los requisdos microbeigicog de la NTC J884/20428, por Il requistios o8 I3 resalulan 1407 de 2022
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e e - LT LRSS r' —i |"‘|
[rer T T s | T b L !. - = =i o
T 1 Tefainss | -
| P FE __|_ :-.; I| = — it S
2 - 1 ! r | Jal 4 1
o= et
I I_(.. T T [ 3 A I"
I L) 5 L il

Se omAe en requosdas nubncignales omar como relerenca fof paramedros esiablacidos en fa Tebla de composcoon
Kulticronsd IGEF 3018 y secambea par Podid ser lerificads.

Se adiciong s REEps0s niematives o Resplucen 10T de 2022

Sp aficiona on CERTIFICACIONES Pravesdar ¢ Maguilador’ Camesmiahzador “Para &l caso de los comarcializpdoies 53
dee preserdar Concepto sardara del s60 de almacenamientc expedida por 13 entdad compelente. concento Favaratle o
Faverable con requermientos. Con fecha de expediciin no supenor 3 bes aAcs” )

e

Facha de mogRcacion zﬁirﬁﬁz

11 Se Inclyye Cadgoe BAP 2O0OCZTOF Unedad 1000 gr embalada an paca "2 kg, codige que aphea gara panadansa 9a souardo
I con | stade demalensles aporada por ol anea de Tecnologia, scliciado per Mereriente  valdado por 18 SGOL
| | Cambios roalrodos por DASS Diciembes 2023 00 A {
- Fecha de modiicscan 1702034 .
- ‘Gegregaal codugn SAP 2000026032
12 - En prgsentacion o producie S8 agregs atcodign -SAP 200003502 Harina [e Malz Blarco Preconica” Ko 1o amlenor
{ obedece a lo solotads par medio del memarands N° H24 140000005837 enviade por &l subdiector de opsracared
! Ingislicas Caronel (RAY Carnes Fidal Colmensies Junado. anal que sa sobcits |58 FTF pera eboonbslo. inbarecnsnsim v
N NITEEZI0EE, Canbiog renlizados por DASHE ensw-de D024, ]
Feeha de mediicacsn G020
+  Baapegn an o lebla dewersiones el cambio 11 que paramed @ habia cenihdo an el contd del mas de eners v log
camibiod do gneeo qeedan an al sumgsal 12,
- Baagrecsn lodos loscamibios gus s@ haben seolzade an el mes de Dicembee |Sa ncluyd Codge BAP 200008707
| Linvgad, * 1000 gr embaladn #n paas *20 kg, cddiga que aplca para panaderia, de atuwedo oon listado de mgianakes
agoitada por el area.de Tecnologia, solicilado por Mararkenbe  validado por la 8G0L Camhbios realivades por DASH
Biciembre 20230
! 13 Poea @ fecha igia 1804W2024) en'la que se fealizé of ‘comie da FTP en atencion al memaranda N 2024140000005833
enwado gor &l subdvecicr de sparamones fgisices Cosonel (FA) Calos Fidel Comenares Juado, en &l que s& 4oicta s
| FTP para e contralo migradmaisirative NS00 8122022 el ICBF nohabia allegana (s condCinnas BECnaCas di los predcules
. | guercompanen A5 canasias. gin embargo ol grupociecmico recibe el 251012024 tas hohas lecncas de IDBF pars | tevesecn
| anglies, por o goE 58 REG AECELIND SIAVAEE 2 Eomild, &l cual 28 llevd & cabo ol DRONINIL. an al quo-se corchiyn g e
| acierdo 3 los condiciones ¥ requisitos que - estableca el ICEF en sus producis, 58 haran fohas wovcas evchisivas parg ol
cantsla-inler [CEF
| le ga procede p slmmar codige SAF 20002802 que conmspende 8 o Hanra De Malz Blanco Precocula® Bg § tode g
| |_ retppmnacs 4 asle codigoen i Ficha Teenica Cambios reafizacas por DASR lebvans 2024
3 r CARGOD NOMBRE FECHA | FIRMA
Profasional de Defensa Ing Alim Danery Alexandra
Elahnrﬁ_l Abastecimientes Clase | Sanchez Rojas g f LU 'ﬁ:"f ';
| Prolesional de Defensa Nut. Diet. Maria Catalina |} 0 L e
L Abastecimiantos Clase | Rodriguez Gonzales, 5 PR
Revizd T e i e e e i o T Y
I Profesional de Defensa Ing Alim. Gisella i q .
Cotmits Subdireccién General De it Awnﬁlmﬂ':'h : b : L
e '[ Operacion Loglstica -
de | Profesiona| de Defense Ing. Ind Fabian Emestio
Flehas | OTEiNa Asesora de Planeacidn e imlpohipmieiyr q lLL‘ 2
Tdunlu:l: _Innavacién Institucional s i g .
Directors Abastacimientss Clase TE. Morma Silvana ﬂ g FEB 9 [é %l * 1??

Mnntarmhu I'l.ﬂnn!_anagm i
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PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
~— ’__...f TITULD Cadgo: PA-FO-TS
'f_ FICHA TECNICA DE PRODUCTD | Versién Mo. 01 Pagina 1 de 4
AeSriEia ST ALIMENTOS
S Fecha: | 26 03 201
PRODUCTO /| NOMBRE HARINA DE TRIGO FORTIFICADA
Codigo SAP 200004607 | SAP 200001049 / SAP 200002247! SAP 200002486
Clasificacion Harina de Trigo
REQUISITOS Harina de Trigo: Principal producto obtenido de la maoliends y cermnido, del
GENERALES endosparmo de granos de trigo comun Trilicum sestivum L., o trigo
Descripcian del rarificads, Triticum compsactum Host, o mezcla de ellos, con &l fin de
Protucis ablener un famafio de particula determinado.
Harina de Trgo Fordificada; Harina de trigo & la cual se e han a%w
ios micronutrientes en las cantidedes especificadas en el fo
Mo. 1844 de 1956,
ingredientes | Haring de Trigo y micronutrientes aceptabies
El producto debe cumplir los siguientes parametras, que se fepartarsn en
&l andlisis de labaratorio:
Requisios o PARAMET
Fisicoquimicos s MO
Humedad en % - 14,5
Proleing (MuS,T). fraccion ¢e masa enbaseseca| 7.0 -
Requlisilos fisicoguimicos - NTC 267: 2017 {Novena Actualizacion)
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que s raportaran en
el analisis de laboratorio;
Muestreo
Parametro | Caso e ne m i
Maohos v : 507
REQUISITOS: o Nl 2 3 5| 2| 8"10% Ufclg . Uflg
IE EQuISHOS Escherichia )
ESPECIFICOS Microbiologicos || Bl 5 3 % 0 10 LHclg 107 Lifelg
Bacillus = TP
| Cereus 7 3 52| 5107 Uicig Utelg
Salmonella Ausancials
10 2 5|0 —_
 Spp. _ £ .
Feguisitos micmbigiogicos 48 hennas oy merclas crudas (inchye salvedode Figo)
Reesolucion 1407 de 2022
Requisitos
Hutrigionates |10
L= harina de trigo debe estar exenta de sabores y clores exirafos.
La harina de trigo, 8s! como todos los ingredientes o aditives que se
Otras agreguen, deben ser inocuos ¥ apropiados para &l consumo humanao, la
caracleristicas | harina de trige deberd estar adicionada o afladida can Ja cantidad minima.
del producte | de micronuirientes por cada ko de harina, estipulados en'el Decreto
1944 de 1896
La suma da aflatoxines B, By, G1 v Gz no debe exceder &l limite maximo:
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74,0 pap I
METAL LinMITE MAXIMO |
i Fioma, mghky 0.2 !
Cadimio, mgkg 02
Limiles maximos de melales confaminantes - NTC 287 {Novena
Actualizacidn) o o q

|Debe cumplir con lo establecido an la resolucidn 1407 de 2022, &l
| Decreto No,1944 de 18958 v k& Resolucidn del Ministerio da Protecsdn
| Social No.1528 de 2002, Resolucion 2674 de 2013, e

SAP 200001607 Unidad *500 gr embalada en paca *12 0 12,5 Kg {
SAP 200002486 Unidad *1000 gr embalada en paca "12 Kg |
SAP 200001048 Bulto X 12.5 Kiogramos I
SAP 200002247 Bulto x 25 kilogramos

Ep——

izaja densidad grado alimentario calibre 3.0 d& primer uso.

El empague secundaric debe ser botsa de palistileng de alta densidad, el
cual debe soportar &l peso de las unidades y producto, debe garantzar |
que el producte se preserve hasta llegar al consumidor fimal, !
SAP 200001049 / SAP 200002247, El saco debe ser de policlefina por |
12.5 y 25 kilos. respectivaments y curnplir con la NTC 1782, —_

El producte deberd contener en forma destacada la leyenda Harina de |
Trigo Fortificada con la declaracion de las cantidades de los,

micronutrientes adicionades en miligramos por kilogramo {mgfkg) ﬂ&l

REQUISITOS NORMATIVOS
Prasenizacitn del
Producto
Empaque yio
EMPAQUE / Embalaje
EMBALAJE Y
ROTULADO
Rotulade harna,

El rofule debe cumplir con log requisilos exigidos en la Resolucidn 510
de 2027, 2492 de 2022 y 254 de 2023, Resolucidin Minisiero de !
_F'r_-:.;rteq:mﬁn Social 510920056,

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto reguiere una vida Ot de doce (12) meses contados a partir |
de la fecha de fabricacién. Al momento de 12 entrega no debe tener mas |
de dos (2} meses desde su fecha de fabricacidn..

"El producio dabe ger ransporiado en furgon yo vehiculo cerrado con
conceplo técnico sanitario Favorable, expedido por el Ente Temitonal de
Salud. S5& debe cumplic con todos los requisitos referenciados en el

CONDICIONES DE TRANSPORTE | capituls VIl da fa Resolucion 2674 de 2013,

El personal manipulador de alimentos deberd contar con la datacion vy |
documenios requaridos de acuerdo al Capitulo Il personal manipulador
de alimentos de la Resolucitn 2674 de 2013,

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquiladar! Comercializador

« Registro. parmiso o Nolificacian Sanitaria (Vigante} o

» Conceplto saniterio de planta procesadora expedida por la enhidad
competente (Con fecha de expedicién no superior & un afie y can|
concepio Favarable o Favorable con requerimientos).

« Cerificado de calidad del empague ulilizado; en el cusl se puada
evidenciar el cumplimienle en cuanio a8 calibre y/o espesor oe
acuerdo con: lo requerido en esle documenta v & fa normativedad |
vigente.

s hdicionalmente para el caso de los comerci@lizedores se debe
presentar Conceplo sanilario del sitic de almacenamientc expedica
por la entidad competente, concepio Favorable o Fawarable con
requerimientos, Con fecha de expedicién no superior @ fres aflos.

| FECHA ACTUALIZACION:

SEPTIEMBRE 2023
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CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Verahdn iricial.

| Be actualizan los requisilos Nisicoquimicos, microbiolégicos acorde a la NTC 257 Harina de Trigo. Se actuallzala
cerfificacibn 2 soliciar a las empresas, toda vez qua sa incluye Manual de Buenas Practicas, Registo Sanitanio,
Permizn Sanilanis o Notificacisn Sanitaria {Cuands Apligue) pere asi garanfizar k' cafdad en los procesos
producios. Se aclusliza con Resolucidn del Minsierio de Proteccidn Social No.333 de 2011 para roluface de

producto.

En ficha Wcnica de negocacitn se deja el requerimiento de que fabricante debe conlar con registro sanitaria,
por Yo 1anto, se rafire requefimientn de la ficha técnica. Se aclara condiclon de conceplo sandlanc y ente
encargado. Se reliran las siguientes notas gue fueron aclaradas en ficha lécnica de negocsacion: Nota 1: B
Manual de Buenas Praclicas de Manufaciura basados en el Decrelo 30751897, Debe ser Cerlificado por. la
persona de Calidad can Tadeta profesional. Nota 2: En caso de ser comerdislizador debe allegar los cerificados
de su proveedsr yio maguilador, Se aclara e tempo deé concepto sanitario para transporte da aiimenios
expedidn por & ene teritorial de salud. Se retira requisito: EI rédulo del producto dabe influir el nombre y la

categoria a |a cual perfenece de acuendo con |a foemuiacidn empleada.

Eo hace modificacidn de vida Gl de 12 meses 8 05 mases de vida O, dando cumplimienice a la NTC 257

‘Se hace soliciiud de creacion y adicién de cbdigo SAP para la preseniacidn de 1 Kg,

Se gjusia todo el contenido de la Ficha Técnica al nuevo formato,

Se ajusta la clasificacion del producto

Se ajusia la descripcion del products de acuerdo al Decreto Mo. 1844 de 1996 y & la NTC 267 Harna de Trigo.
Se ajusian bos ltems: requisites fisicoquimicos y Olras caracteristicas de acuerdo ala NTC 267 Harinz da Trigs.
Se eliming de requisitos normatives: NTS 4679, para recuents de Sacilius cereus, NTC 4574, para deleccion de
Saimonefis, por ya estar contemplados dentro de la NTC287. Asl mismo se elimina la NTC 1232 por ser
splicable para determinacidn de allaloxinas, pero en alimentos de eonsuma animal,

| Nolificacién o Permiso Sanilario Vigenta
Se elmina conlenido y presentacion dél producio codigs SAR 200000353 de 50 kg, debido a que la Resolucion

Se acluakza @ nuevs formals PA-FC-75 se relira de donde se menciona los codgos 5IC, ya que estos codigoes
ya no son ullizedos dentre de fa Entidad, se cembia dasificacidn del producio basedo an-Sislema SAP da
“harina”™ @ “harina de Trigo" se cambla descripsidn codigo 200001048 se cambia de Bolsa x 1000 gramos 3
Saco @ granel x-12 8 Kg, ya que la presentacidn da 1000 gramos no se uliliza en |a Enfidad para las compras,
56 agroga chdige SIC 200002180 prasentacidn ¥ 25 Kg, & coloca en requisilos fisicoguimicos y microbiokgicos
NTC 267 (Novena eclualizacion), en obras camacleristicas se listan requisifos para producio hamna de rigo
dentro e NTC 257, En requisios normatives se adiclona Resolucion 2674 de 2013, Se complata 1a informacian
die Requisiios de fransports y almacenamiento. En rotulade $e adiciona: "El producto deberd conlener-en-forma
destacada la leyenda Harina de Trige Forlificada con la declaracién de las cantidades de los miczonultienies
adicionados en migramaes por kilogramo {mgfkg) de harina’, En certificaciones se adiciona requisilo Registia,

2400 de 1973 del Minisierio de! Trabajo y Seguridad Soclal recomienda no sobrepasar cargar supencres 3 23
kg,

Se modiican Codigos SAP 200002180 Harina de lrigo Forincada bulto * 25 kg por SAP 200002247, se modifica
SAP 200000352 havina de Irigo fortificada * Ib por SAP 200001607

10

S8 modiica Infarmaclén de contenido y presentacién dal products ceifarme manejo legistico del mercada, S¢
ratira de! fransporte v almacensamignto "o favorable con requerimientos™. Se ajuslan los requenimientos di vida
LIEil.

11

Sa actualiza janmalo PA-FO-T5 7 V1, se incluyen requisiios nuinclonales de acuardo con lo referenciado en ta
Tabla de Composicion Mulricional ICBF 2018, se relira el ltem "Cantends” unificando la infarmacdn. en el [lam
*prasaniacion”

Se incluye denira de las CERTIFICACIONES Proveador [ Maguiladar! Comarcializador “Carfifficado de calidad
del empague wliizedo, en ef cual s pueda evidenciar &l cumplirmanio en canlo a calibre y espesor de
acuerto con lo reguenide en este documenla y a Ja nommalividad vigente®, leniendo en cuenta las novetdades
presentadas an log reglonales referantes al empague del produclo. Camblos realizados parJEME 2T,

12

Se incluye chdige SAP 200002486 Unidad *1000 gr por salicitud de la regional Gentro, previa valideckin por
parie de la SG0L Cambios realizados por JPMR Abr2022.

13

Se cambia requisitos microbiokigices de fa NTC 267 de 2017 per la resclucion 1407 de 2022,
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En requisiios nammativos sa cambian la NTC 267 de 201
rasolucion 310 de 2021, 2482 de 2022 y 254 da 2023 y 58
333 de 2091,
| S adiciang-en CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilader’ Comercializador: “Adicionalments para ol caso d8 |
s comercializadores se debe presentar Conceplo- sanitano del sifio de almacenamients expedida por la:
anfidad compelenie, concspie Favorable o Faverabie con raquerimientos, Cen fecha de sxpadicion no supernor

@ bres afios”, i

T por la resolucian 1407 de 2022 y se adicicns la |
elimina la Resolucstn de Minislerio Proteccion Social L

CARGO NOMBRE
Elabord Profesional de Defensa Ing, Alim. Danery Alexandra
Abastecimientos Clase | Sanchez Rojas
Profesional de Defensa
Subdirecéion Genaral De. | N9 AIM. TBE!IE Pacla Gm?
Revist Operacién L‘?g.i*.iﬁ g
Profesional de Defensa
comité | Oficina Asesora de Planeacidn I"E'ﬂ Fﬁ&‘a?u:m
Asesor & Innovacitn Instlucional g
pde | Ditectora Abastecimientos | Teniente Norma Sivana
Técnica Clase | Montanchez Mantenegro
& =
: Coronal {RA) Ricardo Augusto
o Salcado Rozo
" ; Coronel Carios Augusto
I = B HESRRAT | Morales Hermandez




PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

— !_....-f TITULD Codige: PA-FO-75
\_—V—) FICHA TECHIGA DE PRODUCTO ‘iersién No. 01 Pagina 1 de 4
AGENCLA :ﬁﬁrsn ALIMENTOS
St e Fecha: | 26 03 2021 W .
" PRODUCTO | NOMBRE LECHE EN POLVO ENTERA
Chdigo SAP 200001608 / SAP 200002248 / SAP 2000023700 SAP 200002804
Clasificacton LACTEC
REQUISITOS | La leche en polve @s un produclo desacado hasta obiener un exiracid
GENERALES spco de leche 'sn un valumen reducido para obtener una mayer
Descripoion del | conservaciin. En donde el sgua que contiene |2 leche es
Producte Mediante la adicién yio retiro de consliuyentes woleos, de tal forma gue
no se-altera |a relacidn entre proteina de susra y caselna de la leche; con
adicidn de hiesra, Calcia y Vitaminas.
1 . Teche entsra higenzada  aglomerada.  Reguiadar de acidez
na (Tripolifestatn de sadio yio potasio) méx. 0,1% mim.
El producto debe cumpiir los sigulentes paramatros, que se reportaran en
el anafisis de laboratonio:
ERTET PARAMETROS
MIHING | MAXIND
- Hilsdpfia Gmea, w0 e mim \0 Nl
o, er 5 min - 40
Raglisitas o ACRT DNTEEE0S Com e 000 lishoa L] e
Fisicoguimicas. Ind the mwanlobibdsd enicmd - ¥
Carissg. en b i - 6.0
Prosnak, &n B mim 4.5 -
mwmm;&mmmﬂmmmlﬁmjﬂm 4 -
Kok mim - 1.2
Lsclesa & sim 34,0 44.0
REQUISITOS ——==7is o5 uicoguimicas de a leche an poive —Decreto 816 de 2005
ESPECIFICES £l producin dsbe cumplir 105 siguienies paramelros. que sa reportaran en
el analisis de laboratorio:
| PARAMETROS N | m | m | €
T Recoarta de microorganismas masdfios w19 a 1000 | 10000] 1
Requisitos NALP Recuerio de Coliformes uc /g 3 <3 11 1
Microbioldgicos Raecuenin de Coiformas Fecales ufc/ g a <3 = a
Recoe i ds Mones y Lavaduras ult 2 100 | S00 % )
Recusnia Saphyloonerus coaguiasa posiivaulc/g] 3 | <100 100 1
Recumnia die Baciilus cersus uic /g 3 100 | 1040 1
Deleccan de Salmaneia /250 3 [ - [}
Caracaristcas microbinlogicas de |a [=che &n v — Dporetn 616 de 2
Requisites |l produsto podra contener |2 Adicién de Vitamina & y Vitamina O
L = s
Olras "Bolvo uilialine, no s= permile 8 agicion de suero i de azucar Cuando
caracieristicas | se ulilice gas inerte (Nitrogeno, anhidro carbénica) en el envasado de la
dal producto | keche en polvo entera, la cantidad ufilizada debe ser tal que el mntﬂmch.l




| Continua Ficha Técnice de Producto .., LECHE EN POLVO ENTERA |

l ]

| d& oxigena.en el envase sea maximo del 10%.

| Deba cumplic con Io establecido en & Decreto 16/2008. Decretn|
16732010 y e NTC 1036, Resolucién 5100 de 2005, Resalucisn 810 da !
2021, I

—_— 1}

SAP 200001508 Bolsa "400g embalado en caja *30 Bolsas f
SAP 200002370 Boisa *380g embalado en caja 30 Halsas

EMBALAJE Y Empaque yia
ROTULADO Embalaje

—_

SAP 200001608 f SAP 2000023700 SAP 200002604 La balsa debe ger !
cen estructura trilaminada asi: BOPP +PPB Metalizado+ Palietileno. |

REQUISITOS NORMATIVOS
Presentacién del | SAP 200002248 Bulto x 25 Kg
Producta
L SAP 200002804 Baolsa *900gr
EMPAQUE /

SAP 200002248 El Bulto se empacara en bolsa de pape! de tres capas

con una calibre 82-85Krm2 preferiblementa o Kraff de tres falios con una |
bolsa interor de polietilenc sellada independiente: los folias externos |
deben estar cocidos, '

Fatutado

El rotulo debe ser impreso no se admiten adhesivas. & rotulo debe |
cumplic con los. requisitos exigidos en Ja Resolucion Ministerio de |
| Proteccidn Social 5100 de 2005 y Resolucién 810 de 2021, |

= |

VIDA OUTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El preducts requiste una vida Gtil de doce (12) meses contados a parir|
de |z fecha da fabricacion. Al momento de la entrega no debe tener mas |
dea dos (2] meses desde su fecha de fabricacian. |

La leche importada debe fensr una vida til mayer @ doce {123 meses i
tontados a partir de |a llegada al Pajs. _

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar freses, seco y ventlllado, lejos del caler y el fuego, No debe |
almacenarse ni lransportarse con diferentes sustancias Tambign debe |
ser transporiado en furgon yfo vehiculo cerrado con conceplo técnicg |
sanitaro Favorable, expedido por ef Ente teritorial Se debe cumplir con ;
todos los requisitos referencisdos en el capituls VI de la Resclucian
| 2674 de 2013, !

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maqullador/ Comerclalizador

- Registro, permiso o notificacibn Sanitana del products (vigents) f

- Caoncapto sanitario de planta procesadara expedida por la entdad |
compelante (Con fecha de expedicion no superior a un afo y con|
concepto Favorable o Favorable con requerimiznios),

- Adiclonalmente para el caso de los comercislizaderes se debe
presentar Concepto sanitario del sitio de simacenamientn expadida
par ja entidad compelente, conceplo Favorable o Favorable gon |
requerimientos, Con fecha de expedicién no Supenor-a ires afios

- CERTIFICACION HACCP- Anslisis de Peligros y de Puntos Criticas
de Control 0 FESC 22000. para el proceso de productos lécleos

FECHA ACTUALIZACION:

Enero 2024,

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTOQ
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Segrega ol codooe SAP 200002604

2030
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Superior 3 B0 afk
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visila sanitana (IVGC) con Concepto Técnice Vigents: Fowarabla &
Por el lexta Concenta sanitario de plara procasadora expecas par |

¥ con conceple Favorable o Favorabie o |

debe preseriar Concepto sandacio del saio de |

—

|e S0 agrega & codige SAP 200002604 Boisa “S00gr o areos |
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#(ﬁmm . m___ﬂ-lﬁﬂ urﬂ.&?ﬂ"qm Ba seficia las FTP para el conirato h-lu:-umi-urau-nj
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA |
Profesional de Defansa Ing. Alim. Danery
FIabord | Abastacimentos Clase! | Alexandra Sanchez Hojas 1 § ENF 2004 Wm >
Profesional de Defensa ing Alim, Gisala Pacla i -r -
Subdireccitn General Da Chascin Kiggittans 18 Fuc 24
Operacion Logistica s e N —_
Revisd Profesional de Defensa W
Dficing Asesara de Ing. Ind Fabidn Ermasta 1 nF 1
Planeacién e Inngvacion Ponguta Castro g kN 20
Comité Instilucional
Asesor de e .
Fichas Directera Abastecimianios | Adm.Emp. Bibiana Pefia " H Liic 2t | TERDF
Téenlcas Clase | (E} Rincon (1 .dll e N E,f}.l'JuL’I"'"I_FI"I- |
: C.P. Sandra Patricia . -
Secrelaria Ganeral (E) BaisfosRodigme [ 0 Lo @W
Coronel Carlos Augusto g A 1
Aprobd Director General Morales Hemendez . | 1§ FMF MR



PROCESO p
= PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
\‘-‘\ ,‘.—-f TITULD EM?}I: Pﬁ-‘Fﬂ'TE **
\_-Y—_/ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Warsidn No, 01 Pagina 1 de 3 *—"k
o el ALIMENTOS T —
Kt g m—e Fecha: | 26 | 03 | 2021 e
PRODUCTO /| NOMBRE LENTEJA
Cedigo SAP 200002282 / SAP 200001605 / SAP 200002248
REQUISITOS Clasificacin GRANCS
GEMNERALES Grano procedente de la especie Lens sculenta Moench, de forma de
Descripoidn del | lente de texlura lisa sin piegues, ni regosidades de color mancn terroso,
Producto tirando 2 parde limplas de les cuales el 7% minimo quada retenido an
una criba con orificios circulares de 5,95mm (15/64").
Ingrediantas Mo Aplica
El producio debe cumplir ios siguientes parametros, Que se reportaran en
2l andlisis de laboratorio:
_Eomgpenente Valar i dximoen mes
Mater s duras ox
Requisitos Grads dulafs 15
Fisicoquimicos Grana abierio ko
Geara partida 10
Warledades conarastanies 14
Homedad [%) 15 Bdduimo
REQUISITOS
ESPECIFICOS Tabia 1. Reguisites gue gabe cumplr i3 leniejs. NTC 537, 2004
Reguisitos | El producto no debe presentar olores objetables. residuos de matarial
Microblaldgicos | tuico, o que estén infastados o infectados.
" Requisitos Temar como referencia los parametros establecidos en fa Tabla de
Mulricicnales | composiclén Nutricional ICBF 2018,
Lenteja de consume Tipo | Grado 2
Bitnini La lenteja para consumo debe ser fresco de cosscha maxima dal
barfal semesire anterior a [a enfrege
':3;?’: SUEAS | E| producto no debe contener mds de un 1% de Impurezas, ni més de
el preductd | yagy de humedad. nl debe exceder los limites de metales pesados ¥
[ —_—— plaguicidas establecidos por gl Codex slimentario. ,
REQUISITOS NORMATIVOS | ies0lucion 2674 de 2013, debe cumplic con lo eslablecido en [a NTC |
g7
| SAP 200002292 Balsa *500g embalada en paca de *12.5 Kg
Fmﬂ;‘:‘m 98l | cAp 200001608 Balsa *1000g embalada en paca de 150 °25 Ko
SAP 2000022459 Bulio x 25 kilogramos
EMPACUE { SAP J.qmz f SAP 200001609 F'l'ﬂl:'Lnﬂl:I- El‘mm an hﬂ.ﬁa da
ENBALAJE Y Empague yio polietiieno de baja densidad de grade alimentano callbre entre 2.5 y 3.0,
ROTULADO Emla]g o5 empagues daben ser de primer uso,
SAP 200002249 Lenlafa consumo Bulle * 25 Kp, el saco a gransl debe
ser de paliolefina por 25 kilos y cumplir con la NTC 1782,
Retulads El rotule debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resclucidon del
Ministerior de Proteccign Secigl 5108/2005.

Ly



Continug Ficha Técnica de Produdo ... LENTEIA |

—ibA UTIL DEL PRODUGTO ¥ | Bl producto requiere una vida 0l de doce (12) meses contados a partir |
REQUERIMIENTOS DE LA de la fecha de empague, Al momento de Ia entrega no debe tener més
ENTIDAD de dos (2) meses desde su facha empague.

=]

El producto debe ser transportado en furgén yio veniculo cerrade con

concepts técnico senitario Favorable, axpedido por el Ente Territorial de

CONDICIONES DE TRANSPORTE | ¢4 52 debe cumplir con todes les requisitos referenciados en el
capituls VIl de la Resolucidn 2674 de 2013 |

7 Aote e visita sanitana (IVC) con Concepto Técnico Vigente. Favorable
o favorable con requerimienics, expedide por el INVIMA.

CERTIFICACIONES Proveedor! | , cocue cn do calibra del empague utiizado, en el cual se pusda |

Maquilador/ Comercializador evidenciar el cumplimients en cuanto a cafibre ylo espesor de acuerdo |
con lo requerkdo en este documento y 8 |8 normatividad vigenia. |
— |
FECHA ACTUALIZACION: Febrero de 2022 |
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Varsién lnieisl. !

2 Sp actualzan requistos microbioidgicos y se scliclla Manual de buenas practicas oo manufaciura y razabaican ﬂ_ﬁ.mnuuu.
Regstn Santans, Permiso Sanitaia ¢ Natificackin Sanilaie {Cuando Asique)

S relive recueriments de miutade: Bl rdlulo el producio debe infuir of nombre y 12 calegoiia @ la cual perlensce de acuando
con ia lermulaciin ompleads.
Inchosion codge SAP. En ficha Wonica d regoaiasan se deja el requenmisnio de cue fablicants debe cantar can repsbio |
sanilarie, per ki tants se relit requedmiesto de ka ficha eonica. S& aclara condicidn de concepla Sanfiano i ante ancangsdin. |
| 5o rotitar-ias siguentes netas qua fueron aclandas en ficha thonica de negociacian: Nata 1- EfManail da Buenas Prachoas |
de Mansfactura basados an-of Decrels 3075/1457.Debe sar Ceriificado por la persora de Calidad con Tafela prolesanal
Mefn 2 En caso de ser comenciziizador cebe allegar los cerfificados de su provesdar yio maquiador. Se ackara el fipa o8 ¢
concepin saniany pera trarspors de alimandod expedido por ol ante terrbarial de =alud, Se relra requabs de NTG
COLOMBIANA 271 Cersales, leguminoeas secas y-sus productos molklos Muesires de iofes astilicos y que pasen maximo
i el 3% por ogriba con orificics crculares de 351 mm (853 da pulgadas). Se especifica que-es caldad grado 2. Be raira
requishe de infestaciin dedo queia neema. fefaroncia la ausenda de infesiaciones; El producio deba - cismpll los Sigumnias
pErdmalos, que 56 deben reporaren ol andisis de lberaioicc |

VALORES X GR ;
T |
: I}'u-.::‘nnul. s i : B |
a2 cambia &l codigs SAP de 200000781 8 200000416 de a lenleja por 1 sio. |
5 Sa ratica de Jog requiskos normativos 1a NTG 1232 Mélcdo de andfsis de aflatosinas, ests narma “esteblece un métads o |
anales de alalorngs de pourencia nalural & granas. careales y allmentos balanceades de consumo animalr.
| Behace inclusion del Grado 2 en el flem “Otras caracteristicas del Endum‘. .
Ep gjusia jede 8l conbenida o8 fa Fieha Tecnca ad nuevs femais T8 Versidn 00. i
& La clasificazidn del groducto s cambia de leguminosa a Granos, segun dasficacin dada 2n ssiema BaF. !
S:munmslcdﬂmummrnqmluEmwmmmw“pﬂuﬂu |
En contenidy s& corige cédge SAP 200000701 8 cidigg SAP 200000416,
| B adiciona cidign SAP 200002190 Bulic x 2% Wicgrames. Se agrega requormisnios de esie cédigs an Gontanids
EredariResan y EMpanue. i :
Sa retira Codigo SAP 200000418 Bullo x 50 Allogramos: debido a que la Resaluc:on 2400 de 1975 de] Ministeno dal Trabam v |
8 | Saguridad Sotial recomianda no sabrepasar CAGEr SUPANOrEs @ 25 ky. |
| En tequisitos noamativs 4 chuye 18 Resolugitn 2674 de 2013 . e =
g | Se reslzs modificacin cidiga SAP 200000416 Lenteja de consume x kg por SAP 200001609, SAP 200002180 Lentel de
. | consumo x 25 kg, por SAP 2ODO0EZ4E ¥ EAP 00000417 Lenbeja para corsuma x B por SAP 200002252, i
S [Be apusia control 8¢ cambics, sdiicnando em 7 [aciualizacibn 13002/20). ya que por emrer do digdacon na. 68 fuvs 8n
i cuenta &n ks actualzaciin de ficha ef dier 140Qr2020,
10 Sg. complets 1 mlormacsdn de iranspans y almacenamiento, 88 modifica infonmacidn costenide ¥ presentacion del producta |
conferme manejo logistica def mereade. Se - sjusls mquedmiesics vids U, Sp incluye en conceplo (Bonico sardano
| "Favarsble con requienmid”.

REQUESITD




| Continua Ficha Técnica de Producta...

LENTEIA |

Se acivalen formalo PA-FO-TH § W1, & incluyen: requisios nuiricionales de Mnmmmmumu’r‘mﬁ
Composkcidn Mulrcional FGEF-2018. sa milira-el [em “Contanida” unificando |a infamacidn on ef Bam *Presentaciin”,
Se ncluye denlee-de las CERTIFICACIONES Provesdsr F Maguilades' Comarcializadar "Cenileada de caltlad del ampagure
ufiizado, en al caal 58 preds evidenclar &f compimisnio en cuanio a calhre wo espasor ge acverds oon 0 regquendoan esle
I'-ﬁ.'a.'-l-ﬁﬂﬂ'ﬂll:l fl mmmww lenende en cuenla (a5 novedadss presemadss an lod /eglonaes referenias 2

Eﬂ‘ijﬂlll!lt-ﬂﬂ Ull MHME#IMI un ranga enine 3.5y 3.0, de acwerdo con los mquerimianias dei marcado; Eﬂ'ﬂ'l
CERTIFICACMINES Proveadar I Maguilades! Comentisheadar ¢& modifea ol requenmiznto de Codificade da calidad dal
ampaque ublizade por Cedficads de catbre del empagque ulilizace, en razdn al bpo de decumenlo gue se debe-aparlar. Sa
fedirg babda en Mar olras caractenalizss del products ya gue ns cusnta con refarancls normetha v los pardmaties &l
indicadas es3dn establacidos en |os requisites fsicoguimices para asle producio segdn nonmmalividad, Cambias realizedos por

T = =
CARGO HOMBRE FECHA
Elabord | PD Abasiacimienis Clasel '“'“m'wm’ ‘IE FEB ‘MR
m‘gﬁ;ﬁm'“m hdm. Rose Mary Encisaela | ] 3 FEB 2022
Revisd E””ﬂ?.i'ﬁrfé';'aml mmwauwmm 2& FEE ng ‘: .
Swﬁurﬂaldu HS&MH.HE:E@I::MrME 2 H FEH 2022
Aprobd

Secrataio General (E) '““"""M’E‘LE““”“ 2 B FEH 2@22 |







PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
e | TITULD Cédigo: PA-FO-T5 'k;{-
ﬁf’/ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versitn No. 01 Pagina 1 de 3 )Fk
AGENCIA LOGISTICA ALIMENTOS e s mr
e s Fecha: | 26 | 03 | 2021 e
PRODUCTO / NOMBRE MAYONESA
Caodigo SAP 200002554 / SAP 200002555
REQUISITOS Clasificacitn | Ealsa!w
GENERALES Producte amulsionade de consistencia cremosa o semisdlida,
Descripcion del | preparado con aceita vegetal comestible refinads, huevos o yemas
Producto  |de huevos, vinagre, sal, condimenios o especies y adilivos
permitidos.
Agua, Aceile vegetal refinado, Hueve, Almidén modificado de
maiz, Aziucar, Sal, Vinagre de alcohol, Clorurn de potasio,
I ntas |ESPESants, Acidulantes, Conservante (Acido sérbico), Sabor ¥
GPETEBrIes: color natural, sabor y color idénlico al matural, Secuesiranie,
Condimentos permitidos de acuerdo con la legislacidn sanilaria
aplicable vigente.
El debe cumplir los siguientes parametros, que se
reportaran en el analisis de laboratorio:
Requisitos REQUISITO Minimo % | Maximo %
Fisicaquimicas Aridez (coma Acido scélico) | 0,28 0.7
Ph a.20°C 38 4.1
Requisitos Fisicoquimicos Mayonesa Res 17862 de 1965
E! producto debes cumplir los siguientes parametros, gue se
reportaranen al analigis de laboratono:
gpiﬂm REQUISITO n m M :
Requisitos Mohos y Levaduras 3 <10 ufc/g ot L
Micrabioldgico Escherichia coli 5 <10 ufe/g - 4]
B Staphylecoccus coagulasa
positiva 5 <10 ufic/g - 0
Saimonella 5 | ausenciaf25g — 0
Requisitos Microbioldgicos Salsa emulsionada y aderezos diferentas a
Mavenesa Res 1407 de 2032
Requigitos. |El contenido de Aceites vegetales comestibles, refinados, en un
Nutricionales | minimo del 5% en paso, .
La Mayonesa deberda presentar las sigulentes: caracter(sticas
arganoléplicas:
Oiras ASPECTO: Masa homogénea sin separacion de fases.
caracteristicas | COLOR: Blanco al amarillo palido
del producte | OLOR: Caracleristico v libre de rancidez
SABOR: Caracteristico y libre de rancidez




| Continua Ficha Técnica de Producto ...

MAYONESA |

Debs dar cumplimiento al contenide maximo de metales pesados, |
definidos en la resolucion 17882 de 1885, asi:

REQUISITO Méximo mg/kg
Cobrecoma Co 10
Arsénico como As - |
- Eatafio coma Sn w |
B Plamo coma Ph 24 3 |

Maycnesas en las que se ulilice gomas Y almidones pueden
denominarse como tal, slempre que se ajuste su nombre a las
especificaciones aplicables en |a resolucion 288 de 2008, Iz que ia
madifigue o sustituya.

Lot aditives utiizados para la elaborecién del producto deben
cumplir con lodos los requisitos relacicnados en el decreto 2108
de 1983 y sus actualizaciones, asi como también de [a Resolucién
2606 de 2008; con felacién a las materias primas se debe cumplir
con lo establecido en la Resclucion 4508 de 2013 y/io sus
modificaciones sigulentes: Resolucidn 2671 de 2014 y Resolucion
3708 de 2015

REQUISITOS NORMATIVOS

Debe cumplir Ia norma-técnica NTC 1756 (Gtima actualizacian),
Resolucién 17882 de 1985, Resolucién 1407/2022, Resolucion
DE741201 3, Resolucidn 5108 de 2005, Resolucidn B10 de 2021,
Resolucién 2482 de 2022 y resolucién 254 de 2023,

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Prazantacidn
del Producio

SAP 200002554 Unidad 7180 gr Doy Pack embalada en caja * 24|
unidades

SAP 200002558 Unidad * 3750 gr a 3800 gr embalada en caja "4
galones .

Empaque yio
Embalaje

Empaque Doy Pack biaminado impreso de PET y PE con valvula|
tapa rosca plastica.

Envase PET circular con fapa rosca pléstica de primer uso grado
alimentario. Embalaje en caja de cartén cormugado sellado.

£l cumplimiento de los materiales utilizades para el empague debe |
estar condicionads a1 cumplimiento de la Resolucidn 682 de 2012,
Resolucion 4143 de 2012 yio Resclucion 834 de 2013.

El empagque debe ofrecer cierre herméticc, que proporcions al
producto wna ‘adecuada proteccién durante el transpore y
almacenamiento.

Rotulado

Para todas las presentaciones debe cumplir con la Resolucidn
Min. Proteccion Social No 5108/05, y Resolucignes Min.
Proteccion Soclal No 810/2021, 2494 de 2022 y 254 de 2023 y sus
normas: modificatorlas ¥y complementarias. La  informacion
suminiztrada en el empaque debe también declarar la existencia o
no de alérgenos en su compaosicion.

El rotulado de la presentacién doy pack debe ser impreso no
adhesivo.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

Ef producto requiere una vida Gtil de ocho (8) meses contados a
partir de |a fecha de fabricacion o empague. Al momento de ia
entrega el producto no debe tener mas de 1 mes de fabricada,




| Continua Ficha Técnica de Producto .. MAYONESA |

El producto debe sar iranspariado en furgén ylo vehiculo camrado
con concepto téenlco sanitario Favorable, expadide par ] Ente
) Territarial da Salud.
CONDICIONES DE
TRANSPORTE Ambiente: preferiblemente a menos de 30°C. Después de abrir
almacenar en refrigeracian. Se debe cumplir con todos los
requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucian 2674
de 2013.
Registro, permiso o notficacion Sanitaria de! producto (vigente).
Caoncepto sanitario de planta procesadora expedida por |2 entidad
mpetente (Con fecha de expedicidn no superior & un afio ¥ con
CERTIFICACIONES Proveedor | P
| Maquilador Comercializador concepto Favorable o Favorabie con requenimientos).
No es de caracter obligatorio, si lo tiene puede presentar
Certificacidn HACCP o FSSC 22000 para el proceso de salsa y
; aderezos. (vigente).
FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO 2023
CONTROL DE CAMEIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versidn Inicial
CARGO NOMBRE | FECHA FIRMA
]
Profesional de Defensa | Mut. Diet. Maria Catalina L AR AT 1
Elabars | 40 imientos Clase ||  Rodriguez Gonzalez | 1 ¥ AGD 2103 m M
Profesional de Defensa !
crr— Ing Alim. Giselia Pacla i1 -
Subdirsccion General hsﬂ AL
De Operacién Logistica |  Coroie Avendano 13 M
Frofesional de Defensa )
Revisd | niine Asesorade | Ing. Ind Fablan Emesto. 15 40
Comité Planeacidn e Ponguta Casirg oA |
Aseaoe Inngvacidn Institusianal : :
de Direciors i e {
= Adm.Emp. Luz Stella i | BT i
Fichas |Abastacimientos Clase | T ; ﬁﬁ
TRt e Beliran Rodriguez %Jf
I
Secrstario General (€) | coote SRR |15 A /7]
; =3
Aprobd |  DieciorGeneral | COrenel Carlos Augusto | ) 5 AGQ 2(173
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" PROCESD
O - PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
1 u.____\( f__..-' FITULD Cédigo: PA-FO-T5
| .
' i FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versidn No. 09 Pagina1 ded
| nazuein CTETTER ALIMENTOS
e Feche:| 26 | 03 | 2021 .
- o
T
PRODUCTO | NOMBRE MOSTAZA |
- EAP 200000492 | SAP 200001416 [ SAP 200000491 | o
190 SAP 200001614 /| SAP 200002187 ki
]
Clasificacton SALSAS \
REQUISITOS Producio viscoso usuaiments preparado con harina de mostaza. '
GENERALES . compuesio por una mezcla de semilias molidas de mostaza amarifia o
Descripcion del |planca (Brassica hirta moench), mestsza cafe (Brassica juncea) o
Producio mostaza negra {Brassica nigra), adictonada de vinagre. sal, condimanios
o especias y aditives permiidos. |
i +——
== P "Harina d= semillas de mostaza, agua, vinagre, azocar, sal, cendimentos |
. lnggendiinn o especias. edulcorantes y slimidon. I
El producto debe cumplir los siguienies paramelros. que e d:lmrs
repariar en el andlisis de laboratoria:
, , im0 % | Maxino %
Farahidroxibenzi-selpcianalo g2 ahlg : =
e g7 BXprEsa Comg 2000 | 1 -
_Requisics acelicol%m.m)
FIEIEDHLI‘E“[EDE ﬂH Te I5
“Closuig de sadio 13 <5
 Fibra - ].E
[ Amidon . 5
Raguisios fsicoquimicos Mostaza -Resolecdn 19021 98 1885
El producto debe cumglir con los sigulentes pardmelros, que s dlabﬁn
repartar en el andiisis de laboratorio: oy
REQUISITO n | & m M i
REQUISITOS Requisios | [ionosy Levad 5 | 2 20 ufe! S0dlclg |
ESPECIFICOS | Microbiologicas i LevaCUES ! Lo -
| Escherichia ol 5 1 8 3 =t0aenors ¥ 1
‘ Salmonella spp. 5 a Ausencial26g | - |
Requisitos Microbioldgicos 12.5 Salsa no smulsionada Res 1407 de 1
2022 i . ]
Requisitos |
Nulricionales. | . i Ap““___ |
COLOR: Uniforme y caracteristice de |2 vanedad ¢ mazcla de u%rladaﬂss
utlizadas
OLOR: Caracteristico y libre de olores extrafios i
SABOR: Caractaristico y libre de sabores ex ' .
Citras APARIENGIA: Products de consistencie uniforme de acuerdo 3 I3|
earacterisiicas | formulacion y & los ingredientes utiizades puede ser cremosa o pasiosa,
del products | no dabe presentar un anilla oscurc en la parte superior del anvase ¥ el
preducto debe-astar libre de sinaresis, ’
Segun la Resolucian 18021 de 1885 Se permite la adicion de: ° .
Carbovimeficalulosa de sodio - maxime 5° ! |
T — | Los limites maximos permitidos de contaminantes en la mostagason: |




| Continua Ficha Téenica de Producto..

 MOSTAZA |

s — ——

g.

——— LT W
=

—_—— -

Contammriantes
[ ArSEriucg Cormo &5
| Plama como Ph
| Tabia 3~ KTC 1755 (Segunda Aclualzacin)

Lemite maxemic, en ma o
1
0.1

—

REQUISITOS NORMATIVOS

e N

—

Resolucidn del Min Proteccian Social 19021/1985.
Debe cumnplir con lo establecido en la NTC 1755 (Olima actualizazion !
Resolucitn 2674 de 2043, Resolucidn 5108 de 2005, Resolucion 1407
de 2022, Resclucitn 810 de 2021, Resolucitn 2492 de 2022 v
(resolucidn 254 de 2023 Y las demas que las sustituyan, modifiquen o
| adicianan.

Presentacian dal
Producta

SAP 200000492 Unidad 3735 embalada en caja *4 unidadss /
SAP 200001418 Unidad *3000g embalada en caja "4 unidades /
SAR 200000497 Unidad "4000 a 4125 g embalada en caja

SAP 200001814: Unidad ambalada en caja *24 unidades

SAP 200002197: Unided *150g embalada en caja *24 unidades

Empague yio
Embalaje

EMPAQUE {
EMBALAJE Y
ROTULADO

Rotulado

SAP 200000452 | SAP 200001416 / SAP 200000491 Envase en PET
| circular de primer uso de grado alimentario con tapa rosca plastica,

SAP 200001614 F SAP 200002197 Envase Doy Pack con valvule v tapa
rosca plastica. i

| El cumplimiento de los-materiales utilizados para el empague debe astar
| condicionado-al cumplimienta de la Resolucion 683 de 2012, Resslucidn
4143 de 2012 ylo Resolucidn 834 de 2013, dependiando del matenal
 utiizado, Y las demas gue |as sustiuyan, modifiquen o adicionen
| Debe ser Impreso no adhesivo oon finta negra de facil lectura y de
| lamafo proporcional.al tamafic del producto, segin Resolucion 5100 da
1 20035, Rasolucién B10 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 v resolucién
254 ge 2023 Y las demés gue las sustituyan, modifiquen o adicionan

La informacidn suministrada en el empague debe también deckarar la
existencia o no de alérgenos en su composicitn.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

Presentacidn Doy Pack: El producto reguiere una vida Gtil minima de 12
mezas contados 8 paric de la fecha de fabrcacion o empague. Al
momento de la entrega, @l products no debe tener mas de 2 mes de
fabricada.

| Presentacian Envasze en PET: El producto requisre una vida Gt minima
de 6 meses conlados a partir de |a fecha de entrega. Al momeanta d= Ia

enirega, el producio no debe tener mas de 1 mes de fabricado

| CONDICIONES DE TRANSPORTE
1

En lugar fresee, sece y ventilado. lejos del calor y al fuego. Mo debe
almacenarse ni ransportarse con diferentes sustancias, Tambign debe
ser rensportado en furgén wo vehlcule carrado concancepto técnicn
sanitano FAVORABLE, expedido par el ente teritorial de salud. Se deoe
cumpli con todes los requisitos referenciadas en el caplivio Vil da 1a
Resolucion 2674 de 2013

——

—_— _

| CERTIFICACIONES Proveedor |/
Maguilador/ Comercializador

HEgEIM Sanitaric Vigenie,
Acla de wisita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente;
Favorable (FV) o Favorable con condiciones.

=

Adicionzlmente para el caso de los comercializadores se debe
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l
|

presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamisnia expadida
por la entidad compatante, concipto Favorable o Favafable con
uefimienios, Con fecha de expedicion no & erfar a res afps.

|

|I CONTROL DE CAMEIOS

FECHA ACTUALIZACION: FEBRERO 2024 ' __]

— e

VERSION

BESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTOD

1

~ T |Sa acwakzen los requisics el TNRaRe § Complameranos, S8 agiegs Regisin Sanard,

2

_;nudu:lﬂ. G actualza

WYergidn nicial.

Penmiso Santay o notficacion ‘Geritarta (Cuando Aplquee) Se acluafiza las serilficsclones @ soliciar a &8
emplesas. oda vez que 5@ nchye Manugl d& Buanas Praclicas, pars apl garapizar fa calidad en lors. proCasos
&5, Min Pretsecion Social 333 de 2011 pala ratulpde da o,

—— | unidiades de negocio requIkEEn oiras resRrilaCinnes del progycto, QUE BE encueniran e 6 marcado, .

: de negoriacan se deja &l raquenmenta oe qua plorcante gabe contar con
rensifa EaRkAnG, pOT ipfanlo B8 redira requarimiento da 1o ficha tecnice. S0 aclard condicran um&pm—ﬂuﬁurhg
ante encargadn Se reliran fas Sigularics nolas que fueron actaradas en ficha becrica de nEpoCRSAR Mala 1:El
tManual de Buenas Praclices de Manulaciua besados-en @l Deciatn 30751867 Debe ser Corificado por |3 parsana
de Caldad con Tanela profesional Waola . En case de sar comercializaded debe alegar ke de s
provesdor wo maquiader Se aclara. el lismpo o Eoncepio BANIlARD para Fansporls o8 alimentos expedida par 8l
ernle terilarial de-sdbod.
Apasie 4l lormals GAE-PSL-T0-0¢ version 1, 3e faliraran lo cidigot Sii dal ocumenio debido & que ya na son
wlilizados en b8 ankidad, porque actuaimente o5 cAdigoa SN GENErasss por gl s=aema e infermacidn L Bl
cambia 3 peseriacidn del productd en Peso Neto ki Galdn per J.TBD gr, tomo- resutady da 5. dedos
obignidas bas el estudia ¢o mercad réalizado pard 1as compras dal | rimvasiee 2016, dande e ohsend gue fas

-

Agisle al- Frmalo Pa-FO-TS VEds 00, Ge cambia o clasificacan tasado B0 Giglema SAP. & athoana
presentacn 180 g én Doy Pack y 54 agregl infpemacian gn lodes las panas que &8 descriie. 5@ cambla oy
“Aderage-aspecia” 3 “Salsas’. S0 adicsana pspecRcacionss &n regquisila ingredienies, can base @n resclucon 13021
da 1086, Sa-adicieas informackdn do donds 5o 1oma nformaean de requisios Sscaquimicos y mcrobodlagicos: -
Resalugian 18021 de 1885

&g cambian las oiras carasiarisboas del produsie, anfocands an las cargCARIsheas organakplicas. y COMEDRILSn gol
producto ¥ 68 Dditiend faquisAns an [imilks maximos penmiides de conkaminantes &n 3 mostazd asi:

Contammaniet Lifsits mashmis: -_-n-ﬁﬂ_
EMpEic foToAY 1.1
PhrmereoTE 2R ol

En Ratuisiics Marmaivos Se adigiona: Resaludian 2574 sa 2013, Reaalucon 5109 ge 2005

L a5 condicianes da transpins ¥ almacenamianic Be cambia por- En lugar fresco, sece y ventiado, lejos dal calor y &l
fuggo Mo debe simacerarse Al iransporarse cont dilarenles susiancias. También dabie ser franspodtann an fgdn:
o vohiculs Carada €O consepln tecnice aarftaric FAVORABLE expedide por el ente farilarial de salud, S cebs
cumplir con LodaR s 1equistes relenencadas en ol eapiluio Wi de ia Resoluadn 2674 da 203

En ernpagque se adiciana solitud de requisnos £ adiciona presentacitn Doy Pack 180 gramos. El cumplmiento de
las matesiales wlilizados para. &f empague.dabe estar condGeanado al EEmplmisnto g [ Resclucion 8% de 201
Resolucon 4143 de 2012 yio Resslucion 834 de 2013, dapandierdo del matanal vikesda.

En especificamonss dal allsto se adicing requisita en cuanis 3 alargancs asl-"La wilamacitn suminisirade en el
gmipaque debe fambeen dedarar 1a auslancia o nade aléngents 4n £ COMPOSICIon, |

Sa ralra e mausita de vida Ofil “Af moments- de 18 enbrega. &l produeta no gaba jenets mids g uA ﬁr; mag. 48
empACElo, 8

Bry cebficacionss 9 provesdor Se.CAMDE pof. “Regisk, Parmisa o Motificacien sanikaria ded producio. Hmnm
Concepbo Banisis de planta procasadon pxpedids por la enlidad carpatanie. (Con fecha de expedicadn po supaner
& U afio ¥ son Conoepit Faunesbla o Favorable can reguenmienlosh

. HACCP o FSEC 22000 para el salsas y adurazas,

s ol e i

S6 Inchiye p n SAP 1416 "ABtn minimo: Galon x 3060 gr TAP SOOLO0AG1: Paso fato Galn %
4000 gr 4 4125 gr, SAP ZD000Z19T: Peso nefo minima. Doy Pack X 190 gr. 'se cambian requisios en conterde,
pIESenIACii y mpague. [Bmaikd 58 adiciona vida (il pars pressntacion Galon
&p maditca Informacion presealacien el productoe, conforme mangjo legistico del maicada; Se mtra de fanspodey
almacanamiznta e lansrable comnrequerimigntos”, s ajusla wmfornacian de -sobciud vida ol |

| piocsst-dusalss y adoiezos § 56 deja oe cardcier valuntana

Be scualize & Tormata PAFO-T5 vessiin | 3
En el Bgm CERTIFICACIONES. Sé ralira & obfigateriedad de praseniar Camificacan HACCF o FS35 HF:GM al:

S Fjusian ks requisiles Microhisligicos, Se mtiran ks Requstod microbeal 3008 Mostaza JAesslucicn 18021 oa
1985 ]
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s gel sniode AImacEnBmieno, —
Sa resliza cambic an prasentacicn o¢ producta fa palabea galones por unidades asi:
Anola

M : Tl |
—
-

I

HES

e
1

WD O =il | - 1]
e o R AT i B !
3¢ aclualizan de canfarrnigad con la Resolucian 1407 da 2022 12 6 Saisa no emulsionads |

REQUISITO n | 2 | = M | |
M_nhnﬂ_i;ﬂﬂg,uma s | ¢ 20 uielg 50 ufalg [
Escherichia coll 5 0 | =10ulcfyoml .

L Salmanella spp. & 0 | Ausancia2ty -

En riguisilos noemativas se moliyan Resolistn 1407 dp 2022.. Resalucen 810 e 2021, Resalucon 3453 de 2022
¥ nEsciicitn 254-de 2033 |
En e o rahulaga se reled [ Res. Min Proleccosn: Social 133 de 3011 ¥ 52 actuahza con la inclusion Resolusan
B0 P 2027, Resokician 2452 de 072 y resolicitn 254 de 5033

En e dé ceddcacianas. se inchuye que para Bl coso de los. comercislizadores se debe prasentr Goncesio
ganitaiin del siigde alma B : |

10 Unida *37853 embakhda & Caja 4 gelones | Unidad “37857 embaloda en o3ja "4 undades
Usidag *3000g embalada en cap 4 galones Linidad “30005 embalada ancape “4 unidades
Miﬂm—ﬂﬂdnﬂmn%hﬁhmnﬂﬂpﬂrmg — !
1 En requisiis nulncanales so deja al lexle No-apica y 5e relra el hexle Dalos de 1 tabia Nubicional ICBF 2074 Barg |
1 hiostaza x cada 100gy i 1abia", ieniondo B cuents que asa infomeeian s= refiea an ol Talulsds ruthcional del [
' -aroducto de acuendo 8 3 Resolucitn B10 da 2021, !
|
PR R
Er_ucnmmnnlr. .
| FEOHTTIG] DESVhCIDN | |
‘| T i { + % I
[ 11 Tl
| = T 3
i’ T ki —
| En e olras saractedistacas del produstn se retiv &l Sexta -Almidones - maximn 5%, por esiar conlemplads o los |
reguisiios lisoguinisss. I
! En reguiskes nuimativos se adicona el lesto: ¥ las-demas que las susbiuyae, medfnuan o sdicianen
I S | En vida il s inchaye B produeto requinte Una vida utl minima. Cambies realizadas o 2A02/2024 por MORG
.— " CARGOD NOMBRE FECHA | FIRMA , |
Profesional de Defansa Maria Catalna Rodnguez FEE[\ '
oy ‘ Abastacimientos Clase | Gonzalez 2T FEB 2024 W ¥ 4
Profegionai de Dafensa Darery Alexandra Sanchez IZ " FE 0N ;
|| Abastecimientos Clase | Rojas b 2024 “E‘.-‘T 5
| - -
Profesianal de Defensa _ . "
R | Sabdireccidn Ganeeal Do EI:EIE F‘a::‘it;arcm 27 FEE 2024
Operacian Loglstica o -
Comité = Profesional e Defensza |
Asesor | Oficing Asesora de Planeacidn Fabian E::mslm Farguta 2 ? FEH 20024
. I_ __& Innovacidn Institucional
1 x Directeta Abaste - to N Si Monta 21 -,
Téenlcas i cimientos erma Sllvana Montanchez :
Clase | Montenegro FED 2024 *M&ib]—f
= e | 5 e .
Secretaria General (E) 'EE*”‘“EF“‘”" Botafios { FER 2024 M
| [ ' odrigusz f ;
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| Jefe Oficina Asesora Juridica |
. | encargada de las funcionesdel | Martha Eugenia Cores
Aproba despactie de la Direccidn Baguera
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PROCESD
L PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
‘-"""-\ ’___...r TITULD Cadigo: PA-FO-TS X_
TV | FicHATECNICA DE PRODUCTO | VarsbnNo.01 | Pagina 1de3 i&-‘k
e ALIMENTOS
R ol Facha: | 26 03 2021 s
PRODUCTO I NOMERE PAMELA
E i SAP 200002252 / SAP 200002253
] - SAP 200002254/ SAP 200001487
REQUISITOS Clasificacian PANELA
GENERALES Froducio oblenide Oe 13 BXITACCION ¥ EVaporscion o I0s Juges o8 1a Cala de
Descripedn del | azdcar, laborads en los esiablecimienios denominedos irapiches panaleros o en
| Producio lzs centrales de acopio de mioles virgenes. en cualpeserns de sus formas: y |
| preserfaciones.
Ingredientes | Jugoda Cafade Azcear 100 %,
El producio debe cumple hos siguientes poramelros, que S reportaran en el
analigis de laboralosio:
FPARAMETRGS
e & MINMO MAXING
A A iadutioes | eppsades @1 gutosa an % i5% s
Agicanes no MSdLtionky. axpresadnd an 1aCa08a, By B X B
Requisitos Proteinas n % (N1 6 28 1.2% -
Fisicoquimicos T i85 ¥
Hemesad e % =2 (773
Plama srpesada con PR gn =gy = 02
g feicy papresatiy como A a0 mgikg i a1
B0 T REGATVG
Colpranies HEGATVI
REQUISITOS - . ~
Requisitos fisiccoyimcos Panela = Resollcdn 776 de 2005
ESPECIFICOS Bl producio debe-cumply los sigulentes pardmelros; que-se reporarda en &l
o englisis de-laboralores:
pouisiios PARAMETILOS Nl m| M| C
Microbloldgicas
Recuento de mohos yimedwrasenUFCigr | 5 | 50 | 150 | 2
Hequislics meiabiclogtos Panela- NTC 1311
Reguisios
Nulricionales I o
En |la elaboraciin de la panzla se prohibe al uso de las siguienies susia
EnEUmE
g} Hidrosuifito de Sodo u abras sustancias quimicas idxicas con propiadades
Olras biangueadoras; -
aracterigticas | D} Colorantes o sugtancias inxicas, grasas saluradas;
" o) Azlicar, mielas procedenlss de ingenios: azucareros, migles de alros Irapiches
del producld | aneleros, farabe de mate, otros endulzantes y panslas devusHas que tengan
incidencia sobra’la inocuidad ¥ calidad de la panela;
d) Cualguier oira suglancia cuimica que allere sus caracierisiicas fisico-quimicas,
su.valor nulricional o que eventuaimente pueda aleciar la salud,
Res Mo, 772006, Ros 34622008, Res, 3544/2009, Res 412172011, NTC 1311,
REQUISITOS NORMATIVOS | 5., 92451 5004, Decreto de: Ministerio y Proteccién Social 3075 de 1987,

.
%
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EAP 200002253 Panela Cuadrada * 300 G, embalada caja “B0 unidades

Presentacitn del | SAF 200002252 Panela Cuadrada * 250 8. embelada caja "30 unidages
Producto SAP 200002254 Panela Redonda * 1 Lb. Embatada Caje *40 Unidates

SAP 200001487 Panela Cuadrada * 1 Lb, embaiada caja 40 unidades

EMPAQUE ! | Cada unidad de producto dabe ser empacado en: palipropilena lErmaencogeoo O '
EMBALAJE Y Empague y/o | poliprogdsno bionentada empacado en tecnologia Flow Pack.
ROTULADO Embalaje £l materal de empague debe cubsr complatamente @l producle y protegario

frente @ la conlaminacidn, " .
El rolulads puede estar impreso en la bolsa o con adhesivo y cumphy con |a
Roiulads Resolucion dal Minlsterio de Proteceion Social 5109/2005 y Resolucion 779 de
2006, -

VIDA UTIL DEL PRODUCTOY | £ produzlo se requiere con indicacién de nimero de lole de produccsan o
REQUERIMIENTOS DE LA empaque. El producio se recibe en bodegas con méximo un (1] mes despuds da
ENTIDAD ta fecha da fabricackin

o -

==

El producto debe e lransportado :TH:E furgan yio vgrhm:m EON CORCEpls
: tacnies sanitako Favorable, expe por el Ente Ta & Saled So debe
 CONDICIONES DE TRANSPORTE | ., o con fndos las requisitos referenciados en el capitulo VI de s Resoiucian

2674 de 213

| Productores Paneleros (Trapcha) |
- Regisiro, permiso o nolificacidn sanitaria del products seiclado. (Vigenie) i
- Bcla de viska ssnilana (VCY con Conceplo Técﬂlmﬁj.fiuanw: Favorable o
=S Proveed Favorable con requerimienios, expedido por of INVIMA. Este cerificado se
cﬁﬁﬁﬁﬁﬁmwﬁi requiere del trapiche productor y plana de ransformacién o proceszameenio
aq Cumgplimiento a la Resolucion del Minisleno de Proteccion Social Mo.7Td de
200, !
- Presantar ceriificacién de pago de cuota de forenlo panelero expedido pol
la Federaciin Nacional de produciores Paneleros “Fedapanela’.

FECHA ACTUALIZACION: | Noviembre de 2021 -
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

| Wearsign lnical

Se aciuakizan Io8 requisilcs I aquimicos, ricrabisiigics acome 18 HTG 1311 PRODUL 105 AGRICOLAS PANELA Sa
2 sciusliza & sobigiar a Produdiiees Parelerss (Trapichs], foda waz que s incluys Memual da Buenas Pracicss, Regslc
Baaiane, Perriso Sanfang o Naiificassr Saniara (Cuands Apbque) pars ssl gevaniizer Ia cabdad en jos procesos

productas. S& fealizs neia aclarmiona respecho af somarcialzade. R
En hcha 18caica an regociacin s daia el requenmienio de qué fabiicanie debe conler ¢on registro saniaric, par Is Lanto, &¢

mira requerimienta de la ficha ecnica. Se sclara condicldn de concepie santaro y enle encargade. Se mwiiran las siguienies
neias que Tuaran aciaradss e ficha Mornca de negocisciing Meta 1: El Manual de Buenas Pricicas de Maniactien tasados
or &l Dacisto 0761037 Debe ser Gedfcsda-por (& persana oe Caloas com Targela profesional. Mola & En caso ga w7
comarcialzator debe-allegar los canificados de su provecdor yo maquisdon, Ba amplla a menima 4 meses de widd ail o= la
panals. Se aclaran condicsones o presonta fitn por o8 ROMETDS S8C. Se aclara rolulacsan de embaleje y ampague prmann
Se sdicions lg presentacion de peneda regends por 300 gramos. Se ajusta expedicion oo documentos por el INVIMA- Se
rebra requsdas: Se dobe cumght con lag condicionss minimas de iaformacisn en el embalse secundana Con 1% rEqualas
a de rofulado-gus se elabipcen @ condinuacion:

g} Mombre complefo del products ¢ ngrodeniss;

k) Marza camercial;

e} Momibing y ubiacon del frapche panalergy

df bdimerns de lote o fecha de produccan;

e} Cordiciones de copsarvachin;

f} Declaracian ded carterde neto, de acuerd 2 con la normatnedad vigenta,

Sp amsiE vida 04l de un mes B seis moses con fecha produccide no mayor & 0 mes. 5@ SASOAAN BGUSALS NOPMatvos oo

| _.$M - e |
[ alustan codgos SAP de Scueimo @ las presentaciones relendas o gl Isfado de matediaies Adi MISME. 58 caman 03
requisiios mecrobialégices, feicoquimicos y lis ofves canacteristicas del producta de acuerdo @ la NTE 1317
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i i
Bl g oz U Privdn s & N
e R Roembbapuladaly 1 M S0 1
| C FiabR W 1 BRI
| = i A Wmmp Al
[ —— e Py b T S (-] 15
Larman Pa) ] g . K
i e Pt i P el [ = B L e i} i3
e : e T M
Bty o ¥ i (5] i =
— Sefers Rom el ¥ o :::Eala-!rw i i
&l conienido 0= 1a Frcha Tecnica & nuevs | . e
Siafisiaal Nombre oe PANELA 3 PASIELS CUADRADA ife de BLOGUE & PANELA.
i Se apusis 18 Descripcien dal Producto, los Requisitos Fisicoquinicas y (5 Otras caracierislicas ded preducio. di acunrda & 18
5 Regctuciin dal Minsiens de Proteccidn Bocal Mo TTHde 2008,
S ajuslan lbs isilos Microbioigices segin fa MTC 1311,
ﬁm_% KIm|B ] 6] [ FAUMEMOS W m | B
Reoekacsibebmsy | 3 (a0 |90 ] 7 | |PocoibtemstosylemdmaseatPCly| 5 | 50 ) 10 | 1
Ep achugiza mlormasion & sl versicn PAFD.7E Veraitn 00, 5a ralita codige SIC en donde: sa menciana, 5& relitk 08
8 nomne ta caraclerislica cusdeada, conel fin de genaralizar 1a ficha Técnica por producia y s adiclna: codige SAP Paneia
I Redonda, en conlenids se adiciona: SAP 200000520 Caja de cadsn conugado « 40 Unidades en empaque individual para
I peeseriacion de 500 grames. En preseniacidn del products se adidona SAP 200000525 - Rodonda par 50002,
| Saadeinns eningredientes Juge de cafta de azdcar 10005 -
| S incluye on Requisios Noomaives. a5 resoluciones 2545/2004 v el Decrelo 30751537 det Meaisterie y Prolecsidn Sesial.
T Se incoipara &n Rotulado; Iz spoian il presentar el riusdo con sohesvg,
En Corificscionss, 88 mootcs prasaniar paz y sahvs dal fomes 1o panelera a presentar ceilicade de'page dé cutla de
famanio wﬂmg%wﬂ,mna_mwﬂ-!_tﬁmnm B o ] —
L miodifican-codigas 700000521 paneia cusdrada ¥ 250g por SAP 20002252, SAF 200000521 panela coadrads x J00
8 g por SAS 200002253, SAP 200000525 panala redanda x 1 b par SAF 200007254, SAP 00000520 Faneia cuadrada. par il
. por SAP 000001487,
Sp compieia la miomackin de renspona y aimacenamienl, se.nicdiica infanrmacian canlEnido y prasentacion del producis.
9 canipme manejo bgisticn del mecade, Se inclupe en conceplo terice santana "lavorable com requenmientos”. Se austa i
wida (Fii bagads en. Resolucicn 5108 de 2005, En canficaclongs se adicions sclichud do Regisind, perman o nedificacan
i ded praducla-selclsdn.
Se apusta INOMBcan 3 Formas Fl-FO-T5 Version 01, se reliva 32 relulade: “Se deber a schiclud d8 ia Entigad aclulzntar
10 declnrancn on fa fecha de vencimvents del poducts”, e5tas & ire de Aceerdo A esla acorle con ia Resolmd 5109 de
E008. quaa mo S reguiens fecha de venpimimta pars prodiscis. Carivos realizadios por IMRG £ Seplismbie 2027,
B ajustan nombres de makeriales por preseniacon ge products £@ acuarde a lo indicada an el sislama SAP y $& mclye en
i los requisilos de ampagee, ta-opditn de malens! pofprapdens Bistienlads empacade en lecnalogia Fiow Pack, oo acvendo
- __| eon les congicicaes actuaies def marcado. Cambiss mafizados por JAMR / Wow 2021,
CARGD NOMBRE FEGHA FIRMA
Profesonal de Defenss Ieg, #ileme Junny Patncia Matia
Elabard | . iscimentos Clase Romems 3 1] NOV 2021 .
Direglorp Abastecimiegnsa M
Clase | Adm, Emp. Rese Mery Encso Meo G E DIE 2“21 !
Subdirector Ganaral de Coronal (RA} Carlas Emesta .
W Ahastecimignios ¥ Senicies Camashin Disz n E- DIC 2&21 iz
Subsiector Ganaral ce MSc. Adm, Bimp; Héclor Vargas "
Cembralaciin Fiodrigues ﬂ E DIG .{ﬁﬂ
i Goeonel Juan Canos Rivenss
Aprobd Sucetaio Genersl Pineds 06 DIE 2[}‘21} =

L






PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
—— TITULG Codigo: PA-FO-TS
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo. 01 | Pagina 1 dad b
agEncin LTRTETICR ALIMENTOS <
e Fecha: | 26 | 03 | 2029 i 2
PRODUCTO | NOMERE PASTA ALIMENTICIA CORRIENTE TIPO SOPA
Cédigo SAP 200000550 / SAP 200000548 /| SAF 200002260
REQUISITOS Clasificacion Pastas B
GEMERALES Producio elgoorada con grancs de lsige, de la variedad Tatigum g,
Descripcidn del | Praparadas mediante el secado apropiado de las figuras formadas oon
Producto una masa sin fermantar, preparada con agua y derivados del trigo. Aptas
para el consuma humano, |
oesitienies BEmola yio Semolsios oe ingo, sal, agua u olros ingredientes, Los
gradie adifivos deben ser aprobados por la legislacion nacional vigente.
El producto debe cumplir los siguientas paramelios, que se reportaran en
gl andlisis-de laboratono:
PARAMETROS
COMPONENTE TINIMO [MAXIMO
Humedad (3] = 130
Requisitos Ceniza {36) - 120
Fisicoguimicos Prateing {35} 105 -
Aodezeomn dcide lictoo {56 - 4S8
Productes Grasos (%) 0.4 ¢
| Coboranles AMCIBES Hgqa
RE T Raquisios fisicoquinticos Paslas alimenticias -Resolucion 4353 de 1881
':I'_:,'-é“ 08 1 pontenido da canizas se toma de la NTC 1055 - Para pastas
ESPECIFIGCOR alimanlizias S6Cas
El praducto debe cumplir los siguienles parametros, que se raporiaran an
el angdlisis de laboratano:;
[ Parametro Caso | Muestre [ n]c|m M
oclase |
g
Requlsilos Maohos = V|2 3 5| 2| 10%ufelg | 107
Microbi ek levaduras ufc/g
BiologEos: | MEeeherichia Call NA 13 5| 0] <ioulclg_| - |
Requisitos microblologicos segin a resclucian 1407 de 2022 ltem 7.10
pasta alimenticia y pasta alimentlicia compuesta desecada, reflena o sin
rellena




—rrics
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Requisitos
Nutncionales

[ -

Ragghhn v el W g
i e

Humedad ig]

Encaga K|

pidos (g}
Csboigratod tetales (gl
Colcipfmgl
Merepeg) | 2 i#
Fatzioimy) =

Tameagmg
Miacwafmgh

Fenfatos frra) ;|
lﬂm&nﬂu"mm -
Tabla de Cemposicidn de Alimentos Calombiancs 2018 (ICBF) - Pasta .

57

¢

caracteristicas

Diras:

del producio

| Calor Amariio brillante o hueva,

Olor. Caracteristico a trigo,

Babor Caracterisiico, Textura: Firme

Las pastas alimenticias deben estar libres de conlaminacitn fisica, |
quimica y biclogica y exenta de olores y sabores extrafios. ;

REQUISITOS NORMATIVOS

Debe cumplir con lo establacido en la, Resolucidn 2674 de 2013 y
resolucion 1407 de 2022, Rescluciones Min. Proteccidn Social Mo |
BI0/2021, 2454 de 2022 y 254 de 2023 y sus normas modificatosias v |
complementarias, resolucion 4383 del 1901, NTC 1055, |

EMPAQUE /
EMBALAJE ¥
ROTULADO

Presentacién dal

Producto

SAP 200000550 /| SAP 200002260 Paguete ~250g reampacana er fardg |

"2, 240 48 paguetes |
SAP 200000548 Paguets *500g reempacado en fardo *12. 24 o 48

pagusbes

VIDA UTIL DEL PRODUCTOY
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

Empaque yia
Embalage

Empague primario en Polipropllena bicrentado BOPF/CAST, BOPP+CPE |
o PET/PE. I
Para empaque secundario; Polletienc de beja densidad termoencogibia i
de primes uso y de gradeo slimentario.
Empacado en maleriales aldxicos qua aseguren | buena conservacion e

hegiene del products.

Raotulads

Ef rdtulo debe ser impreso no se admiten adhesives y debe cumplic con
los requisitos esigidos en la Resolucion del Ministeric de Proteccion |
Social 0051092005 Resoluclones Min. Proteccidn Social No 81002021,
2484 de 2022 y 254 de 2023 y sus normas modificatonias. La informacién |
suministrada en &l empague debe también declarar la existencia o no de
alérgenos en su composicidn :

El products requiere una vida il de dieciocho {18) meses contados a |
partir de ia fecha de fabricacion. Al memento de la entrega no deba tener
mas de dos (2) meses desde su fecha de fabricacidn.

S

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser lransportado en furgén yia vehiculo cerado con |
conceplo Wenico sanitario Faverable, expedide por el Ente Termilanal de

Salud. Se debe cumpiir con todos Ios requisitos referenciades en el
capitlo Vil de 1a Resolucion 2674 de 2013, _ '




Continua Flcha Téeniea de Producto ..

PASTA ALIMENTICIA CORRIENTE TIPO S0PA

¥ Registro Sanitanc, permise © netificacion sanitaria del producio
solicitado, (Vigente)

v Agtadevisita sanifaria (IVC) con Concepte Técnice Vigente:
Favarable {FV) o Faverable con condiciones, expedido por el

CERTIFICACIONES Proveedor / INVIMA,
Maquilador! Comercializador v Adicionalmente para el caso de los comercializadores 5e debe

prasentar Coneepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida
por la entidad competente, concapto Favorable o Favorable con
raquerimientas. Con fecha de expadicion no supefior a fres anos.

FECHA ACTUALIZACION: Septlembre 2023.
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

‘arsitn Inicial.

T =

Se acluslzan 1o% (EGUISROS MGCoquimicss, microbsaligices ¥ complamantaios. So actuaiza la cedficaciin g solicitar a: a2
ampresas, toda ver qué s& Inciys Manuil de Buenas Praclicas, Registo Sanitaria, Pemniso Sandiaria o Malificacisn
Banitara [Cuands Apliqee) para 85l garantizas [ calicad en 105 procesas-producios. Se achualiza-con g3 Win-Prolecticn

| Soclal 333 de 2011 rabulagy ga cho. Sg adicianan oS AumngIen

aduntan codigos “En ficha 1Bcnics du negooacion &8 oaja el requerimients de que fabicante Gebe comar con
registre sanilaria, par kr lanto, se nelira requerimients de ka ficha scnica, Se aclara condiciin de concepdo sanfang y enla
gncargadn. Su refivan las skuienbes noles qua fugron aclaradas en ficha tecnica de negociacion: Hola 1. El Manuai de
Bupnas Précticas ds Mandiacturs basados en el Decreto 30751957 Debe ser Cerificade por 18 persona: de Calidad can
Tanjeta profesional. Nata #: En casc de sercomendializacior debe sllagar los parfificados da su proveeder yio maguilador, Se
sclara ol ligmps de eoncapts sanianc para ranspode de aimentos expedido por el ente terdarial de-salld. Ho retia
requistec El-rdluln del producio dste influr ef nombre ¥ la calegoria & fa cugl penenscd de peusrdo con la farmulacikin
ampleada. Se reliran cédigos -SIC que cormesponden & fichas de prodecio sl forificar. 37421 ¥ 37420, 3¢ rewe B
Fprhicackin las vEamings A B, By zing,

Se sjusta iodo &l comensds de & Ficha Tacnca sl nen farmalo

Se gusla 8 nombre del preducts de “PASTA ALIMENTARIA FORTIFICARA PARA CONSUMD HUMAND TIPO SECO™a
“FASTA ALIMENTICIA FORTIFICADA TR SECT

Se austa ol cidign SAP d s pressniacitn da 500 gramos 44 ZDOC00%4S & 00000542

Seausta la glasificacion del producio

S gpustan dos requisitos falcoquimicos a la Ressiucin de Minstena da Piotpccin Sacial 47353 de 15491 )
S refifa de Requisios nomaives a NTG 1085 y pernanea la Resalussn de Ministetio de Protaccitn Brelal 42683 de 1981,
par ener paramatros diferanclales no comparablas, primanda 18 nanmalividad egal.

S ajusta el fem otras ca@olersticas, toda vez que la palabra *mubny® gk aplica & Una marca especifica:

So-ajusta 13 vida (A0 an cuantd & gue 4l gba fanes 18 messs & partir de la iabncacion no de @ &Mtrega.

S aciusiza lormata PAFO-15, uE !rﬂlran :ME'.%EE“ QU =8l0s na san Ltizades en |a Enlidad, Se camibia clagificadn
de ceren! 3 Pasias. basado e clasiicacién SAP. De los ingredicnles 88 ratva [em hisvo. 86 agrega agua ¥ 1z Informagian:
*Las aditives dsban sar aprobados por 3 legislacion naciznal vigente™, denlre de los pardmeiros fisicequimizes. Bl paramietio
cAMZES 50 nolerenciy basads on fa HTGC, 1055, ademis se coloca infarmacién do elemnsa tane para 103 raguisites
fisicoquimicos coma microbinltgicas. En olras caracierisiicos del produci se cambis Mo Aglioa par.” kes pastas afmenticigs
doben estar fores de cordaminscin (lsica, quimica y bickigca ¥ exents o8 ckires ¥ sabones oxirafes”. En requisilas
nanmatives se adicens Ressiucion 2674 de 2013, En Presenlscion del producic 58 adicona pars eodige SAP 200000550
Farda par 24 unidades y para codigo SAP 200000548 Farda par 12 unddades Se comaleta la infoemacian de Requestos o8
transporie y almacenamients. En congditiones de empague $& acla@ para para empaqle socundania; caja de cafldn
cedrygado de ptimes use o Polietienc da befa deasidad termoencogible. En ofuladn. e adiciona: “La infgmnacidn
surninisirada gn ¢l empague d.hﬂmh'gn daclarar ln axislénaia o na de akepenos en su compasichn”
Sa realiza . adiciba oe] codigo panta comenie Hpo So08 € 250 gramas,

En emponue se moddican |35 caraciesislicas dol empaque Secundanc, se el £33 de caddn carmugado, se establece

|

Polisilans de-baja densidsd inrmoencogible mgM%fd& gredo aimentaria.

"En requsiios micraboiogicos, se mediice dato NMP Caoliformes tetales para of contenido MANME. ¥a GUE POr enor de
digitacién se eolocs 40" y s °°, en pesentacitn del pieducto, se modifica mformacian aficonando fardas de 12, 24 0 48
unidades y adicionanda infamacidn e cadige 2pAMZ2E]. conforme maneje logislics del marcado. En iransporis
almacenamants e rolifa ‘o favorsble con requedimianios”, S& 8jusie reguenmiEnios Ga vida dalil, Se adiigna en
cartificacionas 18 posisiidad de Bnieger parmise o notficacion sanitana del producte solictade. [Viganie) de acuarda al tipa
de rizsgd del products, : == ok diein
Ba sciualizs infornacian o (comato PA-FO-75_U01, 58 ajustan los mgreditnies retranda @l companants “hanna-de lrigo” y B
incluyan los ~Semotalos da ingo”. adicional sa mtira-da palslea *ledtificados” Iode vez que, e3 pasta corente. Be mch

yen
requiBilos nuiricianales da acuends conlo estabeckdo g la Taléa de Compasicdn. de Alimanios Colombisnos 2018 (ICEF]




Continoa Ficha Técnica de Producto ...

PASTA ALIMENTICIA CORRIENTE TIPO SOPA, |

para la Pasia Aimenticg £in Enviquecer Cruds. Seretes el empaque Polstiens de baja densidad calibre 2 tods vez goe no

splica pars aste products y se dejs “Empague pimaro en Polipropbenc blorentade BOPRICAST, BOPPCRP PETRE |

| Camblas readracdas por JPME Jun2002 |
"B eclusiza los mquistos Morobioiogicos: 108 (equistos elabIscidas par 8 ressiuaon 4303 de 1981 ae Eambian por los
que sutablecy in 1407 de 2022 |

[ e =TT &1 Pardmatro | Caso | Muesteen | n | c [ m M |
i T e e IE. clase i -
P r— T o) i i wahos H Z 3 12 10‘31:'# Iﬂ‘ |
i Fl - a _lhﬂl.m 2, |
T iy | w1 L Ezcherchia | MA 3 |0 -t1‘ﬂu1|!.l'q
Rt S 238 WS L Coal | I [
immﬂlﬂww‘lml &5 JCIF amm U5 paniy
al ¥ e &y S e O Gl i s T

L8 Tneilyps an feguisios pamativas b 1407 de D022, NTC 10585, Resoluciones Min. Proteccidn Socal No 81072021 2404 de
E 2022 ¥ 254 de 2023 y 3us rormas modibealankas y complementangs”

Ba glimina Fesoluckin del Minstero de Prolectitn Socal 313 de 2011 de mequssdos ioluiade y se adiciona |8 Reschciones |
Wiin, Projeccitn Social No B1IVZ0Z1. 2484 de 2022 y 154 de 2023 ¥ 3us nommas modiicalonas.

Se sgrega en CERTIFICACIONES Proveedor / Maguilador! Comercislizador =Adicionalinante para el casa ge h:ﬂ.

tcmufmlmﬂuns =8 deme presentar Concepto sandtarks dal sitio de almacenamignto expedica por le entdad compalente |
| concapto Favorable o Favarable con sequenmienlos, Con lecha de expedicion mwpumrﬂruaﬂm

Profesional de Defensa | Ing. Alim. Danery Alexandra m
Bishoeb Abastecimientos Clase | ‘Sanchez Rojas i EI. SEP 1 .
Prolesional de Defensa .
Subdirsccibn Genersl De Ing Alim. Elh&ll:;z:la (Zar
b, Loglstica el
Profesional de Dafensa ?‘g Lﬁf
Revisé Oficina Agssora de ing. Ind Fabian Emesto o o
Flaneacién & Innovacian ‘Pongota Castro
Comité Institucional -
Asesor de m:,
Fichas Dirsctora | Teniente Norma Sitvana P i
Técnlcas Ahastecimientos Clase | Montanchez Hnntamgm’li t-"'.-
. Coronel (RA) Ricarda Eﬂ
Secretario General (E) Augusto Salcedo Rozo E? 1
—— = n""'-
Aprobé Director General R ey, - % t':" "t

=k



PROCESOD
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
""'"'-\ TITULG Cédige: PA-FO-T5
FICHA TECNICA DE PRODUGCTO | Versidn No. 01 Pagina 1 de 4
anmucrs GBETETIER ALINENNS
"-'11‘.‘5'.'.‘.'.'.“.‘:‘:* Fecha: | 26 03 2024
PRODUCTO ! NOMBRE PASTA ALIMENTICIA CORRIENTE TIPQ SECO
Cidigo SAP 200000544 | SAP 200000545
REQUISITOS Clasificacion Paslas
GENERALES - Producto elaborado con granss de irige, da la variedad Triticem Durum, preparados
Descripcion dei | mediante ¢l secads a alias temparaiuras de las figuras fonmadas con una masa sin
Producto fermantar, preparada con agua y dedvados del trigoc splas- para & consumo
humano.
il : Sémola yio Semolatos de frigo (varedad Trlficiwn Ourwn), sal, agua u oiros
hgmdﬁmﬂ ingredientes. Los adilives deben ser aprobados por la legislacién naclonal ﬁ_ﬁﬂu,
B producio debe cumplic Ios sigulenies pardmelros; que se reporiardn en ef
anilsis de laboratorioc
PARAMETROS
COMPONENTE M IMO | MAXIMG)
- Humedad (%) - 130
Requisitos Coenira %) - 120
Fisicogquimicos Protedna (%) 10 "
ADder coma a0do chco| % : 0AS
Produchas Grasos (%] 0.4 -
Colorarda s Adificiales Hegatve |
Requisiios islcoguinicos Pasfas shmaniicias -Resolciin 4393 de 1957
"El contanicln g ceniizas e foma-de la WTC 1055 = Fara slimanhiciss tecas |
El producto debe cumpliv los slguenies pardmelios, gue S reportardn en el
anaisis de laboratorio:
Caso |Muestreo |n |[c | m M
ase
Requisitos -5 :
REQUISITOS | Microsiolgicos ¥ 2 ? ¥ & iy [
ESPECIFICOS Lo
M 3 8§ |0 |=tluflg |—
Requisitos microbiolégices segqin la resolucian 1407 de 2022 item 7.10 pasta
alimenlicia y pasia alimenticla compuesta desecada, rellena o sin reliens
T Uniied de pigmnna de b
Hagquhlia | redvienies por i g de pariv
| rewssrulily el sk niw
Hamedad (g) | 5§
Erergla(kl) . | 1572
T R A . N
risahidratos tatales g} :__?EQ‘. -
Henuisils [Calcho fmg) _ .1 1
iciona Higero [my) - 1.0
Mutricionales Patasia {mg) 236 y
Tiarming (g} ois
[réiacina {mg) E
Foatatas [mg) N | S
Grasng monainsaturades (g 15
Tebls o Compasicidn de Alimenmios Colnmbionos 2018 (ICAF) = Pasfa Abmenticls.si
FEnnquecer Grin
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[ Continua Ficha Téenica de Producto ...

PASTA ALIMENTICIA CORRIENTE TIPO SECO |

naracﬂtg::ﬁms Las pasies alimeniiciss deben estar libres de canaminecidn fisica, quimica ¥ |
del producto biolbgica y axenia de olomes y sabores exirafios, |
Debe cumplr con |o establecido en la, Resolucdn 2674 'dﬁe_zmﬂ |
esolucion 1407 de 2022, Resoluciones Min. Proteccion ocial No
REQUISITOS NORMATIVES | =0 o o de 2022 y 254 de 2023 y Sus nommas modificatonias |
complemeniarias, Resolucitn 4393 de 1991, NTC 10556 |
Presentacien del | SAP 200000544 Paguele *250g reempacado en fardo *12, 24 o 48 paguetes
Producto | SAP 200000545 Paquate "500g reempacado en fardo *12, 23 o 48 paquetes
Empeque peenanc en Polipropllenc biorentads BOPPICAST. BOPP+CPP 8|
RETIPE. .
EMPAQUE/ Empague y/a | Pats empagque secundanc: caja de cardn cormugado de primer ust o Pofiofiens |
EMBALAJE Y Embalaje de baja densidad termoencogite.
EM Empacado en malerialas sldxicos que aseguren la busna CONERRMECICN & T
ROTULADD' | | el progucio S e~
E| rabulo debe $er impreso no s& admiten adnesivas v debe cumplir con os
requisitos ealgides en la Resclucibn del Ministerin’ de Protecmion  Social
Rotwlade | gosioai2005 y Resoluciones Min, Proteccidn Social No 81012021, 2494 de
= 2022 y 254 de 2023 y sus normas modificatorias y complementarias |
VIDA UTIL DEL PRODUCTOY | Ef producto requiere una vida diil de dieciocho (18) meses contadas & parti ue 1a
RECQUERIMIENTOS DE LA fecha de fabricacién. Al momenio de fa enirega no debe tener mas de dos (2.
ENTIDAD mesas desde su fecha de fabricadion.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

2674 de 2013,

El producio debe sér lransporiado en furgdn i vehiculo carado con mn:..e:-!n
\&enics sanitario Favorable, expedido por ef Ente Temlonal de Salud Se debe
cumplir can todes los requistos referanciados en el capilula V1l de la Resolucion’

CERTIFICACIONES Proveador |
Magquilador/ Comercializador

{Miganke),

7 Regisivo Sanltano, permiso o nohlicacion saniana del producle sohcitads. |

#  Acla devisita san@aria (IVC) con Concepto Técnice Vigente: Favorabls (FV) |
o Favorable con condiciones, expadido par el INVIRA
Adicianalmente para &l caso de los comercializadores se dabe
prasentar Concepto sanitaric del siio de aimacenamignio expedida
por la entidad compatents. conceplo Favorable o Favorable con |
requerimientes, Con fecha de expedicion no superior a lres afas. R

FECHA ACTUALIZACION:

2

_W—-I—'_
Sa actualizada s requetas. Laogul
BHOEASAS, 150l VAT U G ThiLiya Tdanuai c& Bugnas Prach
[(Cusndo Aplque) para ash garantizas i calidad en los pioce
da 2011 pata feulsde do products. Se adiCionan QSIS MULHCHNR IS,

P ..

Bi ratean las sEjuanlas nolis que
de= lapufaciena Basacas dn & Dacrets J0TSr1EET Debe 11
| INnu.E'.Ennm:HurmrrmmHl:
concapan 2amlano pard ranspans

| praducta dete infiuir &l nambee ¥ 1 calégera A 1a cual penanace

| SIC que corespongdien a fichas de produsis sinfanificas. IT42T

Septiembre 2023,
CONTROL DE CAMBIOS ;.
'“'E':Iﬁﬁ DESCRIPCIGN DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Wanssan Imoial - = 1

i Tiobigicos y CompRmErianat. 5o GUANEA 13 CRTACACIN 4 SOICIAT @ 3% |
cas; Registo Santans, Peemso Saniang o Nalilication SEniana |
gos producics. Se pctaaliza con es. Min Protecticn Social 333

£p afjuntan cadigas SAP, En 1kha Wonea de negocician se deja el requEriTianta O5 que FABACENE e Caniar Lo gD
saniang, pof o 1aabe; g8 el

wequanmisnta da 18 fohe teerica. Sa aclara condicin dp concspto gantaro ¥ ere encaigasa |

luprce actatadas en ficha ibcnica da negociacian; Nota 1: EfMantal de Buenas Pracicas |

Cenficadn por b persons da Caldad con Taneta prafesional |
ador dabe alsgar los ceriificades de su pravesdos o
da alimardas expedids por gl ente terrkanal de solud. 58 relra requisic. El reluin oel

maquslador Se Aclamm el Lempd de

de atusids con la fomuletidn emplosda. Se reliran codigad
17410, Se rate la fortificecsdn las viameas A B B2y |




I Continua Ficha Técnica de Producto ... PASTA ALIMENTICIA CORRIENTE TIPOQ SECO

Se ajusia (odo o) condarde de 18 Ficha Tgnica al nueve fomala,
B gjisiand nombre dal predecio de "PASTA ALIMENTARIA FORTIFICADA PARA COMSUMD HUMAND TIPD SECO™ a
‘PASTA ALIMENTICIA FORTEFICADA TIPO SECO"

Se ajusia el cddige BAP de la presentasiin de 0 gramos de 200000525 a 200006542

Se ajusla b clasificacion del producio

Se ajusian o resuisics ficoguimicas a la Resolucién de Minisieno de Proleccdin Sooial 4350 de 15534

Serelita de Requisitos romatives la HTC 1058 y pprmanece la Resolucidn de Minstano de Proleccion Social 4393 de 1891,
pod hener paramelros diferenciales no comparaies, primanda fa normalividad legal

Se ajusia el lem olras caratieniaficas, tade vez que fa palabra “nutiv” S0k aplica a una marca espedifica,

52 ajusia [@ vida Wilan cuantd a-que 8l producio dabe taner 18 mases & di 3 fabsicsckin no wh%ﬁ
Ga aclugiizs fomatg P 56 TONTaN CodIp0s SIG ¥A QU @50 No San uhm on [a Enteiad, 56 ¢ (=

fe saresl 4 Pasias bassds en clasdieacidn SAF. Do log ingradieniss se ralita (e hoave, 2o agregs sgusy Ia Infomacibe;
“Los adilives deben ser apictiados por la legisfacion racignal vigente”™, cantro de los cardmetios isicoquimmcos, & parameln
cenlzas &0 rifarencia basedo enle NTC 10556, ademés e coleca informaciin de referoncia tande para los reguisilos
lsicoqukmcas coma michobicidgicos. En obras caracheristicas dal produclo && cambia Ma Splica pes: a8 pasiss alimenlicias
deben estar libres de contaminacian fisca, quiméca v bloldgica v exenda de olores y sabores exdrafies”. En requisilos
narmalives 58 adiciana Rescluchin 2674 de 20713, En Presentacien del producks 58 adiciona para cddign SAF 200000544
Fastho por 24 unidades y pwe codign SAP 200000545 Fardo por 12 unidades 3e complsla [a indormacion de Regoisios de
iramspanie y afmacenamisnio. En condiciones de empague s& bclars paia para empaque secundsno s de cardn
conugace de pimer usa o Palisliera de baga densidad

Termmencogitds; En rotulade se adickna: “La inlommackin suminsstrada en gl empague debe lamblen declasar la exislenca o
0o de aifrgenos e s . En centicadss se adiciona reguerimisnto igirp Sanilano rie

En mequisitos microbiglégicos. S8 modiica dato: B85 tolalas para gl conlenioo maxmd -y -qua par errar de
digitacicn &2 coloed a0 ¥ B8 "-", En Weseniacon del prodocio, s8-modifen infarmmcian adiciohandoa fandes de 12, 24 o 48
ufiidades, coffeme manefo ibgléico del mercade, Eniransparie ¥ almacenamania s rafra "o fewarabla con requarimigrips”,
S ajusta requarmientas dervide 0, Se adiclong en cenficaciones la posibivdad de exlrager permiss o notficacién sandana

ot piod che sglichad (Vignel ot e o o oo g st vy
Sp sslualizs (510 [t fr 1 [aPA-FO-FI_NGT. e intluye s la descripoitn del praducio el secada “a ailad lemperaluras”,
terendo &n cuenta su nfluenca en la cafidad del msmo.-Se mcheyen Equisics nuincanalss de acuendo con o esfablécido
en [a Tabla da Compoaicion & Aimenios Colombkangs 2018 (ICBF) para la Pasia Blmenlicia Enguecida Croda. Se austan
I ingredientes rebrands ol comporenie “hanna de biga” y-se incluyen jos “Semalalos de frigo (visiedsd Trilicur Do)
S felita ¢l ermaque Poeienn de baja densidad calbig 2, loda ver que nb dpliea pada esle produela ¥ s& dija *Empadgue
pimanoen Palipropigno orenkadno BOPPICAST, BOPF+CPPF PETIPE.”, Cambics malizadis por JPAME Jimaded.

S0 actuzlza ks egquisifos mizrobleiogicos: ke raquisilos asiablacicos par |3 reselucon 4353 de 1899 se cambian por los
cug esiabipcs (o 1407 de 023

.‘"i:
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Se incluypeen reguisilos nomatvas 13 1407 de 2022, NTC 1855, Resoluciones Min. Profeccadn Social Mo S1Q2021, 24594 de
2022 v 254 de 2021y sus normas modiicalooiad y comgalemantanias’

Sa aliming: Resalucion ded Mnsiang de Protecckin Social 333 de 2011 de requisitas roludado v 56 adlcicna ln Resolucionss
fdin. Profeccion Socsl No B1052021; 2484 de 2022y 254 de 2023y sus nomas moddcalonas

Se agrega en CERTIFICACIONES Provesdor | Maquilades! Comerciallzader “Adiclonalmenle parg & caso do los
comarcializadorss sa debe prasenisr Congeplo sanilasie del siio de smacenamiento axpedida pof 13 endad eompatente,
concepty Favorabls o Favarabla con requarimientes. Con fecha de sxpedicin no supenos 3 tres afas;”

sl fel B
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Revisd

Comité
Azesor
de
Fichas
Técnicas

Profesional de Defensa . : | )
Subdireccian Ganeral De MO S iy i SOl %H’!Q
Operacién Loglstica e R )

Frofesional de Defensa Ing, Ind Fabidn Emesto
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PROCESC
= PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
'-.._.\ f__-f TITLALS: Cadigo: PA-FO-75 *
\‘-‘f‘_/ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Warsisn No. M Pagina 1ded _&:k
agseia LIETETER ALIMENTOS .
R s Facha 286 03 2021 e
PRODUCTO / NOMBRE REFRESCO EN POLVO INSTANTANEO
- SAP 200000840/ SAP 200002295 / SAP 200000645 f SAP 200000277 /
Codigo SAP 200000643 /SAP 200002396 / SAP 200002251 / SAP 200001603 /
- __BAP 200002351
Clasificaciéan REFRESCO EN POLVO
G”E&gﬂg Mezclas en polvo para preparar refrescos o bebidas instantaneas. Son |
preductos en polve, constituido por az(cares o mezclas de szlcares y
Descripcion del | edulcoranies acidulantes, sabonzanles, colorantes, con o sin adicidn de
Praducis enturbiantes, otros Ingreclientss yio aditivos permitidos en la lagisiacidn
L nacional vigente o por el Codex Almentanius, que, por reconstitucién en
| agua, leche o ambes, pennite la obtencidn de un refresco o babida., j
npredintes EEJE?;IH. Acidulantas, Pulpa de fruts deshidratada, anticormpactants,
E'I'p:-udu-:tn debe cumplir 'os siguienies parametros, quesa reportardn &an
el -analisis de laboratorio:
Reguisitos
Fislcoquinticos REQUISITO LIMITE MAXIMO
Humedad. en fraccion e masa expresada como %o 50
en producta reconsifiuido 4;7_
REQUISITOS El producto debe cumplls s siguientes parametros, que se reportaran en
ESPECIFICOS el analisis de laboratorio;
Requisilos E PARAMETROS N m M C
Microbloldgicos Recienio de Colfomnes, UFC g & 1l 1o 4 2
Racuanic de Mohos y Levaduras, UFC / g 5 &0 i B
Requisitos | Se podran edicionar vilaminas y minerales de acuerds @ lo establecide.
Nulricicnales | en la legislacidn nacional vigente.
cara?uler::dm El pmgdl.:io se debe enlregar en sabores surtidos, en las presentaciones
del producto e S % |
Resolucidn 2674 de 201%, Resolucian 5108 de 2005, Resslucion 333 de
REQUISITOS NORMATIVDS 2011, NTC 5787 Mezclas en polvo pera preparar refrescas o bebidas
instantzneas.
SAP 200000640 Sobre *18g embalado en caja *20 sobres
SAP 200002206 Scbre *25g embalado en display * 12 Unidades
EMPAQUE [ ; SAF 200000645 Bolsa "Bi3g embalade en caja *4 display *12 Unidades
EMBALAJE Y | Freseniacion del | SAP 200000277 Boisa *100G embalado en cajs 4 display *12 Uridades
ROTULADO Producto SAF 200002281 Refrescc en Polve Instantdnec® 250 gr
SAP 200000543 Bolsa *256g ambalado en caia *12 bolsas
SAP 200002396 Bolsa * 4500 embalado en caja * 24 Unidades
SAP 200001503 / SAP 200002351 Refresco en Polvo Instantanes” 1 Kg

s
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REFRESCO EN POLVO INSTANTANED |

e

e ———

Empague y/o
Embalaje

Raotulado’

e

Bl rolule debe cump
Ministerio de Proteccion
La infarmacién suministrada en el empagu
existencia o no de Sl8rgencs en su COMPOSICION.

VIDA LITIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El produclo réquiers una v
de Ia fecha de fabricacian,
' de dos (1) meses desde su fecha de fabricacion.

COMNDICIONES DE TRANSPORTE

El prod
cancephs
Salud. Ha debe cumplir con
capitulo VIl de la Resolucian 2674 de 2013,

e

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maguilader/ Comercializador

~ TRegistio, permiso 0 nolifcacion sanflarie del producto solicitado.
{Vigenie]
Acta de visita santaria {IVC)

i FECHA ACTUALIZACION:

—

Moviembre ﬁ:zuz‘.

-

| Debe esiar en Bolsa trlaminada con la siquients estruciura: PP de 23 4.
Foil de aluminio con espasor de B p y polietileno coaximico do 45 p O
| BETIFG LUPE calibre de 80 p. P s
r con los requisitos exigidos -en la Resolucion del
Social D05109/2005 y Resclucdn 333 de 2077
g debe tambéén declarar 2

{da Gtil de doce (12) meses contados a part
Al momento de |a enfrega no debe tener mas |

ucla debe ser transportado en furgdn yio vehiculo cerrado £on
\écnica sanitanio Favorable, expedido por &l Ente Territonial de
lodos los requisitos referenciados en el

con Concepto Técnico Vigente: Favorable
(FV) o fevorable con requeriméentos, expedido por &l INVIMA.

CONTROL DE CAMBIOS

| VERSION

1

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Warkita Inioial

22000, Regisko San

| 5 refita requeto de Conilicacion HACCF © F
2045 coma abmanta de Ao Rigsga.

Sp gclumizan ko requsiles Nscoquimicss ¢ Mcckdg
wihics 1o labin nofncienal del praducis: Se scluaizsTa oan
ftari, Parmsn Sanifane o Notifcackn Saniaria (Cuando Apligue]
| procesos productes. Para gengrar caioed da producio. E| Codigo

Inclsaan codino SAP  SE fetira los seguimientos de cerdif
Manulpciura Bassdos en & Decelo MTS120T. Trazabiida
Manulachea bassdos an ol Decrete J0T51
. En case g s cormeicelizador
ha - franspone
condicnmos de calided de products v procesn, e ad
{Raconuimicos de gouemdo @

pniiss PrCrobiedSQICos i
[para mejorar [as condcmones e
|- rango:ma pqoede 1Ea 3.6 158 18 g dada & las
e ajusta todo el corlenide da-18 Ficha Tecnica
mseurg ge matemales, Se pustan: i3 Das
ajustan ks lems Ores Caraclonslicas, ©o
esiaban sabrevilorados, Se incluye dentna
despues de ka producoon . Se retira del flem
parg elabosacin de produsion & DEsE o8 &
pesmile 13 pluraiiisd de oferenies
¢ sctuakea infarmacian 4 fanmels versidn P
Se rafia codige ST an donde sa menciona,
S sdicionn codigo SAP 200001633, presen;acon 250 (Famas,
Bo cambia casieacion prodicie segin SAF 8 REFRESCO EN FOLVG.
[ Se sdiciona en Carfenido cocgo SAP 20001
Ba agiciona en Requsios Manmatives; Resciuted
Se atkonm requisilos de
Secambia codioa SAF 2
wa e ol ardedin bR Lbdza st

| condiciones para cencaplo

Emazanameanio.

e akegs

presentacin d
00001603 Balsp de 250 grames minime debe rende 15 Gired, se 63
junlmenta pEia comedones. y no pare GAD'S, en cerlficatanes se adicions ¢ fayarabls &an |
de Acts, En presantacidn se cormge de Acuendn 8 anaen de Comaras.

5T Debe gar Cardih

LrigE

A-FO-75 VERSION [0,

o reodi

dal prachucle,

ucto SAP 2 oa

603 Bolse de 250 gramos debe rendir minima Vi lires,
2674 da 2093, Mesoluesdn S109 de 2005, Fesolucion 333 08 371
a0 conugads 12 ynidades

icos: Sa agrega Reselesan 333 de 2071 tenianco an cuenla oul
ificacien B solcitar a k3 emprasas, ieda ver que 58 nchips FES
para g3l garantizas o calideg en 2
 SIC 34075 eempliga SIC 3108

S50 22000 ya gue este producto No 95 calegodizeds segun resalwcon 719 oo

cacanes oo prowessar ¥ nobas: Manust de Buenas Practicas de

o diesus producios. Nota 1: El Manual oe Buenas Praciicas de |
cado por s persona de Calidad con Tageta profesional Wala |
rlos ceifiicados ge su provesdor Wo maguitacar. Secaciaran s coriciongs i
n adicons Tequisitd de Cerificacién HACCP o PS50 22000 dado Que mEars s
icona estruciura empequa PETIFQILIPE calibre o2 B0 p Sa apsisE a5 |
ja NTC 5767, 5o adicions sabema do gestion ga calidad FESC 22000
calidad del producie soliciiade y pluralidad de ofesentss an ol mercadn, 88 acia@ gramae ¥

8l Niavo ‘oemaln. Se apusian ios codigos SIC y SAP de aceardo al lstals
ga dal Frogucts, los eausEos manconsies de ecumdo a la KTE 5757 Se
ienido v Presantacion del Producto. detide » gue 163 rendimientos del pradusta |
da |n wida (6 1 patabra “minima’ y “Se recie on badega masimo 0os (2) medad f
Cediicacionss ol iequatn o Canificacion “Canificacion MACCP o FA5C 22000
fesr o mpzelas en pEkve”, debido a gué e&la cond|chan cere &l mercaday na

mibia por cacgn SAP 20000034



| Continuo Ficha Técniea de Producto .. : REFRESCO EN POLVO INSTANTANED

So slimina |a palabea azicar de los ingredientas, ya Gue 8l suledar edukomntes redunda |a saliciud, Se compita 1
g idfpimacon de branspore y elmacenemisnto y se elmina "o favoribie con condciones”, se modifica informecion contenido ¥
presentaciin del paedicta, conferme manejo lagistics del miercad 3. Se ajusta requarimientos de wda G, En cedificsciapes
—|se adiciana solichod de Registo, permiso o nofificacidn sandaria d ¥ producta safislado, (igente). 4
g Ehli'ﬂth-lrl cédign 200002255 Redresco en polvo instantineo x 25 pemos, 2a modifica mauisitos en conlenids y presentacion
dal producio.
Sa ajusta informackn Formato PA-FO-75 Varsian 01, sa adiciana presentacin x 450 gramos rince 9 Liros. Se relire
10 iformecitn de conterido por nueva versin. del Sernato, En o rolufado 58 adiciana requisto infarmar presencia de
Bldrgenes. Cambiog repkzados por SIS/ Jula 2027,
Sa inciuyen codgos SAP 200002251 - Aelresco on Polva inslanianec” 250 gr, SAP 200001603 ¢ 200002351 -
11 Refresco en Pobeo instantanes” 1 Kg. de acuerdo con bstaco de materiales aportade por el drea de tecnalogla
= vaidads por SG0L Cambios reavzados por JPURS novambre 2027,
CARGOD NOMBRE FECHA IRMA
- L =
Frolesianal de Defersa Ing. &dmi Jenny Fatncis Motta
Elabord Abastecimigntos Glage | Romeo 3 n m". 2521
; "
il e — X L
Subdigcior Ganeral de Covanel [RA) Carles Emegtn i .
Revisd | Anssteconianies y Sanaios Camesho Dise ﬂ E DIC ‘UE1
Suvboisecior Gensralda M3 fudm. Emp. Héclor Wargas ]
Soniradacidn Redngues u ﬁ DIE -:1121
Aprobd Secretaria General PRI St B 0 6 DIC ,_.]2} =
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PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
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FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

Cadigo: PA-FO-78

Wersion No, 02 Pagina 1-de 4

g

Fecha: | 2F

PRODUCTO |

NOMBRE

SALCHICHA PERRO

Gadigo

SAP 200000782/ SAP 200001766 / SAP 200002308 / SAP 200002647
| BAP 200002648

REQUISITOS

Clasificacin

Embutidos

GENERALES

Descrigalty.del
Produchy

Producto camice: procesado, cocido, embutida, elsborado a base de
came, con A adicion de sustancias de uso permitido, intraducida &n

tripas nalurales o anificiales aprobedas, de didmetre maxmo de 45 mm,

Ingredienies

Producto efaboradeo a partir de |la combinacidn da carne do res, camne de
pello y tacing, =3 ires al tiempa o solo dos de allas, acompafadas de

agua, aimiddn, proteina texiurizada de soya. sal, especias y aditives
permitidos por 18 legislacion sanitaria & nivel nacional,

Requisiios.
Fiskcoguimicos

El producio debe cum gﬁmwmm‘“ﬁ’u
Parimetm lzcomanada

B min
Proteina (Nx6.25), en fraccion de masa 12
Grasae, en freccion da masa
Humedad mas grasa, en fraccitn de masa
Alridén, enfraccidn da masa

| Proteina no carnica, enfraccidn de masa 3

“Riegusiles o2 composiitn y Tormulation Fa FCGUI0 EAMICs pracesada TipD
Salazcianadn Ta k| inla-adiianlisscdn

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Requishios
Microbiologicos

El productn debe numplrwrm siguienles paramairos:
_ Tabla & Requiskos microbiolbgicss para pradustas sdmices procesados cocidos
Reguisito m L C
Recuenlo aercbios masdfilos, : 1
UFCig 100,000
Recuento Coliformas, UFC/g e sho 1
Recuento de Staphylococcus <100 ' _
UF
Fecuento de Esporas Glnshidmm
Suffile Reductor f UG/ ge

Deteccion de Salmoneliaf 25 g
Debeccian de Listeria,

WOl w3

=70 100 1
Ausencla - -

Manocytogenes/ 26 g iy I IR B
Recuenie de Escherichia Colifgr | 3 =10

Requisitos mizcbiclgicos pars Produchas camicos p-rmltm-ﬂm 1355 Hll-llr'll
Asjuslizsedng

L s ke

Hutrcionales

RequEios

No Apiica !

caracter|sticas
ded producto

Log aditves utlizados para la elsboracién del products deben cumghe
con todos los requisitos relacionados en ol decralo 2106 de 1883 y sus
actualizaciones, asl como lambidn de la Resolucidn 2608 de 2009, con
ralacin 8 [as malerias primas s@ debe cumplir con o establecido en i

Resoluciin 4605 de 2013 yio sus medificaciones siguientes: Resolucion |




| Continue Ficha Técnica de Producto ... SALCHICHA PERRO |

T

[2671 de 2014 y Resalucion 3708 da 2015, =

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1325 {0ltima Aciuaiizacion), Resoluckdn 2674 ce 2013, Decreto
1500 da 2007, Decreto 2162 de 1BEB3, Resolucibn 2690 d& 2015
Resolucidn 5109 de 2005, Resolucian 810 de 2021, Resolucidn 2452 de
2022 y resolucidn 254 de 2023 y las damds que ks sustibuyan,

medifiquen o adicionen,

Presentacin el
Froducta

SAP 200000788 Salchicha Perro por 100.9.
SAP 200001788 Salchicha Perrg por 10009,
SAP 200002398 Salchicha perro unidad * 16 — 39 gr Paquete con peso
minimo 500 g, de acuerds a lo requerida por la Regional

SAP 200002848 El producto debe terer un peso mimmo de 450 gr ¥
debe contener entre 8 a 10 unidades.

SAP 200002847 El producte debe tener un pess minimo da 400 gr
debe contener enire & & 10 unidades.

| EMPAGUE
EMBALAJE Y
Empague yio
ROTULADO Ernbalaje

Cada salchicha deberd ser ampacaca en pelicula de c=iulosa o material
di alta barrera apto para usar en |a Indusiia de Aimentos, de pamer
usa, material grado alfimenticio, inerte que no reaccionen con el producto
o altere sus ‘caracterfsticas microbiplégicas, fisicas. quimicas y
arganoléplicas, que permita la adecuada conservacién a io largo de oda
sy wide Ui, EF cumpbmiento die los materisles utilizados para el ampagua
debe estar condicionado 2l cumplimiento de la Resolucidn 683 de 2012,
Resclucitn 4143 de 2042 yio Resolucidn 834 de 2013, dependiendo del
material uilizado.

Raotulada

Debe ser Impresc no. adhesko con linla negra de facil lBelura y da)
tamafio proporcional al tamaio dél producto, segan Resolucian 5108 da
2005, Resolucitn 810 da 2021, Resoksxcion 2402 da 2022 y resolucidn
254 de 2023 y las demds que las sustituyan, modifiquen o adicionen. La
informacion surminisirada en e empague debe también declarar fa

existencia o no de alérgenos en Su compasicion. o

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

El producta requiere una vige Ohil de 40 dias contades a parur de la fecha
de febricacién. Al momenic de la entrega no debe tener mas de 10 dias.

de fabricads. Producto Refrigerado {Tempearatira entré 0°C y 4°C) 1

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE TRANSPORTE

Bl producto debe ser transportade en furgon dotadgo con unidad oa
enflamiento y equipos de mediclin de temperatura. El personal debe |
pogear dolacidn complela parz: la entrega del producto. Mo deba)
almacenarse: nl transporlarse con diferentes sustancias. Enrruepm-
sanitaria FAVORABLE expedido por el ente territorial de saud. Se debe |
cumplir con todos los requisios referenciados en el capivio VI de la
Resolucibn 2674 ca 2013,

CERTIFICACIONES Provesdor/
Maguilador’ Comerclalizador

El provasdor deberd scraditan

+ Registro sanitario vigente

« Conceplo sanilario de plania procesadora expedida por |2 entidad
ampelenta. [Con fecha de expediciin Ao superior & un aNo ¥ SoN
concepto Favoratia o Favorable con regueriméentos). Para el caso
de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitans del
sitio de almacenamianto,

« Mo es de cardcter oblgatona; si ko Hepe puede presentar HACCP
{Alcance; Fabricacitn de productos carnlkcos cocidos) yio BPM

(Alcance: Fabricacsdn de productos camicos cocidos). . N
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FECHA ACTUALIZACION: MAYOD DE 2024
| CONTROL DE CAMBIOS
DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNIGOS DEL PRODUCTO

1

wershan Inial

-4

Fyuste al formato PAFO-TS, Vermian 00, Se metra coogo SIC de ledas las paried donde g& menciond. Be ealies ediien leira
5" &N Gescripeian oo ingredientes, samblanda ce: "Produchs elaboradd 8 partiede |3 combinpckin de o gl pes, SAMNE O
selly ¥ totine, las (s ol Sempo sl dos de ellas, scompafiadss oo agua. aimmddn, proteing weaiunzadi de acya, s
pspRcEs 7 adnnes permidcd por s leglsisdiin paniloria @ nieal nacional® par "Praducio slaborads.a paity oo 14 combindsdn
e camnd e fak, came-de palio Y incing, las bes al fempo o scle dat o silas, acomoafiagas de agua, almidén, pisiama
sexlurirada os soyD, 34, sRpecias y adithos pasmitidos par |a lagislagiin saniaia a nival nacional”, dands cloridad 3 FIMaD
dé prcialngs requeridas, 5o SEEMmINa requistos nulrkionaks medania Dales oe tabla nuticianal |ICBF 2018 — Saichicha
Fremium #&l;
Cuwias de tabie nuincienal IGBF 2% = Baichicha Pramium

AT R
| Prat Pl 158 [T

|' En obas cataclerisiicss de producio se realza Adiccn Morma Hvelas soniamisenios ¥ Adineas, E0 corfesick se reliran lxd

que nw pu:lpnmmr sapocs e implemenacidn s HACCR o Disgntsiica pass HACCP. cerlifcacion amilda

o — !

— ——————
A8

cianes S, goln se- GE{EN 38 prEsenrkacionss par §00-gr, cads wnided doba pagas B0 gf. segan codiges AP
Craadas. D o5 Tequisios NamEiives k& FRlia i candickin "l produtts Ganar. conlar Con regIsic sanllpng yigente™ya que
S5ia condititn 5o pass a-las cotificacionss requerkias; yse adicona an marmlividad Decreto 2162 de 1583, Resolucian
360 de 2045, Ex prasentsstn sq telifan codiges 51, v #olo sz dejan SAP 200400750 £1 producta debe ser empacado &
vacin, Paquete da-530 gt * 10 Uns: EﬁF.;ﬂ?:ﬂiIHllnmdmu ek st empetida B vacia, Paquets di SO0 gr * 10 Urd.,
segiin safiges SAP craados. Ex condizianss do Ummm:sﬂma'Eﬂwlmmrm. lejos del cater y e
fuggn, Mo debe amacenarss fi brangpanase oo difarenies SUSLANGEE “Ba dgbe cumplir-con Modos e eqUISLDE
relgranciadss an el capiluio Vil da I Rasalugian, 2674 do 20137 En condicignes di ampagis s# adicana: “El cumgplintisnta
g s msierales uliizades pam ¢l empanue debe estar condiciarade gl cumplimianto da i Resolucitn GA3 da 2002,
Resclusitn 4743 dy 2012 yio Resolicia B34 s 2043, dependiendo-del mabenial uEEEde.", & condidenes de tolulads s&
lmﬁulnfwnuﬁhimdilumﬂbuﬂﬂ' Mﬂﬂt'ﬂﬁlﬂmpﬂ!ﬂm-mwmmunﬁlﬂﬂﬂ
jseiura y de lamafio prepancianal ol amadho: asl produso, segin Fescluciin 5108 da 2005, Fresakiciin 333

informatien Fumin/sinada g 8 ampagua debe tamblin decamr la gaichancia o noode Alirgencs B SU CAMPOSICON, En
coriificagiones S8 adicions requarrenic: Regire saribElic del predusio, {Vigania), 48 ppoe clardad e cariizacsin HACCP

‘Bl pracest o

‘GAP, g8 madifican requistos ecogquimicas de acuerde al fpa de preducts 58 wambia de lipo Préckim & lipa

HACGE,
Emmm%ﬁummn—% Werghon G1, 58 ﬁ% neenhne de i3 ETP 68 dcuprdo B nambee de produclo en
Yo reuHlos rUfcanales S0 rodfcan de acisendo o kga.da producto: sakchicha perit SEeccionaso, Cambios malizapos per

“TEn remusics sspaciicos. sk acusiza i

ARG S 1.

Se mm-ﬁlwumm__mr 33 8 produsio pur 15~ 3 gF 58 nauye. -Paquele-con peso minima 500 g, de acuards 4 i
rFadu Hﬂm Fagonai. m:ﬂmpmmﬂhd cﬂnmﬁm.mﬂhd d:um}un‘nmm:mmy i ACLETE0 3
i L i Coitd I Iehe: BN 2 2. Cam 5 T O 3 EeabAlsiy.

infarmac! 1 NTG 1925 & la guia AL ElEacian y58
eiiminan o puaricionElEs YR gud 18 m&ﬂum-tmmmmm.am nocmEdivaE B
incluye. |8 Resakciin $108 de 2068, Rasclucién 331 da 3011 ‘3e ajusian lag Cadificaciongs Provescior | Wisguiladat!
Camriglgiadar s incians para &l caso de los comesciakzadones. e duba progantar. Coreapo ssniaro del ki de
almacEnamienta ¥ sjusia 8l ek Bsi b ae de cardebar obligatons ﬁhmmmlm_mufﬂhm:
105 Clrfiges cocided) iearya Eabsssei o d prod achal SHpacod Cocitos).

S aciualize Fomsn CODIGC: PA-F 75 Vaersidn 02
Sa-agregan loa chdgos 2000025l El produchd debd fner A peso: rinimo de 450 gr v aets canbner ke B.a.10
unidages, Y SAP 200002547 E producta DEDa 1aner UR peso minime de 400 gf y debe contenas enirs 8 a 10 unidades, por
musne loglalico del mrigad ey aolictd de lareginal Caribe. !
ﬂ\muhiumrrﬂum:rumnmlmﬂ:ﬁdqmi.mmm-ﬂmm!mywm#;ma
¥ lag damas que las sustituyas, modifiquen o adic:onen ¥ &8 netied |2 resoiucion 323 de 2011,
En condiciones o bapade S adiciana &l lexlo no almacenarks M iRnspoManse con dilgreniles susancias Concapha
unlﬁmfmrﬂnﬁﬂ‘LEﬂpnﬂnwul'wlml.ﬂl':ﬂ.

ajustan las Canfcaciants Prevesdor { Maguiasar! Comarcializador: se waslada sl cancepio saniare del wehicule & [FTY

[ e ranupoie it i e thl = e TORE

i CARGO NOMBRE FECHA
Frofesional de Defensa Wara Catalina Rod -
| o Abastecimientos Clase | C3onzalez i J"| 7 M-I!I-‘lr EHE&
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SALCHICHA PERRD |

Profasional de Défans Danary Alexancra Sanchez . t e |
Absstecimientos Clase 1 & Rojas 17 MAY EI]EM&I_QI
" Profesional de Defensa o~ |
Revisé Subdireccian General Do mn::mm? - 17 WY 2094 #_}JLEQ_I
: | Operacidn Logisiica o =
i Frofesional.de Datanca Fabian Ernesto Panguta '
Asesor | ofining Asesora de Plansacitn & ng 1T '
d¢ | Innovacion Institucenal Casto 17 MAY 202+ -
fonas | Directora Abastecimientos Ciase | Noma Sivana Noiadas . =
Tecnicas | ontenege = (17 HAY 2008 ,ahm{}ﬁe |
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PROCESO )
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
— — TITULE Codigo: PA-FO-T5 _k)t_
\TJ FIGHA TECNICA DE PRODUCTO | Versidn Mo, 1 Péging 1 de 3 :{-‘k
AGENSIA LOCISTICA ALIMENTOS
FuEREAR miLiTamen =35 Lam i
[T TR P Sty TR Y FEd,I H: E ua 2“1 - fe——
SALCHICHA FRANKFURT SELECCIONADA
PRERCLEN D SALCHICHA VIENA SELECCIONADA
Codige SAP 200000660 / SAP 200000EEE
Eﬁﬁgﬂm Clasificacion Enlatade
i Descripcian del Produgio cérnico processds, escaldado en una masa fina ¥ homogénea,
Productn elaborada a base de carme de pollo v cerdo con la adicdn de almiddn de yuca,
&speciag y condimentas de uso pammilido, ;
. A base de carme decerdo v pollo, grase, aglulinanis; sal, mezcla de espacias :.;-
Ingredientes anlloxidanies.
B producio dabe complic-con fos sigulentes parémeiros, que se reporaran en &l
andlsls de laboratoric:
=] ETRD
COMPOMNENTE l L
Requisites NIMO MAXINO
Fisicoquimicos Protelna (%) 12
Humadad (Ve) 76
REQUISITOS ieieedia 2
ESPECIFICOS itk __ -
_ Ralarencia normaliva NTCG 1325
Mg;m*‘ﬁ‘ La prueba de Estesilidad Comercial debe ser Sallstactoria, Segin NTC 4433,
Mﬁ:‘%ﬂmn:sﬁ Debe cumpiir con ka informacion nuiricional dei producto,
REQUISITOS LIMITE PERMITIDOD
Otras Qlor MNormal
caracterlsiicas Aspeclo Caraclerislico
del producto pH Caracteristico
P R Conirgl ambisntal Negative
: Decrato 2162 de 1983, Resolucién 2674 de 2013, MTE 4423 NTC 1325,
_ REQUISITOS NORMATIVOS | gasiucian 2195 de 2010, Decreto 2270 da 2012, Resclucitn 2690 de 2015,
Prasentacidn del | SAP 200000880 Unidad *36(1p embatado en cajs *24 unidadas
P[Hi_l.ll:tﬂ- SAF 200000566 Unidad *15ugarmziadn & c3a “48 uridadas
{ El producio SAP 200000660 debe ser envasado en un recipiente de hajalata;
| 2117°209°443 en acery o alumdnlo, recubieno de estalio y lacas sanitarias
profecioras aloxicas de orgen orgdnico gue no allere sus caracierislicos
EMPAQUE / organcléplicas o que pueden generar susiancins toxicas, el clerre: debe ser.
EMBALAJE Y Empaque yio hermiélico y aséplico, Sistema Abre Facil,

ROTULADO Embalaie | £ products 200000856 debe ser envasado en un recipients de hojalata de
alurmiréo. ZDE*207, &n acero o aluménio, recubierlo de-esiafio ¥ lacas saniaras
protectoras aifoelcas de odgen organico goe no allers sus caraclerislicas
organoléplicas o Yue puedan generar suslancias loxicas, el cierre debe ser

_ hermélico y asdplico. Sistarma Abre Facil, r
Ralulade El rofule debe cumplir con [as requisiios exigidos en la Resolusidn Ministerio-




Continug Fiche Técniea de Producto ... SALCHICHA FRANKFURT SELECCIONADA | SALCHICHA VIENA SELECCIONADA |

ProEccitn Social S109/2005 v |a Resclucion de Ministeds de Proteccion Sotal |
333 de 2011. |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El producto requlers una vida &lil de veinticuairo (24} meses contados & partir o
REQUERIMIENTOS DE LA Ia fecha de fabricacisn. Al momento de la enirega no debe tener mis de dos (2] |

C—

ENTIDAD meses dosde suU facha de fabricacién,

En iugar fresco, seco y ventiiado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse
fi fransportarse con cilerenies sustancias. También debe ser biansponado en

CONDICIONES DE TRANSPORTE | furgin ylo vehiculo cerado con conceplo 18cnico sanitaris Favorable, expaedido |

por el Ente temitorial. Se debe cumplir con todos los requisilos referenciados en
el capliulo VIl de id Beschucidn 2674 de 2013,

- Regesio Sanitario Vigenie. |

ERT I

- Acla de visita sanitada (IVC) con Concepte Técnien Vigenta: Faverable. (FV)

cmw%ﬁ:gm;gj o favorable con condiciones, expedida por &l INVIMA. |

- CERTIFICACION HACCP- Andlsis de Peligros y de Punios Crilicos de
Control para &l procesa de Enialados Cémicos et

EECHA ACTUALIZACION: Junio de 2022 J

CONTROL

DE CAMBIOS ' |

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Wargign Inicial

e
3

Ajuste & fermato de GP 10002004
Se especifica en e requesta de 3 NTG 1325 Uibma Actuslizacsn que es & Numerst £, Requisitos Generates: ol que oebe sar |
cumplich.

"Bt achusizan foa requmitos TEEAQMIMEDs Ge apiega Resolumon 333 e 2011 teniendo on cuenia que indica | tabia |
nutricional ded products. Se ecluaiza la ceddificasdn g solichar 8 [as ampresak. F0C3 el Due B8 michiye Registio Santan, |
Parisn Santarip o Nolfcackn Santara [Cusnte Agliqua), HAGCP y Manu#! de Buenas Praclicas, para asi gamantizar la |
cafidad &0 |5 3 raduclos. Para calidad da uEha. =
Be agicans chdge SAP. Se actara ef tipa de concealo santano para ranspone oa almenlos expedido por @1 #nla tesrnomal,
o salud, En ficha lésnica de negociacitn se daja ol requenmients de que fabrcanta debe contar con registn sandaric. par lo
\anie & rétira requerimeenta de b ficha ticrics, Se aciama condicién de concesls sanitans y enle ancargada. 38 rebran Ias:|
siguignlet notas que fueson aciaradas en ficha iécnics de negociaciée Motz 1. El Manual o Buanas Préclicas de|
Manafactura bassdes en el Desnels 20754067 Debe ser Cenificads por la persona de Calidad con Tarjata profesional. Nota |
7. En caso do sef comercializador debe alegar s canificados de su provesdar yio maguiladar. Se relica de cadificacidn . da

EMEMEDFM:I "!.E!%, 5 Priciiges de Manufaciume basados on of Deorslo 30751897, e |
=11 gumiptimients 3 MTC $433, se adiSana pa minima en e conterida dol producto. Se nelira la NTGS 13235 |

{Uitima Actuaizacian) en wrud de ratarse d9 un produtio enlatade. Del rolulsdo se reti. El ritufo del producta debe #ilusr
&l nomibre y la calegonia 8 la cual pedsnsce e acuandn con la famuldedn empleaca. Se adicona e codiga d8 SHC3T4A5)
‘RAP 200000865 Salchicha Viena Seleccionada, I cual por condiciones cé calidad se inchiyen a esia-ficha de producio y se
declaran |as caracteristisas de empagqus y rombee de praducts en aspecifice. Se sjusta biula de salchicha Frankfurt 3
gaichicha Franklun sekccionada donde & aclars las condiciones de calidsd exigida, Cw e condivicnes de rolufedo s mira’ |
13 Besciucin Min Proteccion Social Ne 510005 v se adicionn: El nvase puede sar lilografiado o presaniar elkquets, dobe
caontemer nimen de jete ¥ fecha de vencimierto. Se sdicionan ingredienies que eslan praserles en el produclon Grasa.
sqlutingnte, sal, mezcia de especes, sales de curacitn ¥ anboxidanles, Se aciara los apanas fsicoquimicos corrédanndianies
& |8 calided sxigida de products ban NTC 1323, Se relirn o8 canficacipngs "Cenificacion Expedds por INVIMA' |

B incluye gn 8l ralulada, i Resolucitn Mnislerio de Protecciin Sacial 5109 de 2003
Cambio de fonmale C-FO-02 a PA-FO-TS,

1

'S8 3justa todo el conlenida de 1 Ficha Técnica al nueve formala,

Se ajirstan: fa clasficacisn, requistos Ssicoquimicss, nuticionales y =8 da B opcidn de presantacion por 24 undades o2l
praducta._

S orglicg b MTC 1325 por novaphcsr a-anlatados solo a cames frins empacadas & vasio.

Eliminacidn de codiges SIS 37446 y 37436 por no eqlar 80 usD.
Se complamenta lo informacidn para sfiransports de akmentos,
Se medificala vida (it ded produsle da minmo 24 medes 8 18 meges.

En cerfificaciones &g inpkve salicitud al regisirn saniang Vigenie. e




Continug Ficho Técnica de Producto ... BALCHICHA FRANKFUFT SELECTIONADA | SALCHICHA VIENA BELECCHONADA

¢ ausia contral oa cambuas pleninanco €l jtem 2 (aciuBiizacon sepbemare 10 de 2020 ademas se contnua con & control
g g cambeos guetraia la-aclualizacitn dol 01 de sepliembie de 2017 més los cambios reaizados ol dia 100872020,

&rrﬁin informacion praseslacdn del conlanids y producto conforme manejo leglstes dal rarcade. S@ ajusla

enlos.&n vida:

Su ajusta Miammacan @ Fomats PA-FU-75 Versin 1, 52 eiming 02 05 mqusios normallvos la Rescwucion 2805 de 2007 por

10 Bncontrarse demgada y semodifica de la Resalucitn 2270 de 2012, 8 Decreta 2270 de 2012, Cambias raaiizados poe IMRC

apasta 2007,

14 Se ajusta pardmelro de Humedad, pasando de minima § 8 minime 12, de acuerdo con ko eslablecida en 18 NTG 1325 y se
| imcluye esta nomma en los requisilos nomatives. Camiios realFaas pov JPAR JUni 2022,

CARGO NOMBRE FECHA
Prafisioral de Delenss Al Palricia Motta
Elaboré Abastecimienios Clase | 0 mfﬁ I[! E "n"m M

Dirachora Abssiscimianios Adm. Rose Mary Enciso Melo I] a j” zm

Clhaze |
mutss: | Siicmwnits | Cowagateoneds | U5 JIN 02 4

Mﬂqmmlu llﬂaﬁdm.ﬁ!‘;wrﬁﬁftnr?irﬂu UE _"JH 2
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| PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

~— e | T Cocigo: PA-FO-TS:
— X
: ¥ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagina 1 de 6 ;
A ALIMENTOS
L g e Fecha: | 26 g3 2021 L T
PRODUCTO | NOMEBRE SALSA DE TOMATE
| cad [ SAP 200000877 | SAP 200000676 | SAP 200001417 | SAP 200001829 /
! g0 SAP 200002372
REQUISITOS Clasificacian ADEREZO
GEMERALES Producla preparado con |a pulpa de tomates {Lysapersicum esculentum)
| Descripeian del |sancs y medurcs, adicionado de sal, azucar, edulcorantes. permidos,
Producto vinagre cabollas, ajos y aditivos permilides, y somatidos a un tratamiento |
i térmice adecuado que garantice sU consenvacian. f
Agua, lomale, azlcar, vinagre, sal. especkas o candimentos, E-spai;m;.
Ingredientes | colorantes, saborizantes y demas aditivos parmitidos por [a legisiacian
nacional vigenl ;
El producto debe cumplir los siguientes patametros, gue s& ‘deben
reportar en el andlisis de faboratorio:
; "= Limite
Requisito [ Hinimo Maxima
Suiidos totales, fraccion de mass, en % Ehl -
Sofidos sclubles por lectura refracto 28 -
métrica, 2 20°C
pHa20°C e - 4% |
Reguisilos Clorure e sodio, MaCl, Fracclon en - 4.0
j=l Lifmi ITHESE en %
Flslcaquimicos: | -2 nienide Bostwich, cm30 s 8 20°C 3 70
| Acidez expresado como acido acetico, 065 -
| Fraccidn de masa, en e ) i i
REQUISITOS Requisitcs fisicoquimicos para la saisa de Tomate NTC ©21/2008 |
EEEREia isito colorante s ssol 790 de 1984:
Colorantes, solo en mezcla {ppm) maxime 250
" El producto debe cumplir los siguienies parametros. que se deben
reportar en el analisis de laboratorio. il
REQUISITO n c m M
Requisios Mohos y Levaduras | 9 2 20 uiclg 50 ufcfg
MicroBiolégicos || Eocharichia coli H 0 <10 ufclg o ml i__ i
 Salmaonella spp. 5 [ O AusanciallSg -
Requisilos Microbioiogicos 12,5 Salsa no emulsionada Res 1407 de
2022
Requisitos .
Nulricionales ...
Citras Su color debe ser Rojo caracteristico y completaments hemogeneo.
| | caracteristicas | Su olor y sabor deben ser propios y libres de alores y sabores exirafos,




| Continua Ficha Téenica de Producto

EE

SALSA DE TOMATE

dﬂi_pmdu:m

fdahi:ii 2 SU preparacion con ingredientes de buena calidad. ademas de
estar ibre de sabor sobrecocids.

|
E
f
|

Matales pesados
Juaenicn
Flome -
3 Cobre 28
| Estafio 1500
Limite matales thxicos — Resolucidn Min, Proleccion Social 18790 de
1584 |
Los aditivos utilizados para la efaboracidn del products deben cumplir’
con todos los requisitos relacionadas en el decreto 2106 de 1983 y sus |
actualizaciones, a3l come también de fa Resoluciin 2606 de 2008 con |
relackin a las materias primas se debe cumplir con lo establecido en la |
Ragolucion 4506 de 2013 yio sus modificacionas siguientes: Resclucion |
| 2671 de 2014 y Resolusén 3708 de 2015,

_Limites Maximo en ppm
1.0

2.0

REQUISITOS NORMATIVOS

Debe cumplic ¢on lo establecide en la NTC 021/2008 Resolucon
Ministario Proteceion Social No, 1570071084, Resolucion 2674 de 2013
Resolucion 5109 de 2005, Resolucidn 1407 de 2022 Resclucion 810 de
2021, Resolucitn 2492 de 2022 v resolucion 254 de 2023 v 135 demas
que las sustituyan. modifiquen o adicionen.

Fresentacton del
Fraducto

SAP 200000678 Umdad 1205 ambalada en caja *24 unidades

SAP 20000067T Unidad *4150g embalada en caja "4 unidades

SAP 200001417 Unidad "3000g embalada en caje *4 unidades

SAP 200001929 Unidad de B a 10gr. Embaladas en Caja por seis 18)
bolsas de 100 wnidedes minima,

SAP 200002372 Unidad * 200 embaliada en caja “24 unidades (\Valida
sole para Regional Centro — Leticia)

EMPAQUE !
EMBALAJE Y
ROTULADD

Empague yio
Embataje

Rolulado

SAP 200000677/ 200001417 Envase en PET o Pldstics PEAD circular
| yfo vidric de primar de usa grade afimentasio con tapa rosca plashica yio
| envase de vidrio.can tapa rosca.
| SAP 200000678 { SAP 200002372 Envase Doy Pack con valvela v tapa
| rosca pléslica.

( SAP 2000015298 Envase Stick Pack facil aperiura.

| El cumplimiento de los materizles utiizados para el empague debe estar
| condeionado al cumplimients de [a Rescluctan BB3 de 2042, Resolucidn
(4143 de 2012 ylo Resolucion 834 da 2013, dependiende del materal
| uliizade.

Todos [os empagques deben ofrecer cerre hermilico, gua preggicone al
products una adecuada proteccdn  durante el fransporte y
. Bimacenamiento. - .

El rotulo deba ser impreso no se admiten adhesivos. El rowlo debe
foumplir con los reguisitos exigidos an la Resolucin Ministeric Protecoidn
| Social Mo, 5109 de 2005, Resolucidn 310 de 2021, Regolucion 2497 de
(2022 y resolucidn 254 de 2023 y las demas que las sustiuyan
| mogifiquen o adicionen.
| La infarmacidn suministrada en el empague debe tamoién declarar la
. Exiglencia o no de akrgenos en su composiciin.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto requiere con una vida Glil minima de diez {10) meses a parts
de la fecha de fabricacién o empaque. Al momento de la entrega el
producte no debe tener mas de 1 mes de fabricado o empacado




' Continua Ficha Técnica de Producto .. SALSA DE TOMATE |

CONDICIONES DE TRANSPORTE |\ bienie prgferiblemente a menos de 30°C. Después ‘de abiir

Ef producio debe ser iransporiada en furgan yio vehiculo cerrado con |
concepto fcnico sanitario Favorable, expedide por el Ente Teritorial de
Salud.

almacenar en refrigeracidn. Se debe cumplir con todos los requisites
referenciados en el capitulo VIl de la Resoluclon 2674 de 2013,

CERTIFICACGIONES Proveedor! | Adicienalmente para el caso de los comercializadores E'E!! debe
Maquilador/ Comercializador presentar Conceplo saniterio del siic de aimacenamiento expedida

< Registro, permiso o notificacidn Sanitaria del producte {vigente) |
+ Concepto sanitario de planta procesadora expadida por |a anﬁdadl
compatente (Con fecha de expedicién no superior & un ano Y Gon;
concepto Favorable o Faverable con requerimientos).

por la entidad competente, conceplo Favorable o Favorable con
requerimientos, Con facha de expedicion no superior & tres afios.
# Mo es de carcter obligatorio; si ko tiene puede presentar Certificacion

HACCP ¢ FSSC 22000 para el proceso de salsa y aderezos. ;wthanl.e}
el i
FECHA ACTUALIZACION: FEBRERD 2024. ! |
CONTROL DE CAMBEIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

| Warsion inicial.

——————

5 jeliaran 108 codigos SIC dél documenic JEEHG  qUe ya 1o 5N Wkzacos en |3 envdad, pormue acluaiments |68 sidgos
son penerades por &l 3sieme de mlemasdn GAR

Se spustan fos requasia Sicoquimicos ast,

FEgikkia Paniread
"‘ﬂ'&l‘l ; :; ;‘- :' Uprppikh i lpp Bansarn LT 7 128
Peps e o oS Dl v satidn redepwaas, UFDfE. 1 418 . 2 R supary Ciniiolers beills ddama o0y <8
Aropentpde miphad J) y ieeddunin 8] URDYE 1 » 1] ] Fp O # T 30 ety W A LY WD 1y B
Argeame du iodiareen Totaler, UFCY 1 <3 & Hppgs ok de et iraeh s UFC /g 1
Rrcetate de uilomet feczich, AR 1 8 @ Auzsenisdn soibesri beises WP g <1
- Ancowrio 4o ol b | Helii g i mbsemo 407% Campa e A i ) 1= B -H o and ke dia 457 =it

Eq tiras caraclefisticas de preducios se incliyd: Los adives aliizadas para k ulsboraciin dirl producto daben cumpii con

todes de requNsns rmiacionsdos en el decrmio 2106 de 1883 ' sus acirslzaconas, aul e fambidn de b Fesaivckn J868

! de 2006 conqelacidn & las malenies KAIRGS 56 e cpmalie covt o ostaplecivo an o Resolwcian 4508 de 2013 pio sus

! AATCACiones Sowees Resofoon 2671 de 2074 ¥ Resolucidn 3709 de 2075, En &l conltenids, 58 incluye Poscs Nelos
Minmes

it

Hanalin gensdoy Lemeia Marieras o i e
M ] Ay B 10
Ploma e ] FRosmim =0
== 1 1% Elndap 45
Eflgn Y [ siafn PRk

S mustan 138 congisoncs de transpone-ask Bl pioducio debe scr transpantade en furgan yio vehisuls CA00 Lon Soncemla
{Benico sEnitans Favarabis o Favarsble con requerimanics. expadida por &l Enls Termicnal de Sajud, {
Anibiente proforiblemanta @ manas de 30°C, Despugs oe abeir Bmacanar e refnigaracian. Se deba cumplr con 16dos Ios
reguisilos refaranciades en el Gapidule Wil da la Reaalucion 2674 de 2013

Sa incluye en & ampaque, El cumgimignte de ks malenaies ublizados para ol empaque debe estar cendicionade al
euemglimisnta de ta Reselucon 683 de 2012, Resolusan d143 de 2012 ylo Rescucan 034 de 3013, depandienco dal maieisl
silizada. Todos ks empaques deben alrecar cleme harmtod. qua-propercicne 8 producio una-adecusda probeccion dutanis

| Bl FEAAROME ¥ SATacenamieno. |
Se incluye oo robulade: La informacdn suminisiada o el emMpague debe famben aciarar in eArHanciE 0 mo oo aidigenas

T BARE T e ]

S gjusia-ta vida lil del producic asi: Bl producio se rsquiere Con na vida lil minima d deez (10) meses a panir-dz i

pcepeitn, ]

Sp ppusizfon las cedificacionns de proveedones ash |
Raogisire, penrmesa o nofificacion Santars detpreducle (vgente)

‘Cpaceplo sanilade ¢o planta procesndona gxpedida por 18 #nikied compeients [(Con lecha de #padicion A0 SUpemor A
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o oS

uR afn y ton cancaplo Favorabs o Favorable con requerimeentos) o .
Cerdcacion HACCP o FS5C 22000 paa of prooesc O Sasa y aderezod (wgedls|

Be ajusta el conlemdn minme del prodecio SAP 200000678 Beisa Ooy Pack con wakvula por 200 gramos a Bolsa Doy Pack
con walvta por 180, por cambio en das presentacicnes. del mercado ¥ con o fin de inclur magones gosdiidades dé

sanicipazian
S *Isﬂﬁ néaea g [Eennquimrcos. ¥ mﬂﬂm asl

Ceshgorm il LT T

Eeii MilaE TISG0A B Tl ki '
oy pek b ner fracorats 3 500 a 8

10

et SRR GO
fin BesEnpnen OF Paseniacicn ol Froducta 38 Camea I8 palalia (aienees por indades

:l | Fiajuem [TRTL 8 3 Barpsaas ]
Prcarrm munniam srirdi wTn g i Il Sy s e, s Ll e 1 ”
Bumpameiy prmranTiaar oo pedis amaLwen UG - g il M iy wialea g i
Argators fa mabor W plesaiin i 0F T g 3 bR - Py Al o i
Piusnrdi s diits=il Wekd UTG4 L Fijgmeih iBssivabaim jublvis e b (g
ol o e g o s S g wd Bujunn i Epmgey g inpsdsian [ g
Apzasrn g rmaray Wit b ik migeeg K Campsa Wrrgraly i Behes Dalay dygaslivss=a BT LF¥
Teniendo an cuenta ko estoutads an 3 Resstuzdin 15700 de 1884, Armiculs 4.
En giras caraclenslicas s& inclupd: “Sn codor goebe sor Roo camcledislice p complelameniie bamogénsa Su our o sabo
e 50T ITYHDS i NEVES o olores p sahoves @rirailes, el s s areparacein ool mgretkeiie s de hreng oiimiad Soeoias
| ik ganar e o sadior sobraconads ” Tanencs en cuanta o esfpuadoan |a Resalucen 13790 de 1984 Ariculn 3
ﬁ afcmna pulwlauuuﬂ' 2000141 T Envage de Vidina ywio Enease PET por- 3000 gramod 3 300001928 Envase Sick Pack
4 par B a 12 grames - 5& selaraana s rolarancas donde seoestran 13 mformacsin de requsitos Bco quimicos, mearebiciogeo y
limies mirimas de melgles taecos, saadicicng nlormacsn en comanide. presentaciin dal producta ¥ ampague pars las
| codigos SAF agregadas En (8quigilas ranTElives 6e ‘Resalucan Ministano g a1 Bocial 2674 ae X3
5 Se modilica infarmacion Fd'l!ﬂm died predecto. confanme: manejoe legistico dal murnam Ge et 0B TANSEOnE 5-
almacenamisnio o [svordble con reguarmienios’, 9e ausia informackin de soliciud vids G
6 Sz adciona presantacion Doy Pack 200g7 (Malde para Regonal Centia = Lehca). se modifica ilem empague  Camosas
reckZEdos P Mﬂﬂ.-’.ﬂrr!‘ﬂéi
e mphunarln y aciualra |5 descrncion el produdio y-lom ingredentes, an &l fam EmpEQue pare bos codigns BAP |
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yresmiatcn 294 de #0235 acemas an 13 NTE 921 vequiia of 1083 Glhma aclusaapen v 80 sgrins ol a5 {1
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CARGO NOMBRE FECHA
| Profesional de Defensa Danery Alaxandra Sanchez _ |
Elaboré | apoctacimientos Clase | Rojas 27 FEB 2024
Profesional de Defensa Marta Catalima Rodriguez e
Abastecimientos Clasa | Gonzalaz 2 T FEE m"‘i"ﬁ
| profasional de Defensa _
Reviss | Subdireccion Cieneral De | Gisella Paola Gargia Avendafio 7 7 FEB 2024
Ciperacion Logisiica
Comité | Profesional de Defensa
Asesor | Oficina Asesora de Planeacion Fabign Ermnesto Ponguta ﬂastm,z { FEB 2024
Fi:[;: & Innovacion Instiuclonal
2
Técnlcas| Directons Abastecimiantas Morrna Stivana Montanchez '
nic < st ot 27 FEB 2024
Secratann General (E) 5’“"’“&%’“&5‘“”“ 7 7 FEB 2024
i Jefa Dficina Asesora Juridica
| Aprobé encargada de lae funciones Mariha Eugenia Cortes 12 T FEB M24
del despacho de |3 Direcelan Baguero

Saneral
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PROCESD

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

S— e | TITULO Cadign: PA-FO-T5
h-'-‘-‘f-"l - "
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version Ne. 01 Pagina 1 de-3
e ALIMENTOS
Lt L T PR Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTD /| NOMERE SALSA NEGRA
sadi SAP 200002134 | SAP 200000775 / SAP 200000821
ek SAP 200001624 | SAP 200000682
REQUISITOS
GENERALES Clasificacion SALSAS
Descripcion del | Saisa sazonadora elaborada a partic de hidrolizado de praleina vepetal
Producto anriquecida con notas de saber carmico, Posee Un color café oscure.
: Proteina Vegelal Hidrofizada, sal, especias y aditivos autorizades: por &
| ingredientes legisiacién sanitsria.
El products cebe cumplic los siguientes paramelros. gue se deban
repartaren &l andlisis de laboratorio;
Requisitos Requisito Minimo | Maximo
Fisicequimicos Grasa, % en fraccion de masa » 20
pH a 20°C 4,0
Raguizites feicoquimicos de las salsas o aderezos para ensaladas NTC 4305
El producto debe cumplr los sigulentes parametros, ‘que s deben
re ren el anslisis de [aboratorio:
REQUISITOS g "
CEIE REQUISTO | n | © " m
i Lo 5 | 2 200 50 ufeig
iieticknloss Mohos y Levaduras . felg
Eschenchia cali 5 o < 10 ufcig o mi =
Salmonelia spp. 5 0 | Ausencial2Sg S
Requisites Micrabiclégices 12,5 Salsa no emulsionada Res 1407 de
2022
Requisilos 3
Nutricionales No Aplica
Liras
caraclerisiicas Mo Aplica
del producto
_ Debe cumplir can Jo establecido en |a Resolucian 2674 de 2013, NTC |
REQUISITOS NORMATIVOS 4305, Resolucian 5108 de 2005, Resolucidn 1407 de 2022, Resoluciin
210 de 2021, Resolucidn 2452 de 2022 vy reaplucidn 254 de 2023,
SAP 200002134 Unidad *180 mlembalado en caia *24 unidades
SAP 200000775 Unidad “3000g o mi embaiade an Caja “4 unidades
EMPAQUE / Pregentacian dal | S4F 200000821 Unidad “3500g o ml embalada en caja *4 unidades
EMBALAJE ¥ Praducin SAP 200000682 Unidad “4000g o ml Embaiado en Caja *4 unidades
ROTULADO SAP 200001624 ‘Unidad 1000 ml (valldo solo para Regicnal Centro-
- Leticia)
Empaque Yo -
Ennirale| Envase plastico con tapa plastica. Caja de cartdn corrugado:

L
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El rofulo debe cumplic con los requisitos exigidos an la Resolucion del |
Minigtario ¢& Proteccion Social 5100 ¢e 2005, Resolucion 810 de 2021, |
Rotulada Resolucion 2492 de 2022 y resclucion 254 de 2023 '
La informacdn . suministrada en el empaque debe también declarar la |
existancia o no de alérgencs en su composicitn.

——

El producio requiere una vida Uil de 18 meses minimo contados a partir

”'?Eﬂhlné;ﬁgﬁ“dgﬁ ¥ | ga la fecha de fabricacion,
Al momento de 2 entrega. el praducio no dabe tener mas de dos meses |

ENTIDAD de fabricads,

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transporiado en furgdn yio vehicule cerrada con
conceplo técnico sanitario Favarable, expedido por gl Ente Terrlonal de
Salud, Se debe cumplir con lodes los requisitos referenciados an el
capitulo VIl de la Resolucidn 2674 de 2013,

¥ Registro, Permise o Notificacion sanitania del producto. (Vigente)
¥ Concepto sanitario de planta procesadora expadida par la enudadl
competente, (Con fecha de expedici®n no superior @ un afio y con |

CERTIFICACIONES Proveedor | concepta Favorable o Favorable con requerimientos).
Magquilador/ Comercializador |+ Adicienalments para el caso de los comerclaizadores se debe

presentar Cancepto sanitario del silio de almacenameento expedida |
por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con |
requerimientos, Con fecha de expedicidn no supericr a ires afos.

FECHA ACTUALIZACION: NOVIEMBRE 2023

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCIGON DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

.1

Wensidn Incial.

B aclisaiizan los equsdos fsisequimices. michobobpees ¥ complementancs,
Se acluaize I3 centificacidn a soliciiae & 183 empresas, boda vez que sa ncluye Manwal de Busnas Praciicas. Reguilro Sandang
Peirmsa Sanitany o Nolficacin Sanfadia {Ceando Aplique) para &5i Garamizar 1§ caldad a0 10s procesos producics

S aciualizs con Rescluciin del Ministero ge Proteccion Social 333 de 2011 para robilsdo deprogugte: |
Se adiciena eidige SRR, En licha de-negosacion se deja el requerimenio de que Tsoricants deoa condar con regisine
sanilang, per- o tanta; s& rebra requenmiento de-be ficha Wonica, Se aclara condicidn de concepla sanians y enle encargado. S&
ratiran las Siquinnbes nalds que foersn selaradas-an fichs 14cnica de nogociacn: Mota 1. EF Manual de Buenas Pricices de
Manufsctars Desacos on ¢l Decrelo 20751207 Debe ser Corlificada par 13 pereona de Catidad con Targeta prolesional- bota 2
Er casa de sar comesciglizadar debe adggar los cerifitades de gu proveedar yha maguilador Se sclans al iempo de cancapin
sanitanio pary anaperts de smanios axpedde pof el ente terilonal de saiud. _

Eo sjustan pardmisbics micpbisigices v oee acar que el producio debe astar envasado &n estnichea oF polElienn 0g. aia
dengand:

B reuraron ks comges SIC pel docunenta dEDI0 & QUE yB N0 50N WAZAdES an 1a onbdad, parque aciualmenle los codigos son
generados porel sstema da informacian SAP. Se-cambio ta peesemacion del producto de Galén « JB00m méinimo.a 3000 mi
miinio; Coms fesullsdo o8 fos fales obtenidos. tras el extudio de msrcade realitado para las compras déd | inmestro 2093

dancde s absanl iz unidades den Lt nEs de BB BNCUENEEN 80 B marcy
Go @)usa0 TonmEkE E‘EI-'FQ-?E Waersion 00, s& meluyen cbdiges SAP da 0lras pesantacanes tes, cambilandn 105 requsans
para coptenklo ¥ preseniacon dot products, La clasificaciin se cambéa basads en clasficacian Sislema SAF de "ADEREIDE 8
“Snlzs Megra', Se modifica pardmetre Solidas solubles en requisilos fsicoquimicos Dajanto el porceniaie promedio e 078 40
10 8 307, Seinciye BN requsios nomalives Resolucdn J8T4 de 2013, En conditiones dél empague 22 adiziona "Envase
plaslice con tapa pléslica”. En reldade se adiciona requisio. "La informaciin suminshada anoal empague dobe tambiin ceclis

Ingigtenca o fo de al&GEAGE &N U Eg_ga_qﬁﬁn : g
Se medihice micmmachin presen del producta conforna manejo logistca ded menceis, 56 relira del irandpots v
"almacenamisnio o (avorable con requadmierics’, Be nclupe e conceple lenics sanitana Tavicable can requenmoemng e
ajusts sgquerimees de vids ulil,_ -

Lo actumizan requisites Feicoquimices ¥ microbietagicos de scwmndo con ke astablecido an B HTG#'JM.-H-I MSMO. & ncuye 1
gsta nomma gn oS requEtas mmtui\m_fﬂmlﬂ chdgs BAF 200001824 repetide, Cambios renlizechos por JERR Jun@022
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e Se ,ﬁﬁ para los masenales 200000774, 200000821 y 200030822 la uridad de madida allemalia los miliilios comempiacs |
an
B e sjusian los requios MiCOboRiGTes, S8 (ebran o Aoguisics Weeicniciagicas Ca (96 GAlkAs o AdeNeI0s para ensaladas
HNTC 4305
i ||
e 3 & ] _-# :'I ﬂt‘-
BT B x e | ] Ll ? -
Ferrals ds i ] R [a]
| Tirctty e oo u% ] - )
R:r-ulnl:lfl:'l"?ﬂ:irm hﬂh‘ﬂ'” —1"&a |59 F
L i prowk e o baciaran Wk Fe _
R et A Placaid dvvmin 1 FRIRL"] L] <00 == ]
% o aphea pans Eradudias Qe GG opiTe TAAT i &l
eiuil
it de Samenrirama 5] I Eoen R
W e daphod para prodetial ik b e comp matehd pewiin o
S aciualizan e condormidad con la Resciuciéa 1407 de 2022, 12.5 Satea ne amulsicnads
REQUISITO ] (4 m M
&m y Levadiras 5 Z 20 ufchy Shiufcig
Escherichia cal R R <
Ealmienzla spn. 3 d Ausencai2iy x
En requisiios rormalos & incleyan Resclicion 5108 ce 2005, Resclucién 1407 de 2022, Resalis=sn 810 de 2021, Resolucitn
2497 da 2022 ¢ resalucitin B5d de 202X, )
Ery ibarn di robulade 56 Telira 1a Res. Min Proleccion Social 333 de 2011 y se achualiza tan la inclusidn Hesokician B10°de 2021,
Resolucién 2482 de 2022 y resolusidn 254 da 2021 _ _
En llem de coridicacionss. se inckiys GuE para &l casa de los comencalizacares se dobe presentar Cancapis sanliano del sillo
i ol ConsaThgEnba,
s aciupliza el formalo del ctdigo PA-FO-TE Varsion 01
’ mked en praseniackin upidad
Antes . Ahora
Uridad ~30003 o mi embalans en Caja -4 Galones {inidad "3000g o mi embalads en Caja 4 Unidades
11 Lnidad *3800g 0 mi embalada an£aje "4 galines Unigagd “2800g o mi amibalada an caja & Unidades
Uinidad *A000g-0-ml Embalads en Caja "4 Gaknes Unidad *4000g o mi- Embaladoan Cajs 4 Unidades
I-
| CARGO | NOMBRE FECHA FIRMA |
Frofesional de Defensa Ing: Alim. Canery Alexandra ,r"'
Elabord Abastecimisntos Clase | Sancher Rojas 1 5 Hw
‘Profasional de Defensa T .
Subdireccidn General De Ing Alim. G'"“E i Garcla 1 5 MOV 073 % i ! i !
Opasacitn Logistica 4 ;
Profesional de Defanga
foviss | OTiina Asesora de Plansacion o Ing. [nd Flm_f; Emesto Pongota | 4 5 NOV 2023
Innovacién nstilucional
Comits
asesor de I
| fichas | Dwectora Abastecimiantos Clase Teniente Norma Silvana 1 ; = : 4
técnicas I Mantanchez Morlenegro 5 NOv E[]Zj.ﬁ:{ & 3
P, Sandra Palrlcis Bolatios
Saoretaria Genaral (E) Rodfiues 1 5 HDH mg‘{ E‘J‘M
Corongl Caras sto Marales
Aprobd Director Genadsal mm;:umm 1 5 NOV 2023 l{‘-
1
L






PROCESD
PLANIEICACION DEL ABASTECIMIENTO

: ct r Q=T
! h-:--r\;-"——# TITULD dige: PA-FO-T3
FICHA TECNICA DE PRODUCTO Varsidn No, 01
anENELy LOGIRTLEN ALIMENTOS
e B Fecha: | 26

FRODUCTO/ NOMBRE SARDINAICONSERVA DE PESCADD EN SALSA DE TOMATE
Cédigo SAP 200000687 SAP 200004331 | SAP 200002378
Clagificackn Sardina Enlatada
REQUISITOS Froducto preparado con las especies e pescados admitdos, efvasada
GENERALES con liquide de cobertura come calsa de tomate, aceite vegetal aal]h!el
' Descripcion del | u otros medios adecuades con la sdicion o no de sal, rezos
| Producto camestivles, ingredientes y adilives permitidos; envasado en racipiantes
! herméticamente cerrados, somelidos a un proceso de esterilizacidn para|
I|_ _ evitar su @lteracion. i |
Ingredientes Mo Aplica |

Ef producio dee cumplir los siguientes paramelos, que SE repararar en
&) andalisis de labarataria:

¢ - Valores
il fainimo Wi
| Renulsitos Bases volatiles cRpresanas cOMD FitrLgera. ¢ m,mg i
| . - T = |
Fislcogulmicos 100 g 10D gr. Base imeda.
Clorures corrs Llyrure de Lodio eetemfml.
Gas sulinidrics eoma Hi%
Hisramina fmg Kgl.
fisi (micos jag sEinas-en conserva =NTG 1242
£| preducto debe cumplir 198 siguientes paramalras. qua Se re
analisis de laboralonoa
REQUISITO nie m
REQUISITOS . Mo presentar crecimignio
ESPECIFICOS |  Pequisios Prugha deesteriidad | ¢ | o | bacteriand después de 102 14
Microbialogicos Comarcial dias de Incubacion de 308 35 l
"Cy8alfdiasa 5G|
~Hoguislios Mictalogices, B.6 Productas oe 13 pescs = consérva. Ren 1407|08 2022
e |_La prugbe pard determinar Esterifidad Comercial debe ser Sama:rmL. 1
equisilos ;
Mutriclonales Wo Aglica
Motales pesados Limite maxima en mg | kg
Eslafo 200
Plomo 04
Marcung 0.5
Diras L i
Livmites miimos de metaies pesodos = NTC 1242 (liltime acluakzackon)

caracieristcas
del uclka i " -

Erpiod Los aditivos utilizados para fa slaboracion del producto deban curmplir
con todos los requisitos relacionados en el decreld 2105 de 3 ypsus
aciualizacionies, sl como tambsén de la Resoiucien 2506 de 2008, con

|_ relacion a las maleras primas e debe cumplir con o estab o enla

i —




T

Continua Ficha Técnico de Producta . DINAICONSERVA DE EN A DE TOMATE _

—_— il — —

Resolucion 4506 de 2013 yio sus modificacionas siguigntes: Resclucion |
_|2B71 de 2014 y Resolucién 3708 de 2015

——

|s-a debe hacer cumplimiento a la NTC 1242, NTG 4433, NTC 865 |
Resolucion Ministerio Proteccion Social No 3372008 vy Resolucian
Ministerio Proteccion Social No. 7301988 Reselucion 5109 de 2005

it T e 2022. Resolucion 810 de 2021, Resolucion 7452 de
. 2022 y resolucion 254 de 2023
Presentacion del | SAP 200000687 | 200002378 Laia 4257 Embaiado &n Caja 34 o 48

Prodiclo Unidades, I

: L SAP 200001321 Lats *155g Embalado en Caja "24 o *48 U Indadas
Las Sardinas deben ser envasadas en un recipente de 2 o 3 pezas an
baze de scero libre da estafin {lamina o chapa cromada TFE) yo de
Empaque o hojalata electrolitica, de 3 piezas, con recubrimienta en esiafia ¥ barniz;

EMPAQLUE | Embalaje Inlarnc Gpo “Epox-  Fendlien Aluminada” para avitar aiterar sus
EMBALAJE ¥ caracleristicas organclépticas o generar sustancias toxicas, con taps
ROTULADD | abre facil.

El rotulade debe ser impreso en i caja, no adhesive y cumplr con 1a
Resalucian Ministerio Proteceién Social No. 5109 de 2005. Resolucion '
iE*Iﬂ dge 2021, Resolucidn 2492 de 2022 y resolucidn 284 de 2023 y
| demas que la adlcione, sustituya o modifigue ;
|Lat Infarmecién summistrade en & empanue deba tambedn declarar 1z
existencia o no de alérgencs en su camposicidn.

[ Rolulado

— —

~ VIDA UTIL DEL PRODUGTO ¥ |El producto requiere una vida Gl minima de veinticuatro (24) meses
i REQUERIMIENTOS DE LA | contades a partir de fa facha de fabricacion. Al moments de Ia entrega no
I ENTIDAD |debe tener mas de doce (12) meses desde su fecha de fatiricacitn

El producto debe ser transportado en furgdn yio vehiculo carsca con
ORTE | “oncepio tonico sanitaro Favorable, expedids par gl Ente Terntonial de
| Salud. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en o

- Lapitulo VIl de la Resolucion 2674 de2013

| CONDICIONES DE TRANSP

[ * Registro, permiso o notificacién Sanitana dal products (vigentaj,
¥ Concepto saniterio de planta procesadora expedida por [a entdad
| competente (Con fecha de expedicién no superior a un aflo y con
| concepte Favorable o Favorable con requenmientos).
- CERTIFICACIONES Proveedor! | « Carfificacitn HACCE - Andlisis de Peligros y de Punies Criticos de
‘ Maquilador/ Comercializador Conirol para el proceso de Enlatados Camicos.

¢ Adicionaimente para el caso de Igs comemializadores se debe
| . presentar Concepla sanitario del sitic de almacenamienta axpedids -
! POF '3 enlidsd competente, conceplo Faverable o Favorable con
| _requerimientos. Con fecha de expedicidn no SURENar & tres afos.

o — — —-—

—

| FECHA ACTUALIZACION: FEBRERO 2024,

L = P i —SEAL
E:EHTEDI_. DE CAMBIOS

'VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODU

i__ i | Versagn Imncaal cor came medels ;;r.ﬁ;d.h_;mam_'_ o

2 I_ﬁj_w_ﬂ_i.a iu;n:-_b;dfGP 100D ifﬁd__ .,

| Se Espacilicaan o regusos de s NTC T35 Ukima Actuslzacion gue ag | F.I.Il'r'l:ﬂ-l'_ﬂj 4 Fecutios ﬂlr;e'rle._ &l JuE dehe gt
| mimmptde

| 3

- e —— & — —_— =
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e 5 T

=" TEn actisizan los requisics Imcoquimsos 5B aglega Resoluckn 9337 oo 2011 larssndo on cusnis Qoo -itdics Tt

|
|

nulricionat del products. Se pctupliza [ cerificacian a solctar a la% smpaEEas. foda v que s incluye Regisiro Santano

o Pmmisa Sandaria o Nolficasdn Sanfaria {Cuando Apiquel; HAGCP y Marunt de Buanas Prbclicss, par asi gargaizar &
| calidad &g produclos. Para rar cabdad de produsis i
adiciona codigo SAP, S aclara &l 1LE§ ﬁu ConCEplo BANGArD POrE Iranspane da slimentod expedido pot el ante
de salud. En ficha 18cnica de negocigomn & deja e reguenmienta de que fabricante dibe contar Con fefssire sanilato, porly
tanla, se relis mauenimianto de 2 ficha ldcnica, Se aclara condicion dd conceEply seriancoy enle apcaigado. Seorglicen ias
5 siguienies nobas qua fueron Bcisradas en ficna bécnica de negocacion: Nota 10 Ef Manual de Buanas Practicas de
HManufacturs basades en &l Decrele JOTSMEET Debe ser Cerificads par la persona de Calidad con Tarjeta profesiohal Nols
% En case ge S6r comarciaizader debe allegar ios cedlifcacos de su pravesdor yia maguilader Sa relra de canifigacitn de
pravesdor: (), Manual te Buenat Practicas da Manulachuta hasades en sl Decreto JITSMET. —
Se adicana cumplmontc 8 NTG 4433, se agciona palabia minima &n e conlenido del producie. Se relva 1a
(Lilirria Actuakshcion ) &n wirud o8 trafaise de un producta entatado. Del rallago se ralirg: El rabulo dal predwcts d
al nomire y 13 calegoria a 18 ual penenece de acuinia can 13- fprmulacian empleada Se adicona ef codigo o ara287
SR mul:lunﬁﬁﬂ-ﬂamu'avhnaﬁmudn.hwﬂmlmﬁnmuh:ﬂduwumhmn? oy B
& deciaran Ias. caracierisiicas de empaque y nOMmbIN UE Producio en aspeciico. e ajusia thulo de salchicha Frpnkfud 3
seichieha Framkfun seleccionada Horde 5o aciary kas condiciones de cabdad exgida. De 138 condciones de solulad rabos:
la Rapolucite Min Projaceitn Sogial Mo 5108005 y se adiciona: El ervase puede ar itograliado 0 prasentar eliguiia. debs
conlener numars e 1ok y fecha da wencamienlo. Bo adicanan ingredisnies que eskhn prasenles &n pradu fasa,
agiutinarie, sal, mezcls de aspacias; sakas de tutacan y anbaxidanias, Se actara e aporlag iR COmu MICos Colres
| ala calidad exigida de producto bs) WNTC 1385, 5 retoa oa perli ras ‘Cedifcacion Expedida por INVIMA © |
Ea aolanliza (0emade o ACuerdo con Bl NUBVe mode de aperacdn de |a entidad
En abras carncieristcas del preducto so adiciona: Los adlias ubizados gama la slabaracidn del gradecio deben - CO
loras s requistos relaconades e e dacrela 2106 da 1983 y sus aciualizacanss, asi coma lamien d8 15 Resskl 606G
e 2007 con felacitn a fas malerias prMas 50 debe cumplr car 1D aelabipcida en 3 Resolucdn 4508 de 2010 yio sus
mod@icaciones susanies; Resalusdn 2671 de 2014 y Resdivcian AT05-d2 2015
Ge agustan |3 condicienes de Fanspone @i Emﬂnmummnmmmmrww o vehicuit Cemaio £on SaRCARIO
fherea eanileno Faverabls o Favoralio; con requariemss, axpafion por el Endg Teeronal de Smlud. Seodabs £on
- fadas fas rglrslns ek anas &n el cagitule ¥ de fa Resalicidn 2674 08 2013 I
En sl empeque s& nchye: .60 base dé scem fibne de eslallo [dmina o chape cromadn TESE, can 98
roquisdos para el erpamie da produclas erlatadas. eslablecidos en la Rosalicion 4143 de 2012 dal hdirvstedio do Gelud del .'|
Proleccian Social. En el rolissdo seadkcana’ La informiacion suministisda en ol empamie debe tambén declerar la foslends
anede akérgenss 80 S0 compasitnn,
Se ajustarcn las cadificaciones agi: Reglsin parmiEs  notfisacidn Sanilasiy deli preducio {vigenlel |
Goncepio saniaio dé planta processdora expeddla poria etk compeienla {Gon fecha de @dpedition ng fmariﬂr 8
unBAny con concapto Favarabie o Favarable con requanmisnlas).
) Canificacion HAGCP - Anlisrs de Peligras ¥ de Purics Critces 6o Gontol para el piocase de Enlstados Camicos. | i
%o apuala clashcacon Desado en clasdicacion siHend. ZEE  Bo aficons relerencia de 15 [S0iES B0 QEMMETDS
i fignquirnicss, micratiolgoos yuliss IS, |
e modifica inlermacion. preseniacidn dal gonlenida ¥ producis confoeme manego logistco del marcage. ‘S8 Fustan
. requerrnientos e yvida-ull o N N
Actualicacsn Infarmacion & Foemat PA-FC-75 Varsion 01 s Incluye Codigs AP 200301131 Laia “155p Embalads
an Caja "74 o 48 Unidadaes y SAF 20002370 Lata *425p Embalado an Caa *24 o "B Unidades (sddigo aplica
] pars comedores), feniendo en cuerla aue gsidn Biendo Lsados por 1BS regonales y de acuerdo can do de ¢
srslenples aporiage par &l érea de Tecnologia y validada par 13 SGOL. Se refirg de |as condiciones: d&' trafspane 13
opcién “Favorabia eon Requesnwenios Yy s& deja solo Favorable Cambing realizados por JEMA Ene/202Z
i0 S ajusta valar mixime de hislamina que par el oy digilagsbn queds LOmo 50y elyvalor corecioas 5.0
| e apusian los reguisios Ricromigogices, Se rran 168 requisdos micrabiclogicos Frusha de eslailidad mmumi!mmrm—
WG 4433
40 TOS EELASE A £ AETCULAR PESTAO00Y, 1ACL OB HIMRSTHEN USRS
F STERA D42 COUERTAL
i RTINS 1 il
T el whGIR LN | (- TAEE. (BT o0 LthL | |
e 12 prappery Mz TR i
| Se acaliran de confomikiad con k& Rasglucai 1407 & 2022, §.8 Preducios dé 16 DEsca & CONEENA
’ REQUISITO n & m 7]
1" | Ho pretanlar Cracimiano Dacenans |
| Prasba de-esiadilded Comernat | § | @ gaspugs de 10 3 14 dias de incubasiin |
| | de30a 35 CySaiDaiasass'c ,
Eequistes Micrebisiogicos. 0.5 Broducios e b pasca en cansen/a, Res 1807 de 2022 |
En requisilos nofmatvos s& inclyen Resciucién 1407 ce 30122, Resclueien $105 & 2005 Resolucién 810 de 2021
Resolucitn 2452 de 2022 y resalucion 254 de 2023 !
Er item de rotulads 5o efita la-Res Men Protpcciin Socal 333 de 2011 y se aciualiza can 13 inchuskin Razolecin 810 de
2031 Resolcion 2452 ge 2027 y reslucitn 254 oe 20E3
En Berm d& canificacionts. &8 inthiye que parm gl cate e los comerciahzadonts 5 debe prasamar Concepio :uruiaam del
__| 0 08 aimacenamenta e ! .
12 En prodetic/nanibre 8 camsn dE sardings an saka de lomate 3 Sar@na’cofBEna da p&m:n!liﬁﬂﬂbnﬂlﬂq

En requesilos micrabiaidgicos 68 Brega‘el (B "La prusha para determenas Eslenilidad Camarcial debe ser Satisfacloria’.

|
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SARDINANCONSERVA DE PESCADD EN.SALSA OE TOMATE :

| _ Entaluladn s agrega e leio v demas que la adicione. BUSITLYS 0 MooAque . Gambics realizados el 27/02 2024 por CASH |

F—-

Genaral

o) CARGOD NOMBRE | " FEcHa | FiRma
Profesional de Defensa Danary Alexandea Sanchez "
i e Aastecimientos Clase | Rojas 27 FEB 2024 ();‘\\E'l\%
meeamnm d& Defenza Maria Catalina Rodriguez r .
| Anugtemmmtus Clase | Genzalez 2 T FEB EU'E'II
b Prnfﬂ'ﬂlﬂnal de Defensa :
| Reviss | Subdireccibn General De | Gisella Pacla Garcia Avendafio | 2 | FEB 2024
i Operacidn Logistica |
| Comité | Profesional de Defensa | TR
Asesor | (Oficina Asssora ce Planeacion | Fabian Ernesto Ponguta Castro | @ 1 FEB 2024
Fa‘d: __elnnovacion Institucional il !
chas _—
| Téenicas | Direclora Abastecimiantos Morma Silvana Montanchez Ty .
| Clase | Mantanagro 21 FEB 2024 _
| | Secretario General (E) Sandra Palricia Bolafios 27 FEB ?ﬂz‘i @“dél‘“‘f
| Rodriguez
I | Jofe Oficina Asescra Juridica ﬂ‘
encangada de las fundhanes Mariha Evgenia Corles g
| APTOBS | gl gespacho dela Direccion Baquero 217 FEB 2026 @ﬁf/




FROCESD

PLANIFICACIGN DEL ABASTECIMIENTO

— TITULD ehoiso: PA-FO-TS
"-_.__ﬁ""n{_.a' L 3
; FICHA TECNICA DE PRODUCTO VERSION No, 02 | Péginatded i
AgEMEa RRIETER ALIMENTOS s
i FECHA: | 28 | 04 | 2024 o
PRODUCTO | NOMBRE VINAGRE BLANCO
' Cédiga SAP 200000724 { SAP 200001617 / AP 200000857
REQUISITOS Clasificacitn Winagre
GENERALES Cimscriokr ool Procucio obtenide de. |8 doble fermentacion aiconhoica y actlica de
Ponhle peoductos de origen agricola ‘que conlengan azucaras o Sustancias
- arnil ﬂwﬂnﬁ_ﬁ.w;_—-—
—
ingredientas | Agua,-Acido acklico.
Bl products debe cemplir Yos siguientas parametros, gue B daben
reportar en el andliss da laboratoriad
: Walores
Regulsitos — Winimo T
Acrdez 1ol (% miv) " 5.0 8.0
. Eontemdn o -alconol etilico (e mivy | = 0.6
.FIH‘“”"I’“?* : ‘Eﬂm ~ 78
nizas wotalas (% mi — £.5
Sulfatos gl expresada comd sulfaio | - 2.0
de peiasic
Cloruros-giL expresado Come Slarii § = 10
da sodio ;
REQUISITOS Requisitos Tisicoquimicas Ba vinagre, NTG - 2iBaiaai2
ESPECIFICOS Requssitcs Mo Aplica
M'n:ru'hl'%?gims i
isitos i Aplica
Mulricionales
El vinagre debe ser un producio: Iransparente y hore de particulas &n
suspensiin
Elvinagra geba tener & clar y saber caractaristico.
Mo podran adicionarse 2genies aoidulantes, diferentes a acido cilrica
P cristalizada y acido acetico de origen natural.
i ] ulcoranias.
T e ha se permite la adeion de sustancias edulcara
del producto ~ Sagles rades Uit maims e gk
Ereinice 1.
Flame 05
Mercurin i
_bssasal oot | &tal)
| JMM-ME—WE -3
Dabe cumphs con 10 esiablecds .en ia HTC 2788 Resolucion oell
REQUISITOS NORMATVOS | oo 8 T b oteccion Sacial 77512008, Resalucibn 2674 68 2013
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SAP 200000724 Unidad "3785 mi smbalado en cajs "4 Unidades
Prasentaciin del | SAP 200000857 Unidad *3000 ml embalads-en caja * 4 Unidades
Producls SAP 200001677 Unidad * 1000 m| embafade en cajg * 12 Unsdades |
EMPAQUE | {valido stlo pars la Regional Centro-Laticia s j
EMBALAJE ¥ Empaque yio | Bl erwase debe ser da esiructura de polietlenc o alla densidan can |
ROTULADO |  Emualaje taparosca. Rt Ly
El rétulo debe ser impress no se admilen adhesivos. Bl raiui depe]
Rotulado | cumplic con Ios requisitos Bxigicdos en ks Resaluciin del Ministeria |:Ie-|

| Proteccidn Social §109/2008 y Resolucién 810 de 2027,

| VIDA UTIL DEL PRODUCTOY |8 producia réquisre con indicacian de AGMero de lole-08 producedn o ;
REQUERIMIENTOS DE LA empague, El producto se recibe en bodegas con maxime dog (2} masas
L ENTIDAD despuss da la fecha do febricacian o empegue. ) -

CONDICIONES DE TRANSPORTE Salud. Se debe curnpli con todos kos requisitos refarencigdos e o

- Registro, permiss o nofificacian Saniaria del praduci ivigentz) ]
- Acta de visia sanitania {IVC) con Concapto Técnico Vigente: Favarable |
= & Favorabie con requermiantos, dxpeadido por-el INVIIAA
wgﬂgm ¥ i Aeiionabnanis para @i caso de fos comerciglizadores se debe |
cyl presentar Conceplo sanitario del sitia de almacenamients Expeduda |
per la entidad competents, concepio Favorable o Favorable cen

requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a fres aftos

r : =

FECHA ACTUALIZACION: MAYD 2024 |

CONTROL DE CAMBIOS ]
— |

\rEnmﬂﬂ'| DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |

[~ S BCEUANTAN (05 reouisies. (RICoquITTcDs, MCRBSIgRTE y COMDIBTETAND8. Se aciugkza T2 cenibeacian o soihoise & fas |
" BMErEads: loda v gep se inclye Manust de Buengs Praciizas, Regisin. Sankang, Permiss Sanfann g Ralilizacion

Zanitara {Cuandy Aglious) para as garanlizar k3 cafidad en o5 procesos productos. So Btiunkza-com &2 Wlin Praleceian
Seclal 333 e 201 para de progucty
| En Ixha t5nea o Megacacin s= dejd 8l fequenmienic da quo Isbreants dake BONIAr oON f8gire Sanlsdo, par i tig g |
| FERTR RGBT Gt O W ficha bicnics; e ariers condicdn de cancsplo san ks ¥ EnlE eECArgady. Sa retin las 5imnies
7 IMa:m-mammﬁﬁ;ﬂmmmmHﬁuhEIJ.wmnnmﬂimnmmmmmun
 n &l Decreies 3079/1997 Debe sar Comficado por & parsong-ds Calidad can Tagew peolesional. Nota 2 Br cass ge sor |
Semeicalaacer debe aleged iog carlifcacos de sy provesdi wio masuiacer, Se aelarg s Hempa da-concepen sandang parm

_ g e Fimesros p n%um%mwﬂ salud. s ]
89 efectun ajusia de voumen mia | o8 Bcuerlo @ parameNiTacion dada en BAP. B& A3 15 Eass o |
S "F‘IT'“H-"HHﬂ'ﬂ.llmIHF:"WIHI!-&Iw-hﬂﬂhnm_MahdmwmmHum:wai

elpehin shiite al conenido cef Froducto-da - Botelle -« 3800 0 & Boallg por 3000 ml minime, como resukado o dos duing
uhmiumrnmm:nmnmmmhmmm i \rimestre 201, donde S0 ebesrd que las unidanes o |

fepecn auneren disag o A Lereachne el praucio. que 5 encugnivan en gl mercads iy

£2 aciushics fomain 75 s camba m&. g6l prodesso de “Adevazon” B VAIGIY SRgOn 38 Bncusning enl
| oemain g inchare Sidlga SAP 20000161F y ZDO00RT, 8 nchiaizan requales Foromr o basads cn NTC 2108
[Segunds achealizserdng cambra ol requisita minimo-de ArEer folal de 4% g 5% y ef imile-masimn de L RO T
| 5 Ilﬂ'l'mﬂ-l'l:lﬁ-ﬂh!l'll""n.I'L}IH-uﬁt’tlﬂﬁnﬂm#kmwﬂmqw‘awﬁ:ﬂﬁmmmmutww snl
i Bdlsean alrat caraclenisicrs o smcuga, lmmnmhhmﬂnummmdu winpgre NTC 3180 El eamionac
| Satarie e e 8N eusnla: fressnisciones do oo codiges “SAP. Y en cenifcationes se. sehehd Hr;.-ml
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VINAGRE BLANGOD I

Aesomosn 5100 e 2005, Se

aciciand en 1 posbiad D9 eniEgar penmisa 0 nobhcacin sandana del

prodiostn Enkiiasa {'ﬂ;m'ﬂ!:ﬂn:nm*ﬂmﬂﬁudaﬂrnwﬂhlpmﬂm
7 Sa modfica chdgn Z00CI01617 pressniacian de 1000 mi {valida solo padm Regonal Cenire-Letcin
Cambias reaizacas par IMRCMEN 2021
E = achunlizs Formame CLDME: PA-FO-TS versite 02, .
s-mlumnlmummmﬂwlammrlumlmpﬂmmwu.mmnum
adicios] se agrega el ato o8 la NTC 2168202, ;
i En reguisics nmﬂhqnumnlu‘num cal Misstene ge Proleccitn Social 333 de 2011 y sa aclssiza por-l@
s Lszitn B 10 de 2021 )
En cenificaconss of agrege & L0 *Adicisnalmesie para el €aso ga los comordalizadores. S8 debp. presenlar TONCEQD
sarilaio oel i de slmicenamients expedds pof 13 eniuad CompeEente. Faverakie o Faverable: cen
aquanmienigs, Con fEchy:de arpadicin no Superora ek #70 = Camtios mslesdos ol 1 MOSP024 par DASH
CARGD NOMEBRE FECHA
Prafesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez | / A
Elahord Abasiecimenios Clase | ¥ Rojas 1 ? HM* Ll L A
Profeslonal de Defensa Meria Catalina Rodriguez _ iy
Abastecimizntos Clase | Gonzalez 1 T HAY 202 YL
Frolesional de Dafensa : Sm——
il B~ S vendano. |17 HAY 2024 J‘ea@
Comité k-
Profesional da Defensa =
A.;dnur Dicina Asescra de Plansacion & . ETE'::;;FWN 37 hAY Pl ﬁ
s | ineovacide neilucions! " N
! | ‘Morma Silvana Montanchez 1
Téenicas | pirectora Abaslecimientos Clase | Mion g 1 'Ir M AY 2&2# MQ.Q.
: =
Secretana Genersl (E) maswm .1‘ ? MAY M!
JeTe Oficina Asesora Juridica .
: Martha Eugenia Cortes -
Aprobs | encargada de ias funciones dal PT MAY m
despacho de 2 Direccitn General ik ' 2024 iz
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