 PROCESO.

'PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO.

N

WEENCIA LOGISTICA:

FUERZAN MHLITARTD
e s s # R

TiTuLo | C3iligo: PA-FO-75
FICHA TECNICA DE PRODUCTQ | Varsivn No.01 | Pagina 1.de 3 -
ALIMENTGS -

iFachar) 26 | o8 | 2021

PRODUCTO-/ NOMBRE PANELA
Codx 6,: -SAP: 200002252 /-SAP 200002253
| . | SAP 2000022547 SAP 200001497
REQUISITOS Clasificacion PANELA
GENERALEs ‘Profucty-obtenido de’ la ‘extraccion v evaporacion-de 1os: jugos dé 1a cana de
'Descnpc:ton dei azgcar, elaborado an los esiablecnm ntos: denommados traplches paneteros c-en.
i Producto “las - centrales [de acopio de “mieles ufrgenes en cua!qurera de Bus formas: y
prasentaciones. :
Ingredientes | Jugo-de Cana de Azzicar 100 %:
' -El_prodicto debe - cumpirr ios. ssgwentes Jpardmetros; que §8 reportaran en el
analisis de: Iaboratono
' . PARAMETROS
: 'REQUWQ MINIMC | mMAXINO
{__Azlcares radyclores, expresados englucgsa, en'%;’ 55% =
[ Adcsres no redutlored eXoresddos en sacarssd en % - , 53%.
Regquisitos  Proteinas, 66 % IN%6.25) 02% o
Fts;coqwmscos Conos, one ~F YT =
Fumedadien%. o - T B0%
PlomogxpresadoconPhienmghg | L - L2
Asénicoexpresado como Asenmgky ) 0.1
502 o ] NEGATIVE"
" Colorantes HEGATIVD:
REQUISITOS ¢+ 0000000 s o — i .
ESPECIFICOS - ‘Requisitos fisicequimicos: Pane?; stomc:on T79-de 2006

-l producto débe: ctmplir Jos - sigulentes parametros; que- se reporiardn en el |
analisis de Iaboratono

iSuisitos | [ PARAMETROS TR wm [ W]c
HieroRlolagiees: | Recueni:o de mohos yleveduras enUFCigr! 5 500 Bo ] 2
‘ Fequisitcs mxctehaolegioos Panara- NTC 1313
Requisitos
Nutricionales No Aplica )
Enfa elaharacnén de fa panzla se'profifbe el dsodeé Jas siguierites sustan@i
Thsumaos: -
a)- Hidrosuifits - & Sodio u itras. sustar:mas quinicas- loxucas con propiedades
Otras blanqueadoras !
| 'Caraﬁterisﬁ cas tantes o susiancxas toxlcas -rasas; saturadas;
oy ( ucareros, rigles de olros trapiches
dei-producto.

: ¥ panetas devueltas que: tengan
incidenciza-sobre Jamacurdad ¥ calidadi da i ;:vanela~ '
'd) Cuatqme oira_su_stancaa cuzmrca q

REQUISITOS NORNMATIVOS




H Continua Ficha Técnico de Producto ...

PANELA :

SAP 200002253 Panela Cuadrada * 300 G. embalada caja 80 unidades
Presentacion del | SAP 200002252 Panela Cuadrsda - 250 G, émbalada caja "80 unidades
Producto SAP. 200002254 Panela Redonda * 1.Lb, Embalada Ca;a *40 Unidades-

SAP 200001497 Panela Cuadrada * 1 Lb. embalada caia *40 unidades :
EMPAQUE / _ _ Cada. unidad de producte debe ser empacado.en: polipropilens termoencogido o
EMBALAJE Y. | Empaquey/d | polipropfiano bidrieitado empadads eh techologia Flow Pack. E
ROTULADG Embalaje £| iateral de empaque debe cubrir comp!etamente el producto y- prciegerio;
e {rente a lacontaminacion. :
o El retulade puede: estar impreso en la bolsa ¢ con adheswo y cumplir con ia:
Reotulade Resclucion. def Ministero: de’ Prateccion ‘Socil 510072005 y Resolucion 779 de;
2006
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | € produsto se requiere con indicacion -de numefo de lote. de produccion ¢ |
REQUER[MEENTOS DELA empadgue. El producis. se fecibe en bodegds ton maximo un (3) mes despues de
ENTIDAD 1a-fechia e fabricacion;

CONDICIONES DE TRANSPORTE

' -E'I p‘ro'dut;[o debe ser traﬁs‘pdr{étié en furgan yio-vehiculo cerrada con concepto

Henico sanitario ‘Favorable, éxpedido por'el Ente Terifdnal de'Salugk Se debe
cumplir:gon todos los requisites referenciados gn-el capitulo VIl de la Resolugidn:
2674 de 2013 |

CERTIFICACIONES Proveedor /.
Magquiladorf Comercializador

Productores Panelerog {1 rapiche)

- Registto, permisc o notificacion sanitaria-dél producto soliciiada. (Vigenta)..

- Acta de visita- samitada (IVC} con Concepto. Técnico Vigente: Favorable: c
Favorable con requenmientos, expedido per el INVIMA. Este cerif cado 5@ |
requiere del traplche preductor y planta . de transiormacién o procesamiesic. !
Cumplimienta & la ‘Resalicion el -Ministeric det Proteccién ‘Social No.779 deu
2008,
- Presentar cemﬂcamon de'pago-de cuota; e fornenté pandler: expedido por
la- Federacion Nacional de producteres Paneleros “Fedepanala’.

FECHA ACTUALIZACION: Noviembre de 2021
CONTROL DE GAMBIOS :
VERSION. DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Nersith itk '

Se actualizan fos requisitos fisicoquimicos. micrebicldgicos acorde a:da NTC 1311 "PRODUCTOS AGRICOLAS PANELA™. S&
actuzliza 4 salicitar 2 Proguclores Paneleras, (Trapichey, tota véz que seincliye Manual de Bugnas Praclicas. Registro |

de oonsewaclon
ﬂ De::larac

. 1.cumplimiento.

omenide neto, de acuerdy conda narmatividad wgente
1°5e ajusta vida Otil de trmes 2 seisméses con fecna produocron ne mayor 3 unrmed., Se adiciohan requisitos normatives da

2 Sanitasio. Bermise Sanitario o Notlficacion Sanitasia: {Cyando: Apitque) para asi garantizar la calidad enios. proCes:ys i
| productos. Se realiza nolzaciaratoria respecteal comercializadar.
“En ficha téenica.de negociacion s¢-deja 2l requerimiento de que fabricante debe cantar con registro sanitano, porlo tante se i
retira requenmnento ‘de- 1z fichatécnica ‘_.ie aclara condicion de- -cancepto saniano y-e te encargado. Se refiran as: siguientes |
nora que fuemn actaradas &n ﬁcha _te zca de neg terie] Nuta 1 El Manual da 3" s,Précncas ce Maaufaciura basados
panela. Se aciafan cund;cmnes de presensa..:én go
-Se adiciona la presentacion de panela redonda por 300 grames. Se ajusta expedrcién de documemos por el iNVIMA $e
] rétira requisitos: Se debe cumiplic cob las: condtmones minimas ‘de. mforma-:.lén en.el embalaje sécundariocon los reqmsnios
3 : de mtu?ado QUS 58 estabiecen a.continuacidn

:Be ajustan codigos. SAP de geuerdo a las presentaciones’ refersdas ‘en el listado’de-materiales. Asl misma, se cambian Tos
frequisitas microbiologicos; ﬁsrcoqu imicos y-as cleas caraclersticas del pmduc:tu de acuerdo ala. NTC ?311




FARECK]

| Contintia Ficha Técnica.de Producto ...

i poe B f
spbminebmalif § B W g L .
) CoRmONLNEE “vagiie .. .

COMTONINS e e i i Risniars
. e kN £3.
1 : . £,
iy Rocerointizeg - iy 53 i
Aricaresiraductates [Glucia) (5 “p T3 e
Dristaing §%3{1ak 33) - i &y .
Pt e £0Ci] 3 8 :
) . R P

raris Phanmighn

Se-epmmvdo o contenida ge 1a. B“rcha Tacnica 4l Rusus fcirylaw?‘

S TR R SRS

Sedfitael Nombre de PANELAa PAﬁﬁ JADRADA: yclmﬁ&as:ﬁcacxon de B:.omifaa PANEL;

Resolucian-del Ministétio de Proteccmn Social No.778 g6 2006,

3 j:Se justan los. Requisitos Microbioldgicos seqin la NTC 1311, .
PARANETROS IREERERER , PARAMETROS. N|lm| BgcC
Resiedeminsibelosy | 3| 10 2 Revsriods mofosybiaduaaen UCig! 5 (|50 | ™| 2
“Se.attualiza informacion a formato version PAFO-TS Version: 00 'Se retira- céd:go SiCien: donde rsecmendciond, Se retira da
6 nombre: la caracleristica cuadrada corr &l fiv de -generalizaria ficha Tecmca por producte 'y se-adiciona codigo: SAP-Panela:
) Redshda, 5:18 cantemdc Sa adlclcna SAP 200000520 Caja.de-caddn b ugado x-40: Unidades -en- empaque individeal.para’
presentacioh.de 500 grames. En. presentacsdn det preciucto se-adiciona SAP 2008000525 - Redonda:gor:5004r. }
|'Se adicioha.en ingredienles Jugode tafia.de aziicar 100%.
Se: mciuye en Reqmsatos Mormativos, 1as resoluciones 2546»‘2604 v &l Decrexo 307511997 del Minfsterio v Proteccign Soc:af
7 :Se inchipora en Rotutado; 1a‘opc:on del presentarel rotulado Con zdhasivo,
En-Ceificaciones, se. m - presentar paz.y.salvo ] fumerto panelerc-a preseniar c&mﬁcada de .pago de cuota di
 foments panelerc-expedido-por, a Fedetacion Nacional de: productores Panelerds: “Fedepaneia
. St modifican-cdigos: SAR 200000524 ‘panela. cuadrada x 250g por SAP20002252, SAP 200000521 paneia cuadrada x-300°
8 -G pOF SAP 20000225%; SHP 200000525 paneta redonda ¥ 1 ib por SAP 200002254, SAP 200000520 Paneta cuadrada por'io.
por SAP 2060001497,
Sg completa:la informacion de transpode y almacenamiento, se madifica infonmacion centenido. y-presentagion del. prodatto,
‘o confdtme- manejo- lagasncu dél mercado; Se fciiye e conr.:epto téchico sanitaris: “favarahte con requerimientos”. Se ajustala
] iy j
o vida il basado en Resorumarz ‘5108 de 2005, En cerfificaciones se adiciona’ solicitud der Ragisiro, parmiso o notificacion
-saniigiaidel pioducta selicitade. (Vi gente}
Se ajustainformacion E:} Formato_PA-F&?‘S Version Q1. sg retira:d2: rotolado;-"5e de : ohatud de ?a Enndad aderantar
10" dedaracnén de la fecha da vencumlento det preducto es!os ere rra de acuerdo‘a
B Se ajustan nombres de matereaies por presentamon de; producto ce acuerdo.a 16 mdlcado-en. et Sisterna SAP bA e ncluye en
11 Tos:requisitos de ‘empague, la-cpcitn de: matarial pol;p;oplleno erﬁeatado empacado en tecnologia Flow Pack, de acyerdo |
‘con'las condiciones actusies:del mercado: Cambfos rea!;zadas per JPMR 7 Novw/ 2021:
- GARGO NOMBRE FECHA
Profeswna! fer- Defensa Ing. Alir. Janny Parrzma Motttz
Elaboro Abastecimientds Glase | “Rornero 3 0 NBV 2821
Directorg-Abastecimianto. - G i o ¢
Clase | Adf. Emp. Rose Mary Entise Meo [j 6 BIC | 2&21
PP Subdirector. Geﬂera! de . C_oa‘c;.n:x_al (RA) ig;arlps'ﬁrggstd- . BB T MRS,
Reviso Abaslec:m;entos ¥ Serwcuos Camacho Diaz- U ﬁ‘_‘ DIC 2021
Subditector Senanilde: MSE. Adm, Binp, Héétor Vargds B T ARAE
Gantratacidn: ‘Rodriguez U 6 , DIC 4321 _
Abrohd siratat Gikra Goronel Juan Carlos Riveros. | oy & ‘mvye S99
Aprobd Seiretan Gevieral il B ﬁ DIC 2@21/







' PROCESO.

PLANIFICAGION DEL. ABASTECIM{ENTG

- | TrTuLo; | Cedigs: PA-FO:75
Y 'FICHA.TECNICA DE/PRODUCTO | VersionNe. 00 | Paginat de3
: A;;,mmg,m, ;;?_“Elmc% ALIMENTOS - i T

PASTA ALIMENTICIA CORRIENTE TIPO'SOPA

- Codigo “SAP 200000550 7 SAP 200000548:/-SAP. 2000022608:

Clasificacion | ' N Pastas

Producto elaborado con  granos de trigo, de la variedad Tn_fzc ”durum ;

Descripeion del Preparados miediznte el secado aprop:ado de las figuras: formadas con
Produicto una. masa: sin-fermeritar, preparada con agua 'y, denvados dei irige.

Aptas'pard gl'consumd humano. .

| Sémola de ‘trigo: y/o harina. de trigo {cereal que conhene gluten)
ingredientes fortificados, $al, ‘agud. u-olros: irgredientes. Los ‘aditivos. deben ‘ser
aprobados. por la legislacién hacional: vigente. :
‘Bl producto debe cumplir-los siguientes parametros, que: se Teporaran
enel- anélfsus de Eabora!onﬁ' :

Humedad {%) ' s 430
{ i Ceniza (%) - 1 1.2
FISICOQU! mlcos Proteina {%) 105 i
| Acdidezcomo Siido lacico %) - . 045
Productos Grasos (%Y . 04 -
Colorantes ﬁuhﬁcaares . Negghvo
Requtsr!es ﬁsaooquf f E tir enhc:as «Resciucaén 4393.d5-1995.

‘Bl producto deberctmplir-ios: sgurentes parémeiros quése reportardn
en ‘el-andlisis de faboratorio:

Requistos: | |Reciento "i%!.fﬁﬁwsawsmﬂsim%sqﬁhﬁ?ﬁ 3. |800000| T000000| 1
‘Microbiclgicos NMPculifarines lotales? gi 3 43 150 1
NMP coliformes fecalesfg 3 | <3 - 0
Harigds ¥ levadoras.fa ' 3. {.4000 | 5000 1
Estanlocose coaguiasa positiva ig; 1 % | 10 | 200 1
._Requisitas mscmhmlégtcos.l’asfas alimenticias gecas- Résolugion: 4393'de 1895,
Niggésr;g:s MoAplica
GColor: Amarilio brillante‘'o’hugvo, Olor:Caracterfstico.a trlgo
_ .. .. |Sdbor: Caractetistico; Textura: Firme.
‘Ofras caracleristicas.
detproducte:.

‘Las pastas. alimenticias deben estar libres .de. contaminacion fisica,
quimica y-bioldgica y-exeritade olores.y sabores extranos

o 1 SAP 200000550 Peso:Neto.de 250 gramos;

Contenide: | SAP 200000548 Peso Neto de 580 gramos:

‘SAP 200002260 Peso Neto:de 250 gramos:

Regifisifos  {Debe cumplir don o establecido en g Resolucion de Ministerio- de




'PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO:

N, e | TITULO  Cédigo: PAFQ-75!
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO Vetsion No. 00 F‘égma?.des
| T ALIMENTOS. —
e T ey e a4 ootz o FECha: 12 0? 2618

‘Normatives | Proteccion Secial 4393.de 1991, Resolucién 2674 de 2013:

_ . 'SAP 200000530 / SAP. 200002260 Paquete *2509 reempacado an
Presentacioridel | fardo:"12, 24 0:48 paguetes =

Producto SAP 200000548 Paquete *5009 reempacads en fardd. *12, 24 048
paquetes
‘Condiciones.de- El producto debe ser _transportado en ﬁJ:gOn y/o vehiculg cerrado-con.
Transports. ¥ concepto técnice sanitario Favorable, expedido. por el Ente Terntonai---
Almacenamienta | 98 Salud, Se debe cumplir contodos los requisitos: referenciados-en:at

capitulo: Vi de fa Resolucién 2674 de 2013.

Polietileno de baja densidad calibre 2, polipropilenc biorentado v-bolsa
de celofan. Para. empague: secundario: Polietileno de baja densrdad
Empaque: termaencogubie de.primer uso y de: grado alimentario.

Empacado en materales, atoxicos.que: aseguren la. buena consenvacian,
‘e higiene del productc.

El'rotulo debeser :mpreso no se-admiten. adheswos y debe curnphr con:
los requisitos: axig:dos en la Reselucidn del Ministerio .de Proteccicn
Rotuiado: Soclal 005109/2005 y Resslucion del Ministerio de Protecmén Social]
_1333 de2091.Lai in ormam{in suministrada enel empaqua debe tambxen‘

declarar la existencia.o no de; alérgenos en.su <composicion '

o | El:producto requiere -una vida Uil de dieciochs. {18) meses contados &
Vida U partir de ia fecha de fabncaczén AI momento de Ia entrega na; debe.
tener mas de dos {2} meses desde su fecha.de fabricacion.

07| Registio Sanitario; permiso. © notificacion samtarta del producto.'
) solicitado: {\fgente)
| Acta de'visita sanitaria {IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable

| (FV) o Favorable con conductc_mes expedido-por &l INVIMA,

FEBRERO DE 2021

~VERSION.

1

'='on maquliau’or Se aclara el hempo de cancepto 3 ¢
o del producto debe mﬂu ei__nombre vl categor | Ia cual perterrece de acuerdb

p 10!
37430, Se relia 2 fomﬂwcrén Jas vitarminas A B1; B2y 2ing.

Segjusts todo:el contenido de 1a Ficha Técnica al nuevo formato:
St ajusta el nombye del producte de PASTA A}._.!ME?{TARLA FORTEFICADA PA‘RA CGNSUMO HUMANO TIPO SECT”
4 -2 PASTA ALIMENTICIA FORTIFICADA TIPO:SECD!

Se: ajusta el codigo-SAP de ls presentacidn de 500 gramasde 200000545 2200000542




PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

— e | TITULD Codigo: PA-FO-TS:

Y| FICHATECNICA:DE PRODUCTO | VersionNo.00 | Pigina:3ge’s
ATRICIETOUISTICN | ALIMENTOS -

s Fecha | 12 | 07 | 2018

Se gjustala clasqﬁcamén dei producto

-Se ajust_an los reqms:tos ﬁsmoqumccrsa fa Resoiuuc‘m de Mmistena de F’roieccmn Soc;a! 4393 e 1991

{ene 2 3 _normatwidadkgal
'Sa: a;usia el ftem ofras czractenstcca . todd vz qﬁe Ia pa[abm ntﬂnv solo aplica &-0na marta ‘espedifica,

8¢ gjustata vids Miten cuanto.a que &b producly ¢ debe'tener 18-meses a pariir de 3 fabricacion rio'de fa entrega;

‘Se ativelza formaio PA-FQ-75, se retiran codlgos SIC va que estos no ‘'son ulilizados-en la Entidad, Se cambia‘
clasificaciéin de cereal ' Pastas, basado en ‘clasificacién SAR, De 16§ ingredicates se etita ftem husve, s& agrega agua

'y la informacién: “Los aditivos. debien ser aprobados’ por-lz. legisiacion. nacional vigente”, -dentrg de ids parémetros |
-ﬁstcoqurmzcas. el ;;arémetro cenizas sg teferencia” basado N las NTC 1065 ademas sé ontoca informacicn. da

referentcia’tanto para -lgs requisitos:. fisicoguimices -come: ‘microbloldgices. Engttas caracteristicas del producto se

-cambia No Aplica por fas: ‘pastas alimenticias deben-estar fibres de:contaminacion fisica, quimlca ¥ blolégtca ¥ exema
g8 clotés ‘sabords- extra?ms En reqms’tos normativas e adlcmna esnluclén 2674.de 2073, Er LT
pmdux:ta 58 adicicna para c6digo SAP 200000550 Fardo pof 24- unidades y.para codigo SA
;‘.umdades Se, completa Iz mformacaén d ’Requasl!os de lransporte y aimaceaammtn En-gondiciones de. empaque se
{.aclara parg para empagque secunciano caja del candn ccrrugado de ‘primer Uso o Polistiero de baja -densidad
.:ermoencoglble. En- fotulado se -adiciona; “La informacién suministrada-en: el~empagus debe también declarar k|
‘existencia o Ao de aléfgenos En St composision?.

000548 Fardo-por 12

| S redliza laadicion.del codigo SAP 200002260 pasta.cotriente tipg. sopa %:250 grames.

En EMpAGUEsE modfﬁczn Ias caracteristicas det empaque secundano e relirs caja de Canéh Gomigade; s establece

| Polietilend'de baja densidad tennoenm_g‘b!e de'primer ust.y:de grado alimentario;

En requisilos microbiolopicos, se -modific-dalo NMP-Coliformes: totalesipara el contenido maximo:ya que por error de

| digitaciin’se coloct *40" y 85 *-8n présentacion del Broducto, s& modifica informacitn adicionanide fardos de 12, 240 |,
<48 upidades y adi c:onandamfonnamén de codigo 2000072266, conforme manejp fogistico del mercado. En transporte y
"aimacanamlento s -relia g favorable con requeﬂmlent

, Se Zjusts requermientos-de- vida oti. ‘Se. adiciona én
certificstiones, la posibilidad de. enttegar permiiso o rotificacién: sanitaria det producto solicitado, (V:gente) deacuerdo-al

tino-de desgo.del producto.

Frofesmnai de:Defensa
|| Abastecimientos Clase Cardena.

ing. Allm [nés Miryam | Rwe:a

Abastecimiznics Clase { |

Drreclora Adm Rsé Mary Enciso NMelo-

Subdirecto ‘Genaral de

Coronel {RAY Carlos Ernesto |
Camatho Diaz

lor.Gengral de: | MSc Adin, Emp Hécter
-Contratacion Vargas Rodriguez

Coranet Juar Carlos Riveros:

Secretario General Pineda







PROCESD-

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO .

e | TTULO

\’ FICHA'TECNICA DE PRODUCTO: \fé.‘r‘siﬁnﬂd;— ot Pagina 1de3 |
o ALIMENTOS: ~ T e
T ———— Fechar{ 42 | OF 2018

| cadigo: PAEO-7S

PASTA ALIMENTICIA-CORRIENTE TIPO.SECO

Codigo

SAP 200000544 / SAP 200000545

Pastas

}Producle elaborado con granos; de trigo; dé la variedad Trteum oo, |
 Preparados. metiante el secado apropiado de fas fi iguras formadas ton. una.
fnasd sin ferrnentar pa'eparada con-agua y defivados-del trigo, ‘Aptas para-el

Lebristmd humano.,
4 B ] .1Semola de mgo yio harina de tiigo (cereal gue contiene gluten) fortificadas, sal,,
{ngrediéntes-  {aguaq otros ingredierites. Ligs adilivos deber sef ‘aprobados por la 1egislam6n
L niacionatvigente.
'El-produeto “debe cumplr [os:siguientes pazametms qie se: repuﬂarén gn-2l |
.,anéhsns de labcraton
Humed d: (%) L. - | 130
‘Requisitos- Ceniza{%) | 120
Fisicoquirnicos. Proteina (%} 105 [ =
| Acidezcome Acido lacico (%) - 045
" Produclos Grasos {9} 04 i
Colorantes Arificiales - Negativo.

Requisitos’ ﬁsncequsmicos Pastas altmenisczas ~Resoluciéh 4393.de 1591,
~Ef conterida: de cenzas se réferencia 6 NTC 1055,

Et-producto :debe cumiplir los. sngwentes paramelros que se reportaran enel
-andlisis dedaboratorio:

Tiansporie y

. L Reddisites LU TR Rl R R
Recuento de.microbganismos mesofficos| 3 800
Msc:mb;o!ogacos NMF coliformes fotalps!f g: 1 3
NMP coliformes fécalesig 3
Hongoes'y levaduras: /g 3 000: | ‘ A
Estaflloceéo coagulasa positva’lg: 3| 100 | 7o 33
Bequislos mtctobmlégzcos Pas!as aﬁmenﬂaas secas: Reselucin 4393 de 1991,
Requisitos
Nutricionales No Ap!lca
Otras caracteristicas | Las pastas afimer ilmas deben esiar !‘bres de: «ccntammacaoa fisica, quimlca y
-del’ producto. biologica 'y exeniz de olorés ores exiranos.
‘Contenido ‘SAP. 200000544 Peso Nelo'de-250 gramos.
UL L SAP 200000545 Peso Neto de 500 gramos. .
Requisites” ~ T Debi. cumplir cai. [0-establecido en.la Resoiucmn de Mmlsleno da Proteccién
Nanmativos Social 4393 de. 1991 Reso!ucién 2674 de 2013
Fresentacidn del | SAP 200000544 Paquete *2580g reempacado en fardo*12, 24 048 paquetes
‘Prodiicto ‘SAP:200000545 Paguets *500g téempacado en fardn <12, 24:0'48 paqueles
Condiciones ée | El producto deba ser{ranspartada en furgo 'yio vehiculo cémado con condepta

| técnico sanitafic Favorable, expedido por € Ente Territorial de:Saiud. Se debe:




PROCESQ
PLANEFICAC!ON DEL ABASTECIM IEﬂTo

9 / TITULO: Cod[go PA-FG-TS
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 00- | '.Pé_g§¢él2-ﬁé'z3
R ALIMENTOS T '
R Fecha 12 : ﬂ? 2318

-Almtacenamienita’ | cumplir ‘con todes. fos requisitos referenciados’ e el . capxiulo Vit de; g
. Resglucion 2674 ge 2013, . - )
‘Poliefilenc de baia densidad calibre- 2, polipropilena btorenlado obolss de
o celofan. Parma.empagqie secundanic: ‘cajd, de-eartdn corrugado ‘de primer usi:o
Empague Polistitentide baja densidad. termoencogible..

' Empacado en materiales atdxicos que asegliren la buena. ¢onservacion e
“higiene del produco.
El.ratulo debe serimfreSo ne se: adrm:en adhesnms,y ‘debe. cumpllr el log
Tequisitos -exigides en. la: Resely ) i
‘Retulado 1005109/2005.y . Resolucaon de
‘ ' informacion suministiadaen el empaque -debe tambiéri deciararla: exnstencta G
no-de alérgenos-en suconiposicién
El: producto requlere»una vida (1 de dieciocho (18) meses contades a
] abricacion, Al ‘momento de la ‘entrega no debe
tener mas de dos (2) meses desde su fecha de fabricacion.

“Vida Util,

":Reg:stro Sanitario; perrmso 6 notificacién sanitada del producto solicitade,’

1 Vearsidn' Inicial;

Se actualizan los requisitos fisicoquirmicos, microbioidgicos ¥ complementados, Sevactualize la cemr‘cacron asolicitar a |
7 las-empresas, toda vez, ue e inchye Manual de Buenas Practicas, Regxstro Sanilatio, Permise Sanitario-o Notificadian

Sanitdriz, (Cuanda Aplique) para ast garantizar [3: wlsdad en los procesos praductes, Se-actuaiiza .con-es. Min
Proteceidn Sdcial 333 de 071 para rotulade dé pleducts, Se adicionan fequisitos titricionales,
| Se adjuntan cédigos SAP. Enficha técnica de negeciacidn se deja ef requerimiento de que fabricante. debe contar can’
regtstm ‘sanifario, por o tante; se retrra requeramlemo dela: ficha: {Bonica. Seadara condacxén de concepto 53 naao ¥
ente: encargado Se-retiran las’ scgmentes notas- que fuemn aclaradas en -ficha tecmca a¢ negociacion: - Nota1: Ei
'Maﬂual de Buenas Praciicas de. Manufac{ura ba:mdos £ 2l Decrelo 3075/1997 Debe’ser Cedificado por la persona de
3 Calidadicon Tarjels profesionak Nota 2 En casoide $&r comercializader debe: 2liegar ios ténicados de sit Proveedsr
' [ ylo.maguiladorSe. aclara ef tlempo de-conceplo sanitario para-transpode:de. alimentos. expedido: por.¢l -enteteritarial
e satud, Sé retira:requisitor £l Bulo def produc debe, influirel nombre.y Ta categoria a la-cual pertenece dé auerdo
con la formulacisn empteada Seretiran - cogiges SIC qne ccerresponden a-fichas'de prodicio sin forifcar, 37424 y
37430, Se yotira [a fortificacitn las vitaminas A; B1.B2 vizing,
Se ajustatodorel contenide de la Ficha Téconica al nuevo formato.
Se justa 8l nomibre del producto Ue PASTAALIMENTARIA FORTIFICADA PARA CONSUMO HUMANO TIRD SECG" 1
a“PAST ALIMENTICIA FORTIFICADA TIPO SECO”
| 8&a sta areddige SAP de 2 presentacién de 500 g:amos de 200000545 2 200000542
Se! ajusta = csasxﬁcam(‘m del productc

sato aphca a.ina marca: espemﬁca
eses a ‘partirde i&iabncauén e dela erﬂrega )

inlo: para. los -requisitos. fisicoguimi Ca i . A
cambid No Aphca -por: “laspastas glimenticias, o’eben estar fibres.de: mntammacxén fis ssca qurmnca b biatég:ca e exental . By
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‘REFRESCO EN'POLVO INSTANTANEOQ.

REQUISITOS:
GENERALES’

Codigt

- SAP 200000640 /'SAP200002296 1 SAP:200000645 f SAP 200000277 /. !
'SAP200000643 7SAF 200002396 FSAR 200092261 FSAP 200001803 {

Clasﬁicacmn

nacic JE .
: agua !echeoambos permlte

= obtencnénide on refresco.o bebida. -

REQUISITOS

‘Edulcorantes, Acidutantes, -Pulpa de frita:deshidratada, antxcempactame ]
Witaminas: !

| El'praducto. debe: ‘cumplir ‘o8 sngu;entes parametros FUS5E, repor’faran s

&) analisis daiaboratoris:

REQU[SITG

Humadad ‘erfractin cemasa expresada como%
pH &N p;odu*to r»constitmdo

30
: 4‘;2:

ESPECIFICOS f

Fisicoquiniicos: |
Reg

i M £
L d09 | 7

. Racuentm de Co!zfo;mes Urc? g .
‘ Recuemo_ de Mohos yLevaduras, UFG: 4

do'3 1o &stablecido|

e irequerrdas,

} El produc{o s& debeen tresgar-en sabores. surtidos, enlas preséntaciones

. '_ Reselucion 6731 de 2()1; Resciucxon 5109 de 2095 Reseiuctcn 333 de|

n:PaE\ﬂa Instantaneo-‘--fl Kg




I Continue Ficha Técnica de Producto .. R T REFRESCO EN.P-OLV.O'INSTQNT?&NEC)%

Empague /6 Debe e=tar en Boisa tr;lamsnada con {a siguiente estructura: PPde25 .
Embata}e Foil de esor “de By poheﬁieno coextru%dc de 45 u: Og
‘PETIFO.UPE callbre degiu
El rotu!c debe cum lir con 6§ reqws‘t‘ 2
Ratulado; La infonmacion s o1
existencia o no de alergenos en su oomposwlon' '

VIDA UTIL DEL PRODUCTOY | Ef producto:requiere una vida ot de doce (12§ meses comados & parfir
REQUERIMIENTOS DE LA |de'la fecha des fabncaci 13T Al mcmento deila g nirega no' debe tengr mas |

ENTIDAD. de.dos (7} meses desde su fecha de fabricacidn; ) ;

" CONDICIONES DE TRANSPORTE.

EI ‘gr_qgi.ect_g‘izdé 8 ger transportado en furgon ylo vehiculo. cerrado ccrw

Se debe 'cumplar con todos [oé reqms:tos referencradcs an e[
-cap:tuio Vil.de ja Resolucion 2674 de'2013: :

'Regtstro pern’uso o ns’m’ icacion samtana dei producto soluc:tado-

CERTIFICACIONES Proveedor/ | (Vigente)
Maguiladori Comercializador | Acta de visita sanitaria (IVC) con: Conceptcr ‘Técnice. Vigente: Favorable

: (FV) o favorab{e COn: requenmtenms expedldo porel INVIMA

FECHA ACTUALIZACION: | . . Noviembrede 2021
CON‘FROL DE. CAMB!OS
VERSION DESCRiPCION DE CAMBEOS DE. REQUISITGS TECN!COS DEL PRODUCTO
& ‘Qii’e:sié_r; Inigial.
2 i ACH 'h & sohcstarha 1as. empresas toda vex que ‘se mcluye FSSIf
: 22080, Registro Sannano ,Perm:so Samtano ° Noufcamcm sgnitaria. (Cuando Aglique) para:asi garantizar [a calidad en Jos |
procesos prodictos, Paragenerar calidad d2 produtte. El Codzgo S 34075 reamplaza Sica3id :
g 'S& Fetira reniisis de Cenificacion HACCP ¢ FSST22000 ya que BstE pwducto fio s categonzado segun TRSOIdEIGn THY g
~ 2095 como-ahmenter de Afta Riesge,
Inclusmn £odigo. SAP Se .etxra los, segmmxenios de cernf:ca iones de proveeddr y actas: fManual de Buenas. Pmct:cas de |
; icfos, :
Mamrtactura basados g=tad el Decreto 3075!1997 Deba ser Certrﬁcado pm . persoaa de Calidad con Tarlata mofessonal Nma
2:EnR taso.de ser comert:lallzador debe ailegarfos cemﬁcados ] ;Jrcweedor y!n maqmladcf Se aclaran las cundrc:enes
A g ; 5
5
";aermrta & plmhdadde oferemes ;
S aclmﬂnza-smomamon‘a‘iformato versmn FA-?O-TS VERSION GO :
e .
8
pbn'dédig‘d'SAP:ZDOOﬂﬁE‘ﬁ%
7 __e -adigiona o favarable:s




\:Continun Ficha Téchica dé Producto ....

REFRESCO EN POLVOINSTANTANEG |

10

tadd-se adiciona réquisit

informa preseﬁc:a de!

1

f_Refresob'en Polvo i‘nstam eo! 1 Kg,‘ de acuerdo ‘con listac
vahﬁado per SGOL. Cambics reslizados: por JPMBS noviembre 2034

i

—:nstantaneo 250 gr: SAP 2000{}1503 3’ 2000!2351 -
materiales dportado por el ares detechalogla ¥
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FICHA TECNICA DE PRODUCTO

Cadigo: PA-FO-75.

oot

V=rsmn ‘No 01

j Pagma'l de 3

"?ﬁf.‘ﬁiﬁ éﬁﬁﬁi‘f“ : ALIMENTOS ,
B A LT ; fegb_a; 26 |1 03 2021
PRODUCTO ' NOMBRE SALPARA CONSUMO HUMANO
Cadigo SAP- 200002293 / 5AP 200001625
REQuISITOs | Clasificacion SAL
GENERALES " Producto i nal refi nado constztu:do predominaniemente por NG obtenidoa partir
I Descnpczon gel | de Ia sal marinz o sal gema, clasificado: como. alinfento v al que se’le han
i Producto 1 adicionade’ yodo -y Ndor en forma de sales solublesy un deshidratanie o
anincompaclame. en-las cantidades establecidas por 1a Legislacion National,
| Ingredientes: | . No Apfica
' "Bl prodiicio debe cumpli lqs-'r;i:g;iierjt:;s parametros, que se reportaran en el
-analisis de faboratorio:
: R e ‘
“BAs G I Maxlmo
mﬁﬂﬁ‘: iy elert <. sedin dwesads Lomw Balh R i o FEo3
i Sebohide i bomedhe et TR y DI % mim ]I (57
% LI o Qipor, SVRRCIID R M et Rt : 182 1| eria)
i Cranthui i ypir sanresadn vomm wadie Wiy 0 i we
. Conomdo de sutatos, txpensdos mo B06% g i "'?EUG
[ i Mu« 5. wﬂ oo pnE TR wvﬂu i a*f‘%
sty i G Tor et g ; el
e Lhves an.a-ql-w,x.'r feciv, W 5 i, TR
Raquisitos TR ARANTES ‘
FiSE‘COq Lll'mif.‘.os 1 : -Ptmm,r}-nros.-ﬁ-.ﬁwm v’-‘ﬁAbuag
REQUISITOS x;:'“---m%m
ESPECIFICOS - Hn0s
'_m sy ' e
_Se ‘e‘r ;te ‘el.uso. de !os sagu}enies anlicompaciantes.y anthumeclantes basade
',f FERROCFANURG DEPOT AS!O hasta 10- mgfkg de sat
-+ FERROCIANURO:DE SODIO hasta 10 mgtkg de sal
bR SILICOALUMINATO DE-SODIO: HASTA 200 mngg desal.
‘Refarancias Normativa & Reqwsrms ﬁsxccqufmrcas S;:! PaFA CONSLME FUMane ~ Decreto 547
i ‘e 1996 yNTC ?254
Regquisitos '
| Microbiolagicos N Aplicar
Requ:sms  Tomar coimo referencia [ parafiétios establécidos enla Tabla de‘composicion
| Nufricionales | Nudtricional [CBF 2018,
; ' Otras E! producto: debe presentarsg en forma de: cnstales blancr,:s modoras soiubfes
' caractenstlcas ) ]
del- p]’{jduct(} | télgs como wdno pelds, trozos de. me!al resréuos de vege!ales u o!ms
£
.BEQU_[SF{QS‘NQRM ATIVOS: ggireto 0547 de-1996 del Mmlsiene de Sa!ud’ Resetucxun 2874 de: 20‘23




A5 o 2

| Continua Fi cha Tecmca de Producto ... ' SAL PARA'CONSUMO HUMANO | “

Presentacion dei |:SAP 200002293 Unidad: “500g embalado.en paca *12.5 Kg.

__ Producto "SAP 200001625 Unidad *10G0g embalado en pdca *12.5¢ 25 Kg .

SAP 200002293 / SAP 200001625 Producto-empacado en-bolsa de- polietilenc dz
baja densidad de grado alimentario calibre 3.0 fos empagues-deben serde przmer 1

uso:
EMPAQUE Empague Vo Los empaques y embalgjés: 40 deben preseniar dafios mecanicos, corroigos, ‘
EMB AL A JE s Enmbalajs magullados, entreabiertos ¢ con defectos en $u seliads {pard- el caso & 108,
ROTULADO m empagues, de primer uso) sucios o con indiclos de contaminacion. Elw

cumplimiento. de los materiales. utilizados: . para ‘el empaque debe -estar
| congiciorada af Cumphmxentu de‘la Resolution 683 de 2012 Reso! facion 4143 de
2012 yio Resolucian 834 de 2013, dependiendo del niaterial utilizade.

‘ El'rolule debe cumptircon Jos, requisitos exigidos en la Resolugion del I\mmstenc
Raottifado de Profeccion Social 5109/2005 y Decreto 547/1986.

El producto debe declarar Novde lote ylo-fecha de émpatise

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y Elproduct ibe en bod |
| REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | £ roducle s racibe en 95 can mano dis, ) Messs deqpuesdé s

El producto requxere ‘conIndicacion de nimero de lote de produsceion o empaque:

fecha de fabncacmn O BIRpAGUE.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El produste-debe-ser transportado en-furgdn yfo vehiculo cerrado con concepto |
técnico samtano Favorable -expedido por &) Enle Temtonai de Salud, Se:debe
cumplir con todos los requisitos feferenciados en el capituio Vil de'la Resalicion |
2674 de 2013, i

v Regislro. permige o fotificacion Sanitaria’del productd {vigente) ‘
¥ Gongepto sanitario.de planta procesadora expedida por la entidad competente

CERTIFICACIONES F‘roveedor y: {Con fecha de. expedumon no. superior.a un. anc y con congepto’ Favorable o

Favorabie con requerimieitos),

Maqmiador 1 Comercral;zador v Gertift cado de calidad get empaque- unhzado én-elcual se pueds evidenciar g |

cumphmlento en-guanio a calibre yfo espesgr de acuerdo con lo requerido en .
este documento’y a la normatividad vigente )

FECHA ACTUALIZACION: ’ JULIO DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESC RiPCl._{")N_ DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNIGOS DEL PRODUCTO

Version Imcial,

Se cambia el empaguea primario de potipropileno 2 golietienc en fa prasentacion ge reempagque.

Se ac! ualizan los tequisifos fisicoquimicas, Riicrobtofdgicos acorde-ata NTC 1254 INDUSTRIAS ALIMENTARIAS, SAL F‘ARA
CONSUMO HUMANG. Se-actbalizd la cenifisation:a solicitar a. las: empresas ‘tada vez que se mcluye 150 SGGE 150 14001 y
Manuaf e Buenas, Practicas, para asi garantizar la-calidad. én.lo§ procesos ;Jrcdsctos Sin' efnbarge s& incluyé con e%
condicional. G} para gengrar calidad de producls ¥ pluralidad de oferentes. Se aciualiza con.es: Min Protescion Social 333 |

' de 2014 para rotelado de products: Y.es retirado. cerlificacion HACCP (Andlisis de’ peltgrcs ¥ puntos criticos.de contrel)

Se agrega. Reg:str& San;mﬂo Permiso- Samtano o Notificacion Sanitana (Cuando: Aphque) yse retira IS0 9001 & 180 Méﬁ»
por modalidad de compra. Y se sgrega presentacion, de. Pacax 12 :5Kg reempacada x Bdlsa'de Socgr

TEnticha técnica de negociacion se deja el TeqUenmiento de qua fabricante debe.conlar con registro sanitano, por Jo tanio se !

retra requenmiento dicla fi cha lécniza. Se atlara condicion de concepto sanitario y enle encargado. Se retian las siguisnies |
aotas qua tueton aclafadas en ficha léchica de. regocigcion: Nota 1 E} Marniual de Buenias Practicas de Manufacmra basados
eri-el Décreto- 30751957 Debe-ser. Certificado por-la-persona de- Calidad con- Tafjela profes:onai Nota’ 2 En ¢asg deser
ceme:cmhzadw gebe allegar los- cemf cadps de su provesdor: yfo maqutiador Se aglara el lipo de. ccmcep!o BANiANG pard |
trahspénte de alimentos expedico por & eme ferritoral dé satid: $& refiran condicione$: de aimacenamients (Ubicar ids
arumes sobre estibas plasticas @ una'a tura dei suzla minima de: 15<:m .Y dUnos 50.em, deilas paredes;, Se incluye ccmgo

SAP.

Lproducte $e cequigre con una |
. i - roducto noidéke tentr més {iﬁ
dos méses de empacado ‘seqiin o esnputarjo en la Resoiucnor: del Winisterio de Pmteccnonﬁocsai B106/2005. E

Se: cambtar los. apertes fISlCOQUIthOS Se 'etlra de cond:cwnes de vida otf de produ;to




| Continua ficha Técnicade Producto s . . SAL PARA.CONSUMOHUMANO ;

\ E

Metales pesados  Limiteméximo
~contenido’de yodlo 50:100'ma/kg
Granulometria mala 20% o
‘Granufometria mals 70% 20

Sa actuahza fcrmatio de - awerdo con g} nuevo mou‘eio de oaeracmn de Ea eniadad Se renra:on los codsgns SIC del'

 Se é:usta 'fa vida: um aél‘ EF produczo se'rac,rb' :
- Se'ustan Jas c_erﬁﬁcamones del proveedo

unafioy con concepto Favotable o Favorable cor: requertmlentos}

Se cambia ia. claStE' icacion de ‘Masce[aneos a. “Sal hasa_cio en lasifi camcm dada pona

CIANL
FERROCIANURO BE SODIO hasta 10 mgfkg u‘e Sal SILICOALUNENAT’, ] DE SOB|0 HASTA 200 MGIKG tal:3 sai
‘Seelimina requ:s«to NTC 1254 ya.que solo se lomard referencia dal Decre!o 547.de 1995 para Reqmsltes de'la Enfidad.

Se adiciona cédlgn Sag 200002193 Bultox 25 Kg: agranel de Sal pata consumo Humano, S agega requennientss de éste
‘codiga en Gontenido, presenticion'y empague’

Se comige en- limites-de me!ales pesados:-porerrar - de dwgltaczm se cambia de mlmmo a maximo- en log pa:ametros de
granulomstia

41

Sérélird codj igo- SAP 200000822 Sal para.consume humano Sace 3 granelx 5{} Kg‘ debido s quea gue: fa: Resoluc:on 2400-
‘de 1970 del Ministerio de {rabiajoy Sequfidad sodial, ng: recomenddndo ‘Sobfepasar cargas superidres a 25kg.

12

| Se-elimina: codlgo SAP. 200002198 Sal para-constimo Bulto de 25-Kg. por no'éslat en g0, 58 modifican codigos SAP ]

200000657 sal % Kg: par SAP- 200{501625 se muidifica SAF’ 200000857 sal “para -consumo humano x- 1 By por SAP'
-5000002293.-Se-inHicanombre: SAL § par SAL PARA CONSUNG HUMANG

13

Se.cambia;de maximio a minimo.en los parametros da:granulometia malla 20. ‘Se-modifica informmacian. presentacion -del
producto. conformé maneio Jogistico del mercado.. Sg° a;usta {3 viga (il 'de) ‘prodocto basado £R resolicidn ST0Y de 2005, va
‘que por-Resclbeton 5 109de 2005 para la-sal no-se requiere indicazion de-fechi de vendirmientc:

14

-§¢& acluatiza lotmato RPAFO-75 /W01, 58 incluyen requisitos nldricionsles de acueidn ton lo: referenciado ek 3 Tabld de
Campos:cmn Nutricionat . ICBF 20‘58 se retita e} item’ “Conlenida” unificande 13 informEcién 8n'el iem “Presentacion”. se
-complementan |D$ reqms:tos fisicoquimicas’ te acterdo_con In estabtec»do en_ la NTC 1254 ¥ Dec. 547/1996 con la
informacion contenida en gl item “Olras-Carac:anst:cas del Producte” y $e Complémenta. &sle Gltimo item,

Seincliye sn los ‘Requisitys: Normiativos™ la NTG ‘!254 yen“Rolui fado™.el Deg. ‘54711896, Se incluye en.ef itlem. Empaque yo
Eml:ala;e “Lag: empagues v embalafes no-deben’ prasemar ganng mecdnicos. cormuidds. maguﬂado& enlreabiarios o con’
efectos en:sir sellado (para;el caso:de Jos: ‘empagues-de primer: u"o) SUCios o cort maicios de contaminacion”.

se m::b.:ye dentro: defas CERTJFICACIONES Proveedor/ Maguitador . Comerclallzador “Ceincado de calicta del. -empgagie
ufitizade, en el cual’se pue idenciar ef cump!xm:enzo encuanio.acalibre v espesor de-acnerdo con fo-requerndo en este
‘documente V.# 3 nomrdtividad “vigente”. {edidndo en cuenta las novedades presentadas.en los regicnales referentes al
empagye del productc Cambxos realizados. por JEMR JOU21.

CARGO NOMBRE FECHA | _[[FRMA
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SALGHICHA FRANKFURT SELECEIGNA!JA
SALEHICHA VIENA. SE%.ECC!ONADA

Ematado

odqcto CArmico” procesadol esaaldade en unia masa" fina_y: homogénea, 5

pollo’y gerdo:con fa ad'CIO; ¢ almidon def‘yucé‘ i

A :.came de cerdo ¥ po!lo gcasa ag!utmante. sar, mezcla ezéespeefas ¥
ar tzox:dantes

implir:con fos: siguientes: parametms, quese feportaran enell
eané!is&s de. {aborstorio:

REQUISITO& L LiMlTE PERM]'I?DO

Olor S o T Normall

'  Caracteristico
Caractensttco

del producte '

"Presentacséwdel

Jel | SAP:200600660 Unidad: *360g embalado’
Products’

_ S P=20@900566 ‘Unrdad "150g-emb (5

'3 iacas sanrianas
| 1S caractenshcas :
Empaqua ilo
"ROTULADO. Embaiaje

El totul debe cumplir.can los requisitos exigido

RO, | proteccion: Social 5109/2005 y Ja. Resolucic




| Continua Ficha Técnica de Producto ... ~ ‘SALCHICHA FRANKFURT SELECCIONADA

SALCHICHA VIENA SELECC]ONADA

| EE

' El producto reqmeze tira widd it de’ Vetnticuatro {247 migses contddus:d paitir de ij
Hia fecha de fabricacion.- Al momiento dela: entregang: debe'terier mas de dos: {2} :
| meses desde sy fechia de’ fabncac: .

' venﬁlado lejos del ca#ory el fuego No debe almacenarse'
Tambiés

CERTIFICACION HAGCP-, Amslisis de Peligros ¥ de Puiitos Criticos de
Contro! para: el procesp-de _Enlatados Carmcos )

AGOSTOQ DE2021

VERSION | DESCRIPCION.DE CAMBIOS DE REQUISITOS TEGNICOS DEL PRODUCTO
1 eisisn nicisl | o -
2 Ajuste a formato de GP 1406:2004:

Se especd' iz enel reqmsdo de la: MTC 1325 Umma Acmainzacmn que es ol Numeral 4. Requisites Generales, ‘Bl gisedebe séi

-cumphdo

{ nutricional del producto. Se-actualiza ia. certificacio

- S¢ actualizdn los requhsrtos ﬁsscoqmrmcos. Se agfega Resblutidn 333.de 20171 ‘teniendd en-cienta.que indica 13 fabla
n 2 Solichar a fas empredas, toda vezque seintluye Reg:stro Sanitario,
Petiniso Samtaﬂc 9 Notif icacion. SanitEra (Cuando Apnque) HACCP y Manval. de’Buenas Pracﬁcas Jpare asi garantizar fa
calidad én los procesos productes. Para. generar calidad:de groducto,

Seqadiciona codigo. $AP. Se-aclara el hpa g conceptosanitario’para dransporterds slimentos expedido por-e! ente temtortal‘
de salyd: En'ficha tétnica de negodiacion se ‘dafa. el requerimiento:de qué fabricante débe contar con tegistio’sanitario] por o
tanto se;retia: requerimiente de la:fithatécnica. Se atlara ccnd;mon e coraceptcr samitario ¥ ente encargade. Seé refi nilas
srguuenies fiptas que fugron atlaradas en ficha: & de negoc:acxon MNota: 1. B Manual_ de Buenas Practicas: de
Mangfactura basades atjeta, profesaenal Nota

I Becreto 3075!1"9? Deb s€l mﬁcadc por 12 persona de.Calidad ¢on.’
; oveedor yfo-maguilador. Se: refira de certificacidn de

proveedor (O Manua! de Buenas Praclicas de Manufactura basados en el Decreto 3075/1997.

Se adidion ;cumplimientt @ NTG 4433, se. ~adiciona palabica mitimo.en. el contemda. del producto, Se reticz | NG 1325
¢e tratarse de’ un-producto- en1atado Delrg ladn serrel Ekrot ‘del produicts debeinfluir
: ‘ ' de batiod 37435 4‘__

ac!ara_ics aport' : _f'mcoqulmscos correspondientes
‘Cenificacion Expedsda per INV]MA'

|8 tira e NTE 325 Por 0. ‘aplicara-enlatados. shlbae: fiasem
) S : ciuye en ei tuEai:!o 3 Resoluctén Mnmsteno de Proteccit ocsal 5109 d& 2005,

’in

: Se ﬁom;ﬂementa la i ETHOS
1’Se modifica 2. vida (ifdel. proﬂuctodemimmo 24 meses a 18 meses




[Continiua Ficha Técmza de Prodacto ‘SALCHICHA FRANKEURT 3ELECC!9NABM
1 __SALCHICHA VIEN? SELECCIONADA _

19

Profesxbna! e‘ae [ensa T Ing Al Enés Mzryarr; Rivera:,
Abastemm:emos Clasell | Cardona

Elaboid

Omctoréﬁbastéqmsemo‘.s}.

Clase | ' -::Adm..:-‘Ffos‘é.‘:Méf-g't':'rici"sdMéiof.

cior General de
 Abastécimisnitos:y Sérvicios. |,

Subdi tor- General_de
Contralac:on

- Revisé

Aprob6 | Secstario Gengral







" SALSADE TOMAT-E i

| Continua Ficha Téchica de Producto ...

|
|
|

-con todes los reqws;tos relacionados en.el decreto 2106 de 1983y sus;

actuaiizac:ones asi como. tambien de la. Resoiucxon 2696 de 2009 con '

{relacion a las matenas primas-se debe - cumpllr con io establemda =il la‘
- F{esoluc%on 4508 de 2013 yfo sus: modificaciones sxguaentes Resoluciorn 1

26?1 de 2014'y Resolucién’ 3‘?09 de: 2015.

Debe cumplir: con lo-gstablecido en 1a NTC:921 (Ultima dctualizacion), |

-Resolucion -Ministerio Proteccién. ‘Secial No. 1579&!1984 Resoluc:on

2674 de-2013. , 5

L SAP. 200000677 Unidad *41 50g, embalada én. ca;a *4 Unidades

‘SAP 200002372 Unidad *200g embalada-én-caja. *24 unidades, (Valido.|

SAP 200003878 Unidad. *190g embalada en caja*24 unidades:

|
SAP 200001417 Unidad’® *3000g embaladaen. caja ‘4 Umdades

SAP 200001929 Unidad de 8 a 10gr: Embaladas en Caja por seis. (6);
bolsas de 100 un[dades minimo; ;

s0lo para Regional Ceniro - Leticia).

' SAP 200000677/ 200001417 Envase:en PET circular de primer-y/o vidrio
{apa rasca.

rosca plastica.
| SAP200001929 Envase Stick Pack facil aperturd.

deiuso grado alimentario con- tapa rosca- plastzca yfo envase de vidrio con

SAP 200000678 /-SAP 200002372 Envase Doy Pack: con valvula: ¥ tapa

Et-cumplimiento de los materiales utilizados: para el empaque debe estar;

condicionado al cumplimiento de 2 Resolucion 583 .de 2042, Resolucian |
4143 de 2012 ylo Resolucidn 834 de 2013 dependnendo del matersa[

utilizade. i
Todos ios empagques deben ofrecer cierre’ hermetzco ‘que proporcicne.al |
productd  (na adecuada proteccion duwrante el transporte- y ;

almacenamiento.

REQUISITOS NORMATIVOS
-Presentacion.del
Producto
EMPAQUE
EMBALAJE Y
ROTULADO | Empaqgue y/o
Embalaje
Rotulado
1

El rotulo debe ser impreso fo .se admiten adhesives. El rotulo debe=

‘Burmpilic-con ios requiisitos exigidos en la Resolutidn Ministerio Protection’;
1 Social No.51 09!2005 ‘Resalucidn Ministerio Protecc:én Socaal No. 333 de

2011

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIEI’%TOS DELA
ENTIDAD

TE producto. requsere con una vida ati:minima de-diez (10) meses a partic

de lafecha dé fabr:cac:én 0 empaque Al momento de fa entrega gl
producto no debe tener mas de 1 mes de fabricado 6 empacado.. _ i

| CONDICIONES DE TRANSPORTE |

-Salud,
Ambienite: ‘preferiblemente’ a mengs de 30°C.. Despuss de -abrir
almacenar en refrigeracion. Se debe: cumphr con todos. [os -requisitos

El preducto-debe-ser transportado en furgdn vio vehiculo-cerrado con
concepto técnica sanifario Favorable, expedido’ por- el Ente Teeritorial dg

referenciades en e! capzlulo Vil de la Resoiumdn 2674:de 2013.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquﬂador! Comermahzador

~ Registro. permiso o notifi icacion Sanitaria det producto {vigente)

~ Concepto sanitario de pianta procesadora exped:da por ia entidad
.competente (Con fecha de expediccon no superior a.un afo y con'
concepto Favor, leo Favorabfe ‘con rec;uenmlentos)

iCerhfcacson JACCP 0 FSSC 22000 para el procesa de salsa y
'aderezos (wgente) _

FECHA ACTUALIZACION:

ABRIL DE 2021




PROCESD.

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

| 9 wrw:.a o p-«mamw A

| TITuLe:

FICHA, TECNICA DE'PRODUETO
AUMENTOS

| Codige; PA-FO-T5

Version No. 01 ‘Pagina Tded. | '

‘Fechizs} 26 | 03

2021

‘SALSA.DE TOMATE

'PRODUCTO [ NOMBRE
Codigo SAP 200000677 //SAP 200000678
_ _SAP:200001417 1 SAP-200001929:+ SAP 200002372
REQUISITOS: | <Clasificacion ADEREZO,
GENERALES. . :

Desernpioh dal

‘Producto preparado:con fa.pulpa de tomates (Lycopersrcum asculentim)

sanos: ¥y maduros, -adiciona

Producto y:de 'sal, aziicar,. edulcorantes permitides,
Prodiicto oy i ., it
vinagre cebollas, gios.y aditivos permitidos. .
Ingredientes No apfica
Bl produsto debg. eumplic los: siguientes ‘parémetros, que se deben
reportaren el analisis de tabioratorio; _ ) _
. Componente inimo ) Maximo
} Qo}ldos Totates it dndemasa 13 EER -
156lides: selutles poi reksclometio. a.20: 4. -
| Requisitos iﬁ?:z - ComeA _
Eisicoguimicos e _ i3
Consistania; 80$mh~, trrﬁe 5328 ) = 170
[Clonury de sodic grienmasa et ] = 4.0
[Coloedntes- soliyen roescla foomsy « 1 o288 |
Requisitos: i'tsxcoqmmicos g § l;a de Tomale - NTC 921(Terceraactuahzac:on)
| Regqiisito colofante: Resolucian 15786 dé 1984, i
'El ‘producto -debe’ cumphr"io' Siguientes parametros, gque se deben
| reportar en el analisis de taboratorio!
Reqmsfxo Parametro
REQUiSlTOS R eC(UI 5“ OS Reduenio: mecroorgamsmos mgsoﬂscos[gr 200
ESPEC[FlCOS ' Microbioldgicos - N2 - Cofiformes Tolales/gr 23
NMP = Coliformes Fecalesigr s
Esporas-Clostrdiun. Sulfito Reduclorar <10-
RecuentoBongos vy Levaduiasior 1. .20
1Recueniode-Mohos: (Hifas-Howard) maximo.40%. Campos
Reqms:tos mrcrobzolégicos Resolucion Min. Pioteccidn: Sacmi 15790 de 1984
Reguisitos
 Nitricionales. No Agiica
HEo ¥ comipletamentg:homogénes.
abor deben ser pro ids y liores de-oldres v sabores extraios,
deb:do su reparac:an con mgredientes de buena-calidad, ‘ademas de
Otres:
- caracteristicas -
-del produgto-

Liobra

Esking

1560
Limite niefales toxicos — Resoludidn.Min: Proleccion Social 15790 de 1984

QLos aditives ulilizados para 1a glaboracion del praducto-dében: cumplit




| ‘Continui Ficha Téchica de Producto ...

SALSA DE TOMATE |

_ CONTRGL pPE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQU!S:TOS “TEENICOS DEL PRGDUCTO
1 Version Jhicial.
‘|['se. reuraron los. cadiges SIC cfei documentc deb:do aque: ya no son: uhlzzados en Jaentidad, porque-actualmente Jos: codigos
son generados por el sisterma deinformacidn SAP:
Se:ajustan los requisito fisicoruimicos asi: .
; g . - o ‘Pua'm-ﬂm-
e i
-4 aaly
3 28
¥ by s el A9 =
A Rucieql de colfatmey teclns, MUPEG. L
Bretirens e mohos (RS Hiwadidamo 40%7 | Compos:
En .oliras caracﬁerrshcas de prnductos se--xnciuyo Log-aditives utiizades. para fa efaboracaon der pmducto débeir cumpliv con
2odos oS raqiisifos Tefationados m &F decrefo 2708 PE 98T suE setuslizacionts; asFcomotambien deé o Resolucion 2606
de 2009; cor refacitn-a-fas-materas phimas se-detie cumpkr con & es!ab!ecrdo enla Resolucion: 4596 de 2613 y/o sus
mad' ficacianes: siguientés: Resohion: 267108 2014 y: Resolucion: 3?09 e 2075, En el contenido, se incluye Pesos Nelos
Minimos.
it b Motatoh padndés :L""'““-.'?:‘:ii imb""
Mc{alcs pesados L mimm.‘uznaa enmgiKg Nl’!'?f o o ..0.7
utibizado, Todoé fos érﬁpaq
2l ransparte ¥ almacenamsenio ]
Ga :nciuye en'el rotlado; La iformacion sufinistradd eif &l empdiie debe también declarar la-8kistentia oo de alérgenos
en su.comgcs.-cfca k
| Se sjusta-fa vida Gt del producto-asi; €L producto se raquiere-con: na vida: ui:l mmima de dnez {10 HigSes. 3 pamr de: i
: recepcubnl
- Se sjustaron las’ cemf' caczcn s-de) ;qveedores asg;-
= P )
un ano: v eotr com:epto Favorable:o Favorable con- requenm:entos)
~  Cerbficacion HACCP:0 £S5 22000 para'el- procesc.de salsa y aderezos, (wgente)
Se gjusta et conterido minimo det prcducto:SAP 200000678 Bolsa Doy Pack. con vidlvula’ por. 200:grarhos: a Bolsa Doy Pack
Con valvile por 190 por cambio ‘ed ‘las, presesticiones det friercado y.gon &l fin-de ingluic mayor posibiidades de
pamclga_mqn
Se gudtan requisitod ficoglimices ¥ ficrabiologicds-ast:
mﬁ:a AL EFEN CTRNES
mmmwmmam 4t i
AP mmmw a8 Lzd |
3 Rbwuisit Patimae
P eior g I e mestlings e, my
i Tanais 183k /¢ ' o
Kt Corltonses basalos i, o
Figrodas Digdmdism SUINIe Rrifvoiard o fesi]
: ecie Wt oy
Féeuonta v mehns tHk,aanuwmmnmmms _ Cimpas. Ropumntardo Mahod ke Howardbmgame e tampos-
'Temeﬂdo &n cuenta fo.estibuldde Bn-ta: Resolucidn 15?90 de 1984, Articulo 4
 de estar libre de\saborsobrecocrda Témen ce £
1'8e adiciona presentaciones 200001417 Efivase-de Vidro: ¥/ Envase PET por30 05 1928-£
4 ;porBa 10:.gramos: Se relaciona Ias. refefencnas donde se extrae s mfomnacmn'de reqms:tes ‘fisico quimicos; mucrobnoiogucc y
llmnes maxumos ge: metaies {oxicos, Se adicitra informadion et conlenide; presentacwn det prodacta v empague para 10s




| Continua Ficha Técnica de Producto .. SALSA DE TOMATE |

{codigos BAP-agregados. Earequisitos normativas se agrega Resolucion Ministerio de proteccion Social 2674 de 3013,
. 1
g :Se modifica mformacion presentaczaa de] producio. conforme’ manejo. logistice - del mercado; Se retira de transporte y'
: almagenariiento "o févorable con requeriiientos”, se ajusta infoimacion de solicitud vida 0t .\
6 -Se: adiciona prasentacrcn Doy Pack: 2909r {valido-solo. para Regaonai Centro Lettcna), semodifica item empague. f
: Cambits realizados poriVRC £ Abr 2021, :
‘CARGO. NOMBRE ‘ FECHA
. . Profesional dé Defénsd. | Ing, Afim: Inés:Miryam Rivera - ATy e
Blabor6 | 1 astecimientos Clase | Cardona: 30 HBR "“UQ?
-Directora Abastegimientos | : T . 9 i
Class | Adm. Rose Mary Enciso Melo | 1 3 HAY 2]
‘Subdirector General de il S = .
Prariad RS OEENE M A0 Coronel {RA) Carlos Emesto e T RLAN
Revisd  Abastecimienios y Camacho Diaz g 3 May 2z
Servicios i B
Subdirector General de: | MSe.-Adm. Emp, Hector Vargas TOAAY
' Contratacion _ Rogriguez - R ?‘Lj“? 2021
S Coronel (RA} Carlos Ernesto
Aprobé: Secretatit (E) General 7 Camache Diaz G 3 MAY ZUZi




PLANIF%CACION DEL ABASTECIM%ENTO

_ o U TTULO f G digo: PA-FO-YS
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO Version No. 04 Péagina Tde3
AgEcI RRETIeR ALIMENTOS: 5 | -
R o] : Fecha' :' 2’6 93 2921 o Garbuma
PRODUCTO 7 NOMBRE SALSA NEGRA
Codino SAP-Z00D0Z134.1-5AP 200000775 - SAP 200000921
MOCHYC 5 SAP 200001624/ -SAP 200000682 7 SAP 200001624
GENERALES | Clasificacion ‘Salsa Negra
Descr:pcnén del Satsa sazonadora' elaborada g pamr de hidrolizado de- protema vegetat
Prodicte. | | ‘endguecida con notas. de sabor cariica’ Posée tn color café oécuro.
I ‘Pr‘c_»téa_‘_ing Vegetal Fidiolizada, sal, ‘especias 'y .aditives -autorizades por 1a
ingredientes legistacion-sariitaria.. '
-E) productodebe cumplirlos:siguientes pardmetros, que se deben reportaren el
analisis de-laboratorio;.
e \’aemw '
- - Comgonents -
~ Reguisitos: ! I 0
Fisicoguimicos Aecicdn Fotat (mbn) 4557 ] 0 .
‘ SulidasSelibles ] 10} 36|
pH.3 26°C 45 | 47
REQUISITOS —— B ——
ESPECIFICOS - LU AU . O . S
‘ 'Recuemomeseﬂusaemb , UFLfe W s 1
Requisitos: Recuntode mofios (M} y Jevaduras (1) UFC/g A R S
Microbiolégicos: .;Recuentnde cofifnrmes totsles; FCz. g 3 -0
~Recdet de coliformes. femlas‘ Npfe 3 L I )
Requisitos. At
Nufricionales. No Aplm
Otras:
caracteristicas No.Aplica
del praducto
PEOTHGITRS NS B A T 6 Debe; cumplir con 1o -establecido: eh la. NTC ‘927 (anhalisist mncrobmiog;cos)
REQUISITOS.NO RMATNGS Resoliicion 2674 de 2013
'rPresentacién,de‘l
Producto:
EMPAQUE __ f:é; :;)%01624 Ufnciad -A
‘EMBALAJEY Em aaue. !0
ROTULADG Egﬂ?aia}g Envase plastico con tapa plastrca Caja deé carton corrugado
1 El totulo debe cumpfir con los: requisitos exigidds-en [ Resolucion del
o : Mimstenc de Proteccron ‘Social 5109/2005. Resolucion. del-Ministerio de
Rotulada. Pretecc}én Somal 333.de2011.
L tnformamén suministrada en el empagie debe fEmbign détlarar Ia
 pxistencia onodea lergenos en su composicion..

U




| Continug Ficha Técnica de Producto ... - o SALSA NEGRA |

VIDA OTIL DEL PRODUCTO Y 5] ?mfduft:]to éeqélgre una\vnda (it de 18 meses minimo contados =.partir
'REQUERIMIENTOS DE LA &.Ja fechage.fahricagion,

ENTfDﬂD? Al momento de fa entrega, el producio no:debe tener mas.de dos meses
Sk de fabricado,

B proucto debe serifansportadd. en furgdn- y/o vehiculd cerrado.con toncepto.

CONDICIONES DE TRANSPORTE !écmca sanitarip Favorable, expedido par el Ente Territorial de Salud S debe

cump}:r cen todos, ios reguisits: referencnados -0 el cap:iulo Vit de la Resclucuon
2674 de 2013

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

"+ Registro, Permiso o Nofificasion saniteria del produgts, (Vigente).

-« Concepto: sanitario. de planta’ procesadorg expedida por iia.
‘entidad competente. (Con fecha de expedicion no superior a un
afoy-con-concepta Favorabte o Favorable con requerimientos).

FECHA ACTUALIZACION: | ABRIL DE 2021

{CONTROL.DE cam_aﬁz._o_s'

VERSION

Version luial,

Se actualizan los réquisitos fisicoguimichs; microbiclogicds y complementarios,

'Se actualiza la centdicacidn a-soliciiara Jas- empreésas, toda vez gue se nelyve Marial dé Buenas Practicas, Registro
‘Safiftario. Pemiso Samtanio. ¢ Nefificacion Sanilada (Cuando Aplique) pare asi garantizar-la calidad en los procescs
producios.

Se aclizlizacon. Resoclucion del Ministerio de Proteccién Social 333 de 2011 para rolulado de preducto.

‘Se adiciona codige. SAR. En fisha lechica de negociacion. se de;a el réquerimiento.de que fabiricanie debe contarcon registre

sanitario, por lo.{anto. se retita requerimienio de la ficha técnica; Se-aclara condicion de concepto sanitario y ente encargado.

“Seratican ias Siguienies notas que fueron aciaradas en fi cha téchica de. negociacion: Nota 1:.Ef Manual de Buenas Practicas
l.de Manufactura basados en &l Decreto 30?5!1 907 Debe ser Cedificado por fas pérsenz dé Galidad con Tarjeta. profesnonal
1 Nota. 2 En’ casy de ser comerclahzador debe allegar los cerificados de su proveedor yormanuilador. Se-aclara el kempoide

conceplo sanitana para transporte de- alimentos exped:do por el énte térritdrial dé Salud.

Se ajustan: parametros mtcrohmfog;cos yse aciafa que-ef prodar:io debe estar envasado'en estructura gz polistifeno’ de alta
‘densidad:

H
H
i

' e retizaron los codigos SIC del décuments debido a que ya no.son utiizados en la-entidad, porque acluaimente los codigos
“SOM: generados por-el sistema de infarmacion SAP. Se cambid 1 presentacion gal producto de Galon x 3800mt minimo a
2000 mi mingno, cemo resultado de los dalos oblemdos tras el estudio demercado realizadoc para. las compras, del I trimastre

2018 donde se. obsernd qne as unidades de: negucnc& reqitiéren otras presentaciones det products, que s& encuentran én ¢l
mercado.

Se ajusta formato PA-FG-75 Version 00, s inciuyen Codigos SAP de otras presentaciones diferentes, cambiande los

| -requisitos: para contenido y. presentacian: del producto. La-clasificacion se cambia basada en Clasificacion Sisteria SAP.de
~“ADEREZOS 2 "Salea Negra™. S modifics parametro: Solidos, solubles en requisilos fisicoquimicos hajande: el poreentaje

pronsedio de 203 40° a “10 & 30, Seindliye: én reqmsztos mofmatives: Resollcidn 2674 'de. 2013, En ‘condicionas, ‘ded
EMpague se adiciona: "Envase’ ‘plastico-con tapa piasnca En arotuiado 5€; adlczona reqwslto “La Infofriacién surministrada en
& empague debe tambign declarar ta existencia.o ne.de alérgenos en su composicion,

-Se-modifica. infermacitn presentacion del-producto. conforme: -angio logistico del mercado Se’ retira del transpor:e y

atmacenamremo ‘0 :favorable - con fequenimientog”.. -Se indluye“eniconcepts téenico. san:lano *faverab}e con :eeuenmxentﬂs
Se sjustarequenmientos de vida dhL

Seradiciona presentacion i 00Gmi (valido.solo-para: Reg:ona Centro - Leticia)
Cambios realizados pors IMRCT Abf2021,

GARGO | NOMBRE FEGHA

Eldbors

Profesishal de Defensa’ Ing-Aligh. Inés Micyam Rivera 5 e
Abastecimientos Clase | Cardona 3 3 ABR 27

. 'Reviso.

Class )

‘Directora Abastecmientos :Ade, Rose Mary Enciso tlelo g 3 H?-Ji]f 252%




- ContinurFicha Técnicd:de Producto ...

SALSA NEGRA | [\

-Subdiréctor Genéral dé -
‘Abastecimienlosy Senicios: |

‘Coranel RAYChros Etngsto.
Camacho Diaz

(g3 WAL 2021

S

Subdirector Generat de:
‘Contrtacie

MSc:Adnt, Emp: Hector Vargas

Rodriguez

53 HAY 2021

Aprobo

Secretario (E} Generat

‘Coronel (RATCarlos Efresto
Camacho Diaz

g3 BAT 4021







AGENCIA LOGISTICA
4 " IFURHIAS MitTPARER

B P

PLARIEICACION DEL ABASTECIMIENTO
.| TaULO

FICHAT

ALIMENTOS

| S0P FO:75

GA DE PRODUGTO

Clgsificacion

Beseripdicnidel
Producto:

Ingredientes

EI ‘producto debe cumpl“r los: s:gmenles parametros que 6 feportaran ‘en ei
1 analisis;de |laboratorio:

Reqmsrtns ﬁsncoqwmicos pard ias: sardings ‘Bnconsenva—NTC 1242 (ulhma
: . actuahzactén} .

Requisitos

- "Microbiglogicos: |

'phr les siguientes: parametros, que Teport: ‘en

HummmﬂmaoMy ‘j o
" dnaeihics

mmagsslmmmum

Requasntos
Nuitticionates”

. Pl de- estenl:dad comerc!al negativa—NT C 4433

Metales pesados
. o

Lﬁmte mﬁx:mn en’ mg I kg
?00‘

modlﬁcacxones s:guuentes‘ ‘Resolucisn: 2671 dé 2044 y Resaluc:on 3709 dé 2045,




l __ PLANIFIGACION DEL ABASTECIMIENTO
| i Cétior. PAFOTE

[ Veritno.00 | Pagiazces

| e

Nomaiivos | Sociai No: 730/1988,

Presentacidn dél

Producto 7: Z‘La:aa"»‘é;‘zsg-embajadcﬁe .’é:aja="'4-o-~4"a' Unidades
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1 PROCESO!
i ' PLANIF!CAC!BN DEL ABASTEC]MIENTO
Cndtgo - Pﬁ-FGuTS

AGI!NGI CROG m:,u
rulmnnlwmn
m wm

. MoaNTC. 1333, se Sdiona palabra mimmc enel contemdo det. preducw{:Se reix:aﬂa NIC 1325
) (Uitxma Actuaﬁzac:én),en_ rtud de tratarse.de-un progucto: enfatado‘ Del rntulad seTe
mﬂmr et nombre y Ia ca[egofi : :

fsicaguimi 2 entes a Ia calidad ex:gsda de- producto ba;o NYC 13
cerirﬁcaaones'Camﬁuauén Expedia-por INVIMA. ™
‘Se aciualiz4 forrnado de-acuerdo con’el nueve modelo: deoperamén & laentidad..
En tfas: ca:aclensbcas et produczo adicion ‘aditivos, utilizados para 2 e!aboracxén del prodnclo deben cumpﬁr
g 1 de 1933 y U i

B el empaqne 6 mctuy

en base de. acero fibra’ deesraﬁo Iémma o d!apa: cromadé IFS ;cumpiiendo con Eos
reqms:tns para 'ei'empaqu 1 - : l 1 i

productos enlata&o_s,

- e _';uslaroﬂ las certiﬁcamnes asi\ Registm, pemeso o-notificatian Sanitariz del product. (wgente} ‘
Conceplo sanifar de plants: procesadota: expadida por fa entidad competente (Con fecha de expelicién ao

‘saperiora fn In epto Favorable's Favorab!e con"reqxzenmsenl ‘-}.

- Geértificacith HACCE Ariéhs:s dePeligros y-de Puntos Criticos de Confral para. ek procesods Edlatados Clrnicos,

“Se.ajusta -clasificacion basada er. c?ascf«:ac:zén ‘sisterna-SAP. Se’ adiciona: referencia-de las: tablas en parametms

ﬁsncoqu:mscos. icr _a!ég: y giros

PD-Abastecimierito. | ing. nési
Clase | - Cardona

| Directora o i

_Abadtecimiento Clase i _Adm.. Rose.Mary ncist Melo

-Subdlrect rGral.

03machc D:az

ubcrrectorﬁenerame' | MSe; Adm. Emp, Héclor
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PROCESO.

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

del prodicte:

Z U HTULO Codigo: PA-FO-75:
FICHA TECNICA DE PRODUCTO § Version No’:-[}fl" Pagina'1'de3 _
AgesmamEETER | ALIMENTOS T T - =
3 EREVEEE R prar e FECh a:; 26‘ ! 03 202 ,{ T Db
PRODUCTO / NOMERE VINAGRE BLANCO
Cédigo ‘SAP 200000724/ 'SAP 200000857  SAP 00001617
REQUISITOS. | Ciasificacién Vinagre
‘GENERALES: ‘ i
GENERALES "Pmducla obienido de la dobieifennentaczen alcehehcay gcetlca"-de.‘.productos de
Bt St origen’ agncola que contengan azicares o sustancuas mildceas, somefidas a un
SN : ‘pmcem desclarii caczon ¥ filfracion..
Ingrediéntes Agua ﬁcido acé[ico-
) B producto debe’ clmplic Tos stgulemea paramelros que se deben reportar enel,
-andlisis de laboratorio:
¢ — o ;
. . P i Ao ’ Ao 1
Requisitos 5 e I
Fisicoquimicos - : -
1 e 1
_ Requisitos fisteoquimicos del'urnﬁé?é{ﬁ?@-éé‘féﬁ L
REQU{SI‘!‘OS Requisitos ST
ESPEGIFICOS "_Mlcroblolag ieos Nq,&glssa
‘Reqiifsitos |
Nutiicionales No Aphca
‘El vinagie:! debe ser un producto iransparente y fibre de pamcu!as en ‘suspension.
El-vinagre debe terier el ofor ¥ sabor caractetistico.
‘No.podran adicionarse agentes acidulantes, diferentes a acido:citrico cristalizado
yacidoacetico'de ¢ origer natural,
Gtras Nosse'petinite la-adicion de sustancias: edulcoraites..
caractéristicas

" Metales Posados kimite miximo-on mp/fkg

Arsénicy 0.5
Pigme (1.3
Merctzrio it
Metanof Q.01 (i mivoll;

"Redﬁéé‘lié'sidé-ton'taniinanies‘: delvinagre-para consumo humano, NTE ~2188

REQUISITOS NORMATIVOS

Debf—: wmphr con io eslablec::do ensi

2 NTC 2188, Resoligon del Mimersio do

! Prolecc;on Boéeial ??512008 Resolucaon 26?4 de: 201&

734 Nidad *3785 ml embalado en caja 4, Umdades
‘Unidad *3000 m! embalado en, Caj
; 0 ml embaia{!o an

caja x 12 Unidades. (Valida

EMPAQUE solo para’ Reglonal Centré'~ Letrcsa)
EMBALAJEY ‘Empagueyio
ROTUL AD o Embafa}e 1El envase debe ser de es:mciura dépolictieno de alta denssdad Lon tapa rosca. :
o JE otulo; debe ser fmpreso no se adnitery adhesivos, El rétulo debe cumplir con.
Rotulado. los requisitos exigidos en la Res del de_ Proteccibn Sociaf

_ 510072005, Resoluzion deI Mmls!eno-deProteccxon:Soc:a!=‘333 de 2011,

7 o/



" | Continug Flcha Téenica de Prodiicte ... - — "VINAGRE BLANCO ?

iy

VIDA UTIL BEL PRODUCTOY | El producto. requ:ere corr indicacion de.numero de lote de.pfoduccion-o
REQUERIMIENTOS DE LA, -empaque; El producto se recibe en. bodegas: con'maximo dos (2) meses:

ENTIDAD | despues. de la fecha de fabncacxon @ empague.

k)

.,EON.E;JIGION_E&DET:TRANSP‘ORIE técnico samtano Favorable, expedldo por el Ente Terdtorial de. Salud ‘Sa debe

" El productc debe ser transpenado enfurgdn yio: vehicuiocerrado'con concepio

cumpilr con: todos ios requ:sxlos referencnados en el capituld Vi detaé Resolution:
J674.de 2013

Maqmiédozf Comercializador

' [ - :Regislfo; peimiso 6. noiaﬁcacnon Sanitaria del.productq (vigente).
CIONES Provaedorf - Acts devisital samtana (EVC) con Concepto ecnico Vigente: Favorable:o:
Fa\mrabie con requenm:entos expedido pof et INVIMA:

FEGHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE "CAMBIOS‘BE"REQUISHO‘S?TECN'I'GEO'S'. DEL PRODUCTO

em;};esas tgda vez que sencleye Manual de Buenas’ Pracucas Registro Samtarn Permiso Sapitatio o Nolificacion:
Sanitaria- {Cuando Aplique] para.asl garantxzar ja calitad en los procesos! pmductcs Se actualza con 8s. 'Min Proleceion.
Social333:de 201 ¥ pard retuladeide producto.

¢ Envficha técnica de- pegociatidnise dejael: requarlmlento.-de que’ fabncan:e debe coptar con teaistro sapitario. porlo. tafio se;
retica requerzmtanto de. fa-ficha tétnica, Seacidraicondidion de-canvapto sanitario y.ente eﬁcargado Sedstitan tas sxguaenles
notas que fueron aclaradas er fichatécnica de negoc:a A Nota 't El-Manual.de Buenas Praclicas de Manufafctu;a basados
enal Decietn 30751887 Debe ser Certificado. por Ja- pe:sona de Calidad con ‘Yarje a.pwfes:onal Noks 2 Ea £a50- ;
comercuahzador debe: ailegar 08 x:emﬁcactos e su proveedor ylo'ragquilador, Seatiarae! tempo: de goncepto samtano pam
transporte de alimentos expedido porelente: tarritorial de.salud,

Be eleciua susie de voluman de 3860 mi:a 3785 mide acterdo.a paramettizacion dadz. en - SAP. Se-adiciona la frase "eon.
tapa-1osca. enel ‘empagug-qel_producto Se agrega ta-palabra: BLANGO &3, dénominacion def prcducio ¥ sechfine 8
clasification, ' n

Seretwaron 1oy codigas SIG de! docymento-debido-a.que ya na Son Utilizados en la entidad, perque actualments los: cddigos
son’ generadcs por ef sistema de mformamon SAP, Se-gjustd-en el componente de Requ:sr:os Flsmeqmmncos Atidez total
(himivol) el valor minimo de 5:0% a 4 0% de, con{ormldad.con 1a NTC 2158 Réguisitos del Vinagra pzrra consumo-direclo. S¢
efeciga ajuste’ al: contemda def producto de:Boleflax'3860 mi a Botella por 3000 mi-finithd, -cormo resultadt- de Jos datos |
obtemdos tras el estudio-de mercado redlizads’ para- fag’ COmpras; del Ftimestre: 2018, donde se observo guelas, umdades de |
‘neghcio requirieren olras presentaciones-del producto, que.se encuentran en el mercado’

e dcwziiza formato. PA-FO-75, se.cambia. clasificacion del producto: de “aderezos™ g “vinagre segin se encueritra en’
- Sigtema. SAP se incluye codigo: SAP 200001 51? ¥ 200000&5 oactuatizan requisitos ﬁsmaquam;ccs ‘hasado.en NTC.2188
Zsagunda ac!uahzaclo hbia.el: 1o de. acidez otal de 4% 2 5% y-el [imte maximo de BY5:5:6%, se relira

3 o que aplica Gnicamente: para: vinagre de. vino: Se
dei wnagr NTC 2138 Ei con:emac

'Samtane dei p'roddctc.f’\f igente).

) prcducw solidilade. (\f_g’

B2 acicionar mgredientss, Se medifica, information presantacion dal producto; .copforme manejo Tagistico-det mercado Se

fenra detransporte: v almacenam:ento ‘0 favorable: GDI‘I requerimie | S gjlsta’ :nformaclon desalicitud: vida uﬂ basade en

Resniucmn 5109 de’ ZOBS Se adiciona en certxr caclcnes Ja_posibilidad de enttegar perrmso o nigkificacion Sanitaria del
j .productu

. Se modifice codigo 206001617, presentaaon 4008 ol fwal iy solE: pata Regicnal- Cemro Liticia)
B Chintbios realizados por: AMRG £ Abr 20271,

CARGO | NOMBRE | FECHA_

Elabor

lag;, Ai:m, Ingés Miryam Rw&rar q

Gatdona ' & R ‘g[}

£ ’fesmna!de‘. efenss

"}.\3

Reviso:

‘Direcivra. éh;aa;sew:cumzemos 1 c;Adm__Rogé;méﬁgndggwegﬁ 83 ﬁf\‘{ Z Z

Se adtuahzan los: Tequisitos. Hgicoquimices, microbioidgices y-complementarios. S& acitaliza da cedificacion @ soliciat a-las, '

qumrector General de : CQroneI (RA) CanosErnesto ‘ ﬂ 3 }A“&'{ 2&“

| -Abagtecimientosy Servicios ‘CamachoDisz
4 .
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PROCESO. i

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO.

k] lJX wé’mm &

DG RRCE M L G?ST(GA
VEAPIL S

1 TITuLe

FICHA. TECN!CA DE PRODUCTCO
ALIMENTOS:

{ Version o 01

x| 28 | 03 | 2o

PRODUCTO I NOMBRE

VISCERAS DE BOVINO

Codige

200607474/ 200001590 200001437

Clasificacion

CARNE DE- RES

‘Descripeion del

Producte:

Prcducto (CARICO; general*nente .:contemdc €n’

¥ membranosos. Las" ipales visceras ‘de

lngrédiéntef;

No Aphca

REQUISITOS!

Requisitos

Fisicoquimicos. |

_.Ei preducto debe cumpin’ 19s: mguzenies paramelros, que se reportaran en eI

| También debé repoitar e

PROTEINA |
{ef100g}
20,4

166

*‘mwb‘oﬁ? :
{&/1008} |

25
A1

Hp‘mis‘iii\fbi
69,7

:7‘9,4___‘ .

Bofe gé: R(‘S

 Panza [Callo o
_ MBnEonEe) deRes.
‘Referencia Tabla:de composc:dn afunenros (CBF 201 8

810 6

giente paismétio:

| Minimo’ | wsximo |
' 51

. Parametrg
s , Al

e

ESPEC!F[COS

Requxstt&s

)'Microblologscos '

i El'produqq debe_cumplsfiosfsagwenzes parametros, que sg- reportaran en &l

=!__&_1_§}vurm:,.
1o:

Ausencia

AuSentia:

, "AR ; :Mmmw
Eschierichia Cali (Genérica) .
ECol OI15THT '
SalmoneliaUFCHSy

‘Requisites,

Nutiicionales .

:étras
Caracigristicas
del producto

‘ Iibre de; sebo maleria- fecal coagufos desangre.

‘REQUISITOS NORMATIVOS:

2 mad:f‘ quen ad:c;cners asus!;tuyan

las prmmpates

-extiemidades: v cavidades idal ciisrpo’ de Jos: bovings. Tepdos b!andos que:
fpueden ‘SEr TAACIZOS D hie :
- hoving-son. ngado pulmonas-{bofe): panza: (catlo mondorgo):

) sdciédad'extraﬁa olor caracleristico, color caracteristico, textura/-’g

| €1 satrificio debe ser: réalizads. et Plants: o Frigorifica : Naciohal,, 8 cual seT~ J/
‘ﬁ.vaisdara con ros demas cemﬁcados snllcﬁadcs e

Reso Lcion tnviin 20‘19049081 de 2019.0 ias normas-que« 105 | o




I-Continua Ficha Técnica de Producto . ' , VISCERAS DE BOVING, |

i Se;-{t_a,qaieref-;él__‘fnfopi_pbtqﬂéﬁ{‘las-s'iguien'tes prasentaciones:

L SAP 200001474 Higado: Empatado &l vacio énvbdisas. ¢on un peso neto de
Presentacion del | minimo § Kg-por 40 portiones 'de 125 a 130 granios 6 Ei présentacion de
Producto: inino: 1, kﬂogramo segurequel 'mlento de la —Regionai
: rones. {Bofe): B ir Kt
: _SAP 200001437 Mondongo (calio panza] ﬂ:EIOZOS de pesh gritre 5.4 10gr en
i bolgade minimd 1 K4
Predug ‘,empacada al wyacie ‘en’bolsg de polietileno: o pollamida de grzac

ENMPAQUE [ | Ef ‘producto debé sér entregado en-canastilia plastica limgia desinfettana, &
EMBALAJEY N | ypresgncia de hielo o agua.-sangre, glc. 0 e Cajas de carton corruigads. fara
ROTULADO- Empaqueyic |embataie de prabuctbs car_n" 08 ¢on fapa abatible {Pe - wenitlacidn: fateral que

Embalgje | permitala adecuatis cirg : de airej maximo-de 20 Kg,
: | Barx los pmducies Reisy eqmeran ansporté muitimodal, se' podra embalar an’

‘| cavas dedcopor (capacndad maximarde 23 Kg) y.debe: garantiZarla cadena: de‘
| frio: v, demds:. condicionas de“calidad hasia:su destino final. No debe: estar
| éfmpacads-gl vacio. ‘
‘| Bl prodiicto debe’ éstar rotutado segun la Resolucmn del Mxmsteno de: Prcieccgm
L | Social Ne. 510912005 y decrelo: 1500 de:2007.

Rotulade. La ehqueta debera tontener: comg rmmmo fecha de benef’cm fects de

empaque. fetha de v 1o, nombre: dei corle Establecer 1a vida ml[ dei

preducto y ‘condicionés de consemacnon i

ViD A UTIL DﬁL PRODUCTO Y Er producto seTequicre con una vida Otiminima de:diez- {1(3) dizs.en- cond:cncﬂes

Lderefrigeracion (0 a4iCy,
REQUE Rglﬁﬁglgs DE LA i c_:ases espec;ales 58 requrere con.una. mda Gt minima de

o énalado en fa Resolucion 2016041871
de 2916 Ad. 13 y “dar. numpi:mienta a'la nomnalividad astablécids pata. este
fin,

- Ve icilo dotado con unidad de enfriamiento’y equipos de ‘Madicion de

‘e _eratura
= EI vahicuio ebsia estar identificado en un ligar visiBle con fa 'rase
- CONDICIONES DETRANSPORTE |  TRANSPORTE DE ALIMENTOS'
- CEl parsondl debe con!ar con 1a :dotacidn completa para la enfrega de
producto..

1 Para producto réfrigerado: Al momerito de-entrega del producto debe teher una |
temperaturg entre 0°C a 4 Refrsgerado .
Para, producto congefado
{emperatusa entra -107C A+ 8°C.Esle no debera preseniar escarcha Y

caracteristicas queindigugn que el produg Hha pfesentado descongelacnon Eog
| que presenta condiciones de-descomposic
garaf}tlzando la-cadena de frio-hasta e momento de entrega

- _Certtﬁcac;on HACCP e kporte de driplemigritacion ‘del Plan HACCH 6
: Diagnbstica para HACK expedida porla: sutoridad compelents: o enm
'-cemﬁcac%or correspcnd:ente aja Planta-de Desposte: .




VISCERAS DEBOVING |

'SEPTIEMBRE DE202%

CONTROL DE CAMBIOS
VERS!ON
1
SeTeties de la-descripodn-"grasa’ loda vez gue 1os produocios- mm:cos -contienen un porcentaje de grasa de aguerdoa-su
naturalsza.
Seajustaron los:Requisitos F”lsmqmmms ¥ mtcromo%égecos con.hase en iasﬂ;eaulumones 2905 de 2907 ¥ Resﬂiucxon 2680
dé 2015, \uda: ‘IGaretideridos inicidmente sptican: patalos pescad ash
Reqmsuto . Vialar: ars l\{l_k]imc 'Maxima'
- pH (a208C) 5461 % s e
Foriot Vegatival Grasa % *" 30
. B_a_ﬁ.es.yo.la-t:rie; Niaxinio 30mg /100 Prowiat. 15 -
m{fz‘f” =’-“““_:m&"‘."-? Minimo __ Méximo
i w5 & o : i we
'l}ﬁ' s ; H7: -Absentia
2

1563 : ygrasa'y sed mctuye Elzore
debe estar Jhre«cte pamcula&exlranas como piedras. lrozas pléshcos wsceras fiocomestibles: sebe.y olros”..

18e ajusiaz: Ias condacmnes dev ransporte :nclayendo

idehlificade en un iugar ws“rbl con & T d ‘

] - rz-.largas distancias
¥ t o E el ;deuato i\a ‘presertado
descongela 160 ¢ que presen condicisnes de esccmposmén ‘adut!eracmnz o falsificadion. Déarantizando fa Tadens-de frio
héstaiglmotiirnilo d¢ sftiega” En'el rolulads e rétira “Articulo. a2

Se gjurstan, las.cemf ac;ones dei ‘Proveedor.asi Au:ouzac:én samtana def‘ nitiva ¥ Acta de mspeccmu-samtana expedzda por
el INVIMA. ; :

ajy n-Sistema’SAP, e canibiz de fdm Boviia" 3 Catfie de Résy
-Se'cambian reqaisitos fisicoduimicos:

Parametm i, maxim,_ : Parametmg : Mmrmd : M-&')’;imb'
dud % o 7B Humeded® L T Bo| 7w
E Grasa % ‘_ L .3
= L= § ;Drotemaqf“! ) ’ 5 ¥

Seadiciona Referencia Tabla de composicion afimentos IGE e

1 ’T'ambrsen debe cumptu' con:
] i i‘.ﬂ:f*:mo L WSS

T

g N By a1l

: 'En otras caraatensttcas-dei Producto se “adiciongi - Log productas debeh provénic de plantas de ‘beneficid aulgfizadds ¥

‘actualizan los cocigbs SAS,

anspmteyalmacenamlento e adicivna: "Para productﬁ-'rgfngerado .
snfo 58 aumr:za la“gnir g_g_a Brodicto - corz;alado (—-10‘"(:3 187G pard los casts e requmran &l
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
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NCIJ& LOGI‘«»TI’GA

TITULO-

- FICHATECNICA

Cédigo: PAFOTS

DE PRODUCTG | VersionNo.01 | Pagina £de5

vt d

03

1 Facha:

% |

2021

PROBUCTO NOMBRE.

 CARNE DE RES PARA A'sm, FREIR, PLANCHA

Codigo

2”001‘681 1 2000(}1636 /200001704./:260007680

| Clasificacion

200001637 4‘2'.'10001?01 I 2@8001441 [ 200001700

REQUISITOS:
GENERALES

Descripeion dei; ;

Producto

- REQUISITOS
ESPECIEICOS

Ingredientes

Noﬂp“ﬁba

Requisités

Fisicoguiimicos: |

El: producto debe:cumplir s isiguientes. parametros que se reportarén en el
anafisis de; [aboraxomr

comrE! :PARRMETRD‘

HUMEDZD: | L(BIDOS.
| letaog) -

PROTEINA:
(g/200g)

: 2’1 8

: @me’?‘fiﬂﬁgraj ceRes

e 15 l 2 1, 6
Referencfa Iab?a e Conposicite Shmentos: ICBF 2018 Anaf igis Proximai Reas:

- Tambigndebe reportar ek siguiente pardmetro;

Iinimo.

Nadsdmo
"51,21

A1

Mrcrobseiogxcos

T
Ausencia-
_Ausencia.

PARAVETFROS “Hinime.
Eschench:aCah(Genén;:a‘} Y

Sa%monella UrCi2sg.
_ Resclucisn i .Ga!ud ¥ Pfofeccfdn Social: 2800 de 2015

Nutr:civo nales

No Aphca

Otras
caracteﬂst{eas
def pmd.u.cto

eniregado el producto-g
.| que:garanticen:el manteniiniznfo.de !a mlsma

y registrados; ante: la; attbridad” sanaiané 'campefente
atemperatucy- regiamen!ada Wansponade envenitulos |

REQUISITOS NORMATIVOS.

n Socidl No 5109705,

Décreto 1500 de: Mzﬁ Protecciun Socnal No. 240 -de 2013, Decreto

"‘O? Re'




Contmua F:cba Tecmca de Producto

... CARNEDERESPARA ASAR, FREIR, PLANCHA |

Produeta:

EMPAQUEY

Presentacion.del!

| Dado ¢f caso y de.acuerdo:a _lafsplrcﬂcdlése.-ié regional, se requerirdel produclo |
a8t

SAP:200001681 Lomarde brazode res
‘SAP 2&0001636 Bols de brazg de'res’

R I A T T T Y

bAP 200901 700 Boza detés

acion-de minime 5'kllos con'40 porciones éntre 125.giamos
75 v,
. En presemacuoa posta deminimo ¥ kﬁogramo sin porcmnar

EMBALAJEY
‘ROTULABO

Empaque yio
Embalaje

| Producto-empacadd al vacio en bolsa 'de- polieliléno o poliamida del grado
;a!zmeniarro ¥ pnmer Uso..
El produc to-debe ser entregado én’éanastifa plastica limpia y désinfectzda, as

__168]&5 -de-cartén corugado para: embafa' de-productos carnicos de:57.2 x,
{6 aprox. con ‘fapa abatible {De
| Girgutacion. del fuje de aire) mExmo de 20 Kg.
‘Parg s productos “Gue.tequieran trarigponte multimodal. s& podra embalar en
-cavas de’icopar (capamdad entre 203 50
_wdemas condicione

5 deb Cesiar ablertas, . sii presendia’de; higlo'o. agua sangre, & Ben

v lateral que permifa . Ja adecuéda

¥ y-debe garantizar la cadanade o
e calidad hasts siides

Rotulado:

1ka equuu,ta_: cfebera contener comp minimao; fecha. de: benef icio, fecha :de:

El produclo-debe estarrotilado segun 2 Resalucion ciel ‘Ministerio di Proteccién
Social No. 51092005 y decrato:1500-de 2007,

.'del cone Establecef ia ida g8l del

“VIDA UTIL DEL: PRODUCTO Y-
REQUERIMIENTOS DE LA.ENTIDAD |

‘;de refr:geraaon d mfmmo de Yreinia. (3&} digsen cond[caones de congelacwn

El producte se-regulers con.unavida Glitminimaide diez (10):dias en condicienes .

.C'QNDFCI,GNES”DE{TRANSPQRTE' '

El'producto’debe serransporlado en:
'V&thU]G cerrade con Autorizacion Sanrtana v:gente em:ttda por fa enudad;
: : fialade en la Resoliicion 2016041871 de
¥ je} ividad establecida para este fin. :

- 'Velucuie dotado ‘con umdaci de enfrlam:enw ¥ ‘Equipos de Medicion -de
tempe: atura.

~ E| vehiculo debera. estar- idenfificade "en’ un jugar visible corm 1 Fase:
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" :

-~ Elpéisprialdebe:contar cofi-la dotacion cotfipleta: paralé entiege def produeto,

Para prodigto: refngerado. Al mome

temperatura entre 08C-a4°C Refrtge taled
ado Ai mcmen :ide entrega de& prcducta debe fener ura

o de:entregaidel producto'debe tener.una ;

CERTIFICACIONES Proveedor[

erczahzador

P]anta de.—beneﬁcm yhs Desposte.




(" Continaa Ficha Técnica de Producto ., . CARNEDERES PARA ASAR, FREIR, PLA

CHA |-

) “pa : 4 por da autondad competente 0 ente._
_ ceitif cador correspondu ate alz Planta de Desposte.
FECHAACTUALIZAGION: |  SEPTIEMBREDE2021

CONTROL DE CAMBIOS:

'VERS’I:@NE

; iioﬁnan\fasapucan ;;ara todos losﬁmdnctos ias d‘rferencuas se pre éentan e el nombre de los coﬂes y porcuo T

de 2015 toda oz e fos: requendds inicigiments aplican ata 105 pes

Be retire-defa:deschpcioh “libre de-grasa”.lods ez que los. pmmrc{cs CAMNICOS contienen: un porcenta;e de grasa de-acierdo |-
2 surialuraeza.

ir ‘wosymncrobmlog;;" Gor hase e lasiResoluciones 2005 de 2007 v, Resolucion 2690

Requisito,  valor l Pardmetro. Minime - . Maximo:

0, S4=61 - ‘Humedad % 55 70
Farmiol Negativ Grasa % - 30
Basesvolatiles  MaNimoI0mg/fiDg

CPedisima kA% -

. PARANIETROS  ‘Minimo  Maximo
‘Esclierichia Cali (Genérical. - 100
ECeH O1STHT, Ausenciz
Satmcmeﬁa UF‘_ 125g Auszncxa

ras Carad : 3 : provenir e pianiasde bei
“Ef corte deb: estar fibre'de. part:catas axlrat a5 como medras tiozos plastlcos Nisteray

*Elvehiculs . debsid ‘estar
i, “B6lo se aueriza la
£ n'iJargas distanéias
e | 28 ) ; - : ticto - e presemado
: en -] conti«cmnes u‘e ,desccmposxclors-..aduﬁeracxén 4] faisd” iedcion. (garantizando 1a: cadena de irig

" Sa a;ustan xfcacbnes del-ProvEedor ash “AutdTization. santdna definitiva v, Actd de mspeccmn samtarsa 3
expedida porel INVIMA-con’ ooncepto:sam_lauo Eavorabra o‘FavarabLe cor: requenmlenteso
el TNVIMA » LB proveeﬁar podra presentar Ce BT : U

g En c}asvﬁcac:on s8 ajusta
Se camblan requ:sﬂgs fisicoguinicos:

’ _T_ar_g}bi_én‘dab@qag_ap_[i'r:pon:

informacion. actual basado en- cédigo LA Secambia “Came Bovma a'cameidetes”,

M. WBkimie. 1 i?arametm' L _w'ammo: -'%‘gﬁaxtm&
g s Humgtad % 4 ot )

i

Se,adlcwna Refereac:za 'E‘abfa de composicih;; ahmemos JCBF - 201 5

’ izla,rame.sz Fifieb: | ':Nié&"ﬁﬂn '

e
Eh:contenicn e a;nstmnfermacmn debm’ _
+ Efprodiciodebe estar por. porciones minit

-5 ‘ _
= Enpresentacidn posta.de minimo 3 kilegramo: sinporcionar,




CEAR ?ﬂumo Lomede frala dere

En candscanes de-Roiu]ado se adlcmna reculsno "La: &nqueta deber :
empague, {eﬁha devencimiento,,

4
F%sgbﬁf'co Naéxonal €l 5 idéra ‘con los. démas cerifica ' cambka Tos, conierciaizatares deten
Aentregar Game 3dqmnda de. prweedores pOE Y prgducto a-entregay debe ser adqu fide de | pmveedores
5 Sg actua |.,a gramajes de ics prociuctos de dcuerdn 8. tabla ?._porqones de: .congrato; dé glimentacion, con-tolerantia en ios w
. 3 t el producto
5 yern presentacicn del’ producto de igual: fmrma la formacion
54 djust :-‘ 'y r:omplememan 'las CER‘I’%FILAC]GNES Provegdor / Maqu:lador! Comeicializadr, -inchtyende’ 15- Guia de
Transparie y Desting y seda c!audad - Ja solicitud de facerificacion HACCP..
Cambis reai’; 3u05 por JPME Junio de 3021
7 Se ajusmn ios requerimientos (eferemes a_Cemﬁcamon HACCP aclarandn gueino esde absoluta obhgau:nedad dicha
Se a;ustan rec;uenmentos de’ GERT!FICACIONES; cveedcr f Maquxladorf Camerclabzader En lmea ccm -3 acianacmr:
B tedad: o CCP_ DA quefa Agencia: Lag: o de. las Fueezas.
8

aeyhgado} planta de déspos i ‘ : i iente
' “Certificacion HACCP ,-Soporte e inpié e&tac:én del #lan HACCR D:agnosnco p i HACEP. dige poria aaazondad ;
Compelented ente verificador correspondre::-fe 2l Planra de Despgsra Cambiosrealizados por JPMR Septiembre do. 20280 |




| Continua-Ficha Técnica de Producto...

‘CARNE DE RES PARAAGAR, FREIR, PLANCHA |

Elabord,

~ Revisd:

Bireclora Abastecimientos. |

Glase’l

Mele :

Adm. Emp. Rose Mary Enciso

.. Subditegtor Girierdl de’

Cofonel (RA) Carlos Eifiesto;

Camache Disz

“MSc Adm Emp, Héctor Vargas
L “Rogriguez .

Aprobio |

£

Sécretaric-Gentia{ER

iCoronet (RAY C3ilos Enesta

Cariacho Disz






AR LA AL

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO:

FICHA TECNICA DE:PRODUCTO
ALIMENTOS

‘Catigo: PA-FO-T5

Veision No. 00 Pégina 1 de'3

2018

Fecha: | 12

o7 !

PRODUCTO/ NOMBRE.

CAMARONES

| Codigo ‘SAP 2000001397 SAP 200000140/ SAP 200002315
§ Clasificacion Pescado.
| REQUISITOS | Es-un-crustaceo del-orden-deifos decapodos. maiing o de agia dulce
i GENERALES. -aprox:madamente demaximo 14 cm: de’ longitud, cuando gs precocido’
; o | Descripdion détl (bianqueado o escaldado) ‘es porque: ‘hasido sometido @ una inmersion
| - P‘i‘d%ﬂb{t;" ‘en aglia: cahente o en vapor, a:una terperatura efitre. 75°C a-100°C, por'
; B -un tiempo {nferlora 4. raitos: cuya temperatura en &l niicleo debe éstar
entre: 70°C" y menor de los 75°C; y por ccns:gmente este. permanece
‘erudo. .
Ingredierites o Aplica:
' £l producto debe cumplir ¢on los sagwentes parametros,
Requisitos Parametro ” Mininso | Méximo
- Fisicoquimicos | i¢ontanidode Nifrogeno QBéSicc;Vbiafii'Toté [,m g;;f'I'G.er - 70
: pH 6.3 7.2
) ‘Requisitos ﬁssc:oqmmms para tos camarongs comelados crudos y, precocidos — NTC 4346
Elproducto debe curplir con fos- siguientes parametros:
Reguano. e
REQuISITOS | Reguisitos.
ESPECIFICOS. | Microbiologicos: |
Requisitos;
Nutricionales.
: Otras: g
caracteristicas | El producto-se'requisre precocidn y--d'esvénéﬁd
_del.producio. .
Contenido Nor Apffca
Reguisitos.
Normiatives - NTC 4346 Resstucron 2614 de: 2013
’ + SAP 200000133/ Camardn precocndo pelado desvenad_’ ; (500 lgrém"ofs”-
_ ' Praﬁg?{?gg del - SAP 200000140 amarqn ‘crudo pelado desvenado x 500-gramos
ENMPAQUEY {SAP 200002315 1 Kg _
ROTULADO 4 Condiciones:de [ El producto debe- ser transportado.en’ furgen ylo vehiculo cerrado can

Transporte ¥
Almacénsniiento.

concepto técnico samtar:o FAVORABLE: (FV), expedido por &l Ente

Territorial de Salud. Debe’ cumphr £on 10s requlsuos establecrdos en ef

B




EROSESS e . S
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO e

- o | TITULO Codigo: PA-FO-75-
Y ! FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No: 00 : Pagina 2.de 3
.n.c;m:lgiﬁ }W : ALIMENTOS - —
P e SIS Fecha:{ 12 | 07 | 2018
i N o _ i

capitulo Vil de la Resolucion 2674 de: 2013 i
El transporte debe estar.detado con. umdad de enf{aamaentc ¥ 2quipos de
Medicion de temperatura, asegurando la conserva del producio. Ei;
personal debe poseer dotacion completa para la entrega del products, Bl |
producto-se recibe.con.una temperatura-minima-de-10°C, el producio se |
1 debie’encontrar en-una temperatura promedio de=10.2 -18°C. |
‘Producte empagcado en.  bolsas grado alimentario de primer e,
,embatada ‘dentro de canastillas plasticas limpias y desinfeciadas. Si
‘presencia de higlo o'agua, sangre, ete. Bl producto debera entregars

empacadoal vatio. i
_ t ag bolsas deben reindicar en el rotulo d& produccion como’ minimo el |
Rotulado nombré del producto nombre de praveeder, fecha de produccion. fecha |
=de venczm;ento y numeéro de- Tote;

Empdgue

Vida Ofit E{ producto se requigre con una-vida util minima-de-urm (1) mes,

Registro sanitario-del producto, (Vigente], i
Concepto samtano de pianta procesadara expedlda par ia'

L ] afio ¥ con. concepto Faverahle o Favorable con requenmfemos*
CERTIFICACIONES Proveedor /' | :
-Maquilador/ Comercializador: Cemf cado HACCP (Aicanca Fabrtcacmn de productos carmcos comdqs} ;
HACCP cert:ﬁcacaon emmda por el ente certif cador cie que se encuentra ;
en-el procese de: obtencion de HACCP. la.cual sera verificada. yio. BPM i
| (Aleance.. Fabr:camérz de productos camsoos cccldos)

EECHA ACTUALIZAGION DE [ T B
Py | MARZO:DE 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMB]OS

VERsmN ' DESCRIPCION: DE CAMBIOS:

1 “Wersion Inicial,

ST T Rjuste al- formate PA-FOTS Versidn 00. se reliraten los-codigos- SIC de. Goride Se menciona o 6 SOCUMBNIG ALtids A |
) QUE Ya no SN uuinzados en'lz entided y se incluye los codigos SAP, parque: actuaimente 105:codigos. son generados pm
2 estesstema de anformac:én S8 adiciona |z clasilicacion basado en Sistema SAP, se.unifica FTP para camarangs ciudos |
e precoc:dos los. fenuisifos ﬁs:coqmmrcos N mlcrobmiogscos ‘sg-ajustan.a NTC 434660 conterda & ajusta 3 Idu
pragentaciones. jequeridas % 500:gramos.

-Se ifciuye presentacion 200002315 -Camaronx 1.Kg, se- madifica reqlisites contenidé ¥ presentacisn del producto. Se |

K} ‘modifica inforrmacion trinsporte ¥ dimacenamiento; retiranco 18 ftase "o favorable: ton condiciones” del concépto tecmx:o |
‘del.vehiculy. I .
o CARGO NOMBRE FECHA a FIRMA
bers ] - Profesional die Defensa ing. Alim. Inés Mxryam Rivera | . o9, SR
Elaboro | apastecimientos Clase ' Cardota. | RO>2 /.
Revisé n*fe‘?--"‘-’raégi??dm"émm i Adm. Rose Maty Encise Melo | ;2-{)6 ’2/ '




FPROCESD

PLANIFICAGION. DEL ABASTECIMIENTO

| i, e | TITULO:

bi

[ASTELE ARSI Y S
Ui o ey B

iy ¥-

¥ | FICHATECNICA DE PRODUCTO
wHcin LOBISTICA | ALIMENTOS

| Codigo: PA-FO-T5

Versién No. 00

Pagina 3.ded: | -

Fecha:l 12 | 07

2018

; Abastecimientds.y-
! ... Sepuicios

" Subdirector General de

Corois! {RA) Catlos Exnesto
“Camacho Dig

| 1 Bubdirecior Generalde
L Conleaiss’

MSE, Adr: Erp. Héetor Vargas:
- 'Rodrigiez '

. Aprobé Secretario General:

Coronal Juan Carios Riveros
Pineda

ro ~02 -







PLANIFECAC]ON DE{. ABASTECEMIENTO

‘"FIT%}L‘@

* FICHA.TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS:

' ;\ze‘.r;su,cmnma._m . _:Pég;inad;fde 5t

s ity |

03 2021

1 Eacha)

256

PRODUCTO./ NOMERE

CARNE PORCINA

i
;
!

REQLISITOS
GENERALES.

Clasificacién

Tngredientes

m:A;ﬂ-ica

Fzs:coqumncbs

Termbien debe teportar & siguiele patsmetra:

Elproducto débe: cumplir fos srgurentes paramexros fue:-se teporardnen el
analisis: e;iaberatona L " !

_ CORTES
PARAMETRD

Liptbos
- ‘lefanog)

oo

m

“Biazo.

T8
Fighia/Pemi

Eh
13

‘Carne-hlagra:
ltestls Peah | ‘
Tocino: 10,8, ..-sssi..- 28 1
T_Réfém-nma Tabladecmnpesrmén alimentos ICBF -2615

Wisdmo.

&1

Parametro | Minimo. |

&

54

‘Requisttos

| Microbiclogicos |

4 Ei pmducto debe curiplic: !os s:gulentes parametros que se reportaran-en

el andlisis.de;

Ausencia
Ausendia

EColi 01747
Salmonglia UFG/28g

Nutricionales: |

No;ﬁ;iﬁta

oteas

.-mszdo ( um:a u'rr color: pé!ido o bfanca} texiura Blanda: firme-al: tacte y superficie
“Sir sidad, ~

‘ rne'?%i‘e J::ercio fresca Co“ror

se

| validara con 165 deras ceh i

o e Planta o Frigorifico- Nagitrial; ‘o cisal
idos. soirc:iades -




{ Contimra Ficha Técnica de Producto .. CARNE PORCINA.

:que Lra nilcen £ mantemn tento de la mlsma

‘El producto debe curnphr ia Resofumon Mlmsieno ProteccaonSncaal‘Na 51 09,’0:}

REQUISITOS NORMATIVOS
: tre 1502 1T0gramos
: : ifimo enite 150 & 170’ gramos
- SAP 200001545 TFocino: B0 ory 80:gr
- SAP. 200001692 Tocino.carnudo: 80 Gry 80.gt
~SAP 200004503 Pezuiia de.cérdo: 33: ar: AL gr
| Dado el'taso, se requiere 8l prodisclo asi:
- ST ~ SAP 200001707 Cabexzd de'tomd
Presenianael) ~ SAP, 200001682 Lorho limpio
T -S‘AP' 'ZGDGD"I?GS?E.:%#:@_.
EMPAQUEY
EMBALAJ E_Y

E 'ahmentano y pramer Uso,

1 Bl producto ‘debe ser gritregédo: én canastilla p!asnca hmpta ¥ desinfectada, las.
;chrcnanes deben estar: ablertas stn _presenci higlo:o; a sar 3

: : ¢ ibataje-de 'oductesca :cos de 57 2

{y-deqal condiciones de calidad hasta sutesting ﬁnai 3
‘ri‘Ei producto debeestar rotulac{o sequn la ;Resolucion det Ministerio:de-Protecgion |
5 Tl

Retulado: 3La ehé;ueia dehera” contenér coma ‘Aiinima: fetha de: beneficic:. fdcha dg :
o empatue. fechs de s&ncimiento, nombre def corte; Estatiiecer da vids il des .
| praducto yicondiciones de consezvacmn_ . .

REQUE MiENTE)S DE L.A. ENT IDAD

of a8 eni.tafad

1871 de

ladeéstablecida para aste. firt. 'i
friamiento’y: Euipeside Medmwn i

| CONDICIONES DE TRANSPORTE | 2y dor umpimiento
c |ide termperaturai,
El ‘vehiculo: ‘deberd estar- idenfificado en un: tugar wisiblé: con la frasa

-1'"?RANS?ORTE:DE ALIMENTOS". _ R




g--tbh:inaa:ﬁcﬁ ) Téchica o CARNE PORCINA | -

: HEl parsonal dcbe; ‘Contar Con Ia dotacion. com;ﬂata para "n%rega d8l produsts,
‘ Para producto refrzgerad A omente de: ‘entregade  producto debetener una

CER ES Prov
I Ma omercializal
! ~  Cértificagion HACCP & Soporte %de implementacisn’, del- Plan HAGCP o
§ DIEQI'IOSBCO para HACuP expedida ‘por la autqndad competente o ente
i certificador cotréspondicnie 4 fa Plants de Dy Sposte:. .
| FECHAACTUALIZACION: SEPTIEMBRE |
L . s
§ CONTROL DE CAMB[OS
f

VERSIQN : DESCRIPCTGN DE'CAMBIGS DE: REQU[blTOS TECNECOS DEL PRODUCTO!

"ado Puimones (Bafe} monciongo {callo):,
hi3 praductos !as%d:feranmas 5S¢ presen!an

g_ ‘ Versxon in;ma{ se uniﬁcan !as»Fx:has Tecnicas de Prod ZCamrcas Bowrms
| toda vez g s icos. ynormatividad vigente: “apiicanpara‘todos:it

Sexajustaron los. Reqmsrto -y Resolucion 2690 |

46 2015, fotka vez. -que los:

: [TREQUSTO | CMTEMARNG _Pardmeito Minmo  Waximo
| Nitrbgeno'Votatit Total 30mg/io0gr | “Humedad % 55 o
' 1 Fomol : Negatie. | Grasa % - 30
L PHE [ saen Profeini % B -

PARAMETROS ~ Minimo.  Maximo,
-E;chench:a"c li {Genéricay - 10¢
Augencia
;Salmonelfa urczzsg Ausencis

L Engt Contenido s&; mcluyen POTCIONEE. por 50:Ge Blos CoEs Bola de piermay Tocing, debido & .que B8t6sson wilizades enla
‘preparacion de.tamales. pa_ Gional Anlucquua Chogh. I

eirCalas decadon'qwrugado Dard: emi)afaj
ol iemf que‘ pem{:a da adgcuada c:‘

Se sjistan s comicionss de‘transpor!& mciuyendo it F
[ icado. en: un; tugar visi : ‘ TE&NSPOR-TE D

SO "
i multrzfmcfa! carr Iargas distancias

_ i f2:6 CErACIeSICAS e indiguen. giie el prodiicto Ba. piesentagn ]
descongeiac: n o que. pzesama oandrcwees de: desmmposraon aduf:erac:én 4 fafsrﬁmarém garam‘rzando 3 -cadans da Fip.
Hasta elmomants. eehfrega

Eniel rolilaodss retiva. Articulo 42"




Confmuaﬁcha?'ecmm de Producto ., T CARNE PORCINA |

¢ m'bfzm reguisitos fisicoquinicas:

parsmeirc | finime  Miximo | Pacdnists | Miimo. | Madmo
T 'é-;,gmaf;iadf?,;g =) 7
blene e

15

Patsmers 1 Midximo:

Sl

Aok

 reqisren-ens
inas-de 125 gfamos

‘Enconlenidose cambian tos codegcs SAP gubactualment
Se adiciona: el producto debeastar por; pcrcm

o En presgntacion pos‘a de minime 3 kaingramo sm parmonar Y e .sétiea de c.ada cod190 SR 125, ar e ios

S 1 fras s productos deben £0lregaIse en fas: siguientes pormone.s!‘ para dar-clafidad que fascsiguentes ;
productos deben entiagarse €n'los gramajes establ ido: teradr o ‘
En, presemacon del produ o se Elim ta condicion: refnge;ado 5 cambsa:[a mfomuacnonv
 miahera; Dadd elitasn. e qmeree%p _duc.u a5t

quedands d¢ 1 siguiente -

Enpresentation de o Kilgs gan 40.porciones. de- mmwnﬁ ‘iZEygrau';:wsv
9.
En presentacron posta de minimo: 1. ku!agramo sinyporcionar,

EI praducio Hebe serentregadoencanastila giastica impiay desinfectada. fag. ,'
de uglo o agia sangre: |l oen: cajas-decanton ‘corugado pars: -gmbal
cor thpa abatible {Beventitacion TateralGue permits [aadeciada citeulation: del fuio de gite) haximoge 20 Kg:

-Seretlru. : l cangelial
tegrigpante muﬂxmoéai cory largas dlstan.. 15 y diﬁ{:ultad -de-acceso” BT adscnona
entrega del produtto debs {erer ina femperitura 07 a <IBiC

En cnndmenas -de empaque; se'a !
B 'Bnlsa ﬂe minimo. A Kg sin: porcmnar

a0 Favorabie GOTE requermsemosc Autonzamcm santand provnslona! el HNIAT
1 ; pli Deciato 15003 100%°

;'quegararl;cen el man:em'mnentoﬁe; mis a




o fnéénfréo nacion por: Bl S3EHIco dat
Jos dernas cemrca:!os solzmtacfas Se. cambca t 5 cem ;:arnza}deres deberi

¢ fa.Resofr)zcrén 2016041871 do 2016 ﬁm ’2‘ 3 y dar cumplmuen!o @ la
“ ._‘dad efafabfec:rda pa{a astaifin’, temendn en cuenta Ia nomlathdad v:geme
7
8
CARGO NOMBRE
T A, Prafesnonalde ,efensa “Irigh. Ahm Jenny F'atrzcta Mctta
Elaboro Ahasienmsentns Clase Romem
Dwectbfafa?.basteqmténlos,- Hdm. Emp Rose Mary Encisa
Claset
R eﬁsa: : Coronel {RA_} G ns Emeslo
Subdiectsr Gengral g | MScAd., Em;r Hector‘.fargas‘ _
| Contrajacion Rodriguez,
PURETTI A R, o Coronel (RA) Carlos. Emesio
-_Aprgbo- ‘Secretarit' General (E): Gamaehs: EB: a2







PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULC

FICHA T ,CNICA_EBE PRGﬂUCTO

; CndfgoPA-Fﬁ-?’\ﬁ

: vaf-‘sfaﬁ;ma.;oi Pagina 1464, -

REREN Y

| 26

03

2021

PRODUCTO 1 NOMBRE

CARNE;F%RA;Eg_IQFAR,-.;S'UMR

REQUISITOS

GENERALES.

€odiga

290891&86 / 2@00016991200091639 £ 2000017‘02
200001263/ :200{}@1442 /200001445

Clasificacion

CARNE DERES

_f’:&zas xﬁqw:dugl_es__hmpms hbres de wiatéfia- fecal codguios - de -sangre dlor ¥

REQUISITOS:

ESPECIFICOS

‘Ingredientes

No Aplica

1B producto debe cumpi:r los:sigaierites. paramelros ‘que Be reportaran en'el
‘analisis: de Iabomlone

| Tambign débe: Feporar; o s:gu;ente parametro\

PROTEINA
{Bﬂlmﬂ i

o ‘Rﬁaﬁﬁﬁ;ﬁﬁ
| fgf100e)

LiFID0S -
Hef100g) -

57

contE /PaRAMETRO

Carne-Magra:ce Res: |

‘Camne Semigordadefes: | 62,0. | 151 | 246
#?éferenbfa Tabla:de composicion alimentos ICBF 20ME Analsis Proxemal Res-

"v‘hmf"‘ft' 1 Bagdmo

L

Farametro

oH 51

' .Mzﬁrobsoleg:cos

EI producta debe cuimplirios: srgu;entes parametro&, que se reportafan enat
analisis: de laborateli:

Miimo_ Maximo,
gy "::, s 1;QB;"
Ausendis
Ausencra
Resammn WinSaltdy Eroteréion Sacial 2690 dé 2015

Requrs‘ os

Numcmnales

Mo Apli lca

rllcutas extranas como. paedras trozog ptastscns
frgs, débe cumpllr conlo establecido enla Res.
: queﬁa\que la smmuya o reernplace

REQUISITOS NORMATIVOS:

_ ' 1975 de: 2019 ¥ Resolmnon anma 2 1904 .

1.-de 20 9'9 ias nofmas que los:




s

+ Continug Ficha Técnict de Producto ..

o 'CARNE PARA ESTOFAR, SUDAR |

modifiquen, adicionen:g susfituyan.

Presentacion dél| SAP 200001

T SAP‘zﬂt}OOiGsG Pecho.
A SAP-200001699. Paietero,

SAP 200001639 Cair goslé de'Rés {Muchacho)

f‘Dadn &l caso y déacyerdo a Fa solicitud por: parie dela regsonal se reguiere el
NE p?OdUCtO asir

e En 'ﬁr‘é’sé’nt‘a‘c&éﬁ-‘de-m‘in‘tmos kilos con 40 porclonées entre 125 grambs 130

gramos,o,
EMPAQUE { e __En presentacion posta de minime 1 Kilogramo: sin porcionar;. . B
EMBALAJEY "Producio empacado al vacio en hoisa .de ‘polighleno -0 pofiamida de: gradoé
ROTULADO k :
E Producio ebe ser entregado encanastila pldstica limpia y desinfectada; 188
L | porciones deben estar- -abierias; sin presencia:de hielo.o. agua sangre.. etc. c:en !
© Empagueyio | I j i 2 ,
Embalgje- prox ‘con tapa abatit {Be ventilacion: latesd que pefmiita . adecudda :
R '-Clrculat:lén del ﬂu_;o de alre) maxsmo de 20 Kg
:y demas sondiciones de calidad Hasta 'su dastino fi nail :
£l produclo debe estar: rotulado segun Ja Resalucuon del Ministefio d& Protécoion
‘Rotulado . et oma’ neficio, fecha de
\.empaque, fecha de venc;mienio nombre el corte, Esiabiecer k4 vida: ofif dal
‘producto ycandiciones, de gonservacion: .
VIDA U‘I’IL DEL PRODUCT@ Y
%Q%Réﬁgg;gs DELA E’i prb‘dut":lo' pedido.eh casos espediales, seifequiere. cor-tna vida fili niinima de

.tremla (30} dias encohdiciones-de congeldeion 102 -18°C).

| CONDIGIONES DE TRANSPORTE

. garant:zando = cadéna de; frzo hasta &l momenlo tfe enkega

El produsto debé. ser transgonado en:

—  Vehizulo. certado. con Altorizacibin Sanitaria’ vigents dmitida por fa enfidad |

iemionai de sahid'de dcuerdo-a lo sefiglado enla Resoluciin 2016045871
de 2316 Art. 13 y dar cumplimiento a:la normatividad establecida para-este’
fin.

dm ,Vehs..ulo dotadc con .unidad de enfriamiento § bquipos .de. Medicion de

{emperatura i

- 8 ﬁérsﬁnér ,&é;p '
‘producto )
Para producto :refn gerado: At momentoide: entrega del: producto ‘debetener una

' CERTIFICAGIONES Proveedsr
Maquitadorf Comercializador

EI pmv&edor debera acredﬁar

8y Resalicion i 2013045087 do zoig




" Continug Ficha Tecnic

e Producto.. ESTOFAR, SUDAR |

e . Guza de: Transporf -y DEsting'y: copis de certificads descalidad emitido. pnrla
3 | Desposte. _
- | Suporte e implémeniation: det. Plafi HACCP' 'o 3
pafa: 2P ¢ -por ‘la-auloridad; compelents.o ente |-
- .‘.;_certlﬁcador corresnond’ pntea {a:Planta de Desposte:
FECHA'ACTUALIZACION: | ' s;ﬁﬂrmsas-il:zﬁ.fzozzl‘
CONT ROL DE CAMBI@S
VERS!ON DESCRIPCIGN DE CAWIBEOS DE REQUISITDS TECNICOS BEL PROBUCTO

1 c0s :de los durtes'y
| porciohas. -
Se refiraide la descrapuon grasa tc&a \zez que ics productos camzcos -Zonti enen Ay porcenta;e de: grasa de amerdo as
natufaieza
1 Beajustaron bs: Requisitos Fisicoquinicos. i microbisiy icos eon:hate enlds Resolicionss 2005 U 2007 'y ReSolution 2660 |
e 2035, 1uda Yez guedos requeridos inicialmente. apllcan para fos ‘pescadosast;,
Reguisita ) Parimetro - Minimo:  Maximo
pH ta’ 20°Ci ‘Humedad % 55 o
Grasg . * 30
- e 15 N
: i PARAMET Minimg  Maximo
= jy  EscherichiaColi(Genericay. - we
2. 1%{% Aus‘en‘c:-a
; I e i casacleastucas del pzoducto, & T6tira “libri de tejido canectmo rierics, y_gsasa y.se. mcluye‘ “Elteone
:iebe es r‘hbre de. pamcutas extraf asrplﬁshros,ua SCeTas i
wElvehicilo. debers ‘estar
'*f plo se autonza ta
-hasta: élmomenﬁo deenfrega
“Se sjustan la§ cerlifica Ut iria definit \cta . :
i ieI'INV A can concepto satiitario Favorable & Faverabie con. :equerzmtenms & AtOAZACION Saniar % lonai dey IN\FJMA -
! EI proveedar Podra presentar Cemfrcacron 1 CC . L ) ) .
S¢ actuslize’ el-contenide al huevo ormato F FOTEY rSion 00, Los.codigos se: actualizan, teriends en’ cuenta los YOS |
-codigos en Sistemia SAP: ya que ok dctusles s& rabajan pio knrogramo yne pio ¢, L
: En Clasificacion se diusta a informacion aciual basado encodigo-SAP; secampia; “Cal vina” g *carmia e red",
;'param&mx Hinime Kiisima Parimetro Minimo, | Mbdimo
R BTt MHwesged® | 80| 25
- W lGrasa% a8
- giProtemie/o0s 15 N
3 : Seadczonaﬁeferenc:a ‘bia de composnclcn ahmenlos ICB —2015
o : Tamb;értdebecumplw an:
' : Faramets. - irkmo. {0 AMSsimo ]
1 e s 51
‘ En requrs:tos mrcrab;c!ogzcos se mciuye informacion:de donde'se extraen ius parametms
JEfi-contenido 5 infor debidd & pctualizaci iyos: 123
todutto eheestar e g" HORSE nasde 125 gro. riMpCom splicite desde la Regiona). o
Se elimina’ctdige SAP 20 01 362 coltedecadera ya guenose em:&emtra &n hegociacion; yse: adrc;ona Codngo SAPF
200901446 Morgiitg' . s 1
En preseniacsc;n del products s& retka Ea pa!abfa = gerado Se adiciona informacion: ‘Bagh el cdss, sk fegiisre

pmducto a51




¢ Continua Ficha Técnica de Producto.... | ‘CARNE PARA ESTOFAR, SUDAR .

ki
i
!
agig, fecha g’ vent::fmentc norhbre del corter Es ab1ecer 1a vida. ati 1 ( :
i 3 os especlales s& requse;econ gna-vida: u:ti sminme des 1rem!a
d .os raquIles qarmatrvos s rema planigraduat de cumplmlenm ¥'s¢ adiciora: Pecreto 1975 de 2018y Resnluam
9_;_ Se. ad:msna_op an. demm de & Resolgczqn, de aax;cr:zacnon saiitaria .{;eﬁ_n va, Acth de | '
4
5
3
7 S8 ajustan 4o requenm:entns referem
- ce:ssﬂcacson ﬁambm_:eaﬁzammr JPMR 2 gosfo dez{}z‘ i
' Se 3 i 1= ALNE S 210
re zada pnrel Frivims: frai & & faip |gatoue*i el
] i qwszto 2 ::erfrﬁcacr -det s
gig. mo oLl gado p!antatde es,qoste‘(' bl
Cettificacion HAGC mplemen
canipetente. o.enl /e & !
CA‘Ris‘o' ' NOMBRE.
N ing Al Jenny Patr;cia Motta:
Elaboré Romero
| Adi: Effg: Rose Mary Enciso Malo 4
i e MSc~Adm Empa Hecto.r \/argas s
. Cor%tralacron : it i‘f{odnguez
Aprobié | SecretaroGensiatiE)




| PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

| Codigo: PA-FO-75

| ‘Pagina 1:6e'4. |

VSréiBH Mo, 01

202% i

Facha| 26 | 03

PRODUCTO{ NOMBRE

CARNE PICADA O MOLIDA PARA ESTOFAR O SUDAR

REQUISITOS
GENERALES

COdIQO

200001636/ 200001444

Clasificagion

-golcr caractensttco' 2

Pigzas! md‘mduales hmplas hbres de malena féecal. f.oéguius d‘e_sangre dlof v

: ‘tes fresca, colorrol inlenso,. :gt.ur,a"biand‘a.
: sl jar-delos cortes
Iagarto momilo cogote ¥ o

" pateters.

cotres oncilentes al-cuaro ‘delantero: y cuaito’ traserode la fes, :Carne 8020
-(purcron decarhe. f grasa} .

Inigiedientes:

No Aplica’

REQUISITOS.

_ ‘anslisis des laboratono_ _ )

El.p odqcto debe:: c:umpilr ios "‘gulenles parametros ‘Gue se reponaran-en el

PROTEINA;
fg/100g)

21,3

| HUMEDAD umuos
(allﬁﬂzl Igfiﬂﬂs}

L8 57

CORTE} PARAMETRO

Carne Magra:ceRes

s] 620 | 151 | aue

2y | 9

GBF 2078 Apaliss Frodmal es,

665

| Maximo-

—

ESPECIFICOS

o8 siglientes parbmelios, que 38 reponaran en &l

| analms de,gaboraxono. ARME -

.. PARAMETROS Minimo:

aColi {Gendticay ~ -

ECEOIsTNT

Salmonelts UFEZ50.
R‘es}'?}idir_:;,ﬁalisd?-Pl‘d‘téci:'ié:nf"édﬁé?’i?'séﬂ%ﬁé:}'f_‘o‘l?r '

Maximio.
700

Ausencia

Ausendia

Nr}Apiica

-particulas: exiraias como: ”‘ed:as trozos, plaslicos—

. seho otfos; debe; cumpiu' Gon ] :

B 2a(te 2013 b.agnella. que I3 stis

o debe: ser realxzada en Flanta: o‘Fr;gor:f 160
i los >

que gar;antfce elrmantemmranto de & misma..




| Continua Ficha Técnica de Producto . __ CARNEPICADA O MOLIDA PARA ESTOFAR'0 SUDAR |

El proguglo debe cumplic-ia Resolu  Ministerio Proteccion. Sﬁmai_NG_f'}‘! Ggfoa

REQUISITOS NORMATIVOS -
=:rmndiﬁcgue,n adrmorzen X sustmiyan

SAP: 2603016}8 Carne pucada da ey de los, cores: muchamo pecho palerem

Presentacmn del

EMPAQUE./
EMBALAJE Y |

presenciz de hleEO
ROTULADO Empaque ylo - embaiaje de produ
Emba]a]e

cahasnita plas!tca hmpra ¥ desmfectada B
: ja a ugade para‘

Rotulado:

; empaque gchi ‘de ventimibite, nombre-deld corlé:; Establecer Ia wda uhf tie!-;
_ producta i concir::iones de consewacmn

VIDA LTIL. DEL. PRODUCTO Y ' El producto seé regliere conama vida atilminima de diez (10) dias en condiciones”

1-de refrigeracitin (&
REQUERIMIENTOS DE LA Ei produc!o pedldo £0 ¢asos espemates ‘se-Feduiers cOn unavida Gl initie de

ENTIDAD — fféinta (30) digs” en condicnones e conqeiac:on (1038 -18°Cy

Ek produ,to debe ser t:ansportado an

_‘del 2 6 Art 1‘33 y daf cump Lmtemo a la normattwdad establecxda pafé st-ﬁ‘:

b ;
-~ Vehizulo' dbtady éﬁh:'uﬁid'éd de enfiamiento 'y squipos’ de Meijicibfn:idé-'i_
:temperatura :

CONDICIONES DE 'T-RANSPDRTEZ:_

‘producta ‘
: Para producta reingerado '&1 momento de entrega del: pr&ducio debe tener una

iRd

CERTIF]CAClONES Proveedor! |
‘Maquilador!. ‘Comercializador

Diagnostico para HACCP expedtda. pm'f !a aulondad competente [ eate§




| Continue Ficha Téenica de Producto ...

] Cerimcator conespontichie 4 1z Planta. 0é Desposte. | ]

| FECHA ACTU?

\CION:

CONTROL BE CAMB!OS

VERSION:|

DESCRIPCIO \ ':DE CAMB!OS DE: REQUESITOS TECNICOS.DEL. PRODUCTO

ise: aiustaron los Reqwsqtos F:squJmucos ¥ m' ‘omoiﬁgrcos conhaseen. Ias-Ré@glch;ggggg 2?{_}'@@2@3._} gésg;chdn-ggg@
8e2075. fodi vezgue Jos: requer:dos icidimente: piiéan para losipesca R : : )

Requ;s-.tq‘- '

\Jalot' - . -Parhinett Mivimo  Maxime

) ‘PHi(a 2020}

Esiiol

Baseswolafilas

i?Négéﬁ\ﬁ‘:l _ st IJ_ o
MERImo:30mig /100¢. ‘

Prctetng % 45 -

Wiime _ Maximo

e
RS 0T
Afesensié:

Eschetichia Coli-(Genérica),

g
1@3; .
Ragsis

: T S =
} alos £as0s que reqweran e{ kans i mf:rffrmadaf con !argas rf:stancras_
fas o e SEars 7§ g én Gua el prodicio: ha preseitads
5 de- descompos:crd Lot/ .feracrén o fafsificarion. ‘garantizands i cadena de fiio
) Eﬂel Totiiado se ) ot )

m;rm e

aO- e
e

251

Tamblen debeCuniiplircn:

' 5, adi;:nona Reféréndia Tabls de ccmpcsmﬁn

Slircentcs ICBF - 2015

PArRemetes

F.»'_‘.ir:imu

e

- =entrega daf producto. debe!ener una:temperatura entre-10°C @+ 1

frlgerado )

_ad!cmna Para producdia-refy Jermd
il iv iy C)‘ para. 0si.casos que Tequieian &l

prsducto cmgelado" Al momento dg"

staficias y dificiitad de accese v st




| Continua Ficha Técnica de producto... " CARNEPICADA O MOLIDA PARA ESTOFAR O SUDAR .

_ iSO} dla$

“Ef V:da 1l $¢ adicioria: *El pitducio conge adc pecﬁdo en cascrs especnales se-requiere Conung wda G mm:ma ge :;fi:m{a
_:temperatm'a de- congefacaén

reque?mentos Amonzac:on sannarsa 'roursnona? del INVIMA
ye= i ta

proveedor pidea presentar .,erﬂr céczon HACCP, expididaporia sulontiad competents.d-ente cattificador.
L ccmercla&zadore debenentregar cama adqumda de proveedares’ que sg-encugntren’ amorizadas'y regsstraﬁos m fas

au:and”a anltar]

2 nplimienlo:y se ' Detreto 1575 de 2019 ¥ Resulum‘
G demru de fa Resolw::mn de: autenzacm samtar:a gaf

rangporie mi Iiricdal i 5 .ampira o mazimo 25 Kg:

' Se E cwahza et farmam M 01 se actuahzaf; lossrequisiios- fisicoguimicos:de acugrdoe-con 10 gstablecido: e Ja - Fabla.de”

Spor JPAf:e SEpﬁem}xreae 2&

| Elaboré: |

Revish

Subtitector Gepetal, dk:

Coriteat V‘I_Qf‘:!

Aprobs |

Sefc_’:f_t*:’t_ériﬁ Generat {E)




' PROCESO
:

PLAN{HCACION'DEL ABASTECIM!ENTO

' 3T’l3£ﬁ(§

FICHA TECN ICA DE PRODUCTO
ALIMENT: GS

| Codigo: PA -r»o-?s

-.wé's‘fanrmo..afi | -pagina vdea. |

2% ] 03

2021

COSTILLA DERES:

SAP 200001458
REQUISITOS )
.fRES
GENERALES' _ CARMEDE
Gorte formada por la- L de, osﬁllas yi}os muscutos mte;’cnsiales
intermnos y extémnos; seriaio veniral y porcion tofacicd.
Ingredientes No Apttca
' ‘Ei-producto debe cumphr fas! suguxentes parametrns que se reportaran & el
i "andlisisde: Iaboratorto'
; HUMEDAD | -LIPIOOS | PROTEINA. |
(g/100g) | “ig/ioog) | -lg/100g)
| se6 | Jaz | 17l
Re erencia Tabig decompos:cuﬁn afrmenios !CBF 2&)‘.8Anarws Froxangl Res’ _
| Tanibién debe repoter el siguiente parsmstro: , o
: . Pardmetic: Minime. | #@xinio:
pH . 54 Bl
ER;EP%léISITOS o 'El produeto «debe cumplirlos-siguientes pardmetds, que sexreportaranien
-IFICOS _ #langlisis de faboraterio:
R "PARANETROS | Minimo:  Miéime
| ‘Microbiologicos: Escherichia Col (Genernica) o 106
EColiD157:H7 Husencia
Salmoneila -UFCIZSQ Ausencia.
‘Requisitos. ' B
Nutricionales No,ﬁphca
l'ka carm deébe. provemr des plantas -de kel 2fig cros au!onzadosy certtf‘ cados por 1a
aulondad s ’
Olras Ve
caracienstlcas jk
del producto '
- EI sacrificio debe ser“ realfzado en: Planta’ o anunf co-Natcional. 8 tugl se |
. -vahdara con tcs demas cert”f cados solicitados.
'REQUISITOS NORMATIVOS.

v4
) madlf“ quen aeﬁaonen 0, susmuyan

EMPAQUE{ | Presentacion del.
EMBALAJE Y Produtto

Sa 'fétgﬂferé &l prodijcto-én. présentacion dé minimo 5 Kilos ¢on 40 porcmnes

“entre 150 3170 giamos o-eh . preseritamon'poéia de minims 1 ktlogramo iy




|\ "Continug Ficha Técnica de Producto ...

COSTILLA DE RES |

ROTULADD

| porciohar; segain requerimientd de la Regiopal.

Empaguey/o

Embalajs:

| alimentario-de primer Usd;

| presencia de'higlo: yo- ggua; sangre;
-embalae de _product
permita’lieadecuada: cuculacron del ﬂUje deaire). M
i Para los producios que. n

frio.y Hemas condicionss e cal’dad hasta =i déstine findl. No debé estar
rempacadp alvacio,

re€l productd smipacado en polictilenc dé. baja: ‘dénsidad de grado.

nicds. con tapa aba!:bie {Dé-ventilationtateral que.

ebe,garahUZar 12 caderra e

Ratulade:

‘ELproducio: debe‘estaf-! rol{tladc segun [a Resolucron def Mmistene de Pmleccmn
- Social No, 5109!2
‘La etigisty debera contener comd. ‘minimg’ fecha de bereficic;, fécha ide

ecieto 1500 de 2007,

empaque. fecha de vencimiente; nombre. del corte; Establecer 1a vida otk d
producto:y-condiciones: de:conservacion. . .

' mrr A UTIL DEL PRODUCTO ¥

;.El progucty se: requrere c:on yna vida G- mmnma de. rﬁez {’E!}) d[as en condlczanes
Jde- refngera on {03 4°¢
“El produtte pedidden casas dspaciales, S8 retuiere: con-Unavida ot miniria; de
Areinta (30y duas en condicmnes de congelagion 110 a -18“0)

Elpiodusit debe’ sertranspoitade: €

- NehiZllsicerado con Autonzac;c)n Sanftaria-vigente emilida porla. enhdad

:ermqn g,!g sefalado. en: la- Reso!uc:on 201604‘5& 1

fin

- Mehizuly dotado 'con:unidad: o8 effiamiedto .y eguipos.: de Med:cmn de

temperatura,

- =~ & v~=h1culo dehera estar |dentsrca;io .en-un’ fugar visible con fa; rrase
' CONDICIONES DE TRANSPORTE |

condiciones de. descemposroion,- ‘adulteracion.

fgamnt:zando Jatatdena de fno hasta el momento de en{rega

_ ?Et proveador debera acréditar:

= ;\_Resamcmn_ de ;ﬂ\monzac:on samtarza def" nmva o Acta de mspecmor samtana

‘Diagnastica para HAGCP expedlda por Ja. autondad compeiente o ense
;;certxﬁcader correspond;entea la Planta de: Desposte ] i

FEGHA ACTUALIZAGION:

SEPTIEMBRE DE 2021
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*Continua Ficha Técnica de Producto ...

[COSTILLA DE RES

4

" cammoz. DEC 'fmalos

I VERSION

B scmpmom BE mmgzos DE REQ{JI Sifol cmco' ; DEL PROBUCTO

| Se alustaron tas Reqmsxtos Fisrcoqum!cns -microbro!ogycos cornl base en fas: Reseruc:oneszsos ge. 2007y Resolucion 21590
| e 201 5, toda vez.gue: los: requendos-mlcualme 1

,apécart para 65 péscadosasi:

" Requito — Valor Perimero  Wimo __Wakiio
pH {3 208C). 54=61 Humedsd% 85 70
Formol _ Negatwa : Gra;aa% ] ®
Bases voldtiles Mo 30 mg /1008 = -
i ' T ¥ . inis i
b ; ; i — inima Ma’smo
Recusni Exafliconn coaguiasa st pl qyy  EsshenchiaCollGencrica) ) .
ToenipntistoStnlet 0 @ ECoRowTHI

Snerela ! g g

: VE!‘ praveedorpodfa presenrar Cemﬁcacrén HACCE

| Tambign debe reporiar gl

Se aetualiza:el) sontenido 8l nuevo formato: PASFO-75 Version 00.
_I_:Qs ;:0 os se actuahzaﬂ, _temendo encuenfa los auevos: cédigﬂs an Sis{ema SAP ¥ FTN -ya que:los actt:a]es 5e: trahajan‘

. Paanetio ! Mlziima_ Mdximo-.
fHuedadotigly 8 75l
: 3

| iions g5 o
Referencia Tabla de:compesicicn alimenios.iCBF—2015

wiente parametec:
' U pmametic | NAPlmig | tasemn |
P 4 CAS

1B ofras Caraciorish
: cert‘ﬁcadas oen proceso de certificacion,
1:En contenid

de! producto P athcmna* Ios aroductos Laricosdeben ;:roverurd.e piamas Je Béneficio auterszadas "y

Sighs SAP actuallzad' i,

o Favoratilecon requenmiéntos o Aunclizacion saniana’ providiondl dBHIRVIVAY
Se adscmna requnsrto.—{:emﬁcado def Piara “Gradual de'cumplimieniodel Decrets, 1560:at 10057




ContinugFicha Técnica de Producto ... COSTILLA DE R%s

| Se alic "Bl provecaor podra’ "dresentar: .,erttf:cgcmn HACCE, expaci:da par la ayioridad competente o eme cerifics dar
Lc-5 cemettializadores debern niregar camne adqumda de provaedores que-se encusntien Butoiizadds v régistfados ants f5!

- aitoridad sanjtaria competent ue-hayars entfegado €l producio alg 1empera’;ura rejglamemada ransportado en veh rcufos
anticen ¢ mantenimienis déda:misma”.

Dentré da os: TegwEtos: normatwcs serelira plan grédua! de. cumpllmnemo Yse ad;cxona Decrete 19?5 de 2019y Resolucion t
Invima- 2018049087 de 20!9 Seadiciona apcion: deniro: cIe Ia Resaiuc:cn cfe autonzacron Samtarra defmmva Acta del
mspeccion:senitatia expedida porel lNVlMA ot €0 cept sani ‘ i

2 itk ¢

4
3
‘ . ‘en-condiciones de. (ransupcrte ¥ aknacenamxemo r-n.
g 50 kg par;: cavas en- tran orie: mulimodal i s ampha a rraximao25 Kg para ‘concepic |
2ecmco samla:m de uemcuio se reﬂra o favcrabte con requenmaentos se :ettfa mechc!a de ca;as !
; . :ransporrado en vemcu!os quég
T Seajusialaredaccitn de {Q& :
adbs por .fPMr’-?Jmﬂo e 202? i
.'-8' ' BE ajus&an !os rec;uenmientas (e:'erentes e Cemf cac;en HACCP, afiarando qu& 0o &s. de: abstluga obl;gatorzedaﬁ t!lcha
8
Elabiord | spastecimientos:Clase I
! Diretlors Abdstecimientos
Clase |,
e Suditector General. de- ‘Coronel (RA) Caslos Err
Reviso. . Abaster.mrentos ¥ Serviciss Camacho Diaz
Sutidirertor. Generatl. der MSe, Adra: Enip. Héclar Vargas:
Contratacion , E‘F’.ﬁ?!'g.l._fe.z:
b N B | {RA) Carlos. Erngsto
Aprobe | Secrstano Generalify T Car,acm'lo,az
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO:
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E T‘rmt‘o

" EICHATE

CNICA DE PRomucm [ versionno.01 | pagiiatces | &

Codigo: PA<FO-75

26 | 03 | 2021

PRODUCTO | NOMBRE

'PRODUCTOS:CARNICOS GOMESTIBLES

REQUISITOS
GENERALES

2000015777 200001384 1 2000015791 200001578/200001475

Clasificacion’

‘CARNE DE RES'

ZCuanu:er pane del ammai dlferenl,e delia came y ‘dictaminada como inocua ¥y
T | aptarpard sl consume: humano comio ‘lengua (limpia), mano-de: res {pata‘de res|

.f.ncada) .colade res: (p:cada;. hteso-carmudo: {picado)..

‘REQUISITOS

- ESPECIFICOS. -

 Ingredientes

No: Apiica

Reqmsntos
Ftsxcoqmmlcas

El:producto: debe’ ‘cumplir los: s:gusentes patémelros que se reportaran en el :
-andlisiside Faboraloﬁo .

1 cmms g PA‘RAMETHD

“lenguadeRes |

| Huéss Carnude deRes

Refemnaa Ta a’dempos:cron a.fmemos ICBFZ!IJB

- También debe reportar el Siouiente parametro:

__ Pardmeto- | Minimo Maximo
. T sal eal

Requns:tqs‘

- Microbiolégicos:

El: pmdueto ‘debe cumplir os-siguientes parametros, que'se; repartarén en
el analisis:de laboratorio: '

Reqms:tos
Nutnclona!es

Otras

i caracteﬁsttcas

del-producto

-_lexturaibi" ia, ﬁrme al tact Superficie sin babosida g

e
h es de sebo, matena fecal, ooaguios e
de la:camme de T res iresca color F0jO Ienss,

Elsacrificio _debe: ser-rzalizade e Plarita o ancnﬁea Nacional, &l cusf

validaracon los demés: certificados solicitados.

REQUISITOS NORMATIVOS

; 19?5 de 21319 y Reésalucion Invima 2019949081 d6:2019 o fas nonnés que 108

mod‘ i quen adi cnonen o susmuyan




| Continua Ficha Técnica.de Producto.... | PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES |

| Preseritaci ﬁ'-'de'_t
Produeto

1 SAP-200001577 Lengua; Bolsa de minimo. 5 Kg, en.percidnes entre 100 a 120,

gramos g bo!sa mm'l
-5-Kppicada’a ininimo-1.Kg
Gl pzcada o minimo1 Kg

1B producto debg:
: e hi

ahmentano y prmer s,
r‘entregado er: canasmla plésttca I‘mp:a ¥ desmfectada ST
g '

ERTIDAD: o

EMPAQ_UE! » 7
EMBALAJEJY _Empaqyesewo ; .'V
ROTULADO: Embalaje '
“de “calidad hasta S desfino’ final. No'debe ‘dstar
: tulado segun:la Resolucion-del Ministerio de Pratecc;oa |
Socna] No ‘ T lo ‘ESDO de 2007,
Rotulado. | La efiqueta déberd contener como minimio; fecha de 'beneficio, fecha de
S empague, -fecha de ventimiento, nombre . de! corte; Establecerla vida Ot def
producto Ay cand‘ iciones de- consewac:on
ViD A -ﬁ'i'll.. !JEL"PRGDUCTO-‘Y fe e'con una vrda Lm] minima de diez {10 dias. en condiciones-

| de fefngefaélﬁn (03 4°C).
1El produicto pedlde en tasos especiales, se requicre conuna: vida: Gt minima;de

trernta {30) - en cond;cu:nes de: coqge%amon (-10 2:18°C).

' CONDICIONES DE TRANSPORTE |

1 FEl-producte:debiiser transpoitado en:

- “Vehidule e cerzadc: con Autonzaméh S/amtana v:gente emmda por. ta"-entrdad_

= Vehicilo dotddo:con: Uriidad de enfriamiento ¥ ‘equipos: de. Medicion de

lemperatura:

iquen qu
Qe presenta condiciones de descomposicion, ad

‘ garantszando fa: cadena de fr:o hasta el momento de eatrega

“Maquitadots Comercializador

CERTIFICAGIONES Proveedor! |

|, El proveeddi debera acrediar
= -Resolucionde Autorizacion sariitaria’ 'ﬁmtwa *] Acta de :nspecclon samtarta;

“HACCP ‘expedida 'po 'l'a auitoridad competeme Ky eme?
68 rrespondtemwa Iz Planta de ﬂesposte :

1A ACTUALIZACION:

_s:SfEEPﬂSEMBEE DE2021




10S CARNICOS COMESTIBLES |,

VERSION |

11‘;

; .Bases‘volétrles Makimo30mg /100 g, .

H umed ad_ 3»»




| Continud Fickia Técnica de Producto ..

‘ﬁﬁdﬁt)ﬁas;-‘canmco’s COMESTIBLES |

‘Dentro:de Josrequisitos normatives se.retira plan graduatde cumphmlemoy se adicw 3, Decreto 19?5 de 2015 y Resomczcn
‘Inwma 2019049081 .de. 0‘19 Sa adlcmna opcmn dentro de: Ia Resolum

demm demarce de! Decfem 1975 de 2019 y Resoruc;on i ma'zotsomm de
/ E

 Plan-gradual ge. cump remcfdei

¢ mﬁca o

igax i
bite: gk :mp!emem&crén dai: Pian

. {:ompefenreo 2 e=cemf'udor correspcndfeu:e ala Planra de Desposte Cambms :Ea!:zados parJPMR Sept:embrede 2027

"CARGO.

FECHA

' E!aboro '

E’rofesaertal de.Defensa

" 2 3 SEP 2021

Revisd

gl

Adm Ernp ‘Rose Maty Errc.tso Melo

@«% §E0 2010

“Goronel (RA} CadosEmesto
o eamach isz

24 sgp 20

c:untra:aczén

Sebdwactor Generat. de ‘

MS& Adm Emp. HéctoFVargas
Rodriguez

Aprobé. |

Secretario Gererdi (€}

‘Carane} {RA) flos: Erpesto

123 SE?EW’E




PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

g e TITULD

AmENGE 0:31:5;1‘:(:1;
RELS VX m; r Llsd
“ et i

L i

i ' FICHA TECH ‘
LIMENTOS! Pt

| Codigor PA-FO-75

CADE PRODUCTO | werisiNe. 01 | Pagina tde4. |

{Pecha) 26 | 03 | 2021

PRODUCTO / NOMBRE

CARNE CORTES DE F{ES-:_EI&DTS PARA ASAR; FREIR, PLANCHA

Caodigo:

200001 683 :' 20{}001 691

, Clasificasion
REQUISITOS

CARNE DERES:

GENERALES | -
Descipcion del
Producto

_Iamo Fifigr yPuata de-Anca-Pinta Gorda) correspond;enles al cuario :rasero de
Ja res. ‘ . ‘

'Paezas ndnndua!e::, limgias, fipre.de-materia- feca ‘coagulos de,sangre olor yi
: ila

Ingredisrites |

No Apiica

)
i

"Elproducta. débie: umplir 155 &guzeﬂtes parametios, que.se reper.taran en el
inalisis dellaboralorio:

[ numepan:] upoos | proTema |
{g/100g]: | {g/300g} | 1gf100g)

CORYE/ PARAMETRO

“Carne Magraice Rés 746 | ST | 28

H
E

.' Réferencia Tabla e compasicism alrentos ICBF 2018 < Analisis Froximaf - Came Magrs

Mﬁz}i{ﬁﬁ- _ mgmma :
o540 sAl

Bl pr : s Sigiontes. paramalios, qus <& reportaran.an 8l
REQUISITOS | “arialisis detaboratoria; ‘ o ‘ ' o
ESPEC!F!COS L
Regisitos . DARMERS. ___ Mulvo Mo
WMicrobiol bgicos: | :'Eischerlcma cati (Genenc:a} - 100
EColl OI187H Ausencia
‘Satmeneiia UECREg Anséncia
Resoiucmn Min. Salud y Pmlecmon SomaT 2690.de” 2015
Reqms:tos
Niitricionales No aplica
’ EI corte: debe estar I‘ bre: ge: pamculas exiranas £LOmo: ‘piedras} trozos'p!ashcca
o 2 ¥
Olras: : - o Frigerifico ‘Nacloral, 16-cual
ca;ﬁacteris;trgasi valfdara con ios demas cerw;cados sollc;tadas
delproductie’
; ue hayan
R R oductea & wrperatura reglamentada transporfatfa Srivehitalos
» gue. garanucen = manlensmlﬁnto de la-misma..

REQUISITOS NORMATIVOS'

El-producto dete camptic 1a Resolucion Ministerio Proteceitn Sociat No 5109/05, 1

_ Decreta 4500 de 2007, Res, Min. Protecc:on Social- No, 24G:de 2043, Decre!o

%
N\




| Continua Ficha Técnica.de Producto...

CARNE CORTES DE RES FINOS PARA ASAR, FREIR, FLANCHA |

7975.de 2019 y Resolucion' Invima 2019049081 de 2019 o las normas. que. ias.|

‘modaf' quen; adlc:enen 0'sust yag. !

if Déd&}? &l césoy.de acueido 3 la solititud 0813 Regional sé' feqdeﬁ{é?‘-e?'pféd&cm,i-
{ asic
{~ Ef pfesen’taczc:n ‘de minimo:5 kilog:&on 40. pnn:tones ‘enire’ 125 gramos:a 130

SAP 200(101 683 Lomo fir Taiad de Res.

SAP20000169% Purita; decanca

EMPAQUE/
EMBALAJEY

‘Embataje’

ROTULADD Emmpaquey/o .|cajas de.

h:e?o o agua sangre eic gen;

3 :a.50: K f
¥ demas "onducrone&de cal:dad hasta B desﬁno fi na!

Rotulado

i debe estar ro:ulado .segun Ea Resolucion del Ministerio-de. Protecgian l

.‘o Techs . de beneficic, fecha cie

: empadué. fecha ¢ venc:mxenlo nambze de! corte: Esteblecer 14 vida ot del
_ producto ¥ oond%ctones decongepvacion, A

s REQU ERIM!‘ NT OS BE LA ENTIDAD

"CONDICIONES DE TRANSPORTE

| Para productd refrigeradas:
| temperatura entre0°C 2 4°C Refrigerada: :
1 Para: producto conge{ado Al momento: de grirega. def producto._debe tener una:

' que presenta ‘condiciones de descempos:c:en adu ieramen o falsxf‘ camou i
. garantzzando ta.cadena de frio hasta ef momento.de. entrega :

‘de 2316 AR 133 ¥ ‘dar’ cump limigrito;a:la nokmanwdad establecida para gsle
fin.
Vﬁhi"‘tﬂo dolado Koo il umdad de enfiamientory equipos:-de. Medicion, de |

- Er vnhmuicr débers -edlar iderifificade -en un fuger visible con & frase;
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
-~ E p=rsona! :debe’ contar: con 14, dotacion completa para la enlrega dei’
praducta.

Fmomertto de. enirega det produciodébetengrina

CERTIFIGACIONES Proveedor /-
‘Maquiladé#/ Comercializador

l Et proveeﬁof debfafa acredﬁarf

o, Favorame con
,‘denlro dei marco.:

porte de lmplememacmn -del Pldn HACCE
Blagnoshco para HACCE expadida por. [a aiterdad competénte . ent
cemflcador curmspondaente a la P!anta de Desposte

FECHA ACTUALIZACION:

'SEPTIEMBRE DE 2021




éeﬁicf,of'” fodyctoss, .  CABNECORTESDE RES HNOSPARAASAR, FREIR, PLANCHA |

] CONTR{)I_ BE CAMB!OS
-‘VERS%GN : DESGRIPCiON DE CAMBIG}S f}E REQUISITOS TECNICOS DEL. PR@DUCTO
1 q lo__ req._;s ,s:espec:ﬁcosy
Iost:ortes;y dreiones.
:§Q§ prgcig;;tqg g;gm_lcqg cqr}nenen un.,pq:qenta;gﬂe ‘grasa decacugrdo
gicos cont hase-en Jas REsbiicionas 2905 ida 20075 y Resgincidn 2680
aimente ap‘ ICaRpara. ‘los, pescadosiasiy:
Pardmetro Mm:mo ’ Maximo
Humeddd . 55 yio)
Formal o Negiwe Grasa % 3d
.,Ba,s&?:}*qtatﬂes Ma:gra_craﬂ mgflm.g. : Protsi na 18 .
Parirelio BT S T S — e o
T v : Minimo.  Miximo
Coormsd Fedals KA _ g e '%‘do T
pic- Ee?mmwwsmm it o
‘ReciientiEgperss Gl Sty Receewr 1 Auséneia
! et it - Renattig Asgencia
2 i '
Envel requisito dé Ottasitaracieristicas: del productos s etira “Laeaties debe proverir dé plantas {eneficio’ autbrizadas” v |
“grasa’, seincluye: cortedebe estariibre de pariculas: ex:raras ‘comia.piedras; rozos. piastmos u:sceras nocnmestlbles
: ebo yotias
i En Iz : prese;
2 5t ipode ' embalaje 0 iparala
“.Sef a]ustaﬂ Ias coneiic s des _transp g mc!uyendo, *,
1 il 3. ‘r'wsjbfe '-:m -

' “pre: . pmddcio Iz presentado
descongelac:on P que presen, ccsndtc:wnes e desccsmposzcmn, adulferacion-& falsHficacion; garan!:zanda {a.cadena de frio
hastaaermomento rega”

Proveedor ash: "Autcnzacso sanitatia deﬂmuva-y-Acta de inspeccion sanitaria
.rable Favgrable corin Y Erimier przaciansantata provisions
: 08 codiges se aelualizan, tenigido Bn Lusnta 105 nUSVOS L
i ctualess _traba;an B Kilogramo.y no,por wnids
ctualbasado e odigo. SAF. ¢ camibia; *Carne Bovina™ & e deifes”.
Parametra i | b siima
‘ @
0 30
También debecuraplircon:
1 Pachmetro sainimo: § Maximo
3 - -

TEw presen ?mon del producth se'- retita !a palabra; :efrugerado “Se-abiciona imdHEcion” "Dssd el £ash. e Féguiere & |-
producto' Stz

IR Enpresentacion.postsde minimo k:togramcx sm porc;enar
iSe a;i;cxona el 1eq

Je se extraen {os: ‘parametros.
<4 :305 &A-Sisteryia SAP, asi-

En preseruacron deEkilos con 49-perclones deminig 125 gramos,. o




_:cbﬁffhmz‘ifieﬁa*zTéfcﬁ:‘r;:,d‘e;P;adgttb ‘CARNECORTES DE RES FINGS PARAASAR, FREIR, PLANCHA. |

f o Favorable cou requetimientos o Adtorizacion sani{arial provisional det INVINAT
Cerificadg det Plart Craduaide umpl

d Eoivipéiente o énte ténificador |
1 des ame ia |

nny ‘PatriciaMotta
Romero

Reviso

Dlrectcra Abasteczrmerﬂns
Claset,

Adm, EmpRaseMafvEaneio '

‘Subdirector Geneval. ge
Aﬁasleczm;entos ySeMcms

Catengl (RA) Carloafmestu
Canachc ‘THaz

Subdlrect .Gene(a{ ﬂa
Contratac:on

MSc Adm Fmp" Betor Vargas
gEgs

Aprobo

Segretario Generdl (E)

CaroaeL{RA} CariosEmesto




PR@CESG '

PLANIFICACION DEL. ABASTECIMIENTO:

;T:IUEQ

AGENCIA LOGISTICA |

s.apzoaoosso‘f SAP 2000001807

Descnpd‘ . dél.

Ingredigtites

‘tres 0. solo dos - grasa de ; les ‘de abasto;
cebolla sal, agua rﬁtr:tos fosfazos, ascorbatos especia _;humofliqu:dey :
sabor . :

) _Reqmsﬁcfs

' ‘Fisicoquimicos

il i‘vllcro mlég:ces

[Recatinto e StaphybmmagdmposlmﬂF@g T

| Diteceifer do: Salmoneda Sps; ?25_9
Rgmmlo,m ..mmm 5

n

§ ¢ ‘
‘HHotuento du'dspeng: crasufcﬁmwﬁmmdmmurwg [ 3 1 e |

2

§ . sl z '

B nﬂmaaﬂem eSS quE ST mn*ammﬁ:w

caracterist;cas
c'ek prod ucto!

| € uso-pery egur Jlos-
camices no deben: conte’;er matales pesaﬁes en cantidades:s
ar

ny; l-

Plomo U5 mglKg maRie




|- Continua Ficha Técnica'de Produictor ..

)

Empaque yio
Embalaje

Rotulado

!pro&acio-‘serlseqﬁieré:st;anf;.u-nayida:ﬁf:?iifrrffrﬁmadé-véi.ﬁﬁc?nco;j(f_é’é){:diés-; '

= f-dotado cen urudad deé'

' _én'petenté {C ' "fech ‘de: ‘eijed:c:én nosupenor a.un
- Favorable: Favarable cor requ nm|enfos),_;

Certificado. SO~ 2001
cémlcos procesadas)




[continua Fichia Téenica de Producto . ‘CHORIZO |

}Se: adaaona en prgsentact
- retira” del eortepto técnico’ Sanitatic del v
: -‘téc-mco samtam de vehicuto ‘

{ng. Alir.:1nés Miryar Riverd:
Cardona _

Adm, Rose Mary Enciso, Melo;

Subd'rector General de MSc. Adm. Emp HéctorVargas
Contratacion : " Rodriguez’

i i . COronezJuan Caﬂos Rrveros '
Secratars Gensral ! P:ne da







VersionNo.01 | Paginaitide2 |

Gédigo SAP 200000852 1 SAP 200002314

ifG*ias'iffg_aciESn:. ‘:

Came ResoCerdo

] Code de: res o cerdm formada: p _!a'—estru Lirg: 6sea de fas. costillas y’“ios
1 _musculos infercostales’ lnlemgs

 Ingredierites’ | No Aplica:

" Reguistos. |
Fisicogquimicos |

Valor' | Besviacign (k)|
893 | ¢ oom

Prcst'e;ne>g-*';_&;u;-g: {20z | o0z £
:Réﬁe?eﬁﬁéﬁIéﬁlaiiﬁéjgéﬁg}@iﬁBltélirﬁéhtbé[(?BF‘{_-E—EGﬂ_’S‘f

" '-. .: “ . TR ;:P‘aém‘e@. frSi T T et ‘l.tR:e‘.s\ul}ml‘o - |
'REQUISITOS | ' Ricusniaile Celipnies SEcalss UFGH e |
' ESPECIFICOS' | Requisitos. | © {Recuentos e Staphylotoceus: caaga!:ua UFCig el
' | Microbioldgicos. | {Dileccion ge Saimoneta 1255 T Ruseacie |
{DEteCEion oo Listend Morceiagenss 1255

L Ausenda |
Reterenc;a ‘pardmeteos | microbicldgicos; Productos & 1co ‘madurades: aahm-nados

p‘:ezas indiwiduales llmplas ‘fibres de:sebo,.
L coégulos de sangre atar y CO'O*I' caracterisﬁcos de Ia came

ST o g 00 s
| EMBALAJEY : ﬁ“é??g:%y{sa i
ROTULADD | Embslge

: M T - g}&

.deh_e gdrantizar 12 cadena de Tripy ‘demas: condzmones e calitad hasla i
s i it :.:desbne fnal...

‘Rotulado: :

|-Et-producto ..debe estar mtuiado _segun la Resolumon def Mmfstenu de Ptoieccmn
‘Socrat \ o.-swgmos y dec ‘to 1500 de 2007




| Continua Ficha Técnica de Producto... ) | COSTILLA AHUMADA |

La efiqueta ‘debera coniener, como. minima: fecha (de beﬂeﬁc;c, fecha de
Empagque, fecha de ‘vencimie to, nombre del ccﬁe! Estabiecer & wda Uit del
productoy i : ‘dé. conservacaon ‘

El producto requuere Aifia vida Uit de: cuarenta {40):diss minimo cortados-&:-partis.
de |a fecha de.empague, consenandd Jas condiciones -de temperatura.. Al
‘Hiemeito de 1a entrega =) producio no debieterier mids de un (10} digs de
empacado ) .

VlD U'ﬂL DEL PRODU GTO Y

EN'{?DAD

B pmdw:ta debe ser transportado en Vehicula cerrado. con ‘conceplo tecmco._

de Med:cfon def'

Parg 'producto refngeradb Al momento-de -enfrega-del producta-debe; tener una

CONDICIONES' DETRANSPGRTE tem_peratura entre 0°C a4°C Refrigerado.

5 UG 2 -18“0 Este ‘o debera- ;ﬁ Gsertr escafcha o
{ ,m{ﬁquen que Bl productu ha presen!ado descangelacion o
I ' (m. ad‘lteramén ‘o -falsificacion..

26?4 de: 201 3,

El provéedor debera ‘acreditar:
CERTIFICACIONES Proveedor{

Maquilador! Comercializador edida por INVIMA. (Con

¥ Conconcepto Favorabie o

‘Favorable ¢on requenmientos)

FECHA ACTUALIZACION: | JUNIO DE 2021

{ CONTROL DE CAMEIOS. o |
[ DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TEGNICOS DEL PROBUCTO

1. |Version Inicial
Se ajusta informacion.a Formato PA-FO- 75 versibn 01, se ajusta vida it del producto, se medifica :

2 ‘de:6 meses a 40 dias como:minimo, y-se aclara: ‘que debe sér conservande (as ‘condiciones de
‘ temperatura y.geretira’ Regrstro sdnitario; vi’g_te debldo & -japrésentacion del producto

“CARGO | NOMBRE ;‘ FECHA_
Protésional de Densa ing Alin. tnes Milam Rivera 1 8 JUN 2023

EEJ?'?QFP& AbastecmrentosClasel ) ~ Cardoma

Gont: Yenny Milena Aviza Acosta: 2 2. JUN EHZ'}

1 e Suhdtrectchéne alge’ | Coroel(RA) Cangs Ernésto:
| Reviso. Abas!ecemnentosySemcros . Camatho:Diaz = 2 2 JUN ?ﬂ?'f

Slibdirector General de: 1 MSc. Adm. Em:""'-l-tector\largas
“Contratacion: 1 Roddguez
T B e e S ’CO[ONE J JOSRNBTOS B 5 R
" Aprobd: Secretarr{?General, J ug?ngc?; : 2 2 JUN ?H'}?




| Continca Ficho Técnica de.Producto ...

| 'nm\}eedor -‘Se-adiciona mquenmmto del- proveedor. Regastro 8

“SALCHIGHA MANGUERA |

S

Se. a;usta I mformacton aformato PA-FQ-?S Version 01, se modifica. nombre dekd i d& acuerdq ‘anoimbre de producio en

Elabors

Proies:ona[de Defensa
Abastecimientos: Clase 1

" Clase!

‘Directora Abasteciniientos

-Adimi. Rose Mary Enciso Melo

- Revisd - ‘Abastecimientos’y Senicios

Subdnrec!or General de

Coronel {RA} Carlos:Erneste’

‘Camacho:Diaz

Subdlrector Geharatde:
Cmtra:acmn

MSc. Adm, Frrip: Heclor Vargas |

- Aprobs. |

Secrétario Gereral

Coronel duan Car!os Rsvems
Pmeda




%




“PROCESG

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULD:

Y 1 FIGHA: TECN[CA DEPRODUCTO | Varsion:No. 01
SeNCIn ISR ALIMENTOS 1

R '_ EachEr L 23 ; :

PRODUCTO/NOMBRE: | HUEVO:

SAP 200002472 / SAP 200002473 /' SAP 2000024741 SAP 200002475 1 |

Codiga rSfAP-f-z0a&sz&zﬁ:{-fmp:zoae024?7,—f—Sﬁ?Q’-@om-?_:a?

REQUISITOS | Clasificacitn
GENERALES

| Descripcionidel | 7SRO ov«
] Prcducta iy

"lﬁgféaie‘ﬁtés I  ‘NoAplica

Requxsltos R i
Ftsmquimtcos' No Aplica
Ef producto debe, cumplir 31 siguiente parametro’

4 Requisitos | Products | _Salmonella {259
e j MICFOﬁIOTOinS_ : "Huevo, Ausencia -
REQUISITIOS: ‘Segun1a Rescaluc:an 3E51 de 2014, expen“ da por ef1CA, en ‘s0 articulo 13
ESPECIFICOS | ‘Requisitos | o

' |_Nutricionziles

: Otras
: caractenstrcas-

-del prodircto : "s: no deberan estar quebrados ni.

s"soporta Algrgenc natural.

REQUISITOS NORMATIVOS

:_,-?Fresenlas:i‘iin-ﬁxd'el f
- Producto. |,

'SAP 260002477 Hiievio PO o (Mm 40 gr} g
- - SAP 200001737 Huevd Wil
EMPAQUE } 1. Los huevos ‘se ‘empacaran en bandejas ‘0 ‘cubetas de arton por 30 |
‘ Hunidat es con un. colof utiforme, $on fabricadas con ridgterial reciclable |
Jiante proce: - de roldEs. Estos: émipagues. no deben ‘presentar
=&t ‘!aores de ﬁanes en' fos aiveoios aSI coma 1as '

: Empaqueyfo
Emba!a}e

651 de 2014
do debe cumpllr P

. RO{UIB&G De acuerdo { neI articu]u 13 2 RUtUiEdO de. la R ot_ it
, ‘:expedjda PO el ICA delermma que Ei huevo = P&




| Continua Eicha Técnica de Producto ...

HUEVO ¢

4 producte con. C
| materia; orima delos procesos productivos de la ALFM.
. I.os huevos no deberdn estar expuestos 2 Procesos: oe conservaman

} con los ‘ngu;entes requtsﬁos s
1= Nombr
{# Numero dgunidades

g Ahmento

« Nombre y -direccion ‘del establecimients &n donve: g¢ Tedliza g i
clag ficaeion v

» ‘Fecha de Vericimiento:

« .los huevos no deben ser incubados: y: su cascaren -debe. estar '
entero.

Adicionzimente. debera ldentsﬁcar €l nimero de: Lote de seleccion del

fin de. cumglir con el requisito de trazabuicfad como |

|
i
£
e
i

“ViDAUTIL DEL PRO _
REQUERIMIENTOS. DE'LA-ENTIDAD

ntmo 30 dias. De ta mssma forma’ se aceptara -al momento de- laf
eni:rega hasta: con dias postenores al.empagque, _ i

CONBICIONES DETRANSPORTE |

ialore:
“de .20

' Este documento no debe tener una ‘fecha de expedicion-superior'a un
ano .

~ Los vehscufos que transponen huevo o asngnados para esta Iabor no

deben transportar sustancias peilgrasas ‘0-productos ~gue transmitan
que puedan ocasionar contaminacion: cruzada {Resolucion 3651
. Bl vehiculo:-que realace Ia entrega debera. presentar-Actz de
Inspeccion Sanitaria, ongmal del Vehiculg, en donde conste-el.concepto
Favorable o Favorable con condiciones para’el: transporte de alimentos.

CERT!F!CACIONES Proveador]
Maqmiadori Comercializador

B CAzertific cacrun de ;granja avicola biosegura de postura y Fevante
Por parie d

FECHA ACTUALIZACION::

Noviembre de 2021

COPITROL iJE CAMBIDS

'\’(ﬁ;{sx_oﬁi  DESCRIPCION DE GAMBIOS: DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO:

1 ' Verston ImCla§

2 S&ac‘luaﬁza'tamaﬁo:&eliHuaw de acuerdo 2 fa'segunda;actuatizacion de ia NTG 1240,

3] Se acmalrza Andlisis: mzcmb:o]eg:ccs-' otras caractensucas del £ roducto

,Ei:pfoducto ‘debe: cumpfp-r el s:gweﬁte pdrametro

Pr,oduclo : Saimoneila 4250 ..
HUevo B Ausenc:a

"Loé huevos, frescos de. gali’ma lipo<*AA" ‘nc» deben.‘:ser somet:dos & ningin-proceso de-Conservacion y: estaf
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PROCESO

LS

PLANIFICACION DEL ABASTECRIENTO

L

(%« ENC‘;IR LOG!STICA -
e n’*’&'ﬂ-l‘-‘ﬂ..l‘ﬂ\flt'h R

mew*’q

- | TITUES

EICHA TECNiCA ‘DE PRODUCTO
AL ENTGS

| Codigo: PAFO-75

| Version No.-00

| Pagina 1'de 5

Fecha:j 12 | 07 | 2018

1.

PRODUCTO./'NOMBRE

VISCERAS DE POLLO

REQUISITGS

Cédigo:

200001637 / 200001491 /2000016961 200001485

Clasificacibn. |

pescueﬁ:o deépromsto de. traquea y esafago ¥ Iés patas'sin cuticula).

F’GLLO

s ‘-y;-abdominales det ave
onformade por visceras
s comestibles (cabeza

l

REQU!"' ros:
ESPECIFICOS

NuApﬁca

en et anéhsns de-taboratorio:

5 debe GUMPIIF 105 SiaUientes parametros, que Se Teportaran

T UNITE BAXISO

iz aa el ﬁf‘mwf

REQUI SITO

S : Tia am{fadés c}emf cmresponden a la tem;ca BUsar que es an;uague

1P

! 2 Campy!obacier sp'se debe determingr de acuerds aF nuimeral 7:8: yeltratamiento dado:

| -alo§ prodictos de &5ta norma que tengan presencigio avsencla'deeste m:crerorgamsmo
36 reahzara de‘acierdo lo establecido enlategislacion nacienal

En'dondér:
Loz numero de mueslras por exammar

‘Preséncis

Nutnc:enales

No Apnca

Otras
caractenstlcas
del producto

'No debé preséntar ‘quemaduras’ excaswas por fric
hielo.-Debe tefigr un ‘color, olory: aspet I
(estar libre de residios: quimicos, Mmateria - fecal




" PROCESD

PLAN!FICAC]ON DEL. ABASTECIMIENTO

“ L TERULG

FICHA TECNICA DE PROBUGTC
: ALIMENTOS.

i
: Cod;go PA*FOJ?S

i%ie.[sm.l?sm;. 00 Pagsna Zde 5

2018

1 pechar.| 12 1 0?‘

présentar: hematomas. o - traumatrsmos El produc%o debe ser fresco yé
refrigerado..

SAP 200{}01 69?’ Hi 1gado moile;a ¥ corazon de pene 1 kg
M O :

Coenids |~
- SAF-" 200{}01488 Menudenmas 1 kg ;
Et prodnctc yia p|anta deben cumpnr ccm Ea Resoluc:on dei Mm{stem de
F i6 S I

Reqms:tos

Nefmiativos

EMPAQUEY
ROTULADO

Presentacion del | ‘Boisa de polletilenc'por kg minimo:

Transporte: ¥

Almacenamignio.

__IResolucion 2674 de 2613 -

Producto ‘
| 'Cumphr con lo-establecido-enel decreto’ 1500 de 2007. resolncion 242 de
:2013 ¥ Dec‘_ "to 12 dei 2016 Los vehiclilos que transportﬁn ¢ame.
- 'Estar ldantlf cado. en um Eugar visible con' la leyenda
1o - TRANSPORTE DE ALIMENTGS"..
Condiciones de

- Contar chn soporté documental en ¢l cual ‘conste que lc:sL
prodiictos. tahsportados .provienen de: un esiablecxmrnnto_
registrado;. aprobado e inspeccionado.

'Contar con la autonzamon sanitaria pard transporte-de: productoa

presentar escar .
produc’so ha presentacfo




TPROGESG

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

CETITULD

1 Cadigo: PA-FOTS5

FICHA. _'_I'ECNICA‘DE PRODUCTO

ALIMENTOS'

{ Version No. 00

Pagina 3 08’5 |

5 ,mmt‘rnvw"
RS A R,

Feonwt 12 07 | 2018 |

Empaque

‘::embaiar en :cavas: de icopor {capacidad :maxima de: 25 Kg) v debe

Para. los productos: que requieran {ransporte: multfmociai se podra '

ar fa cadena de frig v :demas condiciones de calidad’ hasta su |

Rotulado:

Pfozecc;on Social No. 5169/2005 yidecreto 1500 de 2007 6 fanorma. que
1o modifique; adicione o:sustituya..

"Ei producfo debe estar rolulado segtin 1a-Resolucion del Msmster:- de :-

Vida Util

refrigerado:

Ffabricasion.

Ei producto.rse- requiere’ con ina vida (ifil :‘maximo da cinco 48) digs |

Para products Congelado: ‘Maximo de 90 dias desde Ja fécha. de |:

- CERTIFICAGCIONES Proveedor /

Maqm!adorf Comercializatlor

R prcveedor debera acredltar_ , ‘

;competerité o entece f éador
-+ Elsacrificio debe-ser reahzado an Planta o Frlgoruﬁco Nacional,
<eJ cual se: valtdara con-los demas certlf“ c:ados solzc;ltados

FECHA ACTUALIZACION DE

CQ&TENIDO‘

MARZO DE 2021

MAESTRO CONTROL PE CAMBIOS

VERS!ON

'DESCRIPCION DE CAMBIOS

1

Version Inicial,

1 aplica

Se.ajusian ios requisifos. fisicoqUimicos elrando ef fequisia de-Fortnol por ser Una prueba que no s81 -

REQUIS!TO

TIRTE MAXING.

Nitrogeng: Vo‘iatﬂbsal —

I0mg 00k

- Fonel -

T Negaivo

: .,.‘_pH_.aQQ*C_.

" REQUSTO

CLMITEMAXIMO

“Niffogenic voratil total

/M0 g

S4s6f. 0 F

pHa20°C

5427,0

1 Se. ajustaron fos requisitas iicrobiciégicos camblando- el requisito NMP" de. califormes  fecales./ g por




FROCESO
PLAN!FICACION DEL ABASTECIM!ENT@

7 e’ 1 TITULG Codtgcr PA-FO-\TS
: Y © FICHA'TECNICA DE PROBUGTO: | Version No, 00 'E’.égitf_ia'.‘i—d&ﬁ
~gEnenn LETTEEER | ALIMENTOS | I WS B
i oA e A b £50 . FBCTTB 12 - 0? 2018

. Escherichia C’oﬁf biotipo.

aciuahzacren asx .. .

_l‘ : 3 4 Recuenty Escharichia &5 -ﬁbfbd‘] o 2R 1&0 3

L L | Deecdbnde Spbonelais ' 5 gl - ¥

:.f?:i‘é:. f : ; - Recoemode Staphyiccganys 5 0 50 p
) 2 Campy!oﬁade:sp. R T

1 Easianidadesdemi correspmden alg tecntca ausar quees en;uague

pUy=.  Préséndia
'2 ' mpyfobacrer §p se-debe: detertnindr (e ‘acierdo al numerai 78vel traiarmento dadoa ros pmduc!as de-esta
norma que tengan:présencia o ausencia deesle: nucmergamsmo se realizard de acuerdo o establecidoien =X

Tegislacion natiorial

Se gjustan los-Teguisitos dé‘@e&tiﬁ'céc'saﬁéaEto‘&’eédé’r‘*f Thaguilador *Comercializador asi;

£ p:weedordeh& ceri;f car ‘ :
AltoriZac i cla g titaria dids ‘por &l INVIMA con concepw san;fﬁm
Favorable. O»Favorab!e con requen'menlos o Altonzacion sémtarla provisionalael INVIMAL :
Cemf:cacwn HACCP
Cemﬂcad de sacnf cxo &1l Planta Nacvanat

3
Se atitializa el 1 T :
Lcs cédtgcs 58 actual:zan : emendo B cuema los nuevos cémgos ‘e Sisterna SAP y FTN.. ya-que los. aniudles: 4;@
u'aba;an porkilogramoy.ne por unidad, :
i Ef patamelros Bswoqulmzcos Y mtsrob;oiog:cos se.adiciona; informagiol
i En {equts:ios norma i os 5 adicroaa despues ﬁeDecrew 500' *6 1 norm.
i icioi ‘ Noﬁa ¥ parte
; ]
3 presentar escarcha o ‘
ciones. de: descomposmién adultetacion o falsifi cauon garan[ezanda ;
4
Cemhcado de sacnf CIO en: ‘Planta-o Frgortico: Nacmna[ y
| Cadificade ﬁe! Plan.gradual de cumplimiento. del Decrato. ?
Ei proveetﬁ it podra pzesentar
giiter gals toridad: competeme o eme cemﬁcador Los. camgrmahzadures debenienlregar
‘came adquma"a d2 provesdares-qie ren aiforzados it 2tos. vidad, saniatia competeniay
‘entregads el producto @ ls temperatura regiamentada, ns el ! :
o de:la o
- requisiios .mrma‘avos 5g refira fan. gradr.aai'-de -cumpl;mlento y 5& adlﬂﬂn& Dadreto: 19?5 de29098 y
5 | & Re olicion fe.autdfizacion sandana
’ pedada por gl INVIMA con:'concepto samtano rabl orablc coq

, uionzaczon ‘definifiva; dentrol det marco el Decreto 1975 d
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[PROTESG

PLANIFICAGION DEL ABASTE’C]MIENTO

rvurtaaa. VAT A RIS
ot ¥ o 4 g N e 0,

FRATULG

:_ FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

Codtge PA-FOJS

Versiop No. 00

| paginafide’s |

1 Recha:] 12 | OF

2018

Ingima 20‘590:%?03_1 de: 2019, Se retira. requls:to Cerlificado de:-

_l sacrrﬁcio deba ser feai;zado 2n P[anta o Ff:gonf o &ac. nal, ¢l cuat-se validard con los demas cedificadas

Plan; ‘gradua! de wmphm:ento del Degrete: 1500-at |
crificio en plantaro frigorificy: naciongl yse cambia

medadas de; embalaje -caja

IPEION Pese. 50 ] kg para cavEs-én tfansporte Mulimass ¥ Be ampﬁa a masinG 25 Kg Se ek

‘Elaboro

Abastecimientos Glasé:! |

Ing: Al kés Miryaim’
Rirera:Cdrdona -

2 Marzo - 2021

Revisg

‘Direttors

|. Abastecimientos Clase1 |

Adm Rose: Mary Enigiso:

Melo:

" Subdirector Generalde T

Abasteci septosy
Bervicios

Coronel {RAY Carlos:
Emeste, Camacﬁo Diaz.

Subdirector General-de |

_ Corratos.

‘MSc. Adm.. Emp Héctor

‘Vargas Rodriguez-

Aprobd

Secretario-General:

" Rivercs Pinéda







“PROCESO

_ PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO: _

,‘ABENCIA LOG‘&TIGA
ERZAS E

T umum-ra—fwu&—-—«

- FICHATECNICA DE PRODUCTO

GARNE DE POLLO

Cedigo:

- 1. 12000016 00001698 3’2(3{10015‘18 1
290001685 f 23&001695 I :;20000' 94.£200001585 / 20@002046

- :Clasificacién.

Polio

Producto:

obtemda de & parte muacular ; tejidos” biandos que

Ingredientes:

No; Apllca

. Ei ‘producis debe cumplir los: sxgu:entes parémmros, yue-se repartarén enel: ané!;srs de
g Iaborator:a'

Mlcfnbzoléglcos ;

] El producto debe_cumphr Ios slguientes parémetros quese: repoxfamn en
_1 ;ie_,anéhs:s de: ial _eratuno '




ﬂ Contmua FxchaTecmca deProdur:to v, _' o - - ‘ CARNE DE POLLO |

7 Endonde ‘

NiM numem damuestras porexammar §
: ice maximo. perrms‘ e para i sdenﬁﬁcarmvel e buena ca!idad .
mdtoemaxtmo ‘permisible para’ ﬁenhﬁcar nivel. aceplabie de"cahdad

'cmn imero maximo de mues! p‘_errms:bl..scon fesultados-entre yM
Requisitos’ mlcrobtologzcos det’ poilo ysus-cotes - NTC 36442 Tabiaa:

No Agllc_a. :

;camda;i mec!ular del hueso, El producbo debe ser frescq
cadena de frio.No'se permnte [i:R entrega de pa![o marmado.

E ;producto debe cumplir-con 1os requisitos establecndos enla Resoiuctén ]
2874 de 2013, Resolucivn 5109:de 2005,

" | Pesos Minimos:.

.| Presentacion det |

enla umda de: cada coﬁe no cambra

~  SAP 200001585 Alas'de polls sin’ __,r;maaﬂo ar e

] -046 Recorte de ‘Pechiiga, embalado en bolsa por:
Kiiogramo de: producto . '

o

En presentacion Boisa tinimo:1, Kg, teniendo en ciiénta que ei grama;e

:‘del flu;o de &t g e
agua’ ‘dentro: del empaque as! como ausencza de° sangre ‘uera def
hismo:

| :ﬁ-destxno ﬁnal o




£ i ;[avcadena e "'ﬁ'To del producto y
nqtqones K gxémcas def transporte ]

1al debe contar'con’la: dotamdnz_c mpieta: H"raia entrega.
_produets.
hﬁcado en un lugar visible: ccm lai leyenda

] Acta de mspeccu.‘m
MMA con’ oncepto sanitano Favorab[e o




,{ Contintia Fichd Técnica de Producto.... e _' T ‘CARNE DE POLLO |

v E-RS[O"N_ DESCRIPCIGN DE CAMB]OS lE REQUESI"E’OS TECNICOS BEL PRQDUCTO
N iemaio : _ t_cda veun'e los: reqm‘sitas:espéciﬁcos ¥ normatwos aplican pars
: ) ; e diferencias se presentan ei-et nombre de 195 cortes y porciones,; adic:ona!memese eim?nan ’tgdas
iag versiones anteriores. . o S
1 ‘ Li!&lrﬁ’m%iff? ‘ 5
:NtrogemVélamTeml 0'mg f100gr Nitrdge P
‘ ‘ : Nilrd 2 . :
Formal _ Negato ! ir ‘_geno‘ wolatil-fotal 30 m.fjﬂalg_;f
CpHa?0t ol 5426 . pHaz20°C 54a70
Sg jtistaronios: requ sitos: microbioidgicos. cambiando &l requ:sma NME-de-coliformes.fecales / g.por; Esahench:a Coft bloupo
1 {Genenca} de-acuérde cor d fizacion
: - PARIETROS? e
?@demimesmfﬁg oMoy 1ok Rewwasd!armawfmoipm ;
Pt (s sEb BT Ll | § LA | 1} Desodade Seimonels 25" 5 -
mswyﬁmwmﬁsmﬁh@ 1M 5] 1 L Receno deStaphylocoacus. . 50 ,
__ tein Sy 5% 14 [ 0| aureus coaguiasaposiiva, MFCIg
a- el rombpes {250 §00 Fob | ;Campybhader'spi-*“ <
1:2 Campylobacterspse debe detetminar de ‘atuerdoratnithefal 7:8: eliratanisfto dada’s
1{4engan presencia o ausengiz deeste microorganisime se realizard ge acuérdo !uestab 2
Endonde:.
ero de mivestras por g_xaminar
dice mxima peimisible:para ideitificarnivel de biina talidad -
_ ) dice maxirmo permisiblepara | ldenﬂﬁcar’mvel aceplable de; 8l idad
& REmers- méxlmode muestfas permxsihles oon resultadds entreim: yM
: Be djustan’igs reqmsm:s e Certificaciones: Proveedor ! maqwradorf Cmercxaﬁzador asi,
.samtana def nillva y Acta de mspecclén samiana expedlda pior. e! JNV MA con: ctmcepto samtano Favorable—
) oFavo:ab e con requermenlos o Autorfizacion sanita promsronai dil INVINA.
- Cenificagién HAGEP
- ‘Cerificadérdé sagrificio &n Plastd Nacional,
_ Se afustan-its réquiSitas de:Cerlificaciongs Proveedor &' meguilador 1 Comercializador-en lorreferente a fa Cenifi cacion,
3 HACCP ‘debido-a qué por norrnatmc;gd -6l secioraiin Serencuentraién:implementacian: def fecrefo 1500 de-2007 G551
‘Certificatidn HACEE o Soperte de implerentacidn del Plan HACCP.o D:agnéshco para HACCP.
1-Se aclualiza el contenido al nievo fomato PA-FO-T5:Version 00
Los cédlgos 3 acluaiuzan‘ teniendo en wema los nuevos codigos en’ SnstemaSAP 3 F‘I’N, ya.que, ios actuaies se. trabagan
porKilogramay fio por; nidad.’ o
‘En-pardmetios ﬁslcpquxmlgus se-adicienar El porcentaje miéxiho. de’ Hidratacion e pnllo en canal no-debe superar ‘el 13%.
 Ademisise adicioha:nformacion de adonde Se° extrajerondatos para pardmetros fisicoquiicos y. mncmbmldg:cas
Eﬂ ciras‘caracteushcas deI proﬁueto se cambra la frase el prodacln debe ser.frescoy refngerado par gl producte debe ser'
1 we'sco. iy deben mantenerla cadina de fria™
- : 8 Emacenamlento sesetirs Ncla Y, parte dé solo.sé autoriza ia-enfrega.de, prodidcto: congelado.
-FPar: i ngelacto. Almiomesic de’ dql_p:oducto 3 ,_ebe tener una lemperatura enfe ~10°C.a.
ebéra presentar déscarcha & caracteristica e duquen quee :oducto ha resentado dascongelacz 08:
E senta’ condiciones 'de descomposicidn,. adlteracié
4 '-de -Entrega::
En empague s adiciona en las: dlmens;onmde la.caja, $ecolocatas umdades de medids: o .
vida Gtif s& adiciona fecha-para producto en ccndac:én ‘congelado; “Méxime deStigias desde la-fecha de
' E.i p:oveedcrp drs prasentar
g - HA . expedida par. Ia autondad -cqmpeierﬂe 08
: adqumdwd
‘| entregads: el producto a 12 temperatura




* [[Continaa Ficha Tecnica de Producte m -~ | ~___ CARNEDEPOLLO |

S5e yetird, ptan gradual dis cumpﬁmiento sl adac:ona Decreto 197 6&2019); Resalucion:
Se adfcwna apeion dentro de-l1a-Resalucisn; de-autonzac:én “sanit

5 ;
: - frigye | ¥ '5e cambia por:"‘E} sacnﬁcua dehe serrea!xzadn e Planta c;_
g _rm_gmﬁco Nacucmai €l cua: se valkdars con Iosdemés certificados solicitados™.
& ‘ jSe actuallza grama;es losproductos; de ‘zeuerde’a tabla de: porciones: de‘coutrata da aﬁmeutac:dn. con- loleranc:a en iosi
... Yoramajes desérifos en eantenido y présentacisn del producto;: :
. 86 modinca 1a presentacion del pmducto. incluyendd: 0 Ea: presentacmn Bolsa minima 1 Kg teme:udc n cusnita. que el
T rgramaje en{a unidad :de cada.core:ns cambia®. En. empggua se mﬁra opcion pesa- 50-kg-para- cavas .en fransporte:
_ ) rifimodal v 56 armpla 8 miidiinto: 5. K. S retira opdisn worable-con requerimientos”.
8 Se alusta xrdonmcsén 3 fomaa[ PA- F0-75 AeTSion 1,,_:9! item presentamon se comp!emem con g:am;es por ‘Ghdige de’

ey

NOMER

Piofesional de Defensa Ing Al ings M:rya-‘n Rivera.
Abazsiecimisnios Clasa T . Cgrdona

Directora ADaStecnienlos | . o oo o
‘Clase 1(6) Cont: Yenny M(ﬁen§ Ariza Acosta .

22 JUN el

Subd'rrectorGerreralu‘e Caranel (RA)Carios Ernesto. ) I E
AbasiecumanfosySemcuos': ' Camacho plaz 22‘]1}“ ‘:-U"-'l

.:Subd’;;ecioﬁsq_neralde-- MSc: Adin. Enmip, HéctorVargas B WK sy s
-Conlratagion. Rodriguez 2 2 Jﬁf‘z FASTA

1 =

ecttotoGenerr | Cotne iz Catesics. | 9 JUN U2







| Pescado Sierra enposta X kﬁgg ramcdeproduct




| Continua Ficha Técnica de Producto..., PESCADO SIERRA |

. [Producto: debe[é«- ser empacado”al vaclo en material de’ primer uso de
Empaqueylo. . er
Embalaje

Rotulado

\':Eﬁ;ss_sﬁﬂ
T
.

Subd:ret!or Ganerﬂ de
(:ontmtac:ﬁn o
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ALIMENTOS

Codtgo PA-F “?5

Versign No: 00 '- Fégmaia de3

|pecna | 12 1 o7

201‘_33

VERSION

'NOVIEMBRE DE 2018

# Ing Al lrléa Miryam Rivera
Gardona

‘Adm. Rese Mary Entiso Melo-

Coranel- (RA} Carlos Ernesto
Gamacho Diax,

de: Contra!amon

Cororiek{RA) Juar Carlos
.Coﬂai.osf Ez‘;Cir_!a!QS'

| Secretario:General,

Coronel Juan Carlos Riveros
Pmeda
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ALIMENTOS:

Fechaz} 12 | o7 2018

PRODUCTO / NOMERE

AGUACATE

Codigo.

200001582

Clasificacior: |

Verduras

SENERALES , e AT Vot Lo Ty
| Descripcion del’ ol
Prahcto! 1id-de15 cm"yun daam tro ScuaLD ‘.|
ingredientes: ‘No.Aplica: 1
u -NQ‘-A‘pﬁca:
Microbiglogicos. | :N{_’j‘f‘a"prfca?
" Requisitos T
‘Nutficionales |
- [El'producto debé cumpliria norm :{ecmca NTC 1248 Categoria-EXTRA,
si Bxisté pedunciie. debe sar-émers, Fruto de supetficie fisa, lustiosa;
corteza "tgada. da; pulpa damarilia clara; semilla: Mas bien | pequena
REQUISITOS adherida & lapuips; bue rsabor.

~ ESPECIFICOS

i : El-frulor maduro no.debe tener. sabor: amargo
. . no debe P sen ar magu !aduras,: oipes ni cartesﬂ

i Contemido. | No Aplica:

Requ;sntos _

| _Norm ativos NTC 1248 NTC 1248-2 y NTC 12483,

| : ecto siempre-y cuando
{ talic st seca e lntacta Exentos: de’ humedad anormat.

| EMPAQUEY
. ROTULADO

;Presentacron deI

Producte

1PorKg .dé,prbdﬁé{df

| En lugarfresco; seco 'y ventiado, lejos del calor yigl fuego‘ .No debe

1 almacenarse ni fransporisise ogn diferentés sustancis :
- e | 5B transportado e furgdn yio veh:culo cerrado. (
-7, 1todos os requisitos: referenciados i ef i (
' o 2674:-de 2013, 'El vehiculo que’ ‘Tealice

| Inspeccion-Sanitaria’ original dal Ve ‘
‘ Favsrabie para 8} transports de’a imentos. Este’ documen

“TRANSPORTE DE ALIME TOS”
--en donde n

leyenda

to no debe .

_ Vit de Ta Resolucion | -
niregadebers contar con I’ 2&?//\

e



PLAN!FICAGION DEL ABASTEC!MIENTO _ i

e D oull ‘THU?Q Codtgo PA LFO-?S

FICHA TECNIGA DE PRODUGTO. | Version No. 00 | Paginaz ded
ALiMENTBS . e

Fecha: { 12 -Q?"" 2013

Sp—— ] : sl TR |

i 'tener uRg fecha de: expedxcrer; supertor B U ano
i-_Cuando «l -producto ‘sea. negociado pa
‘1 agreo; fluvial o-terrestre,. este se debe ent
1de pnmer ‘uso acordes al tlpu de: Transpos
gonservacion 'de los productos ‘Deberan entregarse en exgelentes
condiciones de calidad, ‘teniendo en cuenta que [os mismos serdn
consumidos ‘en los 15 dias: sigiientes & su "fecha de: recibo, Estas
condicionss se verificardn al momento. de reclbo de los productos: y
taguellas unidades que presenten defectos: organcteptxcos seran
réchazadas: El producto deberd estar tolalmente: fresco v. seleccionadoral
-t monrientd de [a eritrega: ‘€l prodiicts no: debera presentar ringdn indicic!
| de sobre maduracion o deterioro. .
+ El'producto debe-ser entregado en canastilia, con unpeso maximo de: 451

‘Empague

s& admiten use dé papal peritdice
insetios.

o | El Rotulade del producto debe:ser. resnstente a 1as.cond:czanes hun‘edad
Rotilade y-de baja temperatura, debe. indie: _
empaque, lole de producto y peso neto al momento de.ser empacado

Vida Lt | contados a partir de lafecha de entrega.

qUé garant:cen '%a‘_r

. Kg de pese bruto maximo-paf canastilla,-dando cumplimiento:a |2 Res -
ra Desarrollo Rural 224~i 2@&7 y a a norma tecmca i‘\f”E'CE

evitar eJ Toce de !os aguacates :b -ddfio- metanico, los separadores§
pueden ‘sef fabrzcados de ¢arion moi eado’o pulpa mecénica virgen. No-
250 i de material vegetal coma .

bre del producto, fécha de

El producio se. requiere: con una vida: Gfil ‘minima. de cinco. (5) dias |

CERTIFICACIONES Proveedor/:

Maguiladot! Comerclahzador . dtstnbumon con fecha de: expedlmon ng: supenor a un Ao,
FECHA ACTUALL Ac.ouae | ""
CONTENIDO: | MARZO DE-2021

MAESTRO GONTROL DE CAMBIOS | o R

1 VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Versign:nictal
2 Ajuste:s fgsmato-version 2 GP: 1000:2004.
) “Se intluye qumsxtﬂ Especifico. para el producte negotiads para ta Regional Sur:Se incluye. requisito.de Galire 8 gogl |
3 producto de-acaerdo con Ja NTC 1248.
' V=Se ratra Cuaﬂdo éi produc{q sea nagomadu para 4 regionsl sur & fonleras esxe s8 _c,teha ﬁntregar ambalaé 1
matenaies Ade ef US0 2 accrde para, ser, t_r\anspo‘ adcs

“los productos-y aguelias ‘unidades que presenien

"fdeﬁera p:esemar ingdn deCIO ﬂe éobr:e maduracrm 0

Cerﬁfcac;on sanllar:a de enttdaci competente -dando Conceptc§
Favorable: o favorable con. reguerimientos para sitio de 2C0PI0 ¥
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FICHA TEGNIGA DE PRODUCTO. | Versientio. 00 | Pagina3des |
ALIMENTOS

[AREREREE \wll-'nuon

Fecha: | 12 1 o7 | S0t

Tdeteron:

: NaTSe B 4 nsponarse -co drferenies ustancias; Tamblen ser lranspo q en |
ffutgon.ylo vehicdlo cerfado. Sedébs cumpl:r %o todos: log: requussms relereniciados. an el camwto A ‘dé'15 Resoiucion
| 267422013,

producte;sea negocuado paFa; Ser transpontados B miedio. adfen, Tluvialo terresire. ‘este se debe entregar

-embalade =13 maler{ales_de ;mmer o-acordes.al po: e"traﬂsp conservacién ge los profuctos.
entregat d i it A "consumxdes en

2 presern 2 crgang!eptzcos se n_r_et;ha ; 2} producto debera estar
-frescoy seleccionado. 4! momento'dela; entrega Ebproductarne débera. DrESENLET nir
de(en :

i adicionies deempagiier NTC',?29~2 ya:que-estas son fequerimisnios para ] Pifia.
r da:utif sie ampha el fiempo-minimo.a partir gela . ennga Secambia de 1res {3y atings (5) dizs. & parur g1 1
entrega.
Paralas certificacionss se solicits:

i n sanitar e‘enhdad cpmpetente dando’ Concepm F avcrab!e o favorabze csn requenmnantcs para
SﬂiO de aoopmiy strsbucicn [« f_écha de: pedrcro_ .supenora tm ane. . o

ficas ~iém Contenido fa’ mformacmn allwegnstrada ia eualseadicions y aju _”';;en;_ el
: tem Em ; q e

-especificacién

: ¥ e incluye fa Res. Mitt. Agricultura y Desairolio 2
n_ requerimientos para el vehiculo quecrealiza fa: entrega delproducto. “‘Actad‘ nspeccn fana origingl
de! Veh 10, 'en dunde conste ¢l conceplo Favarable’ paca-el transporte de @l imentos” v "Leyenda de’ Transporte ae
 Alimentos?.

CARGO. | NOMBRE. | FECHA -. FIRMA

Profes;anal de-
Dote

Ing. Alim: Jerny Pakicia Motta

Elabors Rormero. - [:2-03 ~2]

Directora’ :
(Abdstecimidfitod | -Adm.Rose MaryEntise el |- 2y e S
Ctasel : N f-:) _"@@ - 2j -

e 4 -Subdiréetor General
Revisd  |:deAbasterimieniosy:
Sawicios

Comrze! {RAY Carlos Erriesfa
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PLANIFICAGION DEL ABASTECIMIENTO'

B o ra s e R

V

e —
LEM T x_:ac;ns'rrc:x e

P EEAT RLATARES,
Toxd Eareoriey

TETTUEG

- FICHA TECNICA DE'PRODUCTO |
ALIMENTOS |

1 Codiges PA:FO7S

Version N, 00 Paginat:de 3 |

42 § 07 & 2018

Fecha:

PRODUETO / NOMBRE

APIO:

cadigo 200001586
Clasificacion Verduras
GENERALES _ ' . Del.cuello.de 15 raiz brotan tallos: herbaceos que:aicanzan 4e308 80 om
" Descripcionsdel +8& alfura kas hojas: sori ‘grandes qle brotan én forma de-corona; el
Producto -peciglo &8 una . penca muy gruesa y-carnosa que se prelenga en gran
I parte del limbo, .

REQﬁISi‘TOS

| ESPECIFICOS. |
' | caracteristicas’ | sus:

Tngrediefites

NoAplicar

Reqws:tos "

Fls:coqm ;CGS’ ,

_ NoAplica:

Requzsﬁos

1. Nutncaonaies

N Apfics

Otras

del p‘md.uct_o

n E grado. de: madurez se determina por-la longitud de a8 ramas’ y tallo,
g,debe' ser de mi A5em

45 i Y debie presentar Un color verde intenso .en |
-hiejas; no-debe presentar Colrigma sus hojas bitallol Aspecto
Tresco, sano, nodebe tener muestras de amarillamiento e 1as hojas,
tmarchxtamaenta manchas, olorés ysabordsexiranos.

'C@ﬂte'hido

No Aplica

Reqwstos
Nomatxvos

No Apics

| Presentacion det|.

_Producto

‘PorKg de producto

‘Condicitnés.de

Tral nsporte y

. Abnacenam;enm

--""-v,eninacio 1e;os;del eafer y e “f’gegc. Ne': debe :

furgon y!o‘veh:cula cerradn Se debe cump‘lir 'con
: _ﬁfere: iados-en el»capﬂu%, ‘

; _ { uulo en donde conste el _
.coucepza Favorab!e para el transport&de ai;menzos Estérgocunients 1o

debetener unafecha de expedicion sapenor &4 afio.
Cuarrda el prodiscto sea riegociado para-ser ranspoitados: pt
agreo, fluvial o terrestrs; -este se debe entregal yal,
de prsmer uso acordes:al tipo-de transpe :
' ‘pnllpropﬂenc R otras -

; garantlt:en‘
' -_en excelentes




PROCESG

AT

_ PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
o | | Coiligs: PAFO-75
ss '

i
i
%

| Version No.00 | Pagina2de3 |

L _ AL!MENTGS P —— e
e g i Fechar | 12 07 1 2048
Trachazadas. £ producto debera estar 10taimente
‘miomiento de la entrega Eip oducto no debel
- de sobre: maduracion o deterioro. o
_E| producto ‘gebe: ser entregado en canastma plastxca on cantaaades-;
inferiores a. 17Ky el producio; debe estar ‘empacado. en: Bolsa de
pohpropsieno
N L:as-canastilas de fondo. perforado en rombos ¢ fineas: suelto .o dtado
Enipague  :qué pefmitan un-adetiiado sistema de- ventilacion. cumpliendo la norma:
técnica:NTC 5422, para la enlrega: del producto se debe fener en.cusnia
‘el rumeral 4. 1:3 dela normiatéenica. £F ‘emgaque debe ser entregadeo en!
astifla,-cunipliendo-con-fa Res. Min.Agrcutturary. Desarrolio Riral 224 |
12007, , i
:Ei Rotulado det producto»d 'e ser ressstenie a las condrcxones humedadi;
Rotu{éﬁo _
_ <de ser empacado _ _;
Vida f—)ﬁ[ = pmducta se- reguiere con una-vida ut_, . minima: de cirico {5 diag,
SR _;contados apartsr de Ia fecha de entrega.. '
r ' |
CERTIFICACIONES Proveedorf - ‘
Maqmiadc rf: Comerc:al izador {
"FECHA ACTUALIZACION DE I o
CONTENIDO: MARZO DE 2021 -
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS:
VERSION" ' DESCRIPCION DE CAMBIOS!
"-f{ | Versiah (8iciat. : |

z - Ajustatafofmate. yérsion 2 G 1000 2004

’ f,n.;uste fo'mato Version'3: Se incluyella Ctasmcacién del Pmducto Seadtualiza: Contemda P:esentamon el Pmduwc
: & Cuirido el pmduczo 568 negecrado para axregional sur o fronteras; este 5@ deba.@ntregar
; n,spoztados por med:o aérven ya s«ea en cajas de ca;wn ;

o7 entreg,_ 5. xota!menx verde Bl
jones” Cumplimiento ds

débé!a ﬁrés 3 X ! ; £ )8
. Decra!e 3748!2004 ei Mimsterw de Agncuitura y Desarrolig ural.”
: 'retm:: Slcadige SIC: dondeise mi
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| TrnaLo-

FICHA TECNICA DE:PRODUCTO.

ALIMENTOS

E.égfih_a 3deid

Fechat | 12 or

2018:

NOMBRE

'FEGH?X

Elaboré

Ing: Al Jeriny Patricia Motta.

‘Ramero

f2-03- 2/

Revisg-

-Adrd: Rose Mary. Entise Melo:

/2 9& -2 f
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Camacho Braz

12--—03 -’Zi

Suhdrrector General
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

r; U st -'u-«gh» Pasicony
i

¢ | TITUED.

FICHA TECNIC;E\' DEF ROQUC’T 0

[Cotigo: PA-FO:Z5

Ve"slenﬁcﬂﬂ { Pagina i ged

reet | 12 | o7 2018 | e

PRODUCTO/ NOMBRE

ARVEJA DESGRANADA-

‘Codigo

zon‘aaﬁssé“-, L

REQUISITOS

Clasificacion

'GENERALES

,"Verde intenss,

forma esfenca a ias cuaies se-les ha reticade:fa véma de coior

con Uﬂ ‘Golor- verde
rm;aras. tierihds régiies; § !

REQUISITOS: |
ESPECIFICOS

) U Eolor;. o‘tcr yapdriencia
tener Indicio desatague Gausado . bor

' ‘Conternido:

No:Aplica

Reglisitos.

RE :_- 1280, Res: 2574 de:2013 - Ministerio-de .Sajud v Res: 224/ 2007 de Min,
Ndzmz‘ifmé‘s _ 5A cui!uray Desarrolio Riurar N i

Pre entacnon del

EMPAQUEY
ROTULADO

‘Condicionasias
_Trensporte -y
Almacenamiento

ventitado, fejos “del :calar y el fuego No debn
fes sustancias ‘

fra 'portados por medw adrdo,
b:alado e :

Empague:

“cumpliniento. la NTC 5422 y '
esaroll ’Rurai L

Rotulads

'ducto debe ser res;stem >

e produck; y peso nezo gl rnomenio de sar empacado

Vida Util

equiere con una. vida B8l minima. de cinco (5 dias|
Contados g partir de- !a fecha de entrega
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
- Codigo: PA-FO-75

| TITULE

VersionNo.00 | PaginaZ de2;

:';éFéch‘a-‘;-fi 42 o7 I 2018

MARZG cie 2021

CONTENIDO: .
MAESTRO CONTRGL BE CAMBIOS o ,
VERS]GN " DESGRIPCION DECAMBIOS

K] _ Verswnlnlcjal L o e 3
2 GPL 1000:2004 |

A}uste & fmmaw versmr‘r

3. e incluye requisitoiespecifics parael ﬁfodhc’tb:-hégbiﬁado.’p:ﬂ‘a'la}Regiqhai_;Su o Fromeras: Se idica qidiel producto”

debersgrdéia’Categorial. )

A;usle 2 fcmato-s.rersmn‘ﬁ:Se mciuye la Clasificacion- dget Producto.: S actualiza Contemdo P esenzaman et Produczo
do el ‘plogucto;sea negocade: ionat _ _

sporados por. medmaereo ya.sea en cajas d

' ‘Deberan enzregarse g_n

-‘ ‘morabje SO requenmzesxtos pa;a sitio: de acopu}y dastrfouc:én coni fécha dé exped Gion. -superxor &0 ano,
s Gengrales ~ item; Requisitos Normatives la Res 2674.de 2013 - Ministerio de. Salud y Rés:
scarofioRaral.

32} antefmdo la -mformacaon 2l :egs&irada 15 iial sefadi cmna y‘ a;us‘a B el

& aoajists en B0 otulado sent i g aliregiseda dejando aspecificacion |
2 i ges FKg de piodiicte™ Se uye ia Mimis ¢ afud’: 224 12807 de M Agczcuituray

‘Reviso-

Aprobe




| ACERCIA u:m'ncn 3 N
i vuumtmn.n’ﬂ.hll 8
l-\MMﬁmm hml“

03 |

. ‘CEBOLLA CABEZONA

' KoAplica

REQUISITOS
. ESPECIFICOS

Ciras :
ca:actenshcas .
del: produc_to

causados Bor

22.Res.; i el thster;o de Samd 8% Res
m gnculmra y Desarmtio ura! :

- |:Presentacion. del AP 20000
: Producto’

Empaque y!o
EM?AQUE a' _ ‘Embal aje

Retulado: + [‘proveedor; fecha: de: empaque fote:de producta ypeso ‘neto al momento
: -7_;_;deserempaudo - B




 |Gontintia Ficha Téénica de Producto T T .,;csa'éttﬁ;_éaa'ezbn 8|

{EL producto 'se fequiere: ¢on una ‘wida gl mimma de cinco: (5) dias |
{ afecha-de entrega

GONDICIONES DE TRANSPORTE | Ciande.

E _feché‘de:expe |c16n"'no superwr 2 un’:a?fa,»

‘OCTUBRE DE2021

EGUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

al Sury Fronleras:

: 4 sefvacion. :
mcuen! que - [0S m:smos senén C’OIJSUMfdﬂS en jos 154




}C&m aaichh em:cade Pmducto»...

" CEBOLLA CABEZONA |

fias’ srgmentes a"su !echa-.d& mcrba Estas mno?domsa vemic'arén at momenm'desmctbn de: Ias-pmducl 55
|uniidades: que: presenten efecfos‘ 21gano Splicos serén rechs rodi

cha de expedicibnng snpermra un-afio:

Serefirade los’ Ingredientes & lnfmacnﬁn if: regiz_;traﬁa y Se deja No- Apilca, _'

. 1del producto’ por codiad: SAP: Cambs

188 cluye
)
) onvacion:al reglstrada deiando la' especification deda’
2 k : 07 deMiri.. Agriculturay De ;
; : Iarega del producto. “Acts pewénSanﬂana orlgmal del
‘ ‘Vehumio endonde consle el’concepto Favarahle para ethansporle dealimentes™y “Leyenda de Transporte de‘Alimantos™
) -Actualizacion: Informacisn A Formats - ] uye Codige SAP: 200002338 dé dclierdo. con listade:de |
g matefiales sportads per SGOL : :

CNICBF2018)- Saalusta presentac:ﬁn

- Revisé:

Srahars | Profesional de'Daferisa gL Al JennyPamciaMotta e oy ¥y i o
; E[abom | AbasiecinnentosCfasel . Ramero: ? @STwi - v
e PR ——

Sﬁb&irenfbi‘Genera" ral di:
Abasl

mientos- ySemclos :

Cofonel (RA) Calas Erfigsto
“Camache Diaz:

Submreu::' rGeneral. de:
Contratac:én
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TGO | Codigor PAFO75

 FICHA TECN A_:_iJE PRODUCTO | Versidn e 00 Pag:na 1de3

o7 ) 2913

PRODUCTO /NOMBRE - CEBOLLA LARGA

| Clasificacién |- Verduras
REQUISITOS [ ¢
GENERALES | ) :
- Desgripcion:del - mpugsta por-el pequeno ta!lo que'es recub:este per las
Produeto: das de las’hojas y'que cenforman un falso tallo. blance,
uerrs

ingredientes: | NoAp*hca;

No Apllca;_' _

| Microbioldgicos . &O-ﬁpllca,. |
- Requisitos

Elutncrona?es

No Apircaf-

| No debe presentarse fracctonad' oty
residucs detierra; dafios: mecé‘ .
: extenor ccmpleta y il )

REQUESITOS_ f

Otras i e
1 caractensncas- ek
del producto

‘Contenido

g;ﬁ;:iiss 1stef:o de Salud y Res 224 f

s __g_rtcultura y‘DesarrolIo 5 ura!

He :"3 Por Kg de prodJcto

] . En lugar fresca seco y véntilade, lejos 'del calory
talmacenarse ni tJ.:ansportarse cort diferentes: sustar
5‘ ' |ser transyorta > enfurgon ylo vehicule: cerrade; Ei vehicule gue:realice
4 o _entrega deber:a contar €on_ g ieyenda TRANSP@RTE DE’
| EMPAQUEY ALIMENTOS? ot e g el

€ondiciories de: |
ROTULADG | oot g |

e_{ fuego No debe-

: JAlmaEcEna; ,'iéfito ' . .
i lanent supenor a i ano Dand cumpi:mlertto a Ins I

_e! capft‘ Ec:_ VJ! de ia Reso uczan 26?4 de




PLANiFICACION DEI.. ABAS'{ECiMlENTO

m—hhmm'.
LOGISTICS §
ﬁ%ﬂ-v‘h\llk-\ ul

: T]TULO’ _ Codigo PA-FO-TS

FICH? ,"'TECszj \ DE PRODUCTO" | Versish o, 00 eag;g{a*zzqg‘:a;

12 | or | 20 [ ol

-condxc:ones
consumidcrs i

‘Empagug

de! producte debe 'er esistentea
RotuEGS: ndicar Nom et=dei produaw nomb‘re de;

i

TEl producto 8¢

Vida Ut _‘:'ccntades 2 partir de la fecha dezentrega. 2

DESCRIPCION,DE CAi}ﬂBlﬂé

1 Wewsiéninical
Ajuste-a tofmato vérsion 2 GF 1000:2004

] ;-Se mc!uye Tequisito especmco pasa elprogucto; negociado] pa fa '-Re'ga‘enatﬁé‘rb.fmntérés_

“comi ioitista P e
3;48!2@04 . Acricdinisa” yBesarrollo Rural - ;




PLAN!FICACIGN DEL ﬁBASTECIMEENTO
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