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| DEPENDENCIA: Abastecimientos Bienes y Servicios

| OFICINA PRINCIPAL/ REGIONAL : Amazonia

| DESCRIPCION DE LA NECESIDAD &

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares es un establecimiento publico del orden nacional, adscrito al
Ministerio de Defensa Nacional, dotado de personeria juridica, autonomia administrativa, financiera y
patrimonial, cuya mision es proveer soluciones logisticas focalizadas en abastecimientos Clase I, Clase Ill e
Infraestructura a las Fuerzas Militares de Colombia y a otras entidades del Estado, en todo tiempo y lugar, y
desarrollar sus capacidades en la gestion de otros bienes y servicios.

En cumplimiento de tal misionalidad, la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, celebré los siguientes
Contratos Interadministrativos:

Contrato interadministrativo No. 039-DIADQ-DIPER-2023 CELEBRADO ENTRE EL MINISTERIO DE
DEFENSA NACIONAL- EJERCITO NACIONAL Y LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS
MILITARES. cuyo objeto corresponde a: EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL M.D.N. — EJERCITO
NACIONAL, AL ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION CON DESTINO AL PERSONAL
DE SOLDADOS Y ALUMNOS DE LAS UNIDADES MILITARES DEL EJERCITO NACIONAL.

Contrato Interadministrativo No. 0002-ARC-JOLAN-2023 CONTRATAR EL ABASTECIMIENTO DE
ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE INFANTES DE MARINA, CADETES Y
ALUMNOS DE LAS DIFERENTES ESCUELAS DE FORMACION DE ACUERDO CON LOS ANEXOS A, B,
C,D,E, F, G, DEL PROCESO DE CONTRATACION INTERADMINISTRATIVA.

Contrato Interadministrativo No.185-00-A-COFAC-CODAF-2022 suscrito con el Ministerio de Defensa
Nacional ~ Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: EL. SUMINISTRO DE ESTANCIAS DE
ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS DE AVIACION Y ALFEREZ, CADETES,
DISTINGUIDOS Y ALUMNOS DE ACUERDO CON LA FICHA TECNICA Y LAS CONDICIONES PROPIAS
DEL SERVICIO REQUERIDO.

Actualmente, la Agencia Logistica requiere cumplir con los compromisos adquiridos mediante Ia suscripcion
de Contratos interadministrativos con las Fuerzas Militares, Convenios y/o Actas de acuerdo con todas
aquellas entidades adscritas o vinculados al Sector Defensa.

Es asi que, conforme a lo establecido en las especificaciones técnicas (fichas técnicas, minuta para
elaboracion del mend, etc.) de los negocios contractuales antes relacionado y los que llegare a suscribir, la
Agencia Logistica, a través de sus diferentes regionales, en cumplimiento de sus obligaciones contractuales,
debe abastecer viveres frescos, secos y demas en forma oportuna, asi mismo, suministrar y garantizar el
abastecimiento de comida caliente en la cantidad y calidad proporcional al valor de la partida de
alimentacion, directamente en las unidades de catering (comedores de tropa), o donde la Entidad lo
requiera para el cumplimiento de sus obligaciones contractuales.
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Conforme a lo anterior y en vista de que el proceso contractual N°006- 002-2024 fue declarado desierto
segun resolucion N°008 09 de febrero 2024 y persistiendo la necesidad de adelantar el correspondiente
proceso de seleccion, cuyo objeto corresponda al SUMINISTRO DE PESCADO PARA LA AGENCIA
LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES; REGIONAL AMAZONIA, con cargo a la asignacion
presupuestal de la vigencia 2024, con el cual se garantice el suministro de manera ininterrumpida y se mitigue
el riesgo de desabastecimiento y la configuracion de incumplimientos contractuales.

Lo anterior, sin perjuicio de la posibilidad de abastecer otras regionales y/o unidades de servicio y todas
aquellas entidades adscritas o vinculados al Sector Defensa queé asi lo requieran, para el cumplimiento de la
misionalidad institucional.

Por lo expuesto anteriormente, y teniendo en cuenta la cuantia del presupuesto gue se hace necesario para
atender de manera adecuada la necesidad, es indispensable adelantar un proceso de minima cuantia, de
conformidad con lo dispuesto en el Articulo 2 Numeral 5 de la Ley 1150 de 2007, en el Articulo 94 de la Ley
1474 de 2011, en concordancia con el Articulo 2.2.1.1.1.6.2. Subseccion 6 del Decreto 1082 de 2015 y
Resolucion interna No. 0014 del 10 de enero de 2024, por la cual se fijan las cuantias para contratar durante
el aflo 2024 en la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares; Asi como la debida autorizacion para adelantar
el proceso acorde al manual de contratacion, mediante memorando N° 2024130010006863 del 16 de Enero
del 2024,

ANTECEDENTES

La adquisicion solicitada, tiene sus antecedentes en el cumplimiento de las obligaciones contractuales que
se desprenden de los siguientes negocios interadministrativos, celebrados por la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares, y los que llegaren a suscribir:

Contrato interadministrativo No. 039-DIADQ-DIPER-2023 CELEBRADO ENTRE EL MINISTERIO DE
DEFENSA NACIONAL- EJERCITO NACIONAL Y LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS
MILITARES. cuyo objeto corresponde a: EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL M.D.N. ~ EJERCITO
NACIONAL, AL ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION CON DESTINO AL PERSONAL
DE SOLDADOS Y ALUMNOS DE LAS UNIDADES MILITARES DEL EJERCITO NACIONAL.

Contrato Interadministrativo No0.0002-ARC-JOLAN-2023 CONTRATAR EL ABASTECIMIENTO DE
ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE INFANTES DE MARINA, CADETES Y
ALUMNOS DE LAS DIFERENTES ESCUELAS DE FORMACION DE ACUERDO CON LOS ANEXOS A B,
C,D, E, F, G, DEL PROCESO DE CONTRATACION INTERADMINISTRATIVA.

Contrato Interadministrativo No.185-00-A-COFAC-CODAF-2022 suscrito con el Ministerio de Defensa
Nacional — Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: EL SUMINISTRO DE ESTANCIAS DE
ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS DE AVIACION Y ALFEREZ, CADETES,

DISTINGUIDOS Y ALUMNOS DE ACUERDO CON LA FICHA TECNICA Y LAS CONDICIONES PROPIAS
DEL SERVICIO REQUERIDO.

ADQUISICIONES ANTERIORES

No. Proceso No. Contrato Observaciongs al I?gsarrollo de la
ejecucion
Contrataciéon seleccion abreviada Contrato de Suministro No. Se eiecuto satisfactori t
| subasta inversa No.006-007-2022 006-006-2022 SRS NI RIS
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Contratacién seleccién abreviada
subasta inversa No.006-003-2023

006-003-2023

Contrato de Suministro No.

Se ejecuté satisfactoriamente

Contratacion seleccioén abreviada
subasta inversa No.006-040-2023

006-031-2023

Contrato de Suministro No.

Se ejecutd satisfactoriamente

OBJETO A CONTRATAR

El objeto del contrato que resulte del respectivo proceso de seleccién correspondera al: SUMINISTRO DE
PESCADO PARA LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES; REGIONAL AMAZONIA.

I CODIGO ESTANDAR DE PRODUCTOS Y SERVICIOS DE NACIONES UNIDAS (UNSPSC)

B

Los bienes estan codificados en el clasificador de Bienes y Servicios UNSPSC como se indica a continuacion,
el cual corresponde con el registrado en el PAA:

CLASIFICADOR |
GRUPO SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO BSEar ‘

(37)
PRODUGTOS DE (50) (12) (15) | Pescado congelado | 90121537 |
USO FINAL Alimentos, bebidas y Pescados y Pescado (39) |
tabaco mariscos Pescado fresco 50121539 i

‘ ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL BIEN /SERVICIO

La determinacion de las especificaciones técnicas para el presente proceso se encuentra detalladas en el
anexo de especificaciones técnicas elaboradas por el respectivo comité y adoptadas por la Entidad y
corresponde a la siguiente descripcion:

DESCRIPCION

REQUISITOS MINIMOS

Cachama, pez de forma ovalada y plana,
ojos brillantes, agallas de color rojo claro,
piel firme al tacto. El producto debera
entregarse sin escamas y eviscerado. El
producto no debera presentar evidencia de
haber sido congelado y posteriormente
descongelado.

El producto debe tener olor agradable, consistencia
tersa y firme. La carne ser rigida lisa brillante, sin
cambios de color.

Resolucién 2674/13, NTC 1443-2016, Resolucién
122 de 2021, Resolucién 2505 de 2005, Resolucion
776 de 2008.

Pez perteneciente a la
Eromophilus Mutisii de agua dulce

especie

La debe carne ser firme a la presion del dedo, Ia
piel y las escamas brillantes con refiejos metalicos
bien sujetas al cuerpo, el olor debe ser muy
agradable. No debe tener hielo. E! producto se
recibe con una temperatura minima de -4°C, el
producto se debe encontrar en temperatura
promedio de -8°C a -18°C, la posta no debe
contener ni colas ni cabeza.

Debe hacer cumplimiento estricto a la resolucion
del ministerio de Proteccion Social No. 776 / 2008,
NTC 1443, NTC 5766 y Resolucioén 2674 de 2013.

ITEM CANTIDAD
CACHAMA ENTERA
1 DESCAMADA'Y
EVICERADA X 250 gr
2 BAGRE x KILO
3 MOJARRA x KILO

Mojarra roja, pez de forma ovalada y plana
ojos brillantes agallas de color rojo o
blanco claro, piel firme al tacto. El
producto deberd presentar evidencia de

El producto no debe evidenciar quemaduras por
congelacion, alteraciones en la textura d4e la carne
que indiquen descomposicion, ni olores o sabores
objetables.
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haber sido congelado y posteriormente
descongelado.

Resolucién 776 de 2008, Resolucién 2674 de 2013.

4 TILAPIA x KILO

Son peces con un cuerpo ovalado, muy
aplanado por los costados, con la cabeza
un poco en punta. Es un pescado brillante,
corto, con la carne clara. Es un pescado
brillante, corto, con la carne clara. El
pescado debera entregarse
completamente limpio y eviscerado.

El producto debe tener olor caracteristico,
consistencia tersa y firme, la presién del debo no
deja huella.

La carne debe ser rigida, lisa, brillante sin cambios
de color.

Decreto 561 de 1984, Resolucion 2674 de 2013.
NTC 1443-2016. Resolucién 122 de 2012.
Resolucién 2505 de 2005. Resolucién 776 de 2008.

FILETE DE PESCADO

El filete de pescado apanado ¢ milanesa
de pescado, es el resultado de mezclar
carne de pescado sin presencia de
espinas de los siguientes tipos, tilapia,

Los ingredientes utilizados en el apanado de los
filetes o milanesa de pescado, deben ser de calidad
grado alimenticio y ademas cumplir con lo
establecido en la legislacion nacional vigente. Los

5 APANADO (MILANESA

filetes o milanesas deben tener un peso de 125gr
DE PESCADOQ)

rl r L
dorado, merluza, obalo, para | o inimo:

posteriormente someterlos a un proceso
de apanado, prefritura, congelacién y por

ultimo empaque. NTC 4348. Resolucién 776 de 2008, Resolucién

122 de 2012, Resolucion 2674 de 2013.

NOTA: Los bienes a suministrar, deben cumplir con la totalidad de los requerimientos y especificaciones
contenidas en la ficha técnica adoptada por la Entidad, anexas.

CONDICIONES TECNICAS ESPECIALES DEL BIEN/ SERVICIO A ADQUIRIR

Aunado al cumplimiento de las especificaciones técnicas contenidas en el concepto anterior y Ia
correspondiente ficha técnica, adoptada por la Entidad para el suministro del bien, el oferente y futuro
contratista debe cumplir los siguientes requerimientos técnicos:

A. Canal de Comunicacion para solicitud de entrega:

El futuro contratista en el acta de coordinacién para el inicio del contrato que resulte del proceso de
seleccion, informara al respectivo supervisor del contrato el canal de comunicacion con el cual dispone para
la solicitud de entrega del producto, garantizando la accesibilidad y consulta al mismo, de modo que, no se
presenten dificultades en el suministro por tal motivo.

B. Transporte Especial:

Para los suministros a efectuarse en el COMANDO AEREQ DE COMBATE No. 6, los productos deberan
transportarse y entregarse para su traslado en CAVAS DE POLIETILENO EXPANDIDO (ICOPOR)
LIMPIAS, DESINFECTADAS, EN BUEN ESTADO Y CON PILAS REFRIGERANTES EN CANTIDAD
SUFICIENTE PARA GARANTIZAR LA CADENA DE FRIO, debidamente acomodados, de modo que, se
garantice la presentacion de los productos y la inocuidad de los mismos.

Estas deben ir debidamente numeradas y contadas, indicar en un lugar claro y visible que las mismas van

dirigidas para el rancho de tropa (unidad de catering CACOM 6), y contarse al momento de la entrega con la
claridad del peso de las mismas.

C. Establecimiento de Comercio

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, uniéon temporal o promesa de
sociedad futura) DEBE acreditar un establecimiento de comercio mediante el Certificado de existencia y
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representacion legal y/o certificado de inscripcion en el registro mercantil, segun sea el caso, en donde
ejecutaran las actividades relacionadas con el objeto del presente proceso de seleccién (Suministro
pescado). Con el fin de garantizar el suministro ininterrumpido de los productos relacionados con el objeto
del presente proceso de seleccion y dado los riesgos ya tipificados por la Entidad como bloqueos de vias,
derrumbes, paros, entre otros, el establecimiento de comercio debe contar con un domicilio en Florencia -

Caqueta. Este requisito se realiza teniendo en cuenta que el 70% de las unidades de catering que
administra la regional, se encuentran ubicadas y/o se abastecen en el municipio_de Florencia
Caqueta.

Nota 1: Para el caso de los oferentes plurales (unién temporal o consorcio o promesa de sociedad futura)
uno de los integrantes debe acreditar este requisito. Y ambos deberan acreditar un establecimiento de
comercio que tenga relacién con el objeto a contratar

Nota 2: La Entidad se reserva la potestad de realizar visita técnica y verificacion del requisito para confirmar
y corroborar dicha informacion.

D. Conéepto Sanitario, Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendio de
alimentos y bebidas y/o para establecimientos de almacenamiento de alimentos y bebidas.

El proponente DEBE anexar a su propuesta, la respectiva acta de inspeccion sanitaria LEGIBLE emitida por
la autoridad sanitaria competente (Direccion territorial de salud o INVIMA), del establecimiento de comercio,
la cual deberéa allegarse con concepto favorable o Con Requerimiento (Siempre y cuando en este Ultimo
no se comprometa la calidad e inocuidad del producto y la salud del consumidor), es decir, que acredite que
el establecimiento del productor y/o fabricante, o comercializador cumple con la totalidad de las condiciones
sanitarias establecidas en la normatividad vigente que rige la materia, que no SUPERE LOS DOCE (12)
MESES de expedicion.

NOTA 1: Debe anexarse al cumplimiento de este requisito CERTIFICACION (Formulario No.7), en la cual

se manifieste de manera expresa la_calidad en la que se actda, es decir, productor y/0 fabricante, o
Comercializador.

NOTA 2: Los datos consignados en el respectivo concepto DEBEN ser coherentes con la informacién
reportada en el certificado de existencia y representacion legal y/o matricula mercantil aportado para el
cumplimiento del establecimiento de comercio segun aplique, so pena de rechazo de la acreditacion del
cumplimiento del presente requisito. El comité evaluador esta en la potestad de confirmar y corroborar dicha
informacion.

Nota 3: Para el caso de los oferentes plurales (uni6n temporal, consorcio o promesa de sociedad futura)
cada integrante debe acreditar individualmente este requisito.

NOTA 4: El Concepto Sanitario y/o Acta de inspeccion Sanitaria DEBE allegarse en el formato establecido
para tal fin por parte la autoridad sanitaria competente, conforme a lo dispuesto en el articulo 51 de la
Resolucion No. 2674 de 2013 y Resolucién 1229 de 2013 expedidas por el Ministerio de Salud y Proteccion
Social.

E. Acta de Inspeccién Sanitaria de Vehiculos y/o medios de transporte:

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa de
sociedad futura) DEBE anexar a su propuesta, el acta de inspeccion sanitaria legible de minimo 02

VEHICULO que posea sistema de refrigeraciéon o congelacién, expedido por la autoridad sanitaria

competente en la cual consten las condiciones sanitarias del mismo con concepto FAVORABLE o
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FAVORABLE CON REQUERIMIENTO apta para el transporte de alimentos, que no SUPERE LOS DOCE
(12) MESES de expedicion.

Adicional a ello debe anexar junto con este requisito:

1. Copia Soat (el cual debe estar vigente).

2. Revision tecno mecanica (si aplica), mediante la cual se verificara que el vehiculo y/o medio de
trasporte, posee las condiciones mecéanicas 6ptimas para poder circular por las vias publicas y
privadas del pais.

3. Licencia de transito del vehiculo (Tarjeta de Propiedad).

A su vez debe dar cumplimiento a todos los requisitos establecidos en la Resolucion 2674 del 2013,
Capitulo VI, Articulo 29.

Nota: Se debe allegar Licencia de transito del vehiculo (Tarjeta de Propiedad), mediante el cual se
acredite la tenencia del vehiculo o en su defecto vinculo civil o contractual que pruebe la tenencia de
los vehiculos a titulo del oferente.

Nota 2: La Entidad se reserva la potestad de realizar visita técnica y verificacion del requisito para confirmar
y corroborar dicha informacion.

F. Cumplimiento de Normatividad Con Relacién Al SG-SST

El oferente persona natural o juridica debe allegar con su oferta:

e Certificacion expedida por la ARL a la cual se encuentre afiliada la empresa, que certifique
porcentaje de cumplimiento del SG-SST de acuerdo al Decreto 1072 de 2015 y segun las fases de
implementacion de la Resolucion 0312/2019, donde la valoracion sea MODERADAMENTE

ACEPTABLE o ACEPTABLE, en la que conste que la aplicacion de la autoevaluacion haya sido en
el mes de diciembre del afio 2023.

Nota 1: Al momento de la verificacion se tendra en cuenta la fase de implementacién definitiva del Sistema
de Gestion de SST en la que se encuentre el proponente de acuerdo a lo establecido en el articulo 26 de la
resolucion 312 del 2019, qgue al tenor indica:

“Desde enero del afio 2020 en adelante, todos los Sistemas de Gestion de SST se gjecutaran anualmente
de enero a diciembre o en cualquier fraccion del afio si la empresa o entidad es creada durante el respectivo
afo.

Del 2020 y en adelante, en el mes de diciembre las empresas deberan:

1. Aplicar la autoevaluacion conforme a la Tabla de Valores y Calificacion de los Estandares Minimos del
Sistema de Gestion de SST, mediante el diligenciamiento del formulario de evaluacién establecido en el
articulo 27 de la presente resolucién.

2. Elaborar el Plan de Mejora conforme al resultado de la autoevaluacion de los Estandares Minimos. Este
Plan de Mejora debe quedar aprobado por la empresa en el Plan Anual del Sistema de Gestién de SST.

3. Formular el Plan Anual del Sistema de Gestion de SST, el cual debe empezar a ser ejecutado a partir del
(1) primero de enero del afio siguiente.

Nota 2: Para el caso de los oferentes plurales (union temporal, consorcio o promesa de sociedad futura)
cada integrante debe acreditar individualmente este requisito.
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G. Educacién y Capacitacién de Los Manipuladores De Alimentos

De conformidad con la resolucion 2674 de 2013, en su ARTICULO 12.- EDUCACION Y CAPACITACION
establece que: "...Todas las personas que realizan actividades de manipulacién de alimentos deben tener
formacién en educacién sanitaria, principios bésicos de Buenas Précticas de Manufactura y practicas
higignicas en manipulacién de alimentos. Iqualmente, deben estar capacitados para llevar a cabo las tareas
que se les asignen o desempefien, con el fin de que se encuentren en capacidad de adoptar las
precauciones y medidas preventivas necesarias para evitar la contaminacién o deterioro de los alimentos.
Las empresas deben tener un plan de capacitacién continuo y permanente para el personal manipulador de
alimentos desde el momento de su contratacién v luego ser reforzado _mediante charlas, cursos u otros
medios efectivos de actualizacién. Dicho plan debe ser de por lo menos 10 horas anuales, sobre asuntos
especificos de que trata la presente resolucién. Esta capacitacion estara bajo la _responsabilidad de la
empresa odra ser efectuada por ésta, por personas naturales o juridicas contratadas or _las
autoridades sanitarias. Cuando el plan de capacitacién se realice a través de ersonas naturales o juridicas
diferentes a la_empresa, éstas deben demostrar su idoneidad técnica y cientifica y su formacién y
experiencia especifica en las dreas de higiene de los alimentos,

Buenas Précticas de Manufactura y sistemas preventivos de asequramiento de la inocuidad...”

En tal sentido, el oferente persona natural o juridica debe allegar con su oferta:

» Certificado de higiene y manipulacion de alimentos y/o listados de asistencias a capacitaciones, con
fecha de expedicion dentro de los 6 meses anteriores a la fecha de cierre del presente proceso, de
dos operarios involucrados en el area de proceso de produccién y/o distribucién. Dichas
certificaciones podran ser efectuadas por personas naturales o juridicas contratadas y por las
autoridades sanitarias.

* Plan de capacitacién continuo-permanente y/o cronograma de capacitacion para el personal
manipulador de alimentos desde el momento de su contratacién, de acuerdo con lo establecido en
el Articulo 13. Plan de capacitacién de la resolucion 2674 de 2013.

H. Certificacién de aptitud médica para la manipulacion de alimentos del Personal Manipulador
de Alimentos y persona encargada del descargue y/o Conductor:

Para el cumplimiento de este requisito se requiere que el oferente presente certificacién médica no mayor a
doce meses de expedicion del personal involucrado en el area de proceso de produccion y/o distribucién (02

Personas encargadas del descargue y/o conductores), en la cual conste la aptitud para la manipulacion de

alimentos y el buen estado de salud.

NOTA: La Entidad se reserva la potestad de realizar visita técnica y verificacion de las instalaciones
locativas, manipuladores, y procesos en cualquier momento o etapa del proceso de seleccion, visita en la
cual se tomaran evidencias fotograficas.

I.  Registro general de pequefios productores:

Para el cumplimiento de este requisito se requiere que el futuro contratista (persona natural, persona
juridica, consorcio, unién temporal o promesa de sociedad futura), allegue manifestacién expresa de
la calidad en la que presenta su oferta, conforme las definiciones del articulo 2.20.1.1.1 del Decreto 248
de 2021 para pequefios productores u organizaciones de productores agropecuarios; 0 en calidad de
comercializador y/o distribuidor de los bienes objeto del presente proceso.
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¢ Calidad de pequefio productor u organizacién de productores agropecuarios.
El oferente DEBE anexar los siguientes requisitos:

1. Registro General de Pequefios Productores y Productores de la Agricultura Campesina, Familiar y
Comunitaria, Individuales y/o Organizaciones: E! oferente debera acreditar el Registro General de
Pequefios Productores y Productores de la Agricultura Campesina Familiar y Comunitaria,
Individuales y/o Organizaciones ante las secretarias departamentales de agricultura de los
departamentos o quien haga sus veces.

2. ontrato de arrendamiento: Para acreditar la calidad de productor agropecuario local/nacional, el
oferente debera allegar contrato de arrendamiento o un certificado de tradicién y libertad del
inmueble, o los recibos de pago de los impuestos, contribuciones y valorizaciones del inmueble, que
permita demostrar que los productores tienen la calidad de propietarios, poseedores o tenedores del
predio, en los que se evidencie la vereda, el municipio, el departamento o la regién de ubicacién
donde se encuentra el sistema de produccion del proveedor de los productos agropecuarios.

« Calidad de comercializador y/o distribuidor.

El oferente que se presente como COMERCIALIZADOR Y/O DISTRIBUIDOR DEBE anexar los siguientes
requisitos:

1. Promesa contrato de proveeduria: El oferente debera allegar la copia de las promesas de contratos
celebrados con _los pequefios productores que estén registrados ante las secretarias
departamentales de Caquetd y/o Putumayo (verificar listado en los estudios previos), cuyos montos
sumen minimo el 30% del valor del presupuesto oficial del proceso y tener como minimo el siguiente
contenido:

Identificacion del productor y del oferente

Producto y variedad(es) del producto agropecuario que se requiere
Cantidad (unidades o peso) de compra del proponente al productor
Fecha y lugar de entrega de los productos agropecuarios
Condiciones de embalaje 0 de empaque éstos

Intencion de la compra de productos agropecuarios (aplica cuando el oferente es un tercero).

AN NI N N NN

NOTA 1: En caso de que, durante la ejecucién del contrato, cambien las condiciones de produccion
(factores que alteren la produccién proyectadas) de los pequefios productores con quien se haya celebrado
la promesa de contrato de proveeduria y/o futuros contratos de proveedurfa, para acreditar este requisito; se
debe informar a la Entidad y enviar los nuevos contratos de proveeduria gue se suscriban para cumplir con
el porcentaje de presupuesto establecido.

J. Plan Estratégico De Seguridad Vial

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa de
sociedad futura) DEBE anexar en su propuesta el plan Estratégico de Seguridad Vial acreditando el
cumplimiento a la normatividad vigente en seguridad Vial, segin la Ley 1503 de 2011 articulo 12, y
Resolucion 20223040040595 de 2022 que deroga la Resolucién 1565 de 2014, y Por la cual se adopta la

metodologia para el disefio, implementacion y verificacion de los Planes Estratégicos de Sequridad Vial y se
dictan otras disposiciones.

Adicionalmente y en cumplimiento del decreto 2851 del 2013, Articulo 11. Registro, Adopcién y
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Cumplimiento, El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o
promesa de sociedad futura) DEBE anexar en su propuesta certificacion suscrita por el organismo de
transito que corresponde a la jurisdiccion en la cual se encuentra su domicilio o quien haga sus veces, en
donde se avale el cumplimiento del Plan Estratégico de Seguridad Vial.

Nota 1: El plan Estratégico de Seguridad Vial debera acreditar el cumplimiento del Capitulo 1. Metodologia
para el disefio e implementacion del PESV, en la estructura metodologica de 24 pasos indicada en el anexo
de la resolucion 20223040040595 de 2022.

Nota 02: Para el caso de los oferentes plurales (unién temporal, consorcio o promesa de sociedad futura)
cada integrante debe acreditar individualmente este requisito, salvo si la naturaleza y particularidad de Ia
organizacion de unos de los integrantes no le exija su aplicacién conforme a lo estipulado en el articulo 12
de ta Ley 1503 de 2011.

K. Plan de Saneamiento:

El oferente debera certificar la implementacién y capacitaciones de cada uno de los programas del plan de
saneamiento basico los cuales son el programa de limpieza y desinfeccion, programa de manejo de
residuos soélidos y programa anual de control de plagas y manejo de roedores en cumplimiento de la
resolucion 2674 de 2013.

I.  Seguridad de la informacién

Dando cumplimiento a las politicas, normas, procedimientos y buenas practicas de seguridad de los activos
de informacion y demas lineamientos establecidos por la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares y con el
fin de minimizar el uso no autorizado, indebido o accidental de los activos de Informacion de la entidad, el
futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa de
sociedad futura) DEBE anexar al cumplimiento de este requisito EL ACUERDO DE CONFIDENCIALIDAD
Y NO DIVULGACION CONTRATISTA (Formuiario No.6), debidamente diligenciado y firmado.

| NORMATIVIDAD APLICABLE (especifica para el servicio ylo bien) J

o Ley 9° de 1979 Por Ia cual se Dictan Medidas Sanitarias

* Decreto 2078 de 2012 Por el cual se establece la estructura de Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos —INVIMA- y se determinan sus funciones.

* Decreto 3075 de 1997 Por /a cual se reglamenta parcialmente Ia Ley 09 de 1979

¢ Resolucion 2674 de 2013, modificada por Resolucion 3168 de 2015 Por /a cual se reglamenta el
articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones.

* Resolucién No. 5109 de 2005, emitida por el Ministerio de Proteccién Social Por la cual se regula la
rotulacién del producto.

e Circular 046 de 2014 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccion Social, por medio de Ia cual
se establecen lineamientos para la articulacién y coordinacién de las actividades de inspeccién,
vigilancia y control relacionadas con alimentos destinados al consumo humano.
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Circular 031 de 2015, expedida por el Ministerio de Salud y Proteccion Social, por medio del cual
emiten directrices para la aplicacion de la normatividad sanitaria de alimentos de consumo humano.

Decreto 2270 de 2012, expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social.

Decreto 1282 de 2016 Por el cual se establece el tramite para la obtencién de la autorizacién sanitaria
provisional y se dictan otras disposiciones

La Ley 80 de 1993 “Estatuto General de Contratacion de la Administracion Publica” que consagra los
principios de transparencia, economia y responsabilidad;, los cuales se deben tener en cuenta al
momento de adelantar las actuaciones contractuales de las entidades estatales, para buscar de esta
forma el cumplimiento de sus fines, la continua y eficiente prestacién de los servicios publicos y la
efectividad de los derechos e intereses de los administrados.

La Ley 1150 de 2007 “Por medio de la cual se introducen medidas para la eficiencia y la transparencia
en la Ley 80 de 1993" y establece las modalidades de selecciéon de contratistas y disposiciones
generales para la contratacién con recursos publicos.

La Ley 1882 de 2018 "Por medio de la cual se adicionan, modifican y dictan disposiciones orientadas a
fortalecer la contratacién publica en Colombia, la ley de infraestructura y se dictan otras disposiciones”

La Ley 1474 de 2011 “Ley Anticorrupcién” que consagra medidas orientadas a fortalecer los
mecanismos de prevencion, investigacioén y sancién de actos de corrupcion y la efectividad del control
de la gestién publica.

El Decreto 0019 de 2012 “Anti tramites” que suprime o reforma regulaciones, procedimientos y tramites
innecesarios en la Administracion Publica, con el objeto de contribuir a su eficacia y eficiencia, asi como
también, fortalecer los principios de buena fe, confianza legitima, transparencia y moralidad.

El Decreto 1082 de 2015 “Por medio del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario del Sector
Administrativo de Planeacién Nacional” y que derogo el Decreto 1510 de 2013 y contempl6 en el Titulo
1 “CONTRATACION ESTATAL” de la Parte 2 “REGLAMENTACIONES" correspondiente al Libro 2
“REGIMEN REGLAMENTARIO DEL SECTOR ADMINISTRATIVO DE PLANEACION NACIONAL’, las
disposiciones legales generales aplicables a la actividad contractual de las Entidades Publicas.

El decreto 1860 de 2021, Por el cual se modifica y adiciona el Decreto 1082 de 2015, Unico
Reglamentario del Sector Administrativo de Planeacion Nacional, con el fin reglamentar los
articulos 30, 31, 32, 34 y 35 de la Ley 2069 de 2020, en lo relativo al sistema de compras publicas y se

dictan otras disposiciones.

Decreto 1071 del 2015: Por medio del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario del Sector
Administrativo Agropecuario, Pesquero y de Desarrollo Rural.

Decreto 248 de 2021: Por el cual se adiciona la Parte 20 aI Libro 2 del Decreto 1071 de 2015, Decreto

Unico Reglamentario del Sector Administrativo Agropecuario, Pesquero y de Desarrollo Rural,
relacionado con las compras publicas de alimentos.

Asi mismo, en lo no regulado particularmente en las normas antes mencionadas, se aplicaran las normas
civiles y comerciales, las reglas previstas en el proyecto de pliego, las resoluciones y los documentos que se
expidan con relacién al presente proceso de seleccion abreviada subasta inversa electrénica.
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La experiencia del proponente debe ser acreditada con los siguientes documentos:

1. Acreditacion de la_experiencia en el sector piblico: Para el caso de contratos ejecutados con el
sector publico, se debe anexar copia de un 01) contrato debidamente firmado, ejecutado en su totalidad
(no en ejecucién) y acta de liguidacién debidamente firmada por un valor igual o mayor al del
presupuesto oficial dispuesto para el presente proceso de seleccion ($58.500.000,00) y que el objeto
corresponda o guarde relacion con el mismo.

El acta debe contener como minimo Ia siguiente informacion:

a) Objeto del contrato.

b) Valor del contrato.

c) Nombre o razén social del contratista.

d) Nombre o razén social del contratante.

e) Fecha de iniciacion y terminacion del contrato.
f) Fecha de la liquidacion.

2. Acreditacion_de la_experiencia en el sector privado: Para efectos del sector privado, el oferente
debera acreditar esta experiencia mediante Ia presentacién de una (01) certificacion debidamente firmada
de un contrato ejecutado en tu totalidad (no en ejecucion), expedida tnicamente por el contratante y suscrita
por la persona competente o autorizada, por un valor igual mayor al del presupuesto oficial dispuesto para el
presente proceso de seleccion ($58.500.000,00) que el objeto corresponda o guarde relacion con el mismo.

Para que la certificacion que acredite la experiencia del oferente sea considerada valida, ésta debera
contener como minimo, la siguiente informacién y requisitos:

A. Informacion:

1. Nombre o razén social del contratante y contratista, direccion y teléfonos.

2. Objeto del contrato.

3. Fecha de inicio y fecha de terminacion del contrato (dia, mes, afio).

4. Indicacién del cumplimiento a satisfaccion por parte de la empresa contratante, que podra ser
confrontada por la Entidad, o solicitado en caso de que lo considere necesario, por no estar
especificada la calidad del cumplimiento en el certificado de que se trate. No se tendrén en cuenta las
certificaciones en las cuales se indique que el cumplimiento es regular, malo, deficiente o similar.

§. El valor final del contrato (incluye el valor inicial mas las adiciones y los reajustes que se hubiesen
presentado durante la ejecucion del contrato) en pesos, a la fecha de terminacion de los suministros y/o
servicios certificados.

Los documentos allegados para acreditar ia experiencia con entidades publicas y privadas (contratos con
s de liquidacion y certificaciones, respectivamente), que no cumplan con los requerimientos antes
enunciados o no contengan la totalidad de Ia informacién requerida, no seran tenidos en cuenta.

Unicamente se podra acreditar la experiencia requerida cuando el proponente haya desarrollado de manera
directa las actividades que constituyen tal experiencia para el presente proceso de seleccién.

3. Acreditacién de Ia experiencia en la modalidad de consorcio y/0 unién temporal:
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Unicamente se podra acreditar la experiencia requerida cuando el proponente haya desarrollado de manera
directa las actividades que constituyen tal experiencia.

En los casos en que el contrato o los contratos hayan sido celebrados en consorcio, unién temporal o bajo
cualquier otra forma de participacion conjunta, sera tenida en cuenta la experiencia de acuerdo al porcentaje
de participacién que sumadas den el 100% de la requerida en el proceso de seleccion y que el objeto
corresponda al del presente proceso.

Nota 1. No se aceptaran contratos sin su respectiva liquidacién ni certificaciones de contratos en ejecucion.
Nota 2. La entidad se reserva el derecho de verificar la autenticidad de los documentos aportados y con los

cuales se pretende acreditar la experiencia, o solicitar los respectivos contratos o documentos que le
soporten.

LUGAR (ES) DE ENTREGA Y/O EJECUCION DEL CONTRATO

La ejecucion del contrato se realizard mediante entrega del bien de conformidad con la ubicacién de las
unidades de negocio; previa solicitud efectuada por parte del supervisor (a) del contrato:

Unidades del Caqueta

ITEMS BATALLON O UNIDAD SIGLA DIRECCION UBICACION
BATALLON DE APOYOS Y SERVICIOS PARA EL
1 COMBATE NO12 "GENERAL FERNANDO BASPC 12 Calle 16 No. 16—00 centro Florencia. Florencia Caqueta
SERRANO”
BATALLON DE INGENIEROS NO. 12 "GENERAL . A .
2 LIBORIO MEJIA” BIMEJ 12 Venecia-Caqueta Venecia-Caqueta

BATALLON DE APOYOQ Y SERVICIOS CONTRA EL

Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado
NARCOTRAFICO o)

a cuatro kildmetros al Sureste.
BATALLON DE APOYQO Y SERVICIOS CONTRA EL BASCN 2 Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado
NARCOTRAFICO No. 2 a cuatro kildmetros al Sureste.
GRUPO DE CABALLERIA MECANIZADO No. 12 Fuerte Militar Larandia Cagueta ubicado 7 A
“RINCON QUINONEZ" SR a cuatro kildmetros al Sureste. LerandiapeCauets

BATALLON DE INSTRUCCION, ENTRENAMIENTO Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado

Larandia — Caqueta

Larandia - Caqueta

® | YREENTRENAMIENTO NO. 12 BITER 12 a cuatro kilometros al sureste I e T
. Kilometro 9 VIA LA SIBERIA San San Vicente del
7 | BATALLON DE INFANTERIA NO. 36 CAZADORES BICAZ 36 N B e o
. Base Tres Esguinas
8 COMANDO AEREO DE COMBATE NO. 6 CACOM 6 R ‘;‘a‘féz‘g;’*“””d“aga del Caguan

(Sclano) - Cagueta |

NOTA 1: La recepcion de los bienes objeto del contrato, en el sitio relacionado en el item 8 de la anterior
tabla, estara supeditada a la efectiva disponibilidad de vuelo por parte de la Fuerza Aérea, para el traslado
de los mismos a la base de Tres Esquinas, de modo que, en la eventualidad de que se efectue la solicitud
del suministro y por condiciones ajenas a la Entidad no exista salida de vuelo para el traslado de los
alimentos, el contratista debe recepcionar nuevamente los bienes objeto de suministro y almacenarlos, toda
vez que, la entidad no cuenta con dicha capacidad; y efectuar entrega de los mismos una vez sean
solicitados.

Unidades del Putumayo

ITEMS BATALLON O UNIDAD SIGLA DIRECCION UBICACION
BATALLON DE INFANTERIA NO. 25 "GENERAL ) i ) Villa Garzén-
1 ROBERTO DOMINGO RICO DIAZ- BIROR 25 Vereda el Porvenir en Villa Garzén. Putumayo
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L 2 ‘ BATALLON DE ARTILLERIA NO. 27 GENERAL LUIS | BALOC 27 [ Kilémetro 11 en la via que conduce a | Santana-
ERNESTO ORDONEZ CASTILLO | Puerto Asis en el corregimiento de Santana. | Putumayoj

NOTA 2: El contratista debe coordinar con el supervisor las fechas y horas de entrega, de modo que no se

presenten traumatismos en el cumplimiento de log suministros por no observarse las horas establecidas
para tal fin.

NOTA 3: La Regional podra contemplar lugares de entrega adicionales mediante la celebracion de actas
modificatorias suscritas por las partes.

j PLAZO DE EJECUCION R

El plazo de ejecucion del contrato que surja del proceso de seleccion sera hasta el 30 de abril de 2024, el
cual se contara a partir del cumplimiento de los requisitos necesarios para la ejecucion del contrato, incluida
la reunién de coordinacion para aclarar estipulaciones, obligaciones, entregas y demas condiciones
contractuales, o hasta agotar el presupuesto oficial de mismo, lo que primero suceda en el tiempo.

L PRESUPUESTO CONTENIDO EN EL PLAN ANUAL DE ADQUISICIONES ‘

El presupuesto oficial estimado y contenido en el Plan Anual de Adquisiciones para el presente proceso de
seleccion corresponde a la suma de CINCUENTA Y OCHO MILLONES QUINIENTOS MIL PESOS M/CTE
($58.500.000) incluido IVA y demas impuestos, tasas y contribuciones (SI APLICA).

Rubro presupuestal que se afecta con la contratacién:

RUBRO
DEPENDENCIA DE PRESUPUESTAL | DESCRIPCION DEL RUBRO |  VALOR
AFECTACION )
(5° NIVEL)
VIVCOM VIVERES PESCADO Y OTROS
COMEDORES A-05-01-01-000-004 | oo 55 iCTOS DE La PEScA | ¥ 98.500.000
i FORMA DE PAGO PROPUESTA i

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares cancelara el valor del contrato (menos descuentos de ley), en
mensualidades vencidas, o proporcional por fraccion, correspondiente a los suministros efectivamente
realizados y de acuerdo a los valores ofertados por el contratista, dentro de los treinta (30) dias siguientes
a la correspondiente facturacion, previo cumplimiento de los tramites administrativos y financieros a que
haya lugar y al cumplimiento de los siguientes requisitos:

A cargo del contratista:

a. Factura o documento equivalente con el cumplimiento de los requisitos sefialados en los Articulos 621 y
774 del Coédigo de Comercio y Articulo 617 del Estatuto Tributario Nacional. De conformidad con el
Decreto 1929 de 2007 por el cual se reglamenta el articulo 616-1 del Estatuto Tributario y demas
normas que le adicionen, modifiquen o sustituyan, el contratista generara y pondra a disposicién de la
Agencia Logistica de las Fuerzas Militares las facturas electronicas junto con la copia de la Resolucion
de autorizacion expedida por la DIAN, a través del correo electrénico del Supervisor del Contrato, que
sera informado con anticipacion a la generacion de las facturas, notas crédito y/o notas débito, para su
respectiva revision y aceptacion o rechazo de la misma. De igual manera el contratista debe cargar
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cada una de las facturas generadas por el link del proceso en la plataforma transaccional del SECORP L,
una vez se realice aceptacion por parte del supervisor del contrato. Esta condicion sera de obligatorio
cumplimiento, de acuerdo a la normatividad tributaria vigente durante el plazo de ejecucion.

b. Certificacion de paz y salvo del pago de seguridad social integral y parafiscales. Si es U.T o Consorcio
se deben anexar igualmente por cada miembro. Tratandose de personas juridicas, se debera acreditar
el pago de los aportes de sus empleados, a los sistemas mencionados mediante certificacion expedida
por el revisor fiscal, cuando este exista de acuerdo con los requerimientos de ley, o en su defecto por el
representante legal.

c. Certificacion de paz y salvo de obligaciones laborales. Si es U.T o Consorcio se deben anexar
igualmente por cada miembro. Tratandose de personas juridicas, se debera acreditar el pago de los
aportes de sus empleados, a los sistemas mencionados mediante certificacion expedida por el revisor
fiscal, cuando este exista de acuerdo con los requerimientos de ley, o en su defecto por el representante
legal.

d. Planilla de pago seguridad social y parafiscales; por parte del contratista de las obligaciones frente al
sistema de salud, riesgos profesionales, pensiones y aportes a las Cajas de Compensacion Familiar,
Instituto Colombiano de Bienestar Familiar y Servicio Nacional de Aprendizaje, cuando a ello haya lugar.

e. Documentos por parte del contratista de no aplicacion de retencién en la fuente para trabajadores
independientes.

A cargo del supervisor del contrato:

a. Formato vigente Tramite pago parcial y/o total.

b. Cuadro control de pagos firmado.

c. Acta de entrega y recibo a satisfacciéon del objeto Contractual debidamente diligenciado y firmado por el
supervisor y el contratista.

d. Alta de la unidad de Negocio.

Requisitos adicionales en caso de existir endoso o cesion:

a. Endoso Factura o equivalente.
b. Memorando tramite de endoso por parte de la Coordinacion de Contratos de la Regional.

c. Aceptacién endoso por parte del contratista y en los casos de UT o Consorcio por cada uno de los
integrantes.

d. Documento Autorizacién endoso / Cesiones por parte del beneficiario.

NOTA 1: Los documentos y requisitos sefialados en los anteriores literales deberan acreditarse para la
procedencia de cada uno de los pagos a que haya lugar durante el término de ejecucién del contrato.

NOTA 2: La certificacion Bancaria entregada con la propuesta, no tendra una fecha de expedicion mayor a
treinta (30) dias, en este orden de ideas esta debera contener los siguientes datos:

Nombre 0 Razén Social

Numero de Nit.

Entidad Financiera

Numero de cuenta

Tipo de cuenta (Ahorros o corriente)
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Si el contratista cambia de cuenta bancaria, solicitara a la entidad bancaria, certificacién bancaria
actualizada, la cual debera presentar dentro de los diez (10) dias anteriores al respectivo giro.

NOTA 3: La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia no se responsabilizara por la
mora en el pago al contratista, cuando ello fuere provocado por encontrarse incompleta la documentacion
que sirva de soporte para el tramite y no se ajuste a los requisitos establecidos en el articulo 617 del
Estatuto Tributario modificado por el articulo 40 de la Ley 223 de 1995 y el articulo 64 Ley 788 de 2002,

; OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

Ademas de las previstas en la ley 80 de 1993, ley 1150 de 2007 y normas reglamentarias inherentes a la
naturaleza del contrato, a las obligaciones derivadas de las disposiciones legales vigentes que regulan su
actividad y las contenidas en los documentos previos del proceso de seleccion, el futuro contratista debe cumplir
con las siguientes obligaciones:

Obligaciones Generales:

a. Dar cumplimiento a las obligaciones con los sistemas de seguridad social, salud, pensiones y aportes
parafiscales cuando haya lugar, y presentar los documentos respectivos que asi lo acrediten, conforme
lo establecido por el Articulo 50 de la Ley 789 de 2002, la Ley 828 de 2003, la Ley 1122 de 2007,
Decreto 1703 de 2002, Decreto 510 de 2003, articulo 3 de la Ley 1150 de 2007, Ley 1562 de 2012 y
demas normas que las adicionen, complementen, modifiquen o aclaren.

b. Dar cumplimiento a lo estipulado en el Manual del Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el
Trabajo para Contratistas, Subcontratistas y Proveedores de la Agencia Logistica de las Fuerzas
Militares.

c. Pagar los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones de todo el personal que ocupe en la
ejecucion del contrato, igualmente la elaboracion de los subcontratos necesarios, quedando claro que
no existe ningun tipo de vinculo laboral del personal con la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares,
Regional Amazonia.

d. Cumplir con todos los requisitos establecidos para pago, quedando bajo su responsabilidad el no tramite
de pago de la respectiva (s) factura (s), por falta de cumplimiento total de los mismos.

e. Conocer a cabalidad el estudio y documentos previos, anexos técnicos, proyecto de pliego, pliego de
condiciones definitivo, adendas (si hay lugar a ellas), contrato y demas documentos del presente
proceso de selecciéon a fin de ejecutar y dar cumplimiento del objeto del proceso con eficiencia y
eficacia.

f. Actualizar y/o modificar las garantias cuando a ello hay lugar.

g. Efectuar las entregas en los plazos y condiciones establecidas, e igualmente en el vehiculo acreditado
en el proceso de seleccion para tal fin, so pena de incurrir en incumplimiento contractual.

h. Entregar la totalidad del suministro solicitado junto con la factura, la cual debera cumplir con los
requisitos legales correspondientes, como los precios ofertados en el contrato.
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Responder en los plazos que la Agencia Logistica Regional Amazonia establezca en cada caso, los
requerimientos de aclaracion o de informacion que le formule.

Suscribir el acta de recibo a satisfaccion del objeto contractual y el Acta de Liquidacion del Contrato.

Informar oportunamente a la Entidad y/o supervisor del contrato, cualquier irregularidad o inconveniente
que se presente en el suministro.

Constituir la garantia de cumplimiento dentro de un plazo no mayor de tres (03) dias habiles siguientes
a la fecha de perfeccionamiento del presente contrato.

Realizar todos los procesos y procedimientos necesarios en la plataforma SECOP || y SIIF de su
competencia.

Mantener activa la cuenta corriente o de ahorros reportada para los pagos con el fin de evitar
traumatismos en el proceso de ejecucion del contrato.

Obligaciones Especificas:

a.

Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato, ejecutando el suministro contratado de acuerdo con los
documentos que soportan el proceso contractual y la propuesta presentada, especialmente con lo
dispuesto en las especificaciones y fichas técnicas establecidas por la Entidad.

. Informar al supervisor, una vez suscrito el respectivo contrato, el nimero de contacto telefonico y correo

electrénico dispuesto para las solicitudes de pedido.

. Contar con la coordinacién logistica necesaria, y a su costa, para la entrega de los bienes en los lugares

de ejecucion del contrato.

. Dar observancia durante Ia ejecucion del contrato a la Resolucién 2674 de 2013, y demés normas y/o

actos administrativos que la sustituyan, modifiquen o adicionen.

. Cambiar los bienes suministrados que presenten algin tipo de observacion posterior a su entrega, por no

cumplir con las condiciones técnicas descritas en el contrato, en un /apso no superior a 2 horas para las
unidades de negocio ubicadas en el departamento de Caqueta y en un lapso no superior a 10 horas para
las unidades de negocio ubicadas en el departamento de Putumayo.

Mantener vigentes, durante la ejecucion del contrato, todas las licencias y/o permisos requeridos para el
suministro del bien, conforme a los requerimientos de las normas que rigen la materia.

- Llevar el control sobre las cantidades vy ejecuciéon presupuestal del contrato, siendo Unica y

exclusivamente responsabilidad del contratista, los suministros que se efectlen por fuera del valor oficial
del contrato.

- Mantener las condiciones sanitarias de los productos a suministrar durante toda la ejecucion del contrato,

igualmente que cuenten con Registro, permiso o notificacién sanitaria vigente, segun riesgo en salud
publica.

Garantizar la implementacion del Plan Estratégico de Seguridad Vial de acuerdo a lo indicado en la Ley
1503/20211, Ley 2050/2020, Decreto 1552/2021 y demas gue regulen la materia.




PROCESO ] ]
GESTION DE LA CONTRATACION

\\Y’/f TITULO | Codigo: CT-FO-39 |

INFORME TECNICO PARA CONTRATACION || version No. 02 || P29ina 17 de
. 35

[ Fecha: |[ 11 ][ 02 ][ 2022 |

j- Adquirir de manera especifica, como minimo el 30% del valor del contrato a pequefios productores de

acuerdo a lo indicado en el Decreto 1071 del 2015 adicionado por el Decreto 248 de 2021 y Ley 2046 del
2020.

k. Los contratistas, subcontratistas o proveedores deben garantizar el suministro de ropa de seguridad
conforme a lo establecido en la normatividad legal vigente. La cual debe ser adecuada para las
actividades que van a realizar, garantizando que sus trabajadores usaran los elementos de Proteccion
Personal (EPP) y la ropa de seguridad que se les ha suministrado. Adicionalmente, debera controlar el
uso adecuado, inspeccionar y realizar periddicamente las reposiciones de los EPP y ropa de seguridad

para asegurar sus 6ptimas condiciones; y entrenar a su personal en el uso adecuado y cuidado de los
EPP.

\ RIESGOS TECNICOS (Matriz de Riesgos) ]

Atendiendo a lo establecido en el Articulo 4° de la Ley 1150 de 2007 y los Articulos 2.2.1.1.1.6.1 y
2.2.1.1.1.6.3 del Decreto 1082 de 2015 se efectlia la evaluacion de los riesgos previsibles, de conformidad
con lineamientos y directrices efectuadas por Colombia Compra Eficiente, asi:
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RIESGOS DE LA ETAPA CONTRACTUAL |

Teniendo en cuenta el analisis del sector efectuado, la naturaleza, el objeto del contrato a celebrar y el
analisis del riesgo atribuido a las partes, se considera que es necesario exigir como garantia contrato de
seguro contenido en una péliza que cubra los riesgos que se relacionan a continuacion, en las cuantias

igualmente relacionadas.

La cual, debera ser constituida a favor de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia,
identifica con Nit. 800.117.190-7, y presentada ante Ia oficina de contratos, para que surta la aprobacién
correspondiente y de forma posterior ser anexa al respectivo expediente contractual.

Tipo de riesgo

Amparos exigibles

Cobertura

Incumplimiento total o parcial de las obligaciones
nacidas del contrato, asi como de su cumplimiento
tardio o de su cumplimiento defectuoso, cuando
ellos son imputables al Contratista garantizado.
| Ademas, comprendera siempre el pago del valor de
i las multas y de la Clausula Penal Pecuniaria que se

| pacten en el contrato garantizado.

Cumplimiento de las
obligaciones surgidas
del contrato

Valor asegurado: Veinte por ciento
| (20%) sobre el valor total del
i contrato.

| Con una vigencia igual a la
| ejecucién del contrato, de las
prérrogas a las que hubiere lugar y
seis (6) meses mas.

i Mala calidad y el correcto funcionamiento de los |

Calidad del bien

Valor asegurado: Veinte por ciento
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cumplimiento de un contrato.

bienes que recibe la Entidad Estatal en

(20%) sobre el valor total del
contrato.

Con una vigencia igual a
ejecucion del contrato de las
prorrogas a las que hubiere lugar y
seis (6) meses mas.

indemnizaciones laborales.

Perjuicios ocasionados por el incumplimiento de las
obligaciones laborales del contratista derivadas de
la contratacién del personal utilizado en el territorio
nacional para la ejecucién del contrato amparado. El
no pago de salarios, prestaciones sociales e

Pago de salarios,
prestaciones sociales
e indemnizaciones
laborales

Valor asegurado: Cinco (5%)
sobre el valor total del contrato.

Con una vigencia por el termino
del contrato y tres (3) afios mas

Suite Vision)

ACTIVIDADES DE SEGUIMIENTO DEL CONTRATISTA (CUANDO APLIQUE)

(De conformidad con la guia de evaluaci6n, seleccién seguimiento del desempefio y reevaluacién de proveedores publicada en la

INSPECCIONES: NINGUNA

AUDITORIAS DE SEGUNDA PARTE: N/A

INTEGRACION COMITES ESTRUCTURADORES Y EVALUADORES (TECNICOS) Y

SUPERVISOR
T ' TP Nombre Cargo
Gonﬁt?;estmqumdorffémlm Adm. Emp. Yesica Lorena Olmos Enciso Tasd del Grupo él;a:vsigggmentos Bienes y
P s ¥ Nombre Cargo _
Comité Evaluador Técnico : . : Profesional de Defensa del Grupo
;5 Ihg. Alimgniogileidy Delgado Ramjtez Abastecimientos Bienes y Servicios
; ___Nombre Cargo
Supervisor Cont. Pub. Ana Isabel Perez Arias Tasd del Grupo gt;arsitggpentos Bienes y

ANEXOS DEL INFORME TECNICO

Para todos los bienes y/o servicios se debe anexar el Pantailazo del Plan Anual de

Adquisiciones en el que Conste su inclusion.

No. Solicitud de Pedido de SAP 400007786

OBRAS/MANTENIMIENTO

Disefos actualizados, revisados y aprobados

Licencias

Permisos Ambientales

100 O
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Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo (si aplica) D

VIVERES FRESCOS Y SECOS
20
Fichas técnicas de productos aprobadas y actualizadas

Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)
COMBUSTIBLES

Fichas técnicas de productos aprobadas y actualizadas

L0 O [x

Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo

(Si aplica)

OTROS BIENES /SERVICIOS

Fichas técnicas (si aplica) D
Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo D
(Si aplica

Y los demés que a criterio del comité técnico estructurador sean necesarios para la correcta estructuracion del
proceso de contratacion.

Elaboroé: (wa Dm : Aprobé: CV‘QU@
Nombre: YESICA LORENA OLMOS ENCISO Nombre: CARLOS ‘EDUARDO GASCA FUENTES

Cargo: TASD Abastecimiento B.S Cargo: Coordinador de Abastecimientos B.S.
Firma: Firma:
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ANEXO DE FICHAS TECNICAS

CACHAMA ENTERA

[PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

FRRTEAS MILYTARIE
Lnaobes 4 emmpsicmn

V’
ACHENEIA LOGIBTICA

TITULC

FICHA TECNICA DE PRODUCTD
ALIMENTOS

Cédigo: PA-FO-75

Version No. 80

l Pégina1de 3

Fecha; | 12 | 07 20

18

PRODUCTO/NOMBRE

CACHAMA ENTERA

R‘t—:Quisrros i
GENERALES -

Cédigo

200001930

" Clasificacion

PESCADO

| Deseripcidn def

Producto

Cachama, pez de forma ovalada y plana ojos brillantes agalias de color
rojo clare, plal firme &l tacto. El producto debera entregarse sin escamas
¥ eviscerado, El producto no deberé presentar evidencia de haber sido
congelado y posteriormente descongelado.

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Ingredientes

No Aplica

" Pislooquimicos |

Requisitos

T
| | Mercutio {mg/Kg)

NTC 1445-2015‘%th|!03 fisicoquimicos del pascada enters, madallones, filstes
o cong ]

. El producto debe cumplir los siguientes pardmetros;

Requisibo

4§ Limite permifido
70

[ Biees voliies 1005

Histaming ruix (mgicg)

100

BH (8 20°C}

Clorura {Come Cloruro de sodin} #n fracdidn de mass, max
10 ;

$85-15
«2

Ausencra

ontenida de Acido SUERIANGO
Flomo :

93
0,08

0.5

yimzos ! {Pefigy

Requisitos
Microbioltgicos

.. Requisito

m

[ Deteccin ts Escheriohia oo, LIFC/g

10

Deteccion de Saimonetla sppi259

Ausentg

Deteccién deVibnio cholerae O1/26g

Ausencia

;tnfaion|s

R de Staphytt aursus aoagulasa

positiva, UFCHy

100

1
MNOIo MO

De donde

.| = nimere de musstras que se ven a examiner

47 nimeno de mueetras permitidas con reseitade entre m v M
= indice maximo permisible-para identificar nivel de buana calic!
M= indlce mdximo parmisible para identificar nivel aceptable de ¢

s
sldad

NTC 1443-2018 Requisitas microbiclégioos del pescado entaro,

, fileles y rozos

frescos (Refrigeradas o congelados)

@
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| e L | TITUL i ‘Cédigo: PAFO-75 |
1 [ Y |, FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersiénNo. 00 | PAgina 2 de 3
| s ioeEes ALIMENTOS [T
1‘. <=~ La unlon 1o niostias Fherzas - - l ! o ! Fe_Cha: I;' 12 07 ! 2018
a8 | I 3
i \
j Tabla de Informacién Nutricional. Pescados y mariscos
Requisito Valor
Humedad (g) 61.1
- Energia (Keal) - 254
: Energia (kJ) 1058 ]
Requisitos Proteina (g) 27.0 1
Nutriciopales Lipidos (g} R 182 .
Carbohidratos totales @ . 0.0
Fibra dietaria (g) 0.0
Cenizas-(g), - 2.2
i ICBF. Tabla de composicidn de alimentos Colombianos 2018
1
caragterre s” gas EI} producto debe tener olor agradable, consistencia tersa y firme. La
del producto | S3ne debe ser rigida, lisa, brillante, sin cambios de color. !
Contenido Caida unidad de producto debe tener un peso entre 230 a 270g i
Requisitos Resolucaén 2674/13, NTC 1443-2016, Resolucion 122 deg 2012,
Normativos Resolucmn 2505 de 2005 Resolucrén 776 de 2008.
Presentacién del | ! | _ SR ;
. Producto Er? bolsa por 10 unidades de. producto y con peso promedio de 25009
;' El lvehiculo transportador debe contar con concepto técnico sanitario
favorable wgente, expedido.por el Ente Territorial Correspondiente. Debe
contar con. equipo de conservacién de frio que permita la conservacion
H del producto (-18°C -0°C)
| El. pfoducto se recibe con témperatura de congelacion no menor [ -18°C
It Se‘ debera conservar la cadena de frio durante todas las actividades
| Condiciones de postenores ala captura del producto
Transporte y
: Almacengmiento | El | producto debe estar embalado dentro de canastillas limpias y
E desinfectadas con bolsatma 'sin presencia de sangre, hielo o indicios de
ROTULADO descongelacion. g
|- !
El personal manlpulador de ahmentos debé contar con los elementos de
pr(?teccmn requeridos para la ménipulacion de los alimentos de acuerdo
con el capltulo Il PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS de la
i Resolucion 2674/13. -
, Empakiia El producto debera ser empacado en bolsas de polietileno en malerial de
) pan primer uso de grado alimentario, debidamente sellado.
E ‘El rétulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la ReSolucion
. Rotulado Ministerio Protecciéon Social 005109/2005 y demas normas que las
[ N [ modifiguen, adicionen o sustituyan.
. J | Vida Ut El producto se requiere con una vida util minima de quince (15) dias,
0 i P contados a partir de la entraga del producto al comedor.
i |
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTD

V TITULD Codiga: PA-FOSTS

FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pégina 3 de 3
AGENCIA LOGISTIOA ALIMENTOS

S b ey e g e PR e

Fecha: | 12 o7 2018

| Concepto Sanitario de ia Planta procesadora expedida por la Entidad
competente (Can fecha de expedicion no superior 2 un afio y con
Concepto Favorable o Favorable con requerimienios, donde no se

comprometa |z calidad e inocuidad del producto ¥ la salud del
i+| consumidor)

ACTUALIZACION DE
CONTENID,

3 LS Ny ot
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PRODUCTO I NOMBRE BAGRE
Caodigo 200001588
Clasificacion Pescado
REQUISITOS " [Pez bentonico, con cuerpo alargado, deprimido dorsoventralmente, |
GENERALES carente de escamas o recubierto de placas, presenta dos pares de

Descripcion del
Producto

| fasciatum y Brachyplatystoma rousseauxii.

barbillas, sus dientes son menudos y abundantes. Las aletas dorsales vy
pectorales estan provistas a menudo de espinas puntiagudas.
|Variedades: Eremophilus Mutisii de agua dulce, Pseudoplatystoma

Ingredientes

No Aplica

Requisitos
Fisicoquimicos

El producto dehe cumplir los siguientes parametros, que se deben
reportar en el analisis de laboratorio;

Bases volatiles Totales {mg/100gr): 70 mg /100 gr
Referencia: Tabla 1 Requisilos Fisicoquimicos. Resolucion 122 de 2012

Limite maximo de metales:

Plomo (Pb). 0.3 mg /Kg

Cadmio {Cd); 0.05 mg /Kg

Mercurio {Mg): 0.5 mg /Kg

Referencia: Tabla 3 Limites maximos de metales pesados. Resolucién 122 de 2012,

REQUISITOS
ESPECIFICOS

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran en |
el |

analisis de laboratorio;

PARAMETROS N m M c

Requisitos Recuento E. coli uke /g 5 10 400 2

Microbiolgicos | | Recuento Estafilococo coaguiasa positiva uic/ g 5 100 1000 2

Salmonella 125 g 5 Negativo 0

Vibrio cholerag 01/25¢ 5 Negativo 0
ia Tabla 7 R migrobi R 122 de 2012 — para Productos |

de la Pesca fggs_gg.s. unracongelados Y. congeladns para consumo humano
Nutrcionsles No Aplica

Otras La carne debe ser firme y eldstica a la presion del dedo, Ia piel debe ser

caracteristicas
del producto

de aspecto brillante bien sujeta al cuerpo, el olor debe ser caracteristico
de pescado fresco. No debe presentar alteracion por golpes, hematomas
0 presencia de coagulos. L.a posta no debe contener ni colas ni cabeza.

REQUISITOS NORMATIVOS

Debe hacer cumplimiento estricto a la Resolucidon del Ministerio de
Proteccion Social No.776 / 2008, NTC 1443, NTC 768, Resolucion 2674
de 2013. Resolucion 122 de 2012, Resolucidn 468 de 2012 y Resolucion
5109 de 2008
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. BAGRE |

Presentacion del

Producte | POr Kilegramo de producto

EMPAQUE / e ——— Producto empacado en bolsas plasticas grada alimentario de primer uso,
EMBALAJE Y E?n:al a‘z bien cerrada, sin presencia de hielo, agua, sangre, etc. embalada dentro
ROTULADO ) de canastillas plasticas limpias y desinfectadas
El rotulado del producto deberd cumplir con la Reselucion del Ministerio
de Proteccion Social No.5109/2005.
- El producto requiere una vida util de 2 meses a partir de la fecha de
v'gQQUJélﬁﬁﬁé.f?gngg{gy empague en c_ondiciones de congelacién. Al momento de la entrega y
ENTIDAD respectivo recibo del producto no debe tener mas de 15 dias de
empacado con relacion a ia fecha de produccion y/o empaque.

Rotulado

El productc debe ser transportado en Vehiculo cerrado con concepto |
técnico sanitario FAVORABLE, expedido por ef Ente Territorial de Salud.
Vehiculo dotado con unidad de enfriamiento y equipos de Medicion de |
temperatura. £l vehlculo debera estar identificado en un lugar visible con
la frase " TRANSPORTE DE ALIMENTOS" |
Para producto refrigerado; Al momento de entrega del producto debe!
tener una temperatura de refrigeracion no mayor 4°C +/- 2°C. i
CONDICIONES DE TRANSPORTE | Para producto congelado: Al momento de entrega del producto debe |
tener una temperatura entre -15°C a -18°C.

Este no debera presentar escarcha o caracteristicas que indiquen que el |
producto ha presentado descongelacion o que presenta condiciones de |
descomiposicion, adulteracion o falsificacion, garantizando la cadena de
frio hasta el momento de entrega.

Se debe cumplir con todo o referenciado en el Capitulo Vii de la
Resolucién 2674 de 2013.

Ef proveedor debe certificar:

» Concepto sanitario de planta procesadora expedida por el INVIMA,
(Con fecha de expedicion no superior a un afic y con concepto
Favorable o Favorabie con requerimientos). Para el caso de los
comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de

CERTIFICACIONES Proveedor / almacenamiento. (Con fecha de expedicidn no superior a un afio y

Maquilador! Comercializador con concepto Favorable o Favorable con requerimientos), expedido

por la respectiva Entidad competente.

» Certificacion HACCP o Soporte de implementacion del Plan
HACCP o Diagnéstico para HACCP expedida por Iz autoridad
competente o ente certificador. |

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2023 !
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO ‘
——
1 Versign [niclal.
Se gjusta informacién a formato PA-FO-75 Versién 01, se incluye refe ia de para fisicoquimi microbiolbgico!
se inclyye En ito: i el plimi de NTC 1443. NTC 5766 y la Resolucion 2674 de 2013. en otras
2 caracteristicas del producto se listan los limites maximos de metales, se modifica presentacian de! praducta bajo condiciones
de pedido de producto. se ajusta ias condiciones de transporte, en centificaciones se modifica salicitud certificaciéon HACCP y
se adi congepto f; ble o f; ble con req i
Cambios realizados por JPMR / Abr-21 % = oo s |
En REQUISITOS GENERALES (descnpcion del producto): Se ajusta et nombre Pez perteneciente a la especie Eromophilus | [
3 Mutisii de agua dulce por Eremophilus y se incluye et iente texto Pez bentdnico, con cuerpe alargado, deprimide

[1A
| dorsaventraimente, de -] i de placas, p dos pares de barbillas, sus dientes son menudos y I { b
| abundantes. Las alelas dorsales y pectorales estn provistas a menudo_de espinas puntiagudas. Variedades {'J I'/
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Pseudoplalystoma fasciatum y Brachyplatystoma rousseauxi,

En REQUISITOS ESPECIFICOS (Requisitos fisi imicos microbiolégicos y otras car; icas del producto). Se ajustan
tos requisiles de bases volatiles y de metal dos de do a la Resolucion 122 de 2005

Bases volatiles Totales (mgf100gr): 35 mg /100 gr y queda de 70 mg/100 gr

Limite méximo de metales:

Plomae (Pb): 0.2 mg /Kg y queda de 0.3 mg/ kg

Se ajusta fa normatividad microbiclégica a la Resolucion 122 de 2012.

Se retira el siguiente texto: La carne debe ser firme a la presion del dedo, la piel, y ias escamas briltantes con reflejos
metalicos bien sujetas af cuerpo, el olor debe ser muy agradable. No debe hielo. E! pi se recibe con una
temperatura minima de -4 °C, el producto se debe encontrar en una temperatura promedio de -8 a -18 °C., la posta no dabe
contener ni colas ni cabeza, Y se deja el siguiente texto "La carne debe ser firme y eldstica a ia presion del dedo, 13 piel debe
ser de aspecto brillante bien sujeta al cuerpo, el olor debe ser caracieristico de pescado fresco, No debe presentar aitgracion
por golpes, hematomas o presencia de codgulos. La posta no debre contener ni colas ni cabeza.”

En REQUISITOS NORMATIVOS Se incluye fa resolucion 122 de 2012, la resolucion 468 de 2012 v fa resolucion 5109 de
2005.

£n VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y REQUERIMIENTO DE LA ENTIDAD: Se retira el siguiente fexto: “El producto se requiere
con una vida Gtll minima de quince (15) dias, en condiciones de congelacion y se incluye “E producto requiere una vida Util
de 2 meses a partir de la fecha de empaque en dich de lacion. Al mamento de Ia entrega y respectivo recibo
de! producio no debe tener mas de 15 dias de empacado con relacion a {a fecha de produccisn yio ampaque”.

En EMPAQUE/EMBALAJE Y ROTULADO: Se retira el texto Las bolsas deben indicar en el rotulo de produccin como
minimo e nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de produccion, fecha de vencimiento y nimero de lote. Se
requiere que las fechas de imi 3} tiempo maximo de duracion refrigerado. El lado adherido a |a bolsa y
cumplic con la Resolucién del Ministerio de Proteccién Social No.5109/2005. Y se coloca el texto “E! rotulado del producto
deberd cumplir con ta Resolucion del Ministerio de Proleccion Social No.5108/2005."

En CONDICIONES DE TRANSPORTE: Se ajusta las temperatura de acuerdo a ia resclucion 2674 de 2013 quedando asi.:
Para producto refrigerado: Al momento de entrega del producto debe tener una temp yra de refrigeracién no mayor 4°C
+-2°C.

Para producto congelado: Al momento de entrega del producto debe tener una temperatura entre -15°C a -18°C. Se retira E!
personal debe contar con la dotacidn completa para fa entrega del producto. Toda vez que esta exigencia estd inmersa en la
resolucion 2674 de 2013, y Las bolsas deben indicar en el rolulo de produccion como minimo el nombre del producto,
nombre de proveedor, fecha de produccion, fecha de vencimiento y nimera de iote. Se requiere que las fechas de
vencimiento aclaren tiempo méximo de duracion refrigerado.

En CERTIFICACIONES:. Se incluye e sigulente texto: “Para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto
sanitario del sitio de aimacenarmiento. (Con fecha de expedicién no superior a un afio y con conceplo Faverable o Favorable
con requerimientos), expedido pot la respactiva Entidad compstente ”

CARGO ]

|
|

e
|

NOMBRE FECHA FIRMA

i
ing Alim. Ingrid Marcela | ] {1 1/ 1Y "sk"*;".:z?‘?ti o (b iu_
n
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A —
7
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Revisé OP?EE'OH LOQIS“CB_. =i
| Profesional de Defensa | .
Comité Oficina Asesora de | 1Ing. Ind Fabian Emesto ’§ f 4%
Asesor de | Planeacion e innovacion Ponguta Castro :
Fichas | Inslitucional R -
Téenieas | pirectora Abastecimientos Adm.Emp. Luz Stelia '§ 8L 9n
Clase | {E) Beltran Rodriguez AR g1
| i Coronel (RA) Ricardo S
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: Coronel Carlos Augusto oA -
; Aprobé Director Generat Morales Hemandez '? {} fiiy 90 |
| \




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

~NF

AGENCIA LOGISTI(:A
FUERZAS MILITARES

en La i iaprss Fomsg

TITULO

INFORME TECNICO PARA CONTRATACION

Cadigo: CT-FO-39

Version No. 02 Pdgina 27 de

35
[ Fecha: |[ 11 ][ 02 ][ 2022 |

MOJARRA
PROCESO g ]
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO - !
|
—— o’ | TITULO Cédigo: PA-FO-75
N~ 2 .
L FICHA TECNICA DE PRODUCTQ | Versién No. 01 Pagina 1 de 3
AR SR ALIMENTOS
Crimssaelevestiey B Fecha: | 26 03 2021 Ol
PRODUCTO / NOMBRE MOJARRA
Cadigo SAP 200001490
REQUISITOS Clasificacién Pescado
GENERALES Descripcién del Mojarra roja, pez de forma ovalada Y plana ojos brillantes agallas de
P color rojo o blanco claro, piel firme al tacto. E! producto debera
entregarse sin escamas y eviscerado.
Ingredientes No Aplica
El producto debe cumplir los siguientes parametros;
Requisito Limites Maximos
Bases Voldtiles 70 mg/100g
Ref ia: Tabla 1 Requisitos Fisicoquimicos. R 122 de 2012
_Requisitos 1) e maximo de metales:
Fisicoguimicos
Requisito Limites maximos
{malka peso fresco)
Plomo (Pb): 0.3 mg /Kg
Cadmio (Cd): 0.05 mg fKg
Mercurio (Mg): 0.5 mg /Kg
Referencia: Tabla 3 Limitgs méxin:los ge metaies pesados .Resolucién 122 de 2012,
REQUISITOS Ell ggﬁ:g% gfab:ocr::gggr los siguientes parametros, que se reportaran en
ESPECIFICOS ’
PARAMETROS N m M c
Requisitos Recuento E. coli ufe/g 5 10 400 2
Microbiologicos | | Recuento Estafilococo coaguiasa posiivaufelg| 5 100 1000 2
Salmonella {25 5 Negativo 0
Vibrig cholerae 01/25¢g 5 Negativo 0
Ref ia Tabla 7 Requisil i logicos Resolucidn 122 de 2012 ~ para Productos
de 12 Pesca frescos. ultracongelados y congelados para consumo humano
Requisitos -
Nutricionales No Aplica
El producto no debera presentar evidencia de haber sido congelado y
otr posteriormente descongelado.
Sat] g:tioa = El producte no debe evidenciar quemaduras por congelacion,
& drl ; ducto alteraciones en la textura de la carne que indiquen descompaosicién, ni
iR olores o sabores objetables. Ef olor debe ser caracteristico de pescado
fresco.
Debe hacer cumplimiento estricto a la Resoiucidn del Ministerio de
REQUISITOS NORMATIVOS Proteccion Social No.776 / 2008, Resolucion 122 de 2012, NTC 1443,
Resolucién 468 de 2012, Resolucion 2674 de 2013 y Resoluciéon 5109 de
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{ [ 2005. |
Presperr;t:S é?g st Por kilogramo de producto.

EMPAQUE / Erpadualvio Producto debera ser empacado en material de primer uso de grado
EMBALAJE Y Eﬁmqala’z alimentario. El producto debe ser entregado en canastilla plastica, limpia

ROTULADOQ ! y desinfectada, con bolsating, sin presencia de hielo, agua, sangre, elc.
Rotulad El rotulado de! producto debera cumplir con Ja Resolucién del Ministerio

owlado | 4o proteccion Social No.5109/2005.

2 £l producto requiere una vida Utit de 2 meses a partir de la fecha de
Vlgéggél&:ﬁléssgsoggm\' empaque en condiciones de congelacién. Al momento de la entrega y
ENTIDAD respective recibo del producto no debe tener mas de 15 dias de

empacado con refacion a la fecha de produccion y/o empaque,

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en Vehiculo cerrado con concepto
técnico sanitario FAVORABLE, expedido por el Ente Territorial de Salud.
Vehiculo dotado con unidad de enfriamiento y equipos de Medicion de
temperatura. El vehiculo debera estar identificado en un lugar visible con
la frase " TRANSPORTE DE ALIMENTOS"

Para producto refrigerado; Al momento de entrega del producto debe
tener una temperatura de refrigeracion no mayor 4°C +/-2°C.

Para producto congelado: Al momento de entrega del producto debe
tener una temperatura entre -15°C a -18°C.

Este no debera presentar escarcha o caracteristicas que indiquen que el
producto ha presentado descongelacion o que presenta condiciones de
descomposicion, adulteracion o falsificacion, garantizando la cadena de
frio hasta ef momento de entrega.

Se debe cumplir con todo lo referenciado en el Capitulo Vil de la
Resolucién 2674 de 2013,

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

E! proveedor dabe cerificar:

+ Concepto sanitario de planta procesadora expedida por el INVIMA.
(Con fecha de expedicién no superior a un afio y con concepto
Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso de los
comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de
almacenamiento. (Con fecha de expedicién no superior a un afio y
con concepto Favorable o Favorable con requerimientos), expedido
por la respectiva Entidad competente.

« Certificacion HACCP o Soporte de implementacion del Plan
HACCP o Diagnostico para HACCP expedida por la autoridad
competente o ente certificador.

]
VERSION

FECHA AGTUALIZACION: MAYO DE 2023
CONTROL DE CAMBIOS
DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial

Se ajusta informacian 2 formato PA-FO-75 Version 01, se relira codigo SIC y se incluye cadigos SAP, se incluye referencia
2 de parametros fisicoquimicas y microblolégices, se incluye En requisitos normatives el cumplimiento la Reselucidn 2674 de

2013, en otras caracteristicas del producto se fistan los limites maximos de metales, se modifica presentacion de! producio
bajo_condiciones de pedido de producto, se ajusta las condiciones de transporte, en ceriificaciones se modifica solicitud

s
P ‘4\535-«'
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~ MOJARRA |

certificacion HACCP v se adici

r? ry

Cambios realizados por JPMR / Abr-21. i

o favorable con requerimientos.

Se la frase “Et prod

ftem Descripcién Del Producto al item Otras C.
En item Requisitos Fisicoguimicos se aclualizan de acuerdo a fa resolucion 122 de 2012 y pasa de Bases voldtiles Totates
{mg/100gr): 35 mg /100 g segiin Resolucién 776 de 2008 a Bases volatiles Totales (mg/100gr): 70 mg/100 g segun

alucidn 122 de 2012 quedando asi:

Limites maximos {mgikg

Resolucion 122 de 2012,

Se actualizan los Limites méximos de metales segun Res

En item item Otras Caracteristicas Del Producto se incluye 1a frase e

no debera presentar evidencia de haber sido con
isticas Del Prod

Requisito

peso fresco)

Plomo (Pb):

Cadmio (Cd);

03 mg/Kg
0.05 mg /Kg

Mercusio (Mg):

0.5 mg /Kg

gelado y posteriormente descongelado”, del

| olor debe ser caracleristico de pescado fresco,

En item Requisitos normativas Se incluye 1a resolucion 122 de 2012, 1a resolucién 468 de 2012, NTC 1443 y la resoiucion
3 5109 de 2005
En ltem Vida Utit Del Producto Y Requerimiento De La Entidad: se ajusta el texto quedands asi: “El producto requiere una
vida uti! de 2 meses a parti de la fecha da emp que en dici de getaci f de la entrega y respectivo
recibo del producto no debe tener mas de 15 dias de empacado con refacidn a la fecha de produccién ylo empaque”.
En Condiciones De Transporte: Se ajusta las temperatura de acuerdo a la resolucitn 2674 de 2013 Quedando asi.: Para
producto refrigerade: Al momento de entrega del producto debe tener una ¢ a de refrigeracion no mayor 4°C +
*C .
Para producto congelado: Al momento de entrega del producte debe tener una temperatura entre «15°C a -18°C. Se retira E!
personal debe contar coh 1a dotacién completa para fa entrega del producto. Toda vez que esta exigencia estd inmersa enla
tesolucion 2674 de 2013.
En Certificaciones: Se incluye el siguiente texto: “Para el caso de los ct se debe p Cc pto i
del sitio de almacenamiento. (Con fecha de expedicion no superior a un afo y con concepto Favorable o Favorable con
requerimientos), expedido por la respectiva Entidad competente.
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
A
Elaboré | Profesional de Defensa N‘g'og'?t" Maga Cat‘alma 10 MAY 2, } l V\
Abastecimientos Clase | riguez Gonzalez W
Profesional de Defensa | Ing Alim. Ingrid Marcela |y T 7 3 Q
P, A ) ¢ LL2
Abastecimientos Clase ! Alfonse Rodriguez 10 MAY 2025 ] i K ¢ -
\./ -
Profesional de Defensa . .
. lim. | ola 1A A
Revisé | Subdireccion General De ["QG': r::ri'aGA?:r":;i 10 BAY m
Operacion Logistica
Profesional de Defensa
Comité Oficina Asesora de Ing. Ind Fabian Ernesto 10 HAY 9y
ASESOr | pranaacion e Innovacion Ponguta Castro il A 7 _
_de Institucional B R ST et |
¥ | Fi i {
Técnicas Bliigetac Adm.Emp. Luz Stella | 7/4/ /‘%/ ,44,
tmi . . | 2 ) G 1
Abasteclml(?zr;tos Clase Beltran Rodriguez 10 MAY 2 023 % “{’_ D re
. Coronel (RA) Ricardo } A I
Secrelario General (E) Augusto Salcedo Rozo 10 HAY ¢ i
- T
- Coronel Carlos Augusto !
pro Director General Morales Hernandez | 0 MAY 7(,,)3 i




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

TITULO

~F

AGENCIA LOGISTICA
FUERZAS MILITARES
....... LA unbén de ncesirn Foaraag-—

INFORME TECNICO PARA CONTRATACION

| Codigo: CT-FO-39

Pagina 30 de

Version No. 02 35

[ Fecha: || 11 || 02 || 2022 |
TILAPIA
| PROCESO .
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
p— o | TITULO Codigs: PA-FO-75
) B - N o
aY FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagina 1de 3
agnncls LESTTIA ARMELFES,
UaEsani i Fecha: { 26 03 2021 st
PRODUCTO / NOMBRE TILAPIA
Codigo 200000704 / 200001862
REQUISITOS Clasificacion Carnicos
GENERALES Son peces con un cuerpo ovalado, muy aplanado por los costados, con
Descripcion del | la cabeza un poco en punta, Es un pescado brillante, corto, con la carne
Producto clara, Es un pescado brillante, corto, con la carne clara. El pescado
debera entregarse complemente limpio y eviscerado.
Ingredientes No aplica
i El producto debe cumplir os siguientes parametros: T
| Requisito Limite permitido
Bases Voldtiles Totales? 70 mg /100g
Requisitos pHa20°C 55-75
Fisiggg&?:n?cos Cloruro A(como cloruro de sodio), | < 2.0
en fraccion masa,
Contenido de acido sulfhidrico Ausencia
1 Requisito para partas come stibles.
NTC 1443- (Ultima Actualizacidn). Requisitos fisicoquimicos del pescado entero,
medallones, fileles vy trozos frescos /refrigerados o congelados).
Requisito m M
Recuento de Escherichia coli, UFClg 10 400
Deteccién de Salmonella ssp /259 Ausente -
Requisitos Deteccion de Vibrio cholerae 01/25 q | Ausencia -
Microbioldgicos Recuento de Staphylococcus aureus 100 i 1000
REQUISITOS o |______coaquiass aositiva e R
ESPECIFICOS Res, 122 de 2012 y Res. 776 de 2008. Tabla 7. Requisitos microbioldgicos para
ol pescado entero, medallones, filetes y trozos frescos (refrigerados o
i congelados). s
Tabla de Informacién Nutricional. Pescados y mariscos
Requisito Valor I
Humedad (g) 55,8
Energia {Kcal) 312
o Energla (KJ) 1293
Requisitos Proleina (g) 16,2
Nutricionales Lipidos (q) 275
Carbohidratos totales (g) 1]
Fibra dietaria (g) 0 |
| Caicio (mg) 70 i
| f~osforo (mag) 110
Tabla de composicion de alimentos Colombianos ICBF - 2018.
 Oftras | €l preducto debe tener olor caracteristico, consistencia tersa y firme, Ia
caracteristicas | presion del dedo no deja huella.
o del producto

La carne debe ser rigida, lisa, brillante sin cambios de color.
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Decreto 561 de 1984, Resolucion 2674 de 2013, NTC 1443 -2016,
REQUISITOS NORMATIVOS Resolucion 122 de 2012, Resolucion 2505 de 2005, Resolucion 776 de
| 2008.

[ Presentacion del | Por Kg de producto, cada unidad de producto debe tener un peso neto |
Producto minimo de 1 Kg o E Gel e i
El producto debera ser empacado en bolsas de polietileno en material de

EMPAQUE/ | Empaque y/o | primer uso de grado alimentario, debidamente sellada
EMBALAJE Y i Embalaje Et producto debera garantizar la inocuidad de los alimentos. y debera
ROTULADO I N _| empacarse al vacio en material de primer uso de grado alimentario.

El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Res Min
Rotulado | Proteccidn Social 005109/2005 y las normas que las modifiquen.
| adicionen o sustituyan. No se permite el uso de adhesivos.

e ] N S ————— s P T S Me0 UT alniesivi

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El producto se requiere con una vida Gtil minima de 15 dias, contados a_
REQUERIMIENTOS DE LA partir de la fecha de entrega del producto en el comedor, en condiciones
ENTIDAD de congelacion.

El vehiculo transportador debe contar con Concepto Higiénico Sanitario
favorable Vigente, expedido por el ente territorial correspondiente. Debe

| contar con equipo de conservacion de frio que permita la conservacion
x del producto (-18 °C - 0°C).

El producto se recibe con temperatura de congelacion de -18°C o menos
Se debera conservar la cadena de frio durante todas las actividades
posteriores a la captura del producto.

CONDICIONES DE TRANSPORTE
El producto debe estar embalado dentro de canastillas limpias y
desinfectadas con bolsatina, sin presencia de sangre, hielo, o indicios de
descongelacion.

El personal manipulador de alimentos debe contar con los elementos de |
proteccion requeridos para la manipulacion de los alimentos de acuerdo ,
con el capitulo Il PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS de fa
Resolucion 2674 de 2013.

v Acte de Inspeccion Sanitaria IVC favorable o favorabie con|
requer_irpientos expedida por el INVIMA de a planta de desposte ylo
CERTIFICACIONES Proveedor/ | , 2condicionador,

4 Registro sanitario del producto Vigente.
Maquitador/ Comercializador v Certificado HACCP y/o Programa de aseguramiento de calidad para

productos de la pesca, expedidos por el INVIMA o Direccion
Territorial de Salud correspondiente,

FECHA ACTUALIZACION: FEBRERO DE 2022
CONTROL DE CAMBLIOS
VERSION I DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

|- 1 | Versién Inicial

| Se elimina cédigo SIC 36830 por no estar en usc, se incorpora el codigo SAP 200000704 I 7
Se adicionan requisitos rnicrobiolégicos, de acuerdo al Ministerio de Salud y Proteccion Social. Decreto 561 de 1984 y

2 ‘ Resolucion 122 de 2012.Tabla 7. Requisitcs microbiologicos para el p entero, dallones, filetes y trozos frescos
(ref) 'v doso dos).

| Se completa informacidn sobte olras caracteristicas del producto.
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Se modifica contenido de 170-200 g por no estar én uso a 1 Kg el cual actuaimente se compra.
Se complementan 10s requisitos normativos, se adiciona normatividad: Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 2505 de 2005,
Resolucion 122 de 2012 del Ministerio de Salud y Proteccidn Social.
| Se completa informacién de 1as Condiciones de Transporte y Almacenamiento.
i Se adiciona informacion sobre el empaque y rotulado del producto
i Se adiciona exigencia de documento que demuestre et P de g niento de {a calidad y/o sistemia HACCP para la

linea de productos de ia pesca expedido por el INVIMA o Direccion Territorial de Salud correspondients.

Se ajusta informacién a nuevo Formato PA-FO-75 Version 01, se incluye cddigo SAP 200001862 que actuaimente se esta
3 utilizando en las regicnates aplicado a comedores el cual que se encuentra en el listado maestro de materiales aportado por

el drea de tecnologia y validado por Ja SGOL. Cambios realizados por JPMR Feb/22.

| S — i

| Elabore | Po Abssecinamo Ciaset | 9 AIm Jermy Paicavate | 9 @ pEn gy |
Dlracloraé\l::estlecimiemo Adm. Rose Mary Enciso Melo 28 FEB 2022 |

Reviss | it Gene | Comem omeznene | 2§ FER 2029 |

i Subdié%(:‘t::;gzir;raide MSc. Adm.REorgg.gE::torVargas | 2 8 FEB 2022

Aprobs | semmocuemie | CULEAGHESe | 90 £ER 9009 (]
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FILETE DE PESCADO APANADO (Milanesa de pescado)

PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
!

\V TITULO Codigo: PA-FO-75

FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersiénNo.01 | Pagina 1 de 3

RSENTIATOSTETIER ALIMENTOS
ey Fecha: | 26 | o3 2021 | TrhmEm=

FILETE DE PESCADO APANADO (MILANESA DE PESCADO)

SAP 20001729 / 200002397

Clasificacion Pescado

| . El filete de pescado apanado o milanesa de pescado, es el resultado de

Descripcién del [ mezclar came de pescado sin preserncia ‘de espinas de los siguientes
Producto tipos: Tilapia, dorado, merluza, robalo, para posteriormente someterlos a
un proceso de apanado, prefritura, . congelacién y por dltimo empaque.

Filetes de Tilapia, y/o dorado, y/o merluza, ylo rébalo, agua, apanado,
protelna concentrada de soya, aceite vegetal, batido, sal, emusificante,

Ingredientes condimentos, especias y aditivos autorizados por la entidad sanitaria
competente.
Requisito Limite Permitido
el Nitr6geno basico volatil total (bases Volatiles),
_ Requisitos NBV, mg/100 g méx. 70
Fisicoquimicos
pH a 20°C 658-6.8

Requisitos fisicoquimicos de Fitetes de pesaicado apanados o rebozados cangelados ~ NTC
4348: 2018

Requisito n m M [

Recuento de Escherichia coli, UFClg | § 10 400 | 2

i Deteccién de Salmonella sop /25 q 5 | Ausencia = 0

| Micraninan s | [ Deteccién de Vibrio cholerae 01125 g | 5 | Ausencia] ~ 10

| Recuento de Staphyloccoccus aureus 5 100 1000 2
coagulasa positiva, UFC/g

Requisitos microbiolégicos de Filetes de p apanados o rebozados congelad
crudos— NTC 4348: 2018

Requisitos
Nu:iqi:ionales No Agllea
Otras Los ingredientes utilizados en el apanado de los filetes o milanesa de
caracteristicas | PE5¢ado, deben ser de calidad grado allmenticio y ademas cumplir con lo
del producto establecido en la legisiacién nacional vigente. Los filetes o milanesas

deben tener un peso de 125 gr como minimo.

- . | NTC 4348 (Ultima actualizacién), Resolucién 776 de 2008, Resol% -
: 122 de 2012, Resolucién 2674 de 2013. -
| Presentacién del [ SAP 200001729 Filete De Pescado Apanado x Kg de producto.
AN

Producto SAP 200002397 Milanesa de Pescado x Kg de producto.
Empaque y/o |El empaque debe garantizar la inocuidad de los alimentos., estara
Embalaje empacado al vacio en material de primer uso de grado alimentario.
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Filete De Pescado Apanado (Milanesa De
Pescado)

El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la resolucion 5109
de 2005 o las normas que los modifiquen, adicionen o sustituyan. No se
permite el uso de adhesivos.

Rotulado

* | El producto requiere una vida util de dos (2) meses contados a partir de
| la fecha de empaque. Al momento de la entrega el producto no debe
| tener méis de un (15) dias de empacado.

- | El producto debe ser transportado en Vehlculo cerrado con concepto
| tecnico sanitario FAVORABLE, expedido por el Ente Territorial de
| Salud. Vehiculo dotado con unidad de enfriamiento y equipos de
| Medicion de temperatura. El vehiculo deberad estar identificado en un
|| lugar visible con la frase " TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
| El personal debe contar con la dotacidén completa para la entrega de!
| producto.
Para producto refrigerado: Al momento de entrega del producto debe
tener una temperatura entre 0°C a 4°C Refrigerado.
| Para ‘producto congelado: Al momento de entrega del producto debe
‘| tener una temperatura entre -10°C a -18°C. Este no debera presentar
| escarcha o caracteristicas que indiquen que el producto ha presentado
. | descongelacion ‘0 que presenta condiciones de descomposicion,
| adulteracion o falsificacién, garantizando la cadena de frio hasta el
| momento de entrega.
| Se debe cumplir con todo lo referenciado en el Capitulo VIl de ia
_| Resolucitn 2674 de 2013

| Registro Sanitario del producto (vigente)

Concepto sanitario de planta procesadora expedida por INVIMA (Con

fecha de expedicién no superior a un afio y con concepto Favorable o

| Favorable con requerimientos).

- | Certificacion HACCP y /o Programa de aseguramiento de la calidad para
. | productos de la pesca, expedidos por el INVIMA o Direccién Territorial de

S eﬂsd: * | Salud corespondiente.

SEPTIEMBRE DE 2021

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version inicial
Se ajusta informacidn a Formato PA-FO-75 Version 00, se retiran cddigos SIC del documento debido a gue ya no son
utilizados en fa enﬁdad Se adiciona clasificacion del producto a cémicos.
Sae | del  por no est uso se bia SAP 200001729 x unidad, se modifican
los fisi I { i no d a ﬂslcoqutmlcos. se incorporan los
exlgldos &n la NTC 4348:. 2018 Productos de la pesca y acuk it Flletes, y varitas
Se incorporan requisitos nﬂnrobloléglcos de acverdo con la NTC 4348: 2018 Productos de la pesa ¥ acuwul!ura Filetes,

t yvantas panadas o
2 & s8 i idos SIC por no estar en uso, se modifica por SAP 200001729

Dentro de los requisitos nommatives se incluye la Resolucién 2674 de 2013, Resclucisn 776 de 2006, Resolucién 122 de
2012, NTC 4348:2018, Resolucidn 2505 de 2004 del Ministerio de salud y proteccién social, 88 elimina fa NTC 1443 por
corresponder a productos de la pesca (refrigaracs o congelados)

Se modifican los requisitos de ¥ do la i6

Se incluye soliciud de acla de visita sanitaria concepto.favorabile o favorable can requerimientos expedido por el INVIMA de
ia planta de di y

S adiciona exigencia de documento yue demuestre el programa de aseguramiento de [a calidad yfo Sisterna HACCP para la

linea de productos de la pesca expedido por el INVIMA o Direccién Territorial de Salud correspondiente.
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Pescado)

del producto se ponen

Se ajusta informacién a Formato PA-FO-75 versian 01, Se ini
3 cérnicos & Pascado, ds acuerdo a SAP. se retira por actualiza
uisitos de acuerdo a descripcion de los

cluye codigo SAP 200002397, se modifica clasiflicacion SAP de
cion del formato informacién de contenido, y en presentacién
uctos en plataforma SAP.

e i 23 5P
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