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\ DEPENDENCIA: Abastecimientos Bienes y Servicios

‘ OFICINA PRINCIPAL/ REGIONAL: Amazonia

| DESCRIPCION DE LA NECESIDAD

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares es un establecimiento publico del orden nacional,
adscrito al Ministerio de Defensa Nacional, dotado de personeria juridica, autonomia
administrativa, financiera y patrimonial, cuya misién es proveer soluciones logisticas focalizadas
en abastecimientos Clase |, Clase Ill e Infraestructura a las Fuerzas Militares de Colombia y a

otras entidades del Estado, en todo tiempo y lugar, y desarrollar sus capacidades en la gestion de
otros bienes y servicios.

En cumplimiento de tal misionalidad, la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, celebro los
siguientes Contratos Interadministrativos:

Contrato interadministrativo No. 039-DIADQ-DIPER-2023 CELEBRADO ENTRE EL MINISTERIO
DE DEFENSA NACIONAL- EJERCITO NACIONAL Y LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS
FUERZAS MILITARES. cuyo objeto corresponde a: EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL
M.D.N. — EJERCITO NACIONAL, AL ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION
CON DESTINO AL PERSONAL DE SOLDADOS Y ALUMNOS DE LAS UNIDADES MILITARES
DEL EJERCITO NACIONAL.

Contrato Interadministrativo No. 0002-ARC-JOLAN-2023 CONTRATAR EL ABASTECIMIENTO
DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE INFANTES DE MARINA,
CADETES Y ALUMNOS DE LAS DIFERENTES ESCUELAS DE FORMACION DE ACUERDO
CON LOS ANEXOS A, B, C, D, E, F, G, DEL PROCESO DE CONTRATACION
INTERADMINISTRATIVA.

Contrato Interadministrativo No.185-00-A-COFAC-CODAF-2022 suscrito con el Ministerio de
Defensa Nacional — Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: EL SUMINISTRO DE
ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS DE AVIACION Y
ALFEREZ, CADETES, DISTINGUIDOS Y ALUMNOS DE ACUERDO CON LA FICHA TECNICA Y
LAS CONDICIONES PROPIAS DEL SERVICIO REQUERIDO.

Actualmente, la Agencia Logistica requiere cumplir con los compromisos adquiridos mediante la
suscripcion de Contratos interadministrativos con las Fuerzas Militares y de Policia, Convenios y/o
Actas de acuerdo con todas aquellas entidades adscritas o vinculados al Sector Defensa.

Es asi que, conforme a lo establecido en las especificaciones técnicas (fichas técnicas, minuta
para elaboracion del mend, etc.) de los negocios contractuales antes relacionado y los que llegare
a suscribir, la Agencia Logistica, a través de sus diferentes regionales, en cumplimiento de sus
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obligaciones contractuales, debe abastecer viveres frescos, secos y demas en forma oportuna, asi
mismo, suministrar y garantizar el abastecimiento de comida caliente en la cantidad y calidad
proporcional al valor de la partida de alimentacién, directamente en las unidades de catering
(comedores de tropa), o donde la Entidad lo requiera para el cumplimiento de sus obligaciones
contractuales.

Con la presente contratacion la ALFM, busca atender el suministro de los bienes antes sefialados
de forma continua, reduciendo la posibilidad de la ocurrencia de riesgos asociados con el
desabastecimiento para lo cual es indispensable contar con empresas gue garanticen capacidad
tecnica, experiencia y cobertura nacional, teniendo en cuenta que en los compromisos
contractuales adquiridos por la ALFM no solo incluyen sitios determinados, sino exigen que se
tenga disposicion de suministro en cualquier parte del pais e inclusive a nivel nacional cuando las
circunstancias operacionales asi lo demanden.

Conforme a lo anterior, se hace necesario adelantar el correspondiente proceso de seleccidn,
cuyo objeto corresponda al SUMINISTRO DE ADEREZOS; BOCADILLOS VELENOS; MAIZ
PETO Y AREPAS PARA LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES;
REGIONAL AMAZONIA, con cargo a la asignacion presupuestal, con el cual se garantice el
suministro de manera ininterrumpida y se mitigue el riesgo de desabastecimiento y la
configuracion de incumplimientos contractuales.

Lo anterior, sin perjuicio de la posibilidad de abastecer otras regionales y/o unidades de servicio y
todas aquellas entidades adscritas o vinculados al Sector Defensa que asi lo requieran, para el
cumplimiento de la misionalidad institucional.

Por lo expuesto anteriormente, y teniendo en cuenta la cuantia del presupuesto que se hace
necesario para atender de manera adecuada la necesidad, es indispensable adelantar un proceso
de minima cuantia, de conformidad con lo dispuesto en el Articulo 2 Numeral 5 de la Ley 1150 de
2007, en el Articulo 94 de la Ley 1474 de 2011, en concordancia con el Articulo 2.2.1.1.1.6.2.
Subseccion 6 del Decreto 1082 de 2015 y Resolucion interna No. 0014 del 10 de enero de 2024,
por la cual se fijan las cuantias para contratar durante el afio 2024 en la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares; Asi como la debida autorizacion para adelantar el proceso acorde al manual de

contratacion, mediante memorando N° 2024130000038153 del 19 de febrero del 2024.

—

| ANTECEDENTES

La adquisicion solicitada, tiene sus antecedentes en el cumplimiento de las obligaciones
contractuales que se desprenden de los siguientes negocios interadministrativos, celebrados por Ia
Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, y los que llegaren a suscribir:

Contrato interadministrativo No. 039-DIADQ-DIPER-2023 CELEBRADO ENTRE EL MINISTERIO
DE DEFENSA NACIONAL- EJERCITO NACIONAL Y LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS
FUERZAS MILITARES. cuyo objeto corresponde a: EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL
M.D.N. — EJERCITO NACIONAL, AL ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION
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CON DESTINO AL PERSONAL DE SOLDADOS Y ALUMNOS DE LAS UNIDADES MILITARES
DEL EJERCITO NACIONAL.

Contrato Interadministrativo No. 002-ARC-JOLAN-2023 CONTRATAR EL ABASTECIMIENTO DE
ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE INFANTES DE MARINA, CADETES
Y ALUMNOS DE LAS DIFERENTES ESCUELAS DE FORMACION DE ACUERDO CON LOS
ANEXOS A, B, C, D, E, F, G, DEL PROCESO DE CONTRATACION INTERADMINISTRATIVA.

Contrato Interadministrativo No.185-00-A-COFAC-CODAF-2022 suscrito con el Ministerio de
Defensa Nacional — Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: EL SUMINISTRO DE
ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS DE AVIACION Y
ALFEREZ, CADETES, DISTINGUIDOS Y ALUMNOS DE ACUERDO CON LA FICHA TECNICA Y
LAS CONDICIONES PROPIAS DEL SERVICIO REQUERIDO.

| ADQUISICIONES ANTERIORES.

De acuerdo con los registros disponibles de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares,
Regional Amazonia, las ultimas adjudicaciones de los bienes objeto del proceso se realizaron asi:

Observaciones al Desarrollo de Ia

No. Proceso No. Contrato !
ejecucion

Contratacién Minima Cuantia No. 006- | Contrato de Suministro : . . ,

055-2021 No. 006-047-2021 Se ejecutd a satisfaccion
Seleccion de Minima Cuantia No. 006- | Conirato de suministro . ; i

016-2022 No. 006-009-2022 Se ejecutd a satisfaccion |
Seleccién de Minima Cuantia No. 006- | Contrato de suministro Se esta ejecutando _

046-2023 |  No. 006-032-2023 satisfactoriamente ;

[ OBJETO A CONTRATAR

El objeto del contrato que resulte del respectivo proceso de seleccion correspondera al:
SUMINISTRO DE ADEREZOS; BOCADILLOS VELENOS; MAIZ PETO Y AREPAS PARA LA
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES; REGIONAL AMAZONIA.

‘ CODIGO ESTANDAR DE PRODUCTOS Y SERVICIOS DE NACIONES UNIDAS (UNSPSC)

Los bienes estan codificados en. el clasificador de Bienes y Servicios UNSPSC como se indica a
continuacién, el cual corresponde con el registrado en el PAA:

GRUPO SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO CLASIFICADOR
UNSPSC
(19) (28) (01)
Alimentos Preparados y Empanadas y Pasteles de sal LRl ol
(E) . (50) conservados quiches y pasteles frescos
PRODUCTOS DE Alimentos, bebidas y 22)
USO FINAL [LorEy Productos de cereales y ( 1% (o1 | 50221101
legumbres cereaes Grano de Cereal |
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(17) sa(lsa; y Sa(lsa)s 0

confiteria. confiteria

condimentos y condimentos o 50171830
conservantes productos para cremas para untar
untar 0 marinados
(16)
Chocolates, azucares, (18) (13)
edulcorantes y productos de productos de Chocolate o 50161813

sustituto de
chocolate, confite

ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL BIEN /SERVICIO

Los oferentes y futuro contratista deben dar plena observancia y cumplimiento de las fichas y
especificaciones técnicas contenidas en el proceso. Asi como las siguientes:

ITEM CANTIDAD DESCRIPCION REQUISITOS MINIMOS
AREPA DE MAIZ BLANCO SIN SAL X 40 gramos
El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe
poseer una textura suave al paladar, olor y sabor caracteristico, libre
de cualquier material extrafioc o contaminante de cualquier | Producto que se caracteriza por
naturaleza. El producto no podra presentar exceso de grasa niensu | ser una masa elaborada a partir
1 1 (UNIDAD) superficie o en su interior. Los aditivos utilizados para la elaboracién | de maiz blanco y margarina que
del producto deben cumplir con todos los requisitos relacionados en posteriormente es sometido a un
el decreto 2106 de 2009; con relacidn a las materias primas se debe | proceso de asado sobre parrilla.
cumplir con lo establecido en la Resolucién 4506 de 2013 y/o sus
modificaciones siguientes: Resolucion 2671 de 2014 y Resolucion
| 3709 de 2015.
AREPA CON QUESO X 100 gramos .
| El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: poseer E,'a'f,rc%dﬁtﬁ iz ;gi ':oisalad:drigﬁ;ﬁ |
| una textura suave al paladar, olor y sabor caracteristico, libre de deviiecha q mantequilla.  sal
2 1(UNIDAD) | material extrafic o contaminante de cualquier naturaleza. El . ‘” q y d bly
| producto no podra presentar indicios de sobrecoccién o quemado. azacar, relleno con queso doble
El producto debe entregarse en cavas de icopor a una temperatura crema y sometido a un proceso de
minima de 75°C garantizando su conservacion y proteccién frente a LS EERED
la contaminacién cruzada. -
| MAIZ TRILLADO (PETO O MAZAMORRA) BOLSA DE 1000 Conjunto de granos procedentes
3 1 (KILO) gramos de cualquier variedad o hibrido, de
| El grano de maiz no debe contener contaminantes de tipo fisico, | | 4 Zea M !
quimico y microbiolégico que afecten la salud y debe de estar SR 1A
exento de sabores y olores extrafios.
Solucién acuosa, viscosa,
ligeramente dulce, de incolora o
traslucida ligeramente amarilla,
MIEL EN SOBRE 8 gramos misciblg al calentar en todas las
El jarabe de glucosa debe estar exento de materias objetables o | Prororciones con agua,
& 1 (UNIDAD) extrafias, debe cumplir con los limites méximos de rejsiduos de congqntrada Y glarmcada de
plaguicidas establecidos por la normatividad vigente. sgcar!dps, ob.tenlda por ’Ia
hidrolisis parcial de almidén
alimenticio y/o inulina, a través de
acidos y/o enzimas grado
| | alimenticio.
| | Producto preparado con la pulpa
| SALSA DE TOMATE DE 8 A 10 gramos | de tomates (Lycopersicum
Su color debe ser Rojo caracteristico y completamente homogéneo. esculentum) sanos y maduros,
5 1 (UNIDAD) Su olor y sabor deben ser propios y libres de olores y sabores | adicionado de sal, azucar,

extrafios, debido a su preparacién con ingredientes de buena
calidad, ademas de estar libre de sabor sobrecosido. Los aditivos
utilizados para la elaboracién del producto deben cumplir con todos

edulcorantes permitidos, vinagre
cebollas, ajos y aditivos
permitidos. Debe cumplir con los |
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los requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 y sus | requisitos fisicoquimicos,
actualizaciones, asi como también de la Resolucién 2606 de 2009; | microbiolégicos, y otras
con relacion a las materias primas se debe cumplir con lo | caracteristicas de los productos
establecido en la Resolucion 4506 de 2013 y/a sus modificaciones | descritas en la ficha técnica.
siguientes: Resolucion 2671 de 2014 y Resolucién 3709 de 2015.
BOCADILLO (DE GUAYABA - VELENO) X 30 gramos
El bocadillo sera elaborado con minimo 60% de pulpa o fruta y debe
presentar las siguientes caracteristicas sensoriales:
¢ Color uniforme; olor y sabor propio de la fruta procesada, | Pasta sélida obtenida mediante la
libre de sabores y olores extrafios y de consistencia firme. | coccién de una mezcla de pulpa
e El producto debe estar totaimente libre de materias | de guayaba madura y sana, con
6 1 (UNIDAD) extrafias y sin sefiales de resequedad o revenimiento. adicion de edulcorantes naturales
¢  Como aditivos solo se permite el uso de pectinas. o artificiales. El bocadillo debe
o No deben adicionarse aditivos no autorizados en la | tener una consistencia que
normatividad correspondiente con el fin de mejorar las | permita cortar después de frio sin |
condiciones del producto. El producto no puede presentar | perder su forma y textura. |
ningun indicio de alteraciones y/o contaminaciéon que
afecten el consumo del producto generen algun riesgo.
¢ No se permite la presencia de ningun tipo de almidén.

NOTA: Los bienes a suministrar, deben cumplir con la totalidad de los requerimientos y
especificaciones contenidas en las fichas técnicas adoptadas por la Entidad, anexas al presente
informe técnico.

CONDICIONES TECNICAS ESPECIALES DEL BIEN/ SERVICIO A ADQUIRIR

Aunado al cumplimiento de las especificaciones técnicas contenidas en el concepto anterior y la
correspondiente ficha técnica, adoptada por la Entidad para el suministro de los bienes, el oferente
y futuro contratista debe cumplir los siguientes requerimientos técnicos:

A. Canal de Comunicacién para solicitud de entrega:

El futuro contratista en el acta de coordinacién para el inicio del contrato que resulte del proceso
de seleccidn, informara al respectivo supervisor del contrato el canal de comunicacién con el cual
dispone para la solicitud de entrega del producto, garantizando la accesibilidad y consulta al
mismo, de modo que, no se presenten dificultades en el suministro por tal motivo.

B. Transporte Especial:

Para los suministros a efectuarse en el COMANDO AEREO DE COMBATE No. 6, los productos
deberan transportarse y entregarse para su traslado en CAVAS DE POLIETILENO EXPANDIDO
(ICOPOR) LIMPIAS, DESINFECTADAS, EN BUEN ESTADO Y CON PILAS REFRIGERANTES
EN CANTIDAD SUFICIENTE PARA GARANTIZAR LA CADENA DE FRIO para los productos que
apliquen (arepas), y para los que no, en canastilla plasticas, debidamente acomodados, de modo
que, se garantice la presentacién de los productos y la inocuidad de los mismos.

Estas deben ir debidamente numeradas y contadas, indicar en un lugar claro y visible que las
mismas van dirigidas para el rancho de tropa (unidad de catering CACOM 86), y contarse al
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momento de la entrega con la claridad del peso de las mismas.
C. Establecimiento de Comercio

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, union temporal o promesa
de sociedad futura) DEBE acreditar un establecimiento de comercio mediante el Certificado de
existencia y representacion legal y/o certificado de inscripcion en el registro mercantil, segun sea
el caso, en donde ejecutaran las actividades relacionadas con el objeto del presente proceso de
seleccion (Suministro de aderezos, bocadillos velefios: maiz peto y arepas). Con el fin de
garantizar el suministro ininterrumpido de los productos relacionados con el objeto del presente
proceso de seleccion y dado los riesgos ya tipificados por la Entidad como bloqueos de vias,
derrumbes, paros, entre otros, el establecimiento de comercio debe contar con un domicilio en
Florencia ~Caqueta. Este requisito se realiza teniendo en cuenta que el 70% de las unidades
de catering que administra la regional, se encuentran ubicadas y/o se abastecen en el
municipio de Florencia Caqueta.

Nota 1: Para el caso de los oferentes plurales (union temporal o consorcio o promesa de sociedad
futura) uno de los integrantes debe acreditar este requisito. Y ambos deberan acreditar un
establecimiento de comercio que tenga relacion con el objeto a contratar

Nota 2: La Entidad se reserva la potestad de realizar visita técnica y verificacién del requisito para
confirmar y corroborar dicha informacion.

D. Concepto Sanitario, Acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para

expendio de alimentos y bebidas y/o para establecimientos de almacenamiento de
alimentos y bebidas.

El proponente DEBE anexar a su propuesta, la respectiva acta de inspeccion sanitaria LEGIBLE
emitida por la autoridad sanitaria competente (Direccién territorial de salud o INVIMA), del
establecimiento de comercio, la cual debera allegarse con concepto favorable o Con
Reguerimiento (Siempre y cuando en este Ultimo no se comprometa la calidad e inocuidad del
producto y la salud del consumidor), es decir, que acredite que el establecimiento de!l productor
y/o fabricante, o comercializador cumple con la totalidad de las condiciones sanitarias establecidas

en la normatividad vigente que rige la materia, que no SUPERE LOS DOCE (12) MESES de
expedicion.

NOTA 1: Debe anexarse al cumplimiento de este requisito CERTIFICACION (Formulario No.7), en

la cual se manifieste de manera expresa la calidad en la que se actua, es decir, productor y/o
fabricante, o Comercializador.

NOTA 2: Los datos consignados en el respectivo concepto DEBEN ser coherentes con la
informacién reportada en el certificado de existencia y representacion legal y/o matricula mercantil
aportado para el cumplimiento del establecimiento de comercio segun aplique, so pena de
rechazo de la acreditacién del cumplimiento del presente requisito. EI comité evaluador esta en Ia
potestad de confirmar y corroborar dicha informacion.
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Nota 3: Para el caso de los oferentes plurales (unién temporal, consorcio o promesa de sociedad
futura) cada integrante debe acreditar individualmente este requisito.

NOTA 4: E|l Concepto Sanitario y/o Acta de inspeccion Sanitaria DEBE allegarse en el formato
establecido para tal fin por parte la autoridad sanitaria competente, conforme a lo dispuesto en el
articulo 51 de la Resolucién No. 2674 de 2013 y Resolucion 1229 de 2013 expedidas por el
Ministerio de Salud y Proteccion Social.

E. Acta de Inspeccién Sanitaria de Vehiculos y/o medios de transporte:

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa
de sociedad futura) DEBE anexar a su propuesta, el acta de inspeccion sanitaria legible de
minimo 02 VEHICULO de transporte de alimentos, expedido por la autoridad sanitaria
competente en la cual consten las condiciones sanitarias del mismo con concepto FAVORABLE o
FAVORABLE CON REQUERIMIENTO apta para el transporte de alimentos, que no SUPERE
LOS DOCE (12) MESES de expedicién.

Adicional a ello debe anexar junto con este requisito:

1. Copia Soat (el cual debe estar vigente).

2. Revision tecno mecanica (si aplica), mediante la cual se verificara que el vehiculo y/o
medio de trasporte, posee las condiciones mecanicas 6ptimas para poder circular por las
vias publicas y privadas del pais.

3. Licencia de transito del vehiculo (Tarjeta de Propiedad).

A su vez debe dar cumplimiento a todos los requisitos establecidos en la Resolucién 2674 del
2013, Capitulo VI, Articulo 29.

Nota: Se debe allegar Licencia de transito del vehiculo (Tarjeta de Propiedad), mediante el
cual se acredite la tenencia del vehiculo o en su defecto vinculo civil o contractual que
pruebe la tenencia de los vehiculos a titulo del oferente.

Nota 2: La Entidad se reserva la potestad de realizar visita técnica y verificacion del requisito para
confirmar y corroborar dicha informacioén.

F. Cumplimiento de Normatividad Con Relacion Al SG-SST
El oferente persona natural o juridica debe allegar con su oferta:

o Certificacion expedida por la ARL a la cual se encuentre afiliada la empresa, que certifique
porcentaje de cumplimiento del SG-SST de acuerdo al Decreto 1072 de 2015 y seguln las
fases de implementacion de la Resolucion 0312/2019, donde la valoracion sea
MODERADAMENTE ACEPTABLE o ACEPTABLE, en la que conste que la aplicacion de la
autoevaluacion haya sido en el mes de diciembre del afio 2023.
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Nota 1: Al momento de la verificacion se tendra en cuenta la fase de implementacién definitiva del
Sistema de Gestidon de SST en la que se encuentre el proponente de acuerdo a lo establecido en
el articulo 26 de la resolucién 312 del 2019, que al tenor indica:

“Desde enero del afio 2020 en adelante, todos los Sistemas de Gestion de SST se ejecutaran
anualmente de enero a diciembre o en cualquier fraccién del afio si la empresa o entidad es
creada durante el respectivo afio.

Del 2020 y en adelante, en el mes de diciembre las empresas deberan:

1. Aplicar la autoevaluacion conforme a la Tabla de Valores y Calificacién de los Estandares
Minimos del Sistema de Gestion de SST, mediante el diligenciamiento del formulario de
evaluacion establecido en el articulo 27 de la presente resolucion.

2. Elaborar el Plan de Mejora conforme al resultado de la autoevaluacién de los Estandares
Minimos. Este Plan de Mejora debe quedar aprobado por la empresa en el Plan Anual del Sistema
de Gestion de SST.

3. Formular el Plan Anual del Sistema de Gestion de SST, el cual debe empezar a ser ejecutado a
partir del (1) primero de enero del afio siguiente.

Nota 2: Para el caso de los oferentes plurales (unién temporal, consorcio 0 promesa de sociedad
futura) cada integrante debe acreditar individualmente este requisito.

G. Educacién y Capacitacion de Los Manipuladores De Alimentos

De conformidad con la resolucién 2674 de 2013, en su ARTICULO 12.- EDUCACION Y
CAPACITACION establece que: “...Todas las personas que realizan actividades de manipulacion
de alimentos deben tener formaciéon en educacion sanitaria, principios bésicos de Buenas
Practicas de Manufactura y précticas higiénicas en manipulacién de alimentos. Iqualmente, deben
estar capacitados para llevar a cabo las tareas que se les asignen o desempefien, con el fin de
que se encuentren en capacidad de adoptar las precauciones y medidas preventivas necesarias
para evitar la contaminacién o deterioro de los alimentos.

Las empresas deben tener un plan de capacitacién continuo y_permanente para el personal
manipulador de alimentos desde el momento de su contratacion y_luego ser reforzado mediante
charlas, cursos u otros medios efectivos de actualizacién. Dicho plan debe ser de por lo menos 10
horas anuales, sobre asuntos especificos de que trata Ja presente resolucion. Esta capacitacion
estara bajo la responsabilidad de la empresa y podrd ser efectuada por ésta, por personas
naturales o juridicas contratadas y por las autoridades sanitarias. Cuando el plan de capacitacién
se realice a través de personas naturales o juridicas diferentes a la_empresa, éstas deben
demostrar su idoneidad técnica y cientifica y su formacion y experiencia especifica en las dreas de
higiene de los alimentos,

Buenas Précticas de Manufactura y sistemas preventivos de asequramiento de la inocuidad...”

En tal sentido, el oferente persona natural o juridica debe allegar con su oferta:

» Certificado de higiene y manipulacién de alimentos y/o listados de asistencias a
capacitaciones, con fecha de expediciéon dentro de los 6 meses anteriores a la fecha de
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cierre del presente proceso, de dos operarios involucrados en el area de proceso de
produccioén y/o distribucién. Dichas certificaciones podran ser efectuadas por personas
naturales o juridicas contratadas y por las autoridades sanitarias.

e Plan de capacitacion continuo-permanente y/o cronograma de capacitacion para el
personal manipulador de alimentos desde el momento de su contratacion, de acuerdo con
lo establecido en el Articulo 13. Plan de capacitacion de la resolucion 2674 de 2013.

H. Certificacion de aptitud médica para la manipulacién de alimentos del Personal
Manipulador de Alimentos y persona encargada del descargue y/o Conductor:

Para el cumplimiento de este requisito se requiere que el oferente presente certificacion médica no
mayor a doce meses de expedicion del personal involucrado en el area de proceso de produccion
y/o distribucion (02 Personas encargadas del descargue y/o conductores), en la cual conste la
aptitud para la manipulacion de alimentos y el buen estado de salud.

NOTA: La Entidad se reserva la potestad de realizar visita técnica y verificacion de las
instalaciones locativas, manipuladores, y procesos en cualquier momento o etapa del proceso de
seleccion, visita en la cual se tomaran evidencias fotogréaficas.

l. Plan Estratégico De Seguridad Vial

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa
de sociedad futura) DEBE anexar en su propuesta el plan Estratégico de Seguridad Vial
acreditando el cumplimiento a la normatividad vigente en seguridad Vial, segun la Ley 1503 de
2011 articulo 12, modificado por el articulo 110 de la ley 2109 de 2019 y Resolucién
20223040040595 de 2022 que deroga la Resoluciéon 1565 de 2014, y Por la cual se adopta la
metodologia para el disefio, implementacién y verificacién de los Planes Estratégicos de
Seguridad Vial y se dictan otras disposiciones.

Adicionalmente y en cumplimiento del decreto 2851 del 2013, Articulo 11. Registro, Adopcién y
Cumplimiento, El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, union
temporal o promesa de sociedad futura) DEBE anexar en su propuesta certificacion suscrita
por el organismo de transito que corresponde a la jurisdiccién en la cual se encuentra su domicilio
0 quien haga sus veces, en donde se avale el cumplimiento del Plan Estratégico de Seguridad
Vial.

Nota 1: El plan Estratégico de Seguridad Vial debera acreditar el cumplimiento del Capitulo .
Metodologia para el disefio e implementaciéon del PESV, en la estructura metodolégica de 24
pasos indicada en el anexo de la resolucion 20223040040595 de 2022.

Nota 02: Para el caso de los oferentes plurales (unién temporal, consorcio o promesa de sociedad
futura) cada integrante debe acreditar individualmente este requisito, salvo si la naturaleza y
particularidad de la organizacién de unos de los integrantes no le exija su aplicaciéon conforme a lo
estipulado en el articulo 12 de la'Ley 1503 de 2011.
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J. Plan de Saneamiento:

El oferente debera certificar la implementacién y capacitaciones de cada uno de los programas del
plan de saneamiento basico los cuales son el programa de limpieza y desinfeccién, programa de
manejo de residuos sélidos y programa anual de control de plagas y manejo de roedores en
cumplimiento de la resolucion 2674 de 2013.

K. Seguridad de la informacién

Dando cumplimiento a las politicas, normas, procedimientos y buenas practicas de seguridad de
los activos de informacidén y demas lineamientos establecidos por la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares y con el fin de minimizar el uso no autorizado, indebido o accidental de los
activos de Informacion de la entidad, el futuro contratista (persona natural, persona juridica,
consorcio, unién temporal o promesa de sociedad futura) DEBE anexar al cumplimiento de
este requisito EL ACUERDO DE CONFIDENCIALIDAD Y NO DIVULGACION CONTRATISTA
(Formulario No.6), debidamente diligenciado y firmado.

| NORMATIVIDAD APLICABLE (especifica para el servicio y/o bien)

* NTC 5372 La presente norma tiene por objeto establecer los requisitos minimos que
deben cumplir las arepas de maiz refrigeradas y la masa utilizada en su preparacion,
para asegurar la inocuidad y calidad del producto. Contempla arepas blancas o amarillas

listas, asadas, que pueden contener mantequilla, margarina o ambas, queso y otros
ingredientes.

* NTC 921 Esta norma establece los requisitos y los ensayos que debe cumplir la salsa de
tomate, Catsup o Ketchup.

* NTC 5856 Esta norma establece los requisitos fisicoquimicos y microbiol6gicos que debe
cumplir el bocadillo de guayaba.

e Resolucion 2674 de 2013, modificada por Resoluciéon 3168 de 2015 Por /a cual se
reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones.

* Resolucién No. 5109 de 2005, emitida por el Ministerio de Proteccion Social Por /a
cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado y etiquetado que

deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo
humano.

* Resolucion 15790 de 1984, respecto a las caracteristicas organolépticas, fisicoquimicas y
microbioldgicas de los derivados del tomate, modificada por la Resolucién 1407 de 2022,

por la cual se establecen los criterios microbiolégicos que deben cumplir los alimentos y
bebidas destinados para consumo humano.
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o Ley 92 de 1979 Por Ia cual se Dictan Medidas Sanitarias.

¢ Decreto 2078 de 2012 Por el cual se establece la estructura de Instituto Nacional de
Vigilancia de Medicamentos y Alimentos —INVIMA- y se determinan sus funciones.

o Decreto 3075 de 1997 Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 09 de 1979

¢ Circular 046 de 2014 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social, por
medio de la cual se establecen lineamientos para la articulacién y coordinacién de las
actividades de inspeccion, vigilancia y control relacionadas con alimentos destinados al
consumo humano.

o Circular 031 de 2015, expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social, por
medio del cual emiten directrices para la aplicacién de la normatividad sanitaria de
alimentos de consumo humano.

e Decreto 1282 de 2016 Por el cual se establece el tramite para la obtencién de la
autorizacion sanitaria provisional y se dictan otras disposiciones.

Asi mismo, en lo no regulado particularmente en las normas antes mencionadas, se aplicaran las
normas civiles y comerciales, las reglas previstas en el proyecto de pliego, las resoluciones y los
documentos que se expidan con relaciéon al presente proceso de seleccion abreviada subasta
inversa electrénica.

@ EXPERIENCIA REQUERIDA ]

La experiencia del proponente debe ser acreditada con los siguientes documentos:

1. Acreditacién de la experiencia en el sector publico: Para el caso de contratos ejecutados
con el sector publico, se debe anexar copia de un (01) contrato debidamente firmado,
ejecutado en su totalidad (no en ejecucion) y acta de liguidacién debidamente firmada por un
valor igual o mayor al del presupuesto oficial dispuesto para el presente proceso de seleccion
($58.500.000,00) y que el objeto corresponda o guarde relaciéon con el mismo.

El acta debe contener como minimo la siguiente informacion:
a) Objeto del contrato.
b) Valor del contrato.
¢) Nombre o razén social del contratista.
d) Nombre o razén social del contratante.
e) Fecha de iniciacién y terminacién del contrato.
f) Fecha de la liquidacion.

2. Acreditacién de la_experiencia en el sector privado: Para efectos del sector privado, el
oferente debera acreditar esta experiencia mediante la presentacién de un (01) certificacién
debidamente firmada de un contrato ejecutado en tu totalidad (no en ejecucion), expedida
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Unicamente por el contratante y suscrita por la persona competente o autorizada, por un valor
igual mayor al del presupuesto oficial dispuesto para el presente proceso de seleccion
($58.500.000,00) que el objeto corresponda o guarde relacién con el mismo.

Para que la certificacion que acredite la experiencia del oferente sea considerada valida, ésta
debera contener como minimo, la siguiente informacién y requisitos:

A. Informacién:

Nombre o razén social del contratante y contratista, direccién y teléfonos.

Objeto del contrato.

Fecha de inicio y fecha de terminacion del contrato (dia, mes, afio).

Indicacién del cumplimiento a satisfaccion por parte de la empresa contratante, que podra ser
confrontada por la Entidad, o solicitado en caso de que lo considere necesario, por no estar
especificada la calidad del cumplimiento en el certificado de que se trate. No se tendran en
cuenta las certificaciones en las cuales se indique que el cumplimiento es regular, malo,
deficiente o similar.

5. El valor final del contrato (incluye el valor inicial mas las adiciones y los reajustes que se
hubiesen presentado durante la ejecucion del contrato) en pesos, a la fecha de terminacién de
los suministros y/o servicios certificados.

Ll A

Los documentos allegados para acreditar la experiencia con entidades publicas vy privadas
(contratos con actas de liquidacion y certificaciones, respectivamente), que no cumplan con los

requerimientos antes enunciados o no contengan la totalidad de la informacion requerida, no
seran tenidos en cuenta.

Unicamente se podra acreditar la experiencia requerida cuando el proponente haya desarroliado

de manera directa las actividades que constituyen tal experiencia para el presente proceso de
seleccidn.

3. Acreditacion de la experiencia en la modalidad de consorcio y/o unidn temporal:

Unicamente se podra acreditar la experiencia requerida cuando el proponente haya desarrollado
de manera directa las actividades que constituyen tal experiencia.

En los casos en que el contrato o los contratos hayan sido celebrados en consorcio, unidn
temporal o bajo cualquier otra forma de participacién conjunta, serd tenida en cuenta la
experiencia de acuerdo al porcentaje de participacion que sumadas den el 100% de |a requerida
en el proceso de seleccién y que el objeto corresponda al del presente proceso.

Nota 1. No se aceptaran contratos sin su respectiva liquidacion ni certificaciones de contratos en
ejecucion.
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Nota 2. La entidad se reserva el derecho de verificar la autenticidad de los documentos aportados
y con los cuales se pretende acreditar la experiencia, o solicitar los respectivos contratos o
documentos que le soporten.

LUGAR (ES) DE ENTREGA Y/O EJECUCION DEL CONTRATO

La ejecucién del contrato se realizard mediante entrega del bien de conformidad con la ubicacion
de las unidades de negocio; previa solicitud efectuada por parte del supervisor (a) del contrato.

Departamento del Caqueta

[TEMS BATALLON O UNIDAD CATERING DIRECCION UBICACION
BATALLON DE APOYOS Y SERVICIOS PARA EL
1 COMBATE NO12 "GENERAL FERNANDO BASPC 12 Calle 16 No. 16-00 centro Florencia. Florencia Caqueta
SERRANO"
BATALLON DE INGENIEROS NO. 12 "GENERAL " . .
2 LIBORIO MEJIA” BIMEJ 12 Venecia-Caqueta Venecia-Caqueta
3 BATALLON DE APOYO Y SERVICIOS CONTRA EL Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado Larandia - C 15
NARCOTRAFICO BASCN a cuatro kilémetros al Sureste. andia - Caqueta |
4 BATALLON'DE APOYO Y SERVICIOS CONTRA EL Fuerte Militar Larandia Cagueta ubicado Larandia - C 14
NARCOTRAFICO No. 2 BASCN 2 a cuatro kilémetros al Sureste. e
5 GRUPO DE CABALLERIA MECANIZADO No. 12 Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado Larandia — C @
“RINCON QUINONEZ® GMRIN 12 a cuatro kilémetros al Sureste. andia - Laque
BATALLON DE INSTRUCCION, ENTRENAMIENTO Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado ) |
® | YREENTRENAMIENTO NO. 12 BITER 12 a cuatro kilometros al sureste O
Kildmetro 9 VIA LA SIBERIA San San Vicente del
i BATALLON DE INFANTERIA NO. 36 CAZADORES BICAZ 36 Vicente del Caguan — Cagueta Caguan- Caqueta
Aeropuerto Gustavo Artunduaga Tres esquinas -
8 COMANDO AEREO DE COMBATE NO. 6 CACOM 6 Paredes Caqueté

NOTA 1: La recepcion de los bienes objeto del contrato, en el sitio relacionado en el item 8 de la
anterior tabla, estara supeditada a la efectiva disponibilidad de vuelo por parte de la Fuerza Aérea,
para el traslado de los mismos a la base de Tres Esquinas, de modo que, en la eventualidad de
que se efectue la solicitud del suministro y por condiciones ajenas a la Entidad no exista salida de
vuelo para el traslado de los alimentos, el contratista debe recepcionar nuevamente los bienes
objeto de suministro y almacenarlos, toda vez que, la entidad no cuenta con dicha capacidad; y
efectuar entrega de los mismos una vez sean solicitados.

Departamento del Putumayo

ITEMS BATALLON O UNIDAD CATERING DIRECCION UBICACION
1 BATALLON DE INFANTERIA NO. 25 "GENERAL Vereda el Porvenir en Villa Garzon. Villa garzén-
ROBERTO DOMINGO RICO DIAZ- BIROR 25 putumayo
2 BATALLON DE ARTILLERIA NO. 27 GENERAL LUIS Kilémetro 11 en la via que conduce a Santana-
ERNESTO ORDONEZ CASTILLO BALOC 27 Puerto Asis en el corregimiento de Santana. putumayo

NOTA 2: El futuro contratista debe coordinar con el supervisor las fechas y horas de entrega, de
modo que no se presenten traumatismos en el cumplimiento de los suministros por no observarse
las horas establecidas para tal fin.

B
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NOTA 3: La Regional podra contemplar lugares de entrega adicionales mediante la celebracion de
actas modificatorias suscritas por las partes.

| PLAZO DE EJECUCION

El plazo de ejecucion del contrato que surja del proceso de seleccion sera hasta el 31 de Agosto
de 2024 el cual se contara a partir del cumplimiento de los requisitos necesarios para la ejecucion
del contrato, incluida la reunién de coordinacién para aclarar estipulaciones, obligaciones,
entregas y demas condiciones contractuales, o hasta agotar el presupuesto oficial de mismo, lo
que primero suceda en el tiempo.

‘ PRESUPUESTO CONTENIDO EN EL PLAN ANUAL DE ADQUISICIONES

El presupuesto oficial estimado y contenido en el Plan Anual de Adquisiciones para el presente
proceso de seleccion corresponde a la suma de CINCUENTA Y OCHO MILLONES QUINIENTOS
MIL PESOS M/CTE ($58.500.000) incluido IVA y demas impuestos, tasas y contribuciones (SI

APLICA).
DEPENDENCIA DE RUBRO PRESUPUESTAL
AFECTACION (5° NIVEL) DESCRIPCION DEL RUBRO VALOR
PRODUCTOS DE MOLINERIA,
VIVCOM VIVERES A-05-01-01-002-003 ALMIDONES Y PRODUCTOS $ 58.500.000
COMEDORES DERIVADOS DEL ALMIDON; OTROS
PRODUCTOS ALIMENTICIOS

FORMA DE PAGO PROPUESTA

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares cancelara el valor del contrato (menos descuentos
de ley), en mensualidades vencidas, o proporcional por fraccién, correspondiente a los suministros
efectivamente realizados y de acuerdo a los valores ofertados por el contratista, dentro de los
treinta (30) dias habiles siguientes a la correspondiente facturacion, previo cumplimiento de los

tramites administrativos y financieros a que haya lugar y al cumplimiento de los siguientes
requisitos:

A cargo del contratista:

a. Factura o documento equivalente con el cumplimiento de los requisitos sefialados en los
Articulos 621y 774 del Codigo de Comercio y Articulo 617 del Estatuto Tributario Nacional. De
conformidad con el Decreto 1929 de 2007 por el cual se reglamenta el articulo 616-1 del
Estatuto Tributario y demas normas que le adicionen, modifiquen o sustituyan, el contratista
generara y pondra a disposicién de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares las facturas
electrénicas junto con la copia de la Resolucion de autorizacion expedida por la DIAN, a través
del correo electrénico del Supervisor del Contrato, que sera informado con anticipacion a la
generacion de las facturas, notas crédito y/o notas débito, para su respectiva revisién y
aceptacion o rechazo de la misma. De igual manera el contratista debe cargar cada una de las
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facturas generadas por el link del proceso en la plataforma transaccional del SECOP I, una
vez se realice aceptacion por parte del supervisor del contrato. Esta condicién sera de
obligatorio cumplimiento, de acuerdo a la normatividad tributaria vigente durante el plazo de
ejecucion.

Certificacién de paz y salvo del pago de seguridad social integral y parafiscales. Sies U.T o
Consorcio se deben anexar igualmente por cada miembro. Tratandose de personas juridicas,
se debera acreditar el pago de los aportes de sus empleados, a los sistemas mencionados
mediante certificacion expedida por el revisor fiscal, cuando este exista de acuerdo con los
requerimientos de ley, o en su defecto por el representante legal.

Certificacion de paz y salvo de obligaciones laborales. Si es U.T o Consorcio se deben anexar
igualmente por cada miembro. Tratandose de personas juridicas, se debera acreditar el pago
de los aportes de sus empleados, a los sistemas mencionados mediante certificacién expedida
por el revisor fiscal, cuando este exista de acuerdo con los requerimientos de ley, o en su
defecto por el representante legal.

Planilla de pago seguridad social y parafiscales; por parte del contratista de las obligaciones
frente al sistema de salud, riesgos profesionales, pensiones y aportes a las Cajas de
Compensacién Familiar, Instituto Colombiano de Bienestar Familiar y Servicio Nacional de
Aprendizaje, cuando a ello haya lugar.

Documentos por parte del contratista de no aplicacion de retencién en la fuente para
trabajadores independientes.

A cargo del supervisor del contrato:

d.

a. Formato vigente Tramite pago parcial y/o total.
b.
c.

Cuadro control de pagos firmado.

Acta de entrega y recibo a satisfaccion del objeto Contractual debidamente diligenciado y
firmado por el supervisor y el contratista.

Alta de almacén.

Requisitos adicionales en caso de existir endoso o cesidn:

d.

a. Endoso Factura o equivalente.
b.
c.

Memorando tramite de endoso por parte de la Coordinacién de Contratos de la Regional.
Aceptacion endoso por parte del contratista y en los casos de UT o Consorcio por cada uno de
los integrantes.

Documento Autorizacién endoso / Cesiones por parte del beneficiario.

NOTA 1: Los documentos y requisitos sefialados en los anteriores literales deberan acreditarse

para la procedencia de cada uno de los pagos a que haya lugar durante el término de ejecucién
del contrato.
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NOTA 2: La certificacion Bancaria entregada con la propuesta, no tendra una fecha de expedicién
mayor a treinta (30) dias, en este orden de ideas esta debera contener los siguientes datos:

Nombre o Razén Social

Numero de Nit.

Entidad Financiera

Numero de cuenta

Tipo de cuenta (Ahorros o corriente).

Si el contratista cambia de cuenta bancaria, solicitara a la entidad bancaria, certificacién bancaria
actualizada, la cual debera presentar dentro de los diez (10) dias anteriores al respectivo giro.

NOTA 3: La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia no se

responsabilizara por la mora en el pago al contratista, cuando ello fuere provocado por razones o
causas imputables al mismo.

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

Ademas de las previstas en la ley 80 de 1993, ley 1150 de 2007 y normas reglamentarias
inherentes a la naturaleza del contrato, a las obligaciones derivadas de las disposiciones legales
vigentes que regulan su actividad y las contenidas en los documentos previos del proceso de
seleccion, el futuro contratista debe cumplir con las siguientes obligaciones:

Obligaciones Generales:

a. Dar cumplimiento a las obligaciones con los sistemas de seguridad social, salud, pensiones y

aportes parafiscales cuando haya lugar, y presentar los documentos respectivos que asi lo
acrediten, conforme lo establecido por el Articulo 50 de la Ley 789 de 2002, la Ley 828 de
2003, la Ley 1122 de 2007, Decreto 1703 de 2002, Decreto 510 de 2003, articulo 3 de la Ley

1150 de 2007, Ley 1562 de 2012 y demas normas que las adicionen, complementen,
modifiquen o aclaren.

Dar cumplimiento a lo estipulado en el Manual del Sistema de Gestién de Seguridad y Salud

en el Trabajo para Contratistas, Subcontratistas y Proveedores de la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares.

Pagar los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones de todo el personal que ocupe en
la ejecucion del contrato, igualmente la elaboracién de los subcontratos necesarios, quedando

claro que no existe ningun tipo de vinculo laboral del personal con la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares, Regional Amazonia.

Cumplir con todos los requisitos establecidos para pago, quedando bajo su responsabilidad el

no tramite de pago de la respectiva (s) factura (s), por falta de cumplimiento total de los
mismos.
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Conocer a cabalidad el estudio y documentos previos, anexos técnicos, proyecto de pliego,
pliego de condiciones definitivo, adendas (si hay lugar a ellas), contrato y demas documentos
del presente proceso de seleccién a fin de ejecutar y dar cumplimiento del objeto del proceso
con eficiencia y eficacia.

Actualizar y/o modificar las garantias cuando a ello hay lugar.

Efectuar las entregas en los plazos y condiciones establecidas, e igualmente en el vehiculo
acreditado en el proceso de seleccién para tal fin, so pena de incurrir en incumplimiento
contractual.

Entregar la totalidad del suministro solicitado junto con la factura, la cual debera cumplir con
los requisitos legales correspondientes, como los precios ofertados en el contrato.

Responder en los plazos que la Agencia Logistica Regional Amazonia establezca en cada
caso, los requerimientos de aclaracion o de informacién que le formule.

Suscribir el acta de recibo a satisfacciéon del objeto contractual y el Acta de Liquidacion del
Contrato.

Informar oportunamente a la Entidad y/o supervisor del contrato, cualquier irregularidad o
inconveniente que se presente en el suministro.

Constituir la garantia de cumplimiento dentro de un plazo no mayor de tres (03) dias habiles
siguientes a la fecha de perfeccionamiento del presente contrato.

. Realizar todos los procesos y procedimientos necesarios en la plataforma SECOP Il y SIIF, de

su competencia.

. Mantener activa la cuenta corriente o de ahorros reportada para los pagos con el fin de evitar

traumatismos en el proceso de ejecucion del contrato.

Obligaciones Especificas:

Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato, ejecutando el suministro contratado de acuerdo
con los documentos que soportan el proceso contractual y la propuesta presentada,
especialmente con lo dispuesto en las especificaciones y fichas técnicas establecidas por la
Entidad.

. Informar al supervisor, una vez suscrito el respectivo contrato, el nimero de contacto telefénico

y correo electrénico dispuesto para las solicitudes de pedido.

. Contar con la coordinacién logistica necesaria, y a su costa, para la entrega de los bienes en

los lugares de ejecucién del contrato.
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. Dar observancia durante la ejecucién del contrato a la Resolucién 2674 de 2013, y demas

normas y/o actos administrativos que la sustituyan, modifiquen o adicionen.

. Cambiar los bienes suministrados que presenten algun tipo de observacién posterior a su

entrega, por no cumplir con las condiciones técnicas descritas en el contrato, en un lapso no
superior a 2 horas para las unidades de negocio ubicadas en el departamento de Caqueta y en

un lapso no superior a 10 horas para las unidades de negocio ubicadas en el departamento de
Putumayo.

Mantener vigentes, durante la ejecucion del contrato, todas las licencias y/o permisos

requeridos para el suministro del bien, conforme a los requerimientos de las normas que rigen
la materia.

. Llevar el control sobre las cantidades y ejecucién presupuestal del contrato, siendo unica y

exclusivamente responsabilidad de! contratista, los suministros que se efectlen por fuera del
valor oficial del contrato.

. Mantener las condiciones sanitarias de los productos a suministrar durante toda la ejecucion

del contrato, igualmente que cuenten con Registro, permiso o notificacion sanitaria vigente,
segun riesgo en salud publica.

. Garantizar la implementacién del Plan Estratégico de Seguridad Vial de acuerdo a lo indicado

en la Ley 1503/20211, Ley 2050/2020, Decreto 1552/2021 y demas que regulen la materia.

Los contratistas, subcontratistas o proveedores deben garantizar el suministro de ropa de
seguridad conforme a lo establecido en la normatividad legal vigente. La cual debe ser
adecuada para las actividades que van a realizar, garantizando que sus trabajadores usarén
los elementos de Proteccion Personal (EPP) y la ropa de seguridad que se les ha suministrado.
Adicionalmente, debera controlar el uso adecuado, inspeccionar y realizar periédicamente las
reposiciones de los EPP y ropa de seguridad para asegurar sus Optimas condiciones; y
entrenar a su personal en el uso adecuado y cuidado de los EPP.

RIESGOS TECNICOS (Matriz de Riesgos) —‘

Atendiendo a lo establecido en el Articulo 4° de Ia Ley 1150 de 2007 y los Articulos 2.2.1.1.1.6.1. y
2.2.1.1.1.6.3. del Decreto 1082 de 2015 se efectua la evaluacion de los riesgos previsibles, de
conformidad con lineamientos y directrices efectuadas por Colombia Compra Eficiente, asi:

z
Clase

Impacto
Después Del

Monitoreo Y Revigitn
Tratamiento

Tratamlento/Co
ntrol A Ser
Implementado

G De
Ocurrencia Del Evento

Fuente
Etapa
Tipo
-]
Probabilidad
Impacto
Valoracion del Riesgo
Categoria
Probabilidad
Impacto
Valoracién
Responsable Por
Implementar EI

Categoria
ZAfecta La Ejecucidn Del

£A Quién Se Le Asigna?

Fecha Estimada En Gue

Se Inicia El Tratamiento

Fecha Estimada En Que
Se
Completa El Tratamiento

£Como Se Realiza
El Monitorea?
Pericdicidad




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

7~

AGENCIA LOGISTICA
PUERZAS MILITARES

TITULO

INFORME TECNICO PARA CONTRATACION

| Cédigo: CT-FO-39

Versién No. 02

Pagina 19 de
38

e L ek o A1 Fourtas— e e M. e
| Fecha: |[ 11 ][ 02 ][ 2022]
Analizando
- adecuadame
Bl g 'g '§ No existen oferentes | Declaratoria de! desierta o| E| Desarollarun o = | Desdels En la m,,n‘::dil' de
1 s{ 2 8|8 habilitados para ef del proceso de Z u, adecuado 2 s | 7| Z| B 14| estructuracid | Adjudicaci | modo que se ELiante I?é
ol =1 & proceso de seleccion seleccion <| andlisisdela < n on identifique | °Structuracitn
0 oferta del sector claramente del proceso
los posibles
oferentes
Verificar el pago . Durante la
= de aportes para O Verificando etapg de !
4 G| fscalesy 2 alkontos por | ~omoar
= - P -
st e| 618 . & | soficitar garantia 8 )
2| 8| § g g DBT:;:%{;:;;’:E: de] Reclamaciones por ° de pago de 101 |2| &gl 5| APatrpe | Durantela el:r:""a"s'a °°'.“"“°Ig s
Bl 21 Bl § iaora o del parte de terceros a la < salarios a|l2 © La ejecucion | Parapagoy ejecucion,
4] 5 | 8| laborates a cargo del ALEM s L s verificando la | especialmente
[l " prestaciones = | Suscripcion -
Conse sociales e Y5 | Det Contrato pertinencia de para la
O | indemnizaciones b4 la expedicion procedencia
laborales de la garantia | de cada pago
al que haya
tugar |
o . 2 Verificacion
2l o £ 3 i J = sm:cdl'xdlde ‘E De La
€| g| B | 35| Bloqueode ViasDe Imposibilidad de dar 13 establecimiento 5 £ A Partir De b te ) informacién
3 8 8 3 § Acceso que cumplimiento a tas 2 de comercio en 3 3 |lel 3 @ 8 La uranteca Por Medios En el
2 ﬁ % imposibilitan el obligaciones especificas 5 la sede de la < Suscripcion slecucién De momento en
) i del p y imiento © regional g Del Contrato Comunicacié que ocurra
< n
Adecuado .
_ anélisis de la Analizar
o2 oferta del bien y °°"f9"“° el
83 . oferta es|uc:|onde la
3 |28 8 No proyeccién S| presentada por 8 aiena
el 8| gl E ol & o 2 Desde la Enla efectuado, la Durante e!
o | § 5| 25| 7 cooomdacecotos 8t | pecequtiocoonimicn S| 2| eogommemes | 5 |5 |s| 2af e ey
& g| 5% 8 la oferta S evitar la < 5 n n econémica evaluacion
S B U | h © resentada
25 presentacién de %r o
35 precios P
o artificialmente dojlos
bajos proponentes
=13 - golicn;:d ge ‘_
A <l 518 . : ] SeRmdmb: 2
g E g '§ Incumphr‘nlenlu Total O incumplimlento del 8 E Cumplimiento y 2 3|5 % & 2 A Partir De adj%r;ilt’:iaci In(ormg pe Mensual
5 gl =l 8 H Parcial De Las Objelo Contractual <| € adecuado 2 g La o Supervision
o | g Obligaciones 8| seguimientoata @ | Suscripcion n
ejecuclon del Del Contrato
contrato
Solicitud estricta
de requisitos
técnicos, que
garanticen en
gran medida el
cumplimiento de
las
especificaciones Durante la
técnicas , 0
establecidas vezﬁec‘::an
para cada requisitos
producto, de 5 | habilitantes. Por parte del
modo que de g durante el, contratista
8 e | ® Producto d ) = “L".réa l?.r'pprar;a & | cumplimiento c cada vez que
8l g| §|§ Moo o 4] =i ol | 3| “rdels | Coni | paees” |
5 o 2 .
8 & % ,3, E cumplimiento de fa ficha defeccitl:gglmle;‘;Ztra(n < -E producto a 2i [ii2 e 3 a _é necesarios n del efectoe el
g < @ técnica , intoxicacion de 3 suministrar. 2 —lE contrato. | Por parte del suministro
los consumidores Solicitud de _E; ejzcu cion supervisor
garantia de s Durante “; cada vez que
calidad de los © ejecucion del reciba el
bienes. d anirato suministro
Verificacién
minuciosa por
parte det
supervisor del
contrato de [os
productos
recepcionados,
con
acompafiamient
o de fa Ingeniera
de Ia ali
Por parte del
5 | A partirdet Contratista
= % | perfeccionam estando
= g Solicitud de i iento y atento por el
- s Incumplimlento del pedidos de 5 | cumplimiento canal de
gl 8 § § D:";"’Lz;:&zi’:;gg! contrato y generacion 2| =| formaescitaa 2| 2lal &lal & de los Eniiais i Cada vez que
7 & % 8 g :‘s?lmo sitios de de traumatismos en fos < | B | través de correo m s isil on dispuesto se solicite el
o| E| & & L enfrel o comedores B | electrénico con B | necesarios para el fin suministro
g € | una anterioridad B para la comespondie
(5] de 24 horas % | ejecucion del nte
o contrato Por parte de
la ALFM a
través de su




PROCESO ) j
GESTION DE LA CONTRATACION

TITULO

\ s | Codigo: CT-FO-39 ]
- INFORME TECNICO PARA CONTRATACION || versién No. 02 || P29ina 20 de

38
FUERZAS MILITARES

establecidos

supervisor,

vvvvvvvvv R [Fecha: |[ 11 |[ 02 |[ 2022 |

| RIESGOS DE LA ETAPA CONTRACTUAL ;

los plazos
. ]

Teniendo en cuenta el analisis del sector efectuado, la naturaleza, el objeto del contrato a celebrar y el
analisis del riesgo atribuido a las partes, se considera gue es necesario exigir como garantia contrato de
seguro contenido en una péliza que cubra los riesgos que se relacionan a continuacién, en las cuantias
igualmente relacionadas.

La cual, deberé ser constituida a favor de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia,
identifica con Nit. 800.117.190-7, y presentada ante la oficina de contratos, para que surta la aprobacién
correspondiente y de forma posterior ser anexa al respectivo expediente contractual.

Tipo de riesgo

Amparos exigibles Cobertura

Incumplimiento total o parcial de las obligaciones
nacidas del contrato, asi como de su cumplimiento
tardio o de su cumplimiento defectuoso, cuando
ellos son imputables al Contratista garantizado.
| Ademas, comprendera siempre el pago del valor de
las multas y de la Clausula Penal Pecuniaria que se
pacten en el contrato garantizado.

Cumplimiento de las

obligaciones surgidas

del contrato

Valor asegurado: Veinte por ciento
(20%) sobre el valor total del
contrato.

Con una vigencia igual a la
ejecucion del contrato, de las |
prorrogas a las que hubiere lugar y
seis (6) meses mas.

Mala calidad y el correcto funcionamiento de los
bienes que recibe Ila Entidad Estatal en
| cumplimiento de un contrato.

Calidad del bien

Valor asegurado: Veinte por ciento
(20%) sobre el valor total del
contrato.

Con una vigencia
ejecucion  del

igual a la
contrato de las

| prorrogas a las que hubiere lugar y

seis (6) meses mas.

Perjuicios ocasionados por el incumplimiento de las

obligaciones laborales del contratista derivadas de ;

la contratacion del personal utilizado en el territorio
nacional para la ejecucion del contrato amparado. El
no pago de salarios, prestaciones sociales e

Pago de salarios,

prestaciones sociales

e indemnizaciones
laborales

Valor asegurado: Cinco (5%)
sobre el valor total del contrato.

Con una vigencia por el termino
del contrato y tres (3) affios mas

indemnizaciones laborales. |

ACTIVIDADES DE SEGUIMIENTO DEL CONTRATISTA (CUANDO APLIQUE)

(Da conformidad con la guia de evaluacion, seleccién seguimiento del desempefio y reevaluacion de proveedores publicada en ia
Suite Visién)

INSPECCIONES:




PROCESO ) )
GESTION DE LA CONTRATACION

\\ Y// TITULO | Cédigo: CT-FO-39 ]
s INFORME TECNICO PARA CONTRATACION || versién No. 02 g’ggina 21 de
i | Fecha: |[ 11 ][ 02 ][ 2022 ]
CANTIDAD FECHA LUGAR RESPONSABLE
N/A N/A N/A N/A

AUDITORIAS DE SEGUNDA PARTE:

CANTIDAD FECHA LUGAR RESPONSABLE
N/A ‘N/A N/A N/A

INTEGRACION COMITES ESTRUCTURADORES Y EVALUADORES (TECNICOS) Y

SUPERVISOR
Nombre Cargo
Comité estructurador Técnico . . . Profesional de Defensa del Grupo
Ing. Alimentos Leidy Delgado Ramirez Abastecimientos Bienes y Servicios |

Nombre Cargo

Comité Evaluador Técnico Adm. Emp Carlos Eduardo Gasca PD. Coordinador de
Fuentes Abastecimientos B.S
Nombre Cargo

Supervisor Tasd del Grupo Abastecimientos

Adm. Emp. Yesica Lorena Olmos Enciso Bienes y Servicios

ANEXOS DEL INFORME TECNICO

Para todos los bienes y/o servicios se debe anexar el Pantallazo del Plan Anual de
Adguisiciones en el que Conste su inclusién.

No. Solicitud de Pedido de SAP 400008037
OBRAS/MANTENIMIENTO

Disefios actualizados, revisados y aprobados

Licencias

Permisos Ambientales

Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)

VIVERES FRESCOS Y SECOS

Fichas técnicas de productos aprobadas y actualizadas
Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)

COMBUSTIBLES

O O[] OO0 [
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Fichas técnicas de productos aprobadas y actualizadas

]

Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo

(Si aplica)

OTROS BIENES /SERVICIOS

Fichas técnicas (si aplica) D
Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo I—_—I
(Si aplica

Y los demas que a criterio del comité técnico estructurador sean necesarios para la correcta estructuracion del
proceso de contratacion,

%« De (s |7
O
Ing. eAéIi}. Leidy-Delgado Ramirez Adm. Emp. Carlos BEdugrdo Gasca Fuentes

PD. Grupo Abastecimientos B.S. Coordinador del Grupo d¢ Abastecimientos B. S.
Elaboré Aprobd
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ANEXO

ESPECIFICACIONES TECNICAS

AREPA DE MAIZ BLANCO SIN SAL

PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
— e | TITULO Cddigo: PA-FO-75
\(,__./
FICHA TECNICA DE PRODUCTQ | Version No. 00 Pagina 1de 3
ST ALIMENTOS

Fecha: | 12 07

2018

AREPA DE MAIZ BLANCO SIN SAL

Cadigo-

200001716 / 200001718 / SAP 200001690

Clasificacién

Panaderla

Descripcién del

Producto que se caracteriza por ser una masa elaborada a partir de maiz

caracteristicas

del praducto

Producto blanco y margarina que posteriormente es sometido a un proceso de
asado sobre parrilla.
Ingredientes | Maiz bianco y margarina
4 Requisitos :
| Fisicoguirnicos biowaplica
El producto debera cumplir con |os siguientes requisitos microbioldgicos:
[tem Evaluado Requisito
fecuenta da aerobios mesafilos UFC/g <10000
5 Recuentos de Collformes UFC/g <3
Requisitos Recuentos de Collformes Fecales UFC/g a
Microbiolégicos de Staphy aureus poshtiva, UFC /g <100
Recuenta de Bacillus Cereus UFC/g <100
Detecciéin de Escherichia Colifg Ausencia
Deteceldn de Salmonella/25 g Ausencia
3.4
Requisitos 513 =10
Nutricionales 05 101
5 -
156 -
Datos Tabla Nutricional ICBF - Arepa de maiz blanco sin sal
El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe poseer
una textura suave al paladar, olor y sabor caracteristico, libre de
cualquier material extrafio o contaminante de cualquier naturaleza, E
Otras producto no podra presentar exceso de grasa ni en su superficie o en su
interior. Los aditivos utilizados para la elaboracion del producto deben

cumplir con todos los requisitos relacionados en el decreto 2108 de 1983
¥ sus gctualizaciones, asf como también de la Resolucién 2606 de 2009;
con refacion a las materias primas se debe cumplir con lo establecido en
la Resolucidn 4506 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes:
Resolucién 2671 de 2014 y Resolucién 3708 de 2015,

SAP 200001716 El producto debe tener un peso minimo de 100 gramos
SAP 200001718 Ei producto debe tener un peso por unidad de 30 a 40

Contanido gramos.
SAP 200001680 El producto debe tener un peso por unidad de 60 a 100
gramos.

Requisitos Resolucion 2674 de 2015, Res. Min proteccion social 5109 de 2008. NTC

Normativos

5372
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Se gjusta formato PA-FO-75 Version 00, se incluye la clasfficacion de conformidad con la Tabla de |
composicion de alimentos del ICBF de 2015 y codigos SAP de los producios. Se actualizan los requisitos |
normativos, cambiando ef Decreto 3075 de 1997 por la Resolucion 2674 de 2013 que establece los
requisitos sanitarios que deben cumplir quienes ejercen fabricacion, procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento, iransporte, distribucién y comercializacién de alimentos. Se unifican las Fichas Técnicas

Presentacion del El producto debe protegerse de tal manera que no se peﬂ:nita
Producto contaminacion cruzada. El producto deber entregarse en canastilias
limpias y desinfectadas.
Al momento de la entrega el producto debe lener una temperatura entre
| 1y 4°C- El producto debe ser transportado en furgén dotado con unidad
de enfriamiento y equipos de medicién de temperatura. El personal debe |
GCondiciones de | PoSeer dotagibn completa para la entrega del producto. En lugar fresco::
Transporte y seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni|
Almacenamichio transportarse con diferentes sustancias, También debe ser transportado_-
en furgdn ylo wvehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS expedido por el
ente territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos
EMPAQUE Y referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013,
ROTULADO E! producto debe empacarse en material de primer uso, que proteja el
producto x 10 unidades de producto. El cumplimiento de los materiales
Empague utilizados para el empaque debe estar condicionado at cumplimiento de
la Resolucién 683 de 2012, Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucién 834
B de 2013, dependiendo del material utilizado.
Se debe indicar minimo la siguiente informacion; fabricante, direccion
fabricante, fecha de elaboracitn, lote, Debe ser impreso no adhesivo con
Rotulado tinta negra de facil lectura y de tamafio proporcional al tamafo del
| producto, segun Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 333 de 2011, La
informacién suministrada en el empaque debe también deciarar la
existencia o no de alérgenos en su composicion.
Vida Util El producto se requiere con una vida Ot minima de ocho (8) dias,
_ contados a partir de la fecha de entrega. |
~ Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
CERTIFICACIONES Proveedor/ competente. {Con fecha de expedicion no superior a un afio y con
Maquilador/ Comercializador concepta Favorable o Favorable con requerimientos)
—__ Registro sanitario del producto. (Vigente).
FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO: MARZO DE 2020
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
Peiceomne gl oo e e )
1 Version Inicial
2 Se adiclona presentacién de 100y 80 g
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de producto antiguas y se incluyen los gramajes requeridos para la operacion. En vida ulll se requiere que
las arepas tengan una vida Gtil minima de Ocho(8) a partir de Ia fecha de entrega.

CARGO | = NOMBRE | FECHA | FIRMA
o Profesional de Defensa ing. Alim, Inés Miryam Rivera - i
Elabord | ayastecimientos Ciase ! Cardona 04 05000 Qllm u(t.-m}" Ul(-"ﬂ“‘—-—' *

& v Directora Abastecimlentos Clase |

Adm. Rose Mary Enciso Melo

o rnar 200

El |\

Subdirector General, de

Coranel (RA) Carlos Ernesto

! M-SR 2
UMY D L2 el

Abastecimientos y Servicios Camacho Disz
Suhdirector General de Coronel (RA} Juan Carlos Collazos
Contratacién Encinales O A M08 Z\““\Qé?
; Coronel Juan Carlos Riveros = ‘”/
Secretario General. o)
s Pineda CDL(‘HWQ Jod Pl

o
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Version No. 01 | Pagina 1de 2

i_ .
| ~SmgiieeEner ALIMENTOS = e e | N —-
i Fecha: | 26 ] 03 I 2021 I s

PRODUCTO I NOMBRE AREPA CON QUESO
Cadigo 200001747 / 200001715
REQUISITOS Clasificacion AREPAS
AENERATES Descripcion del El producto es una masa de maiz blanco enriquecido con la adicion de
espcmx‘niitctr:) leche, mantequilla, sal y azicar, relleno con quesoc doble crema y
sometido a un proceso de coctidn {Asado)
! disrites El producto podra tener como minimo los siguientes ingredientes: maiz
NgEgiEE blanco o amarillo, agua, queso doble crema, mantequilla y sal.
Requisitos

Fisicoquirmicos

No Aplica

El producto debera cumplir con los siguientes requisitos microbiclogicos:
Parametro Acsptabie

Recuento da Mizroorganismos Mesaflon 13360
Requisitos C°;‘;C’"“e‘3 ;’ﬂ"a‘fﬁ mfp s
: . : Cotiformes Feoales, MNP <3
Microbiolégicos ;ecuemo Estaflccoco coaguinsd positng ER i
REQUISITOS Recuento Esporas Clostnifiun Sulfite Reduttor <100
ESPECIFICOS Satmonetla | 25g Hegato
Pardmelros Microbiologicos-INVIMA: Actualizacion 16 de abril de 2002
Requisitos -
Nutricionales No Aplica
Ei producto debe presentar las siguienies caracteristicas. poseer una
textura suave al paledar, olor y sabor caracterislico, libre de material
Otras extrafio o contaminante de cualquier naturaleza. El producto no podra
caracteristicas | presentar indicios de sobrecoccion o quemado,
del producto | El producto deber entregarse en cavas de icopor a una temperatura
minima de 75°C garantizando su conservacion y proteccién frente a la
contaminacion cruzada,
El producto debe cumplir con los requerimientos establecidos en la
REQUISITOS NORMATWO§ Resolucion 2674 de 2013,
f Por unidad de producto con pesa nelo minimo de 100 9.
P"*ﬁ‘;’;ﬁéﬁg del 1 SAP 200001717 Arepa con GQueso
SAP 200001715 Arepa de Maiz Amarillo con Queso
Bolsa de polipropitenc BOPP o polietileno de primer uso y grado
EMPAQUE/ alimentario. El preducto debe ser embalado en canastilla por 2 bolsas de
EMBALAJE Y Empaque y/o | 15 unidades cada una o 3 bolsas por 10 unidades.

ROTULADO Embalaje Cada unidad de producto debera enlregarse empacada de forma
individual en pelicula de pape! Kraft anti-grasa o boisa aluminizada, de tal
forma que se proteja el producto.

Rotulado Se qebe indicar minimo la siguiente informacion: fabricante, direccion del
fabricante, fecha de elaboracion. lote.
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[ Continua Ficha Técnica de Producto ... AREPA CON dUESO r

. 1
REX"?QRIUJ:;’?T%SP gg LDX EL?n; AD El producto se requiere con una vida Gtil minima de dos (2) dias. '

El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con |

CONDICIONES DE TRANSPORTE concepto técnico sanitaric FAVORABLE (FV), expedido por el Ente|

Territorial de Salud. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

Conceplc sanitarioc de planta procesadora expedida por la entidad |
c&::g::g&?;%ﬂ;ig:ﬁ;:gg: / competente (Con fecha de expedicion no superior a un afo y con

conceplo Favorable o Favorable con condiciones).

]
FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021 |
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Versién fnicial
Actuatizacién Informacion A Formato PA-FO-75, y se Incluye Codigo SAP aclualizado para Arepa con Queso y Arepa de
Maiz Amarillo con queso”. Se incluye el maiz amarific en los ingredientes.
Se retiran los Requisitos Fisicoquimicos, pues no se tiene informacién de fa normatividad de donde proceden los datos alli
registrados.
Se incluye referencia normativa para los Requisitos Microbiologicos “Pardmetros Microblolégicos-INVIMA, Actualizacion 16
de abril de 2002°
2 Se ajustan y complementan Otras caracteristicas det praducto.
Se Retira La Inf 6n De Los Requisitos N i y se incluye "Ef producto debe plir con los requerimientos
establecidos en 12 Resolucion 2674 de 2013
Se ajusta {a presentacién del producto incluyendao ia descripcion de cada cadigo SAP.
Se Fusionan Los ltems Empaque Y Condiciones Da Embalaje Ajustando La Informacion En El flem Empaque Y/O Embalaje.
Se incluye en las Condicipnes de transporte y se adiciona “Se debe cumplir con lodos los requisitos referenciados en el
capitulo Vil de la Resolucidn 2674 de 2013", y Se ajustan fas CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ Gomercializador
Gambios reahzados por JPMR /Abr 2021 ol
CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero 3 0 ABR 2021
Directora Abastecimientos .
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo | () 3 MAY 2021
. Subdirecior General de : Coronel (RA) Carlos Ernesto
RevisS | pasiecimientos y Servicios Camacho Diaz 1] 3 MAY 2021, ¢
Subdirector General de MS¢, Adm. Emp. Héctor Vargas I
Contratacion Rodriguez 0 3 MAY ZU[‘ .
Aprahé

Camacho Diaz

Secretario General (E) Caronel (RA) Carlos Emesto | 1 § MAY U1
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S ALIMENTOS ™
et sk Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE MAIZ TRILLADO ( PETO O MAZAMORRA)
Cadigo SAP 200001482 / SAP 200002471
REQUISITOS . 3
GENERALES Clasificacion Verduras
Descripcion del | Conjunto de granos procadentes de cualquier variedad o hibrdo, de Ia
Producto graminea Zea mays.
Ingredientes | Malz Trillado para peto o nazamorra

| El producto debe cumplir con los parametros:

: DESCRIPCION % MAXIMO
Eoausies i ggrmczg:a?e en Granos 1%
Fisicequimicas l Daiiados por Hongos o
| Aflatoxinas 20 pa/Kg
Requisitos fisicoquimicis — Maiz Grado 1, NTC 633 (Ultima Aclualizacién)
El producto debe cumplir con los pardmetros:
SSEP%%?F'I)%SS Microorganismo Lirnite
|  Requisitos Recuento de aerobios masofilos, UFC/g 250000
| Microbiolégicos | [recuento de Escherichia coli, UFC/g <10
E Recuento de mohos y levaduras, UFC/g 5000
Recuento de Staphylococeus aureus coagulasa psitiva, UFC/g <100
_— Requisitos microbioldgicos. para maiz en grano - NTC 633 (Uttima Actualizacion) |
Requisitos . i
Nutricionales s haidlica
Otras El grano de maiz no debe contener contaminantes de tipo fisico, quimico
caracteristicas |y microbiologico que afecten la salud y debe estar exento de sabores y
del producto | olores extrafios,
NTC 633 (Ultima Actualzacién), Resolucién 2674 de 2013, Res. Min
REQUISITOS NORMATIVOS Proteccién 5109 de 2005, Resolucion 2906 de 2007 del Ministerio de la
Proteccién Social,
Presentacion del | SAP 200001482 — Bolsa de 1000 gramos.
EMPAQUE / Producto SAP 200002471 — Bolsa de 500 gramos
EMBALAJE Y Empaque y/o | El producto debe estar reempacado en bolsa de polietilenc de baja
Embalaje densidad de calibre 3.0
ROTULADO - T
Rotulado El producto debe ser impreso en la paca o en la boisa, debe cumplir con
los requisitos de la Res. Min. Proteccidn Social 5109/2005.
Vlzg;gé;ﬁlé;.?gg gg -{2 Y El producto se requiere con una vida Ui de dos meses (2) meses
ENTIDAD contados a partir de la fecha de entrega.
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| Continua Ficha Técnica de Producto ...

MAIZ TRILLADO ( PETO O MAZAMORRA) |

CONDICIONES DE TRANSPORTE

2674 de 2013.

humedas.

En jugar fresco, seco y venfilado, lejos dei calor y el fuego. No debe
almacenarse ni {ransportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgbn yfo vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo Vil de la Resolucion

Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aguellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. El producto no deberé presentar ningun indicio deterioro y/o

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

procesen,

¢ Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacién Sanitaria del 1
sroducto vigente, segun corresponda.
« Concepto sanitario Favorable o favorable con condiciones del|
2stablecimiento donde se fabriquen,
2nvasen, almacenen, transporten, distribuyan, comercialicen |
alimentos o sus materias primas, emitido por la autoridad |
sanitaria competente. |

preparen, |

s

P

v

FECHA ACTUALIZACION: DICIEMBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial
2 Se ajusta la informacitn a Formato PA- FO-75 Versién 01, se incluye cédigo maiz (pelo o mazamorra) x 500 g]rar;\'d;
LCambios realizados por IMRC 7 Noviembra 2021.
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA =i
Profesional de Defensa ing. Alim. Inés Miryam Rivera 3
Elaboré |  spastecimientos Clase | Cardona 0w Z h@]\”\ﬁk,ﬂ.k‘]‘ WA
Directora é'k;a;sé?cimienms Adm, Ros2 Mary Enciso Melo : ( Z ",[\
4 /f e /']
Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Ernesto . . ; !
Revis6 Aba:let;imientos y Semvicios Camacho Diaz { d% &gﬂ\g
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas . L
Coniratacion ' Rodriguez ] L
Secretario General Coronel Juan Carlos Riveros Pineda L 7 /f—"’/ %

Aprobd

(

J

J
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AGENCIA LOGIBTICA ALIMENTOS
LD Fecha:| 12 | o7 | 2018
PRODUCTO /| NOMERE MIEL EN SOBRE
Cadigo 200001779
Clasificacion Confiteria
REQUISITOS Solucién Acuosa, viscosa, ligeramente dulce, de incolora o Fasiucida a
GENERALES . ligeramente amarilla, miscible al calentar en todas lag proporcionas con |
Descripcion del | agua, concentrada y clarificada de sacaridos, obtenida por la hidrolisis
Preducto parcial de almidén alimenticio /o inulina, a través de scidos y/o enzimas
grado alimenticic,
E | Aziicar, glucosa, sabor artificial, miel de abejas, regulador de acidez,
Ingredientes | acidulante, conservantes, log adifivos e ingredientes deben ser
| permitidos por la legislacion nacional vigente.
[ Requisitos Jarabe de glucosa
I .
| Equivatente de dextrosa (DE), en % 2-70
Sbios totaies, &n % 70-90
Requisitos — -
Fisicoquimicos o . _ 40-860
Almidon cualtative Negativo
I_Humedad. en% 10-30
— | - Requisitos fisicoquimicas ~ NTC 610 i
Microor m
Recuento de microorganismos aerobios mesafilos, UFClg |5 D00
_REQUISITOS Requisitos NMP colformes fecalesty <3
ESPECIFICOS Microbioldgicos Recuento de Mohos y Levaduras, UFGlg 500 |
Deteccion de Sakmonelia /25 g . 0 |
s Requisilos microbiolégicos ~ NTC 510
Requisitos :
Nutricionales Ife Apllca_
El jarabe de giucosa debe estar exento de malerias objetables o
extrafias, debe cumplir con los limites maximos de residucs de
Ot"ai‘st’ plaguicidas eslablecidas por la normatividad vigente. .
caracteristicas Witales pesados (axprasados ooms pomo) ] {
del producto !mk;wn ~a D ml Manio g
Arstnicoeomgkalpee | Wi
L — (Pomosmrgeem " weweus|
Contenido El producto debe contener peso neto minimo 8 gramos.
| Requisitos | Resolucion Ministerio de Saiud y proteccion Social 2674 de 2013,
i Normativos | Resolucién §109 de 2005. NTC 610

Presentacion del

ROTULADO Producto

Bolsas de minimo 100 unidades. |

L 11 ][ 02 ][ 2022 ]
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o | TITULO Cédigo: PA-FO-75

FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 00 ] Pagina 2 de 2 )(-‘)(

W ALIMENTOS i e

PR i e Vet Fecha: | 12 07 2018 Lo
El products debe ser transportado en furgén yfo vehiculo cerrado con
: o concepto técnico sanitario Favorable o Favorable ton requerimientos,

2 ) %ggf’;%?f: dye expedido por el Ente Territorial de Salud.

Ambiente: preferiblemente a menos de 30°C. Después de abnr
almacenar en refrigeracién. Se debe cumplic con todos los requisitos |
referenciados en el capitulo VI de la Resolucion 2674 de 2013. |

Empaque flexible conformado con un material laminado de 2 capas, |
resistente a presiones fi slcas, barrera a oxigeno, vapor de agua, olores |

Erifape y sabores con barrera a oxigeno, vapor de agua, olores y sabores y
abre facil,
El producto debe cumplic con los requisitos sanitarios que e sean
Rotulado aplicables en materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo
dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 333 de 2011 si es
el caso. Debe declarar presencia de alérgenos en su empaque.
Vida Util E! producto debe tener una vida ttil de 1 afio.

« Registro Sanitario, Notificacién Sanitaria o Permiso Sanitario de |
alimentos. |

» Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la t
entidad competente {Con fecha de expedicion no superior a un
afio y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

FECHA ACTUALIZACION DE

Directora Abaslecimienlos
Clase |, encargada de las
funciones de fa

Subdireccin Beneral de |

 CONTENIDO: 'MARZO DE 2020 |
MAESTRO CONTROLDECAMBIOS
VERSION DESCRIPC!ON DE CAMBIOS
1 Varsion Inicial.
' CARGO' ~ NOMBRE 'a-FEt:tm- |  FIRmMA
'; E__iab 0]‘6 Prqfesnona! de sz!ear:al Ing. Alim. lg::dh:gm Rivera N MJ V0 1202 (,'-_;:; ‘-‘1"\..-" i:\.".'l,'l.ui\?‘l\'\.__'h

Adm. Rose Mary Enciso Melo

/9- mare /u

Revisé Abastecimientos y
i T Servicios
Subdirector General. de Coronel (RA) Juan Carlos / J /’kﬂ(&
, Contrataciéf Collazos Encinales IO{__ M AR ,20 A
~ Aprobé Secretario General L J“g?ﬂfg:"“ Rivercs

14 Mg 20
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AgENCIA LOGTSTIEA ALIMENTOS ;
e Fecha:| 26 | 03 | 2021 e
PRODUCTO / NOMBRE SALSA DE TOMATE
i Cédi SAP 200000677 / SAP 200000678 / SAP 200001417 / SAP 200001928 /
| ge SAP 200002372
REQUISITOS Clasiﬁc_acién ADEREZO
GENERALES

Descripcion del
Producto

Producto preparado con |a pulpa de tomates (Lycopersicum esculentum)
sanos y maduros, adicionado de sal, azicar, edulcorantes permitidos.
vinagre cebollas, ajos y adilivos permitidos, y sometidos a un tratamiento
térmico adecuado que garantice su conservacion.

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Ingredientes

Agua, tomate, azucar, vinagre, sal, especias 0 condimentos, espesantes,
colorantes, saborizantes y demas aditivos permitidos por la legislacion
nacional vigente

Requisitos
Fisicoguimicos

Ei producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben
reportar en el andlisis de laboratorio:

Componente Hinimo |Maximo
Sthidos Totales haccion de masa (%) 310 -

Séhdos soiubles por ceft . 220°C | 290 -
Acidez (exp. Como Ac Acetico) Fraccion e

masa en % Q.85 -
pH 3 20°C - 43
Consistencia Bosahe, cn /30 5 a 20°C - 70
Cloturs 42 sodio. Yaccion en masa en % - 40
Colorantes. solo ¢n mezcla {ppmj - 250

Requisitos fisicoquimicos para la salsa de Tomate — NTC 921(Tercera acluatizacion)

Requisitos
Microbiolégicos

__Requisita coloranle Resolucién 15790 de 1984

El producto debe cumplir los siguientes pardmetros, que se deben
reportar en el analisis de laboratorio:

R Talt,

Parametro
Recuento microorganismos mesofilicosiar 200
NMP - Coliformes Totales/gr <3
NMP - Coliformes Facales/gr <3
Esporas Clostridium Sulfito Reductor/gr <10
|Recuento Hongos v Levaduras/gr 20
Recuento de Mohos (Hifas-Howard) maximo 40% Campos

____Requisitos microbioldgics Resolucion Min. Proteccion Social 15790 de 1984

caracteristicas
del producto

Requisitos .
_N utr?cignales N? i
Su color debe ser Rojo caracteristico y completamente homogéneo.
Su olor y sabor deben ser propios y libres de olores y sabores extrafios,
debido a su preparacién con ingredientes de buena calidad, ademas de
Otras estar libre de sabor sobrecocido.

Metates pesados Limite Maximo en

- ppm
Arseco 10
Ploro 2.0
Cobig 25
Estato 1500

__Limite metafos toxicos -- Resolucién Min. Proteccién Social 15790 de 1984 -
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SALSA DE TOMATE |

Los aditivos utilizados para la elaboracion del producto deben cumplir
con todos los requisitos relacionados en el decrato 2106 de 1983 y sus
actuslizaciones, asi como también de la Resolucién 2606 de 2009; con
relacion a las materias primas se debe cumplir con lo establecido en la
Resolucion 4506 de 2013 ylo sus modificaciones siguientes: Resolucion
2671 de 2014 y Resolucion 3709 de 2015.

REQUISITOS NORMATIVOS

Debe cumplir con lo establecido en la NTC 921 (dltima actualizacion),
Resolucitn Ministerio Proteccidn Sccial No. 15790/1984, Resolucién
2674 de 2013.

EMPAQUE/
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacién del
Producto

SAP 200000678 Unidad *190g embalada en caja *24 unidades

SAP 200000677 Unidad *4150g embalada en caja *4 galones

SAP 200001417 Unidad *3000g embalada en caja *4 galones

SAP 200001929 Unidad de 8 a 10gr. Embaladas en Caja por seis (6)!
bolsas de 100 unidades minimo.

SAP 2060002372 Unidad * 200g embalada en caja *24 unidades (Valido
solo para Regionat Centro — Leticia)

Empaqgue y/o
Embalaje

SAP 200000677/ 200001417 Envase en PET o Plastico PEAD circular
ylo vidrio de primer de uso grado alimentario con tapa rosca plastica y/o
envase de vidrio con tapa rosca.

SAP 200000878 / SAP 200002372 Envase Doy Pack con vaivula y tapa
rosca plastica.

SAP 200001929 Envase Stick Pack facil apertura.

El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaqgue debe estar
condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012, Resolucion
4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, dependiendo del material
utilizado '
Todos los empaques deben ofrecer cierre hermético, que proporcione al
producto una adecuada proteccién durante el fransporte y
almacenamiento.

Rotuiado

El rotulo debe ser impreso no se admiten adhesivos. El rotulo debe .
cumplir con las requisitos exigidos en la Resolucién Ministerio Proteccion
Sacial N0.5109/2005. Resolucion Ministerio Proteccién Social No. 333 de
2011,

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

£l producto requiere con una vida Uil minima de diez (10) meses a partir
de la fecha de fabricacién o empaque, Al momento de la entrega el
producto no debe tener mas de 1 mes de fabricado 0 empacado.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgén yfo vehiculo cerrade con
concepto técnico sanitario Favorable, expedido por el Ente Territorial de
Salud.

Ambiente: preferiblemente a menos de 30°C. Después de abrir
almacenar en refrigeracién. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VIi de la Resolucion 2674 de 2013.

CERTIFICACIONES Proveedor !
Maquilador/ Comercializador

v Registro, permiso o notificacién Sanitaria del producto (vigente)

v Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente (Con fecha de expedicion no superior a2 un afio y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

v Certificacién HACCP o FSSC 22000 para el proceso de salsa y
aderezos. (vigente}

FECHA ACTUALIZACION:

Febrero de 2022
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iCONTROL DE CAMBIOS |

| VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 | Version tnicial,

I'Se reliraron 105 cédigos SIC del documento debido a que ya no son ulilizados en I entidad, porque actuaimente los codigos |
| son generados por el sistema de informacin SAP. |

Se ajustan los requisito fisicoquimicos asi: |

i ] e Requisiio Parametro
| i raimetro n m {
| | L LT il o WRR... NS JER, 5 " UE 200 |
| | Recuento metofilos serobios, UFC/g 3 200 S0 1 :e:uanu: . :cmbm Cly e 5
| Recuento esporas Clostridium sulfita reductoras, UFC /g 3 <10 . 0 ecuenio esporas Clastidum suitho reductors UFC g

Recuento de mohos {M) ¥ levaduvas {), Uicé‘ R 3 1 Recughio ¢ mohos (M ylesaudras (L) UFC 1 20 |
| Recueato de collformestotales, UFC/g T 70 % 3 0 Rocuenio o cahfommes Risls. UFC /g <3 |
| Recuento de collforries fecales, NMPfg 3 o Recuenio do tolformes lecalos FIBY 19 <3
| Recuento de mohos (Hifas Howard) miximod0% PO..  Reueno de mohas Hts-Howard) masme 407 Campos

3

En otras caracteristicas de productos se incluyd: Los aditivos utilizados para fa elaboracion del producto deben cumplir con |
fodas los requisitos refacionados en el decreto 2106 de 1983 ¥ sus actualizaciones, asi como también de Is Resolucién 2606
de 2009; con relacion & las maleiias primas se debe cumplir con Jo eslablecido en la Resolucion 45086 de 2013 y/o sus
modificaciones siguienles: Resolucién 2671 de 2014 y Resolucion 3709 de 2015. En el contenido, se incluye Pesos Netos
Minimos.

WMetales pasndon Limite Méximo on

Motales pesados REm
Arsénico
Piome [T zo0
2 | Cobre Gobre 28
| Estano Estafo 1500

| Se ajustan las condiciones de transporte asi: El producto debe ser transportado en furgdn ylo vehicuto cerrado con concepto
técnico sanitario Favorable o Favorable con requerimientos, expeadido por el Ente Territorial de Salud.

Ambiente: preferiblemente a menos de 30°C. Después de abrir almacenar en refrigeracion. Se debe cumplir con todos los |
requisitos referenciados en ef capitulo VIi de la Resalucién 2674 de 2013.
Se incluye en el empague: El cumplimiente de los materiales ulilizados para ¢l empaque debe estar condicionado al
cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012, Resolucion 4143 de 2012 ylo Resolucidn 834 de 2013, dependiendo del malterial
utilizado. Todos los empaques deben ofrecer cierre hermético, que proporcione al producio una adecuada proteccion durante
el transporte y almacenarmiento
Se incluye en el rolulado: La informacion suministrada en el empuque debe tambien declarar la existencia o no de alérgenos |
en su composicion.
Se ajusta la vida (tHl de! producto asi: E| producto se requiere con una vida Util minima de diez {10} meses a partir de 1a |
recepcion.
Se sjustaren las certificaciones de proveedores asi:

Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producta {vigente)

Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad competente (Con fecha de expedicién no superior a
i un afio y con conceplo Favorable o Favorable con requerimientos),
| | Certificacion HACCP o FSSC 22000 para el proceso de salsa y aderezos. {vigenle) .

[se ajusta el contenido minimo del producto SAP 200000678 Bolsa Doy Pack con vélvula por 200 gramos a Bolsa Doy Pack |

|con vélvula por 190; por cambio en las presentaciones del mercado y con el fin de incluir mayores posibilidades de |
| parficipacion. 1

|
|
Amorusn 10 ‘
I
|

_f Se ajustan requisitos fisicoguimicos y microbioldgicos asi:

! Componente  Minme Widmo (TR T W TG
| Studos totates, fraceibn en masa (%) 2 : hm O ERTEREN !
§ Sthdos solubles por refractémetro, a 20°C 3 . ﬁm T g
i
3 | Requisito Pardmetro Requisite Parimetro
Recuenio mesoligs serobuas, UFCIg 2060 e crnty mTrang tsmos mesokilies /g 20
Recusnto esporas Clastndium sulble reductora UFC ig <50 HMP Lulitormes Totites 7 g 3 {
Retiento de mahos IW) yievaudias (L), UFC 1y W e Colitormes Fogales g <}
Recuenta de coldormes lotatps, UFC iy 3 Taparas Qastrdiam Selfin Reducior /g <30
Recuenta dit colformes tacales NMP £ =3 Recuanta Hongos v tevadwas /¢ 0

Teniendo en cuenta o estipuade en la Resolucian 15790 de 1884, Articulo 4.

‘ Recusnta de mohos (Hifas Howard) muieme S0% Campus Recavntsd de Molios (Mitss Howard) masime 0% Lampoy

| i
| En otras caracteristicas se incluyd: “Su color debe ser Rojo caracter/stico y completamente homogéneo. Su olor y sabor|

deben ser propios y libres de olores y sabores exirafios. debido a su preparacion con ingredientes de buena calidad, ademas
de estar libre de sabor sobrecocido.” Teniendo en cuenta lo estipuiado en la Resolucidn 15790 de 1984, Articulo 2.
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SALSA DE TOMATE |

Se adiciona presentaciones 200001417 Envase de Vidrio y/o Envase PET por 3000 gramos y 200001929 Envase Stick Pack |
por 8 a 10 gramos. Se relaciona las referencias donde se extrae la informacion de requisitos fisico quimicos. microbiologico y |
limites maximos de metales toxicos, se adiciona informacién en contenido, presentacién del producto y empaque para los |
cddigus SAP agregados. En requisitos normativos se agrega Resolucion Ministerio de proteccion Social 2674 de 2013.

%Se modifica informaclon preséntacion del products, conforme manejo logistico del mercado. Se retira de transpone-y;”
almacenarniento "o favorable con requerimientos”, se ajusta informacidn de solicitud vida Gtil

Se adiciona presentacidon Doy Pack 200gr (Vilido para Regional Centro — Leticia), se modifica item empaqué-._ Cambios.
realizados por IMRC / Abr 2021.

Se complementa y actualiza la descripcion del produclo y los ingredientes, en el item empaque para los cadigos SAP
200000677 y 200001417 presentacidn galdn, se incluye la opcion de envase Plastico PEAD teniendo en cuenta los
requernmientos del mercado. Cambios realizados por JPMR / Feb 22,
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BOCADILLO (DE GUAYABA - VELENO)

___PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

- /_/_7" | wruo | Codigo: PA-FO-75 ' Ef% ;
| 5.4
B

[ PROCESO

§

§ I - q .
5 \ | FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo.01 | Pagina1de3
[ AqEaga JOGIEIE. | ALIMENTOS R R 1

|Fecha:| 26 | 03 | 2021 | e

PRODUCTO / NOMBRE BOCADILLO {DE GUAYABA.VELENO)

200000105 / 200000104 / 200000103 / 200000102 / 200000110/ ]
Codigo 200000106 / 200000107 / 200000109 / 200000108 / 200001722 /
200002528

REQUISITOS Ciasificacion Bocadilio
GENERALES

Pasta solida obtenida mediante {a coccién de una mezcla de puipa de
Descripcién del {guayaba madura y sana, con adicion de edulcorantes nalurales o

Producto artificiales. El bocadillo debe tener una consistencia que permita cortar
después de frio sin perder su forma y textura.

Guayaba fresca, pulpa de guayaba, sacarosa y aditivos permitidos en la |
legislacion nacional vigente. !
El producto debe cumplir con los siguientes requisitos: I
Requisitos Min Maéx
*Salides Solubles por Lectura Refracrométsica a 207C {Brin} "% 85 i
Humedad en Fraccion de Masa Expresada como % 11 20 l
Carbokidratos en Fraceidn de Masy Exprosado como 3% 50
*Esta lectura aplica st se ba empleado unicamente sacarasa coma edulcorante }
| ____Referancia Normativa NTC 5856 - Para Bocadillo de Guayaba
El producto debe cumplir con los siguientes requisitos:

ingredientes

Requisitos
Fisicoquimicos

Requ sitos n mn A
Retuenic de bicter as aprcbas mesdhias UCq & i) jici)
Regyemt e mavos LFCq & g £3
HECLONE 08 LKA L FLg t W w
Revencc de esporas Chstfum sidlo mhirioes S0 g & <13
Retuene de (olformes ks 20 2aza, UFC 5 D 1
Rexueree de Esrenms oo LSO & i

PRV L

Requisitos |
Microbiologicos |
El producto debe cumplir con los siguientes limites de contaminantes:

REQUISITOS

ESPECIFICOS | Contaminantes Limite Maximo en
‘ mg/Kg

Conterudo de Plomo (Pb} 0.05

N Referencia Normativa NTC 5856 — Para Bocadilio de Guayaba
Requisitos Tener en cuenta lo establecido en la Tabla de Composicion Nutricional
| Nutricionales | ICBF 2018 — Bocadillo o Dulce de guayaba.
Ef bocadillo sera elaborado con minirmo el 80% de pulpa o fruta y debe
[ | presentar las siguientes caracteristicas sensoriales:
|+ Color uniforme; olor y sabor propio de la fruta procesada, libre de
sabores y olores extrafios y de consistencia firme.
|» El producto debe estar totaimente libre de materias extrafias y sin
Oras | Aales d dad imient
| caracteristicas sefales de resequedad o revenimiento. 4
Como aditivos solo se permite el uso de pectinas.
del producto | >3 = ; .
| No deben adicionarse aditivos no autorizades en la normativa
correspondiente con el fin de mejorar las condiciones del producto.
| El producto no puede presentar ningun indicio de alteracion y/o
contaminacion que afecten el consumo del producto o generen algun
rfiesgo.

IR =
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o BOCADILLO(DE GUAYABA-VELERO)

0| »__No se permite Ia presencia de ninguin tipo de almidon. S|

Resolucion 3928 de 2013, Resolucién 2674 de 2013, Resolucion 5109

REQUISITOS NORMATIVOS de 2005, Resolucion 14712 de 1984. Resolucion 333 de 2011, NTC
5856.

SAP 200001722 Bocadillo de Guayaba unidad x 30 gramos
SAP 200000110 Bocadillo Velefic x unidad x 30 gramos

SAP 200000106 Caja de 360 g contiene 12 unidades

SAP 200000107 Caja de 540 g contiene 18 unidades

SAP 200000109 Caja de 7509 a 1000 g contiene 25 unidades.

Presentacion del | SAP 200000108 Caja de 1080 g contiene 36 unidades.

Producto

EMPAQUE/ |
EMBALAJE Y
ROTULADO

! | Empaque y/o
Embalaje

_| utilizado.

Rotutado

VIDA UTIL DEL PROBUCTO Y
| REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

_ | elaboracion.

SAP 200000105 Lonja por 300 g

SAP 200000103 Lonja por 400 g

SAP 200000103 Lonja por 500 g

SAP 200000102 Blogue por 6500 g

| SAP 200002526 Bocadillo velefio caja de 380 g contiene 20 unidades
"SAP 200001722, SAP 200000110, SAP 200000108, SAP 200000107

-| SAP 200000109, SAP 200000108, SAP 200002526 Cada unidad de
| producto  debera ser empacado en hojas de bijao. libres de
| contaminacion y que le permitan conservacion al producto. Las hojas
deberan estar descontaminadas, no presentar hongos, ataque de
insectos o presencia de olro contaminante de cualgquier tipo

| SAP 200000105, SAP 200000104, SAP 200000103 y SAP 200000102
| lonja envuelta en plastico de material apto para entrar en contacto con
| alimentos. No debe presentar ningun tipo de residuo organico en el
| empaque.

1Bl producto debe estar embalado en caja de cartén corrugade, El
| cumplimiento de fos materiales utilizados para el empaque debe estar
| condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012, Resolucion
14143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, dependiendo del material

| Este debe ser impreso no adhesivo, segun Resolucion 5108 de 2005 y
| Resolucion 333 de 2011.

| El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3) meses
| contados a partir de su fecha de elaboracion. Al momento de la entrega.
el producto no debe tener mas de un (1) mes desde su fecha de

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos de! calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitario FAVORABLE o Favorable con condiciones, expedido por el
ente territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VIi de la Resolucion 2674 de 2013

i
CERTIFICACIONES Proveedor !
Maquilador/ Comercializador

Registro, Permiso o Notificacion sanitaria del producto. (Vigente).

Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicion no superior a un ano y con
conceplo Favorable o Favorable con condiciones). Para el caso de los
comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de
| almacenamiento.

1

FECHA ACTUALIZACION:

NOVIEMBRE DE 2022

| CONTROL DE GAMBIOS

VERSION|  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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o e S i ey

Version inicial

Se aclualizan 105 requisitos fisicoquimicos, microbioldgicos y complementarios. Se actualiza la cerificacion a solicitar a las
empresas, toda vez que se incluye Manual de Buenas Practicas, Registro Sanitario, Pernuso Sanitario 0 Nuotificacion
Sanitana (Cuando Aplique) para asi garantizar la calidad en los procesos productos. Se actuabiza con Res. Min Proteccion
Social 333 de 2011 para rotulado de producto.

En ficha técnica de negociacion se deja el requerimiento de que Tabricants debe contar con registro sanitario, por lo tanto, se
retira requenimiento de 1a ficha técnica. Se aclara condicion de concepto sanitario y ente encargado Se reliran las siguientes

en el Decreto 3075/1997.Debe ser Certificado por la persona de Calidad con Tareta profesional. Nota 2. En caso de ser
comercializador debe allegar los certificados de su proveedor y/o maquilador. Se aclara el tiempo de concepto sanitario para
wransporte de alimentos expedido por el ente territorial de salud,

Se ajusta todo el contenido de Ia Ficha Téenica al nuevo formato
Se retira la patabra "VELENO" dei nombre del producto.

Se incluyen todas las presentaciones de la version inicial.

Se incluye la presentacion de lonja por 500 gramos y se ajustan todos los items correspondientes a esle gramaje.

Se retira de Requisitos normativos la NTC 5856 y permanece Resolucion de Ministeno de Proteccion Social 3929 de 2013
por tener parametros diferenciales no comparables, primando la normatividad legal,

1
B

1
|
|

notas que fueron aclaradas en ficha técnica de negaciacién: Nota 1: Et Manual de Buenas Practicas de Manufactura basados ]

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiran codigos SIC de donde se mencionan en el documento debido a que ya no
son ulilizados en la Entidad y se incluyen cédigos SAP de presentaciones que no habian sido tenidas en cuenta
anterormente, £n itern ingredientes se cambian basados en informacién de Resolucién 3920 de 2013, Se adiciona en
requisitos fisicoquimicos: "El bocadillo sera elaborado con minimo e B0% de pulpa o frula.” Ademas. se adiciona en
requisites fisicoquimicos y microbiologicos referencia de donde se toman los datos de pardmietros fisicoguimicos v
microbioldgicos.

Se adicionan olras caracteristicas del producto basados en requisitos Bogcadillo Resolucion 3929 de 2013.

So actualizan Requisitos Normativos asi. “Resolucion 3929 de 201 3. Resolucion 2674 de 2013, Resofucion 5109 de 2005,
Resolucion 14712 de 1984” Se aclualiza las condiciones de lransporte y almacenamiento & “En lugar Iresco. seco y

transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto lécnico sanitaric FAVORABLE o Favorable con condiciones,
{ expedido por el enla termional de salud. Se debe cumplir con lodos Jos requisitos referenciados en el capitufo VIl de la
Resolucidn 2674 de 2013 ~ Se adicionan condiciones de empaque ash "SAP 200000105. SAP 200000104, SAP 200000103 y
SAP 200000102 lonja envuelta en pidstico de material apto para enirar en contacto con alimentas No debe presentar ningtin
hpo de residuo organico en el empaque.

cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar condicionado al cumplinnento de ta Resolucion 683 de
2012, Resolucién 4143 de 2012 yfo Resolucion 834 de 2013. dependiendo del malenal ulilizado.”

Se actualiza informacion de rotulade asi: segun Resolucion 5109 de 2005 y Resolucion 333 de 2011

Se aclualiza vida Glil asi: 2 meses minimo a partir de la fecha de entrega. '

Se aclualiza informacion en cerificaciones al proveedor se adiciona. Registro, Permiso o Notificacion sanitaria del producto.
(Vigente}. Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad competente. (Con lecha de expedicion no
superior a un aflo y con concepto Favorable o Favorable con requerimienios). Para el caso de los comercializacores se debe
| presentar Conceplo sanitario del sitio de almacenamienio

6

l Se amplia el rango de gramaje de bocadillo velefio envuelto en hoja de bijao codigo SAP 200000109

7

T

|Ajuste al formata PA-FO-75 VO1. Se actualiza el nombre del producto de acuerdo Con 1o |

ventifade. lejos del calor y el fuego. No debe almacenarsa ni transportarse con diferentes suslancias. Tambign debe ser

£l producto debe estar embalade en caja de cartén corrugado con resistencia a la compresion vertical de 1050 kgf/m. E!

-ado en el sistema SAP, Se |

| incluye codigo SAP aplicado a comedores de acuerdo con lo establecido por SGOL. se actualizan requisitos fisicoquimicos y |

| micrebiologicos bajo 1a NTC 5856

dos por JAMR Age/2021.

Ao caja por 20 unidades por 380 gramos, por solicitud de la Regional

'Se mcluye codigo SAP 200002526 Bocadil
Norariente, previa validacion de la SGOL
Se ncluye en requisitos Normativos 1a Resolucion 333 de 2011 y la NTC 6856
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