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| DEPENDENCIA: Abastecimientos Bienes y Servicios

| OFICINA PRINCIPAL/ REGIONAL: Amazonia

‘ DESCRIPCION DE LA NECESIDAD

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares es un establecimiento publico del orden nacional, adscrito al
Ministerio de Defensa Nacional, dotado de personeria juridica, autonomia administrativa, financiera y
patrimonial, cuya misién es proveer soluciones logisticas focalizadas en abastecimientos Clase |, Clase lil e
Infraestructura a las Fuerzas Militares de Colombia y a otras entidades del Estado, en todo tiempo y lugar, y
desarroliar sus capacidades en la gestién de otros bienes y servicios.

En cumplimiento de tal misionalidad, la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, celebrd los siguientes
Contratos Interadministrativos:

Contrato interadministrativo No. 039-DIADQ-DIPER-2023 CELEBRADO ENTRE EL MINISTERIO DE
DEFENSA NACIONAL- EJERCITO NACIONAL Y LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS
MILITARES. cuyo objeto corresponde a: EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL M.D.N. - EJERCITO
NACIONAL, AL ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION CON DESTINO AL PERSONAL
DE SOLDADOS Y ALUMNOS DE LAS UNIDADES MILITARES DEL EJERCITO NACIONAL.

Contrato Interadministrativo No. 0002-ARC-JOLAN-2023 CONTRATAR EL ABASTECIMIENTO DE
ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE INFANTES DE MARINA, CADETES Y
ALUMNOS DE LAS DIFERENTES ESCUELAS DE FORMACION DE ACUERDO CON LOS ANEXOS A, B,
C,D, E, F, G, DEL PROCESO DE CONTRATACION INTERADMINISTRATIVA.

Contrato Interadministrativo No0.185-00-A-COFAC-CODAF-2022 suscrito con el Ministerio de Defensa
Nacional — Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: EL SUMINISTRO DE ESTANCIAS DE
ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS DE AVIACION Y ALFEREZ, CADETES,
DISTINGUIDOS Y ALUMNOS DE ACUERDO CON LA FICHA TECNICA Y LAS CONDICIONES PROPIAS
DEL SERVICIO REQUERIDO.

Actualmente, la Agencia Logistica requiere cumplir con los compromisos adquiridos mediante la suscripcion
de Contratos interadministrativos con las Fuerzas Militares, Convenios y/o Actas de acuerdo con todas
aquellas entidades adscritas o vinculados al Sector Defensa.

Es asi que, conforme a lo establecido en las especificaciones técnicas (fichas tecnicas, minuta para
elaboracion del mend, etc.) de los negocios contractuales antes relacionado y los que llegare a suscribir, la
Agencia Logistica, a través de sus diferentes regionales, en cumplimiento de sus obligaciones contractuales,
debe abastecer viveres frescos, secos y demas en forma oportuna, asi mismo, suministrar y garantizar el
abastecimiento de comida caliente en la cantidad y calidad proporcional al valor de la partida de
alimentacion, directamente en las unidades de catering (comedores de tropa), o donde la Entidad lo
requiera para el cumplimiento de sus obligaciones contractuales.

Con la presente contratacion la ALFM, busca atender el suministro de los bienes antes sefialados de forma
continua, reduciendo la posibilidad de la ocurrencia de riesgos asociados con el desabastecimiento para lo
cual es indispensable contar con empresas que garanticen capacidad técnica, experiencia y cobertura
nacional, teniendo en cuenta que en los compromisos contractuales adquiridos por la ALFM no solo
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incluyen sitios determinados, sino exigen que se tenga disposicion de suministro en cualquier parte del pais
e inclusive a nivel nacional cuando las circunstancias operacionales asi lo demanden.

Conforme a lo anterior, se hace necesario adelantar el correspondiente proceso de seleccion, cuyo objeto
corresponda al SUMINISTRO DE FRUTAS Y VERDURAS PARA LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS
FUERZAS MILITARES; REGIONAL AMAZONIA, con cargo a la asignacién presupuestal de la vigencia 2024
con el cual se garantice el suministro de manera ininterrumpida y se mitigue el riesgo de desabastecimiento yla
configuracion de incumplimientos contractuales.

Lo anterior, sin perjuicio de la posibilidad de abastecer otras regionales y/o unidades de servicio y todas
aquellas entidades adscritas o vinculados al Sector Defensa que asi lo requieran, para el cumplimiento de la
misionalidad institucional.

Por lo expuesto anteriormente, y teniendo en cuenta la cuantia del presupuesto que se hace necesario para
atender de manera adecuada la necesidad, adelantar proceso de Seleccion Abreviada para el suministro de
bienes de caracteristicas técnicas uniformes, dando observancia a lo dispuesto en el Articulo 2°, numeral 2,
literal @, de la Ley 1150 de 2007, y el Articulo 2.2.1.2.1.2.1 del Decreto 1082 de 2015, en concordancia con lo
dispuesto en la Ley 80 de 1993 y 1882 de 2018.

ANTECEDENTES

La adquisicion solicitada, tiene sus antecedentes en el cumplimiento de las obligaciones contractuales que
se desprenden de los siguientes negocios interadministrativos, celebrados por la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares, y los que llegaren a suscribir:

Contrato interadministrativo No. 039-DIADQ-DIPER-2023 CELEBRADO ENTRE EL MINISTERIO DE
DEFENSA NACIONAL- EJERCITO NACIONAL Y LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS
MILITARES. cuyo objeto corresponde a: EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL M.D.N. — EJERCITO
NACIONAL, AL ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION CON DESTINO AL PERSONAL
DE SOLDADOS Y ALUMNOS DE LAS UNIDADES MILITARES DEL EJERCITO NACIONAL.

Contrato Interadministrativo  No.0002-ARC-JOLAN-2023 CONTRATAR EL ABASTECIMIENTO DE
ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE INFANTES DE MARINA, CADETES Y
ALUMNOS DE LAS DIFERENTES ESCUELAS DE FORMACION DE ACUERDO CON LOS ANEXOS A, B,
C, D, E F, G, DEL PROCESO DE CONTRATACION INTERADMINISTRATIVA.

Contrato Interadministrativo No.185-00-A-COFAC-CODAF-2022 suscrito con el Ministerio de Defensa
Nacional ~ Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: £L SUMINISTRO DE ESTANCIAS DE
ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS DE AVIACION Y ALFEREZ, CADETES,

DISTINGUIDOS Y ALUMNOS DE ACUERDO CON LA FICHA TECNICA Y LAS CONDICIONES PROPIAS
DEL SERVICIO REQUERIDO.

ADQUISICIONES ANTERIORES

No. Proceso No. Contrato Observaciongs al I.'_)gsarrollo de
la ejecucién
Contratacion minima cuantia No. Contrato de Suministro Se ejecutd satisfactori ¢
006-001-2022 No. 006-001-2022 € ejecuto satisfactoriamente
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Contratacion seleccion abreviada
subasta inversa No.006-002-2022

Contrato de Suministro No.

006-002-2022

Se ejecutd satisfactoriamente

Contratacién seleccidn abreviada
subasta inversa No.006-011-2023

Contrato de Suministro No.

006-011-2023

Se encuentra en ejecucion

OBJETO A CONTRATAR

El objeto del contrato que resulte del respectivo proceso de seleccion correspondera al: SUMINISTRO DE

FRUTAS Y VERDURAS PARA LA AGENCIA LOGISTICA DE

AMAZONIA.

LAS FUERZAS MILITARES; REGIONAL

| CODIGO ESTANDAR DE PRODUCTOS Y SERVICIOS DE NACIONES UNIDAS (UNSPSC)

Los bienes estan codificados en el clasificador de Bienes y Servicios UNSPSC como se indica a continuacion,
el cual corresponde con el registrado en el PAA:

: CLASIFICADOR
GRUPO SEGMENTO FAMILIA CLASE UNSPSC
(17) Aguacates 50401700
(18) frijoles (habichuela) 50401800
(19) Remolachas 50401900
i (23) Repollos 50402300
’ (25) Zanahorias 50402500
(32) Maices 50403200
(34) Cocombros 50403400
(38) Ajos 50403800
Veé:i)a)les (41) Hiervas 50404100 |
Frescos {46) lechugas 50404600
{53) Cebollas 50405300 |
56) pimien
(8) (50) : (;7p}l Pa';a:atsoS ggjggggg ]
PRODUCTOS DE Alimentos, bebidas y -
USO FINAL Ehico (62) Espinacas 50406200
(65) Tomates 50406500
(67) Auyamas 50406700
(70) Vegetales Nominant 50407000 |
(72) Tubérculos 50407200
(15) Manzanas 50301500
(17) Bananos 50301700
(41) Limones 50304100
(30) (44) Mandarinas 50304400
Fruta Fresca (45) Mangos 50304500
(50) Naranjas 50305000
(56) Piftas 50305600
(70) Frutas Nominant 50307000

ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL BIEN /SERVICIO

La determinacion de las especificaciones técnicas para el presente proceso se encuentra detaliadas en el
anexo de especificaciones técnicas elaboradas por el respectivo comité y adoptadas por la Entidad y
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corresponde a la siguiente descripcion:

ITEM CANTIDAD DESCRIPCION REQUISITOS MINIMOS
AGUACATE: Drupa de color variable entre verde oscuro y
i %?;Zd:m(;srﬁllg:{ade superficie lisa o rugosa, con pulpa Fruto de superficie lisa, lustrosa, corteza
) : . . delgada, blanda; pulpa amarilla clara;
1 1 (KILO) anr:;?JIIafcljrS:aeé pesado para su tamafic y libre de semilla mas bien pequefia, adherida a la
Debe cumplir con las caracteristicas de la Normatividad pulpa y de buen sabor.
vigente y/ o NTC 1248 -
REMOLACHA: Debe tener humedad natural al tacto,
gjr%gzac'tot?ergizr:i‘osce?:rr;a:'joodas LORCELE R ORI Raiz sana, entera, sin rajaduras, sin dafios
mtts . mecénicos, sin indicios de infecciones de
2 1 (KILO}) gcﬁ{gflfﬁ% ?Zgi cumplir con los requisitos de la norma ninguna clase, sin ruptura de la epidermis,
A ) . .. sin huellas de ataque de larvas, sin
Srlr?sxﬂcacm. grande, Calidad 1. Didmetro entre 8 a 10 manchas negras en la superficie de Ia raiz,
ZANAHORIA: Tamafio: medianas de color naranja i
brillante que indique su frescura. . .
Deberén encontrarse en un estado y fase de desarrollo z;f::izz; I'Z:ﬁ dfag:‘:s'qu'ﬁg hlérgggad ?ens(:r?::
que les permita conservarse bien durante el transporte y RS deshidra{tacién ni co:sistencia
manipulacién. Enteras: Encontrarse sano y sin dafios lefiosa. No debe reser;tar indicios de
3 1 (KILO) ajenos a la naturaleza del producto. udrici'én o heridaz libre de fisuras
Limpias: libres de olores y sabores extrafios. Exentas de pma ulladuras libr‘e de defacto dé
cualquier dafio causado por congelacién o refrigeracion. Ig 1 y deb |
Libres de humedad externa anormal. |c§ orgmon,tel_p'rodéjct-o L CHEIALETI
Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad vigente St S e et
y/ 0 NTC -
MAZORCA: El maiz dulce es la mazorca, obtenida de
ciertas variedades de maiz, que se consume a modo de
et 2 l Mazorca de maiz amarillo graminea
Deberan encontrarse en un estado y fase de desarrollo | et at fl ariio ?a n
que les permita conservarse bien durante el transporte y II:madg :135 rrcasua 'rn (;rdeas:enga:a emggllr]:
4 1 (KILO manipulacién. Libre de presentar podredumbre o cualquier : 0 grupacas a rgo
( ) tipo de alteracién que impida su consumo. eje, la mazorca esta cubl.er’ta por bactgas de
Exentas de cualquier dafio causado por congelacién y el verde.y textura papirécea y termina en
refrigeracion. una especie de penacho .de color amarillo
Libres de humedad externa anormal. oscuro formado por los estilos. .
Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad vigente |
| ¥/ o NTC. ) )
PEPINO COHOMBRO: El fruto es carnoso, largo y
cilindrico, su tamafio depende de la variedad. El epicarpio S . .
es duro de color verde oscuro o amarillo, Aspecto fresco, limpio, sin residuos de tierra,
| Enteros, con la forma caracteristica de la variedad. De sz?o.d S t debe' [dar muegltlras_ Se
5 1 (KILO) aspecto fresco y consistencia firme. Desarrollados y aOblir; amle?o daplC; t y amarillamien |°'
maduros. Limpios, exentos de olores, sabores o materias 't ge. atargat. o dn — yt s?na co?b E
extrafias visibles. Libres de maguliaduras, humedad | '0/Ma caracteristica, de aspecto fresco, LI
exterior anormal. | de ataque de insectos y enfermedades, libre
Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad vigente de magulladuras.
y/ o NTC
AJO (CABEZA DE AJO): Cada una de las partes o | -2 C3062a e 3jos. Es cada bubo que se |
dientes en que esta dividido el bulbo o cabeza de ajo. SUIRIE ervue to por una tunica blanca, a
Deberan encontrarse en un estado y fase de desarrollo ;/eces tago rogzla, d rgembrsnosa,
que les permita conservarse bien durante el transporte y fransparen ey mluy e'gada. Su sabor es
6 1 (KILO) manipulacién. Libre de presentar podredumbre o cualquier I_uerte, tespe.ma rt'nente . t.en cruﬁgb_ Y
tipo de alteracion que impida su consumo. Exentas de |gef|amen<e| plczn“e L UEe, cor:j itos
cualquier dafio causado por congelacién y refrigeracion. lsm;l arﬁ_s ada T’e T. 2, 8¢ agrupaba dentro de
Libres de humedad externa anormal. Cumplir con las | 2 Iam”ba. edast ulléceals perc;: ac_:}ualmente
| caracteristicas de la Normatividad vigente y/ o NTC S dRlcandcntig d.PT a subfamilia de las
| i alidideas de las amarilidaceas
7 1 (KILO) REPOLLO: Esférica o ligeramente achatada en buen

Se determina por el diametro de minimo de |
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grado de madurez comercial, cultivados en buenas | 20 a 30 cm. debe presentar un color verde
condiciones de cultivo. intenso en sus hojas, no debe presentar
Fresca, libre de cualquier humedad anormal exterior, no | color amarillo en sus hojas 6 tallo y un peso
debe presentar indicios de deshidratacion, sin olores y | mayor a los 2000 g. El tallo debe estar
sabores extrafios, libre de plagas y/o indicios de pudricién | cortado a una longitud maxima de 20 mm.
0 heridas, debe tener un desarrollo normal con un grado
de maduracién que les permita soportar el transporte y la
manipulacién normal.
PIMENTON: Debe tener humedad natural, firme al tacto,
la superficie lisa, sin sefiales de deshidratacién
recalentamiento o pasmado. Libre de dafios por
congelacién, heridas no cicatrizadas, quemaduras
producidas por el sol, humedad externa y sabores y olores El grado de madurez debe ser en mas del
extrafios. S
s 1 (KILO) Enteros, con la forma caracteristica de la variedad. De 50 %d de l? fruta, su color rojo vinotinto
aspecto fresco y consistencia firme. Desarroliados y (cuando esta maduro).
maduros. Limpios, exentos de olores, sabores o materias
extrafias visibles. Libres de magulladuras, humedad
exterior anormal. Cumplir con las caracteristicas de la
Normatividad vigente y/ o NTC
LECHUGA: Debe estar fresca y libre de cualquier
humedad anormal exterior, no debe presentar indicios de
deshidratacion. Deben tener un desarrollo normal con un
9 1 (KILO) Libre de presentar podredumbre o cualquier tipo de | grado de maduracién que les permitan
alteracién que impida su consumo. Exentas de cualquier | soportar el transporte y manipulacion
dafio causado por congelacién y refrigeracion. Libres de | normal.
humedad externa anormal. Cumplir con las caracteristicas
de la Normatividad vigente y/ o NTC.
YUCA: El grado de desarrollo y el estado de la yuca debe
permitir el transporte y manipulacién de manera que llegue — . .
satisfactoriamente al lugar de destino. Erlo:jn:éf: dse?o edséfm"::in?:% Iislgrr;gggg uc:1ea|
10 1 (KILO) Yucas, enteras y frescas. Libres de raices secundarias. géscara no mayor de 5 mm de espesor
Libres de olores y sabores extrafios. La pulpa debe ser eolorrosado P y
blanca sin manchas que indiquen que el producto esta '
pasado.
PLATANO: El grado de desarrollo y el estado del platano Er:"ét: ?:ruga fa:qs:;:yg ?ﬁ'g&?g md:tr107 a 12
debe permitir el transporte y manipulacién de manera que forma. un graci);no compacto. Esta cu’big ta
llegue satisfactoriamente al lugar de destino. ! . X PO
Debe tener humedad natural al tacto, la superficie lisa, sin g.cgmulna " ?ner:gsz ?r::‘r:iﬁg ir‘\';';)dseo fg.oec:
1" 1 (KILO) sefiales de deshidratacion, debe tener un fruto sano, sin bja . dga do verde Igllanco Siins durar’ E é de
sefiales de maltrato producidos por friccion golpes o forma lineal o fyalcada T cilinarica
cortaduras, sin cavidades negras y profundas en la punta earcadamente angulosa' segun Ia variedady
apical, sin rajaduras en la corteza, sin recortes en la punta £ extremo basal se estrecha abruptamenté
que lleguen hasta la pulpa. hacia un pedicelo de 1 a2 cm.
ARRACACHA: La arracacha se cultiva principalmente por o
Su raiz reservante que es de s?b%r agrada?le y de facil g:::& o?,?:s c;a“bfr‘;":: at::[xaeddeen?r:;c:éto:?/
digestibilidad, ya que posee un almidén muy fino. - ;
Deberan encontrarse en un estado y fase de desarrollo ?ar}gg‘esd:g::d;r?:: e mhzgatgladgéiz’ tgasrtr;
12 1 que les permita conservarse bien durante el transporte y J nojas.
(KILO) . : . : fresca turgente consistencia firme, no debe
manipulacién. Libre de presentar podredumbre o cualquier esta M orciiat B iormada olbifircadaliai
tipo de alteracién que impida su consumo. Exentas de indicios: de éibras o lianificacion hacia A
cualquier dafio causado por congelacion y refrigeracion. centro de la pulpa ( regsencia de corazén)
Libres de humedad externa anormal. Cumplir con las limpia v sin humedadpexterna Amarillo claro’
caracteristicas de la Normatividad vigente y/ o NTC play ) )
CILANTRO: es unaplanta anual y tiene una altura de
entre 40 y 60 cm. Las hojas deben tener aspecto fresco, sin
1 (KILO Color verde intenso, brillante, sin picaduras de insectos, | manchas no debe presentar color amarillo
13 ( ) bordes enteros, hojas limpias, follaje abundante, tallos | en sus hojas, sin ataque de hongos y sin
cortos y delgados. No debe mostrar hojas amarillas, | notarse maltrato en las hojas.
sucias, con puntos negros ¢ color café, tampoco flores
14 1 (KILO) CEBOLLA LARGA: Tamafio Larga, Calidad 12 EI | Desarrolla 2 a 6 brotes o ramificaciones de
producto debe cumplir los requisitos de la norma tamafio parecido y que se cosechan al
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técnica NTC 1222, el tamafio largo debe tener una
longitud de 15 cm. a 24.9 cm. y un diametro de
1.5cm.a1.9cm.

No debe presentarse fraccionada, rota o arrancada, debe
estar libre de residuos de tierra, dafios mecénicos o de
otra indole y con la epidermis exterior completa y libre de
dafios causados por plagas y no presentar indicios de
pudricién o magulladuras. El tallo debe estar entero y sano
con la forma caracteristica, de aspecto fresco, libre de
ataque de insectos y enfermedades.

estado verde. La parte comestible esta
compuesta por el pequefio talio que es
recubierto por las partes envainadas de las
hojas y que conforman un falso tallo blanco,
similar al del puerro.

15

1 (KILO)

CEBOLLA CABEZONA: Cebollas que se destinen al
consumo fresco, excluidas las cebollas verdes de hojas
enteras y las cebollas destinadas a la transformacién
industrial.

Deberan encontrarse en un estado y fase de desarrollo
que les permita conservarse bien durante el transporte y
manipulacién. Libre de presentar podredumbre o cualquier
tipo de alteracion que impida su consumo. Exentas de
cualquier dafio causado por congelacién y refrigeracion.
Libres de humedad externa anormal. Cumplir con las
caracteristicas de la Normatividad vigente y/ o NTC.

Las cebollas deben estar en un estado y
fase de desarrollc que les permita
conservarse bien durante el transporte y
manipulacion.

16

1 (KILO)

PAPA CRIOLLA: Corteza limpia y suave, firme al tacto,
color amarillo uniforme, aspecto fresco y sano, ojos
medianamente profundos.

No debe dar muestras de humedad exterior, lesiones,
pudriciones, cicatrices, cortaduras, malformaciones,
enverdecimiento o retofios. El producto debe estar libre de
tierra (debe estar lavada). Sana, con la forma
caracteristica, de aspecto fresco, libre de atagque de
insectos y enfermedades, no debe tener desprendimiento
de la epidermis, pulpa de color amarillo uniforme.

Corteza limpia y suave, firme al tacto, color
amarillo uniforme, aspecto fresco y sano,
ojos medianamente profundos. Es una papa
pequefia (4-6cm. De diametro) de piel e
interior amarillo ocre, semejante a una yema
de huevo de gallina.

17

1 (KILO)

PAPA PASTUSA: (Solanum tuberosum) es una planta
perteneciente a la familia de las solanaceas originaria de
Suramérica.

Enteras, con la forma caracteristica de la variedad. De
aspecto fresco y consistencia firme. Sanas, libres de
atague de insectos, o enfermedades que impidan el
consumo. Limpias, exentas de olores, sabores o materias
extraftas visibles. Libres de maguliaduras profundas,
humedad exterior anormal. Exentas de dafios causados
por bajas temperaturas. Cumplir con las caracteristicas de
la Normatividad vigente y/ o NTC

Papas con caracteristicas internas y
externas homogéneas, en buen estado de
madurez, buena forma, limpia (sin tierra y
material biolégico), seca, sin humedad
exterior y sin contaminantes quimicos, libre
de defectos fisiologicos, de dafios causados
por hongos, insectos © moluscos y
bacterias, exentos de dafios mecanicos y
dafios fisiolégicos.

18

1 (KILO)

TOMATE CHONTO: Ei fruto es una baya de forma y
tamario variable, uniforme, redondo sin protuberancias ni
deformaciones.

Enteros, con la forma caracteristica de la variedad. De
aspecto fresco y consistencia firme. Desarrollados y
maduros. Limpios, exentos de olores, sabores o materias
extrafias visibles. Libres de magulladuras, humedad
exterior anormal.

Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad vigente
y/ 0 NTC

El grado de madurez debe ser de coloracién
avanzada (3/4 pintén) cuando muestra mas
del 60 % superficie rojo pero no es
totalmente rojo.

19

1 (KILO)

AHUYAMA: Segun su variedad — se reconocen distintas
especies, con tonalidades que van desde el verde al
naranja intenso, y un peso promedio de entre 1 y 8 Kg. Su
pulpa es de color amarillo-anaranjado.

Deberan encontrarse en un estado y fase de desarrolio
que les permita conservarse bien durante el transporte y
manipulacién. Libre de presentar podredumbre o cualquier
tipo de alteracion que impida su consumo. Exentas de
cualquier dafio causado por congelacion y refrigeracion.
Libres de humedad externa anormal. Cumplir con las
caracteristicas de la Normatividad vigente y/ o NTC 5422

Ahuyama de textura suave y firme al tacto
aspecto de fruto lieno y fresco.
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20

1 (KILO)

GUASCA: hojas verdes y frescas.

Es una herbacea de color verde, hojas con peciolos
ligeramente dentada. Color verde intenso, brillante, sin
picaduras de insectos, bordes enteros, hojas limpias, no
deben mostrar hojas amarillas, sucias, quemadas,
marchitas con puntos cafés, tampoco flores.

Debe estar fresca y libre de cualquier
humedad anormal exterior, sin residuos de
tierra, sanas sin hojas amarillas o
deshidratadas.

21

1 (KILO)

HABICHUELA: el fruto es una vaina unida por un hilo
dorsal y ventral, las vainas pueden ser de color verde y de
forma redonda, ovalada, aplanada segun la variedad.
Vainas verde intenso, ligeramente brillante, frescas,
limpias, tiernas, fragiles, superficie lisa con ondulaciones
de la semilla, crujientes al partirlas con la mano, deben
quebrarse faciimente, sin rasgaduras.

Las habichuelas no deben tener deterioro en
su color, olor y apariencia debido a exceso
de humedad, no deben tener manchas
pequefas de color rojizo o negro causado
por hongos, ni ningin indicio de
descomposicién o deterioro, las vainas
deben ser de tamafio uniforme.

22

1 (UNIDAD)

MANZANA ROJA: Fruto de buen tamario, de color rojo
vinotinto, con carne azucarada, jugosa ligeramente
acidulada y muy aromatica.

El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo
la norma técnica NTC 5422, para |la entrega del producto
se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma
técnica. Se debe emplear separadores o insertos para
evitar el roce de las manzanas o dafio mecanico, los
separadores pueden ser fabricados de cartén moldeado o
pulpa mecanica virgen. No se admiten uso de papel
periédico impreso ni de material vegetal como insertos.

El grado de madurez debe ser en mas del
50 % de la fruta, su color rojo vinotinto
(cuando esta maduro).

23

1 (UNIDAD)

MANGO: obtenidos de (Mangifera indica L), de la familia
Anacardiaceas, para consumo fresco excluido el mango
para procesamiento industrial.

Enteros con la forma caracteristica de la variedad, de
aspecto fresco y consistencia firme, sanos, libres de
ataques de insectos 0 enfermedades, limpios, exentos de
olores, sabores o materias extrafias visibles, libres de
magulladuras, humedad exterior anormal. Debe estar libre
de manchas negras o venas que se extienden bajo la piel.
La tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% de
nimero o peso del mango que no cumplen la categoria, el
tamafio promedio es de 225 gramos en un rango de 200 a
250 gramos, de categoria EXTRA.

El grado de madurez debe ser en un color
amarilio verdoso en mas del 50 % de la
fruta, su tamafio debe ser mediano y al ser
palpada la fruta debe percibirse un ligero
hundimiento de la cascara.

24

1 (UNIDAD)

MANDARINA: Baya redonda con pericarpio blando, de
color naranja al madurar; semillas ovaladas.

Mandarinas con la forma y color caracteristico de la
variedad, libres de olor, sabor, humedad o materiales
extrafios. El pedinculo debe estar cortado a ras, de tal
manera que no ocasione dafios a las otfras frutas. Exentas
de sintomas de deshidratacion. El diametro debe ser entre
un rango de 66-85 mm y calidad EXTRA. La tolerancia de
calidad debe ser de maximo el 5% de nimero o peso de la
mandarina.

El grado de madurez debe ser en un color
anaranjado verdoso en mas del 50 % de la
fruta, su tamafio debe ser mediano.

25

1 (UNIDAD)

BANANO: Baya blanda y carnosa.

Entero y sano, libre de magulladuras, con la forma
caracteristica, libre de ataque de insectos vy
enfermedades.

Deben presentar aspecto fresco y consistencia firme,
deben estar exentos de material extrafio como tierra,
polvo, agroquimicos, visibles en el producto o en el
empaque.

Los residuos de plaguicidas no deben exceder los limites
maximos establecidos.

El grado de madurez debe ser en mas del
50 % de la fruta, su color amarillo verdoso.

26

1 (UNIDAD)

NARANJA: Pomo carnoso de cascara mas o menos
gruesa y endurecida y su pulpa esta formada tipicamente
por once gajos u hollejos llenos de jugo el cual contiene
mucha vitamina C, flavonoides y aceites esenciales.

Debe ser de una misma variedad y tamafo uniforme.

Cascara consistente al tacto. El calibre del
producto que se acepta es de C y D que
corresponde a un peso de 264-226g por

unidad

| Debe estar entero con la forma y color tipico de la |




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

~~
4

AGENCIA LUOISTIC&

TITULO

INFORME TECNICO PARA CONTRATACION

| Codigo: CT-FO-39 |

Version No. 02

Pégina 8 de
105

| Fecha: |[ 11 [ 02 ][ 2022 ]

variedad, no tener ataque por insectos, debe estar fresco
limpio, fresco y sin humedad exterior.

27

1 (KILO)

LIMON TAHITI: (Citrus), variedad: aurantifolia Swingle,
limén de la variedad especial para consumo fresco. Fruto
de forma ovoide o eliptico. Piel delgada fisa o rugosa.
Pulpa abundante, generalmente acida.

Limones enteros, firmes, consistentes al tacto con la forma
y color caracteristicos de la variedad. Homogéneos en
variedad y tamafio, libres de cualquier olor, sabor,
humedad o material extrafio, libres de dafios,
enfermedades, magulladuras, cortes, cicatrices, insectos,
o cualquier dafio ocasionados por estos. Deben estar
frescos, limpios y sin indicios de humedad exterior. Debe
tener el pediinculo cortado de raiz. Cada unidad de
producto debe tener un peso minimo de 60g.

El producto debe tener un color verde
intenso brillante, de consistencia firme, con
un digmetro minimo 45 mm y de catgoria 1,
segln la NTC 1264.

28

1 (KILO)

LIMON MANDARINA: es un hibrido entre la mandarina
Citrus reticulada y el limén Citrus x limén. Es un fruto de
los citrus, con muy acido sabor y cascara y pulpa
anaranjadas.

Enteros, con la forma caracteristicas de la variedad, de
aspecto fresco y consistencia firme, sanos, libres de
ataque de insectos o enfermedades, limpios, exentos de
olores, sabores o materias extrafias visibles, libres de
magulladuras, humedad exterior anormal, aspecto fresco y
consistencia firme, la coloracion del fruto debe ser
homogénea.

En canastilla con un peso de 20kg.

29

1 (UNIDAD)

PINA; Genero: (Ananas comosus L. Meer). Variedad:
Cayena Lisa, las hojas tienen los bordes lisos, fruto
alargado y cilindrico con un peso promedio de 2.4kg.
Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de
aspecto fresco y consistencia firme, sanas, con los ojos
bien formados y llenos, limpias, exentas de olores,
sabores o materias extraias visibles, practicamente libres
de magulladuras, humedad exterior anormal producto de
mal manejo postcosecha, el corte del pedincuio debe
estar bien curado y sin grietas, con una longitud entro los
5y 25mm. La corona debera ser de color verde y bien
adherido a la fruta, libre de quemaduras por el sol.

CALIBRE 5 EN ADELANTE, poco contenido
de fibra y alto porcentaje de jugo Cascara
lisa y pulpa blanco-amarillenta

30

1 (KILO)

ESPINACA: conjunto de plantas provenientes de
cualquier variedad de la especie Spinaca eleracea.

Las espinacas deben estar sanas, tener aspecto fresco,
estar limpias y desprovistas de tierra. Ademas, deben
estar libres de residuos visibles de abonos o plaguicidas.

Las espinacas en hojas o en manojos,
deberén tener las hojas enteras y de
coloracién y aspectos normales para la
variedad. Deberdn estar exentas de dafios
causados o heladas, enfermedades,
insectos o roedores que afecten su aspecto
y comestibilidad.

NOTA: Los bienes a suministrar, deben cumplir con la totalidad

contenidas en la ficha técnica adoptada por la Entidad, anexas.

de los requerimientos y especificaciones

CONDICIONES TECNICAS ESPECIALES DEL BIEN/ SERVICIO A ADQUIRIR

Aunado al cumplimiento de las especificaciones técnicas contenidas en el

concepto anterior y la

correspondiente ficha técnica, adoptada por la Entidad para el suministro del bien, el oferente y futuro
contratista debe cumplir los siguientes requerimientos técnicos:

A. Canal de Comunicacién para solicitud de entrega:

El futuro contratista en el acta de coordinacion para el inicio del contrato que resulte del proceso de
seleccion, informara al respectivo supervisor del contrato el canal de comunicacion con el cual dispone para
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la solicitud de entrega del producto, garantizando la accesibilidad y consulta al mismo, de modo que, no se
presenten dificultades en el suministro por tal motivo.

B. Transporte Especial:

Para los suministros a efectuarse en el COMANDO AEREO DE COMBATE No. 6, los productos deberan
transportarse y entregarse para su traslado en CANASTILLAS PLASTICAS, debidamente acomodados, de
modo que, se garantice la presentacion de los productos y la inocuidad de los mismos.

Estas deben ir debidamente numeradas y contadas, indicar en un lugar claro y visible que las mismas van

dirigidas para el rancho de tropa (unidad de catering CACOM 6), y contarse al momento de la entrega con la
claridad del peso de las mismas.

C. Establecimiento de Comercio

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa de
sociedad futura) DEBE acreditar un establecimiento de comercio mediante el Certificado de existencia y
representacion legal y/o certificado de inscripcion en el registro mercantil, segin sea el caso, en donde
ejecutaran las actividades relacionadas con el objeto del presente proceso de seleccion (Suministro frutas y
verduras). Con el fin de garantizar el suministro ininterrumpido de los productos relacionados con el objeto
del presente proceso de seleccion y dado los riesgos ya tipificados por la Entidad como bloqueos de vias,
derrumbes, paros, entre otros, el establecimiento de comercio debe contar con un domicilio en Florencia —
Caqueta. Este requisito se realiza teniendo en cuenta que el 70% de las unidades de catering que
administra ia regional, se encuentran ubicadas y/o se abastecen en el municipio de Florencia
Caqueta.

Nota 1: Para el caso de los oferentes plurales (unién temporal o consorcio o promesa de sociedad futura)
uno de los integrantes debe acreditar este requisito. Y ambos deberan allegar con la propuesta el certificado
de existencia y representacién legal y/o matricula mercantil donde se acredite que su actividad econémica
tenga relacion con el objeto a contratar.

Nota 2: La Entidad se reserva la potestad de realizar visita técnica y verificacién del requisito para confirmar
y corroborar dicha informacion.

D. Concepto Sanitario, Acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para expendio de
alimentos y bebidas y/o para establecimientos de almacenamiento de alimentos y bebidas.

El proponente DEBE anexar a su propuesta, la respectiva acta de inspeccion sanitaria LEGIBLE emitida por
la autoridad sanitaria competente (Direccidn territorial de salud o INVIMA), del establecimiento de comercio,
la cual debera allegarse con concepto favorable o Con Requerimiento (Siempre y cuando en este ultimo
no se comprometa la calidad e inocuidad del producto y la salud del consumidor), es decir, que acredite que
el establecimiento del productor y/o fabricante, 0 comercializador cumple con la totalidad de las condiciones
sanitarias establecidas en la normatividad vigente que rige la materia, que no SUPERE LOS DOCE (12)
MESES de expedicion.

NOTA 1: Debe anexarse al cumplimiento de este requisito CERTIFICACION (Formulario No.6), en la cual
se manifieste de manera expresa la calidad en la gue se actla, es decir, productor y/o fabricante, o
Comercializador.

NOTA 2: Los datos consignados en el respectivo concepto DEBEN ser coherentes con la informacion
reportada en el certificado de existencia y representacion legal y/o matricula mercantil aportado para el
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cumplimiento del establecimiento de comercio segun aplique, so pena de rechazo de la acreditacién del
cumplimiento del presente requisito. El comité evaluador esta en la potestad de confirmar y corroborar dicha
informacion.

Nota 3: Para el caso de los oferentes plurales (unién temporal, consorcio o promesa de sociedad futura)
cada integrante debe acreditar individualmente este requisito.

NOTA 4: El Concepto Sanitario y/o Acta de inspeccién Sanitaria DEBE allegarse en el formato establecido
para tal fin por parte la autoridad sanitaria competente, conforme a lo dispuesto en el articulo 51 de la
Resolucion No. 2674 de 2013 y Resolucion 1229 de 2013 expedidas por el Ministerio de Salud y Protecciéon
Social.

E. Acta de Inspeccion Sanitaria de Vehiculos y/o medios de transporte:

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa de
sociedad futura) DEBE anexar a su propuesta, el acta de inspeccion sanitaria legible de minimo 02
VEHICULOS para transporte de alimento, expedido por la autoridad sanitaria competente en la cual
consten las condiciones sanitarias del mismo con concepto FAVORABLE o FAVORABLE CON
REQUERIMIENTO apta para el transporte de alimentos, que no SUPERE LOS DOCE (12) MESES de
expedicion.

Adicional a ello debe anexar junto con este requisito:

1. Copia Soat (el cual debe estar vigente).
2. Revision tecno mecanica (si aplica), mediante la cual se verificara que el vehiculo y/o medio de

trasporte, posee las condiciones mecanicas 6ptimas para poder circular por las vias publicas y
privadas del pafs.

3. Licencia de transito del vehiculo (Tarjeta de Propiedad).

A su vez debe dar cumplimiento a todos los requisitos establecidos en la Resolucién 2674 del 2013,
Capitulo VI, Articulo 29.

Nota 1: Se debe allegar Licencia de transito del vehiculo (Tarjeta de Propiedad), mediante el cual se

acredite la tenencia del vehiculo o en su defecto vinculo civil o contractual gue pruebe la tenencia de
los vehiculos a titulo del oferente.

Nota 2: La Entidad se reserva la potestad de realizar visita técnica y verificacion del requisito para confirmar
y corroborar dicha informacion.

F. Cumplimiento de Normatividad Con Relacién Al SG-SST
El oferente persona natural o juridica debe allegar con su oferta:

*» Certificacion expedida por la ARL a la cual se encuentre afiliada la empresa, que certifique
porcentaje de cumplimiento del SG-SST de acuerdo al Decreto 1072 de 2015 y segun las fases de
implementacién de la Resolucién 0312/2019, donde la valoracion sea MODERADAMENTE

ACEPTABLE o ACEPTABLE, en la que conste que la aplicacién de la autoevaluacién haya sido en
el mes de diciembre del afio 2023.

Nota 1: Al momento de la verificacion se tendra en cuenta la fase de implementacién definitiva del Sistema
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de Gestion de SST en la que se encuentre el proponente de acuerdo a lo establecido en el articulo 26 de la
resolucion 312 del 2019, que al tenor indica:

“Desde enero del afio 2020 en adelante, todos los Sistemas de Gestion de SST se ejecutaran anualmente
de enero a diciembre o en cualquier fraccién del afio si la empresa o entidad es creada durante el respectivo
afio.

Del 2020 y en adelante, en el mes de diciembre las empresas deberan:

1. Aplicar la autoevaluacién conforme a la Tabla de Valores y Calificacion de los Estandares Minimos del
Sistema de Gestién de SST, mediante el diligenciamiento del formulario de evaluacién establecido en el
articulo 27 de la presente resolucion.

2. Elaborar el Plan de Mejora conforme al resultado de la autoevaluacion de los Estandares Minimos. Este
Plan de Mejora debe quedar aprobado por la empresa en el Plan Anual del Sistema de Gestion de SST.

3. Formular el Plan Anual del Sistema de Gestién de SST, el cual debe empezar a ser ejecutado a partir del
(1) primero de enero del afio siguiente.

Nota 2: Para el caso de los oferentes plurales (union temporal, consorcio o promesa de sociedad futura)
cada integrante debe acreditar individualmente este requisito.

G. Educacion y Capacitacion de Los Manipuladores De Alimentos

De conformidad con la resolucién 2674 de 2013, en su ARTICULO 12.- EDUCACION Y CAPACITACION
establece que: "...Todas las personas que realizan actividades de manipulacién de alimentos deben tener
formacién _en educacién sanitaria, principios béasicos de Buenas Practicas de Manufactura y préacticas
higiénicas en manipulaciéon de alimentos. Igualmente, deben estar capacitados para llevar a cabo las tareas
que se les asignen o desempefien, con el fin_de que _se encuentren en capacidad de adoptar las
precauciones y medidas preventivas necesarias para evitar la contaminacion o deterioro de los alimentos.

Las empresas deben tener un plan de capacitacién continuo y permanente para el personal manipulador de
alimentos desde el momento de su_contratacién y luego ser reforzado mediante charlas, cursos u otros
medios efectivos de actualizacion. Dicho plan debe ser de por lo menos 10 horas anuales, sobre asuntos
especificos de que trata la presente resolucién. Esta capacitacién estard bajo la responsabilidad de la
empresa y podra ser efectuada por ésta, por personas naturales o juridicas contratadas y por las
autoridades sanitarias. Cuando el plan de capacitacion se realice a través de personas naturales o juridicas
diferentes a la _empresa, éstas deben demostrar su_idoneidad técnica y cientifica y su formacion y

experiencia especifica en las dreas de higiene de los alimentos,
Buenas Préacticas de Manufactura y sistemas preventivos de asequramiento de la inocuidad...”

En tal sentido, el oferente persona natural o juridica debe allegar con su oferta:

o Certificado de higiene y manipulacioén de alimentos y/o listados de asistencias a capacitaciones, con
fecha de expedicién dentro de los 6 meses anteriores a la fecha de cierre del presente proceso, de
dos operarios involucrados en el area de proceso de produccion y/o distribucion. Dichas
certificaciones podran ser efectuadas por personas naturales o juridicas contratadas y por las
autoridades sanitarias.

e Plan de capacitacion continuo-permanente y/o cronograma de capacitacion para el personal
manipulador de alimentos desde el momento de su contratacién, de acuerdo con lo establecido en
el Articulo 13. Plan de capacitacion de la resoluciéon 2674 de 2013.

H. Certificacién de aptitud médica para la manipulacion de alimentos del Personal Manipulador
de Alimentos y persona encargada del descargue y/o Conductor:
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Para el cumplimiento de este requisito se requiere que el oferente presente certificacion médica no mayor a
doce meses de expedicion del personal involucrado en el area de proceso de produccion y/o distribucion (02
Personas encargadas del descargue y/o conductores), en la cual conste la aptitud para la manipulacion de
alimentos y el buen estado de salud.

NOTA: La Entidad se reserva la potestad de realizar visita técnica y verificacién de las instalaciones
locativas, manipuladores, y procesos en cualquier momento o etapa del proceso de seleccién, visita en la
cual se tomaran evidencias fotograficas.

l.  Registro general de pequefios productores:

Para el cumplimiento de este requisito se requiere que el futuro contratista (persona natural, persona
juridica, consorcio, union temporal o promesa de sociedad futura), allegue manifestacién expresa de
la calidad en la que presenta su oferta, conforme las definiciones del articulo 2.20 1.1.1 del Decreto 248
de 2021 para pequefios productores u organizaciones de productores agropecuarios; o en calidad de
comercializador y/o distribuidor de los bienes objeto del presente proceso.

» Calidad de pequeiio productor u organizacién de productores agropecuarios.
El oferente DEBE anexar los siguientes requisitos:

1. Registro General de Pequefios Productores y Productores de la Agricultura Campesina, Familiar y
Comunitaria, Individuales y/o Organizaciones: El oferente debera acreditar el Registro General de
Pequefios Productores y Productores de la Agricultura Campesina Familiar y Comunitaria,
Individuales y/o Organizaciones ante las secretarias departamentales de agricultura de los
departamentos o quien haga sus veces.

2. Contrato de arrendamiento: Para acreditar la calidad de productor agropecuario local/nacional, el
oferente debera allegar contrato de arrendamiento o un certificado de tradicion y libertad del
inmueble, o los recibos de pago de los impuestos, contribuciones y valorizaciones del inmueble, que
permita demostrar que los productores tienen la calidad de propietarios, poseedores o tenedores del
predio, en los que se evidencie la vereda, el municipio, el departamento o la regién de ubicacion
donde se encuentra el sistema de produccion del proveedor de los productos agropecuarios.

» Calidad de comercializador y/o distribuidor.

El oferente que se presente como COMERCIALIZADOR Y/O DISTRIBUIDOR DEBE anexar los siguientes
requisitos:

1. Promesa contrato de proveeduria: El oferente debera allegar la copia de las promesas de contratos
celebrados con los pequefios productores que estén registrados ante las secretarias
departamentales de Caqueta y/o Putumayo (verificar listado en los estudios previos), cuyos montos

sumen minimo el 30% del valor del presupuesto oficial del proceso y tener como minimo el siguiente
contenido:;

Identificacion del productor y del oferente

Producto y variedad(es) del producto agropecuario que se requiere

Cantidad (unidades o peso) de compra del proponente al productor

Fecha y lugar de entrega de los productos agropecuarios

Condiciones de embalaje o de empaque éstos

Intencion de la compra de productos agropecuarios (aplica cuando el oferente es un tercero).

AN N N Y YN
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NOTA 1. En caso de que, durante la ejecuciéon del contrato, cambien las condiciones de produccion
(factores que alteren la produccién proyectadas) de los pequefios productores con quien se haya celebrado
la promesa de contrato de proveeduria y/o futuros contratos de proveeduria, para acreditar este requisito; se
debe informar a la Entidad y enviar los nuevos contratos de proveeduria que se suscriban para cumplir con
el porcentaje de presupuesto establecido.

J. Plan Estratégico De Seguridad Vial

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa de
sociedad futura) DEBE anexar en su propuesta el plan Estratégico de Seguridad Vial acreditando el
cumplimiento a la normatividad vigente en seguridad Vial, segin la Ley 1503 de 2011 articulo 12, y
Resolucion 20223040040595 de 2022 que deroga la Resolucion 1565 de 2014, y Por la cual se adopta la
metodologia para el disefio, implementacion y verificacion de los Planes Estratégicos de Seguridad Vial y se
dictan otras disposiciones.

Adicionalmente y en cumplimiento del decreto 2851 del 2013, Articulo 11. Registro, Adopcién y
Cumplimiento, El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o
promesa de sociedad futura) DEBE anexar en su propuesta certificacion suscrita por el organismo de
transito que corresponde a la jurisdiccion en la cual se encuentra su domicilio o quien haga sus veces, en
donde se avale el cumplimiento del Plan Estratégico de Seguridad Vial.

Nota 1: El plan Estratégico de Seguridad Vial debera acreditar el cumplimiento del Capitulo |. Metodologia
para el disefio e implementacion del PESV, en la estructura metodolégica de 24 pasos indicada en el anexo
de la resolucién 20223040040595 de 2022.

Nota 02: Para el caso de los oferentes plurales (unién temporal, consorcio 6 promesa de sociedad futura)
cada integrante debe acreditar individuaimente este requisito, salvo si la naturaleza y particularidad de la
organizacion de unos de los integrantes no le exija su aplicacion conforme a lo estipulado en el articulo 12
de la Ley 1503 de 2011.

K. Plan de Saneamiento:

El oferente debera certificar la implementacién y capacitaciones de cada uno de los programas del plan de
saneamiento basico los cuales son el programa de limpieza y desinfeccion, programa de manejo de
residuos solidos y programa anual de control de plagas y manejo de roedores en cumplimiento de la
resolucion 2674 de 2013.

I. Seguridad de la informacién

Dando cumplimiento a las politicas, normas, procedimientos y buenas practicas de seguridad de los activos
de informacién y demas lineamientos establecidos por la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares y con el
fin de minimizar el uso no autorizado, indebido o accidental de los activos de Informacion de la entidad, el
futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa de
sociedad futura) DEBE anexar al cumplimiento de este requisito EL ACUERDO DE CONFIDENCIALIDAD
Y NO DIVULGACION CONTRATISTA (Formulario No.7), debidamente diligenciado y firmado.

i NORMATIVIDAD APLICABLE (especifica para el servicio y/o bien)
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e Ley 92 de 1979 Por la cual se Dictan Medidas Sanitarias.

» Decreto 2078 de 2012 Por el cual se establece la estructura de Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos —INVIMA- y se determinan sus funciones.

» Decreto 3075 de 1997 Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 09 de 1979

* Resolucién 2674 de 2013, modificada por Resolucién 3168 de 2015 Por la cual se reglamenta el
articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones.

* Resolucion No. 5109 de 2005, emitida por el Ministerio de Proteccién Social Por Ja cual se regula la
rotulacion del producto.

o Circular 046 de 2014 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social, por medio de la cual
se establecen lineamientos para la articulacion y coordinacién de las actividades de inspeccion,
vigilancia y control relacionadas con alimentos destinados al consumo humano.

» Circular 031 de 2015, expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social, por medio del cual
emiten directrices para la aplicacién de la normatividad sanitaria de alimentos de consumo humano.

* Decreto 2270 de 2012, expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social.

o Decreto 1282 de 2016 Por el cual se establece el tramite para la obtencién de la autorizacién sanitaria
provisional y se dictan otras disposiciones

* LaLey 80 de 1993 "Estatuto General de Contratacién de la Administracién Publica” que consagra los
principios de transparencia, economia y responsabilidad, los cuales se deben tener en cuenta al
momento de adelantar las actuaciones contractuales de las entidades estatales, para buscar de esta
forma el cumplimiento de sus fines, la continua y eficiente prestacion de los servicios publicos vy la
efectividad de los derechos e intereses de los administrados.

* LaLey 1150 de 2007 “Por medio de la cual se introducen medidas para la eficiencia y la transparencia

en la Ley 80 de 1993" y establece las modalidades de seleccién de contratistas y disposiciones
generales para [a contratacion con recursos publicos.

e Laley 1882 de 2018 “Por medio de la cual se adicionan, modifican y dictan disposiciones orientadas a
fortalecer la contratacion publica en Colombia, Ia ley de infraestructura y se dictan otras disposiciones”

* La Ley 1474 de 2011 “Ley Anticorrupcion” que consagra medidas orientadas a fortalecer los

mecanismos de prevencion, investigacidn y sancién de actos de corrupcion y la efectividad del control
de la gestién publica.

* ElDecreto 0019 de 2012 “Anti tramites” que suprime o reforma regulaciones, procedimientos y tramites
innecesarios en la Administracién Publica, con el objeto de contribuir a su eficacia y eficiencia, asi como
también, fortalecer los principios de buena fe, confianza legitima, transparencia y moralidad.

» El Decreto 1082 de 2015 “Por medio del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario del Sector
Administrativo de Planeacion Nacional” y que derogé el Decreto 1510 de 2013 y contemplo en el Titulo
1 "CONTRATACION ESTATAL” de la Parte 2 ‘REGLAMENTACIONES" correspondiente al Libro 2
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“REGIMEN REGLAMENTARIO DEL SECTOR ADMINISTRATIVO DE PLANEACION NACIONAL”, las
disposiciones legales generales aplicables a la actividad contractual de las Entidades Publicas.

El decreto 1860 de 2021, Por el cual se modifica y adiciona el Decreto 1082 de 2015, Unico
Reglamentario del Sector Administrativo de Planeacion Nacional, con el fin reglamentar los
articulos 30, 31, 32, 34 y 35 de la Ley 2069 de 2020, en lo relativo al sistema de compras publicas y se
dictan otras disposiciones.

Decreto 1071 del 2015: Por medio del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario del Sector
Administrativo Agropecuario, Pesquero y de Desarrollo Rural.

Decreto 248 de 2021: Por el cual se adiciona la Parte 20 al Libro 2 del Decreto 1071 de 2015, Decreto
Unico Reglamentario del Sector Administrativo Agropecuario, Pesquero y de Desarrollo Rural,
relacionado con las compras publicas de alimentos.

Asi mismo, en lo no regulado particularmente en [as normas antes mencionadas, se aplicaran las normas
civiles y comerciales, las reglas previstas en el proyecto de pliego, las resoluciones y los documentos que se

expidan con relacion al presente proceso de seleccion abreviada subasta inversa electrénica.

.

EXPERIENCIA REQUERIDA

Conforme a lo dispuesto en el Articulo 2.2.1.1.1.5.2., del Decreto 1082 de 2015, por ser la experiencia un
requisito habilitante, los oferentes deben tenerla inscrita en el RUP, usando los cédigos del Clasificador de
Bienes y Servicios en el tercer nivel. Para el presente proceso los proponentes deben acreditar la

experiencia de la siguiente forma:

Se verificard como requisito habilitante que en maximo cinco (05) contratos relacionados en el RUP (se
puede acreditar con 1, 2, 3 o0 4 contratos) que se encuentren inscritos y clasificados en por lo menos 10 de

los siguientes codigos UNSPSC en cada uno de ellos hasta el tercer nivel:

CLASIFICADOR
GRUPO SEGMENTO FAMILIA CLASE UNSPSC

(17) Aguacates 50401700

| (18) Frijoles (habichuela) 50401800

(19) Remolachas 50401900

(23) Repollos 50402300
(25) Zanahorias 50402500 |

(32) Maices 50403200

; (34) Cocombros 50403400

| (38) Ajos 50403800

(E) (50) (40) (41) Hiervas 50404100
PRODUCTOS DE Alimentos, bebidas y Vegetales [— ~--—-{--4-é]—|m--— T 50208600

USO FINAL tabaco Frescos

(53) Cebollas 50405300 |

(56) pimientos 50405600

(57) Papas 50405700

(62) Espinacas 50406200

(65) Tomates 50406500

(67) Auyamas 50406700

(70) Vegetales Nominant 50407000

(72) Tubérculos 50407200
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(15) Manzanas 50301500

(17) Bananos 50301700

(41) Limones 50304100

(30) (44) Mandarinas 50304400

Fruta Fresca (45) Mangos 50304500

(50) Naranjas 50305000

(56) Pifias 50305600

i l (70) Frutas Nominant 50307000

La sumatoria de los valores Actualizados (VA) de los contratos deben ser igual o mayor a una (1) vez el
presupuesto oficial estimado para el presente proceso (PO) (100% PO), expresado en salarios

minimos legales mensuales vigentes (SMLMV) a la fecha de entrega de las propuestas (1.000
SMLMV).

NOTA 1: Cuando se trate de Consorcios o Uniones temporales o promesas de sociedad futura, la
experiencia se verificara con la sumatoria de las experiencias que acrediten cada uno de sus integrantes, la
cual deberd ser igual o superior al 100% de la experiencia exigida. En todo caso se requiere que todos
los integrantes acrediten la experiencia especifica exigida y al menos uno de ellos debe acreditar
minimo el cincuenta por ciento (50%) de Ia experiencia exigida y el porcentaje restante sers
verificado con la experiencia que acrediten los demas integrantes.

i |

La ejecucion del contrato se realizara mediante entrega del bien de conformidad con la ubicacion de las
unidades de negocio; previa solicitud efectuada por parte del supervisor (a) del contrato:

LUGAR (ES) DE ENTREGA Y/O EJECUCION DEL CONTRATO

Unidades del Caquets

! ITEMS | BATALLON O UNIDAD SIGLA DIRECCION UBICACION T
BATALLON DE APOYOS Y SERVICIOS PARA EL
1 COMBATE NO12 "GENERAL FERNANDO BASPC 12 Calle 16 No. 16-00 centro Florencia. Florencia Caqueta
SERRANQ"
2 EQE%HBOJE%EAl..NGENIEROS NO. 12"GENERAL BIMEJ 12 Venecia-Caqueta Venecia-Caqueta
BATALLON DE APOYO Y SERVICIOS CONTRA EL Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado i .|
8 NARCOTRAFICO ey a cuatro kilémetros alf Sureste. harandia = Caquetéu_
BATALLON DE APOYO Y SERVICIOS CONTRA EL Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado . .
% | NARCOTRAFICO No. 2 e a cuatro kilémetros al Sureste. Larandia - Caqueta
| GRUPO DE CABALLERIA MECANIZADO No. 12 Fuerte Militar Larandia Caqueté ubicado ) :
S “RINCON QUINONEZ" CHRINo a cuatro kilometros al Sureste. e Caque’m_
BATALLON DE INSTRUCCION, ENTRENAMIENTO Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado ) .
® | YREENTRENAMIENTO NO. 12 BITER 12 a cuatro kilmetros al sureste Larandia - Caqueta
i ; Kilémetro 9 VIA LA SIBERIA San San Vicente del
7 BATALLON DE INFANTERIA NO. 36 CAZADORES BICAZ 36 Vicente del Caguan ~ Caqueta Caguan - Caquets
Base Tres Esquinas
8 COMANDO AEREO DE COMBATE NO. 6 CACOM 6 £Efopusto ggftf,"‘; Artunduaga del Caguan
| ) | ) eoe (Solano) - Caquets |

NOTA 1: La recepcidén de los bienes objeto del contrato, en el sitio relacionado en el item 8 de |a anterior
tabla, estara supeditada a la efectiva disponibilidad de vuelo por parte de la Fuerza Aérea, para el traslado
de los mismos a la base de Tres Esquinas, de modo que, en la eventualidad de que se efectle la solicitud
del suministro y por condiciones ajenas a la Entidad no exista salida de vuelo para el traslado de los
alimentos, el contratista debe recepcionar nuevamente los bienes objeto de suministro y almacenarlos, toda
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vez que, la entidad no cuenta con dicha capacidad; y efectuar entrega de los mismos una vez sean
solicitados.

Unidades del Putumayo

ITEMS BATALLON O UNIDAD SIGLA DIRECCION UBICACION
BATALLON DE INFANTERIA NO. 25 "GENERAL . ; A Villagarzén-

1 ROBERTO DOMINGO RICO DIAZ- . BIROR 25 Vereda el Porvenir en Villa Garzén. Putumayo

2 BATALLON DE ARTILLERIA NO. 27 GENERAL LUIS | BALOG 27 Kilémetro 11 en la via que conduce a | Santana-

] ERNESTO ORDONEZ CASTILLO | Puerto Asis en el corregimiento de Santana. | Putumayo

NOTA 2: El futuro contratista debe coordinar con el supervisor las fechas y horas de entrega, de modo que
no se presenten traumatismos en el cumplimiento de los suministros por no observarse las horas
establecidas para tal fin.

NOTA 3: La Regional podra contemplar lugares de entrega adicionales mediante la celebracién de actas
modificatorias suscritas por las partes.

| PLAZO DE EJECUCION

El plazo de ejecucién del contrato que surja del proceso de seleccion serd hasta el 31 de diciembre de
2024, el cual se contara a partir del cumplimiento de los requisitos necesarios para la ejecucién del contrato,
incluida la reunién de coordinacién para aclarar estipulaciones, obligaciones, entregas y demas condiciones
contractuales, o hasta agotar el presupuesto oficial de mismo, lo que primero suceda en el tiempo.

‘ PRESUPUESTO CONTENIDO EN EL PLAN ANUAL DE ADQUISICIONES

El presupuesto oficial estimado para el presente proceso de seleccion corresponde a la suma de MIL
TRESCIENTOS MILLONES DE PESOS M/CTE($1.300.000.000) inciuido IVA y demas impuestos, tasas y
contribuciones (S| APLICA).

RUBRO
DEPENDENCIADE | ppropyEsTAL DESCRIPCION DEL RUBRO VALOR
AFECTACION :
(5° NIVEL)
VIVCOM PRODUCTOS DE LA
VIVERES A-05-01-01-000-001 AGRICULTURAY $ 1.300.000.000,00
COMEDORES HORTICULTURA

FORMA DE PAGO PROPUESTA

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares cancelara el valor del contrato (menos descuentos de ley), en
mensualidades vencidas, o proporcional por fraccion, correspondiente a los suministros efectivamente
realizados y de acuerdo a los valores ofertados por el contratista, dentro de los treinta (30) dias siguientes
a la correspondiente facturacion, previo cumplimiento de los tramites administrativos y financieros a que
haya lugar y al cumplimiento de los siguientes requisitos:

A cargo del contratista:
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a. Factura o documento equivalente con el cumplimiento de los requisitos sefialados en los Articulos 621 y
774 del Codigo de Comercio y Articulo 617 del Estatuto Tributario Nacional. De conformidad con el
Decreto 1929 de 2007 por el cual se reglamenta el articulo 616-1 del Estatuto Tributario y demas
normas que le adicionen, modifiquen o sustituyan, el contratista generara y pondra a disposicion de la
Agencia Logistica de las Fuerzas Militares las facturas electronicas junto con la copia de la Resolucién
de autorizacion expedida por la DIAN, a través del correo electronico del Supervisor del Contrato, que
sera informado con anticipacion a la generacion de las facturas, notas crédito y/o notas débito, para su
respectiva revision y aceptacion o rechazo de la misma. De igual manera el contratista debe cargar
cada una de las facturas generadas por el link del proceso en la plataforma transaccional del SECOP I,
una vez se realice aceptacion por parte del supervisor del contrato. Esta condicién sera de obligatorio
cumplimiento, de acuerdo a la normatividad tributaria vigente durante el plazo de ejecucion.

b. Certificacién de paz y salvo del pago de seguridad social integral y parafiscales. Si es U.T o Consorcio
se deben anexar igualmente por cada miembro. Tratandose de personas juridicas, se debera acreditar
el pago de los aportes de sus empleados, a los sistemas mencionados mediante certificacion expedida
por el revisor fiscal, cuando este exista de acuerdo con los requerimientos de ley, o en su defecto por el
representante legal.

c. Certificacién de paz y salvo de obligaciones laborales. Si es U.T 0 Consorcio se deben anexar
igualmente por cada miembro. Tratandose de personas juridicas, se debera acreditar el pago de los
aportes de sus empleados, a los sistemas mencionados mediante certificacion expedida por el revisor

fiscal, cuando este exista de acuerdo con los requerimientos de ley, o en su defecto por el representante
legal.

d. Planilla de pago seguridad social y parafiscales: por parte del contratista de las obligaciones frente al
sistema de salud, riesgos profesionales, pensiones y aportes a las Cajas de Compensacion Familiar,
Instituto Colombiano de Bienestar Familiar y Servicio Nacional de Aprendizaje, cuando a ello haya lugar.

e. Documentos por parte del contratista de no aplicacion de retencion en la fuente para trabajadores
independientes.

A cargo del supervisor del contrato:

a. Formato vigente Tramite pago parcial y/o total.

b. Cuadro control de pagos firmado.

c. Acta de entrega y recibo a satisfaccion del objeto Contractual debidamente diligenciado y firmado por el
supervisor y el contratista.

d. Alta de la unidad de Negocio.

Requisitos adicionales en caso de existir endoso o cesion:

Endoso Factura o equivalente.
Memorando tramite de endoso por parte de la Coordinacion de Contratos de la Regional.

c. Aceptacién endoso por parte del contratista y en los casos de UT o Consorcio por cada uno de los
integrantes.

d. Documento Autorizacion endoso / Cesiones por parte del beneficiario.

T e

NOTA 1: Los documentos y requisitos sefalados en los anteriores literales deberan acreditarse para la
procedencia de cada uno de los pagos a que haya lugar durante el término de ejecucion del contrato.




PROCESO ] ]
GESTION DE LA CONTRATACION

o TITULO Cédigo: CT-FO-39
\Y/ - s Pagina 19 d |
iy e
— - INFORME TECNICO PARA CONTRATACION  |[ Versisn No. 02 || F23
L [Fecha: ][ 11 || 02 | 2022 |

NOTA 2: La certificacion Bancaria entregada con la propuesta, no tendra una fecha de expedicion mayor a
treinta (30) dias, en este orden de ideas esta debera contener los siguientes datos:

« Nombre o Razén Social

Numero de Nit.

Entidad Financiera

Numero de cuenta

Tipo de cuenta (Ahorros o corriente)

Si el contratista cambia de cuenta bancaria, solicitara a la entidad bancaria, certificacion bancaria
actualizada, la cual debera presentar dentro de los diez (10) dias anteriores al respectivo giro.

NOTA 3: La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia no se responsabilizara por la
mora en el pago al contratista, cuando ello fuere provocado por encontrarse incompleta la documentacion
que sirva de soporte para el tramite y no se ajuste a los requisitos establecidos en el articulo 617 del
Estatuto Tributario modificado por el articulo 40 de la Ley 223 de 1995 y el articulo 64 Ley 788 de 2002.

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

Ademas de las previstas en la ley 80 de 1993, ley 1150 de 2007 y normas reglamentarias inherentes a la
naturaleza del contrato, a las obligaciones derivadas de las disposiciones legales vigentes que regulan su
actividad y las contenidas en los documentos previos del proceso de seleccion, el futuro contratista debe cumplir
con las siguientes obligaciones

Obligaciones Generales:

a. Dar cumplimiento a las obligaciones con los sistemas de seguridad social, salud, pensiones y aportes
parafiscales cuando haya lugar, y presentar los documentos respectivos que asi lo acrediten, conforme
lo establecido por el Articulo 50 de la Ley 789 de 2002, la Ley 828 de 2003, la Ley 1122 de 2007,
Decreto 1703 de 2002, Decreto 510 de 2003, articulo 3 de la Ley 1150 de 2007, Ley 1562 de 2012 y
demas normas que las adicionen, complementen, modifiquen o aciaren.

b. Dar cumplimiento a lo estipulado en el Manual de! Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el
Trabajo para Contratistas, Subcontratistas y Proveedores de la Agencia Logistica de las Fuerzas
Militares.

¢. Pagar los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones de todo el personal que ocupe en la
ejecucién del contrato, igualmente la elaboracién de los subcontratos necesarios, quedando claro que
no existe ningun tipo de vinculo laborai del personal con la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares,
Regional Amazonia.

d. Cumplir con todos los requisitos establecidos para pago, quedando bajo su responsabilidad el no tramite
de pago de la respectiva (s) factura (s), por falta de cumplimiento total de los mismos.

e. Conocer a cabalidad el estudio y documentos previos, anexos técnicos, proyecto de pliego, pliego de
condiciones definitivo, adendas (si hay lugar a ellas), contrato y demas documentos del presente
proceso de seleccién a fin de ejecutar y dar cumplimiento del objeto del proceso con eficiencia y
eficacia.
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f. Actualizar y/o modificar las garantias cuando a ello hay fugar.

g. Efectuar las entregas en los plazos y condiciones establecidas, e igualmente en el vehiculo acreditado
en el proceso de seleccion para tal fin, so pena de incurrir en incumplimiento contractual.

h. Entregar la totalidad del suministro solicitado junto con la factura, la cual debera cumplir con los
requisitos legales correspondientes, como los precios ofertados en el contrato.

i.  Responder en los plazos que la Agencia Logistica Regional Amazonia establezca en cada caso, los
requerimientos de aclaracion o de informacién que le formule.

j- Suscribir el acta de recibo a satisfaccion del objeto contractual y el Acta de Liquidacion del Contrato.

k. Informar oportunamente a la Entidad y/o supervisor del contrato, cualquier irregularidad o inconveniente
que se presente en el suministro.

I Constituir la garantia de cumplimiento dentro de un plazo no mayor de tres (03) dias habiles siguientes
a la fecha de perfeccionamiento del presente contrato.

m. Realizar todos los procesos y procedimientos necesarios en la plataforma SECOP Il y SIIF, de su
competencia.

n. Mantener activa la cuenta corriente o de ahorros reportada para los pagos con el fin de evitar
traumatismos en el proceso de ejecucién del contrato.

Obligaciones Especificas:

a. Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato, ejecutando el suministro contratado de acuerdo con los

documentos que soportan el proceso contractual y la propuesta presentada, especialmente con lo
dispuesto en las especificaciones y fichas técnicas establecidas por la Entidad.

b. Informar al supervisor, una vez suscrito el respectivo contrato, el nimero de contacto telefénico y correo
electrénico dispuesto para las solicitudes de pedido.

c. Contar con la coordinacion logistica necesaria, y a su costa, para la entrega de los bienes en los lugares
de ejecucion del contrato.

d. Dar observancia durante la ejecucion del contrato a la Resolucién 2674 de 2013, y demas normas y/o
actos administrativos que la sustituyan, modifiquen o adicionen.

e. Cambiar los bienes suministrados que presenten algun tipo de observacién posterior a su entrega, por no
cumplir con las condiciones técnicas descritas en el contrato, en un /apso no superior a 2 horas para las
unidades de negocio ubicadas en el departamento de Caqueta y en un /apso no superior a 10 horas para
las unidades de negocio ubicadas en el departamento de Putumayo.

f. Mantener vigentes, durante la ejecucion del contrato, todas las licencias y/o permisos requeridos para el
suministro del bien, conforme a los requerimientos de las normas que rigen la materia.

g. Llevar el control sobre las cantidades y ejecucion presupuestal del contrato, siendo Unica y

exclusivamente responsabilidad del contratista, los suministros que se efectten por fuera del valor oficial
del contrato.
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h. Mantener las condiciones sanitarias de los productos a suministrar durante toda la ejecucion del contrato,
igualmente que cuenten con Registro, permiso o notificacién sanitaria vigente, segin riesgo en salud
publica.

i. Garantizar la implementacion del Plan Estratégico de Seguridad Vial de acuerdo a lo indicado en la Ley
1503/20211, Ley 2050/2020, Decreto 1552/2021 y demas que regulen la materia.

j- Adquirir de manera especifica, como minimo el 30% de! valor del contrato a pequefios productores de
acuerdo a lo indicado en el Decreto 1071 del 2015 adicionado por el Decreto 248 de 2021 y Ley 2046 del
2020 y demas norma que apliquen.

k. Los contratistas, subcontratistas o proveedores deben garantizar el suministro de ropa de seguridad
conforme a lo establecido en la normatividad legal vigente. La cual debe ser adecuada para las
actividades que van a realizar, garantizando que sus trabajadores usaran los elementos de
Proteccién Personal (EPP) y la ropa de seguridad que se les ha suministrado. Adicionalmente,
debera controlar el uso adecuado, inspeccionar y realizar periédicamente las reposiciones de los
EPP y ropa de seguridad para asegurar sus 6ptimas condiciones; y entrenar a su personal en el uso
adecuado y cuidado de los EPP.

RIESGOS TECNICOS (Matriz de Riesgos) ]

Atendiendo a lo establecido en el Articulo 4° de la Ley 1150 de 2007 y los Articulos 2.2.1.1.1.6.1. y
2.2.1.1.1.6.3 del Decreto 1082 de 2015 se efectlia la evaluacién de los riesgos previsibles, de conformidad
con lineamientos y directrices efectuadas por Colombia Compra Eficiente, asi:
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RIESGOS DE LA ETAPA CONTRACTUAL

igualmente relacionadas.

Teniendo en cuenta el analisis del sector efectuado, la naturaleza, el objeto del contrato a celebrar y el
analisis del riesgo atribuido a las partes, se considera que es necesario exigir como garantia contrato de
seguro contenido en una péliza que cubra los riesgos que se relacionan a continuacién, en las cuantias

Las cuales, deberan ser constituidas a favor de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional

Amazonia, identifica con Nit. 800.117.190-7, para que surta la aprobacién correspondiente y de forma

posterior ser anexa al respectivo expediente contractual.

RIESGOS DE LA ETAPA PRECONTRACTUAL.:

Tipo de Riesgo

Pélizas exigibles

La no ampliacién de la vigencia de la
garantia de seriedad de la oferta cuando
el plazo para la Adjudicacion o para
suscribir el contrato es prorrogado,
siempre que tal prorroga sea inferior a
tres (3) meses.

El retiro de la oferta después de vencido
el plazo fijado para la presentacion de la
oferta.

La no suscripcién del contrato sin justa
causa por parte del adjudicatario.

La falta de otorgamiento por parte del
oferente seleccionado de la garantia de
cumplimiento del contrato.

SUFICIENCIA GARANTIA SERIEDAD DE LA OFERTA: Por un valor
equivalente al 10% del valor del presupuesto oficial y/o ltems, con una
vigencia de noventa (90) dias calendario contados a partir de la fecha
definitiva de cierre del proceso de seleccion.

En el evento que la propuesta sea presentada en consorcio o unién
temporal, la garantia debe tomarse a nombre del consorcio o unién
temporal segln el caso, con la indicacién de cada uno de los
integrantes no a nombre de sus representantes legales y debe
expresar claramente que sera exigible por su valor total ante el
incumplimiento en que incurran cualquiera de los integrantes del grupo
proponente, en todo o en parte, derivado del incumplimiento de las
obligaciones amparadas.

RIESGOS DE LA ETAPA CONTRACTUAL:

Tipo de riesgo

Amparos exigibles

Cobertura

Riesgos Econémicos |
Riesgos Operacionales |

| Riesgos Financieros |
Riesgos de la Naturaleza
| Riesgos Ambientales |
| Riesgos Tecnolégicos |

Suficiencia del
cumplimiento del contrato

40% valor contrato con una vigencia igual a la ejecucion
del contrato y de la prorrogas a las que hubiere lugar y
seis (6) meses mas contados a partir del vencimiento del
plazo de ejecucion.

Es decir, la cobertura de la garantia debera ser desde la
fecha de firma del contrato hasta el plazo de ejecucién y 6
meses mas.

Riesgos Econdémicos

Riesgos Operacionales
Riesgos Financieros
| Riesgos de la Naturaleza

Suficiencia de Calidad

50% valor contrato con una vigencia igual a la ejecucion
| del contrato y de la prorrogas a las que hubiere lugar y 4
meses mas contados a partir el vencimiento del plazo de
ejecucion.
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Riesgos Ambientales
Riesgos Tecnologicos

Es decir, la cobertura de la garantia debera ser desde la
fecha de firma del contrato hasta el plazo de ejecucién y 4
meses mas.

Riesgos Operacionales
Riesgos Financieros

indemnizaciones laborales

Suficiencia del pago de
salarios, prestaciones
sociales legales e

5% valor contrato por el término de vigencia del contrato y
tres (3) afios mas.

Es decir, la cobertura de la garantia debera ser desde la
fecha de firma del contrato hasta el plazo de ejecucion y 3
afos mas.

ACTIVIDADES DE SEGUIMIENTO DEL CONTRATISTA (CUANDO APLIQUE)

(De eonformidad con la guia de evaluacion, seleccién seguimiento del desempefio y reevaluacion de proveedores publicada en la
Suite Visién)

INSPECCIONES: NINGUNA

AUDITORIAS DE SEGUNDA PARTE: N/A

[

INTEGRACION COMITES ESTRUCTURADORES Y EVALUADORES (TECNICOS) Y SUPERVISOR

Comiteé Estructurador Técnico

Nombre

Cargo |

Adm. Emp. Yesica Lorena Olmos Enciso

Tasd del Grupo Abastecimientos
Bienes y Servicios

Comité Evaluador Técnico

Nombre

] Cargo

I
Ing. Alimentos Leidy Delgado Ramirez |

=
Profesional de Defensa del Grupo |
Abastecimientos Bienes y Servicios |

Supervisor

Nombre

Cargo

Cont. Pub. Ana Isabel Perez Arias

Tasd del Grupo Abastecimientos
Bienes y Servicios

ANEXOS DEL INFORME TECNICO

Para todos los bienes y/o servicios se debe anexar el Pantallazo del Plan Anual de

Adguisiciones en el que Conste su inclusién.

No. Solicitud de Pedido de SAP 400007895

OBRAS/MANTENIMIENTO

Disefos actualizados, revisados y aprobados

Licencias

Permisos Ambientales

Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)

VIVERES FRESCOS Y SECOS

>

L1 0O O O
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Fichas técnicas de productos aprobadas y actualizadas
Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)
COMBUSTIBLES

Fichas técnicas de productos aprobadas y actualizadas

L0 OJ [x]

Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo

(Si aplica)

OTROS BIENES /SERVICIOS

Fichas técnicas (si aplica) D
Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo |:|
(Si aplica)

Y los demés que a criterio del comité técnico estructurador sean necesarios para la correcta estructuracion del
proceso de contratacion.

Elaboré: \Ci\\ OQ“ : @E Aprobé:

Nombre: YESICA LORENA OLMOS ENCISO Nombre: CARLOS EDUARDO GASCA FUENTES
Cargo: TASD Abastecimiento B.S Cargo: Coordinador de Abastecimientos B.S.
Firma: Firma:
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ANEXO ESPECIFICACIONES TECNICAS
AGUACATE
PROCESO R ) - N ;
__PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO ]
~ i TITULO Cadigo: PA-FO-75 g
— /_,_//' ) B ] Ly G4 TR
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versidn No. 00 | Pagina 1 de 3 e,
ArGs KSETETCA ALIMENTOS e - ! LI
A Fecha: | 12 07-.{ 2018 et
PRODUCTO / NOMBRE AGUACATE
Codigo 200001582
Clasificacion Verduras
zgﬁgé{s A{gg Geénero: (Persea Americana Mill), Variedad: Lorena, El grado de madurez

H

Descripcién del
Producto

debe ser en mas del 50% de la fruta, su color verde amarillento
moderado e interno amarillo claro brillante. (Cuando esta maduro). El

producto debe tener una longitud de 15 cm. y un diametre ecuatorial de 8
agcm. !

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Ingredientes No Aplica

o | ol ]
veoboggeos | __ Nedpics |
) N}Zﬁ'?c?c')sr:::s No Aplica

Otras
caracteristicas
del praducto

Contenido

_| no debe presentar magulladuras, golpes ni cortes.

El producto debe cumplir ia norma técnica NTC 1248. Categoria EXTRA,
si existe pedunculo debe ser entero. Fruto de superficie lisa, lustrosa,
corteza delgada, blanda, pulpa amarilla clara; semilla mas bien pequefia,
adherida a la puipa; buen sabor

Enteros sanos: se excluye todo producto afectado por podredumbre o
cualquier otra afeccion que impida su consumo. Libres de cualquier
materia exiraba, exentos de plagas y de dafios causados por éstas.
Exentos de dafios causados por bajas temperaturas. Pedunculo con una
longitud menor o igual @ 10 mm seco e intacto, cuyo corte debe estar
limpio. La falta de pedinculo no se considera defecto siempre y cuando
l2 union con el tallo esté seca e intacta. Exentos de humedad anormal,
Olor y/o sabores extraiios. El fruto maduro no debe tener sabor amargo,

No Aplica

Requisitos
Normativos

NTC 1248, NTC 1248-2 y NTC 1248.3.

EMPAQUE Y
ROTULADO

"Presentacion de
__Producto

Por Kg de producio

Condiciones de
Transporte y

: Almacenamiento

En lugar fresco. seco y ventilado, igjos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo Vi de la Resolucion

leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS y presentar Acta de
Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de_alimentos. Este documento no debe

2674 de 2013. El vehiculo que realice Iz enlrega debera contar con I{?m

1
#
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tener una fecha de expedicién superior a un afio
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
‘ aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos v
aquellas unidades que presenten defectos organoléplicos seran
rechazadas. E! producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
| de sobre maduracion o deterioro.
"El producto debe ser entregado en canastilla. con un peso maximo de 15
Kg. de peso bruto maximo por canastilla, dando cumplimiento a la Res
Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y a la norma técnica NTC
5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral
Empaque 4.1.3 de la norma técnica. Se debe emplear separadores o insertos para
evitar el roce de los aguacates o dafio mecanico, los separadores
| pueden ser fabricados de cartén moldeado o pulpa mecanica virgen No
| se admiten uso de papel! periddico impreso ni de material vegetal como
| insertos.
El Rotulado de! producto debe ser resistente a las condiciones humedad
Rotutado |y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de
| empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado
El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias
_icontados a partir de |a fecha de entrega.

| ’ de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la

Vida Util

CERTIFICACIONES Proveedor! |~ Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto

o o F imi iti Iy
Maquilador/ Comercializador avorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio v

distribucion con fecha de expedicion no superior a un afio.

|  FECHA ACTUALIZACION DE T SN
' CONTENIDO: .l MARZO DE 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

l VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

| 1 Version Inical

Ajuste a formato version 2 GP 1000.2004

"Se mncluye requisito especifico para el producio negociado para la Regional Sur. Se incluye requisito de Calibie 8 en el
producio de acuerdo con la NTC 1248

"I 'Se retira. Cuando e! producto sea negotrado para ia regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en
materiales de pnmer uso acordes para ser transportados por medio adrep, ya sea en cajas de carton, sacos de
polipropileno u otras aiternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan enlregarse en excelentes
condiciones de calidad, tentendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dlas siguientes a su fecha de
recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y unidades que p ) N

defectos organolepticos seran rechazadas _Ef producto no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracmn [ \

=
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deterioro,

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retira el cadigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no es utilizade en la entidad y se incluye e! cédigo SAP, ya que actualmente los codigos son generados por este
sistema de informacién. Se cambia la clasificacién basada en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “verduras’,
Se adiciona en Requisitos Normativos Ja NTC 1248, ya que no estaba incluida.
En condicianes de transporte y almacenamiento se cambia informacion asi: “En lugar fresco, seco y ventilado. lejos del
calor y el fusgo. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias, También debe ser fransportado en
furgdn y/o vehicula cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo Vil de la Resolucion
2674 de 2013,
Cuando el producte sea negociado para ser ransportados por medio aéreo, fluvial o terrestre. este se deba entregar
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos
5 Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que 105 mismos seran consumidos en
los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organclépticos seran rechazadas. El producto deberd estar totaimente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producte no debera presentar ningtin indicio de sobre maduracion o
deterioro™.
Se retira condiciones de empaque: NTC 729-2 ya que estas son requerimientos para Pifa.
En la vida utit se amplia el tiempo minimo a partir de |a entrega. se cambia de tres (3) 2 cinco (5) dias. a parlir de la
entrega.
Para las certificaciones se sohcita:

Centificacion sanilaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requenmientos para
sitlo de acopio y distribucién con fecha de expedicion no superior a un afio. :
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rural
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada, 1a cual se adiciona y ajusta en el

6 item Empagque y Rotulado - item Empagque.

Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion de! Producto ia informacién alli registrada dejando la especificacion
i de la presentacion “por Kg de producto” y se incluye la Res Min, Agricultura y Desarrollo Rura! 224 / 2007
| Se adicionan requerimienios para el vehiculo gue realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitana original
| det Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el lransporte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de

B Alimentos”
- | CARGO NOMBRE FECHA § FIRMA
{ " Profesional de
P Defensa Irg. Al Jenny Patnicra Molta
Elabord Abastecimientos Romero f 2 & D?) gl ’
L Clase | _
Diractora
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo | Pale)
Clase | }9"“0-)'“2/‘
Subdirector General. | / N
0 I | Coronel (RA) Carlos Ernesto
Revisd de Abastecimientos y g | .
} Servicite _ Camacho Diaz [ §2-03-21

de Contratos Rodriguez

‘ ’ . |
| Subdirector General. I MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas! ’2_ [4) 3 - 6“"/
_ ! N | - -
|
|

Aprobd | Secretanio General

Corone! Juan Carlos Riveros
Pineda / ?/ 0‘8 - 2 /
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PRODUCTO / NOMBRE REMOLACHA
Cédigo 200001539 / 200002326
REQUISITOS | Clasificacion Verduras
GENERRSES Descripcion del Género: (Beta), varledad: de huerta, Ralz de pulpa uniforme con anillos
P roFc’iu oo un paco mas claros pero delgados. Debe ser mas del 50% de !a fruta, su
color rojo vinotinto (cuando esta maduro).
Ingredientes No Aplica
Requisitos :
Fisicoquimicos No Aplica
Requisitos -
Microbiolgicos Nadplica
Unldades de expresisn da los
Andlisis Proximal nutrientes por 200 £ de parte
comastible del sllmento
gsi%lgﬁ_.';[:%% Requisitos Humedad {g} 87.2
Nutricionales Energia {Kcal) 53
Proteina (g) 1,4
Carbohidratos Totales (g) 10,3
Tabla da Composicién Nutricional ICBF 2018 - Remolschs, sin cascara, crude
Clasificacion de calidad 1°. Entera y bien formada: dura, limpia, exenta
Otras de ataques de plagas-y enfermedades, sin manchas, grietas o golpes.
caracteristicas | Libre de protuberancias o sobrecrecimientos, daflos mecanicos graves,
del producto | sin raices secundarias ni pudriciones blandas, la coloracion de! fruto
debe ser homogénea.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1224 (Ultima
actualizacion), Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud, Res. Min.
Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y NTC 5422.

Presentacion del
Producto

SAP 200001539 - Remolacha por Kg
SAP 200002326 — Remolacha por Lb

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Empaque y/o
Embalaje

En canastilla con un peso mdaximo de 20 Kg. El preducto debe ser
entregado en canastilla de alta densidad, cumpliendo la norma técnica
NTC 5422 en su dltima actualizacidon y la Res. 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener
en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.

Rotulado

El Rotulado del producte debe ser de color rojo, resistente a las
condiciones de humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre
del producto, nombre de proveedor, fecha.de empaque, lote de producto
y peso neto al momento de ser empacada,
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| Continua Ficha Técnica de Producto .. REMOLACHA |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida Gl minima de seis (6) dias
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE | aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales

En luger fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehicule, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un aito. Se debe cumplir con todos Ios requisitos referenciados
en el caplitulo Vi de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio

de primer uso acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de carton,
sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la
conservacion de los productos. Deberén entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibc. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de Ia entrega. El producto no debers presentar ningtin indicio
de sobre maduracidn o detericro.

CERTIFICAGIONES Proveedor / Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
Maquilador/ Comercializador

o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicién no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Version Inicial.

Se ajusta a formato versién 3, se retira de las centificaciones: cumplimienio al Decreto 3748/2044 del Min Agricultura y
Desarrollo Rural. Certificado de INVIMA (visita sanitaria) conceplo vigente: favorable para el sitio de acopio y distribucion,
Certificado de INVIMA (visita sanitaria) conceplo vigante: favorable para vehiculo de distribucién. €1 personal debe poseer
dotacion completa para la entrega del producto Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de
la negociacién; se ajusta certificaciones a: Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para
sitio de acopio y distribucidn expedido por la autoridad sanitarla. Se establece condiciones de calidad y se adiciona los

requisitos de defectos maximos exigido del producto. |

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraran los cédigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya |
no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque sctuaimente los codigos son generados por este sistema |
de informacion. Se cambia la clasificacién basado en Sistema SAP, |
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera: i
“En lugar fresco, seco y ventilado, lajos de! calor y et fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.

| También debe ser iransportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con lodos los requisitos referenciados en el
| capitulo VIt de la Resolucidn 2674 de 2013,
| Cuando el producto sea negociado para ser lransporiados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar

embalado en maleriales de primer uso acordes al'tipo de transporte, que garanticen la conservacitn de los productos
Deberan entregarse en excelentes condicionss de calidad, teniendo en cuenta que fos mismos serdn consumidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momenlo de recibo de los productos y aqueilas
unidades que presenlen defectos organciéplicas serén rechazadas, El producio deberd eslar totalmente fresco y |
seleccionado al momento de la entrega. Ei producto ric deberd preseritar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro A

Se retiran del item ingredientes la informacién alll registrada y se deja No Aplica i
Se incluye en los Requisitos Generales — flem Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud. |
Se retira en los Requisitos Especificos ~ item Contenido la informacién alii registrada (y se deja como No Aplica). la cual se |
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| Continua Ficha Técnica de Producto ...

REMOLACHA |

adiciona v ajusta en el item Emipaque y Rotulado~ item Empaque, aqui se adiciona Ja Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y

Desarrollo Rural

Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presemacion del Producto ta informacion alli registrada dejando (a especificacion de la

prasentacion “por Kg de producto™.

Se adicionan requerimienlos para el vehiculo que realiza 1a entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original del
“Leyenda de Trangporte de Alimentos™,

Vehiculo. en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos™

Actualizacién Informacién A Formato PA-FO-75 Versién 01, se Incluye Codigo SAP 200002328 de acuerdo con listado de

5 materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion
del producto por cédiga SAP. Cambios realizados por JEMR Oct/2021.
CARGO NOMBRE FECHA ,4" IRMA.
Profesional de Defensa Ing. Afim. Jenny Patricta Motta 3 T W)
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero : 7 GC - 4 L
- f ~
Directora Abastecimientos . W s
A Adm. Rase Mary Enciso Melo fiv 00T 26 =27
- F4
Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Emesto 'i? 4 B
Revis6 Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz ? ncr i
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas Qi - . 'i i
Contratacion Rodriguez W7 00T 22 ﬂ__
Aprobd Secretario General (E) CoforRLIRA)CAMEN Enfedto M ‘? QCT X1/ IW‘

Camacho Diaz
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PRODUCTO / NOMBRE ZANAHORIA
Cédigo 200001652
REQUISITOS Clasificacion Verduras -
GENERALES Raiz de forma cilindrica a cénica, lisa, al hacer un corte es posibie

Descripcion del
Producto

observar dos zonas bien diferenciadas, una al centro llamada corazén
que debe ser pequefia vy otra a su alrededor donde se acumulan las
sustancias nutritivas,

Ingredientes No aplica
Reguisitos No Aplica
Fisicoquimicos
Requisitos No apflica
Microbiolégicos e B
PARAMETROS |
MACRONUTRIENTE
PROMEDIO |DE SviaCion]
Requisitos Proteina (%) 07
Nutricionales o 33 |
REQUISITOS }jum?dad %) g
ESPECIFICOS Calarias («cal) 37
Datos de Ja tabla Nutricional ICBF 2015 Para Zanahona, cruda
Raiz gruesa y alargada, apariencia conica, tiene piel (cascara) de coler
Otras naranja, textura dura y solida; sabor ligeramente dulce. Deben estar
caracteristicas |enteras, sanas, limpias, exentas de un grado anormal de humedad
del producto | exterior, sin olores y sabores extrafios. Sin bifurcaciones, ni raices
- secundarias, no deben tener consistencia lefiosa. No deben germinar.
Contenido No Aplica
! Requisitos | E! producto debe cumplir con la norma técnica NTG 1226 (Ultima
! Normativos actualizacion) Categoria Extra, Res. Min. Agricuitura y Desarrollo Rural
i 22412007, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y NTC 5422,
Presentacion del
! Producto Por Kg de producto. ..
: En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
EMPAQUE Y ) ser transportado en furgén ylo vehiculo cerrado. Ei vehiculo que realice
ROTULADO Condiciones de |la entrega debers contar con la leyenda “TRANSPORTE DE

Transporte y
Almacenamiento

ALIMENTOS® y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original de

Vghlculo, en donde conste el concepto Favorable para el fransporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion |
superior a un afto. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados

en el capitulo Vil de la Resolucion 2674 de 2013.
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Empagque

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de cartén,
sacos de polipropileno u ofras alternativas que garanticen Ia
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtin indicio
de sobre maduracion o deterioro.

£l producto debe ser entregado en canastilla plastica con un peso
maximo de 20 Kg, de fondo perforado en rombos o lineas. suelto ¢
atado, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del
producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.
El empaque debe ser entregado en canastilla, cumpliendo con la Res.
Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007. El cumplimiento de los
materiales utilizados para el empaque debe estar condicionado al
cumplimiento de la Resolucion 883 de 2012, Resolucion 4143 de 2012
ylo Resolucion 834 de 2013, dependiendo del material utilizado.

Rotulado

Vida Util

El Rotulado del productc debe ser de color rojo, resistente a las
condiciones de humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre
del producto, nombre de proveedor, fecha de empaque. lote de producto
y peso neto al momento de ser empacado.

contados a partir de la fecha de entrega.

|

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comerciallzador |

" FECHA ACTUALIZACIONDE |

CONTENIDO: ,

_ Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitioc de acopio y
distribucién con fecha de expedicion no superior a un afio.

MARZO DE 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
‘ 1 Version Inicial.
2 ~1Se ajusta a formato version 3, se retira de las certificaciones’ Se ajusta a formato version 3, se retira. cumplimiento ai
Decreto 3748/2044 det Min Agncultura y Desarrollo Rural. Certificado de Invima (visita sanitaria) concepto vigente
2 favorable para el sitio de acopio y distribucion. Cerlificado de Invima (visita sanitaria) concepto vigente: favorablepara |
vehiculo de distribucion. El personal debe poseer dotacid pleta para la ga del producto Las certifica o S |
| deben ser entregadas al comisionista comprador e! dia de la negociacién: se ajusta cedificaciones a: Acla dejvisia,
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Usanitaria {IVC) con Concepte Teécnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y disiribucian expedido por la
autoridad sanitaria.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a
que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los cadigos SAP, porque actualmente los cédigos son generados por
gsle sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP. se adiciona informacion en
clasificacién “Verduras”. Se retiran requisitos fisicoquimicos y se adicionan requisitos nutricionales asi
PARAMETROS
PROMEDIO | DE SVIACION|
07 .

MACRONUTRIENTE]

urids al

Otras caracteristicas del producto se actualizan informagion basado en Norma técnica 1226.

En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:

3 “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni lransporarse con diferentes
sustancias. Tambien debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado, Se debe cumpiiv con lodos los requisitos
referenciados en el capilulo Vit de fa Resolucign 2674 de 2013
Cuando el producto sea negociado para ser lransportados por medio adreo, fluvial o terrestre. este se debe entregar
embalado en maleriales de primer uso acordes al tipo de lransparte, que garanticen la conservacion de fos productos
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos ern
los 15 dias siquientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los producios y
| aquellas unidades que presenten dafeclos organoléplicas serdn rechazadas. Ei producto deberd estar totalmente
i fresca y seleccionado al momenio de la entrega. E! producto no debers presentar ningdn indicio de solwe maduracion o
deleriors”
| En la vida 4til se amplia el iempo minimo a partir de 12 entrega se cambia de cinco a & dias
| Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un afto.
| Selincluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normalivos Ia Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Saiud. |
| Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica), la |
cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque
4 | e ajusta en Empaque y Rotulado ~ Presentacion del Praducto 1a informacion alli registrada dejande la especificacion
; de la presentacion "por Kg de producto™, |
; Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza fa entrega del producto. “Acta de inspeccion Sanitaria original
i del Vehiculo, en donde conste &f concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporie de
_______ | Alimentos™. »
CARGOC NOMBRE FECHA , FIRMA
PD Abastecimientos | Ing. Alim. Jenny Patricia Motta .
Efaboré Clase | Romero ’ /2” 03 -‘2/
Directora
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo
Clase |
Subdirector General, )
Revisd de Abastecimientos y Coroneé;!}nlig c%gr[l;)isazEmeslo
Servicios
Subdirector General | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas
de Contratos Rodriguez
Aprobo Secretario General. E Coronel Juan Carlos Riveros

i Pineda
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MAZORCA
PRODUCTO / NOMBRE MAZORCA
Codigo 2000001486
Clasificacion Verdura
REQUISITOS Mazorca de maiz amarille graminea, destacada por su inflorescencia femenina
| GENERALES llamada mazorca agrupada a lo largo de un eje, textura papiracea y fermina en

una especie de penacho en color amarillo oscuro formado por los estilos. La

Producta mazorca no debe estar cubierta por bacteas de color verde (no debe llevar
hojas que la recubran). |
Ingredientes No Aplica h
Requisitos : !
Fisicoquimicos - No Aplica .
Requisitos :
Microbiolégicos NoZipea )
Requisitos No aplica
REQUISITOS Nutricionales P
ESPECIFICOS Debe estar libre de insectos, ataque de plagas, enfermedades, residuos
Otras caracteristicas | quimicos, sin olores extrafios. Entera y sana con la forma caracteristica, de
del producto aspecto fresco, libre de ataque de insectos, enfermedades, fibre de
magulladuras y recubierio todo el eje de granos. . e
Contenido No Aplica
Requisitos NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
Normativos Agricultura y Desarrollo Rural
Presentacion del T
Producto Por Kg de producto.
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. Ef vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar
Acta de Inspeccion Sanilaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
Condiciones de fecha de expedicion superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos
Transporte referenciados en &l capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.
Alm P - er?lt 5 Cuando el producto sea negociado para ser transporiados por medio aéreo,
aceny fluviat o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
EMPAQUE Y acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
ROTULADO Deberén entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas condiciones

se verificaran al momento de recibo de los productes y aquellas unidades que
presenten defectos organoléplicas seran rachazadas. El producto debera estar
tolalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no

I; Empagque

Rotulado

S

_iempacado. o o

| debera presentar ninglin indicio de sobre maduracién o deterioro.

| Ef producto debe ser empacado en bosa de polipropileno de baja densidad con |

peso neto maximo de 3 Kilos. La bolsa debe tener orificios que permitan la
transferencia de aire entre el entorno y el praducto empacado. El empaque
| debe ser de primer uso, ef producto debe cumplir con NTC 5422 y Res. 224 /
| 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural 1
| El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de
baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del proveedor,
|fecha de empaque. lote del producto y peso neto al momento de ser

| Fecha: |[ 11 ][ 02 ][ 20227]
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[ Vida Util £ El producto se requiere con una vida 0t minima de cinco {(5) dias

El proveedor debera acreditar:

CERTIFICACIONES Proveedor/ |- Certificacion sanitaria de entidad compstente dando Concepto Favorable o
Magquilador/ Comercializador favorable con requerimientos para sitio de acopio y dislribucion con fecha de

expedicién no superior a un afto,

|
|

FECHA ACTUALIZACION DE

CONTENIDO: MARZO DE 2021
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
| VERSION _ DESCRIPCION DE CAMBIOS S

1 i‘-\a’ersucn Inicial

| Ajuste a formato version 3

* Se ajusta centificacion que deberan cumplir ei proveedor Acta de visita sanitaria {IVC) con Concepto Técruico Vigente:

FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y distribucion el cual deberd ser expedido por la autondad samitana :

| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00. se retiro el codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que

| ya no es ubihizado en Iz entidad y se ncluye el codigo SAP. porque actualmente los codigos son generados por este

sistema de informacion Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de “cereal” a “verduras”.

{ 4 En condiciones de transporte y almacenamienio se actualiza la informacién basado en los requerimientos actuales de
la Entidad En la vida Gtil se ampiia el ttempo minimo a padir de la entrega se cambia de tres (3) dias a cinco (5) Dias. a

partir de la fecha de entrega

Para las cerlificaciones se solicita: Certificacidn sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o

44444 favorable con requerimientos para sitio de acopio v distribucion con fecha de expedicion no superior a un afio _—

Se inciuye en los Requisitos Genegrales — item Requisilos Normativos la Res 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res

224 /2007 de Min Agncultura y Desarrollo Rural y NTC 5422,

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido 1a informacion alll registrada {y se deja como No Aplica). la

cual se adiciona y ajusta en el item Empague y Rotulado— item Empaque, agui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min

5 Agticultura y Desarrolio Rural

Se ajusta en Empague y Rolulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejanda la especificacion i

de la presentacion "por Kg de producto”.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto "Acta de Inspeccion Santaria onginal !

del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el lransporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de

_ e
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
- Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patncia 2.
Elaboro Abastecimientos Clase | Motta Ramero / 2 "033 2/ .

Directora g N BB
Abastecimentos Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo //It( B ”j < /
7

““Subdirecior General de

Coronel (RA} Carlos Emesto
Revisd Abastecimientos y
- Servicios Camacho Diaz 12 -03-21
Subdirector General de M&c. Adm. Emp. Hector .
Contratos Vargas Rodriguez ‘2 -3 -2 /

: Coronel Juan Carlos Riveros
Aprobd Secretaro General el /2 - 03 — 2/
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PRODUCTO / NOMBRE PEPINO COHOMBRO
Codigo 200001508
REQUISITOS PP T
GENERALES Clasificacion Verdura

Descripcion del

Baya bicarpelar, vilocular, carnosa, de forma variable segun ei cultivar.

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

Producto encontrandose tipos redondeados, ovoides y alargados.
Ingredientes No Aplica 5
Reguisitos o = D
Fisicoquimicos - NovAptiea . S
Requisitos .
REQUISITOS | Microbiologicos Nojpliss -
ESPECIFICOS Requisitos i
Nutricionales NaAlica
Otras Aspecto fresco, limpio, sin residuos de tierra, sano, no debe dar muesiras
caratteristicas de ablandamiento apical y amarillamiento, alargado. Entera y sana con la
EYBtettEte forma caracteristica, de aspecto fresco, libre de ataque de insectos y
erp e enfermedades, libre de magulladuras.
NTC 5422 Decreta 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural, |
REQUISITOS NORMATIVOS Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrolio Rural -
Presentacion del o T
Producto Por Kg de producto.
Empague vlo El producto debe ser empacado canastillas, debe ser resistente al peso
EMPAQUE / Egﬂf‘al a.;’ de 20 Kilos. El empaque usado debe cumplir con ta NTC 5422 y Res.
EMBALAJE Y J 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
ROTULADO &f rotulado dei producto debe ser resistente a la condicion humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto, nombre de
cria proveedor, fecha de empaque, iote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida til minima de Diez (10) dias

contados a partir de |a fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega deberd contar con la leyenda °“TRANSPORTE DE
ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afio. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados

en el capitulo VIl de ta Resolucion 2674 de 2013.
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Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, esle se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al lipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad. Estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productss y aquellas unidades que presenten defectos |
organolepticas seran rechazadas. E! producto debera estar totalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El praducto no debera
presentar ningln indicio de sobre maduracion o deterioro.

{ El proveedor debera acreditar. Gertificacion sanitaria de “entidad |
CERTIFICACIONES Proveedor/ |competente dando Concepto Favorable o favorable con requenmientos;
Maquilador/ Comercializador | para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a |
un afio, i

FECHA ACTUALIZACION: [ ABRIL DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS i

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

SRS WRS. [ —

1 Velsmn“tmcm_l

Ajuste a formato version 3
 I— s - S e
3 *Acta de visita santtana (IVC) con Congepto Téenice Vigente. FAVORABLE (FV, FVG) para sitio de acopio y distnbucion
| cual debera ser expedido por la autoridad santlaria. * Se reahzo cambio en la vida bl solicitada de 3 dias a2 10 dias
Ayuste al Tormato PA-FO-75 Version 00, se retiro el codigo SiC de donde se menciona en el documento debido a que yano !
. &s utilizado en |a entidad. Se adiciond codigo SAP 200001508, En condiciones de transporte y almacenaniento se actualza
4 la informacion basado en los requenmientos actuales de la Entidad
Para las certificaciones se solicita Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable
( con requenmientos para siho de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un afio =
| Se ncluye en los Requisitos Generales ~ item Requisitos Normativos 1a Res 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224/ |
2007 de Min Agricultura y Desarrolio Rural y NTC 5422
Se retira de los Requisitos Normativos la NTC 5975, ya que no aptica para este produclo sino para encurtidos
Se retira en los Requistos Especificos ~ iter Contenido fa informacion alli registrada (y se deja como No Aplica). la cual se |
5 aDdlciona‘ ¥ 8justa en el item Empaque y Rotulado- item Empaque. aqui se adiciona la Res 224 / 2007 de Min. Agncultura y |
esarrollo Rural
Se ausia en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacién all registrada dejando la especificacion de la |
presemacion "por Kg de produclo” !
Se adicionan requenmientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccién Sanitaria onginal del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” v "Leyenda de Transporte de Alimentos’
2 Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version D1 y se retira Codigo SAP 200000564,
Cambios realizados por JPMR Abr - 2021

_____ CARGO NOMBRE FECHA
Elabors | v | T mpasanate | 0 pop
Duectora éz’iselelcrmremos Adm. Rose Mary Enciso Melo N 3 MAY 021
Rovies |, Sumtssoromert | Conmmn catestmess | 3 yay
Subdléeocg:i;gcérl\gal de MSc AdmRirgr;?g:i:zctm Vargas | 1) \j MM U i
Aprobdé Secretano General (E) cgmneé;r:f;cggrgsafmesm | 0 J MAY [AVE
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FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Péagina 1 de 3
ASENETA LESETER ALIMENTOS T
R Facha: | 26 03 2021 ity
PRODUCTO / NOMBRE AJO {CABEZA DE AJO)
Codigo 200001584 / 200002320
Clasificacion Verduras
ggﬁg&{gg Geénero: Liliaceae, Variedad: Allium sativum L; la cabeza de ajo es cada
Descripeion del bulbo que se encuentra envuello por una tunica blanca, a veces algo
P ro%z cto rojiza, membranosa, transparente y muy delgada. Su sabor es fuerte,
especiaimente en crudo y ligeramente picante y rustico con habitos
similares a la cebolla, se agrupaba dentro de la familia de las lilidceas.
Ingredientes No Aplica
Requisitos 3
Fisicoquimicos Nodhnlica
Regquisitos .
Microbiolégicos hosAplica
! | Unidader de srpresida de fos
1 Andlisis mal 13
| wmebeddeimene | -
Requisitos Humedes g} 2
REQUISITOS | Nutricionales g -
SRR CaboharacosTowinn s |~ 193
Tabla de Composicién Nulricional ICBF 2018 - Ajo
Calidad 1a. Los bulbos deben estar firmes al tacto, enteros, sanos (sin
rajaduras, ni enfermedades) y limpios (sin materiales extrafios). El
Otras producto debe estar con un color tipico de la variedad, de aspecto fresco,
caracteristicas sin manchas ni coloraciones anormales y debe presentar envoltura seca
delmredudin sin malirato. €l ajo debe estar libre de la presencia de plagas, sin ataque
p de hongos, exentas de humedad exterior anormal, libre de olores y
sabores extrarios. No dekerd tener indicios de deterioro. Cada cabeza de
ajo debera tener minimo Scm de didmetro.
Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
REQUISTROSINORMEPIGS Agricultura y Desarrollo Rural
Presentacion del | SAP 200001584 - Ajo por Kg
Producto SAP 200002320 — Ajo por Lb
Ei producto debe ser empacado en bolsa de poliprepileno y entregado en
EMPAQUE / Empaque y/o |canastillas con un peso méximo de 25 Kilos por canastilla, dando
EMBALAJE Y Embalaje cumplimiento a los requerimientos establecidos en la Res. Min<
ROTULADO Agricuitura y Desarrollo Rural 224 / 2007 v ta NTC 5422.
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad
Rotulado y de baja temperatura, cebe indicar; Nombre de! producto, nombre de.
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.
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VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida util minima de cinco {5) dia_s-i
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados a partir de la fecha de entrega. |

CONDICIONES DE TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio

En luger fresco, seco y ventilado, lejos del calor y ol fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrade, Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capituto VIl de la Resolucion
2674 de 2013. E! vehiculo que realice la entrega debera contar con la
leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS' y presentar Acta de
Inspeccidn Sanitaria original del Vehiculo, en dondé conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe
tener una fecha de expedicion superior a un afo.

aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en. los 15 dlas siguientes @ su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificarén a! momento de recibo de los productos v
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtin indicio
de sobre maduracitn o deterioro.

GERTIFICACIONES Proveedor / Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
Maquilador/ Comercializador

o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicion no superior a un afio,

FECHA ACTUALIZAGION; OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

«

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Versidn Inicial,

Ajuste a formato version 3. Se incluye la Clasificacidn del Producto, Se retiran los Requisitos Fisicoquimicas y los Requisitos
Normativos correspondientes a la Resolucion del Ministerio de Salud 4241 de 1991 y la NTC 4423, toda vez que ésta aplica a
especias o condimentos vegetales procesados. Se ajusta Contenido, Presentacion del Producto v Empag

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se reliraron los cdigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no sen ulilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque-actualmente los cddigos son generados por este sistema
de Informacion. Se cambia la clasificacién basada en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “Condimentos”, En condiciones de
trangporte y almacenamiento se actyaliza de la siguients manera:
“En lugar fresco, saco y ventilado, iefos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferenlas suslancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en &l
capitufo Vit de la Resolucién 2674 de 2013.
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o lerrestre. esle se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes al lipo de transporte, que garanticen la conservacion de ios productos
Deberdn eniregarse en sxcelentes candiciones de calidad, tenisndo en cuenta que los mismios serdn consumidos en los 15
dias siguientes a si: fecha de recibo. Estas condiciones se verificarén ai momento de recibo de los producios y aguelias
unidades que presenten defectos organoléplicos serén rechazsdas. Ei producte deberd ester tolaimente fresco y
seleccionado al momento de fa enlrega. El produclo no deberd presentar ningtin Indicio de sobre maduracion o deterioro”
Las centificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de s negociacion, para las condiciones de
certificaciones de los vehiculos. Se retira condicioneside empaque NTC 729-2 ya que estas son requerimientos para Pifia. En
la vida util se amplia ef tiempo minimo a'parir de la entrega, Para las certificaciones se solicita;

Certificacion sanitaria de entidad competente dandc Concepto Favorable o favorable con requerimientos para stio
de acopio y distribucidn con facha de expedicidn no superiar & un afio.

Se retira de los Ingredienies la Cabezas de ajo fresco'’y se deja No Aplica.
Se relira en los Requisitos Especificos ~ lem Contenido la informacion alli tegistrada, la cual se adiciona y ajusta en el
Empague y Rotulado — ilem Empaque.
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Se ajusta en Empaque y Rotulado ~ P tacitn del Producta, la informacidn alli registrada dejando Ia especificacién de la
presentacién “por Kg de producto®, se incluye 1a Res. Min. Agricultsra y Desarrollo Rural 224 { 2007,
Se adicionan requerimientos para el vehiculo qus realiza la entrega del praducto. *Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y *Leyenda de T porte de Alimentos”,
) Actualizaclén Informacion A Formato PA-FO-75 Versidn 01, se ajusta nombre dal producio ¥y clasificacién segun lo indicado
5 en el sistema SAP, se Incluye Cddigo SAP 200002320 de atuerdo con fistado de materiales aportado por SGOL y
Tecnologia, se aclualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se incluyen requisitos normativos, se ajusta
presentacidn del producto por codigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
CARGO NOMBRE FECHA <4 HIRMA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta ¥4
Elaboré Abastecimientos Clase 1 Ramero 0 7 {‘”:{. 2 .x-""'}
Directora Abastecimientos Adm. Rose Mary Encisa Melo
Clase! @
il W
Revisé Subdirector General, de Coranel (RA} Carlos Ernesto
Abastecimientos y Serviclos Camacho Diaz :
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas Vel e inss
Contratacion Rodriguez m FuoT Hidl
- |
. c { (RA) Carlos Ernest i //
Aprohd Secretario General (E) °r°"ecgma)ch°'&:z mesio f Z;? Cv diil d /
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PRODUCTO / NOMBRE REPOLLO
[ Cadigo 200001540
REQUISITOS | Ctasmcac:én [ VERDURA
GENERALES | Esférica o ligeramente achatada en buen grado de madurez comercial,
. Descripcion de! | Yema o cabeza mas o menos redonda que forman algunas plantas.
Producto como la lombarda y ciertas especies de lechugas, apifiandose o
5 .apretandose sus hojas unas contra otras e
Ingredientes No Aplica
Remusios — EES ==
Fisicoquimicos NoApbea
Requisitos )
Microbiologicos . ki A
Requisitos .
Nutricionales Na aplica e
. Se determina por el diametro de minimo de 20 a 30 cm, el repolio verde
REQUISITOS presentar un color verde intenso en sus hojas, no debe presentar color |
ESPECIFICOS amarillo en sus hojas o talio y el repolic morado debe presentar un color |

rojizc 0 morado intenso caracteristico del producto, en cuanto a su peso |
debe ser mayor a los 801 gramos. El tallo debe estar cortado a una

longitud maxima de 20 mm.

Debe estar fresco y libre de cualquier humedad anormal exterior. no

debe presentar indicios de deshidratacion, sin olores y materiales
extrafios. libre de plagas yfo indicios de pudricion o heridas. debe tener |
un desarrollo y la manipulacién normales. |
E! producto debe tener un peso de 801 gramos a 2000 gramos o Tamafo
MEDIANO y de calidad primera. |

Otras
caracteristicas
del producto

El producto debe cumplir con los requisitos de la norma técnica NTG
REQUISITOS NORMATIVOS 1225 y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Preﬁgﬁsgg gel Por Kg de producto, puede ser Repolio verde o Repolio Morado.

E! producto debe ser entregade en canastila de 25 cm. de fondo

Empaque ylo perforado lineal y paredes perforado rombos, de alta densidad, se

EMPAQUE / Embalaie requiere un peso neto maximo de 25 Kg de producto, cumpliendo la

EMBALAJE Y ) norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
ROTULADO | Desarrollo Rural.

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicion humedad ¥

Rotulado de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de

proveedor, fecha de empagque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado,
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-Contmua Fn:ha Técnica de Producto - T - . o REPOLLO

; - WS
v'gg&l'}gé?"ﬁlé:.?gggg{?\y | El producto se requiere con una vida itil minima de diez (10) dias

TENTIDAD contados a pamr dela fecha de entrega

almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe

{ ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice

la entrega deberad contar con la leyenda "TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste ei concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un affo. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados

CONDICIONES DE TRANSPORTE | &" el capitulo VIl de la Resolucicp 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, esle se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte. que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan eniregarse en excelentes
condiciones de calidad. Estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totaimente
| fresco y seleccionado al momento de ia entrega. El producto no debera
| presentar ningin indicio de sobre maduracion o deterioro

CERTIF!C ACIONES Proveed ;r | [ Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable

Maquilador/ Comerclahzador

| o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
| fecha de expedicidn no superior a un afo.

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Versndn |mc|al

2

A,uste a lorrnalo verston 2 GP 1000 2004

3

Se mcluye requisito especifico para el producto negociado para ia Reg | Sur o fronteras Se indica que de acuerdo a i’
NTGC 1225 el producio debe pesar mas de 2000 9.

Se ajusta a formato versibn 3 Se retira requisito especifico Cuando el producto sea negociado para la regional sur o
fronteras, este se debe entregar embalado en maleriales de pnmer uso acordes para ser transportados por medio aereo ya
sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los praductos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 das
siguientes a su lecha de recibo. Estas condiciones se venﬁcarén al momento de recibo de las productos y aquellas

que p defectos or éplicos seran rech El prod enel ento de la entrega debera estar totalmente
firme al tacto y fresco. Se “retira de las condiciones de empaque: " El empaque debe cumplir con la Res Min Agricultura y
Desatrolio Rural 224 7 2007" y "para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4 1 3 de ia NTC 5422 Se
ajusta el lamafio de grande a mediano y se justa el gramae de 2000 g a un rango entre 800 a 2000 gramos

Ajuste al formato PA-FO-75 Version D0, se relird el codige SIC de donde se mencicna en el documento debido a que ya no
es ulilizado en la enudad Se adncnona codigo SAP 200001540. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP cambia
de “hort; - % El yp del prod cambia de 30 kg a 25 Kg. por disposicion de SST En
otras condiciones del ptoduclo se completa pasad en la NTC 1225,

En condiciones de lransporte y viento se actualiza la informacion basada en los requenmientos actuales de 13
Entidad

Para las cerificaciones se solicita. Certificacion sanitana de entidad competente dande Concepto Favorable o favorable

| con requerimientos para sitio de acopio y distnbucion con fecha de expedicion no superior a un afo

Se incluye en los Requisitos Generales ~ item Requnsntos Nomativos la Res 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 1]
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Se refira en los Requisitos Especificos ~ item Canlenido |2 informacion alli registrada (y se deja como No Aplica). 1a cual se
adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado~ itern Empaque. aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min Agricuitura y
Desarrollo Rurat

| Se ajusta en Empague y Rotulado ~ P 16n del Producto la informacién alli registrada dejando la espectficaciofide ia

d// ,5150:.'3

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe |
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presentacion “por Kg de producto”
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de inspeccién Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favarable para el transporte de alimentos” y *Leyenda de Transporte de Alimentos’.

Aclualizacion Informacidn A Formato PA-FO-75 Version 01, v se retira codigo SAP 200000649
Se ajusta en otras caracteristicas del producto el color. asi: "ef repolio verde presentar un color verde inlenso en sus
hojas. no debe presentar color amarillo en sus hofas o lallo y el repolic morado debe presentar tn color rofizo o

7 morado intenso caracleristico del producio”
En linea con el requerimiento de la Regional Centro se Incluye dentro de esta Ficha Técnica l1a allernativa del Repolio
verde o Morado, en la presentacion del producto
Carmnbios realizados por JPMR / Abr 2021.
CARGO NOMBRE FECHA _FIRMA
. Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta . RY I
Elaboré | ppagrecimientos Clase | Romero 3 0 ABR 2021
2 ~ry
Directora é;;;a;s;e}cumlen!os Adm. Rose Mary Enciso Melo { 1T W Y ZQ’-)\ / 4 ﬁ
’ “ | /}
fed Subdireclor General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto 4{}21 Q{ 52 AL |
Revisé Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz U 3 MAY b
" Subdirector General de MSc. Adm. Emp, Hector Vargas Moy A \
Contratacion Rodriguez Q 3 e Y LJ"'I l
[ERVERS £ 0 | /
Aprohd Secretario General (E) Coronel (RA) Carlos Emesto ”} 3 %fif\\i! w{} M A4 2 XS RN

Camacho Diaz
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PIMENTON

1 Codigo: PA-FO-75

‘ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 01 | Pagina1de3 |
| ARt T | ALIMENTOS P TGS i e o
3 sy e evsatine € vame pae 1 Fecha: J 26 03 2021 o Dtuma s
Lt o - - SRS ROl e Lo, s
PRODUCTO / NOMBRE PIMENTON
Cadigo 200001511
—
Clasificacion Verdura |
ggﬁgﬁl\zgg Pimentén procedente de Capsicum Annum L., de Variedad: Pimenton
Descriocion del cuadrado (obtuso), es una planta herbacea, perenne, con ciclo de cultive
Pro%uct & anual (de 3 a 4 meses de duracion), perteneciente a la familia de las
solanaceas. El fruto es una baya que cambia de color conforme avanza
su estado de madurez, es uniforme y de carne gruesa.
ingredientes No Aplica
Requisitos -
Fisicoquimicos hG/ADiEs
Requisitos "
Microbiolégicos NerApiiea .
Requisitos ¥
Nutricionales Nedipucs
REQUISITOS El pimenton de categoria |, debe ser de buena calidad, fresco, libre de
ESPECIFICOS manchas, la forma, desarrolic y colocacion de acuerdo con la variedad
{pimentén cuadrado) y el grado de madurez debe ser en mas del 50% de
Otras la fruta y su coloracion debe ser - rojo-vino tinto, sin madurar el pimenton
Gcaratleristicas debe ser de color verde. El producto debe ser entero, sano, limpio libre
de materia extrafia visible, de apariencia fresca, bien desarrollados, libre
del producto
P de dafios por congelacion, heridas no cicatrizadas, quemaduras
producidas por el sol, humedad externa, sabores y olores extrafios. El
producto debe tener un calibre de 50 mm de didmetro en el sector
ecuatorial.
El producto debe cumplir con la NTC 3634, NTC 5422, Res. 2674 de
REQUISITOS NORMATIVOS 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural
Presperr;téalc]:gg il Por Kg de producto. Puede ser Pimentdn Rojo o Pimentén Verde
EriasueTB El empague debe ser de primer uso. E! producto debe ser entregado en |
EMPAQUE / Eg-lt?ala‘z canastilla, con peso neto maximo de 8 Kg cumpliendo fa NTC §422. NTC |
EMBALAJE Y ) 3634 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricullura y Desarrolio Rural.
ROTULADO £l Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad |
Rotulado' y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de
L2 proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado. e
VIDA OTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida Otit minima de ocho (8) diﬂ
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados a partir de ta fecha de entrega.

(1
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| Continua Ficha Técnica de Producto .. - PIMENTON

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportada en furgén yfo vehiculo cerrado. El vehiculo que realice |
la entrega deberd contar con la leyenda “TRANSPORTE DE§
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccién Sanitaria original del}
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de |
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
supearior a un afio. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados

CONDICIONES DE TRANSPORTE | €" ¢l capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad. Estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organoléplicos serdn rechazadas. E| producto deberd estar totalmente
fresco y seleccionado al momento de 1a entrega. El producto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

{
H

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
ng;g;::&e;%’gﬁi;m::gg: ! o favorable con requerimientos para sitio de acopio v distribucién con

fecha de expedicion no superior a un afio

E FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versidn Inicial
""""""" 2 | Auste a formato version 2 GP. 1000-2004 o o

Ajuste a formato version 3. Se ajustan los codigos SIC y SAP de acuerdo al listado maestro de matenales Se incluye |
Clasificacion. Se incluyen los Requisitos nutncionales. Se ajustaron otras caracleristicas. Se retira del item empague "Res |
M. Agnicultura y Desarrollo Rural 224 / 2007" y se incluye “NTC 5422" Se retira del iteam certificaciones “Cumphirmento al |
Decreto 3748/2004 el Min Agncultura y Desarroflo Rural® pot no corresponder al producto sino a personas naturales

Juridicas y sociedades,

| Aluste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiro el codigo SIC de donde se menciona en of documento debido a que ya no |
s utilizado en la entidad. Se adiciena codigo 200001511, Se cambia la clasificacdn basado en Sistema SAP. camua d
“fruver” a “verduras™.

En condiciones de transporte y aimacenamiento se actualiza la nformacion basado en los requerimientos actuales de la

Enlidad.

Para las certificaciones se solicita Certificacion santtaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable

con requenmientos para stio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano ;

Se incluye en los Requisitos Generales - ilem Requisitos Normativos la Res 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 /

2007 de Min Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422,

Se retira en los Requisitos Especificos ~ item Contemdo fa informacion alli registrada (y se deja como No Aplica) Ia cual se

adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado— item Empaque, aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y

Desarrolio Rural y NTC 3634.

Se ajusta en Empague y Rotulado ~ Presentacion del Producto 1a informacidn alli registrada dejando la especificacion de ia

presentacion ‘por Kg de producto”

Se adicionan requernmientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccién Sanitana original det

| Vehiculo_en donde consle el conceplo Favorable para el transporte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de Almentos
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Versién 01, se relira codigo SAP 200000583 vy se actualiza nombre
del producto i

; Se ajusta en otras caracteristicas del producto el grado de madurez que define si el producto se reguiere rojo o verde |

1asi el grado de madurez debe ser en més del 50% de la fruta y su coloracion debe ser - rojo-vine tinfo. s madurar

L el pimenton debe ser de color verde.”

En finea con el requerimento de la Regional Centro se incluye dentro de esta Ficha Técnica la alternativa del

Pimenton Verde y el pimentén rojo dentro de la presentacion del producto

i Cambios realizados por JPMR Abr- 2021

W
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; ; i Zv
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta M?JH £u
Elabor6 Abastecimientos Clase | Romero 3 Q
. — S — ) AQ AN e S
Directora é:zaassel?cumlenlos Adm, Rose Mary Enciso Melo 0 3 MAY 2021 ‘
f Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto 7] M[
Revisé Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz 0 3 MAY ZUZ‘ 4%

Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas ¢ o9
Contratacion Rodriguez g 3 May 2021 M A
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LECHUGA
PRODUCTO / NOMBRE LECHUGA
[ Codigo 200000413 / 200001564
i
- REQUISITOS Clasificacion Verdura
GENERALES

Descripcion del
Producto

Hojas ligeramente abollonadas, onduladas, de bordes rizados, consistentes y
crujientes. Forma un cogoflo voluminoso, redondo y denso. Lechuga de la
Categoria 1.

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Ingredientes No Aplica
. Requtgltqs No Aplica
Fisicoguimicos
Requisitos )
. Pl No Apl
Microbiolégicos o i
Requisitos :
Nutricionales o erpliss .
Otras Debe estar fresca y libre de cualquier humedad anormal exterior, no debe

caracteristicas
del producto

presentar indicios de deshidratacion, libre de plagas, aspecto producto recién
cosechado.

NTC 1064, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 7 2007

_| de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Prespergt‘;fgg def Por Kg de producto

El producto debe ir empacado en bolsa de polipropileno, de 5 Kilos cada una, la
EMPAQUE / Empaque y/o | bolsa debe ser de primer uso, El producto debe ser empacado entregado en
EMBALAJE Y Embalaje canastilla, cumpliendo la Norma Técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min.
ROTULARDO | Agricultura y Desarroflo Rural. T S
Ei rotulado del produclo debe ser resistente a condiciones de humedad y de baja
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de! proveedor, fecha de

empadque, lote del producto v peso neto al momento de ser empacado,
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere cor una vida Util minima de Cinco {5} dias contados a

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

partir de la fecha de entrega

i CONDICIONES DE TRANSPORTE
|

En lugar fresco, seco y venlilado, lejos det calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice fa entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria orginal del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para ef transporte de afimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un ado. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea nagociado para ser transportados por medio adreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en maleriales de primer uso
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.

_Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas condiciones se
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[ verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
| presenten defeclos orgarnoléplicas seran rechazadas. El producto debera estar

totalmente fresco y seleccionado al momento de la enfrega. El producto no
| debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

| El proveador debera acreditar:
CERTIFICACIONES Proveedor/ | Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
Maquilador/ Comercializador | o favorable con requerimientos para sitio de acopic y distribucion con

| ar: i
' | fecha de expedicion no superior a un afo.

sy

FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
,VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version inicial ‘
;,__.___2.._._ .= A = = O -

Ajuste a formato vession 3

e e e st e i, . — e e -
! 3 *Acta de visita sanitaria (IVC) con Conceptc Técnico Vigente FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y cistr.bucion el
cual debera ser expetido por la autondad sani(ana * Se reahzo cambio en 1a vida util sehicitada de 3 dias a 5 dias

E " Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se reliro el codige SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya no
i | es uliizado en la entidad. En condiciones de transporte y almacenamignto se actualiza 13 informacion basado en los
4 requenmientos actuales de Ia Entidad.
| Para ias certificaciones se solicita Certificacion sanitaria de entidad competente dando Conceplo Favorable o favorabie
== con requenmientos para sitio de acopio y distnbucion con fecha de expedicion no supenor a un afio

o Se incluye en los Requisitos Generales ~ item Requisitos Normativos 1a Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud yRes 224/
i 2007 de Min Agriculiura y Desarrollo Rural
|

Se retira en los Requisitos Especificos ~ item Contenido fa informacion alli registrada y se deja No Aplica
5 Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presertacién dei Producto {a mformacion alli registrada dejando fa especificacion de la
presentacion “por Kg de producto’. en el item empaque se adicional la Res 224 / 2007 de Min Agnculiura y Desarrollo Rurai
! Se adicionan requerimientos para e vehiculo que reafiza fa entrega del producte. "Acta de Inspeccién Santana ongmal del
_| Vehiculo, en donde conste el conceplo Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transpore de Alimentos
A]usle al formalo PA-FO-75 V01, Se actualiza Nombre del Producto de acuerdo a lo ndicado en el Sistema SAP. Se incluye

[ codigo SAP 200001564 {Lechuga) aplicade a comedores de acuerdo con 1o establecido por SGOL Cambios realizados por
- I JPMR Ago/2021 e TR
"

" CARGO NOMBRE |  FECHA _7[
Elaboro Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta i Z 3 |

Abastecimientos Clase | Romere
24 AGU Z--d'ﬂ

Directora Abastecomientos Adm. Ross Mary Enciso Melo |

Clase 1
e o o I i :
n Subdirector General de Corone! (RA) Carlos Erneslo 4 & 1_4LL
Revisé | ppastecmientos y Servicios Camacho Diaz ! 2 9 ol
-

Subdirector General de MSc Adm Emp Hec(or Vavgas | 2 4 A(‘“ mnot z U/L"(
Contratos Rodnguez 'l_’/{_.

f\/
Aprobé | Secretano General Coronel Juan Carlos Riveros Pineda ,e,- A{;ﬂ M /2'/—:/ -

i

- M = 5 I
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= a0 [ | |
- e e e i e T T ————— b sy - ot oo s . ans s e g SRR
PRODUCTO { NOMBRE YUCA
| Cadigo 200001550
Clasificacion Verdura
REQUISITOS ) De forma atargada, de mayor diamelro en la base que en el apice, no 6 aceplara
GENERALES

Descripcion del

ejes bifurcades ni proluberancias. La cobertura exlerna as carrasposa y la interna
5 suave, con vasos lefiosos llenos de almidon. Al hacer un corte Iransversal se

Producto

| observa una zona correspondiente a dos coberiuras exiernas con un espesor
maximo de 1 milimetro. seguida de una estructura solida sin sefales de laj

Ingredientes No Aplica
. Beqwgltps No Aplica
Fisicoquimicos —_—
Requisitos X
. e No Apl
REQ!élSlTOS Microbioldgicos FLpes
PECIFICOS isi
ESPECIF Requisitos No Aplica
| Nutricionales , .
| Otras Debe estar fresca, libres de raices secundarias, flores, heridas y coniaduras, ibore
i teristi de inseclos o dafios causados por eslos, no debe presentar indicios de pudricion,
[ Cg;?;gézgzs | heridas o corles. Libre de dafios mecanicos. sin bifurcaciones, nodulos, mancha,
........................................ ... | pasadaotorcidas. ST
I NTC 1225, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salgd vy Res. 224 /
| REQUISITOS NO?MATWOS 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. N
Presperr;tgl'-lsgg C) Por Kg de producto
'''''''''''''''''''''''''' ~ |El producito debe ser empacado on costales de fibras naturales o fiora de
EMPAQUE / | poliolefina que permitan realizar muestreo, debe ser resistente al peso de 50:
a Empaque' yio | Kilos o en canastilla con un peso neto maximo de 25 Kilos.
EMBALAJE Y Embalaje |
ROTULADO ) iEl empague usado debe cumplir con la NTC 5422, Res. 224 / 2007 de Min,
_| Agricultura y Desarrollo Rural —
] rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de baja
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del proveedor, fecha de
b e | empagque. lote del produclo y peso neto at momento de ser empacado,

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El producio se requiere con una vida util minima de diez (10} dias contados a
partir de la fecha de entrega.

—

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transporlado en furgdn yio vehiculo cerrads. EI vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda *“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria originel . del Vehiculo. en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un afio, Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VI de Ia Resolucian 2674 de 2013,
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Cuando el producto sea negociado para ser {ransportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al fipo de transporte, que garanticen la conservacién de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defeclos organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar
tolalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no

debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

Maquiladori Comercializador |

CERTIFICACIONES Proveedor / | El proveedor debera acreditar: Cerificacion sanitaria de entidad competente

| dando Concepto Favorable o faverable con requerimientos para sitio de acopio y
| distribucién con fecha de expedicion no superior a un afo

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021
¥
CONTROL DE CAMBIOS ‘
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version inicial T
H
2 Ajuste a formato version 3
“Acta de wisita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y distibucion el i
3 cual debera ser expedido por la autondad samtana
* Se realizo cambio en fa vida util solictada de 3 dias a 10 dias
*Se ajusta certificacion que deberan cumplir el proveedor
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya no
es utilizado en la entidad. Se adiciona codigo SAP 200001550, En condiciones de transporte y aimacenamiento se aclualiza
! 4 la nformacion basado en los requerimientos actuales de la Entidad. El contenido se cambia de 50 Kg maxamo a 25 Kg
Maximo
Para las certificaciones se solicita: Cedificacion sanitaria de entidad competente dando Concepta Favorable o favorable
con requenmientos para sitio de acopio y distribucién con fecha de expedicion no superior a un afo
Se inciuye en los Requisiios Generales — lem Requisitos Normativos la Res, 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 / f
2007 de Min Agricultura y Desarrolto Rural y NTC 5422
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido a informacion alli registrada (y se deja como No Aplica) 1a cual se
adiciona y ajusta en el item Empagque y Rotuiado~ item Empaque. aqui se adiciona {a Res. 224 / 2007 de Min Agncultura y
) Desarrolio Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion det Producto la infarmacion alli regisirada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo gue realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria original del
|| veniculo. en donde conste el concepto Favorable para el ransporte de almentos” y “Leyenda de Transporte de Alimenios
6 Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01 y se relira cédigo SAP 200000738,
Cambios reahzados por JPMR Abr - 2021
CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboré Abastecimientos Clase ! | Romerg 3 0 ABR 20??
, — 03 MAY U7
Directora é'bastecumnentos Adm. Rose Mary Enciso Melo .j !» 21
ase ! |
- COM N S S A TR N 1 R s —
| Subdirector General de | Caronel (RA) Carlos Ernesto
Revis6 | Abastecimientos y Servicios | Camacho Diaz | G J MAY cuei 1
} p—— - R F— E— 4' - E— . i
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas [ \" u;’i
| Contratacion I Rodriguez ] 3 MAY 2ui | LU"E’( i [\
|| IO oo ki S A B ST ir /;Jf"f"',
\. Aprobd Secretario General () Com"eég:gcﬁsrgsafmesm [0 3 MAY vt G%X 24 ¢ ({J:J
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EE o Fecha: | 26 03 2021 P L
PRODUCTO / NOMBRE PLATANO
Cadigo SAP 200001516 / 200002353
Clasificacion Verduras
REQUISITOS I Genero: Musa Paradisiaca, Variedad: Harton. El fruto es una falsa baya epigina,
GENERALES que forma un racimo compacto. Esta cublerta por un pericarpio coridceo verde en
Descripcion de! | el ejemplar inmaduro y amaritlo intenso, r0jo o bandeado verde y blanco al
Producto madurar. Es de forma lineal o falcada, entre cilindrica y marcadamente angulosa
| segun la variedad. El extremo basal se estrecha abruptamente hacia un pedicelo
4 |de1a2cm.
Ingredientes No Aplica
Requisitos .
Fisicgqulmicos HoAplica
Requisitos :
Microbiologicos Helplca
Requisitos X
Nutricionales No Aplica
El grado de madurez debe ser maduro: donde la totalidad de la superficie
| REQUISITOS es de color amarilio o debe ser yerde. en su totalidad de la superficie,
ESPECIFICOS (Segun como lo requiera la Regional) Debe tener humedad natural al
tacto, la superficie lisa, sin sefales de deshidratacion debe tener un fruto
sano, sin seflales de maltrato producidos por friccion golpes o
Otras cortaduras, sin cavidades negras y profundas en la punta apical, sin
caracteristicas | rajaduras en la corteza, sin recortes en la punta que lleguen hasta la
del producto | pulpa. De calidad extra, clasificacién grande minimo 350gramos.
Los platanos deben estar enteros y duros, exteriormente secos, limpios,
sin manchas ni grietas, no deben presentar rayas profundas ni huellas de
ataques de plagas y enfermedades.
No deben presentar indicios de pudricidn ni magulladuras o heridas no
cicatrizadas, ni tener el cuello roto. B a |
El producto debe cumplir con la norma técnica NTC1190, NTC 5422,
REQUISITOS NORMATIVOS  |Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
= | Agricultura y Desarrollo Rural. 2
SAP 200001516 Platano
Presentacién del | SAP 200002353 Piatano amarillo
Producto
EMPAQUE / Por Kg de producto.
EMBALAJE Y La canastilla debe ser de alta densidad, con peso neto maximo 25 Kg
ROTULADO EmpacLeo cumpliendo la norma técnica NTC 5422 en su ultima actualizacion, NTG
E?nr?alajz 1180 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural, para la
entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la
norma técnica. z

(O
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Rotulado

El Rotulado de! praducto debe ser resistente a Ia condiciones humedad y
de baja temperatura, debe indicar; Nombre del producto, nombre del
proveedor, fecha de empaque, fote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD

El producto se requiere con una vida dtii minima de cinco (5) dias;

contados & partir de la fecha de entrega. |

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccién Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afo. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados
en el capitulo VI] de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacién de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de, tos productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. E| producto debera estar fotalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtin indicio
de sobre maduracion o deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicion no superior a un afa.

FECHA ACTUALIZACION: MAYO DE 2021 !
CONTROL DE.CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
Versién Inicial. Se unifican las FTP Platano maduro y Platano Verde en la presente FTP, se incluye codigos SAP |
1 200001516 PLATANO Y 200002353 PLATANO AMARILLO x Kg. |
|| Cambios realizados por IMRC / Mayo 2021, e
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
Profesional de
: R LYY . -
Elaboré | asDt:fcqe‘rﬁ: o Ing. Alim. Inés Miryam Rivera Cardona 2T HAY Ul . \k\\ 1\)\(»7«\,\\/
Clase | ’ PN 4
Direct - o
Abas;::tn‘\)i"eanlos Adm. Rose Mary Enciso Melo 2 5 MAY ZUZ ] ( l/ @,
Revis6 Chige | gl N
Subdirector General
d: Agaslecimienlos Coronel (RA) Carlos Ernesto Camacho Diaz 2 5 M AY 2u T / é&é&
y Sewvicios
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Subdirector General
de Contratacion

MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas Rodriguez 2 5 MAY Zuet

7 /‘“”1‘!\

Apmbé Secretario {E)

General

Coronel (RA) Carlos Ernesto Camacho Diaz | 9 § MAY 2021

GHee)
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Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagina 1 de 2
e iy~ ALIMENTOS
S o Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE ARRACACHA
Cddigo 200001587 1 200002321
REQUISITOS B ey
GENERALES Clasificacion Verduras
Descripcion del X : ; .
Producto Raiz tuberosa procedente de la especie Arracacia xanthorrhiza Bancroft.
'i. Ingredientes No Aplica
Requisitos .
Fisicoquimicos HaipiEs
Requisitos
Microbiolégicos N@plca
o | Unidades da exprevidn de ot
Andftsts Proximal | matrlamas por 100¢ da parte
e ], Somustible del thenerte
Requisitos Humedad (g) ] JLS. &
REQUISITOS | Nutricionales L —
ESPECIFICOS [Carbobidratos Totales (@) | 263 |
Tabla de Composicidn Nulricional ICBF 2018 —~ Amracacha Amarilla
E! producto debe ser Arracacha, Calidad 1*, tamafio grande (1).
Grado de madurez: Se determina por el color de la raiz el cual debe ser amarillo,
debe estar limpia.
Otras El producto debe ser de tamafio grande con un peso minimo de 300 gramos.
caracteristicas | La arracacha debe estar Sana, con la forma caracteristica, de aspecto fresco,
del producto | libre de ataque de insectos y enfermedades, libre de magulladuras, tierra, raices
secundarias y hojas. Debe estar fresca turgente consistencia firme, no debe estar
torcida, deformada o bifurcada, sin indicios de fibras o lignificacién hacia el centro
de la pulpa (presencia de carazdn), limpia y sin humedad externa. Amarillo claro.
2 El producto debe cumplir con los requisitos de la norma técnica NTC 1251 (Gltima
REQUISITOS NORMATIVOS actualizacién) y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desairolio Rural
Presentacion del’| SAP 200001587 - Arracacha por Kg
Producto SAP 200002321 - Asracacha por Lb
El producto debe ser entregado en canastilla con un peso neto maximo de 25
EMPAQUE / Empague y/0 | Kg., cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se
EMBALAJE Y Embalaje debe tener en cuenta el numerat 4.1.3 de la norma técnica. El empaque debe
ROTULADO cumplir con |a Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007.
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe Incicar; Nombre del producto, nombre de proveedor,
fecha de empadque, lote de praducto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO'Y. El producto se requiere con una vida Uil minima de cinco (5) dias contados a

partir de la fecha de entrega
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CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transporarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgén yio vehiculo cerrade, & vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acla
de Inspeccion Sanilaria original del Vehiculo, en donde conste el conceplo
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicién superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013,

Cuando 3| producto sea negociado para ser transporados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos serdn cansumidos en 10s 15 dias siguientes a su fecha de recibo
Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades gue presenien defectas organolépticos seran rechazadas. Ei
producto deberd estar tolaimente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. £l preducto no debera presentar ningun indiclo de sobre maduracion o
deterigro.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favarable o
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distibucion con fecha de
expedicion no superior a un afio,

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial.
Se retira de los Ingredientes la Aracacha y se deja No Aplica. i
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos fa Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224/ |
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422,
Se retira en los Requisitos Espacificos - item Contenido la informacicn aill registrada, la cual se adiciona y ajusta en e! item
2 Empaque y Rotulado - item Empaque. ) |
Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto Ia informacion all registrada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de producta”. .
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria originat del |
Vehiculo, en donde conste el conceplo Favorable para el transporte de alimenios” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO.75 Versién 01, se Incluye Cédigo SAP 200002334 de acuerdo con listado de :
3 maleriales aportado por SGOL y Tecnoloyia, $e actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion |
del producto por cédigo SAP, Cambios realizados por JPMR Oct/2021,
CARGO NOMBRE. FECHA of HIRMA }
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta T
Elaboré |z siecimientos Ciase | Romero 0 ? glT e | |
Directora Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo g e
Ciasel : 2 ? g}b? %@3
. Subdirector General, de Corongl {RA) Carlos Emesto @ T YN t
Revisé Abastecimientos y Servicias Camacho Diaz ‘2? L V}. ‘%;
Subdirector General. de MSc. Adm, Emp. Héctor Vargas @ e )
Contratacign Rodriguez J Jrr Jﬁf}fi
i Coronel (RA) Carlos Emesto f 3 ;
Aprobé Secretario General (E) c(ama)cho Dinz @ ? acr ?ﬂ}?
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i
i
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A T el ALIMENTOS |
¥ [ ;Fecha:;ﬁ 12 07 - 2018
PRODUCTO / NOMBRE CILANTRO
i Codigo 200001451
—_ Clasificacién Verduras !
R TR —— —— ——
GESERALES Genero: Coriandrum Sativum L, Variedad: De huerta. Color verde|

Descripcion del
Producto

intenso, brillante, sin picaduras de insecios, bordes enteros, hojas |
limpias, follaje abundante, tallos cortos y delgados. No debe mostrar!
hojas amarillas, sucias, con puntos negros o color café. tampoco flores.

Ingredientes No Aplica |
"~ Requisitos "—“ L e B o
__Fisicoguimicos NO_AEEa_, — B !
Requisitos )
Microhiologicos ficy e |
REQUISITOS NRfF“."s""ls No Aplica
ESPECIFICOS sliclonaes — - T e e
Otras Las hojas deben tener aspecto fresco, libre de humedad, sin manchas.

caracteristicas
del producto

Contenido

Requisitos

Normativos

|hongos.

no debe presentar color amarillo en sus hojas, ni maltrato, ni ataque de|
No Aplica i

| de Min. Agricultura y Desarrollo Rural_ |

Presentacion del
Praducto

Por Kg de producto

EMPAQUE Y

ROTULADO Condiciones de

Transporte vy
Almacenamiento

— — el —— |
En lugar fresco, seco y ventilado. lejos del calor y el fuego No debe

almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén yfo vehiculo cerrado. £1 vehiculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccidn Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorabie para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expediciénl
superior & un afio. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en
el capitulo Vil de la Resclucién 2674 de 2013

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio ;
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes af tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. £l producto debera estar totaimente fresco y seleccionado al

momento de |a entrega. E| producto ng debera presentar ningin ing_i f
. 7
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~Tde sobre maduracion o deterioro,

]
Empague Kg. cumpliendo la NTC 5422 y la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
__ Desarrolio Rural e
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad y
| de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de

Rotulado i proveedor, fecha de empaque. lote de producto y peso neto al momento
3 deserempacado.
Vida Util | El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias

|
i
[ wwwwwwwwwww R i contados a partir de la fecha de entrega.

| CERTIFICA

Magquiladot/ Comercializador

- 5
ClONESIRroveedonl Favorable o favorable con requernmientos para sitio de acopio y

distribucitn con fecha de expedicion no superior a un afio

MAESTRO C

FECHA ACTUALIZACION DE

MARZO DE 2021

ONTROL DE CAMBIOS

i
!
| VERSION
|
!
i

DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Version imcial

Actualizacion a Farmato NTC GP 1000 y se completan condiciones generales y espectficas con telacion a los
productos negociados para la Regional Sut o Fronteras

Ajuste a foimato version 3. Se mciuye Clasficacion Se retira de Ia Descripcron del Produtto “Frutos sanos madiie
| kmpo y desecados” Se eliran los requisitos fisicoquimicos toda vez que estos no correspanden al producto S& relird
de! e Contemde “El producte debe entregarse en atados organizados dentro de canastita® Se retra  "Cuando el
producto sea negocado para la regional sur o fronteras, esie se debe entregar embalado en malenates de primer uso ,
. acordes para ser ransportados por medio aéreo, ya sea en ¢ajas de carton, sacos de polipropileno u otras alleratvas
; que garanticen la conservacion de los preductos Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad. temendo
en cuenta gue los MiIsmos seran consumidos en los 15 dias siguientes a sy fecha de recibo. Estas condiciones se
venficaran al momente de recibo de 108 productos y aguellas umidades que presenten defeclos organgiéplicos seran
rechazadas Bl producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o detenoro deben ser tolaimen
firmes al tacto” Se retwa del item Empaque “El empaque debe cumplr con fa Res Min Agncullura y Desanolio Fara
224 12007 El producto debe venir en canastillas mpras y desinfectadas. £! producto debe ser entregado en canastils
de fondo perforado en rombaos o lineas. suelte o atada” a “El producto debe sar entregado an canastila cunplendy (3
NTC 5422 ¢
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron (os cédigos SIC de donde se menciona en el documento debido 4
que ya no son uthzados en la entidad y se ncluye los codigos SAP. parque acluaimente los codigos son generacos por
esle sislema de mformacion Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP. cambia de "Fruver’ a ‘verduras
En condiciones de transporte y almacenamento se actualiza de la sigulente manera
En luyen fresco. seco y ventilado. lejos del calor y ef fuego. No debe almacenarse m transpontarse con difeientis
| sustancias Tambien debe ser transportado en frgon y/o vehicula cerrado Se debe cumplr con lodos fos requnsides,
| relerenciados en el capitulo Vil de la Resolucidn 2674 de 2013
Cusnde el preducto sea negocrado pars ser transportadns por medio adreo, fuvial o lerresire esle se debe gntr. 2
embalacto en matensles de primer uso ecordes o ipo de transporie. que garanticen Ia conservacion de g producios
Deberan eniregarse en excelentes condiciones de calidad. tenfendo en cuenta que los mismos serdn consunmitos en |
Jos 15 dias siguentes a su fecha de recibo Eslas condiciones se venficaran al nomento de recibo de fos productos v
agueltas umidades que presenten defectus organoléplicos serdn rechazadas. El producto debera estar totatimente
! fresco y sefeceionado &f momento de la enirega  El producto no debera presentar magun ndicio de sebre mathuragion o
telenoio
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B ) Se solicha:  Certificacion sanil ana de enudad ¢ dando Cnnceptu Favorable o favorable con |

requenmlenlos para sitio de acopio y distribucion con fecha cle expedicion no supenor aun afio

| Se retira del item ingredientes la infarmacion alli reg: reglslraca yse ‘deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Nommativos la NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de

! Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Se retira en los Requisilos Especificos — item Contenido la informacion alll registrada, 12 cual se adiciona y ajusta en el
5 | item Empaque y Ralulado - i!em Empaque

| Se ajusta en Emp ¥R - P Gn de! Producto 13 inf ién afli regl [ fa fi !

| de la presentacién | por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agticultura y Desarrallo Rural 1

Se adicronan requerimientos para e vehiculo ) que realiza |a entrega del prod “Acta de inspeccion Sanitaria original

| det Vehicule. en donde conste el pto Fav te para el D de "y "Leyenda de Transporie de |
= _| Alimentos”. e S g = s }
CARGO NOMBRE FECHA , FIRMA
Profesional de
Defensa Ing. Alim. Jenny Palricia Motta
Elabord Abastecimientos Romero /_2— 03-2/
Clase |
Directora
| Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo 203 2/
Clase |
i General.
Revisd SubdirecionC Corone! (RA) Carlos Emesto
de Abass;re\::ig"l)l:nlas ¥ Camacho Diaz 12- -03 2!

Subdirector General. | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas
de Contratos Rodriguez / 2-03- 2/

Pineda

Aprohd Secretatio Generat | COTORe! Juan Carlos Riveros / 2 -0 32/
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PRODUCTO ! NOMBRE CEBOLLA LARGA
Codigo 200001447
Clasificacion Verduras
REQUISITOS Geénero: (Allium Fistulo Sum L.). Desarralia 2 a 6 brotes o ramificaciones.
GENERALES de tamaro parecido y que se cosechan al estado verde. La parte
Descripcion del | comestible esta compuesta por el pequerio tallo que es recubierto por las
Producto partes envainadas de las hojas y que conforman un falso tallo blanco,
similar al del puerro.
Ingredientes No Aplic
...... T o
Fisicoguimicos - NoAplica o
Requisitos .
Microbiolégicos o ARl -
Requisitos .
_______ Nutricionales Nofipliea .
No debe presentarse fraccionada, rota o arrancada. debe estar libre de
REQUISITOS residuos de tierra, dafios mecanicos o de ofra indole y con la epidermis
ESPECIFICOS ot exterior completa y libre de dafios causados por plagas y no presentar
ract re::ticas indicios de pudricion o maguliaduras
Cg Ic:a ducto El tallo debe estar entero y sano con la forma caracteristica, de aspecto
E1RI0 fresco, libre de ataque de insectos y enfermedades
Cebolla Larga. Tamario Larga, Calidad 1°. el tamafio largo debe tener
- una longitud de 15 cm. 2 24.9 cm. y un digmetro de 1.5 cm, 2 1.9 cm,
Contenido No Aplica
. ‘D;:uisitos El producto debe cumplir los requisitos de la norma técnica NTC 1222,
Nor?nalivos y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 ¢
___________________ L 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural o
) " Presentacion del o
Producto Por Kg de producto. o -
En lugar fresco. seco y ventilado, lsjos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgdn ylo vehiculo cerrado. Ei vehiculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE
EMPAQUE Y Condiciones de | ALIMENTOS" vy presentar Acta de Inspeccidon Sanitaria original del
ROTULADO Transparte Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
Almacenam enyto alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afo. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en
. el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013 !
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
— e 1de primer uso a cordes al tipo de transporte, que garanticen |a
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| Fecha: ! 12
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad. teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. £l producto debera estar totalmente fresco y seleccionado at
momento de ia entrega. El producto no debera presentar ningln indicio

. de sobre maduracién o deterioro. e

El producto debe ser entregado en canastilla con un peso neto maximo

de 20 Kg. cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de

Min. Agricultura y Desarrolio Rural.

Empaque

e i

E! Rotufado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad

y de baja temperatura, debe indicar Nombre del producto. nombre de

proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento

de ser empacado. ~ ‘ e

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias
[ contados a partir de la fecha de entrega.

Rotulado

Vida Util

[~ Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sihio de acopio y
__distribucion con fecha de expedicion no superior a un afio

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO:

l MARZO DE 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION |

N S

DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 | Version Inicial

B Auste a formato version 2 GP 1000.2004

| Se incluye requisito especifico para el producto negociado para fa Regional Sur o fronteras

| Se ajusta a formato versidn 3 Se retira requisito especifico Cuando el producto sea negociado pata fa regonal sur o |
fronteras esle se debe enfregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio
aéreo, ya sea en cajas de canon, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de 103
praductos, Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, temendo en cuenta que [0S nuUSMOos seran
| consumdos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se venficarar al momento de recibo de
los productos y aquelias ue p ten def ganolépticos serdn rechazadas. El producto en e
momento de 1a enliega debera estar totaimente firme al tacto y fresco. Se retira de las condiciones de empaque " Ef
empaque debe cumplir con la Res Min Agricultura y Desarrolio Rural 224 / 2007" y “para la entrega det producto se
deie tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la NTC 5422".  Se relira de certificaciones Cumplimiento al Decreto
3748/2004 e Min Agncullura y Desarroflo Rural Certificado: Certificacion de INVIMA C: Vigente Favorabt
para sito de acopio y distibucién - Certificacion de INVIMA Concepto Vigente Favorable para vehiculo de distrbucion
El personal debe poseer dotacion completa para la entrega det producto. Las cerificaciones deben ser entregadas a!
comisionista comprador el dia de !a negociacion Se retita de cedtificaciones fa exigencia. Cumplimiento al Decrato
| 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural - »
[ Ajuste al formalto PA-FO-T5 Version 00. se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debslo o
| que ya no son uthzados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actuaimente los cédigos son generados per
este sisterna de nformacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP. cambia de “Fruver a verduras

| En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera
Mﬂé ¢
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"En lugar fresco, seco y ventilado. lejos del calor y el fuege. No debe aimacenarse ni transportarse con diferentes
sustancias. También debe ser Iransportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con toclos los requisios
referenciados en el capitulo VI de la Resolucion 2674 de 2013
Cuando el producto sea negociado para ser lransportados por medio adreo, fluvial o lerresire. esle se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte. que garantiven la conservacién de los productos.
Deberdn enlregarse en excelenles condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos serdn consumidos en
i fos 15 dias siguienles a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificardn af momenlo de recibo de los productos y
; aquellas unidades que presenten defectos organoléplicos serdn rechazadas. El producto debers eslar tolalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. Ei producto no debers presentar ningun indicio de sobre maduracion o
deterioro™.
De los requisitos normativos se retira especificaciones de tamaiio y calidad y se pasa esta informaczion a otras
caracteristicas del producto.
Se retiran requisitos especificos para productos negocrados para la Regional Sur o Fronteras
En la vida 0til se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de tres a cinco dias,
Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
! ...\ favorable con requerimientos para sitio de acopio y disiribucion con fecha de expedicién ne superior a un afio
Se retira de los Ingredientes la Cebolla Larga y se deja No Apiica.

Se incluye en los Requisilos Generales ~ item Requisilos Normativos [a Res 2674 de 2013 - Ministerio de Salud ¥ Res.
224 1 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural, i
Se retira en los Requisitos Especificos ~ flem Contenido la informacién alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el
5 item Empaque y Rotulado - item Empaque.

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion
de la presentacion "por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min, Agricultura y Desarrolio Rural,
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza fa enlrega del producto. “Acta de inspeccion Sanitana onginal
del Vehicuio, en donde consle el conceplo Favorable para el transporte de alimentos™ v *Leyenda de Transporie de

| Atimentos” L -
_CARGO | NOMBRE |  FECHA FIRMA
~ Profesionalde | o | ’
Defensa Ing. Alm. Jenny Patricia Motta
Elabord Abastecimientos Romero . 42-03 - Q/
Clase | : I e o]
Directora |
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo | 4 e b \
Clase | i 7 }woﬁ "".2 / . / \
e ey it i e e - —ee - — —_— —— ———a Y & — 1
} Subdirector General l 7 e
, / ‘| Coronel {RA} Carlos Emesto eLL | \
% Revisé | de Avzstecimieniosy | P i 12 -0~ 2 4\%
I | S S S Eatilie = P MO
i | . i | et 3
‘ | Subdirector General | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas | P f
i [ de Contratos | Rodriguez | ! 2-03 -zl | U’U‘:
i | S | S = 4

Aprobé Secretario General Coronel Juan Carlos Riveros

00 | Seesewe | PR j2-03- 2/ A= S
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Fecha: | 26 03 2021

PRODUCTO / NOMBRE CEBOLLA CABEZONA
Codigo 200001541 / 200002338
REQﬂISl‘[OS Clasificacion Verduras
GENERALES Descriocion del Cebollas de variedad Allium Cepa L. Raiz fibrosa, poco profunda y sin
Progl Neis ramificaciones, el tallo esta dividido en dos, el superior aéreo y el inferior
que forma el bulbo tunicado.
ingredientes No Aplica
Requisitos g
Fisicogquimicos No Aplica
Requisitos .
Microbioldgicos NoApiica
L | % Unidades de expresion de Ios |
| Andlisis Proximal nutrientas por 100 g de parte |
| tomestible delaliments |
Requisito's Humedad (g} 90,3 |
Nutricionales Energia (Keal) 40 i
REQUISITOS . Prateinalg) | 14 j
| Carbohid-atos Totales (g} 7.7 |
ESPECIFICOS Tabla de Composicidén Nutricional ICBF 2018 — Cebolla Cabezona
Cebolla Cabezona Blanca, de categoria |. El didmetro ecuatorial del
producto debe ser de 71 mm a 90 mm.
Las cebollas de categorla I, deben ser de buena calidad, su forma y color
Otras deben ser caracteristicos de la variedad. Deben ser firmes y compactos,
caracteristicas no deben tener retofios, ni perforaciones, ni tallos duros. No deben tener
2 e hinchazén causada por un desarrolio anormal, deben estar libres de
P nudos en la raiz. Se permiten manchas ligeras que no afecten la uitima
: piel seca que protege la pulpa.
Debe estar libre de plagas, mohos u hongos o dafios causados por
éstas.
NTC 1221, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Res.
REQUISITOS NORMATIVOS 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Presentacion del | SAP 200001541 —.Cebolla Cabezona por Kg
Producto SAP 200002338 ~ Cebolla Cabezona por Lb
El producto debe ser entregado en’canastilla en cantidades inferiores a
B 20 kilos el producto por canastilla, debe estar empacado en bolsa de
EMPAQUE / Efnagala.g polipropileno cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007
EMBALAJE Y J de Min. Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del producto se
ROTULADO debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad y
Rotulado de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.

J/IM
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Gruo Savwal y Emprasarinl

{ Continua Ficha Técnica de Producto .. CEBOLLA CABEZONA |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida uti minima de cinco (5) dias
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias, También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Ef vehiculo que realice
la entrega debers contar con Ia leyenda *TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afo. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en
el capitulo VI de la Resolucién 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio

aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de prirer uso acordes al tipo de ftransporte, que garanticen Ila
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. E! producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
moment> de la entrega, El producto no deberd presentar ningin indicio
de sobre maduracion o deterioro,

.CERTIFICAGIONES Proveedor / Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorabile
Maquilador/ Comercializador

o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicién no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBLIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Version Inicial,

2

Ajuste a formato versidn 2. GP: 1000:2004

| Se incluye requisito especifico para el producto negociado para Ja Regional Sur y Fronteras.

Ajuste a formato versién 3, Se cambia el Contenide de "En canastilla con un peso minimo de un (1) Kilogramo" a "En‘I
canastilias con un peso maximo de 25 Kilos®, Se refira; "Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, |
esle se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por madio adreo, ya sea en |
cajas de carton, sacos de polipropileno u otras atternativas que garanticen la conservacién de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los prod y aquellas unidad
que presenten deleclos organoléplicos seran rechazadas. El praducto debe estar totalmente firme al tacto, o deberd |
presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”. Se retira: "Debe estar empacado en bolsa de material de|
poliproplieno por urnt (1) kilo. El empaque debe cumplir con la Resalucion del Ministerio de Agricultura y Desarrolio Rural |
N0.00224 de 2007 y normas técnicas NTC 1221-2 Numeral 3 y 5,10." |

Ajuste al formato PA-FO-75 Versién 0, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya

no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, parque actualmente los cddigos son g dos por este si

de informacién. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambla de *Fruver® a “verduras”,

En condiclones de transporte y almacenamiento se actualiza de la sigufente manera;

“En lugar fresco, seco y ventitado, lejos del calor y elfuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.

También debe ser transportado en furgén yio vehiculo cerado. Se debe cumplir cort lodos los requisitos referenciados en ef
phtiio Vil de la Resolucidn 2674 de 2013, |

Cuando el producto sea negociado para ser fransportados por medio eséreo, fluvial o lerrestre, este se debe entregar |

embalado en malerizles de primer uso acordes sl:tipo de transporte, que garanlicen la conservacion de los produclos. |

_| Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenls que los nyi serdn consumidos en los 15|
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| Continua Ficha Técnica de Producto ... CEBOLLA CABEZONA |
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verilicaran al momenlo de recibo de los produclos y aquellas
unidades que presenien defectos organoléplicos serdn rechazadas. El producto deberd eslar lotalmente Iesco y
seleccionado al momento de fa entrega. El producto no deberd pre sentar ningtin indicio de sobre maduracion o deterioro”.
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador et dia de la negotiacidn, para las condiclones de
certificaciones de los vehiculos. En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de fa entrega se cambia de 3 dias a 5 dlas.
Para las certificaciones se soficita: Centificacion santtaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable
gon requerimientos para sitio de acopio y distribucidn con fecha de expedicion no superior a un afo.
Se retira de los ingredientes la informacion alli regisirada y se deja No Aplica.
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Nomativos 1a Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud, Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422,
Se retira en los Requisitos Especlficos — Item Contenido la inft i6n alli registrada, ia cual se adiciona y ajusta en el item
6 Empaque y Rotulado — item Empague.
Se ajusta en E que y Rotulado —~ P taclén det Producto Ia infi ion alli da defando |a especificacién de la
presentacién “por Kg de praducto”, se adiciona ta Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccidn Sanitaria original det
Vehlculo, en donde conste el concepto Favorable para et transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Actualizacién Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Cédigo SAP 200002338 de acuerdo con listagdo de
7 materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se act requistos nutricionates (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacién
del preducto por cddigo SAP. Cambios reslizados por JPMR Oct/2021.
CARGO NOMBRE FECHA —1 F[RMA |
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elabors Abastecimientos Clase | Romero @ ? BCT m‘
Directara ggassée‘cimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo ﬁ ? D{:T i 21
Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto ey
Revisé Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz ﬁCT s
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas s . ey
Conteatacisn Rodriguez I\ 7 JC I 21
: 1 {RA los Ernest
Aprobd Secretario Genaral (E) Coronecgm ;ggr&zz I0€S50) Eilrs e
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PAPA CRIOLLA
"PROCESO - |
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO {
| —— -
| TITULO Cadigo: PA-FO-75 W" : 1
\1\\\ ,.—-—/ e 4T
s ' FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 | Pagina 1 de 4 S |
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PRODUCTO / NOMBRE PAPA CRIOLLA
Cadigo 200001500
REQUISITOS Clasificacion Verduras
GENERALES Tubércuio de Corteza limpia y suave, firme al lacto, color amarillo
Descripcion del | uniforme, aspecio fresco y sano, ojos medianamente profundos, es una
Producto |papa pequefia {4-6 cm de didmetro) de piel e interior amarillo ocre,
sgpe] . .semejante a una yema de huevo de gallina,
ingredientes No Aplica
| Requisitos "
| Fisicoguimicos No Aplica S
| Requisitos i
| Microbiolégicos ks ~
H PARAMETROS
MACRONUTRIENTE
!PROMEDIO DESVIACION
Requisitos | :
Nutricionales ; [
SAenae ea | B ]I ’
| SSEP%L&SF%%% oy __Dalos de la table Nutriconsl ICBF 2015_ Para Papa Grioa, con cascars, cruda |
| | Enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspeclo fresco y
! consistencia firme, sanos, libres de ataque de insectos o enfermedades,
impies, exentos de olores, sabores o materias extraias visibles, libres de
! Otras magulladuras, la coloracion del fruto debe ser homogeénea. El producto |
[ caracleristicas | debe estar libre de lierra (debe estar lavada),
| del producto | No debe dar muestras de humedad exlerior, lesiones, pudriciones,
cicatrices, cortaduras, malformaciones, enverdecimiento o retofios, con la

| forma caracterlstica, noc debe tener desprendimiento de la epidermis,

pulpa de color

amarillo uniforme.

Contenido No Aplica

|NTC 341, NTC 5422, Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 22
y Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud.

" Requisitos
| Normativos

J Presentacion del

Producto Por Kg de producto

almacenarse ni transportarse con diferantes sustancias. Tambi
EMPAQUE Y

i ROTULADO Condiciones de

Transporte y la entrega debera

contar con la leyenda “TRANSPOR

: Vghiculo, en donde conste el concepto Favorable para ef trans,
| alimentos. Este documento no debe tener una fecha de ex

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Ef vehiculo que realice

Almacenammiento ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del

én debe
TE DE

porte de
pediciéon

superior a un afio, Se debe cumplir con tedos los requisitos referencia}as-ﬁ ¥

M,
L W
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en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terresire, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de cartén,
sacos de polipropileno u ofras alternativas que garanticen la
conservacién de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad. teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
‘condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. Ei producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de |a entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
de sobre maduracion o deterioro. e |
El producto debe ser entregado en canastilla de alta densidad con un
peso maximo de 20 Kg. cumpliendo la norma técnica NTC 5422 en su
Gltima actualizacion Res. Min. Agricuitura y Desarrollo Rural 224 / 2007,

SaeauC para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4 1.3 de
la norma técnica.
La papa debe estar lavada y embalada en canastilla de plastico. i
E! Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
Rotulado de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de

proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
. de ser empacado. 3
Vida Util El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias
contados a partir de la fecha de entrega.

- Certificacion sanitaria de enlidad competente dando Concepto
cﬁ:ﬁﬁ:ﬁ:ﬂ%’;&iggﬁggggI Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
q distribucion con fecha de expedicidn no superior a un afo

FECHA ACTUALIZACION DE

CONTENIDO: MARZO DE 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

i -
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS

b RS = = L

] Version Inicial

{"Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00. se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a
que ya no son utilizados en Ja entidad y se incluye los codigos SAP. porque actuaimente 105 codigos son generados por
aste sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistama SAP. cambia de “Fruver” a “verduras’ Se
adiciona informacion en Requisitos nutricionales basados en los Datos de Tabal nutricional det ICBF. para papa crolia

0//4(%{:)

2




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

No [T | Cédigo: CT-FO-39 ]
Y z : ) Paginaésde || | &
e S INFORME TECNICO PARA CONTRATACION Version No. 02 105 oy
"""" e [Fecha: |[ 11 [ 02 |[2022 ]
PROCESO o o _ o .
- F’LAN!FICACION_P_I_:’__{__ ABASTECIMIENTO J
A TITULO Codigo: PA-FQ-75 5
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 | Pagina3de 4
e ALIMENTOS I~ ' ' | I
i Fecha: 12 | 07 | 2018 M
e o PARAMETROS
MACRONUTRIENTE
PROMEDIO | DESVIACION
Protema (%) 22 =
Humedad (°:) 754 =09
Calorias (kcal) &6

En condiciones de {ransporie y almacenamiento se aclualiza de la siguiente manera:

“En lugar fresco, seco y venlitado, lejos del calor y ef fuego. No debe almacenarse ni ranspartarse con  diferentes
sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehicuio cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en ef capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013,

Cuando el produclo sea negociado para ser transportados por medio aéreo. fluvial o terrestre. este se debe enlregar
embalade en materiales de primer uso acordes al tipo de lransporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberdn eniregarse en exceientes condiciones de calidad. leniendo en cuenta que los mismos serdn consumidos en
fos 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verilicaran al moemento de recibo de los proguctos y
aquellas unidadles que presenten defeclos organoléplicas seran rechazadas. &} producto deberd estar tolalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. £l producto no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracion o
deterioro .

o

Se retiran def item ingredientes la informacion alli registrada y se deja [No Apiica
Se incluye en los Requisitos Generales ~ item Requisitos Normativos |a Res. 2674 de 2013 - Ministeno de Salud y
NTC 5422

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacién alli registrada (y se deja como No Aplica), la

cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rolulade- item Empaque,
Se ajusta en Empaque y Rotulado ~ Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion
de la presentacién "por Kg de producto”.
! Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del produclo. “Acta de Inspeccion Sanitaria original
del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de
: Alimentos”. _ _ S
CARGO NOMBRE FECHA . | FIRMA
Profesional de
“ Defensa Ing. Abm. Jenny Patricia Motta
Elaboré Abaslecimientos Remero /l ol aj" 2 I
Clase |
Directora
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo
Clase |
Subdirestor General,
Revisé de Abastecimientos y Coroneé{i:.‘A) cﬁarg);f INEsis
Servicios BNACA0
Subdirector General | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas
de Conlratos | Rodriguez
Aprobé Secrelario General, Coronel Juan Carlos Riveros

Pineda
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\ Codigo: PA-FO-75 | y |

Descripcion del

o |
. F—— | B
Y | FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina 1 de 3
agEugia L ' ALIMENTOS by Ay |
Sais | Fecha:l 12 | 07 | 2018 | AR
PRODUCTO / NOMBRE PAPA PASTUSA
{ Codigo ! 200001575 |
| Clasificacion | Verduras
REQUISITOS | " |Género: Solanum Tubserosum L. La papa es una especie de planta |
GENERALES

herbacea perteneciente al género Solanum de la familia de las
solanaceas originaria de Sudamérica y cultivada por todo el mundo, el

| Producto tubérculo crece de manera subterranea y alberga los nutrientes de la
i | planta.
Ingredientes No Aplica !
— +
Requisitos ;
Fisicoquirnicos el R
Requisitos .
Microbiolégicos | .. . i 200 _i
Requisitos "
_ Nutricionales | _ e e
| El tamafio de la papa debe ser en un rango de §5-90 mm de diametro en
REQUISITOS la seccidén ecuatorial de la papa Grado A Tamafio Grande. Papas con
ESPECIFICOS Otras caracteristicas internas y externas homogéneas. en buen estado de
| caracteristicas madurez, buena forma, limpia (sin tierra y material biologico), seca, sin
del producto humedad exterior y sin contaminantes quimicos, libre de defectos
p fisiologicos, de dafios causados por hongos, insectos o moluscos y
bacterias, exentos de dafios mecanicos y dafos fisiolégicos. La papa
.. debe estar libre de verdeamiento.
| Contenido | No Aplica
I Requisitos | NTC 341, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Saiud y Res. |
| Normativos |224/2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Presentacion del ]
Producto Por Kg de producto.
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del caior y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén ylo vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega deberd contar con la leyenda "TRANSPORTE DE
EMPAQUE Y ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccién Sanitaria original del
ROTULADO Condiciones de | Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
Transporte y |alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
Almacenamiento | superior a un afio. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados

en el capitulo VH de 1a Resolucion 2674 de 2013.

Cuando ei producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en maleriales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la

conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes
-;?.Wﬂ 7
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condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defeclos organolépticas seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El preducto no debera presentar ningtin indicio
de sobre maduracion o deterioro.

poliolefina que permita realizar muestreo, debe ser resistente al peso de

50 Kilos. El empaque usado debe cumplir fa NTC 5422 y Res. 224 / 2007

de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. .
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad

y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de

proveedar, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento

de ser empacado.

El producto se requiere con una vida Gtil minima de quince (15) dias

contados a partir de la fecha de entrega.

Empaque

Rotulado

Vida Ut

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concez?o%
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio vy |
distribucion con fecha de expedicidn no superior a un aro.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquitador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION DE |
CONTENIDO: ! MARZO DE 2021
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS !
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial |

Auste a formato version 3. Se actualizo la descripcion del producto por no corresponder Se cambia dentro del item
Empaque polietilenc por fibra de policlefina. Se ratira de! item empaque: "E! empaque usado debe cumpiir la norma
tecrica NTC 341-2. El empaque debe ser de primer use El empaque debe cumplir con la Res. Min, Agncultura y
2 Desarrollo Rural 224 / 2007 y normas técnicas NTC 341-2 y NTC 341-3"y se incluye la NTC 5422, Se rebira dal item
certificaciones “Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min Agricultura y Desarrollo Rural” por no corresponder al

| producto sing a personas naturales, juridicas y sociedades. Se especifica 10s usos apropiados de esta papa de acuerdo
f a la catalogacion de FEDEPAPA, |
¢ Ajuste al formato PA-FO-75 Versian 00. se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en e documento debido a
| . que ya no sen ulhzados en la enlidad y se incluye los cadigos SAP, porque actualmenie los cédigos son generadas por
§ . este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de “Fruver® a "verduras Se
: retira variedad de papa Andigena,

En condiciones de transporte y almacenamiento se aclualiza de la siguiente manera:

"En lugar fresco, seco y venllado. lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse m lransportarse con diferentes
3 . sustanwas, También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos

referenciados en el capitulo VI ds fa Resolucion 2674 de 2013,

i
i Cuando el prodtucio sea negociado para ser transportados por medio adreo, fluvial o terrestre. este se debe entregar

embalado en maleriales de primer uso acordes al tipo de transpore. que garanticen la conservacion de los producios
Deberan enlregarse en excelentes condiciones de calidad. leniendo en cuemta que los mismos serdn consumidas en |
fos 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos | .'
aquellas umdades que presenien defeclos organoléplicas seran rechazadas. E/ protfucto deberd estar lolaiment
| 1 fresco y seleccionado al momento de ta entrega E! producto no debera presentar mnguin indicio de sobre maduracion §

I
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deterioro”.
i Para las cerlificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad compelente dando Concepto Favorable o
| favorable con requerimienlos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un afo.
| Se retiran del item ingredientes la informacion ailf registrada y se deja No Aplica
| Se incluye en los Requisitos Generales ~ itemn Requisitos Nemmativos {a Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res
224 { 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422,
Se retira en los Requisitos Especificos ~ item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica). la
cual se adiciona y ajusta-en el item Empaque y Rotulado- item Empaque. aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min
4 Agricultura y Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado ~ Presentacién del Producto Ia informacion alli registrada dejando la especificacion
de Ia presentacion "por Kg de producto”,
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza ia entrega del preducto. "Acta de Inspeccion Sanitania original
del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos™ y “Leyenda de Transporte de
Alimentos”.

B CARGO NOMBRE | FECHA

' Profesional de
i Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta

| Elabord Abastecimientos Romero f 2-05-0)

| Clase |

Directora

I Abastscimientos Adm. Rose Mary Encise Melo -
Clase! / /2 .03 -2/ .
Revis6 dse’" ﬁi';ifé'zmsi::fé: Ly Coronel (RA) Carlos Ernesto

| —
T Senvicios Camacho Diaz ; 1 2 ~ 03— 2.1
Subdirector General. | MSe. Adm. Emp. Héctor Vargas | . _
| de Contratos Rodriguaz l 2 o3 2¢
| s S -

Coronel Juan Carlos Riveros
Pineda

Aprobd Secretario General,




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

~F

AGENCIA LOGISTICA
FUERZAS MILITARES
------ L uinidn de acestra Fuerzag -

TITULO

INFORME TECNICO PARA CONTRATACION

| Codigo: CT-FO-39

Pagina 72 de

Version No. 02 105

| Fecha: |[ 11 ][ 02 [ 20227]

PROCESO

[ e

{ \_._‘\Y,“_./
R ————
g AGENCIA LOGGISTICH
FUICILZAT NI VAR
RN

-

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TOMATE CHONTO

e — s o A — R —

g
TITULO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

- s s s S — e

z Cadigo: PA-FO-75 ! w‘ﬁ’“ﬁ
| Version No. 01 | Paginatde2 y
| I i

f Fecha: | 26 1 03 | 2021

o 1 o 13 L

oo Qoo

PRODUCTO / NOMBRE

TOMATE CHONTO

200001546

del producto

Codigo
REQUISITOS S
GENERALES Clasificacion Verdura
Descripcion del | El fruto es una baya de forma y tamario variable, uniforme, redondo sin
| Producto protuberancias ni deformaciones
Ingredientes No Aplica
Requisitos o
Fisicoquimicos R Noagles e
Requisitos .
Microbiologicos Newplies i}
REQUISITOS feqpisitos No aplica
ESPECIFICOS | Nulricionales - SEN— : =
La superficie debe ser brillante, fresca, turgente, de pulpa jugosa. sin
arrugas y sin sefiales de marchitamiento. Sin manchas externas, sin |
Otras indicios de infeccion internas y/0 externa producidas  por|
caracteristicas | microorganismos  sin  rupluras de epidermis, sin asoleaduras, sin |

quemaduras, sin residuos toxicos de fumigacion, sin rajaduras radiales. |
sin darios fisioldgicos y sin indicios de putrefaccion.
El producto debe tener un tamario mayor a 4 cm de diametro

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1103, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res.

1224 /2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

-

Presentacién del
Producto

Por Kg de producto

Empaque y/o

En canastilla con peso neto maximo de 15 Kg, el empague debe cumplir |

EMPAQUE / Embalaie con la Res. Min. Agricultura y Desarrolio Rural 224 / 2007, NTC 5422 y

EMBALAJE Y | NTC1103-2

ROTULADO El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y
Rotulado de baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto, nombre del

proveedor, fecha de empagque, iote del producto y peso neto al momento
de ser empacado.

REQUERIMIENTOS

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

DE LA ENTIDAD

El producto se requiere con una vida til minima de Cinco (5) dias
contados a partir de Ja fecha de entrega.

{

- CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega deberd contar con Ia leyenda "TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccién Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
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superior a un afio. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados
en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en matenales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad. Estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticas seradn rechazadas. E! producte debera estar totaimente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
| presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

l El proveedor debera acreditar: Certificacion sanilaria de entidad
CERTIFICACIONES Proveedor/ |competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos
Maquilador/ Comercializador para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a

___|unafio
l FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS S
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO ‘
1 Version lnicral T T
Auste a formato version 3

*Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y distribucion el
cual debera ser expedido por la autoridad sanitaria. * Se realizé cambio en la vida ulif solicitada de 3 dias 3 10 dias

Ajuste al formato PA-FQ-75 Version 00, se tetird el codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya no
es utilizado en la entidad. Se cambia clasificacion de fruver a Verdura. En condiciones de transporte y almacenamienta se
actualiza la informacién basado en los requerimientos actuales de la Entidad

1 Para las certificaciones se solicita: Certificacion itaria de entidad comp dando Concepto Favorable o favorable
con requerimientos para sitio de acopio y disinbucitn con fecha de expedicion no supenor a un afo

Se incluye en los Requisitos Generales ~ item Requisitos Normativos 1a Res 2674 de 2013 - Ministeno de Salud y Res 224/
2007 de Min. Agricuitura y Desarrolio Rural, NTC 5422 y NTC1103

Se relira en los Requisitos Especificos ~ item Contenido la mformacion alli registrada (y se deja como No Aplica). la cual se
adiciona y ajusta en el itam Empaque y Rotulado~ item Empaque. aqui se adiciona 1a NTC 5422 y NTC 1103-2

Se ajusta en Empague y Rotulado - Presentacién del Producto la informacién alli registrada, pasandola al item Otras
Caracteristicas del Producto y dejando la especificacidn de la presentacién “par Kg de producto”

Se adicionan requenmientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitana original del
Vehiculo. en donde consle el concepto Favorable para el transporte de alime
Actualizacién Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se retira cadigo SAP 200000709
Cambios realizados por JPMR Abr — 2021.

sk GOEG 1. SoORE 0 FEW T

[abors | oiomseoderss | oM sempwrontinn |3 2T |

i__-“ - I;ue—ctoraé:aa;;se}c'—c-rmcntos Adm. Rose Mary Enciso Melo | AV """)'} i
Revisé S\;d.irec(orGener—al de r gt;;onel (RA) C-aﬂo-s Ernesto : G 3 MAY ZU(( b

Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz
N ¥

Subdirector Genaral. de { MSc. Adm. Emp. Heéctor Vargas 1 2 i Y
Contratacton Rodriguez o MAY A ?

| Coronel (RA) Carlos Ernesto |
| Aprobd | Secretario General (E) Camacho Diaz 03 HAY 2uzi
L i " —— - it i ———— p— - ....‘..
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FULRIAL MILITARES AL‘MENTOS
Qi el Fecha: . 12 | 07 2018
L PRODUCTO ! NOMBRE AHUYAMA —|
Cédigo 200001583 [
REQUISITOS Clasificacion Verduras
| SENERASES Descripcién del | G&nero: Cucurbita, Variedad: Maxima Duch, de forma ovalada, cofor |
§ Producto amarillo fuerte en su interior, verde y anaranjado en la cascara
Ingredientes ' No Aplica 4
T T ! Componentes Valor
o Humedad (%) max. 12
_Requisitos Cenizas (%) max 12 [
Fisicoquimicos Cenizas Insolubles {%) max 4
| Aceite esencial % Min. 0.8
" Requisitos N o N
REQUISITOS | Microbiologicos Aatagies .. I
ESPECIFICOS | Requisitos i No Aplica
{_Nutricionales | e ]
Otras | La Ahuyama debe tener una textura suave y firme al tacto, el aspecto del
o cterri o —-— tfruto fleno y fresco. Forma ovalada, color amarilio fuerte en su interior,
e i verde y anaranjado en la cascara. El grado de madurez debe ser en mas
il | del 50 % de la fruta, su color verde intenso opaco (cuando esta madura).

Contenido

Reqﬁisitos
___Normativos

EMPAQUE Y
ROTULADO

Presentacion del
Producto

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado, Se debe cumphr con
todos los requisitos referenciados en el capitulo ViI de la Resolucion
2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad. teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los producios y
aquellas unidades que presenten defectos organoléplicas seran

momento de la entrega El productp no debera presentar ningtn indicio
de sobre maduracion o deterioro

rechazadas El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al :
I &Z\
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i ~ |El producto puede ser empacado en fibras naturales o polipropileno y
que permita realizar muestreo y resistente al peso de 25 Kilos. El
Empaque empaque debe ser de primer uso. El producto debe ser entregado en,
canastillia, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del |
_| producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica,

El Rotulade del producto debe ser resistente a condiciones humedad y
de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momenlo
de ser empacado. g S

Vida Uil El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5) dias |

contados a partir de la fecha de entrega.

Rotulado

—_— rrm e s

CERTIFICACIONES Proveedor/ | - gertiﬁcglcic‘m fsz—;nitak;ila de entidat_j _cortnpetente d.a_ndo Concgpto
Maquilador/ Comercializador avorable o favorable con requerimientos para smo~ de acopio y
L e el A i distribucion con fecha de expedicion no superior a un afio.

AGOSTO DE 2019 |

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO:

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS l

s e _-l

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
; 4 ‘ Version Incial
2 Aste a formato version 2 GP 1000.2004 |

H - Ajuste a formato version 3 Se camina el Contenido de “En Kilo peso neto de producto” a “En canastillas con un peso
3 } maxmo de 25 Kilos” Se complementa la Presentacion del Producto, Dentro del item empague se ajusta “50 Kilos™ a
126 Kilos' Se ajusta el item rotulado. Se retira del llem Cerlificaciones “Cumplimiento def Decreto 3748/2004 e
4 M 0 de Agncyltura y Desarrollo Rueal* S 4l
Ajuste al formato PA-FO-76 Versian 00. se retiré el codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no es utilizado en {a entidad y se mcluye el codige SAP, porque aclualmente los codigos son generados por este
sistema de informacién. Se cambia la clasificacidn basado en Sistema SAP, cambia de "Fruver” a “verduras’
En condicones de transporte y almacenamiento se actualiza de Ia siguiente manera:
“En lugar fresco. seco y ventilado. lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse mi transportarse con diferentes
sustancias. También debe ser lranspontado en furgdn y/o vehiculo cerratdo. Se debe cumplir con lodos los requisios |
| referenciados en ef capitulo VIl de ia Resolucton 2674 de 2013
l Cuando el producto sea negaciado para ser lransportados por sedio aéreo. fluvial 0 terrestre, este se debe entregar
4 embalado en matenales de pnimer uso acordes af lipo de liansporte. que garanlicen fa conservacion de los productos.
| Deberan entreganse en excelentes condiciones de calitad lemendo en cuenta que 10s MisMoSs seran consumidos en
i los 15 dias siguientes a su fecha de recibo Estas condicianes se venficaran al momento de recibo de los productos y |
I }aquellns wumdades que presenten defectos organolépticas serdn s das EI produclo debera estar totalmente
| fresco y seleccionado al momento de ia entrega Ef producto no deberd presenitar mngtin indicio de sobre maduracion o
detertoro
| En fa vida oLl s& ampha el tiempo mmimo a partir de la entrega se cambra de tres (3) dias a cinco (5) Dias, a partir de fa
fecha de enlrega
| Para las certificaciones se solicita. Gertiicacion samtana de entidad competente dando Concepto Favorable o

,,,,, N
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CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de
N Defi ing. Alim, Inés M Ri i
BIADOTS | poastecimiontos | 0 Carcona | UL [\ olo 2010
Ciase |
Directora ol
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo /(_/ ,4 Yo /q 5
Clase — A
Subdirector General.
Revisé de Abasteqimientos y Ccrone(lz(aﬁﬁ;)cﬁgrggfmesto l J - /{ é & . l 9
Servicios ) |
Subdirector Generat Coronel {RA) Juan Carlos j 5 )—q:f > i
de Conltratacion Collazos Encinales / “ '/j é'd s 2

Aprohd Secretario General | Coroneuug?ng:;tos Eaies 1 4 AGU 7ﬂ1q /ff/ / (-
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R gty Fecha: | 26 03 l 2021 l e
PRODUCTO / NOMBRE GUASCAS ‘
Cédigo 200001466 ]
Clasificacion VERDURAS
REQUISIT®S, - .. - - L . SRR . |
GENERALES Es una Herbécea de color verde, hojas con peciolos ligeramente denlada. Color |
Descripcion del | verde intenso, brillante. sin picaduras de insectos, bordes enteros, hojas limpias, |
; Producto follaje abundante. |
| No debe mostrar hojas amarillas, sucias, quemadas, marchitas, con puntos
ST i negros o color café, tampoco flores. N |
Ingredientes No Aplica |
Requisitos NoAplca o
Fisicoguimicos o ~
Requisios No Aplica I
REQUISITOS X s Ty
ESPECIFICOS |- Microbiolgicos :
Reguisitos No Aplica
Nutricionales
Otras . . ; . .
caracteristicas Ho]gs verde; y frescas, l|_bres' de cua}quner hum_edad anormal exterior, sin
del producto residuos de tierra, sanas y sin hojas amarillas o deshidratadas.
NTG 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
REQUISITOS NORMATIVOS Agricullura y Desarrollo Rural, i
P'es;’;‘::é‘t’g del| por kg de producto.
El producto debe ser entregado en canastilla con un peso neto méximo de 20 Kg,
EMPAQUE / Empaque y/o |la canastilla debe ser de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o atado,
EMBALAJEY Embalaje dando cumplimiento a la Res. Min. Agricullura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y la
ROTULADO NTC 5422.
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto. nombre de proveedor.
peso neto al momento de ser empacado. - . .
v'gé&gg&:ﬁ;ﬁ?gg gg{?\ < El producto se requiere con una vida util minima de cirico (05) dias contados a
ENTIDAD partir de fa fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes suslancias. También debe ser
transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplic con todos os
requisitos referenciados en el capitulo VIi de la Resolucion 2674 de 2013, El
vehiculo que realice la enlrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitana
original del Vehiculo, en donde conste el cancepto Favorable para e! transporte
de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a
un afo.

Cuando el producto sea negociado para ser fransportados por medio aéreo.
fluvial o tesresire, este se debe entregar embalade en materiales de primer uso
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acordes al lipo de fransporte, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u |
otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los |
mismos serén consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Eslas |
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas |
unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas El producto |
debera estar lotaimente fresco y seleccionado al momento de la entrega £l
producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro

{ CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanilaria de entidad competente dando Gonceplo Favorable o
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con fecha de
expedicion no superior a un afio.

! FECHA ACTUALIZACION:

' ABRIL DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VE

DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Version tnicial
Actualizacion informacion a Formato PA-FO-75, y se incluye codigo SAP
Al item Otras Caracteristicas del Producto se adiciona Iz informacién contenida en el item Grado de Maduiez de ia ficha
versian anterior
| Se adicionan los Requisitos Normativos ~ "NTC 5422 Res 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 / 2007 de Min
Agricultura y Desarrollo Rural”
Se ajusta en Empaque/Embalaje y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
i especificacion de la presentacién “Por Kg de producto’.
Se reunen en el itern Empaque/Embalaje y Rolulado. 1a informacion relacionada en los item Presentacion, empaque y |
condiciones de Embalaje de la versign anterior
Se adicionan fas Condiciones de Transporte "En fugar fresco, seco y veniado. tejos del calor y ef fuego No debe
almacenarse m transportarse con diferentes sustancias. También debe ser lransportado en furgon y/o vehiculo cenrado Se
debe cumphr con todos los requisitos referenciados en ef capitulp Vif de la Resolucion 2674 de 2013 El veticulo que realce
i 2 la enlrega debera presenlar Acta de Inspeccicn Samitana original del Vehiculo, en donde conste el conceplo Favorabie para
el transporte de alimenlos, Este documento no debe lener una fecha de expedicion superior a un afio.
Cuando @f produclo sea negociado para ser ransportados por medio aérea. fluvial o temestre. este se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de lransporte. ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras
! alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelenles condiciones de cahdad
| teniendn en cuenla que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
| | verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenlen defectos organoléplicos serdn
rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
< presentar mnguan indicio de sobre maduracion o detenoro”
Se ajustan los requerrnientos en Centificaciones ProveedorMaquilador/Comercializador — *Cerlificacion samtana de entidad
competente dando Concepto Favorable o favorable con requennnenlos para sitio de acopio y distnbucion con fecha de
| expedicion ne supersior & un ano” ’
I {mebios realizados por JPMR / Abr 2021 o . N |
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA ?
Profesional de Defensa Ing. Alim Jenny Patricia Motta 3oy
Elaboré Abastecimentos Clase | g Ron):ero 3 0 ABR ZU[‘
[{c . ¢
gleciora é\::a::’seu?cmemos Adm. Rose Mary Enciso Melo 03 MAY 2021
. Subdirector General de | Coronel (RA) Carios Emesto y
Revisé Abaslecimientos y Servicios | Camacho Diaz ﬂ 3 MAY 202?
Subdirector General de | MSc Adm. Emp. Héctor Vargas C
Contratacion | Rodriguez ﬁ 3 MA\( JDZ?
[— . ! ; - . et
Aprohd Secretano General {E) . Coronel (RA) Carlos Ernesto ﬂ ’} ?yi 4 "Mt

Camacho Diaz
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HABICHUELA
PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
o sonee | TITULO Cédigo: PA-FO-75
S~ 3
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 01 Pégina 1de 3
AR SR ALINENTOS
Vafereia rax gy Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO:/ NOMBRE HABICHUELA
Cédigo 200001470 / 200001471
Clasificacion Verduras
REQUISITOS Género: Phaseolus Vulgaris L, Variedad: Blue lake, Tendergreen, Sure
GENERALES crop, War;, Tendercrop, Green pod o French horticultural. Vainas verde
Descriocién del intenso, ligeramente brillante, frescas, limpias, tiernas, fragiles, superficie
Pru%ucto lisa con ondulaciones de la semilla, crujientes al partirlas con la mano,
debe quebrarse facilmente sin rasgaduras. El fruto es una vaina unida
por un hilo dorsal y ventral, las vainas pueden ser de color verde y de
forma redonda, ovalada, aplanada segun la variedad.
Ingredientes No Aplica
Requisitos
Fisicoguimicos No Aplica
Requisitos :
Microbioldgicos No Aplica
Unidades de expresién de los
Andlisis Proximal nutriantes por 100 g du parte
REQUISITOS comattible def stimento
ESPECIFICOS Requisitos Humedad {g) 20
Nutricionales Energla (Kcal) 43
Proteina (g) 2,1
Carbohidratos Totales (g) p ]
Tabla de Composicién Nulricional ICEBF 2018 ~ Habichuela
Otra Las habichuelas no deben tener deterioro en su color, olor y apariencia
caracterl:ﬁcas debido a exceso de humedad, no deben tener manchas pequefias de
daliseann color rojizo 0 negro causado por hongos, ni ningun indicio de
p descomposicion o deterioro, lag vainas deben ser de tamario uniforme.
: . NTC 1253, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res.
REQUISITOS NORMATIVOS | 2, 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Presentacién del | SAP 200001470 - Habichuela por Kg
Producto SAP 200001471 ~ Habichuela pre cortada por Kg
Empacue vio El producto debe ser empacado en bolsa de polipropileno, con un pe:
EMPAQUE/ Eu?nl?al ajz maximo de 15 Kg. en canastillas, cumpliendo la NTC 5422 y la Res. 22
EMBALAJEY 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
ROTULADO El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad
Rotulado y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida utit minima de cinco (5} dias
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | contados a partir de la fecha de entrega.
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| Continua Ficha Técnica de Producto .. HABICHUELA |

En luger fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transporiarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega deberd contar con la leyenda "TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehlcule, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior g un afio. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en
el capitulo Vii de la Resolucion 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
CONDICIONES DE TRANSPORTE aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen Ia
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas, El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. E! producto no debera presentar ningun indicio
de sobre maduracién o deterioro,

Certificacion sanitaria de entidad competente dande Concepto Favorabie |
Cﬁ?bﬁ:f&?}%’;isegg;::g:: g o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con |
q fecha de expedicion no superior a un afio.

[ FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021 !

CONTROL DE CAMBIOS ]
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO L _]

1 | Versién inicial.

2 | Se retira requisito de empaque del producto en bolsas de polietiteno.

Ajuste a formato version 3. Se incluye la Clasificacion de) Producto. Se cambia contenido de 20 kilos a 15 kitos. Se retiran de |
3 Otras Caracteristicas del Producto *Debe tener humedad natural af tacto, no debe tener fibras o hilos que indiguen que et |

fruto estd muy maduro,". Se refiran los Requisitos Fisicoquimicos ya que no corresponden al producto. Se ajusta
Presentacion del Producto y Empaque.

. .
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cadigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, parque actualments los codigos son generados por este sistema
de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de *Fruver a “varduras”,
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de |a sigulente manera:
“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y ef fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en luryén y/o vehiculo cemado. Se debe cumplir con lodos los requisitos referenciados en el
capiluio Vil de la Resolucidn 2674 de 2013.
4 Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fuvial o lemestre, este se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes al lipo de lransports, que garanticen la conservacién de los productos
Deberan entragarse en excelentes condiciones de calidad. teniendo en cuenta que los mismos serén consumidos en los 15
| dias siguisntes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran af mornento de recibo de los productos y aquelias
| unidades que presenten deleclos organoféplicas serdn rechazsdas, El produclo debsrd estar totalmente fresco y
salectionado al momenlo de la entrega. E! producto no debers prasentar ningun indicio de sobre maduracion o dstericro™
Para las certificaciones se soiicita: Cerlificacién sanitaria de entidad competente dando Contepto Favorable o favorable |
con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con fecha de expedicion no $uperior a un aio. |
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales — ltem Requisitos Normativos [a Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422
| Se retira en los Requisitos Especificos = item Contenido la informacién alli registrada, fa cual se adiciona y ajusta en el item |
5 Empaque y Rotulado ~ item Empaque.
Se ajusta en Empaque y Rotutado — Presentacion del Produeto la informacién alli registrada dejando la especificacion de 1a |
presentacion “por Kg de producto”, se adiciona ia Res, 224 7 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural. |
| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza (2 entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original dei |
L Vehiculo, en donde conste el concepto Favarable para el transporte de alimentes” y “Leyenda de T p de Alimentos”™. |
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| Continua Ficha Técnica de Producto ... HABICHUELA |
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Codigo SAP 200001471 de acuerdo con listado de
[ materiales aportado por SGOL y Tecnologia. se actualizan requisilos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion
del producto por cédigo SAP, Cambios realizados por JPMR Oct/2021,
CARGO NOMBRE FECHA RMA
Eiabors | FossiomiteOns | Al Puicanits | g g o7 ) -
Directora élt;assetelcimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo £l 7 i‘}(;‘( A i3
Reviss | oo | s | 07001 0 | Y
Subdigodn:ra g«gn:;al. de MSc. Adm.érgﬂ.g:::lor Vargas 'r‘! ? 8C'f g‘_}:“} L ] S
Aprobd Secretario Generat (E) c°'°neé(aﬁ?£§%°;f Mesto g T UCT 23 W
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
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o

TITULO

il Cadigo: PA-FO-75
L - -

¥ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 | pagina1de3 |
| AoEnels LominLen ALIMENTOS [ 1 1 . | 9
| Fecha: | 26 | 03 1 2021 |
1. - 2 S| | R 1 | B
PRODUCTO / NOMBRE MANZANA ROJA
i Codigo 200001746 / 200002517
Clasificacion FRUTAS
éggggﬂgg Manzana Fruto (pomo) perteneciente a la espece Malus Fumsla Mill
Descripcién del jamiia Rosaceac Variedad Royal Gala, esta wartedad tens la el
it brillante y con eslrias rojo anaranjadas sobre un fondo de color amariito
Producto 2 i . ) i A .
verdese Su forma. aungue muy wregular @5 ronne-conica Su carne
blanca. bera. crupente y consistente. es aromatica y e 2 sabor
[ Ingredientes No Aplica
Requisitos I
Fisicoquimicos No Aplica
Requisitos |
Microbiologicos NoApljca

Unidades de expresion de los
nutrientes por 100 g de parte
comestible del alimento

Analisis Proximal

Requisitos Humedad (g) 827
REQUISITOS Nutricionales Energia (keal) 72
ESPECIFICOS
Proteina (g) 0.3
Carbohidratos Totales {g) 16.5 ‘
Tabla de Camposicion Nulricional ICBF 2018 = WManzana comin - cruda
Enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y
consistencia firme, sanos, libres de ataque de insectos o enfermedades,
Otras limpios, exentos de olores, sabores o materias extrafias visibles, libres de
caracteristicas | magulladuras, humedad exterior anormal, aspecto fresco y consistencia
del producto | firme, la coloracion del fruto debe ser homogénea,
£l grado de madurez debe ser del mas del 50% de la fruta. categoria 1.
Calibre 100; Diametro ecuatorial mayor que 74mm, menor que 77mm.
€l producto debe cumplir con la Norma Técnica NTC 3523-1 y NTC
5422, Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min, Agricultura y
REQUISITOS NORMATIVOS Desarrolio Rural, Res, 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural,
! Presentacion del | SAP 200001746 ~ por unidad T T
EMPAQUE / Producto SAP 200002517 —por KO e
EMBALAJE Y En caja carton corrugade con un peso neto maximo de 20 kilos (40 1b) o
ROTULADO Empague y/o | en canastilia con un peso neto maximo de 15 Kg (30 Ib). cumpliendo con
Embalaje ta Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y la norma técnica |
L NTC 5422, i
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_ MANZANA ROJA

f ____ El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
Rotulado y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del
al momento

proveedor, fecha de empaque, lote de producto vy peso neto

k .| de ser empacado. o

CF AN

contados a partir de la fecha de entrega.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y Durante el almacenamiento el producto debera estar en |

seco y ventilado, iejos del calor y el fuego.
REQUER!;"'G.'I.?B'ISS DELA No debe almacenarse con diferentes sustancias.

El producto debera estar tolaimente fresco y seleccionado

maduracion o deterioro

de la entrega. El producto no debera presentar ninguin indicio de sobre

Et ;Toducto semrequiere con una vi.c.lgmﬁtil minima d_e cinco (“5) dias

ugar fresco

al momento
|

Yy presentar Acta de Inspeccién Sanitaria original del Vehicul

Resolucion 2674 de 2013.

conservacion de los productos. Deberan entregarse en

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la
entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" |

0. en donde

conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos Este |
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un afo.
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en e! capitulo V1l de 1a

CONDICIONES DE TRANSPORTE Cuando el producto sea negoeciado para ser transportados por medio
aereo, fiuvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales |
de primer uso acordes al lipo de transporte, que garanticen Ia;

excelentes

condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran '
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo Estas |
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos ¥

{ aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran

rechazadas.

| CERTIFICACIONES Proveedor /

i Maquilador/ Comercializador . _[ fecha de expedicién no superior a un ano,

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Ea{vorz;bfé |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con

l FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE DE 2022
i & = e et e T S |
! CONTROL DE CAMBIOS
—
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTQ
| 1 Version Inicial par cambio modelo operacional de la entidad i
= " [
| 2 Se retira requisito de empaque del producto en hoisas de poligtileno. o o
| 3 Se incluye requi ifico de p de regional Sur o Franteras. B
| Se susta a formato version 3 Se retira Cuando el producto sea negociado para fa regional Sur o fronteras_ este se debe
g bal; en de primer uso acordes Para ser transportados por medio asreo ya sea en ¢ajas de carion
sacos de polipropitens u olras allernativas que garanticen la conservacion de los P Debera tregarse en
4 excelentes condiciones de calidad. tervendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su

fecha de recibo Estas condiciones se verificaran al memento de recibo de Ios prodi y
def [ as seran rech E! producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracr
T .deben ser totalmente fimes al tacto

que presenten

on o detencro

Ajuste al formato PA-FO.75 Version 00 se refiraron. os cdigos SIC de donde se menciona on i documento debidc a que ya |

5 ho son ulilizados en la entlad y se meluye los codigos SAP, porque los cédigos son generados por este sistema

de informacién Se camiia la_clasificacion basado en Sislema SAP, cambia de Fruver a “frutas”. La descrpcion es
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realizada basado en NTC 3523, se cambia variedad de Domestica Roja a Gala. ya que se da mayormente en Colombia Los
requisitos nutricionales son de Datos de la tabla Nutricional ICBF 2015 Para Manzana, Madwo. pulpa. Las otras
caracteristicas del producto se basan en informacién extraida NTC 1325. En condiciones de transporte y almacenamiento se
cambia de la sigulente manera' "En lugar fresco, seco y ventilado, lefos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni
transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado €n furgén y/o vehiculo cerrado Se dehe cumplir con
todos los requisitos reft iados en el capitulo Vi de la R ion 2674 de 2013,

Cuando &l producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o lerrestre, este se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de fransporte. que garanticen Ia conservacion de fos productos
Deberan entregarse en excelenles condiciones de calidad, teniendo en cuenla que los mismys seran consumidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificarin al momento de recibo de los producios y aguelias
unidades que presenien defectos organclépticas seran rechazadas. El producto deberd estar tolalimente fresco y
seleccionado al momento de Ia entrega. El producto no debera presentar ningiin indicio de sobre maduracién o delerioro. Se

retira requisito det empaque debe cumplir con la NTC 729 -2 ya que es un requerimienta para pida
Las cerificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de Ia én, para las dict de
certificaciones de los vehiculos. En fa vida (tit se amplia el tiempo mimmo a partir de 1a entreqa de 3 dias a 6 dias. Para las
cerificacionss se solicita: ~ Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable ¢ favorable con
. | .requerinentes para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un afio.
Se retiran del item ingredientes la informacidn alli regisirada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos ta Res 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224/
2007 de Min Agricultura y Desarrollo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos ~ item Contenido Ia informacion alli registrada (y se deja como No Aplica), Ja cual se
adiciona v ajusta en el item Empaque y Rotulado— item Empaque. se adiciona la Res. 224 7 2007 de Min Agriculturs y
[
Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado ~ Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “Par Libra (800gr) minimo de producto.”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza [a enlrega del producto. “Acta de Inspeccidn Sanitaria original del
e Vehiculo. en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”
Actualizacion informacidn A Formato PA-FO-75 Version 01.
Se ajusta en requisitos Nutricionales a los Dalos de la tabla de composicion Nulncional ICBF 2018 Para Manzana comin -
cruda
Unidades de expresion de los
Andlisis Proximal nutrientes por 100 g de parte
comestible del atimento
Humedad (g) 827
Energia (kcal) 72
7 Proteina (g) 0.3
Carbohidratos Totales (g) 16.5
Tabta de Composicién Nutricional ICBF 2018 - Manzana comun - cruda h
Se ajusta en Empaque, Embalaje y Rotulado: en el itam Presentacion del Producto: retwrando la presentacion Por Libra
{500gr) mimmo de producto y se Incluye Codigo actualizado SAP 200001746 - por unidad. se adiciona codigo SAP
200002517 — por Kg. En el item Empaque y/o Embalaje” se retua la frase “an peso bruto” para el embalaje de caja de carton.
Se ajusta en la vida Gtil del producto el iempo minimo a partir de la entrega. se cambia de 6 dias a 5 dias
Se reubica el siguiente texto del flem condiciones de transporte at item Vida Utit Del Praducto Y Requermienlos De La
Entidad: “Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y e fusgo. No
debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresca y seleccionado al momento de fa
{ entrega. El producto no debera p: r ningun indicie de sobre mad ion o deterioro ”
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
~ (!\\I\\
Profesional de Defensa ND. Maria Catalina Rodrniguez v
Efabord Abastecimientos Clase Gonzalez U g SEP 2022 ‘Q{{\ i'\ w
i \
Directora Abastecinuentos '
Aoasi pam Rose My Encsoniee | 0 9 SEP 2020 @/gﬂ 4 [
/ol
e Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Revisé Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz D g QFP 29?2
Subdvector General. de MSc. Adm. Emp. Heéctor Vargas
Contratacion Rodriguez U 9 SEP 2022
Aprobé Secretario General (E) Coronel (RA) Catlos Ernesta U g SFP ?[‘)99

Camacho Diaz
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|

| Codigo: PA-FO-75 l m!g |
I Version No. 01 I Pé-gina 1de3 | [ i

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO
apmucis SRR | ALIMENTOS ! .
S ki | Fecha: } 26 | 03 | 2021 s pomant
PRODUCTO / NOMBRE MANGO ‘
Cadigo 200001744 ¢ 200001483
| REQUISITOS Clasificacion Frutas
| RS I omdel | GONM0 (Mangifera Indica L), variedad: azicar. Su produccion se da |
i Pro’:iuclo | entre los 800 m.s.n.m. y 2.000 m.s.n.m. Baya redonda con pericarpio
1 g __| blando, de color anaranjado al madurar; semillas ovaladas. —
Ingredientes No Aplica |
Requisitos T T
Fisicoguimicos No Aplica
Requisitos .
Microbiolégicos | o - No Apiiea o
Requisitos g
_ Nuvicionales | NoApliea _ |
El grado de madurez debe ser de un color amarille verdoso en mas del
REQUISITOS 50% de la fruta, su tamafo debe ser mediano y al palpar debe percibirse
ESPECIFICOS un ligero hundimiento de la cascara.
| Ei producto con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco
|y consistencia firme. Sanos, libres de ataque de insectos o
Otras enfermedades, limpios, exentas de olores, sabores 0 materias extrafias
caracteristicas | visibles, libres de magulladuras, aspecto fresco y consistencia firme, los
del producto | frutas deben tener cdliz y sin pediinculo, la coloracion def fruto debe ser
homogénea y acorde con el estado de madurez. La clasificacion por
tamano requerida es J, segun tamaiio referido en la NTC 12686; lo cual
| corresponde a un peso promedio de 160 gramos a 189 gramos y en
| categoria EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% del
R W SV peso total de mangos.
El producto debe cumplir con 1a NTC 1266 Producto Categoria J en|
REQUISITOS NORMATIVOS calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. 1
Presentacion del | SAP 200001744 Unidad T
Progducto SAP 200001483 kg |
En canastilia con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto
debe ser entregado en canastilla de plastico de aita densidad de 25 cm
EMBPA‘:_QAl.lelY Enépa:t:e_yl © lde alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el
EMOTUL ADO mpsiaje adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC
R 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. !
£l Rotulado de! producto debe ser resistente a la condiciones humedad y |
i Rotulado |de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de
L e

_ |empaque, lote de producto y peso neto al momento de sermacagw
G




PROCESO ] ]
GESTION DE LA CONTRATACION

‘\de TITULO [ Cadigo: CT-FO-39 T

s T INFORME TECNICO PARA CONTRATACION | version No. 02 || F29ia 86 de

| Fecha: |[ 11 ][ 02 ][2022]

; C;nt_i_mr_rZamFi?hg" Técnicq, de Productg;:

MANGO |

Ef producto se requiere con una vida Gl minima de cinco (5) dias |
g contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar almacenado en

vxgg UJé;ﬁé:fg:gg{gy lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
Q ENTIDAD almacenarse con diferentes sustancias. El producto debers estar
totalmente fresco y seleccionadoe al momento de la entrega. E! producto

! no debera presentar ningun indicio de sobre maduracién o deterioro.

No debe transportarse con diferentes sustancias. Tambien debe ser
transportado en furgén ylo vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la
entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" ;
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde |
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un afo.
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capituio VIl de la |
Resolucién 2674 de 2013

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser fransportados por medio
agreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacién de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, tenlendo en cuenta que los mismos seran |
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo Estas|
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y‘
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. portado en furgon y/o vehiculo cerrado

Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto F avorable
CERTIFICACIONES Provaedor / o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicion no superior a un afo.

Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE 2022

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUGTO

1
i 1 1 Version lnicral
|

Se retra. Cumplimiento a la Resolucion Ministerio De Agricultura y Desarrolic Rural No. 22412007, se fetira Certficacion de!
I INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distnbucion por El producto debe ser transportado &n furgon y/o |
vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Terntonal de Salud Se retra. EI |
personal debe poseer dotacidn completa para la entrega del producto. Se aclara la clasificacion del praducto &n tamano hipo
2 B 66-85 mm de diametro, se mantiene la calidat Extra. Se retra requisito de certificaciones’ Cumplimiento al Decreto
1 374B/2004 ¢l Min Agricultura y Desarrolio Rural Certificacion de INVIMA Concapto Favorable Vigente para sitio de acopio y
distnbucton  Certficacion de INVIMA Conceplo Favorable Vigente para vehiculo de distribucion EI personal debe poseer
dotacion complela para la entrega del producto Las centificaciones deben ser enlregadas al comisionista comprador et dia de
la negociacion Se ajusta el lamafio promedio de 225 gramos en un rango de 200 a 250 gramos de categona EXTRA por un
_fango de peso promedig de 180 gramos en un rango de 160 a 199 gramos de tegoria EXTRA.
Mjuste al formalto PA-FO-75 Version 00, e retiraron los codigos SIC de donde se menciona en &l documento debids a queya,
‘ no son utihzados en la entidad y se nctuye los cadigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema ‘
de mformacién Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de ‘Fruver’ a *Frutas”. En condiciones de |
transporte y al mento se adick ‘o FAVORABLE CON CONDICIONES®, ademas que El personal debe poseer |
3 dotacion acorde a [a normatividad sanitaria para la entrega del producto. En vida util se cambia de tres dias a cinco dias el
requisito de tiempo dé vida (til a partir de la entrega,

Las certificaciones deben ser entregadas al conusiorista comprador el dia de (a negociacion. para las condiciones de
certificaciones de los vehiculos En 1a vida util se amplia el tiempo minimo a partir de fa enlrega. Para las cenificaciones se
solicta  Certificacion sanitasia de entidad competente dando Cancepto Favorable o favorable ton requerimientas para sito
de acopio y distibucion cgn lecha de expedicibn no superior a un afo
@ retiran del item ingredientes ia informacion alli registrada y s& deja No Aplica

Se incluyt los Requisitos Generales - itern Requisitos Normativos la Res 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 2247 .
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2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural,
Se relira en los Requisitos E: if - {tem Cc ido [a inf ion alli registrada (y se deja como No Aplica). {a cual se
adiciona y ajusta en el item Empague y Rotulado~ item Empaque. se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min Agncultura y
Desarrollo Rural.
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la infarmacion alli registrada dejando la especificacion de 12
presentacion "por Kg de producto™
Se adicionan requefimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto “Acla de Inspeccion Sanntaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorabie para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos™.
Se actualiza el formato PA-FO-75 Version 01. 7 I
Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Presentacian del Producio. Se retira a informacion registrada
como "Por Kg de Producto” y se coloca SAP 200001744 por Unidad /SAP 200001483 por kg
Se ajusta el lexto en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el [tem Empaque yfo Embalaje *En canastilla con un peso
maximo de 16 Kg. de peso bruto méximo. El producto debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado lineal ¥
paredes perforade rombos, de alta densidad, cumpliendo Ia norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min Agricultura y
5 Desarrollo Rural.” Y. se deja “En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. E! prod| debe ser gado en
canastilla de plastico de alta densidad de 25 cm de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacién que pemuta el
adecuado inlercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 y Res 224 / 2007 de Min Agricultura y
Desarrolio Rural.” 5
Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y|
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Uebe estar almacenado en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego No
debe almacenarse con diferentes sustancias. E| producto debera estar lotalmente fresco y seleccionado al momento de la |

enirega. '
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
Profesional de Defi Ing. Alim. Ingrid M: 1a Alfol : v,
Blabord | A et | e Aeree 1 0 8 SEP 2042

Drrectora Abaslecimientos

Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo 09 SEP 2022

e Subdirector General. de Coranel (RA) Carlos Emeslo crn
Reviso Abdstecimientos y Servicios Camacho Diaz Q g Gi:.l 2U22

Subdirector G . d Mag. Adm. Emp, Héctor Vargas i 0g
| S e o Shasiez i 0 9 SEP 2022
Aprobé Secretario General (E) Coroneé(amcggr:;sazﬁ gesto | 0 g SEP 2022
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¥ FICHA TECNICA DE PRODUCTO r Version No 01 | Pagina 1de 3
Agticia LOTIRTICA ALIMENTOS | i | |
2 e b e putoan | ooyt ‘ Fecha: t 26 5 03 .E 2024 1 e to Brtimrs
PRODUCTO / NOMBRE MANDARINA
Cédigo 200001743 / 200002516
REQUISITOS P
GENERALES Clasificacian FRUTAS
Descripcion del | Mandarina: fruto proveniente de la especie Citrus nobilis Loureiro.
. Producto "
Ingredientes No Aplica
Requisitos
Fisicoguimicos No Aplica ~
Requisitos i
Microbiolégicos el R
Requisitos No Aplica

Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y
consistencia firme. Sanas, libres de ataque de insectos o enfermedades,
limpias, exentas de olores, sabores o materias extrafias visibles,
practicamente libres de maguliaduras, humedad exterior anormal,
aspecto fresco y consistencia firme, los frutos deben tener caliz y sin
pedtinculo, la coloracion del fruto debe ser homogénea y acorde con el
estado de madurez. El grado de madurez debe ser en un color verdoso
amarillo en mas de! 50 % de la fruta.

La clasificacion requerida es tipo A, segun tamaiio referido en la NTC
1330; lo cual corresponde a 86 mm de didmetro o mas y en calidad
EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% del peso
total de las mandarinas. !

El producto debe cumplir con ja NTC 1330 Producto Categoria A en|
calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y
Res. 224 [ 2007 de Min, Agricultura y Desarrollo Rural. i

SAP 200001743 Por Unidad
SAP 200002516 Por Kg

En canastilla con un peso brutc maximo de 15 Kg. de peso. El produclo
debe ser eniregado en canastilla de plastico de alta densidad de 25 cm
de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacidn que permita el
adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC
5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

REQUISITOS
ESPECIFICOS
| Qtras
| caracteristicas
del producto
REQUISITOS NORMATIVOS
Presentacion del
Producto
Empaque y/o
EMPAQUE / :
EMBALAJE Y Eifibatajgy
ROTULADO
Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto. nombre del
proveedor, fecha de empagque, lote de producto y peso neto al momento |
de ser empacado, |

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil minima de seis (6) dias
contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar almacenado en
lugar fresco, seco y ventilado, Iejos del calor y el fuego. Ng debe‘l
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almacenarse con diferenies sustancias. El producto debera est'ar—]
totaimente fresco y seleccionado al momento de la entrega. £l producto !
no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro i

No debe transgportarse con diferentes sustancias .También debe serl
transportado en furgdn ylo vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la
entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS”
y presentar Acta de Inspeccién Sanitaria original del Vehiculo. en donde |
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedicién superior a un ano |
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo Vil de la,
Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el praducto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aqueilas unidades que presenten defectos organoiépticas seran
rechazadas.

CERTIFICACIONES Proveedorl
Maqulladorl Comercializador

"1 Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
| 0 favorable con requerimientos para sitic de acopio y distribucidn con
| fecha de expedicion no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION: ] SEPTIEMBRE 2022
CONTROL DE CAMBIOS
VERSlON DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQU!slTOS TECN‘COS DEL PRODUCTO l
. 1 Version Inicial
) 'Se retra C iento a ia Resolucion Ministerio De Agricultura y Desarolio Rural No 224/2007. se relita Certificacion de

INVIMA Conceplo Favorable Vigente para vehiculo de distribucion por El producto debe ser transponado en furgon yio
vehiculo cerrado con concepto técmco sanitano FAVORABLE {FV). expedido por et Ente Ternional de Salud Se retra El
personal debe poseer dotacion completa para la enirega del producto Se aclara ia clasificacion det producto en tamafio tipo

! 2 B 66-85 mm de dametro. se mantiene la calidad Extra Se retra requisito de cemﬁcacmnes Cumplimiento al Decreto
! 374812004 el Min Agncultura y D llo Rural Certificacién de INVIMA C to F: gente para siio de acopio y
distribucion Certficacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion E! personal debe poseer
dotacion completa para a entrega def prod Las certii deben ser entregadas al comisionista comprador ef dia de
SR | la negociacion d
Ajuste at formate PA-FO-75 Version 00. se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debudo a que ya
o son utilizados en ia entidad y se incluye los cédigos SAP. porque act los codigos son g por este s stema
de nformacion Se cambra la clasificacién basado en Sistema SAP, cambia de 'Frwer a frutas”. 1a descripcitn se cambia y
se deja solo descripcion en NTC 1330 Mandanna, En di de Y i se cambia por En lugar
fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe al ni con dife ustancias Tamben

[ debe ser transportado en furgén yfo vehiculo cervade. Se debe cumplir con todos ios requisitos referenciados en el capitulo
VIl de 1a Resolucion 2674 de 2013
Cuando el prod! sea neg do para ser por medio aéreo. fluval o terrestre. este se debe entregar
3 embalado en matenales de pnmer uso acordes al upo de transporie. que garanticen la conservacion de Jos producios
Deberan Q en iciones de calidad, temendo en cuenta que los mismos seran consurmicos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo Estas condi se al de recibo de los productos y aquellas
umdades que presenten defectos organolepticas seran rechazadas. El producto deberd estar fotalmente fresco y
seleccionade at momento de 13 Elp no debera p ningun indicic de sobre maduracion o deterioro
Se aclara ia clasficacion del producto en tamafio tipo A' 86 mm o mas de diametro. se mantiene la calidad Extra
£n la vida util se amplia el tempo minimo a partic de |a entrega. se cambia de 3 dias a 6 dias Para las certificacrones se
soheta  Certificacion sanitaria de entidad P dando C pto Favorable o favorable con requenmientos para sdip
. _|deacopioy distnbucion con fecha de expedicion no supenor a un aflo
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__|entiega,

Se reliran del item ingredientes Ia nformacién ali registrada y se deja No Aplica
Se mcluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos 1a Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrallo Rural.

Se retira en los Requisitos Especificos - item C ido la wnformacion alli registrada, la cual se adiciona ¥ gjusta en el item
Empaque y Rotulade se deja como No Aplica- item Empaque, se adicional la Res 224 / 2007 de Min. Agncultura y
Desarralio Rural

Se ajusta en Empaque y Rotulado ~ Presentacion del Producto la informacién alli registrada dejando la especificacion de Ia
presentacion “por Kg de producto”.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza ta entrega del producto. "Acla de Inspeccidn Sanitaria original del

Vehiculo, en donde conste el concepto Faverable para el tra nsporte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de Alimentos’.

| Se ajusta al formate PA-FO-75 Version 01,

| Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Presentacion del Producto Se retira la informacion
registrada como “Por Kg de Producto” y se coloca SAP 200001743 por Unidad. Sa incluye cadigo SAP 200002516 Por Kg
Se ajusta el texto en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el ltem Empaque y/o Embataje “En canastilla con un peso
maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. £} producto debe ser entregado en canastilla de 25 cm de fondo perforado fineal v
paredes petforado bos, de alla 1, cumpli la norma técmica NTC 5422 y Res 224 / 2007 de Min, Agricuftura y

| Desarrolle Rural.” Y se deja “En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto debe ser eniregado en
canastilla de plastico de ata densidad de 25 em de slio y contar con un adecuado sisterna de venlilacion que permita el

| adecuado intercambio de gases cumpliendo con ia norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desanolio Rural.” .

| Se relira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

| REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe eslar aimacenado &en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y e! fuego. No

| debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto deberd estar totaimente fresco v seleccionado al momento de fa

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA

Elaboré

Revisd

Profesional de Defensa Ing. Alim. Ingrid Marcela Alfonso - -
Abastecimientos Clase | Rodriguez 08 SEP 2022 ,@4-/ 52 L}&LIIIJ
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No debe transportarse con diferentes sustancias También debe ser
transportado en furgon yio vehicuto cerrado. El vehiculo que realice ia
entrega debera contar con Ia leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
¥ presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde

iconste el concepto Favorable para el transporte de alimentos Este

; documento no debe tener una fecha de expedicién supenor a un afio

Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo Vil de ia

| Resolucion 2674 de 2013
CONDICIONES DE TRANSPORTE f Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio

| agreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales

; de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan enlregarse en excelentes
condiciones de calidad. teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo, Estas
condiciones se verificaran af momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas

ertificacion sanitaria de entidag competente dando Concepto Favorable
| C;RTIEIIC;\CIIC():NEi P':°";Ze:§°r” o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
TAeTorlor! Comerciazador | tch de sxpediown e ¢ A

e e e - e e re S

FECHA ACTUALIZACION: | NOVIEMBRE DE 2022

e A e, b S

1 Version Inicial

Ajuste & formate version 3. Se establece criterio de calidad para el producto de acuerdo con la NTC 1180
2 Categoria PRIMERA. se aclara que el producto debe ser mas el 50% de la frula debe ser color amarillo
verdoso, se indica el grado de maduracién en 3 o puntas verdes. e |
Auste al formalo PA-FO.75 Version 00, se refiraron fos codigos SIC de donde se menciona en &l documiento
detndo a que ya no son ulilizados en la entidad ¥y se ncluye los codigos SAP, porque actuaimente los codigos
s0n generados por este sistema de informacian. Se cambia Ia clasificacién basada en Sistema SAP cambia de
“Fruver” a “frutas’
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de fa siguiente mangra;
En lugar lresco, seco y ventilado, lejos del calor ¥ el luggo. No debe almacenarse 1y franspontase: con
diferentes sustancias Tambien debe ser transportado en furgén yio vehiculo cerrado Se debe cumply con
tudlos los tequisitos referenciados en ef capitulo Vil de Ia Resolucion 2674 e 2013,
Cuando el producto sea negociado para ser transportados Por medio aéreo. fluvial o terrestre, cste s¢ ope
enlregar embalado en matetiales de primer uso acortles al iipo de Iransporte, que garanticen la conservacion
3 de los productos  Deberdin enliegarse en excelentes condiciones de calidad, leniento en cuenta qgie los
HISINGS Seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se venficaran af
momento de recbo de los productos y aquellas unidades que presenten defectns organolépticos seran
rechazadas El producto deberd estar tofatmente fresco y seleccionado af momento de la entrega £/ produclo
10 debera presentar ningum indicio de sobre maduracion o deteriorg”
En especificaciones de empaque se relira requusito “E| empaque debe cumplir con la NTC 792-2" debido a que
eslas condiciones son para la pira.
Las centificaciones daben ser entregadas al comisionsta comprador el dia de la negociacion, para las
condiciones de certficaciones de los vehiculos. En la vida util se amplia ef tiempo minimo a partir de la entraga
Para las certificaciones se solicita; Centificacion sanitaria de entidad compelente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no
superior @ un ario.
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- l Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normalivos la Res. 224 / 2007 de Min_ Agricultura y
Desarroflo Rural.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Conlenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y
ajusta en el item Empaque y Rotufado - item Empaque.

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
especificacién de la presentacion “por Kg de producto”, de adiciona la Res 224 / 2007 de Min Agricultura y

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza a entrega del producta. “Acla de Inspeccion Sanitaria ;
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favarable para el transporte de alimentos” y "Leyenda de |

e o e i

Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 01 ) T
Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Presentacion del Producto Se retira la
informacion registrada como “Por Kg de Producto™ y se deja SAP 200001721 Por Unidad. Se incluye SAP

Se ajusta el texto en REQUISITOS ESPECIFICOS en el item Otras Caracteristicas del Producto “E! grado de
madurez debe ser grado 3, es decir puntas verdes, deben estar bien formados, no presentar marcas entre las
aristas y solamente lener dafios superliciales. Se establece criterio de calidad de Categoria: PRIMERA." Y se
i coloca "La madurez debe ser estado pinton; es decir puntas verdes, deben estar bien formados. no presentar

marcas enlre las aristas y solamente tener dafios superficiales. Se eslablece clasificacion por  calidades:

Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL PRODUCTO |
Y REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco. seco y ventilado, lejos del |
calor y el fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y
seleccionado al momento de fa entrega. E! producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o

Se corrige en Ilem Presentacion de! Producto el SAP 200001746 Por Unidad perlenece a manzana roja, sei

i
|
CARGO NOMBRE FECHA l FIRMA

Abastecimientos Clase | Rodnguez i_g 5 NOV 077 QM)UG’ ~A

Clase | Adm Rose Mary Enciso Melo 2 5 NOV 2022
Subdirector G 1. d Coronel (RA) Carlos Ermesto & ' y/4
Abausle::'l;ciglo: ;eégwlgos Camacho Diaz 2 5 NOV 20?7 M
_-S-u_b.dl.r_aclor General de | Mag. Adm Emp, Héclor Vargas | 9
Contratacion | Rodriguez | 2 5 NOV 2ﬂ9 %

f 4
i Desarrolio Rural.
&
- Transporte de Alimentos”,
I
i 200002513 Por Kg.
5
| Grado de Calidad: Calidad PRIMERA."
|
ki | deterioro_
| 5 cambia al SAP 200001721 Por Unidad que corresponde a banano
- . - . :
Elaboré Profesional de Defensa Ing Alim ingrid Marcela Alfonso
Directora Abastecimientos i
Revisé
Aprobd

' i
| Secretario General (€] f C°f°"e(‘:2';l“/‘\a)c(g:rlljo‘§zﬁrneslo i 2 5 NUV ?r\aﬁ M M"-—*
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PRODUCTO / NOMBRE NARANJA
Codigo 200001748 / 200001555
RequisiTos | Clasificacion et ST
GENERALES | Género: (Citrus sinensis), Variedad: VALENCIA., Pomo carnoso de

Descripcion del

| cascara mas o menos gruesa y endurecida, y su puipa estd formada

ESPECIFICOS

Producto | tipicamente por once gajos u hollejos llenos de jugo, el cual contiene
o | mucha vitamina C, flavonoides y aceites esenciates.
Ingredientes No Aplica
Requisitos .
Fisicoguimicos s
Requisitos .
Microbiolbgicos hofiplica
Unidades de expresidn de fos
Andllsis Proximal nutrientes por 100§ de parte
i comestible del slimento
REQUISITOS Requisitos

Nutricicnales

feses ¥
Tahla de Composicien Nutricional ICBF 2018 - Narawa, cruda

Otras
caracteristicas
del producto

Debe ser de una misma variedad y tamafo uniforme.

Debe esta entero con la forma y el color tipico de la variedad, no tener
ataque por insectos. Debe estar fresco, limpio y sin humedad exterior.
Cascara consistente al tacto.

El calibre del producto que se acepta es de C y D, que corresponde a un
peso entre 226 a 165 gramos/unidad.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 4088. NTC 5422,
Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrolio Rural.

Presentacion del | SAP 200001748 — por unidad
Producto SAP 200001555 — por Kg
Empaque y/o El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso neto maximo
EMPAQUE / Embalaje de 15 Kg. cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de
EMBALAJE Y Min. Agricultura y Desarrollo Rural |
ROTULADO El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
Rotulado y de baja temperatura, debe indicar. Nombre de! producto, nombre del
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.
. El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5) dias|
RE&:.?EAR?&IEN%%SPSS EX%L%E AD | Contados a partir de la facha de entrega.

Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar frzfg_._;

e
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seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.

No debe almacenarse con diferentes sustancias.

El producto deberd estar totalmente fresco vy seleccionado al momento
de la enlrega. El producto no debera presentar ningdn indicio de sobre
maduracion o deterioro.

No debe transporiarse con diferentes sustancias. También debe ser|
transportado en {furgdn yfo vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la
enirega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS'

y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedicion superor a un afio

Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capituio Vil de la
Resolucidn 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producio sea negociado para ser transporiados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en matenales
de primer usc acordes al tipp de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas

| Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
c;':?::f&?;%ﬁiig:;::gg:' o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distbucion con
q fecha de expedicion no superior 2 un afo.

FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE DE 2022
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
S, i
1 Version Inicial
i 2 Se retira de empadque del p en boisas de poliebieno
3 Se incluye requisi pecifice de pr de regional Sur o Fronteras
E Se a;usla a Yormalo version 3. Se retra: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras este se debe |
i 1 en les de primer uso para ser p {05 por medio aéreo, ya sea en cajas de carion,
sacos de polipropilenc u olras alternativas que garanticen la conservacién de los prod t se en
excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos serdn cansumidos en los 15 dias sxgunenles asu
4 fecha de tecibo Estas condncuones se venficaran al momento de recibo de los productos y aguellas umidades que presentan |
icas seran rechazadas. El p no debera p ningun indicio de sobre maduracion o detenoro,
deben ser totalmente firmes al tacto Se retira de la condicion de ue; para la g2 del producto se debe tener en

cuenta el numeral 4 1 3 de la norma tecnica 5422, Se adiciona calibre del producto pata determinar una condicion de calidad
en cuanto a tamario del producto de acuerdo a la NTC 4086 delproducto. i
"Ajuste al farmato PA-FO-75 Version 00, se feliraron 105 c6digos SIC de donde se menciana en el documento debido a que ya
no son ulilizados en la entidad y se mcluye los cddigos SAP, porque fos cod: son por este sistema
de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de "Fruver' a frutas’, En condiciones de
| porte y air se i "0 FAVORABLE CON CONDICIONES", ademas que El personal debe poseer
5 | dotacidn acorde a la norrm dad para la en} del producto En el empaque se retira condician “debe cumplir con
la NTC 728-2" ya que esta es requisito de la Pifia
Las cemificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las condicrones de
| cestificaciones de los vehiculos En la vida Gtit se amplia el tempo mimmo a partir de la enlrega, se cambia de 3 dias a 5
| dias. Para las certificaciones se solicita: Centificacion de entidad comp dando C Favorable o
| favorable con requenmientos para siio de acopio y distribucion con fecha de expedicién no supenor a un afo
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I Se retiran del itern ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisios Normativos la Res 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rurai
Se retira en los Requisitos Especificos ~ item Contenido la informacién alii registrada (y se deja como No Aplica). la cual se|
adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- flem Empaque. aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural
Se ajusta en Empague y Rotulado ~ Presentacion del Producto ta informacién alli registrada dejando la especificacién de la
preseniacion “por Kg de producto”
| Se adicionan req ientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria original del
_ | Vehiculo, en donde conste ef conseplo Favorable p transporte de al eyenda de Transporie de Alimentos”.

01 se incluye 200001555, de acuerde con listado de | |

Aclualizacion Informacicn A Formato PA.FO-75 Ve
malenales aponado por SGOL y Tecnalogia, se ac ftos nutricionales (TCN ICBF 2018), se ajusta presentacion

1 Se a;usta en requvsnos del producto en al |tem Oftras caracteristicas dei producto. peso enlre 226 a 165 gramos/unidad
correspondiente a la NTC 4086 al tamailo del producto de acuerdo al calibre Cy D
Se ajusta en Empague, Embalaje y Rotulado: en el item Presentacién del Producto retirando 1a frase "Kg por producto y se
Incluye Cadigo actualizado SAP 200001748 - por unidad y SAP 200001555 - por Kg. En el item Rotulado® se incluye 1a frase
‘nombre del proveedor” .
Se reubica el siguiente texto del item condiciones de transporte al item Vida Utit Del Producto Y Requerimientos De La
Enlidad’ "Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco. seco y ventilado, lejos de! calor y el fuego No
debe almacenarse con diferentes sustancias. €l producto debera estar | fresco y sel 1ado al momento de Ja |
entrega. El producto no debera presentar ningan indicio de sobre maduracion o detertoro.”

CARGO NOMBRE { FECHA [ p |
| "i".r-o.fes"i;.t;alc.i; .E.);f.e.ns.a i.d ND. Maria Catalina Rogriguez . g 9 |
Elabord Abastecimientos Clase | Gonzatez L U g qFP 2022
D"em"'aé:?s:l’iﬂmwmos Adm. Rose Mary Enciso Melo D g SEP 2022
| Revisd

Subdirector General de Col neI(RA) CarlosEnes‘o /
AbaL;leg‘r;Cc:nrlose;Servlcws © Camacho Dlazr U g S{:P 2[]22
Subdirector G |. d Mag Adm. E Héactor Vi

* Convatanen | M adguez o 09 SEP 2022

Secretario General (E) Coronel {RA) Carlos Ermesto U 9 SFP 9097

Camacho Diaz
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et A e Fecha: | 26 03 2021 R /- o
PRODUCTO /' NOMBRE LIMON TAHITI
Cddigo 200000423 / 200002269
Rgaug\{gg Clasificacién FRUVER
GENE Descripcién del Género: (Citrus), variedad: aurantifolia Swingle, Limén de la variedad especia
Product para consumo fresco, Fruta de forma ovoide o eliptico. Ple! delgada lisa o rugosa.
roduclo Pulpa abundante, generalmente acida.
Ingredientes No Aplica
Requisitos "
Fisicoquimicos No Aplka
Requisitos i
Microbiologicos OB
Unidades de expresion de
los nutrientes por 100 g de
AndlisE Eroalmal parte comestible del
Requisitos alimant
e 2dad [g) 53,7
REQUISITOS | Nutricionales ek
ESPECIFICOS - &
Carbohidratos Totales (gl 3.3
Tabla de Composicidn Nulricional ICBF 2018 - Limén
Limones enteros, firmes, consistentes al tacto con la forma y color caracteristicos
X f .| de la variedad. Homogénens en variedad y tamario, libres de cualquier olor,
sabor, humedad o malerial extrafio, libres de dafos, enfermedades,
‘Otras magulladuras, cortes, cicatrices, insectos o cualquier dafio ocasionado por éstos.
caracteristicas | Deben estar frascos, limpios y sin indicios de humedad exterior. Debe tener el
del producto | pedinculo cortado de raiz. Cada unidad de producto debe tener un peso minimo
» de 60 g.
El producto debe tener un color verde intenso brillante, de consistencia firme, con
un didmetro de minimo 45 mm y de Categoria 1, seqin la NTC 1264.
ST ' | Ef producto debe cumplir los requisitos contemplados en la NTC 1264 y NTC
REQUISITOS NORMATIVOS 5422
Pres;g‘;ﬁg del| por kg de products,
En canastilla con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. El producto
EEPJIVE?&L.:E{( Er;p a:t;e e debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforade lineal y paredes
ROTULADO mbalaje perforado rombos, de alta densidad, cumpliendo la nonma lécnica NTC 5422,
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe Indicar. Nombre del producto, fecha de empaque, lole de
producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y Et producto se requiere con una vida Util minima de tres (3) dias contados a partir
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | de la fecha de entrega.
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CONDICIONES DE TRANSPORTE

-aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse |
ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en |
furgdn ylo vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos |
referenciados en el capitulo VIl de 1a Resolucion 2674 de 2013. !
Cuando 2l producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,

fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso ‘
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos. |
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y

producte debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. El producto no deberé presentar ningan indicio de sobre maduracion o
deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicidn no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021 |
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial
Se ajusta informacion a formato PA-FO-75 Versidn 00, se retiraron los cddigos SIC de donde se menciona en el documento
2 debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los cddigos son generados
por este sistema de informacién. Los requisitos de transporte y_cedificaciones se actuglizan a las necesidades actuales.
Actualizacidn Informacidn A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluye Cédigo SAP 200002268 de acuerdo con o
3 indicado en el listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologla, se incluyen requisitos nutricionales (TCN ICBF
2018). Cambios realizades por JPMR Ocl/2021.
CARGO ‘NOMBRE FECHA FIRMA
Profesional de Defensa Ing. Afim. Jenny Patricia Motta o
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero @? CT m?
) > 5 e | S
Direclora é;isgelcunulentos Adm. Rase Mary Enciso Melo fi 7 a0t ilvai @
Subdirector General. de Coronel {RA) Carlos Emesto < 2 RS 4
Revis® |\ stecimientos y Servicios Camacho Disz @ Y O0T A0 W’%\J
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas i = ¢ §
Contratacién Rodriguez ﬁa ? {}mﬂ '3@2 i \\@ (
Aprobo |  Secrstaro General(€) | ConelRM) CortsEmesto | [} f (07 771 W@ /|
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VR Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE ' LIMON MANDARINA
Cobdigo 200000751 / 200002344
REQUISITOS ; .
GENERALES Clasificacién Frutas
Descripcion del | Es un hibrido entre [a mandarina Citrus reticulada y el limén Citrus x limén. Es un
Producto fruto de los citrus, con muy &cido sabor y céscara y pulpa anaranjadas.
Ingredientes No Aplica
Requisitos
Fisicoguimicos RO ARG
Requisitos
REQUISITOS Microbioldgicos No Aplica
ESPECIFICOS Requisitos No Aplica
Nutricionales
Enteros; con la forma caracleristica de la variedad, de aspeclo fresco y
Otras consistencia firme, sanos, libres de ataque de insectos o enfermadades, limpios,
caracteristicas | exentos de olores, sabores o materias extraias visibles, libres de maguiladuras,
del producto | humedad exterior anormal, aspecto fresco y consistencia firme, la coloracidn del
fruto debe ser homogénea.
| REQUISITOS NORM A‘I"WOS NTC 5422, Res, 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Mﬂ

Presentacién del
Producto Por Kg de producto.
’ El producto debe ser eniregado en canasliia de alta densidad, cumpliendo Ia
EMPAQUE / Empaque y/o | norma téenica NTC 5422 en su Gltima actualizacién y la Res. 224 / 2007 de Min,
EMBALAJE Y Embalgje - |Agricullura y Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en
ROTULADO cuenta el numeral 4.1.3 de la nomna técnica
! El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad y de baja
Rotuiado temperatura, debe Indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de
empagque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥ El produclo se requiere con una vida il minima de seis (6) dias contados a partir
REQUERIMIENTOS DE LA de la fecha de entrega
ENTIDAD ;

En lugar fresco, seco y venlilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Tamblén debe ser
fransportado en furgon yfo vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Favorable para el lransporte de alimentos. Este documento no debe tener una

fecha de expedicion superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capltulo Vil de la Resolucion 2874 de 2013,

Cuando el producto sea nagoclado para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe enlregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte. que garanticen la conservacion de los produgtos.
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Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, tenendo en cuenta |

que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. |

Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los producios v |

aquelias unidades que presenten defectos organoléplicas seran rechazadas. E

producto debera estar totaimente fresco y seleccionade al momento de la|

gn}rega. El producto no debera presentar ningiin indicio de sobre maduracion o |
eterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

Certificacidn sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con |
fecha'de expedicién no superior a un afio, |

J

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021 i

|

CONTROL DE CAMBIOS |
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO i

1 | Version Inicial.

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 ~ Ministerio de Salud y Res, 224 / |
2007 de Min. Agrioultura y Desarrollo Rural y NTC 5422.8e retira en los Requisitos Espacificos — item Contenido la |
informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el ftem Empague y Rotulado ~ tem Empaque. Se ajusta en |

2 Empague y Rolulado — Presentacién del Producte 1a informacidn alli registrada dejando la especificacisn de la presentacion |

Transporie de Alimentos”.

“por Kg de producto”. Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. *Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporie de alimentos” vy "Leyenda de |

2 Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluye Cédigo SAP 200002344 de acuerdo con |

listado de materiales aportado por SGOL vy Tecnologia. Cambios realizados por JPMR Oclt/2021,

CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta AT )
Elaboré Abaslecimientos Clase | Romero @ 7 U @J:

Directora Abastecimientios
Clase |

Adm. Rose Mary Enciso Melo @ 7 BCY B3

Subdirector General. de
Revisd Abastecimientos y Servicios

Corone! (RA) Carlos Ernest — g
o @7 00T 20

Subdirector General. de
Contratacién

MSc. Adm. Emp. Héctor V: - e
Rodﬁguez S & 2& 3 ECT -d-UZ T

Aprobd Secretario General (E)

Coronel (RAY Carlos Ernesto 33 ? QCT m

Camacho Diaz
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;/ TITULO Cédigo: PA-FO-75
\"\
X FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 01 Pagina 1 de 3
RS TERTER ALIMENTOS
R LT Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMERE PINA ‘
Codigo 200001514 / 200002330 / 200002345
REQUISITOS Clasificacion FRUTAS
GENERALES Geénero: (Ananas comosus L. Meer), Variedad: Cayena Lisa, Las hojas fienen 1os
Descripcién del |bordes lisos, fruto alargado y cilindrico con un peso promedio de 2.4 Kg.
Producto CALIBRE 5 EN ADELANTE, paco contenido de fibra y alto porcentaje de jugo.
Cascara lisa y pulpa blanco - amarillenta, .
Ingredientes No Aplica
Requisitos :
Fisicoguimicos hoEglica
Requisitos
Microbioldgicos No Aplica
Unidades de expresisn delos
Andlisis Proximai nutrientes por 100 g de parte
. comestible del alimento
REQUISITOS Requisitos Humdad (g) 86,5
ESPECIFICOS Nutricionales . Energia (Keal) 56
" Protsina(g) 0.6 ]
| Carbatudraos Totales (g} 24
Tabla de Composicidn Nulricional ICBF 2018 - Pifla
Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecio fresco y
consistencia. fire, sanas, con los ojos bien formados y lienos, limpias, exentas
Otras de olores, sabores o moalerias extrafias visibles, practicamente libres de
caracteristicas | magulladuras, humedad exterior anorma! producio de mal manejo pos cosecha,
del producto | el corte del pedinculo debe estar bien curado y sin grietas, con una longitud
entre los 5 y 25mm. La corona debera ser de color verde y bien adherido a la
fruta, libre de quemaduras por el sal.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con ias especificaciones de la norma técnica NTC 729,
NTC 5422; Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rural.

. SAP 200001514 - Pifia por Kg
Presentacion del | SAP 200002330 - Pifia por Lb
SAP 200002345 - Pifia por Unidad, peso minimo 600 gr
En canastilla con un peso méximo de 20 Kq. El produclo debe ser entregado en
EMPAQUE / Empaque yio | Sanastilla, cumpllendo la. norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min]
EMBALAJE Y Epat? | 2y Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del producie se debe tenef en |
ROTULADO mbaleye cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica,
El empague debe cumplir con la NTC 729-2.
El Rotulado del preducto debe ser resistente a la condiciones humedad y de baja
Rotulado lemperatura, debe indicar: Nombre del producte, fecha de empaque, fote de
producto y peso nelo al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTOY | &I producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5) dias contados a

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

partir de ia fecha de entrega
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En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con fa leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTQS" y presentar Acta
de Inspeccidn Sanitaria original del' Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un afio. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo Vil de la Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE Cuqndo 2l producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los producios,
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas, El
producto debera estar totaimente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. £l produclo no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o
deteriorg.

ez

Cedificacion sanjtaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
CSRTEIIC‘?C;%NES Pt;ori'eegorl favorable con requerimientos para silio de acopio v distribucion con fecha de
aquifader/ Comercializador expedicién no superior a un afo.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial.

2 Se refira requisito de empague del producto en bolsas de polietiieno.

3 Se incluye requisita espacifico de productos de regional Sur o Fronteras.

Se ajusta a formato versidn 3, Cuando el producto sea negoclado para Ia regional sur o fronteras, este se debe entregar |
embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de cartén, sacos de |
4 polipropilenc u ofras alternativas que garanticen fa conservacién de los productos. Deberdn entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dlas siguientes a su fecha de recibo,
Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
arganolépticas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de scbre maduracion o deterioro, 1

Ajuste al formato PA-FO-75 Versitn 00, se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el documents debido a que ya|
no son utilizados en la entidad y se incluye los cddigos SAP, porque actualmente los cédigos son g Jos por este

de informacion. Se cambia la clasificacidn basado en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “Frutas”, En condiciones de |
fransporte y almacenamiento se adiciona “o FAVOBABLE CON CONDICIONES", ademas que El personal debe poseer |
| 5 dotacion acorde a fa normalividad sanitaria para la enirega del producto. En vida Gtil se cambia de tres dias a cinco dias el
| requisito de tiempo de vida util a partir de 1a entrega.

| Las cerificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacitn, para las condiciones de
certificaciones de los vehiculos. En la vida atil se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de tres a cinco
dias. Para las certificaciones se soliclta: Cerificacié itaria de sntidad competente dando Concepto Favorable o
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con fecha de expedicion no superior a un afo.

Se reliran del ilem ingredientes la informacidn alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales - tem Requisilos Nownativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 {
2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural y NTC 5422, y se generaliza ta NTC 729.

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido ia informacion alll registrada (y se deja como No Aplica}, la cual se
& adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona ta Res, 224 / 2007 de Min. Agricuftura y
Desarrolic Rural

Se ajusla en Empaque y Rotulado - Presentacién del Producto fa informacion alll registrada dejando fa especificacion de la
presentacion "por Kg de producto”.

Se adicionan requerimigntos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. *Acta de Inspeccion Sanitaria originat del
.| Vehiculo, en donde conste el conceplo Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”
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Actualizacién Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, ¥ se Incluyen Cddigos SAP 200002330 7 200002345 de acuerdo
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ADENCIA LOGTSTICA ALIMENTOS o e
S - Fecha: 12 07 2018 P
PRODUGTO/NOMERE ESPINACA
Cédigo 200001461 / 200000248
REQUISITOS Clasificacién Verduras
GENERALES|

Descripcién del

Conjunto de plantas provenientes de cualquier variedad de la especie
Spinacia eleracea

Producto
Ingredientes No Aplica
; Requisitqs No Aplica
Fisicoquimicos
Requisitos o
Microbiolbgicos WL
7 Requisitos i
Nutricionales No Aplica
REQUISITOS Las espinacas deben estar sanas, tener aspecto fresco, estar limpias y
ESPECIFICOS desprovistas de tierra, Ademés, deben estar libres de residuos visibles
PR 2 Ofras de abonos o plaguicidas.
: caracteristicas | Las espinacas en hojas y en manojos, deberan tener las hojas enteras y

del producto

de coloracidn y aspectos normales para la variedad.
Deberan estar exentas de dafios causados por heladas, enfermedades,
insectos o roedores que afecten su aspecto y comestibilidad.

Espinaca, calidad Primera. En canastilla con un peso maximo de veinte

Contenido | 50) Kilogramos.
Requisitos El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo
Normativos | Rural 224 / 2007. NTC 1373

Presentacion del
Producto

Debe entregarse en canastillas.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion
2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes
condiciones de calidad, estas condiciones se verificarén al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos serén rechazadas. El producto debera estar totalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. E! preducto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracién o deterioro,

Empaque

El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la NTC 5422,
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FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pégina 2 de 2
T TS ALIMENTOS

- o Puortanc -

Fecha: | 12 07 2018

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
Rotulado y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del praducto, nombre del

proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.

Vida Util El producto se requiere con una vida util minima de seis (6) dias.

| Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con
echa de expedicién no superior & un afio.

MAYO DE 2020

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Versién Inicial.

Ajuste al formato PA-FO-75 Versién 00, se refira cédigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya

no as utilizade en la entidad y se incluyen cédigos SAP, porque actuairhente los cbdigos son generados por este
sistema de informacién,

n

Profesional de Defensa Ing. Alim, inés Miryam Rivera :

Abastecimientos Clase | Cardona oaMayo f2on W' Uy @

z > |
Directora ggasse!a'mmien@ Adm. Rose Mary Enciso Melo 03 Whn.b /2&» ;

| Subdirector General. de Coronel (RA} Carlos Ernesto
‘ gr | Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz (K bo“‘{ ') w ﬂﬂ-

| Ssubdirector General. de Coronel {RA} Juan Carlos / eg
f’»?!.’} g Contratacién Collazos Encinales 0(2 OJA\/' 20 ~Z Wy )
. Coronel Juan Carlos Riveros 5 . 4
prob6 Secretario General. Pineda ﬂa HAY m =t fonel o0s Pined?

Semrvsens Camnd & e )
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