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INFORMACION Y DESCRIPCION GENERAL DEL PROCESO

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares en desarrollo de las politicas de transparencia que le son
exigibles y resuelta a la implementacién de mecanismos efectivos en la lucha contra la corrupcion;
decidida a dar aplicacién cabal a los principios constitucionales de buena fe, eficacia, eficiencia,
imparcialidad, igualdad, publicidad y seleccion objetiva que rigen la administracion publica, exhorta a
todas las personas, especialmente a los proponentes interesados en el futuro contrato, a denunciar
cualquier acto o insinuacioén proveniente de funcionarios de este establecimiento publico o de personas
ajenas al mismo, tendientes a obtener favores y/o ventajas en el proceso contractual en cualquiera de sus
etapas, para efectos de lo cual pueden acudir a las lineas 01 8000910822 / 6510420 5705001 o a la
pagina www.agencialogistica.gov.co o al correo electrénico atencionalusuario@agencialogistica.gov.co

INVITACION VEEDURIAS CIUDADANAS:

Conforme con lo dispuesto en la ley 1150 de 2007 y Decreto 1082 de 2015, la Agencia Logistica de
las Fuerzas Militares, se permite convocar A LAS VEEDURIAS CIUDADANAS, a participar dentro del
desarrollo del presente proceso contractual, y asi acatar estrictamente el cumplimiento de los
principios de transparencia, economia, responsabilidad y de los postulados que rigen la funcién
administrativa, que conlleven al éxito del proceso contractual.

AVISO IMPORTANTE

Se informa a los interesados en participar en el presente proceso de seleccién, que la
presentacion de observaciones y oferta se debe realizar a través de la plataforma transaccional
del proceso SECOP II.

INFORMACION GENERAL

Se solicita a los interesados en participar en el presente proceso leer con atencién y sumo
cuidado la presente invitacion a fin de evitar incurrir en errores al momento de elaborar y

presentar su propuesta. Tenga en cuenta que la presentacion de la misma es en linea
(electronicamente).

En caso de dudas sobre la utilizacion de la plataforma, comuniquese con la mesa de
ayuda de Colombia Compra Eficiente:

Programe sus actividades en la plataforma con tiempo.
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CAPITULO 1

INFORMACION Y DESCRIPCION GENERAL DEL PROCESO
11 OBJETO:

SUMINISTRO DE CARNES FRIAS PARA LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES,
REGIONAL AMAZONIA.

1.2 FUNDAMENTOS Y REGIMEN JURIDICO APLICABLE AL PROCESO DE SELECCION

La escogencia del contratista del presente proceso de minima cuantia, se hara con fundamento en la
Constitucién Politica de Colombia, Ley 80 de 1993, Ley 1150 de 2007, Ley 1474 de 2011, Decreto No.
1082 de 2015, normas organicas de presupuesto, las disposiciones cambiarias, Estatuto tributario y las
demas normas y especificaciones técnicas concordantes con la materia objeto del proceso, que rijan o
llegaren a regir los aspectos del presente proceso de seleccion. Las normas y especificacion técnica
actualmente vigentes que resulten pertinentes de acuerdo con la ley colombiana, se presumen conocidas
por todos los participantes en el proceso.

1.3. FACTORES DE RECHAZO

1. Cuando la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares descubra o compruebe falta de veracidad en la
documentacién presentada.

2. Cuando el proponente o el Representante Legal se encuentre incurso en alguna (s) de las causales

de inhabilidad o incompatibilidad fijadas por la Constitucién y la Ley.

La presentacion de varias ofertas, por el mismo proponente, por si o por interpuesta persona.

Cuando la propuesta esté incompleta en cuanto omita la inclusién de informacion considerada en Ia

invitacién como necesaria para la comparacion objetiva.

5. Cuando el proponente no subsane la documentacion requerida en el término establecido por la
entidad.

6. Cuando la oferta haya sido calificada como inhabil, entendiéndose como oferta habil aquellas que
cumplen en su totalidad con los requisitos técnicos, juridicos, economicos exigidos en la presente
invitacion.

7. Cuando se compruebe que un proponente ha interferido, influido, u obtenido correspondencia
interna, proyectos de concepto de evaluacidon o de respuesta a observaciones, no enviados
oficialmente a los proponentes.

8. Cuando se compruebe confabulacién entre los proponentes que altere la aplicacién del principio de
seleccion objetiva.

9. Cuando la propuesta se presente en forma subordinada al cumplimiento de cualquier condicion o
modalidad.

10. Cuando la propuesta se presente extemporéaneamente o en lugar distinto al portal SECOP |I.

11. Cuando la propuesta contenga datos tergiversados que induzcan en error a la administracion.

12. Cuando el proponente no presente la Propuesta Econémica a través de la plataforma SECOP il

13. Cuando la propuesta econdémica supere el presupuesto oficial asignado o valores ponderados de los
bienes y/o servicios (depende del objeto contractual).

14. Cuando la propuesta econdmica no atienda en su totalidad los criterios de evaluacion econdmica.

15. Cuando la propuesta econdémica después de su revision y correccion aritmética supere el
presupuesto oficial asignado o valores ponderados.

16. Cuando el oferente no ofrezca las cantidades minimas requeridas (si aplica).

o

Pagina 5 de 77




PROCESO ] ]
GESTION DE LA CONTRATACION
TITULO ' ,
‘\’ ’ ’ ’ CODIGO: CT-FO-28
___'___|| INVITACION PUBLICA MiNIMA LVERSION No. 03 || Pagina 6 de 77
Ao (TOSTER CUANTIA
FECHA: 20 || 12 || 2023

17. Cuando con la propuesta econémica no se oferten los bienes y/o servicios, con las especificaciones
técnicas requeridos por la entidad.

18. Cuando se presente precios presuntamente Artificialmente bajos y no se responda al requerimiento
realizado por [a entidad en el término establecido.

19. Por otra causa contemplada en la ley.

NOTA 1: Si usted va a presentar su oferta al Proceso de Contratacion como proponente plural, debe
crear |a cuenta de la unién temporal, el consorcio o la promesa de sociedad futura a través del SECOP 1|
y realizar presentacion de oferta desde dicha cuenta. La Entidad Estatal no tendra en cuenta las
ofertas que un proponente plural presente desde la cuenta de uno de sus integrantes.

1.4 DECLARATORIA DE DESIERTO DEL PROCESO

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares declarara desierto el presente proceso en los siguientes
casos:

e Cuando las propuestas no cumplan con las condiciones para ser adjudicatarias.
e  Cuando no se tenga vocacion o interés en participar, esto es, por ausencia de propuestas.
e Cualquier motivo o causa que impida la seleccién objetiva.

1.5.  CIERRE DEL PROCESO Y ENTREGA DE PROPUESTAS

El plazo para el recibo de propuesta es aquel comprendido entre la fecha sefialada para la apertura del
proceso y fecha y hora establecida para la presentacion de ofertas, sefialado en el cronograma del proceso
y debe presentarse unicamente por la plataforma SECOP 1.

Es responsabilidad del oferente, ingresar a la plataforma transaccional con la debida antelacién para el
cargue de su propuesta. En caso de falla de la plataforma, se debe tener en cuenta la guia de
indisponibilidad de Colombia Compra Eficiente e informar oportunamente mediante correo a

amazonia@agencialogistica.gov.co.

En ningun caso la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares se har responsable de la demora en la
entrega de alguna oferta o documentacién incompleta por dificultades al ingreso al sistema
electrénico de contratacién Publica de Colombia Compra Eficiente SECOP Il, como tampoco se
recibiran propuestas fisicas en la sede de la Regional Amazonia, por lo que resulta de exclusiva
responsabilidad de los proponentes adelantar el proceso de presentacién de las ofertas por el

sistema indicado.
1.6. CRITERIOS DE SELECCION

Los criterios de seleccion establecidos para el presente proceso contractual, son los siguientes:

* Juridico: Se verificara el cumplimiento de los requisitos minimos habilitantes establecidos en la
presente invitacion publica.

¢ Econémico: Se verificaran todas las propuestas econémicas para determinar la oferta con el precio

mas bajo, la cual se escogera siempre que se encuentre en condiciones de mercado y satisfaga las
necesidades de la Entidad.

» Técnico: Se verificara el cumplimiento de los factores técnicos como cumple o no cumple.
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1.7. ORDEN DE ELEGIBILIDAD

Se establece un orden de elegibilidad de conformidad con la oferta que presente el precio mas bajo,
siempre que se encuentre en condiciones de mercado y satisfaga las necesidades de la Entidad. De igual
manera se procedera si s6lo se presenta una oferta.

Si dos 0 mas ofertas presentan un mismo precio global en la oferta economica, la Agencia Logistica de
las Fuerzas Militares llevara a cabo lo establecido en el Numeral 1.12 “Criterios de desempate”

1.8.  VERIFICACION DE LOS REQUISITOS HABILITANTES

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares a través de los comités Juridico y Técnico evaluador
realizara la verificacién de los requisitos minimos habilitantes establecidos en la invitacién publica,
unicamente al oferente que haya tenido el primer orden de elegibilidad (oferente con el precio mas bajo).
Con base en lo anterior, los comités juridico y técnico, conceptuaran en cuanto al cumplimiento o no de
los requisitos habilitantes exigidos en la invitacién publica. Cuando el oferente haya obtenido el primer
orden de elegibilidad no cumpla con los requisitos habilitantes exigidos, se podra contratar con el oferente
que se ubique en el segundo lugar en la evaluacién econémica realizada, previa verificacién de sus
calidades habilitantes y asi sucesivamente hasta obtener un oferente habilitado. De no lograrse lo
anterior, se repetira el proceso de seleccion.

1.9. ADJUDICACION

Se adjudicara el proceso al proponente que en la evaluacién econémica presente el precio mas bajo y
cumpla con los requisitos minimos habilitantes (juridicos y técnicos) exigidos en la presente invitacion
publica.

La adjudicacion del presente proceso se realizara de forma total.

1.10. ESTIMACION, TIPIFICACION Y ASIGNACION DE RIESGOS

TIPIFICACION Y ASIGNACION DE RIESGOS CUANTIFICABLES
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1.11 GARANTIAS CONTRACTUALES

Al suscribir el contrato, el contratista debe

mecanismos establecidos en el articulo 2.2.1.2.3.1.2 del

siguientes amparos:

constituir una Garantia mediante cualquiera de los

Decreto 1082 de 2015, que contenga los

Tipo de riesgo

Amparos exigibles

Cobertura

L__Incumplimiento total o parcial de las obligaciones

Cumplimiento de las

Valor asegurado: Veinte por ciento
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nacidas del contrato, asi como de su cumplimiento obligaciones surgidas | (20%) sobre el valor total del

tardio o de su cumplimiento defectuoso, cuando del contrato contrato.
ellos son imputables al Contratista garantizado.
Ademas, comprendera siempre el pago del valor de Con una vigencia igual a la
las multas y de la Clausula Penal Pecuniaria que se ejecucion del contrato, de las
pacten en el contrato garantizado. prorrogas a las que hubiere lugar y |

seis (6) meses mas. |
Valor asegurado: Veinte por ciento |

(20%) sobre el valor total del
Mala calidad y el correcto funcionamiento de los conbate:
bienes que recibe la Entidad Estatal en Calidad del bien c . ST
cumplimiento de un contrato. on una vigencia igual a la
ejecucion del contrato de las
prérrogas a las que hubiere tugar y
| seis (6) meses mas.
Perjuicios ocasionados por el incumplimiento de las Valor asegurado: Cinco (5%)
obligaciones laborales del contratista derivadas de Pago de salarios, sobre el valor total del contrato.

la contratacion del personal utilizado en el territorio | prestaciones sociales
nacional para la ejecucion del contrato amparado. El e indemnizaciones Con una vigencia por el término
no pago de salarios, prestaciones sociales e laborales del contrato y tres (3) afios mas

indemnizaciones laborales.

UNA VEZ ADJUDICADO EL PROCESO, EL CONTRATISTA DEBE CUMPLIR CON LOS SIGUIENTES
ASPECTOS:

En la garantia debe constar expresamente que se ampara el cumplimiento del contrato, el pago de las
multas y la clausula penal pecuniaria.

El OFERENTE una vez adjudicado el proceso se obliga para con la AGENCIA LOGISTICA a mantener
vigente la garantia del contrato y restablecer los valores amparados, cuando éstos se hayan visto
reducidos por razén de los siniestros presentados, dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes a la
notificacién del acto que deje en firme la sancién correspondiente.

RESTABLECIMIENTO O AMPLIACION DE LA GARANTIA: Cuando con ocasion de las reclamaciones
efectuadas por la Entidad Estatal, el valor de la garantia se reduce, el CONTRATISTA debe restablecer
el valor inicial de la garantia.

Cuando el contrato es modificado para incrementar su valor o prorrogar su plazo, el CONTRATISTA debe
ampliar el valor de la garantia otorgada o ampliar su vigencia, segun el caso, ademas debe prever el
mecanismo que proceda para restablecer la garantia, cuando el CONTRATISTA incumpla su obligacion
de obtenerla, ampliarla o adicionarla.

1.12 CRITERIOS DE DESEMPATE

Si dos 0 mas ofertas presentan un mismo precio global en la oferta econémica, la Agencia Logistica de
las Fuerzas Militares dara aplicacién a lo contemplado en el Numeral 7, del articulo 2.2.1.2.1.5.2 del
Decreto 1082 de 2015, que instituye que se deben aplicar los criterios del Articulo 35 de la Ley 2069
reglamentada por el Decreto 1860 de 2021 el cual establece:

ARTICULO 35. FACTORES DE DESEMPATE. En caso de empate en el puntaje total de dos o mas

ofertas en los Procesos de Contratacion realizados con cargo a recursos publicos, los Procesos de
Contratacion realizados por las Entidades Estatales indistintamente de su régimen de contratacién, asi
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como los celebrados por los Procesos de Contratacion de los patrimonios auténomos constituidos por
Entidades Estatales, el contratante debera utilizar las siguientes reglas de forma sucesiva y excluyente
para seleccionar al oferente favorecido, respetando en todo caso los compromisos internacionales
vigentes. '

1. Preferir la oferta de bienes o servicios nacionales frente a la oferta de bienes o servicios extranjeros.

2. Preferir la propuesta de la mujer cabeza de familia, mujeres victimas de la violencia intrafamiliar o de
la persona juridica en la cual participe o participen mayoritariamente: o, la de un proponente plural
constituido por mujeres cabeza de familia, mujeres victimas de violencia intrafamiliar y/o personas
juridicas en las cuales participe o participen mayoritariamente.

3. Preferir la propuesta presentada por el oferente que acredite en las condiciones establecidas en la ley
que por lo menos el diez por ciento (10%) de su ndmina esta en condicién de discapacidad a la que se
refiere la Ley 361 de 1997. Si la oferta es presentada por un proponente plural, el integrante del oferente
que acredite que el diez por ciento (10%) de su némina esta en condicidn de discapacidad en los
términos del presente numeral, debe tener una participacion de por lo menos el veinticinco por ciento
(25%) en el consorcio, unién temporal o promesa de sociedad futura y aportar minimo el veinticinco por
ciento (25%) de ia experiencia acreditada en la oferta.

4. Preferir la propuesta presentada por el oferente que acredite la vinculacion en mayor proporcion de
personas mayores que no sean beneficiarios de la pensién de vejez, familiar o de sobrevivencia y que
hayan cumplido el requisito de edad de pension establecido en la Ley.

5. Preferir la propuesta presentada por el oferente que acredite, en las condiciones establecidas en la
ley, que por lo menos diez por ciento (10%) de su némina pertenece a poblacion indigena, negra,
afrocolombiana, raizal, palanquera, Rrom o gitanas.

6. Preferir la propuesta de personas en proceso de reintegfacién 0 reincorporacién o de la persona
juridica en la cual participe o participen mayoritariamente: o, la de un propeonente plural constituido por

personas en proceso de reincorporacién, y/o personas juridicas en las cuales participe o participen
mayoritariamente.

7. Preferir la oferta presentada por un proponente plural siempre que:

(a) esté conformado por al menos una madre cabeza de familia y/o una persona en proceso de
reincorporacion o reintegracion, o una persona juridica en la cual participe o participen mayoritariamente,
¥, que tenga una participacion de por lo menos el veinticinco por ciento (25%) en el proponente plural;

(b) la madre cabeza de familia, la persona en proceso de reincorporacion o reintegracion, o la persona
juridica aporte minimo el veinticinco por ciento (25%) de la experiencia acreditada en la oferta; y

(c) ni la madre cabeza de familia o persona en proceso de reincorporacién o reintegracién, ni la persona
juridica, ni sus accionistas, socios o representantes legales sean empleados, socios o accionistas de los
miembros del proponente plural.

8. Preferir la oferta presentada por una MiPymes o cooperativas 0 asociaciones mutuales; o un
proponente plural constituido por Mipymes, cooperativas o asociaciones mutuales.
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9. Preferir la oferta presentada por el proponente plural constituido por micro y/o pequefias empresas,
cooperativas o asociaciones mutuales.

10. Preferir al oferente que acredite de acuerdo con sus estados financieros o informacién contable con

corte a 31 de diciembre del afio anterior, por lo menos el veinticinco por ciento (25%) del total de pagos
realizados a MiPymes, cooperativas o asociaciones mutuales por concepto de proveeduria del oferente,
realizados durante el afio anterior; o, la oferta presentada por un proponente plural siempre que:

(a) esté conformado por al menos una MIPYME, cooperativa o asociacion mutual que tenga una
participacion de por lo menos el veinticinco por ciento (25%);

(b) la MIPYME, cooperativa o asociacién mutual aporte minimo el veinticinco por ciento (25%) de la
experiencia acreditada en la oferta; y

(c) ni la MIPYME, cooperativa o asociaciéon mutual ni sus accionistas, socios o representantes legales
sean empleados, socios o accionistas de los miembros del proponente plural.

11. Preferir las empresas reconocidas y establecidas como Sociedad de Beneficio e Interés Colectivo o
Sociedad BIC, del segmento MIPYMES.

12. Utilizar un método aleatorio para seleccionar el oferente, método que debera haber sido previsto
previamente en los Documentos del Proceso.

Para este uitimo caso, el método a tener en cuenta por parte de la Entidad Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares, Regional Amazonia sera la oferta que primero llegue en el tiempo.

PARAGRAFO 1. Los factores de desempate seran aplicables en el caso de las cooperativas y
asociaciones mutuales que cumplan con los criterios de clasificacion empresarial, definidos por el
Decreto 957 de 2019, priorizando aquellas que sean micro, pequefias o medianas.

PARAGRAFO 2. Para los criterios enunciados que involucren la vinculacion de capital humano, el
oferente debera acreditar una antigtiedad igual 0 mayor a un afio. Para los casos de constitucion inferior
a un afio se tendra en cuenta a aquellos trabajadores que hayan estado vinculados desde el momento de
constitucion de la misma.

PARAGRAFO 3. El Gobierno Nacional podra reglamentar la aplicacion de factores de desempate en
casos en que concurran dos o mas de los factores aqui previstos.

1.13 SOLICITUDES, MODIFICACIONES Y ACLARACIONES A LA INVITACION

Las solicitudes de aclaraciones deben ser radicadas en la pagina del SECOP Il hasta el término indicado
en el anexo 1 “Datos del Proceso”.

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares analizara las inquietudes presentadas por los proponentes,
y cuando dichas solicitudes impliquen modificaciones a la invitacién o sus equivalentes, éstas se haran
mediante ADENDAS NUMERADAS, publicadas en dias habiles entre las 7:00 am y las 7:00 pm, tal como
lo establece el Articulo 2.2.1.1.2.2.1 del Decreto 1082 de 2015, que formaran parte del indicado en el
anexo 1 “Datos del Proceso”, y seran de obligatorio analisis para la preparacion de la propuesta. Este
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documento se publicara a través del portal SECOP II. Podran expedirse adendas a mas tardar el dia habil
anterior al vencimiento del plazo para presentar ofertas a la hora fijada para tal presentacion.

1.14 PRESENTACION DE PROPUESTAS

La propuesta debe ser presentada por escrito, en idioma castellano, junto con todos los documentos que
la acomparian y deben ser cargada en la plataforma SECOP 1I.

En ningun caso la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares se hara responsable de la demora en
el CARGUE de los documentos por dificultades del ingreso a la plataforma transaccional, por lo
que resulta de exclusiva responsabilidad de los proponentes asistir oportunamente a la diligencia
de cierre del proceso.

NO SE ACEPTAN PROPUESTAS:

¢ Que sean enviadas por fax o correo electrénico.

* Que se presenten después de la fecha y hora fijadas para el cierre.
¢ Alternativas 6 condicionadas

* Que no se envien a través del portal SECOP ||

1.15 LIMITACION DE MIPYMES

El presente proceso Si sera objeto de limitacién a MIPYMES en los términos del articulo 2.2.1.2.1.5.2 del

Decreto 1082 de 2015 en consonancia con el 2.2.1.2.4.2.2 y 2.2.1.2.4.2.4 del Decreto 1082 de 2015
modificado por el articulo 5 de la 1860 de 2021 y las demas normas concordantes.

Las MIPYMES, deben presentar a mas tardar en la fecha establecida en el Anexo 1 “Datos del proceso”

la manifestacién de que se limite el proceso a mipymes presentando documento con tal solicitud, en la
plataforma SECOP |l, con la siguiente documentacién:

1. Las personas naturales mediante certificacion expedida por ellos y un contador publico, adjuntando
copia del registro mercantil.

2. Las personas juridicas mediante certificacién expedida por el representante legal y el contador o
revisor fiscal, si estan obligados a tenerlo, adjuntando copia del certificado de existencia y representacion
legal expedido por la Camara de Comercio o por la autoridad competente para expedir dicha certificacion.

Para la acreditacion deberan observarse los rangos de clasificacion empresarial establecidos de

conformidad con la Ley 590 de 2000 y el Decreto 1074 de 2015, o las normas que lo modifiquen,
sustituyan o complementen.

De no haberse recibido al menos dos (2) manifestaciones de interés de micros, pequefias 0 medianas
empresas, cumpliendo con los requisitos establecidos, se adelantara la convocatoria de forma publica.

En el evento en que la convocatoria quede limitada a MIPYMES, solo podran participar ademas de las
MIPYMES, las uniones temporales o consorcios conformados tnicamente por MIPYMES, en tal caso,
para efectos de la limitacion de la convocatoria, cada consorcio o unién temporal se contara por si mismo,
y no por el nimero de MIPYMES que los integren; los cuales deberan cumplir de manera individual, con

los requisitos minimos del Decreto 1082 de 2015, Ley 2069 de 2020, Decreto 1082 de 2021 y demas
normas concordantes.
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1.16 INDISPONIBILIDAD DE LA PLATAFORMA SECOP Il

En caso de presentarse distintos eventos de indisponibilidad del Secop I, entendida, como aquella que
afecta la presentacién de las ofertas, presentacion de manifestacion de interés (cuando aplique),
elaboracién o aplicacion de adendas dentro de las cuatro Ultimas horas previstas para el evento
correspondiente se le daréa tratamiento de acuerdo ail PROTOCOLO DE INDISPONIBILIDAD SECOP n,
emitida por la Agencia Nacional de contratacion Publica - Colombia Compra Eficiente.

1.17 CLAUSULA DE CONFIDENCIALIDAD

El oferente adjudicatario se obliga a no divulgar ningun tipo de informacién de cualquier naturaleza a
terceras personas, en relacion con el objeto contractual, ni de lugares que llegaren a conocer por ser
considerados de seguridad nacional, a menos que dicha informacién sea requerida por la autoridad
competente.

1.18 CLAUSULA DE INDEMNIDAD

El contratista se obliga a mantener a la Entidad libre de cualquier dafo perjuicio originado en las
reclamaciones de terceros que se deriven de las actuaciones de sus subcontratistas o dependientes.

1.19 LIQUIDACION

La liquidacion del contrato que surja del proceso de seleccion se efectuara dentro de los cuatro (4) meses
siguientes a la fecha del (ltimo pago.

CAPITULO No. 2

EQUISITOS MINIMOS HABILITANTES

21. VERIFICACION DE LOS REQUISITOS MINIMOS HABILITANTES

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, a través de los comités Juridico y Técnico evaluador,
realizaré la verificacion de los requisitos minimos habilitantes establecidos en la invitacién publica,
unicamente al oferente que haya tenido el primer orden de elegibilidad (oferente con el precio mas bajo).

Con base en lo anterior, los comités juridico y técnico, conceptuaran en cuanto al cumplimiento o no de
los requisitos habilitantes exigidos en la invitacién publica. Cuando el oferente que haya obtenido el
primer orden de elegibilidad no cumpla con los requisitos habilitantes exigidos, se podra contratar con el
oferente que se ubique en el segundo lugar en la evaluacién econdmica realizada, previa verificacion de
sus calidades habilitantes y asi sucesivamente hasta obtener un oferente habilitado. De no lograrse lo
anterior, se repetira el proceso de seleccion.

2.2. REQUISITOS JURIDICOS HABILITANTES

Con el fin de presentar propuesta en el presente proceso, debe allegar la siguiente documentacién:

! https://www.colombiacompra.gov.co/secop-ii/indisponibilidad-en-el-secop-ii

Péagina 13 de 77




PROCESO ] ]
GESTION DE LA CONTRATACION

TITULO
CODIGO: CT-FO-28
Nz

Y INVITACION PUBLICA MINIMA : — |
AGENGA LORISTICA CUANTIA \ERSION No. 03 —H Pagina 14 de 77 —I

- Uk do nanmse P~

FECHA: 20 || 12 || 2023

2.2.1. CARTA DE PRESENTACION DE LA PROPUESTA

El Representante Legal de la firma o la persona natural debera allegar carta de presentacién conforme al
Formulario No. "1” de la presente invitacién publica.

2.2.2. CLASIFICACION EN EL RUT (Registro Unico Tributario)

El oferente nacional debe indicar su identificacion tributaria e informacién sobre el régimen de impuestos
al que pertenece, para lo cual aportara con la oferta copia del Registro Unico Tributario (RUT), las
personas juridicas y/o naturales integrantes de un consorcio o unién temporal deben acreditar
individualmente este requisito

2.2.3. CERTIFICADO DE EXISTENCIA Y REPRESENTACION LEGAL

El oferente debe acreditar su existencia y representacion legal, a efectos de lo cual debe presentar el
certificado de existencia y representacion legal expedido por la Camara de Comercio de su domicilio con
fecha de expedicion igual o inferior a los treinta (30) dias calendario anteriores a la fecha de la
presentacion de la propuesta, en el que conste su existencia, objeto y vigencia, y el nombre del
representante legal de la sociedad o de la persona o personas que tengan la capacidad para
comprometerla juridicamente y sus facultades, y en el cual se sefale expresamente que el representante

no tiene limitaciones para presentar la propuesta, suscribir el contrato y comprometer a la entidad a
través de su propuesta.

El certificado de Camara de comercio de la empresa debe contener:

1. Que el objeto social se encuentra relacionado con el objeto del contrato, de manera que le permita a la
persona juridica la celebracion, ejecucion y liquidacion del contrato ofrecido, teniendo en cuenta a
estos efectos el alcance y la naturaleza de las diferentes obligaciones que adquiere.

2. La firma debe tener como minimo un (1) afio de vigencia, contado a partir del vencimiento del plazo
maximo para la entrega de los bienes o de la vigencia del contrato.

3. Acreditar la suficiencia de la capacidad del representante legal para la suscripciéon del contrato
ofrecido. Cuando el representante legal tenga limitaciones estatutarias, se debe presentar
adicionalmente copia del acta en la que conste la decisién del érgano social correspondiente que
autorice al representante legal para la presentacién de la propuesta, la suscripcion del contrato y para
actuar en los demas actos requeridos para la contratacion en el caso de resultar adjudicatario.

NOTA: La inscripcién y/o renovacion del Certificado de Existencia y Representacion Legal del proponente
debe encontrarse en firme y vigente. Es decir, que si el oferente ya realizé la renovacion y/o inscripcion
del registro en la presente vigencia 2024, el mismo debe haber adquirido firmeza antes de la fecha del
cierre del proceso.

2.2.4. AUTORIZACION PARA PRESENTAR PROPUESTA Y SUSCRIBIR EL CONTRATO

Si el representante legal de la firma requiere autorizacion de sus 6rganos de direccion para presentar
oferta y para suscribir el contrato, debe anexar los documentos que acrediten dicha autorizacion.
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En caso que el valor de la propuesta supere el monto de la autorizacion prevista en los estatutos para
que el representante legal pueda presentar propuesta o contratar, debe anexarse el respectivo
documento donde previamente a la presentacion de la propuesta se le faculte contratar, minimo, por el
valor propuesto.

2.2.5. PERSONA NATURAL
Si el proponente es persona natural debera anexar los siguientes documentos:

v Fotocopia de la cédula de ciudadania, si la propuesta es presentada por persona natural sin
establecimiento de comercio.

v En caso que cuente con establecimiento de comercio ademas debera adjuntar Certificado de
Inscripcién en el Registro Mercantil, si tiene ésta obligacién de acuerdo al articulo 19 del Cadigo de
Comercio. con fecha de expedicion igual o inferior a los treinta (30) dias habiles anteriores a la fecha
de la presentacion de la propuesta. Asi mismo, que sus actividades econdmicas se encuentren
relacionadas con el objeto del presente proceso, que le permita la celebracion y ejecucién del futuro
contrato.

NOTA: La inscripcion y/o renovacion del Registro Mercantil del proponente debe encontrarse en firme y
vigente. Es decir, que si el oferente ya realizé la renovacion y/o inscripcion del registro en la presente
vigencia 2024, el mismo debe haber adquirido firmeza antes de la fecha del cierre del proceso.

2.2.6. PROPUESTAS CONJUNTAS
Proponentes Plurales
Se entendera por propuesta conjunta, una propuesta presentada en consorcio o unién temporal.

En tal caso se tendra como proponente, para todos los efectos, el grupo conformado por la pluralidad de
personas, y no las personas que lo conforman individualmente consideradas.

Podran participar consorcios y uniones temporales, para lo cual se debe cumplir los siguientes requisitos:

1. La existencia del consorcio o de la unién temporal, y especificamente la circunstancia de tratarse de
uno u otro, lo cual debe declararse de manera expresa en el acuerdo de asociacion correspondiente,
sefalando las reglas basicas que regulan las relaciones entre ellos, los términos, actividades,
condiciones y participacién porcentual de los miembros del consorcio o la uniéon temporal en la
propuesta y en la ejecucion de las obligaciones atribuidas al contratista por el contrato ofrecido.

2. Se debe dentro del acto de constitucion, sea consorcio o union temporal efectuar una descripcion de
las actividades que ha de desarrollar o ejecutar cada uno de sus integrantes respecto al objeto mismo
y en relacién directa con el porcentaje de participacion que les asiste dentro del contratc de
asociacion.

3. La existencia, representacion legal, capacidad legal y capacidad juridica de las personas juridicas
consorciadas o asociadas en union temporal o consorcio, y la capacidad de sus representantes para
la constitucién del consorcio o unién temporal, asi como de la propuesta para la presentacion,
celebracion, ejecucion y liquidacion del contrato.

4. Que cada una de las personas juridicas integrantes del consorcio o unién temporal tengan un término
minimo de duracion de un (1) afio, contado a partir del vencimiento del plazo maximo para la entrega
de los bienes y/o servicios o de la vigencia del contrato.
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5. La designacion de un representante que debe estar facultado para actuar en nombre y representacion
del Consorcio o Unién Temporal. Igualmente debe designar un suplente que lo reemplace en los
casos de ausencia temporal o definitiva.

6. Los requisitos relacionados con la existencia, representacion legal y duracién de los consorcios o
uniones temporales, debe acreditarse mediante la presentacion del documento consorcial o de
constitucion de la union temporal en el que se consignen los acuerdos y la informacion requerida.

7. No se encuentre incurso en las causales de inhabilidad o incompatibilidad fijadas por la Constitucion y
la Ley, el proponente, alguno de los miembros del consorcio o Unién temporal o el representante legal.

8. No se encuentre incurso en algunas de las causales de disolucion o liquidacion de sociedades el
PROPONENTE o alguno de los miembros del consorcio o Unién temporal o el representante legal.

9. Los requisitos relacionados con la existencia, representacion y capacidad juridica de cada uno de los
integrantes del consorcio o unién temporal, respecto de las personas juridicas o naturales que se
asocien en consorcio 0 en unién temporal para la presentacion de la propuesta, debe acreditarse
conforme se indica en los numerales respectivos de la presente invitacion.

10. En todos los casos de propuestas presentadas por dos o mas personas naturales y/o juridicas, en
las que no se exprese de manera clara y explicita la clase de asociacion gue se constituye (consorcio
O unidn temporal), se presumira la intencion de concurrir al proceso de seleccién en consorcio, con los
efectos y consecuencias que dicha forma de asociacion conlleve para los proponentes, de acuerdo
con lo previsto en el articulo 7 de la Ley 80 de 1993,

2.2.7. CONSTANCIA DE CUMPLIMIENTO DE APORTES PARAFISCALES

Para dar cumplimiento a lo previsto en el articulo 50 de Ia Ley 789 de 2002, el oferente, debe probar el
cumplimiento de sus obligaciones frente al Sistema de Seguridad Social Integral y las de caracter
parafiscal, para lo cual las personas juridicas lo haran mediante certificacion expedida por el revisor fiscal
0 en su defecto por el representante legal y las personas naturales mediante declaracion juramentada y
planilla de pago del Gltimo mes. En todo caso el documento que acredite el cumplimiento del presente
requisito no debe ser expedido posterior a la fecha de cierre del proceso.

La certificacion de las personas juridicas debe acreditar el cumplimento del requisito durante los seis (6)
meses anteriores a la fecha de cierre del presente proceso de seleccion.

En el caso de revisor fiscal dicha certificacion, debera venir acompafiada de la copia de la tarjeta profesional
del revisor fiscal y antecedentes disciplinarios, expedido por la Junta Central de Contadores.

En el caso de consorcios o uniones temporales, cada uno de sus integrantes cuando los mismos sean
personas juridicas constituidas en Colombia, deberan presentar en forma independiente dicha
certificacion expedida por el Representante Legal o Revisor Fiscal respectivo y segun corresponda.

La obligacién de presentar las certificaciones de cumplimiento del articulo 50 de Ia ley 789 de 2002 no
aplica para personas juridicas extranjeras, salvo que participen sucursales de éstas legalmente
constituidas en Colombia, caso en el cual deberan presentar la certificacion mencionada en el segundo
parrafo de este numeral o una certificacion del revisor fiscal en la que manifieste que la sucursal no tiene
empleados y, por lo tanto, no deben cumplir con lo sefalado en la ley 789 de 2002.

Igual obligacion debera cumplir y acreditar, durante Ia ejecucion del contrato, el proponente favorecido,
conforme lo establece la Ley 789 de 2002 y 828 de 2003.

Nota: El proponente u integrante del oferente plural, de estar exonerado de cancelar parafiscales
de acuerdo a la ley, debe allegar junto con la oferta certificacion con la cual acredite tal situacion
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debidamente firmada por el representante legal, revisor fiscal de estar obligado a ello o persona
natural. —

2.2.8. BOLETIN DE RESPONSABILIDAD FISCAL DE LA CONTRALORIA GENERAL DE LA
REPUBLICA

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, de conformidad con lo previsto en la ley, verificara, los

antecedentes fiscales del proponente en el respectivo Boletin que expide la Contraloria General de la
Republica.

229 CERTIFICADO DE ANTECEDENTES DISCIPLINARIOS EXPEDIDO POR LA PROCURADURIA
GENERAL DE LA NACION

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, de conformidad con lo previsto en la ley, verificara, los
antecedentes disciplinarios del oferente en la pagina web de la Procuraduria General de la Naci6n de
antecedentes disciplinarios.

2.2.10 CONSULTA DE MULTAS CODIGO DE POLICIA - SRNMC

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, de conformidad con lo previsto en la Ley, verificara a
través del Comité Juridico Evaluador, los registros por multas de cada uno de los proponentes en el
respectivo Sistema de Registro Nacional de Medidas Correctivas de la Policia Nacional, en cumplimiento
de lo establecido en el articulo 183 de la Ley 1801 de 2016.

2.2.11 VERIFICACION DE ANTECEDENTES JUDICIALES ~ POLICiA NACIONAL

De conformidad con lo previsto en el articulo 94 del Decreto Ley 0019 de 2012 y con el fin de verificar los
antecedentes judiciales del proponente (persona natural o representante legal de persona juridica o
consorcio 0 unién temporal), la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia, accedera
a los mismos a través de la pagina web de la Policia Nacional.

En caso que del proponente persona natural o representante legal de la persona juridica o del consorcio
0 union temporal, segin el caso, registre antecedentes judiciales consistentes en sentencia judicial
condenatoria con pena accesoria de interdiccién de derechos y funciones publicas, la propuesta sera
rechazada.

2.2.12 COMPROMISO ANTICORRUPCION

La propuesta debe estar acompafiada del Compromiso Anticorrupcion firmada por el proponente o por el
Representante Legal o Apoderado, constituido en debida forma para el efecto con la correspondiente
prueba de ello, el cual debe ser diligenciado segtin el Formulario No. 5 de este pliego de condiciones.

2.2.13 REGISTRO DE DEUDORES ALIMENTARIOS MOROSOS - REDAM

De conformidad con lo dispuesto en el numeral 1 del articulo 6 de la ley 2097 de 2021. “El deudor
alimentario moroso solo podra contratar con el estado una vez se ponga a paz y salvo con sus
obligaciones alimentarias. Esta inhabilidad también se predica del deudor alimentario moroso que actué
como representante legal de la persona juridica que aspira a contratar con el estado”

Por consiguientes, el proponente persona natural o represente legal de la persona juridica, no

podra encontrarse en el REDAM, y para ello debera aportar certificaciéon en la que manifiesta bajo
la gravedad de juramento que no se encuentra en esta causal de inhabilidad.
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2.2.14 CERTIFICADO BANCARIO

A la propuesta se debe acompariar una certificacion reciente con fecha de expediciébn no mayor a
TREINTA (30) dias, expedida por la entidad financiera que acredite como propia, corriente o de ahorros,
en donde se indique el nimero de la cuenta, clase, nombre del titular y su numero de identificacion,
cuenta que se entendera autorizada por el oferente a través de la cual ia ALFM efectuara el pago del
contrato. Dicha certificacion debe estar acompafiada del Formulario No. 4 de Apertura—Cancelacion
Datos Tercero Cuentas Bancarias SIIF Nacién II, aclarando que la informacion consignada en el indicado
formulario de la cuenta bancaria debe coincidir con la certificacién bancaria.

Nota: Si el contratista cambia de cuenta bancaria, solicitara a la entidad bancaria, certificacién bancaria
actualizada, la cual debera presentar dentro de los diez (10) dias anteriores al respectivo giro.

2.2.15 INHABILIDADES, INCOMPATIBILIDADES O PROHIBICIONES

Presentar una declaracion del oferente ya sea persona natural o persona juridica en la cual esta certifique
que ni la persona juridica ni su representante legal o la persona Natural que se presente a ofertar, se
encuentra incursos en inhabilidades, incompatibilidades o prohibiciones para contratar con el estado.

Nota: Este requisito se exige en cumplimiento del articulo 122 de la Constitucién Politica; los articulos 8°
y 9° (modificado por el articulo 6 de la Ley 2014 de 2019) de la Ley 80 de 1993, articulos 1°, 2°, 4° y 90
de la Ley 1474 de 2011; paragrafo 1 del articulo 4° de la Ley 1918 de 2018; articulo 5° de la Ley 1778 de
2016; articulo 4° y 51 de la Ley 2195 de 2022 y demas disposiciones vigentes sobre la materia; ni ser
responsable fiscalmente en virtud de lo sefialado en la Ley 610 de 2000 ni disciplinariamente acorde a las
conductas tipificadas en la Ley 1952 de 2019, en especial las registradas en su articulo 54.

2.3. REQUISITOS TECNICOS HABILITANTES
2.3.1. EXPERIENCIA DEL PROPONENTE:

La experiencia del proponente debe ser acreditada con los siguientes documentos:

1. Acreditacién de la experiencia en el sector publico: Para el caso de contratos ejecutados con el
sector publico, se debe anexar copia de un (01) contrato ejecutado en su totalidad (no en ejecucion) y
acta de liguidacién por un valor igual o mayor al del presupuesto oficial dispuesto para el presente
proceso de seleccion ($58.500.000,00) y que el objeto corresponda o guarde relacién con el mismo.

El acta debe contener como minimo la siguiente informacion:

a) Objeto del contrato.

b) Valor del contrato.

c) Nombre o razon social del contratista.

d) Nombre o razén social del contratante.

e) Fecha de iniciacion y terminacion del contrato.

2. Acreditacion de la experiencia en el sector privado: Para efectos del sector privado, el oferente
debera acreditar esta experiencia mediante la presentacion de un (01) certificacién de un contrato

ejecutado en tu totalidad (no en ejecucion), expedida Unicamente por el contratante y suscrita por la
persona competente o autorizada, por un valor igual mayor al del presupuesto oficial dispuesto para el
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presente proceso de seleccion ($58.500.000,00) y que el objeto corresponda o guarde relacién con el
mismo.

Para que la certificacion que acredite la experiencia del oferente sea considerada valida, ésta debera
contener como minimo, la siguiente informacién y requisitos:

A. Informacioén:

Nombre o razén social del contratante y contratista, direccion y teléfonos.

Objeto del contrato.

Fecha de inicio y fecha de terminacion del contrato (dia, mes, afio).

Indicacion del cumplimiento a satisfaccién por parte de la empresa contratante, que podra ser
confrontada por la Entidad, o solicitado en caso de que lo considere necesario, por no estar
especificada la calidad del cumplimiento en el certificado de que se trate. No se tendran en cuenta las
certificaciones en las cuales se indique que el cumplimiento es regular, malo, deficiente o similar.

5. El valor final del contrato (incluye el valor inicial mas las adiciones y los reajustes que se hubiesen

presentado durante la ejecucion del contrato) en pesos, a la fecha de terminacién de los suministros
y/o servicios certificados.

CCIL e

Los documentos allegados para acreditar la experiencia con entidades publicas y privadas (contratos con
actas de liquidacion y certificaciones, respectivamente), que no cumplan con los requerimientos antes
enunciados o no contengan la totalidad de la informacién requerida, no seran tenidos en cuenta.

Unicamente se podra acreditar la experiencia requerida cuando el proponente haya desarrollado de
manera directa las actividades que constituyen tal experiencia para el presente proceso de seleccion.

3. Acreditacidén de la experiencia en la modalidad de consorcio y/o unién temporal:

Unicamente se podré acreditar la experiencia requerida cuando el proponente haya desarrollado de
manera directa las actividades que constituyen tal experiencia.

En los casos en que el contrato o los contratos hayan sido celebrados en consorcio, unién temporal o
bajo cualquier otra forma de participacién conjunta, sera tenida en cuenta la experiencia de acuerdo al
porcentaje de participacion que sumadas den el 100% de la requerida en el proceso de seleccién y que el
objeto corresponda al del presente proceso.

Nota 1. No se aceptaran contratos sin su respectiva liquidacién ni certificaciones de contratos en
ejecucion.
Nota 2. La entidad se reserva el derecho de verificar la autenticidad de los documentos aportados y con
los cuales se pretende acreditar la experiencia, o solicitar los respectivos contratos o documentos que le
soporten.

2.3.2 OTROS DOCUMENTOS DE CARACTER TECNICO PARA PRESENTAR CON LA OFERTA
A. Establecimiento de Comercio
E! futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, union temporal o promesa de
sociedad futura) DEBE acreditar un establecimiento de comercio mediante el Certificado de existencia y
representacion legal y/o certificado de inscripcion en el registro mercantil, segun sea el caso, en donde
ejecutaran las actividades relacionadas con el objeto del presente proceso de seleccidn (Suministro
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carnes frias). Con el fin de garantizar el suministro ininterrumpido de los productos relacionados con el
objeto del presente proceso de seleccion y dado los riesgos ya tipificados por la Entidad como bloqueos
de vias, derrumbes, paros, entre otros, el establecimiento de comercio debe contar con un (1) domicilio
en Florencia Caqueta. Este requisito se realiza teniendo en cuenta que el 70% de las unidades de
catering gque administra la regional, que se deberan abastecer se encuentran ubicadas y/o se
abastecen en el municipio de Florencia Caquets.

Nota 1: Para el caso de los oferentes plurales (unién temporal, consorcio o promesa de sociedad

futura) uno de los integrante debe acreditar individualmente este requisito y ambos deberan acreditar un
establecimiento de comercio que tenga relacion con objeto a contratar.

Nota 2: La Entidad se reserva la potestad de realizar visita técnica y verificaciéon del requisito para
confirmar y corroborar dicha informacion.

B. Concepto Sanitario, Acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para expendio de
alimentos y bebidas y/o para establecimientos de almacenamiento de alimentos y bebidas.

El proponente DEBE anexar a su propuesta, la respectiva acta de inspeccién sanitaria LEGIBLE emitida
por la autoridad sanitaria competente (Direccién territorial de salud o INVIMA), del establecimiento de
comercio, la cual deberd allegarse con concepto favorable o Con Requerimiento (Siempre y cuando en
este Ultimo no se comprometa la calidad e inocuidad del producto y la salud del consumidor), es decir,
que acredite que el establecimiento del productor y/o fabricante, o comercializador cumple con la totalidad
de las condiciones sanitarias establecidas en la normatividad vigente que rige la materia.

NOTA 1: Debe anexarse al cumplimiento de este requisito CERTIFICACION (Formulario No.7), en la cual

se manifieste de manera expresa la_calidad en la gue se_actua, es decir, productor y/o fabricante, o
Comercializador.

NOTA 2: Los datos consignados en el respectivo concepto DEBEN ser coherentes con la informacion
reportada en el certificado de existencia y representacion legal y/o matricula mercantil aportado para el
cumplimiento del establecimiento de comercio segun aplique, so pena de rechazo de la acreditacion del

cumplimiento del presente requisito. El comité evaluador esta en la potestad de confirmar y corroborar
dicha informacion.

Nota 3: Para el caso de los oferentes plurales (unién temporal, consorcio o promesa de sociedad futura)
cada integrante debe acreditar individuaimente este requisito.

NOTA 4: El Concepto Sanitario y/o Acta de inspeccion Sanitaria DEBE allegarse en el formato
establecido para tal fin por parte la autoridad sanitaria competente, conforme a lo dispuesto en el articulo

51 de la Resolucion No. 2674 de 2013 y Resolucién 1229 de 2013 expedidas por el Ministerio de Salud y
Proteccion Social.

C. Acta de Inspeccién Sanitaria de Vehiculos y/o medios de transporte:

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa de
sociedad futura) DEBE anexar a su propuesta, el acta de inspeccion sanitaria legible de minimo 01

P

VEHICULO que posea sistema de refrigeracién o congelacién, expedido por la autoridad sanitaria
competente en la cual consten las condiciones sanitarias del mismo con concepto FAVORABLE o
FAVORABLE CON REQUERIMIENTO apta para el transporte de alimentos, que no SUPERE LOS
DOCE (12) MESES de expedicion.

Pégina 20 de 77



PROCESO ] ]
GESTION DE LA CONTRATACION

TITULO _
\\y// . CODIGO: CT-FO-28
INVITACION PUBLICA MINIMA -
fi'fi'f&‘l“—r—ﬂi‘ CUANTIA VERSION No. 03 Pagina 21 de 77

FECHA: 20 || 12 || 2023

Adicional a ello debe anexar junto con este requisito:

1. Copia Soat (el cual debe estar vigente).

Revision tecno mecénica (si aplica), mediante la cual se verificara que el vehiculo y/o medio de

trasporte, posee las condiciones mecanicas éptimas para poder circular por las vias publicas y
privadas del pais.

3. Licencia de transito del vehiculo (Tarjeta de Propiedad).

A su vez debe dar cumplimiento a todos los requisitos establecidos en la Resolucion 2674 del 2013,
Capitulo Vi, Articulo 29.

Nota: Se debe allegar Licencia de transito del vehiculo (Tarjeta de Propiedad), mediante el cual se

acredite la tenencia del vehiculo o en su defecto vinculo civil o contractual que pruebe la tenencia
de los vehiculos a titulo del oferente.

D. Cumplimiento de Normatividad Con Relacién Al SG-SST
El oferente persona natural o juridica debe allegar con su oferta:

o Certificacién, expedida por la ARL a la cual se encuentre afiliada la empresa, que certifique
porcentaje de cumplimiento del SG-SST de acuerdo al Decreto 1072 de 2015 y segun las fases
de implementacion de la Resolucién 0312/2019, donde la valoracién sea MODERADAMENTE
ACEPTABLE o ACEPTABLE en la que coste que la aplicacién de autoevaluacién haya sido en el
mes de diciembre de 2023.

Nota 1: Al momento de la verificacién se tendra en cuenta la fase de implementacién definitiva del
Sistema de Gestién de SST en la que se encuentre el proponente de acuerdo a lo establecido en el
articulo 26 de la resolucion 312 del 2019, que al tenor indica:

“Desde enero_del afio 2020 en adelante, todos los Sistemas de Gestion de SST se ejecutaran
anualmente de enero a diciembre o en cualquier fraccién del afio si la empresa o entidad es creada
durante el respectivo afio.

Del 2020 y en adelante, en el mes de diciembre las empresas deberan:

1. Aplicar la autoevaluacion conforme a la Tabla de Valores y Calificacion de los Estandares Minimos del
Sistema de Gestién de SST, mediante el diligenciamiento del formulario de evaluacién establecido en el
articulo 27 de la presente resolucion.

2. Elaborar el Plan de Mejora conforme al resultado de la autoevaluacion de los Estandares Minimos.
Este Plan de Mejora debe quedar aprobado por la empresa en el Plan Anual del Sistema de Gestién de
SST.

3. Formular el Plan Anual del Sistema de Gestién de SST, el cual debe empezar a ser ejecutado a partir
del (1) primero de enero del afio siguiente.

Nota 2: Para el caso de los oferentes plurales (unién temporal, consorcio o promesa de sociedad futura)
cada integrante debe acreditar individualmente este requisito.

E. Educacion y Capacitacion de Los Manipuladores De Alimentos
De conformidad con la resolucion 2674 de 2013, en su ARTICULO 12.- EDUCACION Y CAPACITACION

establece que: “...Todas las personas que realizan actividades de manipulacién de alimentos deben tener
formacién en educacién sanitaria, principios bésicos de Buenas Practicas de Manufactura y préacticas
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higiénicas en manipulacién de alimentos. Iqualmente. deben estar capacitados para llevar a cabo las
tareas que se les asignen o desempefien, con el fin de que se encuentren en capacidad de adoptar las
precauciones y medidas preventivas necesarias para evitar la contaminacién o deterioro de los alimentos.
Las empresas deben tener un plan de capacitacién continuo y permanente para el personal manipulador
de alimentos desde el momento de su contratacion y luego ser reforzado mediante charlas, cursos u otros
medios efectivos de actualizacién. Dicho plan debe ser de por lo menos 10 horas anuales, sobre asuntos
especificos de que trata la presente resolucién. Esta capacitacién estara bajo la responsabilidad de la
empresa_y podra_ ser efectuada por ésta, por personas naturales o juridicas contratadas y por las
autoridades sanitarias. Cuando el plan de capacitacion se realice a través de_personas_naturales o
juridicas diferentes a la empresa, éstas deben demostrar su idoneidad técnica y cientifica y su formacién
y experiencia especifica en las dreas de higiene de los alimentos.

Buenas Préacticas de Manufactura y sistemas preventivos de asequramiento de la inocuidad...”

En tal sentido, el oferente persona natural o juridica debe allegar con su oferta:

» Certificado de higiene y manipulacion de alimentos y/o listados de asistencias a capacitaciones,
con fecha de expediciéon dentro de los 6 meses anteriores a la fecha de cierre del presente
proceso, de dos operarios involucrados en el area de proceso de produccion y/o distribucion.
Dichas certificaciones podran ser efectuadas por personas naturales o juridicas contratadas y por
las autoridades sanitarias.

* Plan de capacitacién continuo-permanente y/o cronograma de capacitacion para el personal
manipulador de alimentos desde el momento de su contratacién, de acuerdo con lo establecido
en el Articulo 13. Plan de capacitacion de la resolucién 2674 de 2013.

F. Certificacién de aptitud médica para la manipulacion de alimentos del Personal
Manipulador de Alimentos y persona encargada del descargue y/o Conductor:

Para el cumplimiento de este requisito se requiere que el oferente presente certificacion medica no
mayor a doce meses de expedicion del personal involucrado en el area de proceso de produccion y/o
distribucién (02 Personas encargadas del descarque y/o conductores), en la cual conste la aptitud
para la manipulacion de alimentos y el buen estado de salud.

NOTA: La Entidad se reserva la potestad de realizar visita técnica y verificacion de las instalaciones

locativas, manipuladores, y procesos en cualquier momento o etapa del proceso de seleccion, de
visita en la cual se tomaran evidencias fotograficas.

G. Plan Estratégico De Seguridad Vial

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa de
sociedad futura) DEBE anexar en su propuesta el plan Estratégico de Seguridad Vial acreditando el
cumplimiento a la normatividad vigente en seguridad Vial, segun la Ley 1503 de 2011 articulo 12,
modificado por el articulo 110 de la ley 2109 de 2019 y Resolucién 20223040040595 de 2022 que deroga
la Resolucion 1565 de 2014, y Por la cual se adopta la metodologia para el disefio, implementacién y
verificacion de los Planes Estratégicos de Seguridad Vial y se dictan otras disposiciones.

Adicionalmente y en cumplimiento del decreto 2851 del 2013, Articulo 11. Registro, Adopcion y

Cumplimiento, El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o
promesa de sociedad futura) DEBE anexar en su propuesta certificacion suscrita por el organismo de
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transito que corresponde a la jurisdiccién en la cual se encuentra su domicilio o quien haga sus veces, en
donde se avale el cumplimiento del Plan Estratégico de Seguridad Vial.

Nota 1: El plan Estratégico de Seguridad Vial deberd acreditar el cumplimiento del Capitulo |.
Metodologia para el disefio e implementacién del PESV, en la estructura metodologica de 24 pasos
indicada en el anexo de la resolucién 20223040040595 de 2022.

Nota 02: Para el caso de los oferentes plurales (unién temporal, consorcio o promesa de sociedad futura)
cada integrante debe acreditar individualmente este requisito, salvo si la naturaleza y particularidad de la
organizacion de unos de los integrantes no le exija su aplicacién conforme a lo estipulado en el articulo
12 de la Ley 1503 de 2011.

H. Plan de Saneamiento

El oferente debera certificar la implementacion y capacitaciones de cada uno de los programas del plan
de saneamiento basico los cuales son el programa de limpieza y desinfeccion, programa de manejo de
residuos sélidos y programa anual de control de plagas y manejo de roedores en cumplimiento de la
resolucion 2674 de 2013.

I.  Seguridad de la informacién

Dando cumplimiento a las politicas, normas, procedimientos y buenas practicas de seguridad de los
activos de informacion y demaés lineamientos establecidos por la Agencia Logistica de las Fuerzas
Militares y con el fin de minimizar el uso no autorizado, indebido o accidental de los activos de
Informacién de la entidad, el futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién
temporal o promesa de sociedad futura) DEBE anexar al cumplimiento de este requisito EL
ACUERDO DE CONFIDENCIALIDAD Y NO DIVULGACION CONTRATISTA (Formulario No.8),
debidamente diligenciado y firmado.

CAPITULO No.3 |
CRITERIOS DE EVALUACION
3.1 ESPECIFICACIONES TECNICAS
EL FORMULARIO NO 2, ESPECIFICACIONES TECNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO debe

ser firmado por el oferente o representante legal como aceptaciéon de cumplimiento de las
especificaciones técnicas minimas exigidas a entregar.

3.2. CRITERIOS DE EVALUACION ECONOMICA

Se procedera a la apertura de la “PROPUESTA ECONOMICA”, (FORMUARIO No.3) y se establecera un
orden de elegibilidad en cuanto a los precios ofertados, de conformidad con los siguientes pasos:

Paso 1: Se realizara la evaluacién econémica de todas las propuestas para determinar cual corresponde
a la de menor valor.

Paso 2: Se verificaran las operaciones aritméticas del contenido de las propuestas en lo correspondiente
a precios; si presenta errores aritméticos, se corregiran, en todo caso no podra superar el
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presupuesto oficial ni los valores unitarios ponderados. El valor corregido se tendra en cuenta
tanto para la evaluacién como para la adjudicacion.

Paso 3: En el evento que el oferente ofrezca mayores cantidades a las requeridas en el pliego de
condiciones, para la evaluacién econémica y adjudicacion solo se tendran en cuenta las
cantidades exigidas, sin que esto amerite el rechazo de la oferta.

De igual manera se deben atender las notas del formulario No.3 de la propuesta economica y las
del andlisis del sector y ademas las siguientes:

Nota: 1 La propuesta econémica debera ser presentada en el formulario requerido.

Nota: 2 En la evaluacién y analisis de las ofertas presentadas, la Agencia Logistica de las Fuerzas
Militares Regional Amazonia, dara aplicacion estricta a lo establecido en el articulo 2.2.1.1.2.2.4. Oferta
con valor artificialmente bajo del Decreto 1082 de 2015 asi como también se dara aplicacién a las
recomendaciones dadas por Colombia Compra Eficiente, como participe de la Contratacién
Publica_en Colombia y todas aquellas disposiciones, leyes v demas conceptos emitidos por

Entidades correspondientes, a fin de evitar la paralizacion de la prestacion del servicio y las
circunstancias que se deriven en un riesgo de incumplimiento.

Nota: 3 La evaluacion se realizara items por items, la oferta no debera superar el valor ponderado de
cada uno de sus items, lo anterior dado que se entendera que el valor ponderado de cada uno de ellos
sera el presupuesto maximo que tiene la entidad para su compra.

CAPITULO 4
DOCUMENTOS PARA ENTREGAR CON LA OFERTA

El oferente debera cargar a la plataforma SECOP |l todos los documentos y requisitos mencionados en el
Capitulo No. 2 REQUISITOS HABILITANTES Y ADEMAS LOS SIGUIENTES.

4.1. DOCUMENTOS ADICIONALES
Ademas de los antes mencionados el oferente debera cargar con su oferta:

* ANEXO No. 2 OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA: E! cual debera estar suscrito por el
oferente, (requisito de caracter técnico).
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ANEXO No. 1

DATOS DEL PROCESO

1.1 Unidad Ejecutora

AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES

1.2 Ordenador del
gasto

Para todos los efectos previstos en el pliego de condiciones, sera
ordenador del gasto el Mayor JAVIER ORLANO AVILA BOHORQUEZ,
Director de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares Regional
Amazonia y/o quien haga sus veces.

1.3 Identificacién del
proceso

MINIMA CUANTIA No.006-013-2024

14 Presupuesto
Oficial

El presupuesto oficial de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares para
el presente proceso es hasta por la suma de CINCUENTA Y OCHO
MILLONES QUINIENTOS MIL PESOS M/CTE ($58.500.000).

NOTA 1: El presupuesto asignado a esta contratacién comprende todos

los costos que pueda generar el suministro en cada uno de los lugares
solicitados.

NOTA 2: Las ofertas en ninguin caso deben superar los valores unitarios
ponderados por la Entidad, ni el presupuesto oficial dispuesto para el
presente proceso de seleccion. So pena de ser rechazada la propuesta
econdmica.

NOTA 3: La Entidad se reserva el derecho de realizar la correccion
aritmetica de las cifras contenidas en la propuesta econémica que se
encuentraen el SECOP Il si a ello hubiere lugar, en el entendido
que dicha correccion aritmética corresponda a ajustes por
aproximacion al peso, siempre y cuando no altere el valor total de la oferta.

NOTA 4: El valor de las ofertas debe presentarse en moneda legal
colombiana (pesos), sin centavos.

NOTA 5: Si el proponente no discrimina el IMPUESTO A LAS VENTAS
(IVA) el cual se encuentra reglamentado por el Estatuto Tributario vigente,
y en consecuencia el bien o servicio causa dicho impuesto, la entidad o
considerara incluido en el valor total de la propuesta y asi lo aceptara el
proponente.

NOTA 6: Los proponentes son responsables de informarse e inciuir en su
propuesta toda tasa, retribucion, impuesto o gravamen que corresponda
y/o del cual sea responsable y, la Agencia Logistica de las Fuerzas
Militares, Regional Amazonia, no aceptara reclamacién alguna por estos
conceptos.

NOTA 7: No se estipulan cantidades, ya que se haran de acuerdo a
requerimientos y necesidad de la entidad previa solicitud y aprobacién del
supervisor del contrato.

1.5 Apropiacion

El presente proceso esta respaldado por el Certificado de Disponibilidad
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presupuestal Presupuestal No. 4124 del 15 marzo de 2024 expedido por el Jefe de
Presupuesto de la Agencia de las Fuerzas Militares.
CLASIFICAD
GrRUPO | SEGVENT | oy ia CLASE | PRODUCTO oR |
: UNSPSC |
(E)
(50) (11) (20) (05) I
1.6 Clasificacién de PRO%DI;]ECT Alimentos, | Productos de Carnes Carne, 50112005
B" S .. uso bebidas Carne y Aves | procesadasy procesada
renes y ervicios y tabaco de Corral preparadas con aditivos
UNSPSC _.F'(’:‘E';\'-
| (50 (11) (20) (09)
P%OSDI;JECT | Alimentos, | Productos de |  Carnes Cerdo, 50112009 ‘
USO bebidas | Carne y Aves | procesadas y [ procesada [
FINAL y tabaco } de Corral preparadas | con aditivos
Lugar: Grupo contratos Regional Amazonia de la Agencia Logistica de
1.6. Lugar y Fecha de |Las Fuerzas Militares en la Plataforma Secop Il
Apertura
Fecha: 20 de marzo del 2024,
Los interesados podran solicitar por escrito cualquier aclaraciéon u
observacién al contenido de la invitacion publica, hasta dia 21 de marzo
del 2024 hasta las 18:00 horas.
La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares respondera todas y cada
una de las aclaraciones solicitadas mediante documento escrito publicado
en las paginas web www.agencialogistica.gov.co, www.contratos.gov.co.
Las respuestas a las observaciones se efectuaran el dia 22 de marzo del
2024.
1.7. Fecha y hora limite

para solicitar

aclaraciones

Dentro del mismo término para formular observaciones se podran
presentar las solicitudes para limitar la convocatoria a MIPYME
COLOMBIANAS, esto es el 21 de marzo del 2024 hasta las 18:00
horas.

El' aviso respectivo de que trata el articulo Articulo 2.2.1.2.1.5.2
Subseccion 5 del Decreto 1082 de 2015, modificado por el articulo 2 del
decreto 1860 del 2021 ser4 publicado el dia 22 de marzo del 2024,

Las adendas, de realizarse, se haran hasta el 22 de marzo del 2024
hasta las 12:00 horas y se publicaran en los términos establecidos en el
Decreto 1082 de 2015.

1.8 Lugar, Fechay Hora
de Cierre.

Fecha:
Hora:

26 de marzo del 2024
12:00 horas

NOTA: La lista de oferentes (Acta de Cierre) se publicara en las paginas
www.agencialogistica.gov.co y www.colombiacompra.gov.co
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Las ofertas deben tener el término de validez igual al plazo de ejecucion

13 X::':: Ziminimards la establecido para el presente proceso de seleccién segun lo sefialado en
este Cronograma, en el numeral 1.15 Plazo de ejecucion.
1.10 Plazo para la
Verificacion y La verificacion de los requisitos habilitantes y evaluacion de las propuestas
Evaluacion de las se efectuaran desde el dia del cierre hasta el 27 marzo del 2024.
Propuestas:
Los oferentes contaran con un plazo de un (01) dia habil para verificar los
. informes de evaluacién y formular sus observaciones. Es decir el dia 01
1.11 Traslado del informe | 4e abril del 2024.
de evaluacion. ) o
La subsanacion de los requisitos solicitados debera ser allegada hasta el
02 de abril 2024 a las 10:00 horas.
1.12 Forma de adjudicar | La adjudicacién del presente proceso se efectuara de forma global.
La definicion del proceso (adjudicacion o declaratoria desierta) se realizara
1.13 Plazo para la el mismo dia de respuesta a las observaciones o dentro de los dos (02)
adjudicacién habiles siguientes.
(definicion del
proceso) Las respuestas a las observaciones se realizaran el dia 03 de abril del
2024.
Dentro de los tres (3) dias habiles siguientes a la suscripcién de la carta de
aceptacion de la oferta, el contratista debe entregar los siguientes
1.14 Plazo parael ]
s documentos:
cumplimiento de los
LeeqL:Isi;?csi : ned ol ¢ Garantias de acuerdo a lo indicado en el numeral 1.11 del capitulo | de
cogtrato la presente invitacion.
' o Acreditar que se encuentra al dia en el pago de aportes parafiscales
relativos al Sistema de Seguridad Social Integral.
El piazo de ejecucién del contrato que surja del proceso de seleccién sera
hasta el 30 de abril de 2024, el cual se contara a partir del cumplimiento
. . de los requisitos necesarios para la ejecucién del contrato, incluida la
1.15 Plazo de Ejecuccion | reunion de coordinacion para aclarar estipulaciones, obligaciones,
entregas y demas condiciones contractuales, o hasta agotar el
presupuesto oficial de mismo, lo que primero suceda en el tiempo.
La ejecucion del contrato se realizar4d mediante entrega del bien dei
conformidad con la ubicacion de las unidades de negocio, previa SO|ICItUd
efectuada por parte del supervisor del contrato:
117 Lugar de Entrega Departamento Caqueta

TE UBICACIO
B BATALLON O UNIDAD T DIRECCION 9
BATALLON DE APOYOS Y )
1 | SERVICIOS PARA EL COMBATE | BASPC 12 Ca"et16F';‘°- 16-00 ’::'°’e“°t'§‘
NO12 "GENERAL FERNANDO AR aque
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SERRANQ” .
|
BATALLON DE INGENIEROS ' Venecia-
2 | NO. 12"GENERAL LIBORIO BIMEJ 12 Venecia-Caqueta c 3 |
MEJIA” aqueta | |
| BATALLON DE APOYO Y Fuerte Militar Larandia Larandia ~
3 SERVICIOS CONTRA EL BASCN Caqueta ubicado a cuatro Caguets
| NARCOTRAFICO kilbmetros al Sureste 9
BATALLON DE APOYO Y Fuerte Militar Larandia Larandia -
4 SERVICIOS CONTRA EL BASCN 2 | Caquetéa ubicado a cuatro Caqueta
NARCOTRAFICO No. 2 kilometros al Sureste. | q ,
GRUPO DE CABALLERIA Fuerte Militar Larandia | Larandia — [
5 MECANIZADO No. 12 “RINCON GMRIN 12 | Caqueta ubicado a cuatro Caqueta
QUINONEZ" kilémetros al Sureste. q
BATALLON DE INSTRUCCION, Fuerte Militar Larandia | Larandia —
6 ENTRENAMIENTO Y BITER 12 | Caqueta ubicado a cuatro | Caqueta
REENTRENAMIENTO NO. 12 | kilémetros al sureste | q !
" i Kilometro 9 VIA LA San Vicente |
T | e CAZADORCAVFANTERIANO. | BicA7 36 | SIBERIA San Vicente del | del Caguan |
Caguan - Caqueta - Caquetd |
Base Tres
[ - Esquinas
COMANDO AEREO DE Aeropuerto Gustavo
8 | COMBATE NO. 6 | CACOMS | \tunduaga Paredes | 9€! Caguan
| | (Solano) -
| | Cagueta

NOTA 1: La recepcién de los bienes objeto del contrato, en el sitio
relacionado en el item 9 de la anterior tabla, estara supeditada a la
efectiva disponibilidad de vuelo por parte de la Fuerza Aérea, para el
traslado de los mismos a la base de Tres Esquinas, de modo que, en la
eventualidad de que se efectie la solicitud del suministro y por
condiciones ajenas a la Entidad no exista salida de vuelo para el traslado
| de los alimentos, el contratista debe recepcionar nuevamente los bienes
objeto de suministro y almacenarlos, toda vez que, la entidad no cuenta
con dicha capacidad; y efectuar entrega de los mismos una vez sean |
solicitados.

Departamento Putumayo

{;g - BATALLON O UNIDAD SIGLA DIRECCION uag:NACI
BATALLON DE INFANTERIA NO. Ny Villa
4 25 "GENERAL ROBERTO BII;;)R Vereda eg:?;v;mr en Villa garzon-
DOMINGO RICO DIAZ- : Putumayo
BATALLON DE ARTILLERIA NO, Kilometro 11 en Ia via que
2 | 27GENERALLUISERNESTO | BALOC | oonduce o puerio Asis en el S anay
L ORDONEZ CASTILLO | corregimiento de Santana. 4

NOTA 2: El futuro contratista debe coordinar con el supervisor las fechas y
horas de entrega, de modo que no se presenten traumatismos en el

cumplimiento de los suministros por no observarse las horas establecidas
para tal fin.

NOTA 3: La Regional podra contemplar lugares de entrega adicionales
mediante la celebracion de actas modificatorias suscritas por las partes.

1.18 Forma de pago

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares cancelara el valor del
|contrato (menos descuentos de ley), en mensualidades vencidas, o
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proporcional por fraccién, correspondiente a los suministros efectivamente
realizados y de acuerdo a los valores ofertados por el contratista, dentro

de los treinta (30) dias siguientes a la correspondiente facturacion, previo
cumplimiento de los tramites administrativos y financieros a que haya iugar
y al cumplimiento de los siguientes requisitos:

A cargo del contratista:

Factura o documento equivalente con el cumplimiento de los requisitos
sefialados en los Articulos 621 y 774 del Codigo de Comercio y
Articulo 617 del Estatuto Tributario Nacional. De conformidad con el
Decreto 1929 de 2007 por el cual se reglamenta el articulo 616-1 del
Estatuto Tributario y demas normas que le adicionen, modifiquen o
sustituyan, el contratista generara y pondra a disposicion de la
Agencia Logistica de las Fuerzas Militares las facturas electronicas
junto con la copia de la Resolucién de autorizacién expedida por la
DIAN, a través del correo electronico del Supervisor del Contrato, que
sera informado con anticipacion a la generacién de las facturas, notas
credito y/o notas débito, para su respectiva revision y aceptacién o
rechazo de la misma. De igual manera el contratista debe cargar cada
una de las facturas generadas por el link del proceso en la plataforma
transaccional del SECOP |l, una vez se realice aceptacién por parte
del supervisor del contrato. Esta condicién serd de obligatorio
cumplimiento, de acuerdo a la normatividad tributaria vigente durante
el plazo de ejecucion.

Certificacion de paz y salvo del pago de seguridad social integral y
parafiscales. Si es U.T o Consorcio se deben anexar igualmente por
cada miembro. Tratandose de personas juridicas, se debera
acreditar el pago de los aportes de sus empleados, a los sistemas
mencionados mediante certificacién expedida por el revisor fiscal,
cuando este exista de acuerdo con los requerimientos de ley, o en su
defecto por el representante legal.

Certificacion de paz y salvo de obligaciones laborales. Si es U.T o
Consorcio se deben anexar igualmente por cada miembro. Tratandose
de personas juridicas, se debera acreditar el pago de los aportes de
sus empleados, a los sistemas mencionados mediante certificacion
expedida por el revisor fiscal, cuando este exista de acuerdo con los
requerimientos de ley, o en su defecto por el representante legal.

Planilla de pago seguridad social y parafiscales;, por parte del
contratista de las obligaciones frente al sistema de salud, riesgos
profesionales, pensiones y aportes a las Cajas de Compensacion
Familiar, Instituto Colombiano de Bienestar Familiar y Servicio
Nacional de Aprendizaje, cuando a ello haya lugar.

Documentos por parte del contratista de no aplicacion de retencién en
la fuente para trabajadores independientes.
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A cargo del supervisor del contrato:

a. Formato vigente Tramite pago parcial y/o total.

b. Cuadro control de pagos firmado.

c. Acta de entrega y recibo a satisfaccién del objeto Contractual
debidamente diligenciado y firmado por el supervisor y el contratista.

d. Alta de la unidad de Negocio.

Requisitos adicionales en caso de existir endoso o cesion:

a. Endoso Factura o equivalente.

b. Memorando tramite de endoso por parte de la Coordinacién de
Contratos de la Regional.

c. Aceptacion endoso por parte del contratista y en los casos de UT o
Consorcio por cada uno de los integrantes.

d. Documento Autorizacion endoso / Cesiones por parte del beneficiario.

NOTA 1: Los documentos y requisitos sefialados en los anteriores literales
deberan acreditarse para la procedencia de cada uno de los pagos a que
haya lugar durante el término de ejecucion del contrato.

NOTA 2: La certificacion Bancaria entregada con la propuesta, no tendra
una fecha de expedicién mayor a treinta (30) dias, en este orden de ideas
esta debera contener los siguientes datos:

Nombre o Razén Social

Numero de Nit.

Entidad Financiera

Numero de cuenta

Tipo de cuenta (Ahorros o corriente)

Si el contratista cambia de cuenta bancaria, solicitard a la entidad
bancaria, certificacion bancaria actualizada, la cual debera presentar
dentro de los diez (10) dias anteriores al respectivo giro.

NOTA 3: La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional
Amazonia no se responsabilizara por la mora en el pago al contratista,
cuando ello fuere provocado por encontrarse incompleta la documentacién
que sirva de soporte para el tramite y no se ajuste a los requisitos
establecidos en el articulo 617 del Estatuto Tributario modificado por el
articulo 40 de la Ley 223 de 1995 y el articulo 64 Ley 788 de 2002.

La oferta debe ser presentada en PESOS COLOMBIANOS.

1.19 Moneda
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OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

Ademas de las previstas en la ley 80 de 1993, ley 1150 de 2007 y normas reglamentarias
inherentes a la naturaleza del contrato, a las obligaciones derivadas de las disposiciones legales
vigentes que regulan su actividad y las contenidas en los documentos previos del proceso de
seleccion, el futuro contratista debe cumplir con las siguientes obligaciones:

Obligaciones Generales:

a. Dar cumplimiento a las obligaciones con los sistemas de seguridad social, salud, pensiones
y aportes parafiscales cuando haya lugar, y presentar los documentos respectivos que asi lo
acrediten, conforme lo establecido por el Articulo 50 de la Ley 789 de 2002, la Ley 828 de
2003, la Ley 1122 de 2007, Decreto 1703 de 2002, Decreto 510 de 2003, articulo 3 de la
Ley 1150 de 2007, Ley 1562 de 2012 y demas normas que las adicionen, complementen,
modifiquen o aclaren.

b. Dar cumplimiento a lo estipulado en el Manual del Sistema de Gestién de Seguridad y Salud
en el Trabajo para Contratistas, Subcontratistas y Proveedores de la Agencia Logistica de
las Fuerzas Militares.

c. Pagar los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones de todo el personal que ocupe
en la ejecucién del contrato, igualmente la elaboracién de los subcontratos necesarios,
quedando claro que no existe ningun tipo de vinculo laboral del personal con la Agencia
Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia.

d. Cumplir con todos los requisitos establecidos para pago, quedando bajo su responsabilidad
el no tramite de pago de la respectiva (s) factura (s), por falta de cumplimiento total de los
mismos.

e. Conocer a cabalidad el estudio y documentos previos, anexos técnicos, proyecto de pliego,
pliego de condiciones definitivo, adendas (si hay lugar a ellas), contrato y demas
documentos del presente proceso de seleccion a fin de ejecutar y dar cumplimiento del
objeto del proceso con eficiencia y eficacia.

f. Actualizar y/o modificar las garantias cuando a ello hay lugar.

g. Efectuar las entregas en los plazos y condiciones establecidas, e igualmente en el vehiculo
acreditado en el proceso de seleccién para tal fin, so pena de incurrir en incumplimiento
contractual

h. Entregar la totalidad del suministro solicitado junto con la factura, la cual debera cumplir con

los requisitos legales correspondientes, como los precios ofertados en el contrato.
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Responder en los plazos que la Agencia Logistica Regional Amazonia establezca en cada
caso, los requerimientos de aclaracion o de informacién que le formule.

Suscribir el acta de recibo a satisfaccién del objeto contractual y el Acta de Liquidacion del
Contrato.

Informar oportunamente a la Entidad y/o supervisor del contrato, cualquier irregularidad o
inconveniente que se presente en el suministro.

Constituir la garantia de cumplimiento dentro de un plazo no mayor de tres (03) dias habiles
siguientes a la fecha de perfeccionamiento del presente contrato.

m. Realizar todos los procesos y procedimientos necesarios en la plataforma SECOP Il y SIIF,

de su competencia.

Mantener activa la cuenta corriente o de ahorros reportada para los pagos con el fin de
evitar traumatismos en el proceso de ejecucion del contrato.

Obligaciones Especificas:

a.

Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato, ejecutando el suministro contratado de
acuerdo con los documentos que soportan el proceso contractual y la propuesta
presentada, especialmente con lo dispuesto en las especificaciones y fichas técnicas
establecidas por la Entidad.

Informar al supervisor, una vez suscrito el respectivo contrato, el numero de contacto
telefonico y correo electronico dispuesto para las solicitudes de pedido.

. Contar con la coordinacion logistica necesaria, y a su costa, para la entrega de los bienes en

los lugares de ejecucién del contrato.

Dar observancia durante la ejecucion del contrato a la Resolucién 2674 de 2013, y demas
normas y/o actos administrativos que la sustituyan, modifiquen o adicionen.

. Cambiar los bienes suministrados que presenten algun tipo de observacién posterior a su

entrega, por no cumplir con las condiciones técnicas descritas en el contrato, en un lapso no
Superior a 2 horas siguientes de comunicada la eventualidad para las unidades de negocio
ubicadas en el departamento de Caquetd y un lapso no superior a 10 horas para las
unidades de negocio ubicadas en el departamento de Putumayo.

Mantener vigentes, durante la ejecucion del contrato, todas las licencias y/ permisos

requeridos para el suministro del bien, conforme a los requerimientos de las normas que
rigen la materia.
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g. Llevar el control sobre las cantidades y ejecucion presupuestal del contrato, siendo Unica y
exclusivamente responsabilidad del contratista, los suministros que se efectden por fuera del
valor oficial del contrato.

h. Mantener las condiciones sanitarias de los productos a suministrar durante toda la ejecucion
del contrato, igualmente que cuenten con Registro, permiso o notificacién sanitaria vigente,
segun riesgo en salud publica.

i. Garantizar la implementaciéon del Plan Estratégico de Seguridad Vial de acuerdo a lo
indicado en la Ley 1503/20211, Ley 2050/2020, Decreto 1552/2021 y demas que regulen la
materia.

j- Los contratistas, subcontratistas o proveedores deben garantizar el suministro de ropa de
seguridad conforme a lo establecido en la normatividad legal vigente. La cual debe ser
adecuada para las actividades que van a realizar, garantizando que sus trabajadores usaran
los elementos de Proteccion Personal (EPP) y la ropa de seguridad que se les ha
suministrado. Adicionalmente, debera controlar el uso adecuado, inspeccionar y realizar
periddicamente las reposiciones de los EPP y ropa de seguridad para asegurar sus 6ptimas
condiciones; y entrenar a su personal en el uso adecuado y cuidado de los EPP.

REPRESENTANTE LEGAL Y/O PERSONA NATURAL Y/O APODERADO SEGUN APLIQUE
FIRMA'Y POSTFIRMA DEL OFERENTE: REPRESENTANTE LEGAL O PERSONA NATURAL
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FORMULARIO No. 1
CARTA DE PRESENTACION DE LA PROPUESTA

Sefiores )
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES
Ciudad

Referencia: Presentacion de propuesta convocada por La AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS
MILITARES, cuyo objeto es:

El suscrito (Los suscritos) (indicar si actGta como
representante legal y la persona juridica. Si es persona natural y actda en calidad de
propietario de algan establecimiento de comercio o en nombre propio), de conformidad con las
condiciones que se estipulan en la presente invitacién publica No. 006-XXX de 2024, presentamos
la siguiente propuesta:

En caso que nos sea aceptada, nos comprometemos a firmar el contrato correspondiente.

Declaramos asi mismo:

1. Que esta propuesta y el contrato que llegare a celebrarse solo compromete a los firmantes de
esta carta.

2. Que ninguna persona o entidad distinta de los firmantes tiene interés comercial en esta propuesta
ni en el contrato probable que de ella se derive.

3. Que conocemos los documentos de la contratacién y aceptamos su contenido.

4. Que para calcular el precio ofrecido, hemos calculado todos los gastos, costos, derechos,
impuestos, tasas y demds contribuciones que se causen con ocasién de la presentacion de la
oferta, suscripcion y ejecucion del contrato, de acuerdo con las normas legales vigentes, ya que
los mismos se entienden y se asumen por cuenta nuestra.

5. Que hemos recibido los documentos que integra el proceso y Ia Invitacion Publica

8. Que haremos los tramites necesarios para el perfeccionamiento del contrato dentro de los tres (3)
dias habiles siguientes a la adjudicacion e iniciaremos la ejecucion del contrato.

7. Declaramos no hallarnos incursos en causal alguna de inhabilidad e incompatibilidad sefialadas

por la ley.
8. Que conozco, acepto y me comprometo a cumplir con el plazo estipulado en la presente
contratacion,
Los suscritos sefalan como Direccion Comercial .
teléfono , fax , correo electrénico a donde se

puede remitir o enviar por correo, notificaciones relacionadas con esta propuesta la siguiente:
Nombre completo del proponente:;

Numero de Identificacion:

Firma del proponente y/o representante legal:

Nombre en letra imprenta:
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FORMULARIO No. 2

ESPECIFICACIONES TECNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO

SALCHICHA MANGUERA

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO ’

: FICHA TECNICA DE PRODUCT6

Cadigo: PA-FO-75

Versién No. 01

i Pagina 1 de 3

ALIMENTOS | - "
== S Fecha: . 26 03 2021 oS
SALCHICHA MANGUERA

Cédigo

SAP 200000661 / SAP 200001542

- Clasificacion

Embutidos

‘Descripeién del

Producto ¢arnico procesado,-cocido, embutido, elaborado a base de
carne, con la adicion de sustancias de uso permitido, introducido en

Producto tripas naturales o artificialés aprobadas, de didmetro maximo de 45 mm.
Praducto elaborado a partir de la combinacion de came de res, carne de
. . - | pollo y tocino, las tres al tiempo o solo dos de ellas, acompafiadas de
Ingredientes R et e S A AS
agua, almidén, proteina téxturizada de soya, sal, especias y aditivos
permitidos por Ia legislacién sanitaria a nivel nacional.
El producto debe cumplir con los siguientes parametros:
Sele‘ccionada
Parametro*
% min | % max
Proteina:(N x 6,25), en fraccién de masa 12
© Requisitos S~ 3
Fisicc?qutmicos Grasa, en fraceién de masa 28
Humedad mas grasa, én fracclon de masa 88
Almidén, en fraccién de masa 6
Proteina no cémica, en fraccion de masa 3
'Requisiloa composleidn y formulaclon para producto cérnico procesado Tipo Seleccionada
Tabla No 3 NTC 1325 (Quinta Version)
El producto debe cumplir con los siguientes parametros:
Tebis 5.
p ' 2% m ['] [
Récuania de azroblos mesdfias, ] 200000 1
Recuenia de cobfarmes Ui L 300 1
Recusdalo d¢ Staphyiodoccys surmes codguiasa positva, UFLY <108 - -
T 4l eiporms Clostridam sullla reductor, UFCH) 18 1
ReqUISItOS’ '|;?*mu:|:: Salmooets 125 § Jusenca ‘-n -
Microbiolégicos e a1 3 ase
en donda

x£83

]

nUmeto da mueshias qué 3e vin @ sxaminar

irnato da munlras prmian con revdtados enta my 1L

w g para productos carnicos pi dos— NTC 1325 (quinta
Versién)
Requisitos No Aplica

Nutricionales

Otras
caracteristicas
dgl producto

Los aditivos utilizados para la elaboracion del producto deben’ cumplir
can todos los requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 y sus
actualizaciones, asi como también de la Resolucién 2606 de 2009; con
relacion a las materias primas se debe cumplir con lo establecido en la
Resolucién 4506 de 2013 y/o. sus modificaciones siguientes: Resolucion
2671 de 2014 y Resolucién 3709 de 2015.

|
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NTC 1325 (titima Actualizacion), Resolucion 2674 de. 2013 Decreto
| 1500 de 2007, Decreto 2162 de 1983, Resolucion 2690 -dé 2015,
Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 333 de 2011 y demas normas que
las modlfquen adicionen o sustituyan. :

SAP 200000661 {-8AP:200001542 Por kilogramo de producto...

G El producto debe ser embalado: Producto empacado al vacio, Paquete x

Producto | 1500 gr * 10 Und,
Cada salchicha debera ser empacada en pelicula de- celulosa o material
de-alta barrera-apto para usar en la Industria-de Alimentos, de-primer
. uso, materlal _grado alimenticio, inerte que no reacéionen con &l producto
Empaque y/; ‘0 altere 'sus caracteristicas microbioldgicas, figicas, quimicas- y
‘organolépticas, que permita la adecuada conservacion alo Iargo de toda

Embala@ | su vida util. El cumplimiento de los materialés - utilizados para’ el empaque

- | debe estar- condiionado al cumplimiento de la'Resolucion-683 de 2012,
 Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013 dependiendo det
material utilizado..
Debe ser impreso no. adhesivo con tinta negra de facil lectura y de
. " .|tamafio proporcional al tamafio del producto, segtn”Resolucion 5109 de
Rotulado | 2005; Resolucién 333 de 2011. La informacion suministrada en el
empaque debe. también declarar la existericia.o no de alérgenos en su
composmlén

El producto requ:ere una vida (til de 40 dfas contados a partir de la fecha
de fabricacion. Al momento de la entrega no debe tener mas de 10 dias
de fabr_zcado Producto Refrigerado (Temperatura entre 0°C y 4°C),

El producto. debe ser transportado en furgén dotado con unidad de
enfriamiento.y equipos de medicién de temperatura. El personal debe
poseer dotacion.completa para la entrega del: producto Se debe cumplir
con todos los requnsnos referenciados en el capitulo’VII de la Resolucién
2674 de 201 3. :

El proveedor debera acreditar:
e Concepto sanitario de planta procesadora exped|da por la entidad
- competente.:(Con fecha de expedicion no superior a un afio y con
. concepit’ Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso
de los ‘comergializadores se debe presentar Concepto sanltar'o del
sitio de almacenamiento.
» Concepto- sanitarlo de vehiculos de transporte expedldo por la
entidad competente. (Con fecha de expedicién no superior a un afio
y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

. Reglstro samtarlo del producto. (Vigente).

No es de caracter obligatorio; si lo tiene puede presentar. HACCP
(Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos) ylo BPM (Alcance:
Fabricacién de productos carnicos cocidos).

MAYO DE 2023
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VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Versién Inicial

- Ajuste al formato PA-FO-75, Version 00 Se retira cédigo SIC en donde se menciona, se realiza adicién de letra "o" en
descripcién de ingredientes, camblando de: “Producto elaberade a partir de la combinacion de came de res, came de
pollo y tocino, las tres al tiempo solo dos de elias, acompafiadas de agua, almidén, proteina texturizada de soya, sal,
especlas y aditivos permitidos por la legislacidn sanitaria a nivel nacional” por “Producto elaborado a partir de ia
combinacion de came de res, carne de pollo y tocino, las tres al tiempo o solo dos de ellas, acompafiadas de agua,
almidon, proteina texturizada de soya, sal, especias y aditivos pemmitidos por la legislacion sanitaria a nival nacional”,
dando claridad a ntimero de proteinas requeridas. Se determina requisitos nutricionales mediante Datos de tabla
nutsicional ICBF 2015 - Salchicha Premium ask:

Datos de tabla nutricional ICBF 2015 — Salchicha Premium

al

En otras caracteristicas de producto se relaciona Adicién Norma Niveles contaminantes y Aditivos; En condiciones de
transporte se adiciona “Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucidn 2674 de
2013". Se adiciona Decreto 2162 de 1983, Resolucién 2690 de 2015. En los requisitos de rotulado se adiciona” Debe ser
impreso no adhesivo con tinta negra de facil lectura y de tamaiio proporcional al tamafio del producto, segiin Resolucién
5109 de 2005, Resolucidn 333 de 2011, La informacién suministrada en ef empaque debe también declarar ia exlstencia o no
de alérgenos en su composicién”. Los requisitos especificos se cambian por vida Gtit del producto: Producto Refrigerado
(Temperatura entre 0°C y 4°C), debe tener Minimo 30 dias de vida util. En certificaciones y /o requisitos de cumplimiento del
proveedor: Se adiclona requerimiento del proveedor Registro sanitario del producto. (Vigente).

Se ajusta la informacién a formato PA-FO-75 Varsién 01, se modifica nombre de fa FTP de acuerdo a nombre de producto en
SAP, se modifican requisites fisicoquimicos de acuerdo al tipo de producto se cambia de tipo Premium a tipo seleccionado,
fos requisitos nutricionales se modifican de acuerdo a tipo de producto: salchicha seleccionada, en requisitos normativos se
adiciona resolucién 2674 de 2013 y la informacién “y demés normas que las madifiquen, adicionen o sustituyan”, Cambios
realizados por IMRC / Agosto 2021,

En requisitos espacificos se ajusta informacion de la NTC 1325 Quinta versién, se retira la tabla de Requisitos Nutricionales
ya que la tabla No 3 de la NTC 1325 contiene la informacién. En Requisitos Normativos se incluye Resolucion 5109 de 2005,
Resoluclén 2674 de 2013, Resolucién 333 de 2011.

Se ajustan las Certificaciones Proveedor / Maquilador/ Comerclalizador: se incluye para el caso de los comercializadores se
debe prasentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento y se ajusta el texto asi: No es de cardcter obligatorio; si lo
tiene puede presentar: HACCP (Alcance: Fabricacién de productos carnicos cocidos) y/o BPM (Alcance: Fabricacidn de
productos cérnicos cocidos).

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

Ing Alim. Ingrid Marcela
Alfonso Rodriguez

10 MAY 2003 ,@@%u {

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

Nut. Diet. Maria Catalina
Rodriguez Gonzalez

10 MAY 2023

Profesional de Defensa

Subdireccion General De

Operacién Logistica

Ing Alim. Gisella Paola
Garcia Avendaiio

10 MAY 2023

Profesional de Defensa
Oficina Asesora de
Planeacién e Innovacion
Institucional

Ing. Ind Fabian Ernesto
Ponguta Castro

10 MAY 2023

Directora Abastecimientos

Clase | (E)

Adm.Emp. Luz Stella
Beltran Rodriguez

10 HAY 2023

Secretario General (E)

Coronel {(RA) Ricardo
Augusto Salcedo Rezo

10 MAY 2023

Director General

Coronel Carlos Augusto
Morales Hernandez

10 MAY 2023
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FICHA TECNICA DE PRODUCTO
: ALIMENTOS

Cédigo: PA-FO.75

Version No. 01 | ‘Pagina 1 de 3

| Fecna;| 26 | 03 | 2021

" HAMBURGUESA DE RES

* Cédigo .

SAP 200001733 / SAP 200000341

Clasificacion

Embutidos

Descripcidn del
Producto

Producto carnico procesado, homogeneizado o picado o ambos,
|| formado, sometido ‘a fratamiento térmico, elaborado a base de came y
con la adicion de sustancias de uso permitido. El producto debe poseer
un olor y sabor caracteristico del producto. El producto debe estar libre
de presencia.de plagas, de.olor y color caracteristico de un producto en
descomposicién o contaminacion por deficiencia en su manipulacién.

Ingredientes .

Requisitos
Fisicoguimicos -

Preducto elaboradoa base de carne de res, protelna de.soya, especias,
sal; aditivos en las cantidades autorizadas por las entidades sanitarias y
demas sustancias de uso permitido.

o Estandar
Parametro® 7 F
% min | % max

Proteina (N x 6,25), en fraccion de masa 10
Grasa, en fraccion de masa 40
Humedad-mas grasa, en fraccién de masa 90
Almidéri, en fraccién de-masa 8
Proteina no camica, én fraccion de masa 6

Req'ulsitos de co

! frescos - tabla 6 - NTC 1325 (Quinta_actualizacion).

mposicion'y formulacién para productos carnicos procesados crudos

Requisitos
Microbiologicos

P Requisite s n ™ M| ¢
Recuento de Staphylococcus coagulass positiva, UFClg 3 100 0| 1
Recuento de esporas Ciostrium sulfilo reductor, UFCig 3 00 j300f 1
Detgceitn de Salimonelia spp, 259 - 3 |Ausencia] - -
Recuento de Escherichia cofl, /g 3 100§ 400 | 1

En donde:

1

n = nmero de muestrds que se van a examinar

m = Indice maximo permisible para identificar nivel de buena calidad
M= Indice maximo permisible para identificar nivel aceplable de calidad
€ = nimere de muastras permitidas con resultados entre m ¥ M.

Requisitos microbioligicos para productos carnicos procesados precocidos congelados o

no - Tabla 7 - NTC 1325 {Quinta actualizacién actualizacién).

Requisitos
Nutricionales

NA

" Ofras

caracteristicas |8

del producto

b

El producto debe garantizar la inocuidad, solo se pueden agregar aditivos
de uso permitido segun ia NTC 1325 (altima actualizacion), los productos
micos no deben contener métales pesados en cantidades superiores

Plome 0,5 mg/Kg maxime

| Decreto 1500 de 2007, Decreto. 2162 de 1983, Resclucion 2690 de 2018,
V Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 333 de 2011, Resolucién 2674 de
2013. El producto debe cumplir con la NTC 1325 Quinta Actualizacién y i
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% demés normas wgentes que le aplique. 2

|

Presantacién del
Producto

SAP 200001733, El producto debe tener un peso mfnlmo de 100 gr
SAP 200000341, Hamburguesa de Carne * Unidad x 200 gr.
Los productos deben venir embalado por 10 a 12 unidades. de producto.

Empaque y/o
Embalaje

El producto debe venir empacado al vacio. El empaque’debe ser una
pelicula de--alta -barrera termoformable que-le provea al -producto
conservacion.y.aislamiento frente a los contaminantes.

Rotulado - -

.| El rotulado impreso en Ia bolsa, no adhesivo y cumplir con ]a Resolucion
*| del Ministerio de Proteccion Social 5109 de 2005, y-debe-garantizarse

que por la accién’ de la humedad el mismo no-se borrara del empagque,
evitando la perdida de trazabilidad en el producto. La informacién
‘suministrada en el empague debe también declarar la existencia o no de
alérgenos en su composicion. .

Producto:Réffigérado {Temperatura entre 0°C y 4°¢):‘ Mini.r"nd*BO.&ias.

22| El ‘producto :debe- ser. transportado en furgén dotado con unidad de

enfriamiento y equiposde-medicion de temperatura.

El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto.
En lugar fresco; secoy ventilado, lejos del calor v el fuego. No debe

i| almacenarse:. ni. transportarse con diferentes. sustancias. .Concepto

sanitario FAVORABLE.expedido por el ente temtorlal de salud. Se debe

| cumplir con todds los requisitos referenciados en el capftulo VII de la
| Resolucién.2674 de 2013.

El proveedor deberé acredltar

Conceptd’ samtarlo de planta procesadora expedxda por la entidad
- competente. (Con fecha de expedicién no superior a un.afio y con
concepto_Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso
“de’los; comerclahzadores se debe presentar Concepto sanitario del
smo de almacenamlento

Concepto ‘sanitarié de vehiculos de transporte expedldo por- la
entidad-competente. (Con fecha de expedicion no supenor @ un afio
y con concepto Favorable o Favorable con requer|m|entos)

Reglstro sanitario del producto. (Vigente)

No es de caracter obligatorio; si lo tiene puede presentar: HACCP
(Alcance: Fabricacién de productos- cérmcos cocidos) y/o BPM
(A[cance Fabncactén de productos carnicos oo::[dos)

MAYO DE 2023

VERSION |

DESCRIPC[ON DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNlCOS DEL PRODUCTO

Version Inicial realizada por IMRC / Octubre 2021.

Ajuste a formato version 3

- | Se retira requerimiento de HACCP y se a]usta a mscnpclén y autorizacién sanitaria ante eI INVIMA de los estableclmlento
.| acondicicnadores (Decreto 1282 de 2016) i :

|
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Se actualiza el contenido al nuavo formato PA-FO-75 Versién 00

mencionan. Se retira presentaclones y se deja presentacion x 10
Los requisitos fisicoquimicos $e cambian asf:

Los codigos se actualizan, teniendo en cuenta los nuevos codigos en Sistema SAP y se retiran cddigos SIC donde se

0 gr.

Componsntes Valor Parimetra® . mEI:ténc:/a;’ -
Protefna (N x 6,?§) en fraccion de masa 10% min - Froleina (N X635, on Focciin 9o moms P —
Grasa, en fraccién de masa . 28 % max T Py m
Humedad mas grasa, en fraccién de masa 90 % max Humedad mas grasa, on froceior do momes o0
Almiddn en fraccidn de masa 10 % max Almiddn, en frzceion de masa 8
4 Proteina no cérnica, en fraccién de masa 6 % méx Proteina no Gamica, en fraccion de masa 5

Se adiciona informacién en Otros requisitos: “El producto debe
uso permitido segun la NTC 1325 (Ultima actualizacién),
cantidades superiores a;

Plomo 0,5 mg/Kg maximo
En Rotulado se adiciona: "La informacion suministrada en el em

gramgaje de |a unidad de producto. Se retira de certificaciones col

5 Se adiciona codigo 200000341 Hamburguesa de carne x unidad. En contenid

Se adiclonan requisitos microbiolégicos basado en la informacion NTC 1325 (tltima actualizacién)
En requisitos fisicoquimicos y microbiolégices, se incluye informacién de donde se extraen los parédmetros,
$e adiciona infermacion nutricional, basado en la Tabla Nutricional del ICBF

paque debe también declarar la existencia o no de alérgenos

en su composicién”. Se adiciona requisito en certificaciones, registro sanitario del producte.

del 2005, para Hamburguesa de Res (2mbutido).
garantizar la inocuidad, solo se pueden agregar aditivos de
los productos carnicos no deben contener metales pesados en

0 y presentacién se modifica dando un rango al
ncepto técnico sanitaric del vehiculo.

6 Se gjusta informacién a formato PA-FO-75 Versidn 01, se retira

En presentacion del producto se retira el texto "SAP 200001733

acorde a las exigencias normativas de trasporte de productos cé

debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento
tiene puede presentar; HACCP
productos cérnicos cocidos).

(Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos)

informacion de contenido por nuevo formato y se adiciona a
presentacion, en el cual se amplia rango de 80 a 75 gr, ademds se adiciona informacién del cddigo 200000341,

En requisitos microbioldgicos Se actualiza Ia tabla No 7-requisitos microbiolégicos “de la NTC 1325 a la Quinta Actualizacian.

Se retiran los Requisitos Nutricionales toda vez que la informacién nutricional se encuentra contenida en el NTC-

actualizacion. ) “Requisitos de composicion y formulacion para productos carnicos procasados crudos frescos. En Requisitos

Normativos se incluye Resolucion 5109 de 2005, Resolucidn 2674 de 2013, Resolucion 333 de 2011.

El producte debe tener un peso minimo entre 75 y 100 gr'y

7 se deja el gramaje establecido en el SAP 200001733 de peso de 100 gr.
En condiciones de transporte se retira la frase También debe ser trans

rnicos comastibles,

Se ajustan fas Certificaciones Proveedor / Maquilador/ Comercializador: se incluye para el caso de los comercializadores se
No es de taracter obligatorio; si lo
y/o BPM (Alcance: Fabricacidén de

y se ajusta el texto asi:

portado en furgon y/o vehiculo cerrade por no estar

1325 quinta

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

Nut. Diet. Maria Catalina
Rodriguez Gonzalez

10 MAY 2023

Profesional de Defensa

.| Abastecimientos Clase | Alfonso Rodriguez

Ing Alim. Ingrid Marcela

10 MAY 20

&
=

| Profesional de Defensa R ¥ E
A . Ing Alim. Gisella Paola i
Subdireccion General y 10 MAY 2023
De Operacion Logistica Garcia Avendafio
Profesional de Defensa
Oficina Asesora de Ing. Ind Fabian Ernesto
| Planeacion e Innovacién Ponguta Castro 10 MAY 2023
Institucional
Directora .
_ e Adm.Emp. Luz Stella Beltran
. Abastec:ml(?zn}tos Clase | Rodriguez 10 MAY 2023 Z,T_/ ene

| Secretario General (E)

Coronel (RA) Ricardo
Augusto Salcedo Rozo

10 MAY 2023

Director General

Coronel Carlos Augusto
Morales Hernandez

10 MAY 2023
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MORTADELA ESTANDAR

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

s - | TITULO : e e Cédigo: PA-FO-75

Ye FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No.01 ] Pagina1de 3
RGENCIA LOGISTICA ALIMENTOS

FUERZAS MILITAI
s e L8 WO 60 NUOH TS

Fecha: | 12 07 2018

" . . MORTADELA ESTANDAR

Cédigo . s . SAP 200001493 7 SAP 200000805 / SAP 200000806

Clasificacion ' : T = Embutidos

Producto carnico procesado,, homogeneizado, . cocido, embutido,
elaborado a base dé carne, con la adicion de sustancias de uso
permitido. ‘La mezcla ‘se introduce en tripas naturales o artificiaies
aprobadas para tal fin, con didmefro superior a 80 mm, Puede ser
Descripcion del adicioriada o no grasa de cerdo. El producto debe poseer un olor y |sabor
Producio | caracteristico del producto, textura blanda compacta, presentar| color
o * | rosa pélido a-intenso dependiendo de [a especie utilizada.
El prodiicto debe estar libre de presencia de plagas, de olor y| color
cargcteristico de 'un producto en descomposicion, o contaminacion por
deficiencia en su maniptilacion. '

L
)
'
!

Producto elaborado a base de carne de res, carne de cerdo, grasa de
Ingredientes | cerdo, sal, especias, aditivos en las cantidades autorizadas pbr las
entidades sanitarias-y demas sustancias de uso permitido. '

ESTANDAR
PARAMETRO * % MINIMO © | 9% MAXIMO
“" || Protelna (Nx6,25) en fraccion de masa 10

o Grasa en fraccién de masa . ) 28

Requisitos ~ ; . ) . : L '
Fisicoquimicos' | [ Humedad més grass, en fraccién de masa 90
L E . ’ e f A1ﬁ1idén en fraccién- de masa - EE . 10
‘| Protelna no cérnica en fraccidn de masa 6

Requisités de -composicidon y formulagién para productos cérnicos procesados bocidos
estandar- Tabla No 3 - NTC 1325 (Quinta_actualizacién).

Requlsile n m M 2
Racuento da aeroblos mesbilos, UFC/g 3 - 100 000 1
Racuenio de cofiformes UFC/y P 3 100 s00 1
Recuento de Staghyiococcus sureus coap! posiliva, UFC/ 3 = 100 - =
Racuento da esporas Clostddim Sulfito reductor, UFClg 3 =10 100 1
= Duisecibn de Salmonella, /25 g 3 Ausencla -
Requisitos’ Dolocclbn ds Listoris Monocylog0nes. /259 . _ i Au:n:;:li =

en donde.

Microbiolégicos * | * |Recuents da Escharichia Colflg

nimero de muesicas que se van a exarlnar

noo=
m = fndice miximo ermisible para Kiendifiear nivel de buena catidad
M= Indlce mdximo pam para tiivel de calidad Y
k c = ndmero de muestras permildas con resunados entre m y M.
. "P'.equls]tos microbiolégicos- para productos camicos procesados cocidos- Tabla 5 - NTC
Ly 1325 (Ultima actualizacién). - :
Requisitos .
R e No Aplica
Nutricionales P
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t

Otras ‘
caracteristicas.
del producto

El producto debe garantizar la inocuidad, solo se pueden agregar aditivos
de uso permitidc segun la NTC 1325 (Quinta -.actualizacién), los
productos carnicos no deben contener metales pesados en cantidades
superiores a; - : i

Plomo 0.5 mg/Kg maxime

Decreto 1500 de 2007, Decreto 2162 de 1983, Resolucién 2690 de
2015, El producto debe cumplir con la NTC 1325 quinta Actualizacion,
resolucion:5109 de 2005, Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 810 de
2021 y demds normas vigentes que le aplique. .. . S

Producto

: - | SAP 200001493-El producto debe tener un peso minimo de 1000 gr.
| Presentacion del

SAP 200000805 EIl producto debe tener un peso minimo de 500 gr.
SAP 200000806 El producto debe tener un peso minimo de 250 ar.

Empagque y/o
Embalaje

| pelicula de: alta- barrera termoformable que le

- | plastica. ..

El preducto- debe venir empacado al vacio. El empaque debe ser una
ﬂﬂﬂﬂﬂ provea. al . producto

conservacion y. aislamiento frente a los contaminantes. * * T

Los productos .deben venir embalado por 20 unidades en'canasta

Rotulado

El rotulado. imprese en.1a bolsa, no adhesivo'y cumplir con la Resolucién
del Ministerip de Proteccién Social 5109 de 2005 y. Resolucion 333 de
2011, y debe garantizarse que por la accion de la humedad el mismo no
se borrara. del. empaque, evitando la perdida de trazabilidad en el
producta. La informacién suministrada en el empaque debe también

declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.

Producto-Refrigerado (Temperatura entre 0°C y'_4°C): Minimo 30 dlas.

El producto ‘debe 'ser transportade en furgén dotadoe con unidad de
enfriamiento y equipos de medicion de temperatura.

El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto.
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calory el fuego. No debe
almacenarsé'ni transportarse con diferentes sustancias. Concepto
sanitaric FAVORABLE expedido por el ente territorial de salud. Se debe
cumplir con-todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la

Resolucion 2674 de 2013.

El proveedor debera acreditar;

» Concepto: sanitario de planta procesadora expedida por la -entidad
competente. (Con fecha de expedicidn no superior a un afio y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso
de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del
sitio de-almacenamiento.

_Concepto . sanitario de vehiculos de- transporte expedido. por Ia

- entidad competents. (Con fecha de expedicion, no superior a un afio
y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

' Registro sanitario del producto. (Vigente)

No. €s 'de '.",daté‘cﬁer -obligatorio; si lo tiene puede .presentar; HACCP

{Alcance: Fabricacién dé productos carnicos cocidos) y/o BPM (Alcance:

Fabricacién:de:productos carnicos cocidos). . . . . . -
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VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Versién Inicial.

2

Ajuste a formato versién 3

Se retira requerimiento de HACCP y se-ajusta a inscripcion y autarizacion sanitaria ante e! INVIMA de los establecimientos

acondiclonadores (Decreto 1282 de 2016)

Se adiciona requisito en certificaciones, registro sanitario del producto.

Se actualiza el contenido al nuevo formato PA-FO-75 Versidn 00.

Los cddigos se actualizan, teniendo en cuenta los nuevos cédigos en Sistema SAP y se retiran cddigos SIC donde se

menclonan, Se retira presentaciones y se deja presentacién x 1000 gr.
En requisitos fisicoquimicos y microbioldgicos, se incluye informacion de donde se extraen los paréametros.
Se adiciona Informacién nutricional, basado en la Tabla Nutricional del ICBF del 2005, para mortadela de Res (embutido).

Se adiciona informacién en Otros requisitos: “E producto debe garantizar la inocuidad, solo se pueden agregar aditjvos de
uso permitido segin fa NTC 1325 (iltima actualizacion), los productos carnicos no deben contener metales pesados en

cantidades superiores a:
Plomo 0,5 mg/Kg méaximo

En Rotulado se adiciona: “La informacién suministrada en el empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos

en su composicion”.

Se adiciona cédigos SAP 200000805, mortadela x minimo 500 gr y Cédigo SAP 200000808, mortadela x minimo 250 gr.

Se ajusta al formato PA-FO-75 Versién 01,

En requisitos especificos se actualizan las tablas 3 y § de la NTC 1325 (Quinta Actualizacién). Se retiran los Requisitos

Nutricionales teda vez que la informacion nutricional se encuentra contenida en el NTC- 1325 quinta actualizacién.
En Requisitos Normativos se incluye Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 2674 de 2013, Resolucién 333 de 2011.

En condiciones de transporte se retira la frase También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado por ro estar

acorde a las exigencias normativas de trasporte de productos carnicos comestibles.

Se ajustan las Certificaclones Proveedor / Maquilador/ Comercializador: se incluye para el caso de los comercializadbres se
debe presentar Concepto sanitario de! sitfo de almacenamiento y se ajusta el texto asi: No es de cardcter obligatorjo; si lo
tiene puede presentar: HACCP (Alcance: Fabricactén de productas carnicos cocidos) y/o BPM (Alcance: Fabrication de

productos cérr}icus cocidos).
A CARGO CEENOMBRES Y
Profesional de Defensa Nut. Diet. Maria Catalina
Abastecimientos Clase' | Rodriguez Gonzalez

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

" fonco Bodriones - | 10 MAY 2023%%&@%@ ¢

Profesional de Defensa Ing Alim. Gisella Paola

Subdireccion General De h 10M
Operacién Logfstica Garcia Avendario AY 2.023
Profesional de Defensa f

Oficina Asesora de Planeacién Ing.énd Fatbleg} E{ nesto 1 0 M AY 2023
¢ Innovacién Institucional onguta Lastro .

Directora Abastecimientos
Clase | (E)

Adm.Emp. Luz Stella
Beltran Rodriguez

10 MAY 2023

Coronel (RA) Ricardo

Secretario General (E) Augusto Salcedo Rozo

10 MAY 2023

Coronel Carlos Augusto

Director General Morales Hernandez

10 MAY 2023
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Cédigo

SAP 200000789 / SAP 200001766 / SAP 200002398

Clasificacion. '

- |
Embutidos :

Descripcion del
Producto

Productd carnico’ proeesado, cocido, embutido, elaborado a base de
‘carne, con la adiciori de sustancias de uso permitido, introdugido en
tripas naturales o artificiales aprobadas, de didmetro maximo de 45 mm.

Ingredientes

Producto elaborado a partir de la combinacién de carne de res, carne de
pollc y tocino, las tres al tiempo o solo dos de ellas, acompafiddas de
agua, ‘almidon, protelna texturizada de soya, sal, especias y aditivos
permitidos por [a legislacidn sanitaria a nivel nacional.

Requisitos

Fisicoquimicos |

El producto debe.cumplir con los siguientes parametros; . i
; i - —
| Pard . Seleccionada |
| el arametro )

% min’ |" % méx

12

-.I Proteina (N x 6,25), en fraccién de masa

|. Grasa, en fraccion de masa

Humedad mas grasa, en fraccién de masa

‘ Aln%idén.'en fraccion de masa

| Proteina no carnica, en fraccién de masa

Requisitos de composicién y formulacion para producto carnico procesado Tipo
-+ -~ Seleccionada Tabla No 3 NTC 1325 (Quinta actualizacion)

- Requisitos
Microbiologicos

El brodu,cto debe cumplir con los siguientes‘parémetros‘:

. Tebla . Requisitos

B B Requisin n m [ <
Recuesiio de neroblos meséiics, UFCig 3 . 190 000 ]
PRecuenis de estfermes UFSH 3 100 500 1
3 =100 . >
3 <10 100 1
3 Auserila . -

2 Ausenda

- | Recuanto de Escherichis Catlg 3 <10

€n uonde 3 B Bl

TUMero ¢v MURSY3s QUE 58 vah A examinar

indice miximo permisible para Identficar nives 0o bupna calidad
ingice ma aceplabie de calidad
nimers ¢a musstias pennitidas con resullades wntra my M.

. Requisitos micrabiolégicos para productos camicos procesados— NTC 1325 (quinta
. ; i, Actualizacién) 1

a =
m o=
=

c =

caracter(sticas
del producto

Requisit’o's' . i
Nutricionales No Aplica
: | Los aditivos utilizados para la elaboracion del ‘producto deben lcumplir
Ofras con todos los requisitos relacionados en ! decreto 2106 de 1983 y sus

actualizaciones, asi como también de la Resolucién 2608 de 2009; con
relacion a las materias primas se debe cumplir con lo estab!ecid|o~ enla
Resolucion 4508 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes: Resolucion

2671 de 2014 y Resolucion 3709 de 2015, i
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INTC 1326 (dltima 'Actua[izaciOn), Resolucion 2674 de 2013, Decreto
- 1500 de 2007, Decreto 2162 de 1983; Resolucién 2690 de 2015,
{ Resolucion 5109 de 2005, Resolucién 333 de 2011, Resolucion;2492 de

i1 2022 y demas normas que las modifiquen, adicionén o sustituyan.

Presentacion del
Producto - -

| SAP 200002398 Salchicha perro unidad * 15 - 39 gr .
.| Paguete con peso minimo 500 g, de acuerdo a lo requendo por’la
| Regional

SAP 200000789 Saichicha Perro par 100 g.
SAP 200001766 Salchicha Perro por 100 g.

Emba]a_je e

- [Cada saichicha-debers ser empacada en pelicula de celulosa-o-material
. | de alta. barrera_ :apto, para usar en la Industria dé Aliméntos, de primer

Empaque.ylo. ‘organoléptlcas, que permita la adecuada conseivacién a: lo Iargo de'toda

-su vida {til.. EI- cumphmlento de Ios matenales utlllzados para "8l empaque

‘material utlllzado

uso, material grado alimenticio, inerte que no reaccionen con el producto
o a[tere sus’ caracteristicas microbiolégicas, fisicas, quimicas y

Resolucnén 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013 dependlendo del

Rotulado

.2008, Resolucxon 333 de 2011. La informacion suministrada en el

composmlén %

Debe " ser..impreso no’ adhesivo con tinta negra de facil lectura y de
tamario propormonal al tamafio del producto, segtin Resolucion 5109 de

empaque "debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su

| El producto_requiere una vida util de 40 dias contados a bartir de la fecha
< de fabricacion. Al momento de la.entrega no debe tener més 'de 10 dias
| de fabrlcado Producto Refrigerado (Temperatura entre 0°C y 4°C).

| El producto debe ser transportado en furgén.dotado con unidad de
i enfriamiento y.equipos de medicion, de temperatura El personal debe
| poseer dotacion. completa para la entrega del producto; Se debe cumplir

| 2674 de 2013.~

con todos-los requnsttos referenmados en el capitulo Vil de la Resolucnon

-| £l provee.dd.r deberé acreditar:

INo es de caracter obligatorio; si lo tiene puede presentar: HACCP
‘| (Alcance:: Fabricacion de productos carnicos cocidos) y/o BPM (Alcance:
‘I Fabricacion de productos carnicos cocidos).

.:Concepto sanitario_de planta procesadora expedlda por-la entidad
:competente. (Con fecha de expedicion no superior a-un aﬁo Wy con
concepto Favorable ¢ Favorable con requerimientos). Para-el caso
de los comercializadores se debe presentar Concepto samtano del
sitio de almacenamtento
Concepto, sanitario de vehiculos de transporte expedldo por la
_entidad competente. (Con fecha de expechcnén no superior a un afio
"y con'concepto Favorable o Favorable con requerimientos).
Registro sanitario del producto. (Vigente)

MAYO DE 2023
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VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

| Version Inicial

'| de carne de res, carne de pollo y tocine, las tres al tiempo o solo dos de ellas, acompafiadas de agua, almidén, prote/na

Ajuste al formato PA-FO-75, Versién 00, Se refira cédigo SIC de todas las partes donde se menciona, se realiza adicion letra
"o" en descripeidn de-ingredientes, cambiando de: “Producto elaborado a partir de la combinacion de carne de res, icame de
pollo'y tocino, las tres.al-tiempc soloidos de efias, acompariadas de agua, almidon, proteina-texturizada de soya, sal,
especias y aditivos permitidos por la legislacién sanitariz a nivel nacional* por *Producto elaborado a partir de la combinacion

texturizada de soya, sal, especlas y aditivos permitidos por fa legislacin sanitaria a nivel nacional”, dando claridad a nimero
de proteinas requeridas. Se determina requisitos nutricionales mediante Datos de tabla nutricional ICBF 2016 ~ Salchicha
Premium asf:

Datos de tabla nutricional ICBF 2015 ~ Saichicha Premium

Prafeina (%) 155
TN 2

Grasay (%) 161
Carbohidralos. 11 -
Calorigs (keal 211 -
En ofras caracteristicas de producto se realiza Adicién Norma Niveles contaminantes y Aditivos; En contenido se retiran las
presentaciones SIC, y solo se dejan las presentaciones por 500 or, cada unidad debe pesar 50 gr, segun cédigos SAP
creados, De los requisitos nommativos se retira la condicién “el producio debera contar con registro sanitario vigente" ya que
esta condicién se pasa a las certificaciones requeridas; y se adiciona en normatividad Decreto 2162 de 1983, Resoluclon
2690 de 2015, En presentacién se retiran cddigos SIC, y solo se dejan SAP 200000789 E| producto debe ser empacado al
vacio, Paquete de 500 gr * 10 Und. SAP 200001766 El producto debe ser empacado al vacio, Paquete de 500 gr *'10 Und.,
segun codigos SAP creados. En condiciones de transporte se adiciona: “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y al
fuego. No debe almacararse ni transporlarse con diferentes sustancias. Se debe cumplir con todos los fequisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucidn 2674 de 2013." En condiciones de empaque se adiclona: “El cumplimiento
de los materiales utilizados para el empaque debe estar condicionado al cumplimiento de (a Resolucién 683 de 2012,
Resolucién 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, dependiendo del material utilizado.”, en condiciones de rotulade se
amplia la informacion acerca de las condiciones requeridas, asi: “Debe ser Impreso no adhesivo con tinta negra de facil
lectura y de tamaio proporcional al tamaiio del producto, segin Resolucién 5109 de 2005, Resolucién 333 de 2011. La
informacion suministrada en el empague debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su composicién. En
certificaciones se adiclona requerimiento: Reglstro sanitario del producto. (Vigente), se hace claridad en certificacion HACCP
que el proveedor puede presentar soporte de implementacién de HACCP o Diagnéstico para HACGCP; certificacion emitida
por el ente certificador de que se encuentra en el proceso de obtencidn de HACCP.

Se ajusta la informacién a formato PA-FO-75 Viersion 01, se modifica nombre de la FTP de acierdo a nombre de producto en
SAP, se modifican requisitos fisicoquimicos de acuerdo at tipo de producto se cambia de tipo Premium a tipo seleccionado,

los requisitos nutricionales se modifican de acuerdo a tipo de producto: salchicha perro seleccionado, Cambios reafizados por
IMRC / Agosto 2021.

Se incluye presentacion por unidad de producto por 15 - 39 gr se incluye *Pagquete con peso minimo 500 g, de acusrdo a o
requerido por fa Regional", con su correspondiente cédigo SAP, por solicitud de la Regional Antioquia Choché y de acuerdo a
disponibilidad de esta presentacion en el mercado. Cambio realizado por JEMR Sept/2021.

En raquisitos especificos se actualiza la informacion de ia tabla 3 ¥y Tabla No 5 de la NTC 1325 a la quinta Actualizacion y se
sliminan los requisitos nutricionales ya que la tabla No 3 de la NTC 1325 contiene la informacién. En requisitos normativos se
incluye la Resolucion 5109 de 2005, Resoluclén 333 de 2011. Se ajustan las Certificaciones Proveador / Maguilador/
Comercializador: se incluye para el caso de los comerclalizadores se debe presentar Concepto sanitaric del sitio de
almacenamiento y se ajusta el texto asi: No es de caricter obligatorio; si lo tiene puede presentar: HACCP {Alcance:

Fabricacion de productos carmicos cocidos) ylo BPM (Alcance; Fabricacion de productos camigos cocidos).

R

| Profesional de Defensa Ing Alim. Ingrid Marcela ' ( v Q
Abastecimientos Clase | Alfonso Rodriguez 10 MAY 2023 o

=1

4
Profesional de Defensa | Nut. Diet. Maria Catalina | -,
Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez 1 0 MAY 2“9;23 m

Profesional de Defensa ing Alim. Gisella Paola

{| Subdireccion General De . u
|__Operacién Logistica . Gardia Avendan_o 1.0 MAY 2023 M

Profesional de Defensa

7 Oficina Asesora de Ing. Ind Fabian Ernesto §
| Planeacion & Innovacion Ponguta Castro 10 MAY 2023
Institucional — P o
; Directora = gg/
Abastecimientos Clase | Adm.Emp. Luz Stella

(E) Beltran Rodriguez 10 MAY 2__0__?_3_'

!

N
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Secretario General (E)

Coronel (RA) Rlcardo
Augusto ‘Saléedo Rozo

10 MAY 2023 |

Director General .

Coronel Carlos Augus‘to

10 HAY 2023 | =

* "Morales Hernandez: %
CHORIZO
PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
- | TiruLo [ -Cédigo: PA-FO-75
) FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 ] Pagina 1de 3
zm;mﬁa - ALIMENTOS
voipies npset . Fecha: 26 03 2021
CHORIZO
SAP 200000803 / SAP 200000180/ SAP 200001769 / SAP 200001803 /
Coédigo - SAP 200001800/ SAP 200001804 / SAP 200001767 SAP 200001879/
i SAP 200001808
“ Clasificacion - - ; Embutidos
o Producto carnico procesado, crudo fresco, obtenido por molido o p cado‘
Descripcion del | cocido o madurado, embutido, elaborado a base de came y grasa, ton Ia
Producto . adlclén de sustanclas de uso permitido.
El producto puede tener: carne de res, carne de cerdo o las dos al
.Ingredientes tiempo, grasa de animales de abasto, cebolla, sal, agua, nitritos, fogfatos,
ascorbatos, espemas humo liquido v sabor
Parametro® Estandar
% min_ | % méax
Proteina (N x 8,25), en fraccién de masa 10
Requisitos Grasa, en fraccién de masa 40
Fisicoquimicos Humedad mas grasa, en fraccidn de masa 20
Almiddn, en fraccion de masa 2]
Proteina no carnica, en fraccién de masa 6
. Requisitos de compasicién y formulacion para productos carnicos pr dos crudos
l'rums- Tabla E NTC 1325 ;t‘.‘lulnta actualizac! &n)
i Requisia n ™ ™M E
do h i pasitva, UFCig 3 100 300, 1
Rucuento de asporas Closindium sullite redisclor, UF Cig 3 100 300 1
Detecedn de Saimoneko snp. 1259 - 3 ‘Ausencia - -
Requisitos Ricuentd do Escliorichis cod, g 3 100, 400 1
Microbiolégicos on dorida i
n = e 28 van a
m = ldcemaxima permisile’ para ldemlﬂmrnlvel de busna cnlduu
M = indieo mixima A nivol calidad
Ve % ptmergder pennilides con d —-«n-myu
Requlsltos mlcroblolé.lcos productos cérnicos p dos crudos fi -Tabla 7- NTC
1325 (Quinta_actualizacién).
Requisitos
MNutricionales B ; hoAplica
. El producto debe garantlzar la inocuidad, solo se pueden agregar aditivos
- 'de uso permitido segun ia NTC 1325 (ultlma actualizacién),los productos
: Otras. .. carmcos no deben contener metales pesados en cantidades superiores
caracter[s_ﬂcag a: )
del productd Plone 0.8 hig/kg maximo
v Decreto 1500- de 2007, Decreto 2162 de 1983, Resolucnén 2690 de (2015,
¥ redoluicidn 5109 de 2005, Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 333 de ¢
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2077y Ta Resolucion 5492 do 3032,

' |
El producto debe cumplir con la NTC 1325 (quinta, actuallzamén) y|'

| demas normas wgentes gue le apligue.

Presentacion del
Producto

‘SAP 200001767 chorizo x 80 gr
SAP 200001809 chorizo x 150 gr.

SAP 200000803 chonzo tipo coctel x 15 gr mlmmo
SAP 200000180 chorichuzo x 29 gr minimo.

SAP 200001768 chorizo x 40 gr

SAP 200001803 chorizo de cerdo x 45 gr.

SAP 200001800 chorizo x 50 gr

SAP 200001804 chorizo mixto x 70 gr.

SAP 200001879 chorizo de polio Und * 100 gr

Los productos ‘deben venir embalados por umdades en canastllla en
presentaciones de 250gr, 300gr, 400 gr, 500gr; 700 gr,. 800 gr; 1000gr,
2000gr y'5000gr conforme a requerimiento de Ia entldad sin‘sobrepasar
los 25 Kg. .

Empagque y/o
Embalaje

El producto -debe ser embutido en fundas artrf cnales no comestibles,
autorizadas_por las entidades sanitarias, que le provea al producto
conservacion y aislamiento frente a los contaminantes, lgualmente
debera vemr empacado al vacio, en material de primer uso .de. grado
alimentario.”

Rotulado

Proteccion ‘Social 5109 de 2005, Resolucién 333 de 2011. La informacion

El'producto debe estar rotulado segln la Resolumén del Ministeric de

suministrada. en el empaque debe también declarar la existencia o no de
alérgenos en su composicién.

El bro'ductb-‘ser'-requ@ere con una vida 0til minima de veinticinco (25) dias.

| El producto. debe- ser fransportado en furgon dotado con unidad de
z enfrlamnento y eqmpos de medicion de temperatura.

| almacenarse ; ni- fransportarse con diferentes sustancias. Concepto

% cumpllr con'todos los requisitos referenciados en el capitulo- Vil"de la
| Resolucién’ 2674 de 2013,

El personal d e poseer dotacidon completa para la entrega del producto,
En lugar’ fresco seco y ventilado, lejos del calor y, el fuego. No debe

sapitario FAVORABLE. expedido por el ente territorial de sallid, Se-debe

INo es de caracter obligatorio; si lo tiene puede presentar HACCP
il (Alcance;;Fabricacion de productos carnicos comdos) y/o BPM (Alcance

El proveedor debera acreditar:

Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad |
competente.- (Con fecha de expedicion no superior a un afio y.con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso
de los comercializadores se debe presentar Concepto samtano del
sitio de.almacenamiento.

. Concepto sanitario de vehiculos de transporte expedldo por la
 gntidad competente {Con fecha de expedicion no superior a un'aiio
-y con toncépto Favorable o Favorable.con requerlmlentos)

Reglstro sanitario del producto. (Vlgente)

: Fabrlcacion de productos cérnicos cocidos). - : (
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DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial, se unifican las fichas técnicas de productos carmico procesado: chorizo de res, chorizo de cerdo, cho
pollo, chorizo mezcla de res y de cerdo estandar, chorizo espafiol estandar, toda vez que los requisitos especi
normatives aplican para todos los productos,

rizo de
ficos y

Se adiciona en presentacién del producto, presentacién 300 gramos, en condiciones de transporte y almacenamie
retira del concepte técnico sanitario del vehiculo ‘o favorable con requerimientos”, se retira 'de certificaciones cd
técnico sanitario de vehlculo,

nto se
neepto

Se ajusta informacién a Formato PA-FO-75 Versién 01, se adiciona cédigos para Chorizo presentacion tipo coctel, si

requerimientos nutricionales ya que solo aplica para chorizo ahumado. De vida util se retira empo méximo con el
recibe el producto en [a Entidad, En las cerlificaciones se adiciona “Para el caso de los comercializadores se debe pr:
Concepto sanitario del sitio de almacenamiento”.

retira
ue se
ssentar

En ingredientes se refira carmne de pollo,

En requisltos especificos se actualiza la informacién de la NTC 1325 (quinta Versitn) para ta Tabla No 6 de compos
formulacién para productos cérnicos procesados crudos frescos y la tabla No 7 Requlsitos microbiolégicos. En re
normativos se incluye la resolucién 5109 de 2005, la resolucion 333 de 2011 y la Resolucién 2492 de 2022,

En Presentacién del Producto se incluye embalaje por 400 gr, 700 gr, 800 gr conforme a requerimiento de la entidad.
En condiciones de fransporte se retira la frase También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado por n
acorde a las exigencias normativas de trasporte de productos carnicos comestibles.

Se gjustan [as Certificaciones Proveedor / Maquilador/ Comercializador: se incluye para el caso de los comercializadt
debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento y se ajusta el texto asi: No es de caracter obligator
tiene puede presentar. HACCP (Alcance: Fabricacion de productos cérnlcos cocldos) ylo BPM (Alcance: Fabricac
productes carnicos cocidos).

sicion y
juisitos

o estar
ores se

o; si lo
ién de

Profesional de Defensa

Ing Alim. Ingrid Marcela
Abastecimientos Clase | '

Alfonso Rodriguez

Nut. Diet, Maria Catalina
Rodriguez Gonzalez

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

10 MAY 2023

Profesional de Defensa
Subdireccion General De
Operacion Logistica

Ing Alim. Gisella Paocla
Garcia Avendaiio

10 MAY 2023

Profesional de Defensa
Oficina Asesora de
Planeacion e Innovacién
Institucional

Ing. Ind Fabian Ernesto
Ponguta Castro

10 MAY 2023

Directora
e Adm.Emp. Luz Stella
Abastecnml(%r;tos Clase | Beltran Rodriguez ‘] [} M AY 2023

Coronel (RA) Ricardo

Secretario General (E) Augusto Salcedo Rozo

10 MAY 2023

q
10 MAY 2023

" Coronel Carlos Augusto

Director General Morales Hernandez
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SALCHICHON CERVECERO

PROCESOI - ’
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

- TITULS - 1| Cedigo: PA-FO-75
W/‘-’; - :
FICHA TECNICA DE PRODUCTO -Versidn No. 01 | Pagina 1 de 3

AGENCIA LOGISTICA ALIMENTOS 7 :|

FUERZAS MILITARKS !

~Laurion 6 nyowios Foamaw - S ) s | Fecha: |. 12 07

2018

,SALCHICHONI CERVECERO SELEGCIONADO

. Codigo |~ - ..SAP200001544 /200000670 /200000941 = -

Clasificacion | . - .. o« . Embutidos

Producto carnico procesado, cocido, embutido, moldeado o prensado
elaborado-con musculo sea éste entero o troceado, con la adicion de
sustancias de -Uso' permitido. Se excluyen los sistemas cérnicos
j homogenelzados y picados. Ef producto elaborado hace referencia a 2|
| especie animal empleada. Sometido a tratamiento térmico, ahumado. |

Descripcién del”
Producto

Producto carnico procesado, embutido, cocido, que .en su.superficie de
corte muestra trozos de carne y grasa visibles, con la adicion de
sustancias de uso permitido y cuyo didmetro es mayor o igual a 40 mm,
Asf mismo se le ha realizado un proceso molido, mezclado, emulsificado,
embutido en barras, sometldos a coccidn hasta lograr compactar el

4lngredientes

prod ucto elaborado
Seleccionada
Parametro™
L % min | % max
.| Protefna (N x 6,25), en fraccion de masa 20
* Requisitos e | Grasa, en fraccién de masa 48
Fisicoquimicos o Humedad, en fraccitn.de masa 43
' Almidén, en fraccidn de masa 10
Proteina no camica, en fraccidn de masa 2

Requisitos de composicin y formulacion para salchich6n- Tabla 10 - NTC 1325 (Quinta
actualizacion),

I Requisito

|[Recuento de aerubios mesdiiles, UrCig

- || Recuanta de colliormes UFCig

Recuenln de Sfapapfecoceus awrens coagulasa pesiiva, UFG/Y

Recuenlo de esparas Closirdium sulfite istuctar, U FCig

. Dateccion do- Satmanaita, 25 g fir
Requ|s|tps i Deleccian de Listers Monocyagenes, 125 9

Microbiolégicos - . [Rocveriade oty

&n gonde

n M £
- 100 000 1
100 500 1
<100 - .
<10 100 1
U Ausencla -

Ausenca.

<1

() 3 1) D) 1) () ey )

= nimero de mueslrs que Se van a axaminas

‘= Indice mriximo permisible para identiicar nivel de buena calidad
= indice méximo pesmnisible para Identificar nivel aceplabla de calidad
= nimero de Mmuasiras panmitidas con resutados enlre m y M.

Requnsltos mlcmblnlﬁgms para productos carnicos procesados cocidos- Tabla 5 - NTC
1325 (Quinta actualizacién).

azgoa

Requisitos

Nutricionales No Aplica

El producto debe garantizar la inocuidad, solo se pueden agregar aditivos
Ofras de uso permitido segin la NTC 1325 (Quinta actualizacion), los
caracteristicas- | Productos carnicos no deben contener metales pesados en cantidades
del producto | Superiores a; |
Plome 0,5 mg/Kg marimo
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Decreto- 1500 de 2007, Decréto 2162 de 1983, Resolucion- 2690 de

2015, Resolucién 5108 de 2005, Resolucién:333 de 2011, Resolugion
2674 de 2013. El producto debe cumplir con la NTC. 1325 -Qiinta
Actualizacién y. demas normas vigentes que le- apl:que

. Presenté&ién del
: Producto -

SAP 200001544, EI producto debe tener un peso mimmo de 1000 gr
SAP 200000670, El producto debe tener un peso minimo de 1000 gr.
SAP 200000941, El producto debe tener un peso minimo de 500 gr.

Empaque y/o
Embalaje :

|| EI' producto debe ser empacado en fundas’ artificiales no comestibles,

‘| SAP 200000941 EIl producto debe venir embalado por. 40 unldades en

autorizadas; ‘que"le provea al producto conservacion: y aislamiento frente
alos contammantes 5

‘SAP 200001544/ SAP 200000670 Los productos deben venir embalado
por 20 unidade’s en canasta plastica.

canasta pléstica..

Rotulado

r. - | El producto-.debe. estar rotulado segun la Resolumén Mmlsteno
it Proteccnén Soclal 5109/2005 Resolucion 333 de- 2011. El rotulado debe
.| venir en la- funda artificial no comestibles; irmpreso, sin etiqueta. La
. mformaclén sumlmstrada en el empagque debe tamblén declarar la

existericia’ o no de alérgenos en su composu::on

quductq:’B:éfr'jSé:'r'ago: (Temperatura entre 0°C y 4°C): Minimo 30 dias.

El producto debe ser transportadc en furgén dotado con unidad de
enfriamiento y €quipos de medicion de temperatura.”

El personal debe poseer dotacion completa para [a entrega del producto.
En lugar.fresco, seco y ventilado, lgjos del calor y el fuego. No debe
almacenarse’ ni transportarse con diferentes sustancias. Concepto
sanitario FAVORABLE expedido por el ente territorial de salud. Se debe

cumplir. con’ todos. los requisitos referenciados:en el capitulo VIl de la
Resolucion 2674 de 2013

El proveedor debera acredltar

'No es.de carécter obligatorio; si lo tiene puede presentar HACCP

Concepto-sanitario de planta procesadora expedida por.la: entldad
" competente. (Con fecha de expedicién no superior:a un.afio y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso
~ 'de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del
‘sitio de almacenamiento.
° Concepto anitario de vehiculos de transporte expedido por la
entidad competente. (Con fecha de expedicidii no superior a un afio
y con-concepto Favorable o Favorable con requerimientos).
. -Reglstro sanltano del producto. (Vigente)

(Alcance: Fabricacion de productos cérnicos cogidos) y/o'BPM (Alcance
-Fabncacnén de productos carnicos COCIdOS)

MAYO DE 2023 .. S \

=
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VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial.
| Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 01.
Se retiran los Requisitos Nutricionales toda vez que la informacion-nutricional se encuentra contenida en el NTC- 1325 quinta
actualizacion.
En Requisites Normativos se incluye Resolucion 5109 de 2005, Resolucién 2674 de 2013, Resclucion 333 de 2011,
2 En condiciones de transporte se retira la frase También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado por no estar

acorde a las exigencias normativas de trasporte de productos carnicos comestibles.

Se ajustan las Cerfificaciones Proveedor / Maquilador/ Comercializador: s incluye para el caso de los comercializadores se
debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento y se ajusta el texto asi: No es de caracter obligatorio; si lo
tiene puede presentar; HACCP (Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos) y/o BPM (Alcance: Fabricacién de

productos cérnlcos cocidos).

T

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

Nut. Diet. Maria Catalina
Rodriguez Gonzalez

10 MAY 2023

- Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

Ing Alim. Ingrid Marcela
Alfonso Rodriguez

10 MAY 2023

Profesional de Defensa

Ing Alim. Gisella Paola

Subdireccion General De . = ;
Operacion Logistica Garcia Avendafio 10 MAY 2023
Profesional de Defensa . >
Oficina Asesora de Ing. Ind Fabian Ernesto
Planeacion e Innovacion Ponguta Castro 10 MAY 2023
Institucional =

Directora Abastecimientos
Clase | (E)

Adm.Emp. Luz Stella
Beltran Rodriguez

1.0 MAY 2023

Coronel (RA) Ricardo

Secretario General (E) Augusto Salcedo Rozo | T 0 MAY 2023
Director General Coranel Carlos Augusto 5 V /
= Morales Hernandez 10 MAY 2023
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Fecha: | 12 | 07 2018

JAMON

Cédigo

SAP 200001562SAP 200001476 / SAP 200001873
- __SAP 200000760 /' SAP 200001664

 Clasificacion

Embutidos

Descripcion del
Producto.

Producto ‘cérnico procesado, ' cocide, embutido, moldeado o prensado,
elaborado con muscild $ea éste entero o troceado, con la adicion de
sustancias de -uso permitido. Se exciuyen los sistemas carnicos
‘homogeneizados y picados. El producto elaborado hace referencia a la
especie animal empleada Somehdo a tratamiento térmico, ahumado.

lné_rediéntes ]

Producto elaborado a base de came de cerdo magra, sal, espemas y
demas sustanmas de uso permltsdo por la legislacién sanitaria a nivel
nacional,

Requisitos de composmlbn y formulacién para jamones cocidos y
fiambres. Estandar:

Componentes Valor
Protefna (N x 6,25) en fraccién de masa 20 % min. -
A Requisitos : Grasa, en fraccién de masa g 10 % max
Fisicoqu!micos Humedad, en fracclén de masa 90 % méx
. Almidén, en fraccién de masa - - 7 % méx
Prote‘iria no cérnica, en fraccién de masa 6 % max
Requisitos de composicién y formulacin para jamones cocxdos y fiambres. Jamdn cocido
esténdar- Tabla 4 < NTC.1325 (Quinta actualizacién).
- Requisiio n m M. [
de asrablos masélios, UFCIg 3 - 00 000 1
Recuento de coliformes UFClg 3 100 500 1
!Rewmbu de Sraphylococcus auraus positva, UFCly 3 <100 - -
| Recuento de espotas Closladium sullio reductor, UFClg 3 =10 100 1
| Delecditin de Salmonedla, /25 g : 3 Ausencia
Requisitos | Deleccidn de Listerfa Monocylogenes, (25 0 3| Ausenca |
Microbiolégicds b Recuenlo de Escherichis Coll ig 3 =10
en donde
: 8 = niimero de mueskras Gus Se van a exgmings
m = Indice mibxmo petmisible para identificar nlvel de buena calidagt
M = indice miximo inle para nlvet de calidad
____c__=___hiihero oo mussias permitidas con resulaccs e my M,
" | Requisitos microbiologicos: para productos cérnicos procesados cocidos- Tabla 5 - NTC
O .| 1325 (Quinta actuallzauén) .
Requisitos

Nutricionales

No Aplica

Otras

caracteristicas-

del producto

Jamén gue se ha sometldo una coccion por medio del humo despre ndido
de la gquema. de maderas de poco contenido de resinas. Los aditivos
utilizados para la elaboracién del producto deben cumplir con todos los
requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 y| sus
actualizaciones, asi como también de la Resolucién 2606 de 2009: con
relacién a las' materias primas se debe cumplir con lo estab!ecxdol en la
Resolucién 4606 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes: Resolucion
2671 de 2014 y Resolucién 3708 de 2015. - |

Jf
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;| Decreto 1500 de 2007, Decreto 2162 de- 1983 Resoluc:on 2690 de
2015, Resolucion 5108 de 2005, Resolucion 333 de 2011 y.Resolucion
2674 .de-2013."El producto debe cumplir-con la NTC '1325 Qumta
A Actuahzamon y demas normas vigentes que le aplique.” "+

. SAP 200001476 | SAP 200001873. El producto debe . tener un .peso
Presentacion del | minimo de 1000 gr.
Producte SAP 200000760 / SAP 200001664 El producto debe tener un peso
- | minimo de 500 gr..
Producto empacado en vacio. El empaque debe ser en-pelicula de alta
.} |barrera termo: formable, que le provea al produgtd consérvacicny
Empaque y/o | aislamiento.frente a los contaminantes. El cumplimiento de los materiales
Embalgje | | utilizados para el empaque debe estar condicicnado al cumplimiento de
© " |la'Resolucién 683 de 2012, Resolucian 4143 de 2012 ylo Resolucrén 834
de.2013, dependiendo del material utilizado.
» | El. producto- -debe estar rotulado segun la Resolucuon Mmlsteno
Protecc:én .Sogial 5109/2005.-El rotulado debe venir én la funda artificial
. 1no comesnbles impreso, sin etiqueta. La informacion suministrada en el
. | empaque-debe .tampién declarar la existencia o no de alérgenos en su
composwlén )

Rotulado |, ‘ i
Debe ser |mpreso no. adhesivo con tinta negra de facil [ectura y de
tamafio proporcional al tamafio del producto; segtin Resolucion 5109 de

2005, Resolucion 810 de 2021. La informacién suministrada en el
" | empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su
compostctén iy

| Producto Refrigerado (Temperatura entre 0°C.y 4°C): Minimo 30 dias.

.| El producto” debe ser transportado en furgon dotado con unidad de
enfriamiento y. equos de medicion de temperatura.

i El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fusgo.” No-debe

almacenarse “fi- fransportarse con diferentes. sustancias. Concepto

sanitario FAVORABLE expedido por ¢l ente territorial de salud. Se debe

cumplir con- ‘todos. los requisitos referenciados en el capitulo Vil de la
Resolumén 26?4 de 2013.

El proveedor deberé acreditar:

. Concepto sanitario de planta procesadora expedlda por la entidad

competente, (Con fecha de expedicién no superior a un ano y conh

concepto: Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso

de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del

sitio de almacenamiento.

s  Concepto. sanitario de vehiculos de transporte expedldo por la
-entidad-competente. (Con fecha de expedicién no superior-a un afio

" ycon concepto Favorable o Favorable con requerimientos).
o Reglstro samtano del producto. (Vigente) ",

No es'de. carécter obhgatono si lo tiene puede presentar HACCP
(Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos) y/o BPM (Alcance: |
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Fabricacion de productos carnicos cocidos).

MAYO DE 2023

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versién Inicial.
2 Se agregan los codigos SAP 200000760 y 200001664 Jamén X 500 gramos.
3 Se ajusta al formato PA-FO-75 Versién 01.

Se ajusta en requisitos fisicoguimicos el encabezado de la Tabla No 4 Requisitos de composicién y formulacitn para jamones
cocides y flambres. Jamon cocido estdndar y Ia versitn de la NTC 1325, |
Se retiran los Requisitos Nutricionales toda vez que la informacidn nutricional se encuentra contenida en el NTC- 1328 quinta
actualizacion. En Requisitos Normativos se incluye Resolucién 5109 de 2005, Resolucian 2674 de 2013, Resolucion 333 de
2011,
) En condiciones de transporte se retira la frase También debe ser transportado en furgén yio vehiculo cerrado por no estar
acorde a las exigencias normativas de trasporte de productos carnicos comestibles,
Se gjustan las Certificaciones Proveedor / Maquilador/ Comerclalizador: se incluye para ef caso de los comercializadores se
debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento y se ajusta el texto as: No es de cardcter obligatorio; si lo
tiene puede presentar. HACCP (Alcance: Fabricacién de productos carnicos cocidos) y/o BPM (Alcance: Fabricaéién de
productos cérnicos cacidos). :

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

Nut, Diet. Maria Catalina
Rodriguez Gonzalez

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

Ing Alim. Ingrid Marcela Alfonso
Rodriguez

Profesional de Defensa

Subdireccion General De | "9 Alim. czjjee::z al;aéola Eo 10 MAY 2023
Operacién Logistica
Profesional de Defensa \
Oficina Asesora de Ing. Ind Fabian Emesto
Planeaci6n e Innovacion Ponguta Castro 1 0 MAY 202.3
Institucional
Directora . i ' I
ot Adm.Emp. Luz Stelia Beltran |
Abasteclmlér;tos Clase | Rodriguez 10 MAY 2023 W/
L]
Secretario General (E) S él:é)el;l’cgrg;oAugusto 10 MAY 2023 A %
: Coronel Carlos Augusto
Director General - e 10 MAY 2023
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PROCESO {
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
: :;.TITULO 5 Cddigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO Versmn No. 01 Pagina 1 de 3
“?u‘i'.‘.ﬂ‘: J;.‘:ﬁ.‘iﬁé"“ ALIMENTOS : . G Sconty Ergrmrt)
e L AN _ ‘Fecha: | 26 03 2021 ]
COSTILLA AHUMADA

Codigo

'SAP 200000852 / SAP 200002314. -

Clasificacion”

Carne Res o Cerdo

Descripcién del
Producto

Corte de res o cerdo, formada por la estructura 6sea de las costillas y los
mUsculos intercostales internos y externos, serrato ventral y porcion
toracico, procesado con'aroma’ natural humo y aditivos permitidos por la
legislacion naciongl vigente.

Ingredientes

. No Aplica

Requ:sutos
' Fisicoguimicos

EE producto debera cu mpIJ' con'los siguientes requtsnos fsmoquxmrcos

CostilladeRes - | 56,6 - 233

[Referencia Tabla de composicidn alimentos ICBF 2018 Anél:srs Proximal Coslilla Res

77

Costilla de Cerdo

59 4
Referancia Tabla de composicidn alimentos ICBF 2018 Andlisis Proximal Costilia Cerdo

22.5 18.7

El producto debera cumplir con los siguientes requisitos microbiolégicos:

‘ | 07 TrRestitado’
Dy o o : IRecuento de Coliformes Fecales' UFCH
Requisitos — E - ) <
Microbiold gicos - [Recuentos de Sfaphylococcus coagulasa UFCig <100
Deteccidn de Salmonella, i25g Ausencia
N - Deteccion de Listeria Monocylogenes, 1259 Ausencia
’ Referencia pardmetros microbioldgicos Productos carnicos madurados o ahuriados
] 2 - INVIMA
Requisitos

No Aplica

v

Nutricionales

‘Otras
caracteristicas
del producto

La carne debe provénir de plantas de beneficio autorizadas y certificadas
0 en proceso de certificacion, piezas individuales limpias, libres de sebo,
materia fecal, coagulos. de sangre; olor y color caracteristicos de la carne
de res fresca, color rojo intenso, texiura consistente, ﬁrme al tacto v
superficie sin babosidad.

El producto debie cumplir Ia Resolucién Ministerio Proteccion Social No
§109/05, Decreto 1500 de 2007 o la norma que lo modifique, adicione o
sustituya, Res. Min. Proteccion Social No. 240 de 2013, Decreto 1975 de
2019, Resolucién Invima 2019049081 de 2019, Resolucién 2674 de
2013. Decreto 2162 de 1983, resoluc10n 333.de 2011

Presentacion de!
Producto

Unidad x 500 gramos.
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COSTILLA AHUMADA |

Empaque y/b'
Embalaje

‘Se reqwere eI producto empacado en polietileno, de baja densidad de

grado alimentario de primer uso. Para los; productos gque requieran
fransporte multimodal, 'se podrd embalar en cavas de i icopor (capacidad
méxima -de 25 :Kg): y debe garantizar la cadena de frIo y demas
condiciones de calidad hasta su destino final. :

Rotulado ,. .

El producto debe estar rotulade segin la Resoiumon del Mmlsteno de
Proteccion Social No. 5109/2005 y decreto 1500 de 2007. .

La etiqueta debera contener como minimo: fecha de beneficio, fecha de
empaque, fecha de vencimiento, nombre del corte Establecer la wda atil
del prcaducto y condlmones de consen.racndn z :

El producto. requiere una vida til de cuarenta (40) dias minimo: contadcs
a partir de la fecha de empaque, conservando las condiciones de

| temperatura, Al momento de la entrega el producto no debe tener més de
Lun (‘IU) dras de empacado .

el producto debe ser transportado en Vehiculo. cerrado con concepto
écnico_sanitario FAVORABLE expedido.por el Ente Territorial de Salud.
Vehiculo:dotado con: unidad de enfriamiento y equipos de Medicién de

*| temperatura. El vehiculo debers estar identificado én un lugar visible con
| la frase “TRANSPORTE DE ALIMENTOS”; El personal débe cofitar con
| la dotacion completa para la entrega del producto

| Para,producto. refrigerado: Al momento de entrega. del producto debe
:| tener una temperatura entre 0°C a 4°C Refrigerado.

.| Para producto’.congelado: Al momento de entrega. del producto debe
; tener una- temperatura entre -10°C a -18°C. Este no debera presentar
| escarcha:o caractefisticas que indiquen que el producto ha presentado
| descongelacién “o que presenta condmones de descomposicion,
| adulteracién o falsificacién, garantizando i@ ‘cadena de frio “hasta el

momento de entrega

“'Se debe cumplir con' todo lo referenciado en el Capltulo Vil de la
| Resolucion 2674 de 2013.

El proveedor.debera acreditar:

« Concepto sanitario de planta procesadora expedida’ por la. éntidad
competente. (Con fecha de expedicion no superlor’ a -un- afo 'y con
.concepto Favorable o Favorable con requenm:entos) Para el caso

. de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del

- sitio de almacenamiento.
] Concepto ‘sanitario de vehiculos de transporte expedldo por la
- entidad competente (Con fecha de expedicién no superior a un afio
y con concepto Favorable o Favorable con requefimientos).
Registro sanitario del producto. (Vigente) -

| No es de-céracter obligatorio; si o tiene puede presentar HACCP
|| {Alcance:, Fabncacnén de productos carnicos cocldos) ylo BPM (Alcance:

l

g Fabrtcacmn de productos carnicos cocidos). -

MAYO DE 2023

VERSION

DESCRIPC]ON DE CAMBIOS-DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Versidn Inicial
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Se ajusta informacion a Formato PA-FO- 75 version 01, se ajusta vida (til del producto, se modifica de 6 meses a 40 dias
2 como minimo, y se aclara que debe ser conservando las condiciones de temperatura y se retira Registro sanitario vigente,
debido a la presentacién del producto. '

En requisitos fisicoquimicos se retira el cuadro Referencia Tabla de composicidn alimentos ICBF — 2015

irA Vaiof: S[sDesviacion (#1:).
Humedad ¢/100 g 59,3 0.4
Grasa /00 g 16,5 0,1
Proteina g /100 g - 207 0,2

Se actualiza por las siguientes tabias: Tabla de compo
: UMEDA D0

Costilla de Res
Y Tabia de composicién aiimentos ICBF 2018 Anélisis
: UMEDAD?: LLIPIDO.

Proximal Costilla Cerdo

Costilla de Cerdo
En requisitos normativos se incluye el Decreto 2162 de 1983 y resolucion 333 de 2011.

Se ajustan las Certificaciones Proveedor / Maquilador/ Comerclalizador: se Incluye Reglstro sanitario del producto. (Vigente);
para el caso de los comercializadores se debe presentar-Cancepto sanitario del sitio de almacenamiento y se incluye el texto:
No es de caracter obligatorio; si lo fiene puede presentar: HACCP (Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocldos) y/o
BPM {Alcance: Fabricacién de preductos carnicos cocidos).

Profesional de Defensa Nut. Diet. Maria Catalina

Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez 10 MAY 2023
Profesional de Defensa Ing Alim. Ingrid Marcela .
Abastecimientos Clase | Alfonso Rodriguez 10 MAY 202%2?1(5/ “(/ LLE(,QH
4
Profesional de Defensa Ing Alim. Gisella Paola /I;
Subdireccién General De Sarcia Avenaaro |10 MAY 2023
Operacion Logistica
Profesional de Defensa ,
Oficina Asesora de Ing. Ind Fabian Ernesto
Planeacion e Innovacion Ponguta Castro 1 0 MAY 2023
Institucicnal
N
Directora Abastecimientos Adm.Emp. Luz Stella : )
Siace ) s veiigns. | 10 WY 28| G ot

. Coronel (RA) Ricardo
Secrgtano Generail(E) Augusto Salcedo Rozo 1 0 MAY 2023

. Coronel Carlos Augusto
Director General Morales Hernandez 1 0 MAY 2023
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I~

_ PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01
ALIMENTOS P

] Codigo: PA-FO-75
|

T ] BT |
Pégina1de4J ‘E, &;ji

.

Fecha: rzs Los —i 2021 |

o Ux Dotyror

PRODUCTO / NOMBRE PAVO ESPECIAL NAVIDENO ( PAVO RELLENO)
Codigo SAP 200001627
REQUISITOS Clasificacion Comidas Listas
GENERALES Descripcion del Se define como espgcialic{ad cé.\mica pechuga de. pavo ahumado,
Producto procesadas con especias e ingredientes de uso permmdo_. embutido en
molde con tripa no comestible {malla) y sometidos a tratamiento térmico.
Pechuga de pavo, pechuga de pollo, agua, sal, modificadores de pH,
Ingredientes | emulsionantes, sabores artificiales; los ingredientes y aditivos deben
cumnplir con 1a normatividad iegal vigente. oo s
£l producto debe cumplir con los siguientes parametros.
P Estandar
%% min| %max
Requisitos proteina (Nx6,25), en fraccion de masa 10
Fisicoqulmicos Grasa, en fraccion de masa . 28
| Humedad mas grasa. en fraccidin de masa 90
Almudon, en fraccion de masa 10
Sroteina no carnica, en fraccion de masa o
Requisios fisicoguimicos para productos carnicos ocidos Estandar ~ NTC 1325
El producto debe cumplir con los siguientes parametros:
: Requisito ResultaaT's
REQUISITOS | [ Recuznto de aerofios mreséilos. e .
ESPEClFICOS . Recuento de Colformes, UG/ | Q
Requisitos Recuento de Staphylococcus aureus cooguiasa postiva, UFLTE 1
Microbiologicos Recuento de asporas Clastridium sufeo raductor, JFCie 1
Deteccion da Saimaneiia, 125 § | Rusen
Detecaion de iisteria Monacylogenes , /258 hasencia
Recuento de Eschericina Coir /g TN B __=15 W
Requisitos microbiolbgicos para producios carnicos procesados cocidos = NTC 1325 |
Requisitos ’ - |
Nutricionales | Npipﬂca = e
| I'La carne debe provenir de una planta de beneficio autorizada. 1.
I Los productos carnicos procesados deben conservarse en condiciones |
| Otras | que garanticen su inocuidad, las cuales son establecidas por el
| caracteristicas \productor. segun las caracteristicas del producto.
del producto | Los productos caricos no deben contener metales pesados en|

cantidades superiores a:

Plomo (Pb): Max. 05mgiKg

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1325 (Ultima Actualizacion), Resolucion 2674 de 2013, Decreto
1500 de 2007 y demas normas que las modifiquen, adicionen o
sustituyan. Resolucion 5109 de 2005. Resolucién 810 de 2021,
Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023,

[ EMPAQUE/
| EMBALAJEY

Presentacion del | g s 200001627 Por kilogramo de producto

Producto
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- Lavwidn do s Fisram. FECHA 20 12 2023 s
Continua Ficha Técnica de Producto ... - B ____ Pave i_'?__%';_:jﬁt_:‘iil Navideio (Pavo Relleno)
| ROTULADO émwa e h; | El producto debe estar ‘empacado en ‘Bandeja PET autosoportable |
f rgz-.;ala‘g sencilla Pelicula BDF o Empague efaborado a base de nylony polietileno |
f et ,_l | alvacio, sin presencia de hielo o agua, sangre, ete. R 2
! |Las boisas deben indicar en el rotulo de produccidon como minimo el
| | nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de produccion, fecha |
| ; ‘
i de vencimiento y numero de lote. Se requiere que las fechas de
! Rotulado | vencimiento aclaren tiempo maximo de duracion refrigerado. E! rotulo
[ impreso en la bolsa, no adhesivo ¥y cumplir con fa Resolucion 5109 de
i [ 2005. Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion
| 254 de 2023. La informacion suministrada en el empaque debe tambign
i et — . |declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.

VIDA UTIL DEL PRODUGTO ¥ TEi producto requiere una vida Uil de 60 dias contados 2 partir de la fecha |
REQUERIMIENTOS DE LA de fabricacion. Al momento de la entrega no debe tener mas de 20 dias |
ENTIDAD de fabricado.

e ‘

Ei producto debe ser transportado en furgon dotado con unidad &e,
enfriamiento y equipos de medicién de temperatura.

El personal debe poseer dotacisn completa para la entrega del producto.

CONDICIONES DE TRANSPORTE | En lugar fresco, seco y ventilado, lejos dei calor y el fuego. No debe

almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Concepto |
_l sanitario FAVORABLE expedido por el ente territorial de salud. Se debe
i cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la

L Resolucion 2674 de 2013,

El proveedor debera acreditar-

» Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicion no superior a un afio y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso
de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del
sitio de almacenamiento.

¢ Concepto sanitario de vehiculos de transporte expedido por la
entidad competente. (Con fecha de expedicion no superior a un afio
¥ con concepto Favorable o Favorable con requerimientos). i
Registro sanitario dej producto. (Vigente)

* Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida |
por la entidad competente, concepto Favorable ¢ Favorable con .
requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres afios

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

(Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos) yio BPM (Alcance: |

|
] No es de caracter obligatorio; si lo tiene puede presentar: HACCP
! Fabricacion de productos carmicos cocidos).

'

| FECHA ACTUALIZACION: NOVIEMBRE DE 2023

! CONTROL DE CAMBIOS

| VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |

Version Inicial
Ajusle a formato Version 3

'Se usia la informagen = formate PA-FO-75 Version 01, se reliran ios ingredientes especificos, se refarancian los requIsitos |
[ fisicoquimicos, se adicionan fequisites microbioldgicas NTC 1325, el item olras caracteristicas del producty se modifica de |
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‘ acuerdo a requisilos establecidos en NTC 1325, la presentacion del producto se medifica segln gramaje presentacion en
plataforma SAP, los requisitos de empaque son modificados, y en rotulado se adiciona requisitos en caso de presencia de
| alérgenos, la vida Gtil def producto se modifica a 80 dias, en certificaciones se adiciona: Registro sanitario del producto |
I vigente Concepto sanitario de planta procesadora expedida por {a entidad competente. (Con fecha de expedicién no supetior | |
a un ano y con concepto Favorable o Favorab!e con requerimientos). Se modifica que cerificacion 1SO 9001 puede |

En Requus-los Normativos se lncluye : Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 2674 de 201: 3, Resolucion 333 de 2011,
! | En condiciones de fransporte se retira la frase También debe ser transportado en furgdn yo vehiculo cerrado por no estar |
| acorde a las exigencias normativas de trasporte de productos carnicos comestibles.
4 Se ajustan las Certificaciones Proveedor / Maquilader! Comerci dor: se incluye para el caso de los comercializadores se |
| debe presentar Concepto sanitasio de! sitio de almacenamiento y se ajusta el texto asi: Mo es de caracter obligatorio: si lo
{iene puede presentar: HACCP (Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos) y/o BPM (Alcance: Fabricacidon de
producms carnicos cocidos) S|
En requisitos normativos se incluyen Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023, |
En itam de rotulado se relira la Res, Min Proteccion Social 333 de 2011 y se actualiza con Ia inclusién Resolucion 810 de
5 2021, Resofucién 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023.
| En item de certificaciones Se incluye que adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar Conceplo
? sanitario del sitio de almacenamiento. con fecha de expedicion no superior a tres afos.

~ CARGO “NOMBRE ____[___ FECHA FIRMA \
| z Profesional de Defensa Nut. Diet. Maria Catalina )
| Elabor6 Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez 15 NOV 2023 \

| Aprobé Director General | CopmEAsigsitgEny 15 Noy 2[]23i
L | R

Profesional de Defensa | ;
Subdireccién General De | NG Alim. %SzrljlgaPﬁaoola Garcua 1 5 Nov 20,2
X e Operacién Logistica —
Revisé Profesional de Defensa

; " Ing. Ind Fabian Ernesto ] 5 ND
. Oficina Asesora de Planeacion v 2023
Comité e Innovacion Institucional FOMIaR S

Asesor | - . L e e N R ——
de | Directora Abastecimientos - Teniente Norma Silvana

Fichas Clase i Montanchez Montenegro 1 5 NUV 20233 \nm\tﬁ'b‘f ‘

Técnicas L o

Secretario General (E) SandraRlZadtg;Laegolanos 15 NOV 2[]23

Morales Hernandez
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PERNIL DE CERDO
I'PROCESO , e B g
_ - PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO - |
e e . : ey ~1
i | TITULO | Codigo: PA-FO-75 | i
= . | B |
Y | FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo.01 | Pagina 1de4 | b |
| amsie tBRETIER | ALIMENTOS = | B
! Fecha: | 26 | 03 | 2021 | !
S ———— e e -3 | mT—— | i
PRODUCTO / NOMBRE PERNIL DE CERDO
Codigo SAP 200001688
| REQUISITOS Clasificacién Carne de Cerdo
| GENERALES |+ P e 5
I Descripcion del Espemal carnica de cerdo, procesadas con especias e mgredtentes de |

uso permitido, embutido con tripa no comestible (maila) y sometidos a

tratamiento térmico.

Ingredientes

Carne de cerdo, agua, sal. material de cerdo, especias, modificadores de |
pH, emulsionantes, sabores arlificiales; los ingredientes y aditivos deben
cumplir con la normatividad legal vigente

|

| Requisitos
| Fisicoguimicos |
|

El preducto debe cumplir con los siguientes parémetros

Estandar
Parametro —— P
Sa min| 24max
Droteina (Nx6,25), en fraccion de masa 10
Grasa, en fraccion de masa 28
Humedad mas grasa, en fracoian de masa 0
Alridan, en fraccion ds masa 10
Proteina po carmea, en fraccion de masa S

Requisitos fisicoquimicos para productos cérnices cecidos Estandar - NTC 1325 o

REQUISITOS
ESPECIFICOS Requisitos

| Microbiologicos

{_Nutricionales

Otras
| caracteristicas
| del producto

Requisitos |

E! producto debe cumplir con los siguientes parametros

Rw 'umm

n.upmt n UFL/A!
s fios!ndmm sushin lfﬁdm.t(‘ WECig

Ucter o1t de Izsh’m: Mton
Rctunn;c» de Escher iwhic €

_Requisitos mi crnh:nloglcos para pre ptoduclos carnicos procesadns cocudos = NTC 1325

No Aplica

- Lacarne debe provenir de una planta de beneficio autorizada.

- Los productos carnicos procesados deben conservarse en
congiciones gue garanticen su inocuidad, las cuales son establecidas
por el productor, segun las caracteristicas del producto.

- Los productos cérnicos no deben contener metales pesados en'
cantidades superiores a:

Jee | Plome (Pb) _ Max. 0,6 mg/Kg _}
g" NTC 1325 (Ultima Actualizacién), Resolucion 2674 de 2013, Decretci
1500 de 2007 y demas normas que las modifiquen, adicionen o |
REQUISITOS NORMATIVOS sustituyan, Resolucion 5109 de 2005. Resoclucion 810 de 2021, |
o Resolucion 2492 de 2022 y resolucién 254 de 2023.
- Ewpaque/ | Presentacion del ‘SAP 200001688 Por Kilogramo de producto.
I EMBALAJE Y PEREEL B o ot ek R SR sk et i s
| ROTULADO ! Empaque y/o El producto debe estar empacado en Bande;a PET autosoportabte
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" PERNIL DE CERDO

[ Embalaje |[sencilla; PEL, Pelicula BDF, o Empacado por unidad el bolsa de
| polietileno al vacio, sin presencia de hielo o agua, sangre, etc. |
i Las bolsas deben indicar en el rotulo de produccion como minimo el |
. | nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de produccion, fecha |
‘ |de vencimiento y numero de lote. Se requiere que las fechas de

=

Rotulado vencimiento aclaren tiempo maximo de duracién refrigerado. Ei rotulo
impresc en la bolsa, no adhesivo y cumplir con fa Resolucion 5109 de
2005. Resolucién 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion

|
|

| 254 de 2023. La informacion suministrada en el empaque debe también i
| declarar Ia existencia o no de alérgenos en su composicion.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El producto requiere una vida ttil de 60 dias contados a partir de la fecha
REQUERIMIENTOS DE LA de fabricacion. Al momento de la entrega no debe tener mas de 20 dias
~__ENTIDAD de fabricado.

El p'roducto debe ser transportado en furgdn dotado con unidad de
enfriamiento y equipos de medicion de temperatura.

El personal debe poseer dotacion completa para Ia entrega del producto. |

CONDICIONES DE TRANSPORTE | En lugar fresco, seco y ventilado, jejos del calor y ef fuego. No debe

almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Conceplo
sanitario FAVORABLE expedido por el ente territorial de salud. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la
Resolucién 2674 de 2013.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Magquilador/ Comercializador

E! proveedor debera acreditar;

» Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicién no superior a un afio y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

s Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Concepto sanitario del sitic de almacenamiento expedida
por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con
requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres afios

+ Concepto sanitario de vehiculos de transporte expedido por la
entidad competente. (Con fecha de expedicidn no superior a un afioc
y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos). ;

+ Registro sanitario del producto. (Vigente)

- No es de caracter obligatorio; si lo tiene puede presentar HACCP
(Alcance. Fabricacion de productos cérnicos cocidos) y/o BPM
(Alcance: Fabricacion de praductos carnicos cocidos).

FECHA ACTUALIZACION: NOVIEMBRE DE 2023
i S
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial N 1
Se ajusta la informacién a forrnata PA-FO-75 Version 01, se retiran los ingredientes especificos, se referencian los requisitos
fisicoquimicos, se adicionan requisitos microbioldgicos NTC 13285, el item otras caracterigticas del producto se modifica de
acuerdo a requisitos establecidos en NTC 1325, la presentacian del producto se modifica segun gramaje presentacion en
2 plataforma SAP, los requisilos de empaque son modificados, y en rotulado se adiciona regquisitos en caso de presencia de

alérgenos. la vida dtt del producto se modifica a 60 dias, en certificaciones se adiciona: Registro sanitario gel producto

igente, C pto itario de planta procesadora expedida por la entidad compelente, (Con fecha de expedicion no supenor
a un afio y con concepto Favorable o Favorable con reguerimientos) Se modifica que certificacion ISO 9001 puede
presentarse. inds no es obligaloria, Cambios realizados por IMRC / Agoslo 2021

= -
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En Requisitos Normiativos se incluye Resolucidn 5109 de 2005, Resolucitn 2674 de 2013, Resclucién 333 de 2011
En condiciones de transports se retira la frase También debe ser lransportado en furgon yfo vehiculo cerrado por ne estar
acorde a las exigencias normativas de trasporte de productos carnicos comestibles.

3 Se ajustan las Cerificaciones Proveedor / Maquilador/ Comercializador: se incluye para el caso de los comercializadores se
| debe presentar Conceplo sanitario del sitic de almacenamiento y se ajusta el texto asi: No es de cardcter obligatorio; si lo
! tiene puede presentar: HACCP (Alcance: Fabricacidn de productos carnicos cocidos) y/o BPM (Alcance: Fabricacion de
productos caricos cocidos)

En requisitos normativos se incluyen, Resolucian 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023.
4 En item de certificaciones Se incluye que adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto
saniario del sitic de almacenamiento, con fecha de expedicién no superior a tres afios.

n

- CARGO NOMBRE FECHA FIRMA |\
! . Profesional de Defensa Nut. Diet. Maria Catalina
El3boie Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez 15 NOV 2023

Profesional de Defensa
Subdireccién General De
Operacién Logistica
Revisd Profesional de Defensa :
Oficina Asesora de Planeacion | "9 [10 FabnEmeslo 175 oy )9

Comité e Innovacién Institucional g

Ing Alim. Gisella Pacla Garcia ,
: Avendario ]5 NOV 2023

Asesor . ey ) .
" Directora Abastecimientos Teniente Norma Silvana e
Efrz:,:?::: Clase | Montanchez Montenegro L S NOV 2023

Secretario General (E) SandraRF;eétrrii;Laegofaﬁos 5 NUV 202@

. Coronet Carlos Augusto
Aprobé Director General SR ety 15 NOV 2023

Nota 1: Canal de Comunicacion para solicitud de entrega:

El futuro contratista en el acta de coordinacion para el inicio del contrato que resulte del proceso
de seleccion, informara al respectivo supervisor del contrato el canal de comunicacién con el
cual dispone para la solicitud de entrega del producto, garantizando la accesibilidad y consulta
al mismo, de modo que, no se presenten dificultades en el suministro por tal motivo.

Nota 2: Transporte Especial:

Para los suministros a efectuarse en el COMANDO AEREO DE COMBATE No. 6, los productos
deberan transportarse y entregarse para su traslado en CAVAS DE POLIETILENO
EXPANDIDO (ICOPOR) LIMPIAS, DESINFECTADAS, EN BUEN ESTADO Y CON PILAS
REFRIGERANTES EN CANTIDAD SUFICIENTE PARA GARANTIZAR LA CADENA DE FRIO,
debidamente acomodados, de modo que, se garantice la presentacion de los productos y la
inocuidad de los mismos.
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Estas deben ir debidamente numeradas y contadas, indicar en un lugar claro y visible que las
mismas van dirigidas para el rancho de tropa (unidad de catering CACOM 6), y contarse al
momento de |a entrega con la claridad del peso de las mismas.

REPRESENTANTE LEGAL Y/O APODERADO
FIRMA'Y POSTFIRMA REPRESENTANTE LEGAL DEL OFERENTE
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FORMULARIO No. 3
PROPUESTA ECONOMICA

Florencia, de 2024
Sefiores .
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES
Ciudad.-
REF: PROCESO DE MINIMA CUANTIA No.006-XXX-2024
El suscrito , obrando en nombre y representaciéon de , de conformidad con lo

establecido en la invitacion publica, oferto en firme, de forma irrevocable y como precio fijo y global, con
destino a la celebraciéon del contrato objeto del presente proceso, ofrezco prestar los bienes
correspondientes que se relacionaron en el Anexo ____, bajo las caracteristicas técnicas establecidas
para tales bienes, en los términos y conforme a las condiciones, previstos para tal efecto, por un valor
total de Pesos Colombianos ($ ) MICTE.,
INCLUIDO IVA. (DIGITE EL. VALOR TOTAL DEL PRESUPUESTO OFICIAL DEL PROCESO)

CUADRO DE PRECIOS

UNIDAD VALOR VALOR
ITEM DESCRIPCION DE CANTIDAD | ,NiTARIO | VALOR IVA | UNITARIO \T’g‘ﬁ'f
MEDIDA SIN IVA CON IVA
1 SALCHICHA MANGUERA Kilo 1
CARNE HAMBURGUESA .
2 |RES X 10 UND Kilo 1
3 MORTADELA X 56 X KILO Kilo 1
SALCHICHA TIPO PERRO .
4 X 10 UND Libra 1
CHORIZO MIXTO X 10 ,
5 UND Libra 1
6 SALCHICHON Kilo 1
CERVECERO X 1000 GRS
SALCHICHON
" |cERVECERO X 500 GRs | YND 1
8 JAMON X 40 PORCIONES Kilo 1
COSTILLA AHUMADA
9 |CERDO ORES X 40 Kilo 1
PORCIONES
10 PAVO RELLENO X 40 Kilo y
PORCIONES
11 | PERNIL DE CERDO X 40 Ko 1
PORCIONES
VALOR TOTAL APROXIMADO AL ENTERO
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NOTA 1: La propuesta econémica debe ser presentada de forma completa por escrito, con el valor
total con [VA incluido, si aplica, con valores totales aproximados al entero.

NOTA 2: En el Formulario econémico de la plataforma transaccional d
en la columna “precio unitario estimado” el valor del

el SECOP I, se debe incluir
resupuesto oficial del

roceso. Que para el

presente proceso corresponde a CINCUENTA Y OCHO MILLONES QUINIENTOS MIL PESOS
M/CTE ($58.500.000).

NOTA 3: La no presentacion de la oferta econémica con la propuesta, sera objeto de rechazo.

REPRESENTANTE LEGAL Y/O APODERADO
FIRMA'Y POSTFIRMA REPRESENTANTE LEGAL DEL OFERENTE
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FORMULARIO No. 4
FORMATO APERTURA — CANCELACION
DATOS TERCERO-CUENTAS BANCARIAS SIIF NACION II

CIUDAD FECHA
DD MM AAAA
Sefiores .
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES
Ciudad.-
Me permito certificar la siguiente informacién respecto de la:
Apertura ] o} Cancelacion [Jen SIIF de cuenta bancaria registrada a mi nombre.

DATOS ENTIDAD INFORMANTE (Beneficiario). - Persona Natural
Nombre: CC. No

Fecha de Expedicién de la cedula de ciudadania de ciudadania

Direccion: Teléfono: Fax:
Cuenta Bancaria: Corriente O Ahorro [
Entidad Bancaria No. Ciudad:
Departamento: Municipio: Email:

DATOS ENTIDAD INFORMANTE (Beneficiario). - Persona Juridica
Razén Social: NIT:

Direccion: Teléfono: Fax:

Cuenta Bancaria: Corriente [ Ahorro [

Entidad Bancaria No.

Ciudad:; Departamento: Municipio:

Email:
Nombre Representante Legal: C.C. No

Fecha de Expedicién de la cedula de ciudadania de ciudadania

NOTA: LA INFORMACION RELACIONADA DE LA CUENTA BANCARIA DEBE COINCIDIR CON LA
CERTIFICACION BANCARIA.
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FORMULARIO No. 5§ .
COMPROMISO ANTICORRUPCION

El(los) suscrito(s) a saber: , domiciliado
en : identificado con
quien obra en calidad de

, que en adelante se denominara
EL PROPONENTE, manifiesta(n) su voluntad de asumir, de manera unilateral, en el pliego de
condiciones, teniendo en cuenta las siguientes consideraciones:

PRIMERO: Que la AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES adelanta un proceso
de Seleccion, en desarrollo de la Ley 80 de 1993, Ley 1150 de 2007 y sus decretos
reglamentarios, para la celebracién de un contrato estatal, identificado asi: (digite nimero de
proceso) MC 006 - XXX - 2024.

SEGUNDO: Que es interés del PROPONENTE apoyar la accion del Estado colombiano, y de la
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES para fortalecer la transparencia en los
procesos de contratacién, y la responsabilidad de rendir cuentas;

TERCERO: Que siendo del interés del PROPONENTE participar en el proceso de Seleccion
aludido en el considerando primero, se encuentra dispuesto a suministrar, en caso de
requerirsele, la informacion propia que resulte necesaria para aportar transparencia al proceso,
y en tal sentido suscribe el presente COMPROMISO UNILATERAL DE ANTICORRUPCION:

1.1. EL PROPONENTE se compromete formalmente a impartir instrucciones a todos sus
empleados, agentes y asesores, y a cualesquiera otros representantes suyos,
exigiéndoles el cumplimiento en todo momento de las leyes de la Republica de Colombia,
especialmente de aquellas que rigen el presente proceso de seleccion y de la relacién
contractual que eventualmente se derive de este proceso de seleccion, de conformidad
con las siguientes obligaciones:

a) No ofrecer o pagar sobornos o cualquier halago a los funcionarios de la AGENCIA
LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES, ni a cualquier otro servidor publico o
privado que pueda influir en la adjudicacion de la propuesta, bien sea directa o
indirectamente, ni a terceras personas que por su influencia sobre funcionarios
publicos, puedan influir sobre la aceptacion de la propuesta;

b) No ofrecer pagos o halagos a los funcionarios de la AGENCIA LOGISTICA DE LAS
FUERZAS MILITARES durante el desarrollo del contrato que se suscriba si llegase a
ser aceptada su propuesta.

1.2. EI PROPONENTE se compromete formalmente a no efectuar acuerdos, o realizar actos o

conductas que tengan por objeto o como efecto la colusién en el presente proceso de
seleccién.
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CONSECUENCIAS DEL INCUMPLIMIENTO

El PROPONENTE asume a través de la suscripcion del presente compromiso, las

consecuencias previstas en la solicitud de oferta del proceso de seleccién, si se verificare el
incumplimiento de los compromisos anticorrupcion.

En constancia de lo anterior, y como manifestacion de la aceptacién de los compromisos
unilaterales incorporados en el presente documento, se firma el mismo en la ciudad de
, alos del mes de de 20 .

EL PROPONENTE:

Firma
Nombre:

(Nombre, numero del documento de identificacién y firma del PROPONENTE o su
representante y/o todos los integrantes del Consorcio o Unién Temporal.
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FORMULARIO No. 6
ACUERDO DE CONFIDENCIALIDAD

PROCESO
GESTION DE TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION Y LAS COMUNICACIONES

' TITULO Codigo: GTI-FO-01
\\ B

Y ACUERDO DE CONFIDENCIALIDAD Y NO | v/ersién No. 02 ; Pagina 7
AGENCIA LOGISTICA DIVULGACION CONTRATISTAS 71de5 e e
FUERZAS MILITARES e
e Fecha | 290 | 06 | 2022 |

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares (en adelante ALFM) vy el suscrito a saber:
' identificado (a) con cedula de ciudadania N°

expedida en , domiciliado en
i quien obra en calidad de

de la sociedad/empresa

, con NIT. No. ., suscribo el

presente acuerdo de confidencialidad en consideracion a la relacién contractual o de estudios de mercado, que
mantengo con la entidad y en desarrollo y aplicacion de los principios consagrados en la Ley 80 de 1993, Ley
1150 de 2007, Decreto 1082 de 2015 y demas normas que regulan la materia, asumiendo el compromiso de
cumplir con las siguientes clausulas:

PRIMERA - Objeto: En condicion de contratista de la Entidad, me obligo a mantener estricta confidencialidad y
a no divulgar directa e indirectamente, ni a través de ninguna otra persona, la informacién perteneciente a la
ALFM, asi como tampoco a utilizar dicha informacién en beneficio propio o de terceros.

Nota: “Informacién Confidencial” significa en el marco del presente Acuerdo, lo referente a los lugares,
documentacion e informacién suministrada para el uso y ejecucién del contrato a ejercer con la entidad.

SEGUNDA - Alcance y duracién: La informacién objeto del presente Acuerdo comprende toda aquella que sea
entregada por la ALFM al contratista, para el desarrollo de sus actividades ya sea esta en forma oral, escrita,
grabada en medios electrénicos/digitales o en cualquier otra forma tangible o intangible, asi como la informacién
que en condicién de contratista produzca, trate y transforme en el desarrollo de las tareas que le sean asignadas.

Este acuerdo tendra una duracién INDEFINIDA, respecto a la informacién que tiene a cargo la ALFM en sus
bases de datos y la informacién suministrada, a partir de su suscripcion, y sin perjuicio de la proteccién de la
informacion que haya sido revelada con anterioridad a la firma de! presente acuerdo.

TERCERA ~ Compromisos de Confidencialidad: El de contratista de la Entidad, en los términos del presente
acuerdo se compromete a:

1. Guardar estricta reserva y secreto en relacién con la informacién que le sea suministrada por la ALFM y
sobre los productos, tratamientos y transformaciones que se deriven de su relacién con dicha
informacién.

2. De ser necesario realizar visitas a las diferentes sedes o sucursales de la ALFM, los datos y/o
informacién alli recolectada son propios de la ALFM y por lo tanto no podran ser usados sino solamente
para los fines dispuestos por la misma.
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3. Hacer el uso adecuado de la infraestructura y tecnologia que sea dispuesta para el manejo de la
informacion.

4. Toda informacion referente a la plataforma tecnolégica (marcas, referencias, usos, cantidad de
dispositivos activos), topologias logicas, arquitectura de red, topologias fisicas, proveedores de servicio,
coordenadas de ubicacion de las sedes y las diferentes necesidades que sean expresadas y/o
informadas por parte de la ALFM, no pueden ser usadas por parte del suscrito para fines diferentes a los
dispuestos por la ALFM. Del mismo modo, no podra conservar copia de dicha informacion, toda vez que
corresponde a informacién sensible y privada de la ALFM.

5. Respetar y cumplir las disposiciones que sean indicadas para la seguridad de la informacién y su debido
acceso.

6. Conservar la informacion a la que tenga acceso bajo las condiciones de seguridad necesarias para

impedir su deterioro, adulteracion, pérdida, consulta, uso o acceso no autorizado o fraudulento.

Manejar la informacion Unicamente en los términos en que sean autorizados.

No publicar, ni disponer de la informacion puesta en conocimiento a través de la Internet, cuentas de

correo personales, blogs, u otros medios de divulgacién o comunicacién masiva.

9. Los derechos de propiedad intelectual de la informacion suministrada por la ALFM o generada por la
relacion suscrita con ella, nunca perderan su calidad de propiedad de la ALFM, por el hecho de darla a
conocer en el ejercicio de intercambio, presentacion o sustentacion de la misma ante el contratista de la
Entidad y la entidad que él representa.

10.No emitir copias ni reproducir por medio alguno, la informacién que la ALFM haya identificado como
confidencial.

11.Cuando sea pertinente, se debe devolver todos y cada uno de los documentos o medios tecnolégicos
facilitados en cualquier tipo de soporte, en su caso, las copias obtenidas de los mismos, que constituyan
informacién amparada por el deber de confidencialidad, al finalizar el tiempo fijado para la realizacién de
las actividades cobijadas por el acuerdo. Para el caso de la informacién digital, las copias entregadas o
generadas deberan ser sometidas a un proceso de borrado seguro que garantice que no sera posible
hacer uso directo o forense de los mismos.

12.Una vez finalizado el proceso de estudio de mercado, cotizacibn o contratacién, la informacién
suministrada por parte de la ALFM debe ser destruida al ser considerada informacién estrictamente
confidencial, de tal manera que se garantice el principio ético de confidencialidad.

13.Este acuerdo exime a la ALFM, por el uso indebido de informacion suministrada al tercero, aun después
de finalizar la relacién entre las partes.

o ~

CUARTA - Prohibicion: Mediante el suscrito acuerdo el contratista de la Entidad, tiene la prohibicion de vender,

publicar, entregar a terceros, hacer uso indebido, inadecuada proteccion de la informacion suministrada y/o
transformada en el ejercicio de las actividades que le sean designadas.

QUINTA -~ Obligaciones: El contratista de la Entidad, en los términos del presente acuerdo se obliga a:

1. Dar estricto cumplimiento a las pautas o lineamientos de seguridad de la informacién que disponga la
ALFM, tomando las medidas técnicas, humanas y administrativas que sean necesarias para otorgar
seguridad e impedir adulteracién, pérdida, consulta, uso o acceso no autorizado o fraudulento a la
informacion.

2. Adoptar los controles que consideren pertinentes en desarrollo del acuerdo de voluntades para la
proteccion, seguridad, acceso y circulacion restringida de datos a fin de mantener la confidencialidad de
los mismos.

3. Proteger la documentacion, software o cualquier otro medio que contenga la informacién brindada para
el cumplimiento de las actividades que le sean asignadas, adoptando las medidas necesarias para que el
uso de la informacion sea técnicamente controlable para brindar un acceso restringido solo a los
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usuarios autorizados de su manejo y conocimiento, a quienes le es extensivo este acuerdo de
confidencialidad.

4. Establecer junto con la Direccién Administrativa y Oficina de Tecnologias de la Informacion y las
Comunicaciones de la ALFM, los mecanismos de control de acceso a la informacion tales como:
métodos de acceso permitidos, uso de identificadores Unicos de usuarios y contrasefias, proceso de
autorizacion de accesos y privilegios de usuarios, lista de colaboradores autorizados para utilizar los
servicios definiendo sus derechos y privilegios de uso. En todo caso las necesidades de acceso a la
informacién por terceras partes deberan ser reportadas a la ALFM.

5. Se obliga a no copiar, reproducir, almacenar, replicar, revelar, divulgar, exhibir, mostrar, circular,
compilar, sustraer, ofrecer, vender, intercambiar, captar, interceptar, modificar, almacenar, replicar,
complementar o crear bases de datos con la informacién dada a conocer por la ALFM en funcion de las
actividades a ejercer.

6. Abstenerse de adulterar o intentar cambiar informacion suministrada, sin la debida autorizacién por parte
de la ALFM.

7. Dar aviso de manera inmediata a la ALFM, en caso de ocurrir algin evento que comprometa la
informacion suministrada, como por ejemplo pérdida, filtracién, fuga o modificacién de datos.

8. El contratista de la entidad se compromete a no utilizar la informacién, de ninguna forma que pudiera
causar perjuicio directo o indirecto a la ALFM, o a los titulares de la informacion suministrada.

9. Mantener reserva y confidencialidad de las conversaciones, datos e informacién privada que le sea
suministrada por parte de la ALFM para ser usada como insumo, de acuerdo a los estudios de mercado
y/o cotizaciones y/o contrato en el cual participa.

SEXTA - Responsabilidades: En virtud de lo anterior, el funcionario externo a la entidad en condicién de
contratista se hace responsable por:

1. El manejo de los datos y el uso que efectue para su almacenamiento fisico o virtual y su disposicion en
hardware y/o software, en especial en plataformas de la web: para lo cual debera adoptar controles de
proteccion fisica y virtual seguin sea el caso.

2. Todos los dafios y perjuicios que eventualmente se puedan generar en detrimento de la ALFM y/o de
terceros, que se deriven como consecuencia del incumplimiento doloso o culposo del presente
compromiso y de las obligaciones que le asisten; y en consecuencia, le correspondera resarcir
plenamente los perjuicios que se llegaren a ocasionar, sin perjuicio de las demas acciones a que haya
lugar.

3. La ALFM informara a cada uno de los representantes, que reciben informacion confidencial, de su
naturaleza confidencial y de este Acuerdo, los cuales deben aceptar y adherir antes de recibirla.
Ademas, instruird a sus representantes para manejarla y utilizarla inicamente para el desarrollo de las
actividades asignadas y sera responsable por cualquier uso inadecuado de la informacién confidencial.

4. El compromiso que a través del presente documento asume el suscrito incluye ademas la obligacién que
asiste a los ejecutivos, empleados, consejeros, asesores, abogados, representantes o cualquier otra
persona que actle o intervenga en el proceso de informacion en nombre o en beneficio del suscrito o de
la empresa que representa, compromiso que tiene el alcance que le es propio a la naturaleza y
propésitos de la confidencialidad de la informacion.

SEPTIMA: La violacion de la confidencialidad o el uso indebido de la informacién, dara lugar a las acciones
legales respectivas.
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ACEPTACION DEL ACUERDO

El suscrito manifiesto y acepto expresamente que no tengo autorizacion para divulgar o utilizar el material de
informacién con propositos diferentes a los establecidos en este documento. Ademas de las condiciones
expuestas en este acuerdo, también acepto que la ALFM se reserve el derecho de verificar y validar en
cualquier momento y sin previo aviso, el cumplimiento del presente acuerdo, con respecto al tratamiento de la
informacién confidencial. El presente acuerdo de confidencialidad y no divulgacion de la informacién se
perfecciona por la firma del contratista de Entidad.

Firmado en ' alos del mes del afio

Firma: C.C.: ‘ de

FORMA DE DILIGENCIAMIENTO (eliminar esta forma para impresién y/o firma del Acuerdo)

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares (en adelante ALFM) y el suscrito a saber: (Nombres completos de quien diligencia el acuerdo) identificado (a) con
cedula de ciudadania N° (Documento de identidad de quien diligencia el acuerdo) expedida en {Lugar donde se expide el documento), domiciliado en (Direccion
exacta del lugar de residencia), con NIT._No. (Numero de Identificacién Tributaria), suscribo el presente acuerdo de confidencialidad en consideracion a la
relacion contractual o de estudios de mercado, que mantengo con la entidad y en desarrollo y aplicacion de los principios consagrados en la Ley 80 de 1993, Ley
1150 de 2007, Decreto 1082 de 2015 y demas normas que regulan la materia, asumiendo el compromiso de cumplir con las siguientes clausulas:

PRIMERA - Objeto: Como contratista de la entidad, me obligo a mantener estricta confidencialidad y a no divulgar directa e indirectamente, ni a través de
ninguna otra persona, la informacién perteneciente a la ALFM, asi como tampoco a utilizar dicha informacién en beneficio propio o de terceros.

Nota: “Informacién Confidencial” significa en el marco del presente Acuerdo, lo referente a los lugares, documentacion e informacién suministrada
para el uso y efecucién del contrato a efercer con la entidad.

SEGUNDA - Alcance y duracion: La informacion objeto del presente Acuerdo comprende toda aquelia que sea entregada por la ALFM al contratista de la
entidad, para el desarrollo de sus actividades ya sea esta en forma oral, escrita, grabada en medios electrénicos/digitales o en cualquier otra forma tangible o
intangible, asi como la informacién que el contratista produzca, trate y transforme en el desarrollo de las tareas que le sean asignadas.

Este acuerdo tendra una duracién INDEFINIDA, respecto a la informacién que tiene a cargo la ALFM en sus bases de datos y la informacién suministrada, a
partir de su suscripcidn, y sin perjuicio de la proteccion de la informacion que haya sido revelada con anterioridad a la firma del presente acuerdo.

TERCERA - Compromisos de Confidencialidad: El contratista de la entidad, en los términos del presente acuerdo se compromete a:

1. Guardar estricta reserva y secreto en relacion con la informacion que le sea suministrada por la ALFM y sobre los productos, tratamientos y
transformaciones que se deriven de su relacion con dicha informacian.

2. De ser necesario realizar visitas a las diferentes sedes o sucursales de la ALFM, los datos y/o informacién alli recolectada son propios de la ALFM y
por lo tanto no podran ser usados sino solamente para los fines dispuestos por la misma.

3. Hacer el uso adecuado de la infraestructura y tecnologfa que sea dispuesta para el manejo de la informacién.

4. Toda informacion referente a la plataforma tecnolégica (marcas, referencias, usos, cantidad de dispositivos activos), topologias Iégicas, arquitectura
de red, topologias fisicas, proveedores de servicio, coordenadas de ubicacion de las sedes y las diferentes necesidades que sean expresadas y/o
informadas por parte de la ALFM, no pueden ser usadas por parte del suscrito para fines diferentes a los dispuestos por la ALFM. Del mismo modo,
no podra conservar copia de dicha informacion, toda vez que corresponde a informacién sensible y privada de la ALFM.

5. Respetar y cumplir las disposiciones que sean indicadas para la seguridad de la informacion y su debido acceso.

6. Conservar la informacién a la que tenga acceso bajo las condiciones de seguridad necesarias para impedir su deterioro, adulteracion, pérdida,
consulta, uso o acceso no autorizado o fraudulento.

7. Manejar la informaci6én Gnicamente en los términos en que sean autorizados.

8. No publicar, ni disponer de la informacién puesta en conocimiento a través de la Internet, cuentas de correo personales, blogs, u otros medios de
divulgacion o comunicacion masiva.

9. Los derechos de propiedad intelectual de la informacion suministrada por la ALFM o generada por la relacién suscrita con ella, nunca perderan su
calidad de propiedad de la ALFM, por el hecho de darla a conocer en el ejercicio de intercambio, presentacion o sustentacién de la misma ante el
contratista de la entidad y la entidad que él representa.

10. No emitir copias ni reproducir por medio alguno, la informacién que la ALFM haya identificado como confidencial.

11. Cuando sea pertinente, se debe devolver todos y cada uno de los documentos o medios tecnolégicos facilitados en cualquier tipo de soporie, en su
caso, las copias obtenidas de los mismos, que constituyan informacién amparada por el deber de confidencialidad, al finalizar el tiempo fijado para la
realizacién de las actividades cobijadas por el acuerdo. Para el caso de la informacién digital, las copias entregadas o generadas deberan ser
sometidas a un proceso de borrado seguro que garantice que no sera posible hacer uso directo o forense de los mismos.
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12. Una vez finalizado el proceso de estudio de mercado, cotizacién o contratacién, la informacion suministrada por parte de la ALFM debe ser destruida
al ser considerada informacién estrictamente confidencial, de tal manera que se garantice el principio ético de confidencialidad.
13. Este acuerdo exime a la ALFM, por el uso indebido de informacion suministrada al tercero, aun después de finalizar Ia relacién entre las partes.

CUARTA - Prohibicién: Mediante el suscrito acuerdo el contratista de la entidad, tiene la prohibicién de vender, publicar, entregar a terceros, hacer uso
indebido, inadecuada proteccién de la informacién suministrada y/o transformada en el ejercicio de las actividades que [e sean designadas.

QUINTA - Obligaciones: El contratista de la entidad, en los términos de! presente acuerdo se obliga a:

1.

Dar estricto cumplimiento a las pautas o lineamientos de seguridad de la informacion que disponga la ALFM, tomando las medidas técnicas,
humanas y administrativas que sean necesarias para otorgar seguridad e impedir adulteracion, pérdida, consduilta, uso o acceso no autorizado o
fraudulento a la informacién.

Adoptar los controles que consideren pertinentes en desarrolio del acuerdo de voluntades para la proteccion, seguridad, acceso y circulacion
restringida de datos a fin de mantener la confidencialidad de los mismos.

Proteger la documentacion, software o cualquier otro medio que contenga la informacion brindada para el cumplimiento de las actividades que le
sean asignadas, adoptando las medidas necesarias para que el uso de la informacién sea técnicamente controlable para brindar un acceso
restringido solo a los usuarios autorizados de su manejo y conocimiento, a quienes le es extensivo este acuerdo de confidencialidad.

Establecer junto con la Direccion Administrativa y Oficina de Tecnologias de la Informacién y las Comunicaciones de la ALFM, los mecanismos
de control de acceso a la informacién -tales como: métodos de acceso permitidos, uso de identificadores tnicos de usuarios y contrasefas,
proceso de autorizacién de accesos y privilegios de usuarios, lista de colaboradores autorizados para utilizar ios servicios definiendo sus
derechos y privilegios de uso. En todo caso las necesidades de acceso a fa informacién por terceras partes deberan ser reportadas a la ALFM.
Se obliga a no copiar, reproducir, almacenar, replicar, revelar, divulgar, exhibir, mostrar, circular, compilar, sustraer, ofrecer, vender, intercambiar,
captar, interceptar, modificar, almacenar, replicar, complementar o crear bases de datos con la informacién dada a conocer por la ALFM en
funcién de las actividades a ejercer.

Abstenerse de adulterar o intentar cambiar informacion suministrada, sin la debida autorizacién por parte de la ALFM.

Dar aviso de manera inmediata a la ALFM, en caso de ocurrir algun evento que comprometa la informacion suministrada, como por ejemplo
pérdida, filtracion, fuga o modificacion de datos.

El contratista de la entidad se compromete a no utilizar ia informacién, de ninguna forma que pudiera causar perjuicio directo o indirecto a la
ALFM, o a los titulares de la informacién suministrada.

Mantener reserva y confidencialidad de fas conversaciones, datos e informacion privada que le sea suministrada por parte de la ALFM para ser
usada como insumo, de acuerdo a los estudios de mercado y/o cotizaciones y/o contrato en el cual participa.

SEXTA - Responsabilidades: En virtud de lo anterior, el contratista de la entidad se hace responsable por:

1.

2.

El manejo de los datos y el uso que efecttie para su almacenamiento fisico o virtual y su disposicién en hardware y/o software, en especial en
plataformas de la web; para lo cual debera adoptar controles de proteccién fisica y virtual segun sea el caso.

Todos los dafios y perjuicios que eventuaimente se puedan generar en detrimento de la ALFM y/o de terceros, que se deriven como
consecuencia del incumplimiento doloso o culposo del presente compromiso y de las obligaciones que le asisten; y en consecuencia, le
correspondera resarcir plenamente los perjuicios que se llegaren a ocasionar, sin perjuicio de las demas acciones a que haya lugar.

La ALFM informara a cada uno de los representantes, que reciben informacion confidencial, de su naturaleza confidencial y de este Acuerdo, los
cuales deben aceptar y adherir antes de recibirla. Ademés, instruira a sus representantes para manejarla y utilizarla Gnicamente para el desarrolio
de las actividades asignadas y seré responsable por cualquier uso inadecuado de la informacién confidencial.

Eil compromiso que a través del presente documento asume el suscrito incluye ademas la obligacién que asiste a los ejecutivos, empleados,
consejeros, asesores, abogados, representantes o cualquier otra persona que actue o intervenga en el proceso de informacién en nombre o en
beneficio del suscrito o de la empresa que representa, compromiso que tiene el alcance que le es propio a la naturaleza y propositos de la
confidencialidad de la informacién.

SEPTIMA: La violacién de la confidencialidad o el uso indebido de la informacién, dara lugar a las acciones legales respectivas.

ACEPTACION DEL ACUERDO

Ef suscrito manifiesto y acepto expresamente que no tengo autorizacién para divulgar o utilizar ef material de informacion con propésitos diferentes a los
establecidos en este documento. Ademéas de las condiciones expuestas en este acuerdo, también acepto que la ALFM se reserve el derecho de verificar y
validar en cualquier momento y sin previo aviso, el cumplimiento del presente acuerdo, con respecto al tratamiento de la informacién confidencial. El
presente acuerdo de confidencialidad y no divulgacion de la informacién se perfecciona por la firma del contratista de la entidad.

Firmado en

Firma:

{Ciudad, Departamento, donde esta diligencianc (Dia en que se (Mes en que se {Afio en que se firma el
acuerdo) alos firma el acuerdo) del mes firma el acuerdo) del afio__acuerdo)

{Documento ldentidad de
(Firma de quien diligencia el acuerdo) Cc.C.: quien diligencia e! acuerdo) de {Lugar donde se expide el documento)
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FORMULARIO No. 7
CALIDAD EN QUE SE ACTUA

Sefiores
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES REGIONAL AMAZONIA
Ciudad

El suscrito (Los suscritos) actuando
como (indicar si actua como representante legal y la persona juridica. Si es persona natural y
actua en calidad de propietario de algtn establecimiento de comercio o en nombre propio; o como
pequeiio productor) , de conformidad con la condicion técnica que se estipula en el pliego
de condiciones correspondiente al proceso contractual MC 006- -2024.

CERTIFICO: Que para el proceso antes referenciado cuyo objeto corresponde al SUMINISTRO DE
CARNES FRIAS PARA LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES,
REGIONAL AMAZONIA, actuo en calidad de: (sefialar con una X):

Productor o fabricante: ( )

Comercializador o distribuidor: ( )

Las dos anteriores: { )

Pequefio Productor U Organizacién De Productores Agropecuarios ()

PO =

Nota: En caso de presentarse bajo la tercera figura, anexar acta de inspeccidn de la fabrica y del lugar
del expendio o almacenamiento.

La presente se expide a los dias del mes de del 2024.
Atentamente,

Firma del proponente
Nombre;

(Nombre, numero del documento de identificacion y firma del PROPONENTE o su representante y/o
todos los integrantes del Consorcio 0 Unién Temporal
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Adm. Emp. CARLOS EDUARDO GASCA FUENTES
P.D. Grupo Abastecimigntos Bienes y Servicios
Jefe drea d | la necesidad

s
ADMJE'IMM A%“I;R

ES CORREA VELEZ
Tasd Grupo Abastecimientos Bienes y Servicios
Técnico estructurador

p ——
% ENZA VKNEG MUNOZ
. Grupo Financiero
Financiero — Econémico Estrycturador

MY JAVIER ORLANDO AVILA BOHORQUEZ
Director Regional Amazonia Agdncia Logistica de las Fuerzas Militares

Revisé y aprobé:
Abg. Jhon Fred indo Parrera
P.D. Coordinado (6 de la Contratacién
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